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REUNIÓN DEL COMITÉ ORGANIZADOR DE TRANSFIERE PARA ABORDAR LAS LÍNEAS DE TRABAJO 
DE LA EDICIÓN 2020.
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CELEBRADA CON ÉXTIO LA JORNADA “ASPECTOS DE RELEVANCIA EN INNOVACIÓN
A PARTIR DEL 2021”
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EL MAR Y LAS MUJERES: EL DÍA MUNDIAL DE LOS OCÉANOS SE FIJA EN LA IGUALDAD DE GÉNERO
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FUENTE: MAPA

LA UE APRUEBA EL NUEVO ACUERDO DE PESCA CON CABO VERDE
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FUENTE : AZTI
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AZTI COLABORA CON TERNUA EN UN PROYECTO QUE CONVIERTE RESIDUOS PLÁSTICOS
DEL MAR EN CAMISETAS
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En un escenario de descenso de consumo de productos pesqueros en
España, la acuicultura gana cuota de mercado

La acuicultura marina andaluza volverá a crecer en volumen en 2019

El desarrollo de nuevas vacunas, clave en el futuro de la acuicultura

La FAO debate esta semana acerca de las directrices a seguir para alcanzar
una acuicultura sostenible
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Cataluña se prepara para comenzar una nueva fase de desarrollo de su Estrategia
Marítima

El calentamiento del mar podría reducir la biomasa de especies un 17%, según un
estudio

Un estudio del IEO confirma la presencia de microplásticos en sedimentos de la costa
Mediterránea Española
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EL ACUERDO PARCIAL SOBRE EL FEMP 2021-2027 APROBADO POR EL CONSEJO DE MINISTROS DE 
PESCA DE LA UE, “UN BUEN ACUERDO” PARA ESPAÑA
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LA ACUICULTURA RECIBIRÁ AYUDAS DIRECTAS, Y NO SOLO FINANCIERAS, EN EL PRÓXIMO FEMP 
2021-2027
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Productos como el chorizo de lubina, lomo de cazón o la mortadela de dorada comenzarán a
comercializarse en España el próximo mes de septiembre.

El chef Ángel León, en su empeño por que los niños comieran bocatas de pescado, ha decidido
apostar por una nueva forma de comer: embutidos con productos del mar.

Chorizos de lubina, lomo de cazón, mortadela de dorada o sobrasada de caballa son algunos de los
productos que empezarán a comercializarse el próximo mes de septiembre.

"Conseguimos texturas que realmente no tiene nada nada que envidiar a un embutido normal. Al final
no dejamos de coger proteínas del mar y las convertimos en embutidos gracias a las especias. Uno de
mis sueños es que un niño pudiera comerse un bocadillo para merendar y entiendo que esta es la
mejor manera", explica Ángel León.

Estos embutidos de mar solo pueden estar hechos con pescados que contengan mucha grasa, cuya
forma de secarlos es diferente a la de los fiambres tradicional.

"La caña de lomo es el que tarda más porque son unas tres semanas o un mes. Hacemos una curación
en frío para que la grasa no se pierda", añade Luis Callealta, chef ejecutivo de Grupo Aponiente.

La gastronomía actual comienza a apostar nueva cocina marina llena de aromas, texturas y platos
inéditos como el civet, una receta típica de la caza pero hecha con anguila por el chef Paco Pérez.
Ángel comenzó con un chorizo pero visto el impacto y la acogida de su iniciativa su objetivo ahora es
llegar a las pescaderías de toda España.

FUENTE : laSexta.com (24/06/2019).

VER EL VIDEO
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EMBUTIDOS CON PRODUCTOS DEL MAR, 
LA INICIATIVA DEL CHEF ÁNGEL LEÓN PARA QUE LOS NIÑOS COMAN PESCADO
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MÁS DE LA MITAD DE LOS PLÁSTICOS EN EL MAR SON FIBRAS DE ROPA DE LA LAVADORA

BIOMEMBRANAS CON CÁSCARAS DE GAMBA PARA MEJORAR EL ANÁLISIS DE ORINA
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