Trachurus trachurus (Linnaeus, 1758)
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LONGITUD MAXIMA: 70 cm

Caracteres mds significativos

Cuerpo alargado, fusiforme y comprimido. Presenta una talla media de 30 cm.
Cabeza relativamente grande. Ojos de gran tamafio con un parpado adi-
poso bien desarrollado. Boca oblicua y grande, que llega a alcanzar la par-
te media del ojo y estd armada por una hilera de dientes pequefios en am-
bas maxilas.

Linea lateral en forma de “S”; sus escamas estan transformadas en escude-
tes seos en toda la longitud de la linea lateral. Posee una linea lateral ac-
cesoria larga que se extiende bajo la segunda aleta dorsal.

Posee dos aletas dorsales. La primera, triangular y més alta, esta formada
por | radio duro corto seguido de 8 radios blandos. La segunda contiene
un solo radio duro seguido de 29-33 blandos. Las aletas pectorales son lar-
gas. Las pélvicas estan formadas por | solo radio duroy 5 blandos. La pri-
mera aleta anal tiene 2 radios duros, de pequefio tamafio, y la segunda un
Gnico radio duro seguido de 24 a 29 radios blandos. La segunda aleta anal
tiene una forma similar a la segunda dorsal, aunque es un poco ms corta;
ambas aletas acaban a la misma altura, justo delante del peddnculo caudal.
Aleta caudal ahorquillada. Pediinculo caudal fino en relacién con el cuerpo.

Especies con caracteres semejantes
Caranx rhonchus (jurel real)

Nombres Comerciales y Locales

Andalucfa jurel blanco, xurel

Asturias chicharro, chicharro blanco, chicharro
negro, chicharru

Baleares sorel, sorell, sorell morat, surell

Canarias chicharro

Cantabria chicharro, chicharro negro, chincho
(juveniles), escopetero (adultos), jurel
negro

Catalufa sorell, sorell morat, surell, surelld,

xixarreta, xixarro

Com. Valenciana

sorel, sorell, sorell morat

Galicia

chicharro, chillarro, chincho, escribano,
gallega, jurela, juvel, xurel, xurelo,
xurillo

Pais Vasco

chicharri, chicharro, chicharro negro,
chicharrua, titxarrua, txitxarro, txitxarro
arrunta, txitxarro balaza

Orden: Parcifarmec - Familia® Carnoidsa




Descripcién General

Coloracion de la parte superior del
cuerpo y la cabeza es gris o verde
azulada y los flancos y el vientre mas
claros, con reflejos plateados. Sobre :
el margen superior del opérculo, por encima de la insercién de
la aleta pectoral, hay una pequefia mancha negra.

Todo el cuerpo esta recubierto con escamas, que son pequerias
y cicloideas, excepto una pequefia superficie por detras de las
aletas pectorales.

La linea lateral esta revestida por 64-76 grandes escamas seas
en forma de escudo, alargadas dorsoventralmente y con el bor-
de posterior puntiagudo, que constituyen una quilla cerca de la
cola. La linea lateral accesoria se prolonga desde la parte ante-
rior de la primera aleta dorsal hasta los radios 23-31 de la se-
gunda aleta dorsal.

Preopérculo con el borde liso.

Habitat y comportamiento

Especie de habitos bentopelagi-
cos. Se encuentra normalmente a
una profundidad de 100 a 200 m,
aunque ocasionalmente puede
encontrarse hasta a 500 m de
profundidad.

La merluza es gregaria y forma bancos muy numerosos, a veces
mixtos con otras especies como la sardina (Sardina pilchardus) y
la anchoa (Engraulis encrasicolus).

Los juveniles suelen observarse nadando en grupos bajo la um-
brela de las medusas, donde encuentran proteccion entre sus
tentaculos urticantes a la vez que aprovechan los restos de las
presas ingeridas por [as medusas o incluso los filamentos y las
génadas de éstas dltimas.

Realiza migraciones verticales: durante el dfa permanece préxi-
ma al fondo y por la noche se acerca a la superficie para alimen-
tarse. También realiza migraciones para reproducirse acercan-
dose a la costa en verano.

Se alimenta basicamente de otros peces, de cefalépodos y de
zooplancton diverso y de cierta talla {crustaceos misidaceos,
eufausiaceos...).

Distribucién

El jurel se encuentra en el Atlantico
oriental, desde Islandia hasta Senegal,
en el Mediterraneo y el mar Negro.
También esta presente en el Atlanti-
co occidental, el océano indico y el
Pacffico.

Reproduccién

El jurel tiene sexos separados y adquiere la madurez sexual a los
2-4 afios dependiendo de la latitud. Los machos maduran a una
longitud ligeramente menor que las hembras.

Se reproduce durante [a mayor parte del afio (8 meses). La freza
suele ocurrir desde noviembre (si la temperatura del agua es supe-
rior a 10°C) hasta finales de verano, siendo primavera la época de
maxima fecundidad. Cada hembra puede desovar entre 5y 16 ve-
ces durante la temporada de reproduccién y producir, segin la ta-
Ila, desde unos pocos miles hasta 870.000 huevos. A los pocos dfas
(2-5) los huevos eclosionan dando lugar a larvas de 5 mm.

Los huevos y las larvas son pelagicos. Los juveniles se agregan
entre los tentaculos de las medusas.

Mediante la lectura de los anillos de crecimiento de los otolitos
se ha llegado a determinar que los jureles pueden vivir hasta los
40 afios, lo que parece dificil de asumir y que puede ser debi-
do, en parte, a la particular dificultad que ofrece la correcta lec-
tura de los otolitos de esta especie. Llegan a alcanzar los 70 cm
de fongitud y los 2 kg de peso.

Evolucién Capturas Espafiolas
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Artes de Pesca

Se captura con artes de cerco, trasmallo y arrastre. Se pesca en
grandes cantidades y suele ser junto a otras especies de la fami-
lia de los clupeidos.

Las capturas se producen entre los meses de junio y octubre.

Comercializacién

Especie muy habitual en los mercados espafioles, si bien las for-
mas de preparacion y los tamafios mas comunes de venta difie-
ren de unas zonas geograficas a otras. Por las caracteristicas de
su carne estd incluido dentro de los pescados azules.

Se pesca en grandes cantidades y se comercializa junto con
otras especies de las familias Trachurus y Caranx. La forma mas
habitual de comercializacién es entero y fresco, aunque tam-
bién se comercializa seco, después de secado al aire. Parte de
la captura es utilizada como cebo para otras pesquerfas o pro-
cesada para piensos. Cuando son pequefios, la industria de
transformacion los utifiza en conservas.

Se desembarca principalmente fresco, entero o sin cabeza; tam-
bién entero y sin cabeza congelado y como pasta de pescado.




