Belone belone (Linnaeus, 1758)

Orden; Beloniformes - Familia: Belonidae
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LONGITUD MAXIMA: 93 em

Caracteres mas significativos Nombres Comerciales y Locales
o B Andalucia abujeta, agujeta

Cuerpo muy alargado, estrecho y un poco comprimido. El tamafio co- Achifie aguya, alpabarda, auja, corsito,
miin se encuentra entre los 30 y 60 cm. chinfano, chinfano, gruya, pinfano,
Ojos redondos relativamente grandes. Las mandibulas inferior y supe- saltén |
rior son alargadas y acaban en punta; su longitud es casi el doble que la Baleares agia, agiie, agulla, guya, guye |
de la cabeza y estan armadas por afilados dientes. Cantabria alpabarda, corsito, safton '
Las aletas dorsal y anal estan situadas al final del cuerpo y carecen de Cataluiia agla, aglia, agulla, agulla prima
espinas; son simétricas la una de la otra, aunque la anal tiene mayor nd- Com. Valenciana|agulla, ahulla ‘
mero de radios blandos. Las aletas pélvicas tienen una posicién muy Galicia agulla, ajulla, alpabarda, corcito,
atrasada y son de pequefio tamafio. La aleta caudal es estrecha y ahor- cosito,chandarme, chasco, chepa, ‘
quillada. saltén |

Murcia agulla, ahulla |
Especies con caracteres semejantes Pais Vasco akula, akule-birigardo,
Belone svetovidovi (aguijilla) orratz

Tylosurus acus (agujén)
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Descripcion General

La coloracién del dorso es
verde o azul oscura y la de
los flancos plateada. El
vientre tiene un tono ama-
rillento.

La linea lateral esta situada
en la region ventral y presenta una extensién hacia el origen de
la aleta pectoral. Esqueleto de color azulado.

Los ojos de esta especie tienen las cérneas amarillentas. La
mandibula inferior es ligeramente més larga que la superior, es-
pecialmente en los juveniles. Estan dotadas de afilados dientes
espaciados entre sf.

Los juveniles carecen de horquilla caudal.
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Habitat’y comportamiento

Especie pelagica que vive cerca
de la superficie del mar en pe-
quefios bancos, a profundidades
de unos 100 m. Es un agil nada-
dor en aguas abiertas.

Presenta un patrén migratorio
semejante al de Scomber scombrus (caballa). Durante el verano,
y tras la freza, se acerca a la costa y permanece en esta zona
hasta principios del otofio.

Son caracteristicos sus saltos fuera del agua cuando se siente
amenazado.

Voraz depredador, se alimenta de pequefios peces (clupeidos
fundamentalmente) y de pequefios calamares, a los que captu-
ra lateralmente con sus largas mandibulas.

Distribucion

Se localiza en el Atlantico oriental. Se
diferencian 4 subespecies: B.b.belone
en el Atlantico noreste; B.b.euxini en
el mar Negro y mar de Azov;
B.b.acus en el Mediterraneo, Cana-
rias, Azores y Madeira hasta Cabo
% Verde; y B.b.gracilis entre Francia y
Canarias, incluido el Mediterraneo.

Reproduccién

Alcanzan la madurez sexual a los 2 anos aproximadamente. Se
reproduce desde finales de febrero hasta mayo en el Mediterra-
neo. Este periodo se alarga hasta finales de junio en el Atlanti-
co.

Especie ovipara. Los huevos son benténicos, miden 3 mm de
diametro y se fijan a vegetales u objetos flotantes gracias a unos
filamentos (60-80 de hasta |8 mm de longitud). Tras la eclosién,
las larvas miden 9 mm y son epipelagicas. Como forma de adap-
tacién a la vida cerca de la superficie estan pigmentadas, tienen
color azul intenso y tienen las mandibulas cortas. A medida que
avanza el desarrollo empieza el progresivo incremento de la
mandibula y comienzan ya a presentar la forma tipica de adulto.
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Artes de Pesca

No es objeto de pesca dirigida, pero se captura como acompa-
fiante de otras especies con artes de cerco, palangre y currican.
Se captura desde finales de verano hasta finales de afio, aunque
existe un maximo de capturas en el mes de agosto y otro en oc-
tubre. '

Comercializacién

Carne bastante seca, de escasa calidad.
Se comercializa en fresco y entera en zonas de litoral. También
se destina a salazon, que elaboran factorfas del norte de Esparia.

Se desembarca fresco y entero.
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