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La importancia de los trastornos

digestivos en las explotaciones in-

dustriales de conejos de aptitud
cdrnica se basan en principalmente en la
incidencia que tienen sobre la productivi-
dad de las explotaciones:

eCausa importante de mortalidad
eDescenso de indice de conversion con el
consiguiente retraso en el crecimiento de
los animales

Este tipo de procesos pueden ser respon-
sables de importantes pérdidas econémi-
cas en las yranjas de conejos pero ade-
mas fienen que ser tenidos muy en cuenta
a la hora de optimizar la rentabilidad de la
produccién. Podemos considerar que son
las enfermedades infecciosas mas fre-
cuentes en las explotaciones cunicolas.
Nos vamos a centrar en las enfermedades
producidas por agentes infecciosos (bac-
ferias, hongos y virus) y por lo tanto no fro-
taremos las enfermedades por pardsitos.
Sin embarygo, debemos tener en conside-
racion un aspecto importante: estas enfer-
medades son procesos multifactoriales.
Como consecuencia de ello son muy di-
versos los aspectos que van a influir tanto
en la aparicion de la enfermedad como
en la morbilidad (animales enfermos) y en
la mortalidad (animales muertos) del pro-
ceso concreto. Estos factores deben ser
comprendidos para poder valorar poste-
riormente las medidas de prevencion y
control de estas enfermedades:

eFactores relacionados con el microorga-
nisMo
eRelacionados con el animall

eRelacionados con el ambiente

Existen unas caracteristicas especificas del
aparato digestivo de los conejos ya que
tiene una estructura vy fisiologia particulo-
res, y asi, por ejemplo, el ciego al contrario
que en ofras especies juega un importante
papel en la digestion.,

Las enfermedades infecciosas que cursan
con procesos digestivos se van a presentar
sobre todo y por lo tanto con una mayor
trascendencia econdmica en animales jo-
venes. Por ello desarrollamos los aspectos
mas importantes de esta fase productivay
describir los factores con mayor importan-
ciay sus inferacciones en relacion a estas
enfermedades.

El mayor riesgo de enfermedades entéri-
cas se centra tanto en el periodo de los 8 y
12 dias como en el periodo de 30-60 dias
de vida, por las consideraciones que a
continuacién comentaremos.

Desde el nacimiento al
destete.

Los animales antes del nacimiento no pre-
sentan ningln tipo de microorganismo en
su intestino. Es desde el momento del par-
to cuando se va a establecer en el fracto
digestivo un conjunto de microorganismos
que van a dar lugar a lo que denomina-
mos flora normal.

Estos microorganismos tienen su origen en
la propia madre y el ambiente que rodea
alos yazapos. Logicamente se va estable-
ciendo en el tiempo y se ve influido por el
tipo de alimentacién, en este periodo le-
che materna.
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Esta flora normal estd for-
mada por una ygran varie-
dad de microorganismos
que podemos considerar

Cuadro.1 CAUSAS Y CONSECUENCIAS DE LA
TOMA NO ADECUADA DE CALOSTRO O LECHE

beneficio§os ya que enl‘rre PUEDE SER DEBIDO:
otras funciones juega un im-

portante papel al inhibirla« Manejo inadecuado (frio, falta de higiene,

colonizaciéon y multiplica-
cién de patdyenos poten-

humedad excesiva)

ciales. Normalmente enlos ~ ® Condiciones ambientales que disminuyen la

animales sanos existe una  ingesta

flora normal en el intestino

formada por muy diversos  ° Mamitis de las madres

microorganismos (Bacteroi-

des spp., Clostridium perfrin-  * Otras enfermedades infecciosas o parasitarias
gens,  Escherichia  coli, tanto en los gazapos COmo en sus madres

Campylobacter spp, Clostri-
dium spiriformis, Streptococ-
cus spp, protozoos...). Esta

PROVOCAN:

flora se mantiene mas o *No funcionamiento adecuado del sistema
menos estable por la fun-  digestivo: alteracion de la flora intestinal normal.

cién normal del intestino
(motilidad intesfinal, res-
puesta inmunoyica) y va a madre.

*No aporte de inmunidad pasiva desde la

variar segln la alimento-
cién. Sin embaryo, se pue-
de producir una disminucion de la biodi-
versidad microbiana de esta flora normal y
por lo tanto facilitar la actuacién de micro-
organismos patdéyenos que incluso pue-
den desplazarla cuando las condiciones
del infestino se ven alteradas, sobre todo
por cambios de alimentacion.

En los primeros dias de su vida los gazapos
no tienen desarrollado de forma adecua-
da su sistema inmunitario (defensas contra
enfermedades). Sin embarygo, las madres
fransfieren a los yazapos inmunidad pasi-
va por medio de la ingestion de calostro
en los 2-3 dias posteriores al parto y poste-
riormente durante foda la lactacion. Lain-
munidad de la hembra va a producirse
por el contacto con el agente causal tan-
to por infeccidn como por vacunacion,
Por ello si una hembra es infroducida en
una explotacion sin fiempo suficiente de
adaptacion al nuevo ambiente microbia-
no no serd tan efectiva la inmunidad que
aporta a sus yazapos.

Los factores que van a favorecer la enfer-
medad en este periodo son fodos aquellos
que provoquen la toma no adecuada de
calostro o leche por los yazapos. (cuadro
1) o una variacién de su alimentaciéon
(destete precoz)

Desde el destete al final de cebo.

Los yazapos empiezan a consumir pienso
en pequenas cantidades sobre los 20 dias

de vida (coincidiendo con el pico de lac-
faciéon de la madre), y este consumo va
aumentando (de forma inversamente pro-
porcional a la cantidad de leche que ad-
quiere de su madre) hasta alcanzar un va-
lor importante a los 30 dias de vida.

En el momento del destete el animal tiene
una flora infestinal establecida en relacion
a su alimentacion con leche materna. El
cambio de alimentacién a pienso le va a
provocar una alteracién de esta flora para
adecuarse ala nueva situacion, por lo que
es un momento donde su funcién protec-
fora de ayentes patdygenos es menos
efectiva. Por ello los dias siguientes al des-
tete es ofro momento critico para la apari-
cion de enfermedades infecciosas.

El animal ya tiene mdés desarrollado su sis-
tema inmunitario pero no va a tener el
aporte de inmunidad pasiva por medio de
la leche de la madre. Por anadidura el
destete es un periodo de estrés para los
animales y por lo tanto va a provocar un
compromiso de la efectividad de su siste-
ma inmunoldyico.

A partir de los 40 dias de vida del animal la
presentacion de enfermedad es menos
frecuente ya que existe una flora intestinal
mas desarrollada y estable y no estan so-
metidos al estrés provocado por el deste-
fe. Sin embaryo, aungue menos sensibles
que en el periodo postdestete siguen sien-
do susceptibles a los factores que favore-
cen la enfermedad
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Los factores que van a favorecer la enfer-
medad son aquellos que (cuadro 2):

Cuadro.2 FACTORES MAS IMPORTANTES QUE
INFLUYEN DESDE EL DESTETE AL CEBO

*Destete precoz (antes de los 30 dias o ani-
males con menos de 600grs peso): Los anima-
les no presentan una flora intestinal tan esta-
ble.

*Rechazo del pienso por: exceso de humedad,
polvo o suciedad, fermentacién por mal alma-
cenamiento, olores extrafnos, cambios de
sabor u olor (descomposicién o modificacion

ca un efecto concomitante que puede fa-
cilitar la apariciéon de procesos diarreicos o

ayravar el cuadro clinico.
evirus y Bacillus piliformis no
producen elevada mortali-
dad por si solos, aunque pue-
den dar lugar a cuadros gra-
ves si se asocian varios de
ellos o concurren ofras cir-
cunstancias como frio, no in-
yesta de calostro, efc.

ecn algunos casos, como el
de cepas de E. coli enteropa-
téyenas o las salmonelas pro-
ducen enfermedad sin nece-
sidad de que concurran otras
infecciones o circunstancias:

de composicion).

No obstante las condiciones

* Agua de bebida de calidad deficiente.

ambientales pueden hacer
que el cuadro sea mds o me-
nos grave..

*Bebederos o comederos sucios.

ec| Clostridium spiroforme es
flora normal del intestino y so-

* Alimentacién no equilibrada para el momento

productivo.

lamente cuando se producen
alteraciones que provocan su
multiplicacién masiva da lu-

* Cambios bruscos de alimentacién.

gar a la enfermedad.

Colibacilosis

* Hacinamiento o condiciones no compatibles

con el bienestar animal.

Estd producida por Escherichia
coli. Es una bacteria que for-

eno favorezcan el establecimiento y esta-
bilidad de la flora intestinal

eprovoguen una alteracion del funciona-
miento normal de la funcién digestiva
eden lugar a un mayor estrés en los anima-
les provocando un compromiso de la co-
pacidad de respuesta inmunoldgica en los
animales

ENFERMEDADES
INFECCIOSAS QUE
PRODUCEN PROCESOS
ENTERICOS

Las enfermedades que cursan con proce-
sos digestivos en los conejos son las produ-
cidas por pardsitos, bacterias y virus. Si
bien nos centraremos en las enfermeda-
des infecciosas.

Es importante considerar que:

ecn ocasiones en una misma explotacion
pueden mantenerse varios patdyenos, re-
lacionados 0 no con procesos entéricos
(parasitosis, mixomatoxis...) lo que provo-

ma parte de la flora intestinal
de muchos mamiferos. En los
conejos sanos hay una escasa cantidad
de E. coli en la parte distal del intestino
(leo, ciego y colon) y son cepas no patd-
genas..

Son los Escherichia coli denominados en-
teropatdyenos (EPEC) los que se asocian a
patologias intestinales en conejos. Se dife-
rencian de ofros como los enteroinvasivos
en gue no producen una septicemia (lain-
feccion y la lesion se produce Unicamente
en el fracto intestinal) o de los enterotoxi-
génicos por no producir toxinas (la lesion
se produce por la actuacion de la bacte-
ria'y no por la absorcién de sus foxinas). La
enfermedad serd infroducida con anima-
les enfermos o portadores asinfomaticos
en una explotacion.

Actdan provocando una enteritis en la
parte distal del intestino (ileo, ciego y co-
lon) 0 en caso cepas muy virulentas afec-
tando a todo el intestino. Son capaces de
adherirse a las células intestinales (enterici-
tos) y destruir las microvellosidades y por lo
tanto de alterar la funcién infestinal. Son
pues cepas que presentan factores de pa-
toyenicidad que posibilitan la multiplica-



cién anormal de estas bacterias de forma
que sean capaces de alterar la fisiologia
intestinal y provocar una enfermedad que
se va a caracterizar por una inflamacion
del intestino (enteritis).

Se ha intentado clasificar a las diferentes
cepas siendo la mds comdn la utilizada se-
gun el antigeno O. Se ha observado ma-
yor patoyenicidad en algunos serotipos
(0103, 015, 026, 0109) pero no ha sido un
criterio suficiente para definir su capaci-
dad de producir enfermedad ya que se
han observado dentro del mismo serotipo
cepas mds patdgenas que otras. Asi aun-
que muchas cepas O103 sulelen ser ente-
ropatégenas, no todas 1o son'y, por el con-
trario, muchas cepas enteropatdgenas no
son O103. Por ello se han estudiado otros
criterios de clasificacion: biotipo, presen-
cia del yen eae, etc. El estudio de estos
factores posibilita que se puedan diferen-
ciar de las cepas no enteropatdyenas que
no tienen la capacidad de producir enfer-
medad.

Especialmente sensibles son los gazapos
de corta edad (3-12 dias de vida) y los ani-
males destetados (7-14 dias posteriores al
destete). Mds esporddicos serdn los casos
de animales afectados con mds de 3 me-
ses de edad.

La yravedad del proceso dependerd de
la virulencia de la cepa enteropatdgena y
la conjuncidn con los factores ambientales
y de la condicién de los propios animales:

eMorbilidad (4 al 30%) y letalidad alta en
yazapos (60-100% en 24-48 horas) y menor
en destetados (20-50%).

oSintomas: falta de apetito y diarrea de as-
pecto e intensidad variable, raramente
sanguinolenta.

Wy

e esiones macroscopicas:

- Intestino delyado conyestivo. Conteni-
do intestinal, a veces con yas y a veces
sanguinolento.,

- Cieygo y colon con contenido acuso y
pestilente

- Invayginaciones intestinales producidas
por el aumento de la motilidad intestinal
provocada por la inflamacion.

- Estbmago repleto de leche coagulada
en yozapos.

- Inflamacién de los ganglios linfaticos

mesentéricos (asociados al intestino)
e esiones microscopicas: Enteritis desca-
mativa aguda con observacion de coco-
bacilos principalmente en cieyo, y en ya-
zapos o cuadros mas ygraves en ileon, co-
lon e incluso en todo los framos intestina-
les. Inflamacién de las placas de Peyer y
engrosamiento de la pared cecal.

Enteritis por virus

El mds frecuentemente descrito son las en-
teritis producidas por rotavirus:

eEn animales lactantes de 7 a 21 dias de
vida que no han sido proteyidos por la in-
munidad calostral, provoca rapido decai-
miento, diarrea liquida amarillenta y mor-
talidad elevada tras 2-3 dias de diarrea
afectando a la ganancia en peso de 1os
animales durante unos dias. Contenido ce-
cal muy liquido y ligera congestion de la
mucosa infestinal.

oEn |a fase postdestete, donde la enfer-
medad es mas frecuente, por si solos pro-
vocan una diarrea con escasa o nula mor-
talidad (remite a los 2-3 dias). Factores am-
bientales como el frio pueden provocar
una agravacion del proceso
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Otros virus han sido descritos (adenovirus,
COronavirus y parvovirus) en procesos dia-
rreicos pero aungue pueden tener una ac-
fuacién como agravante de ofras infec-
ciones entéricas no suelen presentar por si
sbélos cuadros graves.

Enteropatia epizodtica del conejo
(enteropatia mucoide del conejo)

Es una enfermedad que ha sido descrita
en todos los paises de Europa. En Espana
los primeros casos se identificaron en sep-
fiembre de 1996 en Galicia, estando afec-
tadas a finales de noviembre de 1997 al
menos 700 yranjas de esta comunidad au-
tébnoma. Tuvo una repercusion econdémi-
ca importante lo que se reflejo en que los
mataderos llegaron a trabajar a un 60-65%
de su nivel de trabajo medio.

Se produce un cambio fisico-quimico del
contfenido cecal e intestinal con un creci-
miento andrquico de microorganismos,
viéndose afectado el sistema nervioso au-
ténomo lo que provoca una disminucién
de la motfilidad intestinal e incluso una al-
teracién de la funcionalidad cardiaca
(bradicardia).

La primera problemdatica que se nos plan-
tea en esta enfermedad es la de estable-
cer su etiologia, aunque se ha constatado
su cardicter contagioso. Han existido dife-
rentes lineas de investigacion:

oVirus: aungue se han aislado algunos virus
como rotavirus en animales afectados por
la enfermedad no se ha conseguido re-
producir esta en animales sanos con virus
procedentes de animales enfermos
eBacterias: Se observa una disbiosis intesti-
nal con predominancia de yram positivos,
pero como ocurridé con los virus no se ha
podido reproducir la enfermedad con cul-
fivos bacterianos en pureza o mixtos. Aun-
que el Clostridium prefringes pueda tener
cierto papel en la patogenia de la enfer-
medad no se ha podido demostrar su pa-
pel como patdyeno primario.

Por lo tanto al no estar definido un agente
infeccioso como causante de la enferme-
dad se han desarrollado lineas de investi-
yacion en relacion a factores sobre todo
nutricionales que puedan influir en su pre-
senfacidn no fanto como causa de ésta si-
no como factor predisponerte. Otfra via de
investigacion se basa en la selecciéon de
estirpes mds resistentes a la enfermedad.
Es una enfermedad que se caracteriza
por:

eCursa de forma epizodtica con alta mor-
bilidad y alta mortalidad en poco tiempo
después de la aparicién de los sinfomas
(hasta un 90%) aunque disminuye si los ani-
males son tratados. Los animales que no
mueren suelen recuperarse a los 14 dias
pero con desmedre.

e Afecta sobre todo en animales con 40-50
dias de edad (desde 21 dias hasta 70 dias
de edad)

eSinfomas mas frecuentes:

- Disminucién de ingesta de pienso y
agua

- Deshidratacion y desmedre

- Abultamiento abdominal: hinchados
llenos de liquido o de aire

- Deposiciones con moco

- Muerden las jaulas

- Posturas anormales e inmovilidad por
célicos

- Midriasis bilateral

- Diarrea no constate y nunca abun-
dante, a veces estrenimiento
el esiones:

- Compactacién cecal con contenido
desde liquido hasta granuloso llegando a
la oclusidn y con gas.

- Estomayo distendido con poca pre-
sencia de alimento, con contenido liquido
y moco y con pH acido

- Colon con acumulacién de moco.

- Intestino hinchado pero sin lesiones
aparentes

- Histopatoldgicamente: no existe infla-
macion

Debemos tener en cuenta que en explota-
ciones que se realicen tratamiento la sinto-
matoloygia puede ser menos caracteristica
asi como la morbilidad y mortalidad ser
menores.

Enterotoxemia iota

Aparece cuando existe un crecimiento
exagerado de Clostridium spiroforme, (Que
produce una toxina denominada iota)
que es una bacteria que se mantiene en
cantidades moderadas como flora normal
del ciego en los animales sanos.

Esta alteracion de la flora del ciego es pro-
vocada por la utilizacién para el trato-
miento de otros procesos como colibacilo-
sis de cierfos anfibidticos (amoxicilina, am-
picilina, clindamicina, lincomicina) o por
alteraciones bruscas de alimentaciéon
(destete) o alimentacion no adecuada..
Suele afectar a animales en fases cerca-
nas al destete, principalmente después de
éste, caracterizado por una alta mortali-



dad sin diarrea previa o poco profusa en
las formas mds graves y con diarrea 0scu-
ra y fétida, disminucién del crecimiento y
postracion en los mas leves.

La mortalidad varia segln la causa del
proceso y de la edad de los animales
afectados.

La lesidn que se observa es una tiflitis ne-
crético hemorrdyica y presencia de yas.
Se han descrito casos de enterotoxemia
por otra bacteria anaerobia el Clostridium
perfringens, que fambién no es contayioso
sino que forma parte de la flora intestinal y
se multiplica ante factores estresantes. Pro-
voca cuadros sobreagudos con muertes
con enferitis hemorrdgica pero la diarrea
no suele ser frecuente y de existir es sangui-
nolenta

Enfermedad de Tyzzer

Es una enfermedad menos diagnosticada
ya que por un lado existe dificultad en el
cultivo del agente causal (Clostridium pili-
formis) y que puede pasar desapercibida
ya que solamente se va a manifestar co-
mo brote cuando existan condiciones des-
favorables (estrés, alimentacion inadecuo-
da, temperaturas extremas...)

Ratas y ratones juegan un papel en la
fransmisidn de la enfermedad como vec-

CARACTERISTICAS

EPIDEMIOLOGICAS

tores.

La gravedad del cuadro dependerd tanto
de si es una infroduccién nueva de la en-
fermedad en la explotacion (los animales
no tienen defensas y por lo tanto la enfer-
medad serd mds grave) y la edad de los
animales afectados (formas mds agudas
en animales de 35-50 dias y de forma sub-
aguda o crénica e intermitente en edades
posteriores de 45-90 dias)

En los cuadros mds graves se presentard
con diarrea abundante e incluso hemorrd-
gica mientas que en las formas mds leves
la diarrea serd menos profusa y existird re-
trasos en el crecimiento.

Se ha descrito la fransmision fransplacental
de madres a hijos.

Las lesiones se corresponden a una enteri-
tis con focos de necrosis en ileon y ciego,
necrosis focal en miocardio y necrosis mi-
liar en higado.

Salmonelosis

Se han descrito diferentes serotipos de Sal-
monella spp. en conejos: S. typhimurium, S.
enteritidis, etc. Roedores y aves pueden ser
portadores. La entrada de la enfermedad
en la explotacion serd debida pues a con-
tacto con estos animales o la enfrada de
conejos portadores de la enfermedad.

MEDIDAS DE PREVENCION Y

ENFERMEDADES

CONTROL

*Entrada de animales desde

*Es introducida en la explota-
cién por animales portadores

con o sin sintomas

*Los factores predisponentes
pueden hacer que la enferme-
dad se presente con mayor o

menor gravedad

*Salmonelosis

* Colibacilosis
*Enfermedad de Tyzzer
* Rotavirus

explotaciones con buen estado
sanitario

*Eliminacién de portadores

¢ Aislar animales enfermos

¢ Evitar factores predisponen-
tes

*Puede ser introducida por
roedores o aves silvestres

* Salmonelosis
*Enfermedad de Tyzzer

*Medidas de bioseguridad
para evitar contacto con roe-
dores y aves silvestres

*Forma parte de la flora nor-

mal y solamente se produce la
enfermedad en caso de facto-

res predisponentes.

*No son contagiosas

* Enterotoxemia iota
* Enterotoxemias

* Evitar factores desencade-
nantes (tratamientos inadecua-
dos, condiciones ambientales,
nutricién inadecuada...)

* Agente etiolégico desconoci-
do

* Enteropatia epizodtica

¢ Evitar factores predisponen-
tes (alimentacion, estrés pos-
tdestete)

Cuadro.3
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En este caso si se produce una yeneraliza-
cién de la infeccidon a ofros érganos dife-
rentes al intestino provocando no Unica-
mente cuadros entéricos.

En yazapos lactantes provoca cuadros so-
breaygudos con muerte por septicemia. La
mortalidad va disminuyendo con la edad
de los animales hasta el destete, La diarrea
no es constante y aparece en los cuadros
no tan graves.

Ademdas de la enteritis se pueden observar
focos de necrosis en diferentes érganos
como higado, esplenomeyalia, peritonitis
fibrinosa.

En reproductoras afecta sobre todo en la
fase de gestacion y puede provocar abor-
tos, mortalidad embrionaria, nacidos
muertos, enferitis, coriza y neumonias.

DIAGNOSTICO DE LAS
DIARREAS EN CONEJOS

El diagndstico se basard siempre en una vi-
sidn lo mas completa posible de la infor-
macién que se pueda obtener en relacion
a

eDiayndstico clinico que se basard en:

- Sinfomas, evolucién de la enfermedad,
edad de los animales afectados, antece-
dentes de la explotacion, etfc.

- Lesiones observadas al realizar la au-
fopsia que servird fambién para la foma
de muestras necesarias
¢Diayndstico de laboratorio:

- Toma de muestras:

- Partes de los diferentes tramos de
infestino ligados en sus extremos y conser-
vados en refrigeracién (estudios microbio-
169icos).

- Partes de los diferentes framos de
intestino conservados en formol tampona-
do al 10%.

- Muestras de ganglios mesentéri-
cos y de otfros érganos en caso de estar
afectados.

- Realizacién en un laboratorio de las
técnicas correspondientes:

- Bacterioléyicas: aislamiento, fipifi-
cacion de cepas de E. coli, cuantificacion,
observacién por tincion de la flora

- Histopatoldyicas: tipo y extension
de la lesion, presencia de adherencia-des-
camacion.

- Parasitoldgicas

- Interpretacion de los resultados de las
pruebas: solamente pueden ser valorados
en su conjunto y teniendo en cuenta el
diagnéstico clinico. Esta serd la Unica for-
ma de realizar una valoracion real del pro-
blema teniendo en cuenta la posibilidad
de infecciones mixtas, presencia de cepas
patdyenas o de especies patdyenas, etc,

PREVENCION Y CONTROL

Segln las caracteristicas de cada enfer-
medad podrdn fener m&s 0 menos impor-
tancia unas u ofras medidas de preven-
cién y control. En el cuadro 3 clasificamos
las enfermedades seyln caracteristicas
epidemioldyicas.



IN TERCUN

aajsiezs | N F O R M A

BOLETIN INFORMATIVO DE CUNICULTURA

<> Reunion Sectorial
en Lorca.

<> Encuesta
epidemiologica
sobre la
Mixomatosis.

<> Estudio del sector &EIn
cunicola: Buenas [CORRRET
practicas
ganaderas,
unificacion de

Programas

Sanitarios, y

Trazabilidad. Nueva publicaciéon de INTERCUN
para promocionar la carne de conejo
entre los profesionales de la cocina.




N\

Encuesta epidemioldgica sobre la Mixomatosis

Uno de las tareas asignadas a la Comision Técnica de INTERCUN es la de promover la busqueda de
soluciones a los problemas que estan surgiendo en las explotaciones cunicolas con la Mixomatosis. Para
esto la Organizacion Interprofesional esta coordinado un grupo de trabajo compuesto por profesionales
de distintos campos con el objetivo de analizar la situacion actual de este proceso patoldgico y disefiar
un plan de actuacién que permita reducir la incidencia de esta enfermedad en la cabafia cunicola
espafola.

Los técnicos integrantes del grupo de trabajo son, por una parte, investigadores del Centro de Investigacion
en Sanidad Animal, CISA, especialistas en virus ADN de la familia Poxviridae, entre los que se encuentra
el agente etioldgico de la Mixomatosis, por otra, veterinarios que trabajan para diversas asociaciones
de productores con experiencia en la resolucidén de problemas de Mixomatosis en explotaciones cunicolas,
y, por ultimo, especialistas de diversas empresas farmacéuticas que elaboran vacunas frente a esta
enfermedad.

El pasado dia 30 de marzo se reunid este grupo en la sede del INIA, en Madrid. En la reunién se acordo
realizar una encuesta epidemioldgica con el objetivo de obtener datos de campo sobre determinados
aspectos que influyen en la aparicion de esta enfermedad en las explotaciones cunicolas, para, tras el
analisis de éstos, presentar un proyecto de investigacion que permita comprender mejor el comportamiento
de la Mixomatosis.

Reunion Sectorial en Lorca

El proximo dia 25 de mayo, coincidiendo con el XXXI Symposium de Cunicultura de ASESCU, se va a
celebrar en Lorca una reunidn sectorial, presidida por D.2 Esperanza Orellana, Subdirectora General
de Porcino Avicultura y Otras Producciones Ganaderas del Ministerio de Agricultura, entre los responsables
del area de cunicultura de las distintas CC.AA. y la Junta Directiva de INTERCUN.
El objetivo de esta reunidn es impulsar la comunicacion entre las distintas Administraciones y los
representantes del Sector dinamizando de este modo la producciéon cunicola espafiola.
Algunos de los temas que se van a presentar a los responsables autondmicos de cunicultora son los

siguientes:

Presentacion de la Guia de apoyo a la Trazabilidad en la produccién cunicola y debate sobre su

aplicacién en las explotaciones cunicolas.

Planteamientos del Sector acerca de determinados puntos del R.D. 1547/2004 de Ordenacién
de explotaciones cunicolas como son: identificacion individual de las hembras reproductoras en
explotaciones de produccion de carne, lazareto en las explotaciones, identificacion de los lotes
de conejos con destino a matadero, etc.

:_ INTERCUN
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Cocina Tradicional y Nutricion

LA CARNE DE CONEJO
EN LA GASTRONOMIA

ESPANOLA

El conejo encuentra en Espafia un “habitat” muy favorable para su desarrollo. Su abundancia sorprendié
a los cartagineses, responsables de la actual denominaciéon de nuestro pais, con la que le designaron en
alusién a las caracteristicas zooldgicas de la peninsula. Como es |6gico, su abundancia se ha dejado notar
en nuestra gastronomia, que ofrece platos en todas las regiones elaborados con las sabrosas carnes de
este animal. La abundancia no es la Unica razén de su utilizacion, porque sus caracteristicas gastronémicas
hacen que sea un interesante ingrediente de muchos platos, y su valor nutricional le hace muy apropiado.

Esta carne se presta muy bien a muy
variadas preparaciones, como son los
asados al horno o la parrilla, los
escabeches, los guisos y estofados
variados, con arroz, con patatas, con
alubias, con lentejas o con habas, con
los que congenia muy bien y se
consiguen buenisimos platos.

La carne de conejo es particularmente
sana por su composicion, baja en grasas
y en calorias y alta en proteinas, lo que
la hacen especialmente indicada para

regimenes de adelgazamiento, para
personas que tienen un incremento de
necesidades, debido a su actividad fisica,
como los deportistas, o a estados
fisiologicos determinados como es el
caso de las mujeres gestantes, |a nifiez
o la pubertad, para los casos de
hipertension o colesterol alto, para las
personas mayores y para los que tienen
un aparato digestivo delicado, porque
es una carne muy digestible y nutritiva.
Conviene sefialar que la carne de conejo
que ofrece el mercado procede de

animales muy jovenes por lo que sus
carnes, muy poco grasas, son muy
dietéticas.

En todas las regiones espafiolas hay
platos tipicos elaborados con conejo. En
algunos casos, han sobrepasado los
limites de su origen y se han extendido
a otras regiones, como sucede con el
conejo al ajillo, al romero, con arroz o
con patatas, aunque casi siempre tienen
un toque local, que tiene la particularidad
de diversificar la oferta.



La Cocina Moderna

Se pueden encontrar muchos
platos actuales, porque es
una carne que se presta muy
bien a la compafia de
diferentes ingredientes.
Algunas veces son evolucion
de recetas tradicionales como
el conejo al tomate confitado,
o el “civet” de conejo con
boletus, o el conejo con pasta
de aceitunas, pero también
hay otras que son nuevas,
como es el caso de las
ciruelas pasas o el puré de
manzanas acidas, o el relleno
con orejones y pifiones.
Las especias y las hierbas
aromaticas, realzan sabores
y en esta linea hay que
sefalar el conejo a la menta,
a la mostaza o el oriental
conejo al curry.

Los grandes cocineros han
demostrado su interés por
esa carne y la “oreja de
conejo frita” y la “espaldita
de conejo con pulpitos al
aceite de oliva a la canela en
rama”, son especialidades
firmadas nada menos que por
Ferran Adria.

Su discipulo Paco Roncero
ofrece entre sus platos,
“chuletillas de conejo”,
“andrajos de conejo” y
“brocheta de conejo en
caldereta”.

Arzak tiene en su carta el
“conejo adobado al cilantro
con tomillo, mostaza,
cominos y puré de alubias
rojas” y Santi Santamaria
“rable de conejo al jugo de
trufas y setas”. También
Arguifiano, tiene mdaltiples
recetas sencillas y muy
apetitosas con carne de
conejo como ingrediente
principal.

N\

Platos Tipicos Regionales

La carne de conejo ademas de tener

propiedades

nutricionales

excelentes, tiene una gran tradicion

gastronomica en

la dieta

mediterranea espanola y encaja
perfectamente en una gran

variedad de platos.

Las Islas Baleares nos
ofrecen la capirotada de
“conill”, interesantisimo
plato en cuya composicién
entran almendras, pan
tostado y yemas de huevo;
el “conill amb seba”
(conejo con cebolla)
menorquin; el conejo
relleno; el ibicenco conejo
con pimientos y la
“pixotera” de conejo, que
se hace sobre un lecho de
tocino de cerdo, rodajas de
pera y garbanzos, cocidos
lentamente y aromatizado
con especias Y, sobre todo,
con canela.

En la

destacan el conejo a la
ampurdanesa, que lleva
avellanas y pifones;
en salsa de almendras;
con setas, especialmente
con “rovellons” (niscalos);
con chanfaina y las
interesantes especialidades
de “mar y montana”, entre
las que merecen especial
atencion el conejo con
caracoles y gambas vy el
conejo con cigalas.

En Valencia hay una muy
variada oferta de platos de
conejo, pero merecen
mencionarse el conejo con
allioli; el conejo con
verduras; con alcachofas;
a la "alicantina”, con
habas frescas, naranja, y
aderezado con alioli; la
paella en la que su carne
es elemento frecuente y
sobre todo el caldero de

arroz con conejo, que tiene
una melosidad especial y
un gusto inolvidable.

En hay un plato
muy original. Es el
denominado “conejo de
tierras altas”, para
prepararlo se rellena el
conejo con tomillo y
romero, se envuelve en
papel de aluminio, se deja
al sereno una noche, se
entierra en el suelo y
se hace fuego justo
encima, pero ademas son
muy interesantes los
escabeches; el conejo con
tomate y con las hortalizas
frescas de la huerta y el
conejo al “ajo cabafil”.

En los Monegros se hace
el conejo “enterrado”, muy
similar al murciano de
“tierras altas”, que se
prepara embadurnando la
canal entera con manteca
de cerdo. En muchos sitios
se hace el conejo borracho,
que se presenta en una
salsa muy espesa, un punto
dulce, que se ha hecho con
vino y brandy. En Aragon,
Navarra y |a Rioja es tipico
el conejo con caracoles,
una delicia.

Las patatas guisadas con
conejo, el conejo al ajillo,
al romero, las pepitorias y
el conejo con tomate son
tipicos de . En
Castilla- La Mancha, hacen
unos gazpachos galianos
excelentes, en

unos magnificos arroces y
en Extremadura lo guisan
con “tagarninas” (cardillos)
y con criadillas de tierra.

La no
es muy consumidora de
esta carne, pero en todas
las autonomias hay platos
tipicos que la utilizan. En
empanada o encebollado
en , con nabos y
sidra en Asturias, en
Cantabria es tipico el
conejo “del campesino”,
con tomate, cebolla y
zanahorias y en el

en “piperrada” con
pimientos morrones.

En Canarias hacen un
conejo “en salmorejo”, que
se adoba con una mezcla
de ajos, cominos, laurel,
perejil, pimienta, tomillo,
aceite y vino y se deja
reposar un dia, antes de
freir los tozos y servirlo con
“papas arrugas”.

Andalucia, tiene muchos
platos en los que el conejo
estd presente. Al ajillo; con
arroz; en perol; en adobo;
al limén; a “las tres tazas”,
cocido con una taza de
aceite, otra de vino y otra
de agua; con gurumelos
(setas), en Huelva; a la
cazadora en Sevilla; el
caldillo de conejo cordobés,
o la "axarqueia”, que
primero se frie y luego se
guisa, en una salsa con
azafran y clavo.



Dieta Equilibrada y
Carne de conejo

La carne de conejo se integra dentro de
una alimentacién saludable. Es un
alimento con un apreciado sabor, rico
en proteinas de alta calidad, con un bajo
contenido en grasas y con importantes
vitaminas y minerales, por lo que encaja
dentro de una dieta sana y equilibrada.

Para prevenir enfermedades y evitar la
obesidad se recomienda tener una
alimentacion variada, reducir la ingesta
de colesterol y grasas saturadas,
incrementar la ingesta de hidratos de
carbono, fibra y vitaminas ademas de
realizar una actividad fisica habitual.

La carne de conejo es idonea para
cumplir las recomendaciones de los
expertos en Nutricion ya que es una de
las carnes que posee menor contenido
en colesterol y un contenido en grasas
saturadas muy bajo.

1

P: ;Qué opinidn tienes de la carne de
conejo?

R: Muy buena, es una carne sabrosa y
limpia. Ademas es muy recomendable
para la gente que tiene que cuidarse
porque es una carne con muy poca
grasa.

P: ¢Qué aplicaciones culinarias nos
recomiendas para la carne de conejo?
R: A mi me gusta mucho guisada con
verduras. También esta riquisima asada
a la brasa y acompafiada de una salsa
de tomate un poquito picante.

LA CARNE DE CONEJO
Y SALUD

RAZONES POR LAS
QUE CONSUMIR
CARNE DE CONEJO

1)Es un alimento magro, es decir, con bajo contenido en grasa.

2)Su contenido lipidico es equilibrado.

3)Es una carne con bajo contenido en colesterol.

4)Posee importantes minerales como el hierro, el zincy el magnesio.

5)Tiene un alto contenido en vitaminas del grupo B, tales como la
cianocobalamina (B12), la niacina (B3) y la piridoxina (B6).

6)Sus proteinas, de alto valor bioldgico, son necesarias en todos los

periodos de la vida.

7)Es una carne de facil digestibilidad, pobre en colageno y baja en

grasa.

8)Tiene muy bajo contenido en sodio. Ademas, sus preparaciones
culinarias suelen incorporar hierbas aromaticas, por lo que no

necesitan afadir apenas sal.

9)Es baja en calorias. Contiene alrededor de 133 kcal por cada 100 g.
10)Es un alimento con una gran versatilidad gastronémica, ya que
admite una amplia variedad de formas de preparacion.

LA OPINION DE...
KARLOS ARGUINANO

P: En cuanto a su sabor, ;consideras
que encaja en nuestra cocina?
R: Perfectamente, es una carne con un
sabor muy natural. Ademas su aspecto
es muy apetecible al ser una carne
blanca.

P: ¢Utilizas la carne de conejo en tu
carta?

R: Si suelo tener alguna receta de
conejo guisado, sobre todo en otofo
e invierno. En verano como estamos
en la costa tenemos mas pescado.

P: ¢ Como se puede utilizar en la cocina
diaria y en la alta cocina en particular
y espafiola en general?

R: Lo bueno del conejo es que tiene
muchisimas aplicaciones. Al ser una
carne tan tierna se puede hacer con él

infinidad de recetas, tanto guisado
como asado e incluso frito. Ademas
combina muy bien con todo tipo de
verduras. Una receta exquisita: arroz
con conejo y hongos.

P: {Nos podria recomendar una receta?
R: Una de mi dltimo libro “Karlos
Arguifiano en tu cocina” es una receta
muy sencilla pero muy original, “ Conejo
con caracoles” Por un lado se preparan
los caracoles al estilo riojano con
tomate, jamén y una guindilla.
Por otro, se guisa en vino blanco el
conejo troceado y después se junta
todo. Esta para chuparse los dedos,
hay muchos que se acuerdan del dia
que hice esta receta en la tele y me lo
recuerdan.




EXQUISITECES ; |
CON CARNE DE CONEJO i y

Conejo con almejas ¢ X
o = e N
Ingredientes (4 personas) .
* 1 conejo
* 4 cucharadas de cebolla picada
- 2 ajos picados o
* 1 cucharada rasa de perejil picado .
* 5 cucharadas de vino blanco Energia 486 kel
* aceite de oliva Profef % : .
* 1/2 kg de tomate fofeinas g - g =
© 200 g de almejas i e .
- harina Hidratos de carbono 27 ¢ -
* sal Lipidos 159 < = el

Elaboracion de la salsa

* Colocar en el fuego una cazuela con aceite de oliva, 4 cucharadas de cebolla picada y los higados del conejo.

* Cuando estén fritos la cebolla y los higados, afiadir 2 cucharadas rasas de harina; revolver todo y seguidamente echar el tomate
cortado en pedacitos.

* Poner a hervir durante 20 minutos, a continuacion pasar todo por el pasapurés y después del chino a un puchero (reservar
para mas tarde).

Elaboracion del conejo

* Cortar el conejo en pedazos de tamafio regular.

* Colocar en el fuego una cazuela con aceite de oliva, 2 ajos picados y los pedazos de conejo para que se vayan cocinando
lentamente.

* Segun se van secando, afiadir, poco a poco, cinco cucharadas de vino blanco.

 Cuando el conejo esté tierno, afadir la salsa que hemos reservado.

* Cinco minutos después, cuanto el conejo ya esté tierno, afadir los 200 g de almejas.

* Poner a hervir a fuego lento hasta que se abran las almejas.

* Por ultimo, espolvorear por encima con perejil picado, probar de sal y servir.

Ingredientes (4 personas)

° 1 conejo

* 50 g de almendras naturales
- 4 dientes de ajo
* 100 g de cebolla Energia 437 keal
* 1 ramita de perejil
* 1 cucharadita de pimentén Protefnas 539
° aceite de oliva
« 1 dl de vino blanco Hidratos de carbono 4 g

 sal Lipidos g

Elaboracion

* En una cazuela con un poco de aceite de oliva rehogar los ajos troceados en laminas, la cebolla cortada en juliana y la rama de perejil.
* Cuando esté cocinada la verdura afadir las almendras y dejar que sofria todo durante 5 minutos.

* Posteriormente, escurrir las verduras del aceite y triturarlas con la batidora.

* Trocear y rehogar el conejo en el mismo aceite.

* Cuando esté dorado afadir la sal, el pimenton, el refrito de almendras preparado anteriormente y el vino blanco, sin llegar a cubrir el conejo.
* Mezclar todo y poner a fuego fuerte hasta que rompa a hervir.

* Bajar a fuego lento, tapar la cazuela y dejar cocinar hasta que el conejo esté tierno.

 Acompaiiar con una guarnicion de setas con refrito de ajo.

Para mas informacion:
Centro de Informacion Nutricional sobre la Carne de Conejo Por cortesia de:

902 99 56 81
intercun@sprimbox.com INTERCUN 0

-
fﬁ'j, miA. SO0




ESTUDIO SOBRE EL SECTOR CUNICOLA ANTE LA ENTRADA EN VIGOR DEL RD 1547/2004

La actividad de produccién de conejos es de cierta
complejidad en cuanto a su manejo zootécnico

en comparacion con otras especies de abasto, esto
hace que la estandarizacién de unas pautas concretas
y validas para todos los casos sea poco util por la
dificultad de cumplimiento real de las mismas.
Por este motivo, cuando nos plantemos la normalizacién
de las “buenas practicas ganaderas” plasmadas en
pautas que puedan ser cumplidas por los productores
y auditadas documentalmente ante terceros, creemos
que necesariamente debemos diferenciar en primer
lugar entre aquéllas practicas encaminadas a preservar
un mejor estatus sanitario de las explotaciones, de
aquéllas que deben garantizar el suministro a los
consumidores una de carne de conejo segura.

En lo referido a los usos y normas encaminadas al
mantenimiento del mejor nivel sanitario en la
explotacién, nuestro objetivo es que su puesta en
practica no quede de forma ambigua para su aplicacion
en el tiempo, sino que quede reflejada con anterioridad
y plasmada en un documento que esté siempre a la
vista del productor y que por tanto le “recuerde” cuando
debe de realizar las operaciones propuestas. Ademas,
la ejecucion de estas operaciones puede ser supervisada
por los servicios técnicos responsables de la explotacién
que comprobaran asi los hechos producidos. Para la
materializacion y acreditacion de todo esto proponemos
la existencia de un plano calendario anual. Para la
elaboracion de esta planificacion anual, deben de
coordinarse las exigencias legales manifestadas en el
Real Decreto 1547/2004 referidas al plan Sanitario
Basico con todas aquéllas practicas voluntarias
encaminadas al mantenimiento del mejor estado
sanitario de los animales de la explotacion, buenas
practicas ganaderas, que ademas redundara en una
mayor rentabilidad de la misma.

Por otra parte, para garantizar el suministro a los
consumidores de una carne de conejo segura el objetivo
fundamental es que cada explotacion cunicola pueda
habilitar la infraestructura necesaria de manera que el

Buenas practicas ganaderas y control de la trazabilidad.

lote de animales que 7 dias después han de ser
enviados a sacrificio, puedan disponer de agua de
bebida e ingerir pienso de retirada.

Pues bien, para la consecucién de este fin, proponemos
la representacion esquematica de cada explotacion
con las instalaciones que la componen donde quede
reflejado de manera clara y concisa las posibilidades
de suministro de agua y de pienso compuesto para
cada una de las filas de jaulas que componen la
instalacion en la o las naves que integran la totalidad
de la explotacidn cunicola y una sencilla descripcién
del sistema zootécnico de produccion adoptado

por el propietario, para que pueda ser presentado ante
terceros y comprendido de forma sencilla lo que de
otro modo es en muchos casos un laberinto ininteligible
de lotes de animales que se desplazan de una ubicacidn
a otra sin aparente orden.

De esta manera queremos transmitir la idea de que de
forma sencilla es posible acreditar las posibilidades que
cada una de las explotaciones cunicolas tiene en cuanto
a su infraestructura de suministros de garantizar algo
tan importante como la seguridad alimentaria de la
carne de conejo.

En lo referente a la trazabilidad hay que decir que
Intercun ha elaborado una “Guia de la Trazabilidad para
el sector productor cunicola”que sera presentada a las
Administraciones Publicas en breve.

Esta guia, ademas de la finalidad divulgativa pretende
sobre todo, dotar a las explotaciones de unos modelos
de fichas que de forma sencilla y concisa ayuden al
cunicultor a recoger toda la informacion que puede
serle necesaria para la acreditacién de esta exigencia
legal, pero sobre todo de esta garantia que a dia de
hoy exigen los consumidores. Estas fichas seran
presentadas a las Administraciones Publicas en las
Reuniones Sectoriales correspondientes para que de
acuerdo con las diferentes Comunidades Auténomas,
estos documentos puedan ser de aplicacion en todas
ellas. Pensamos que de este modo, la homogenizacién
de la sistematica en el registro de la informacién,
contribuira a una mayor credibilidad ante Administracion
y consumidores del sector productor cunicola.

Organizacion
Interprofesional
Cunicola
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Medidas de bioseguridad y de
higiene de la explotacion e
instalaciones.

Como ya hemos comentado existen algu-
nas enfermedades infecciosas (colibacilo-
sis, salmonelosis, enfermedad de Tyzzer, en-
feritis por rotavirus ) que pueden ser intro-
ducidas por:

s Animales enfermos o portadores de la in-
feccidn a pesar de no manifestar enferme-
dad: por ello es trascendental asegurar
que:

-los animales que sean infroducidos pro-
cedan de una explofacion con el debido
nivel sanitario en relacion a estas enferme-
dades. En caso de no ser asi los animales
deberdn pasar un periodo de cuarentena
y se remitirdn muestras para detectar posi-
bles portadores.

- en caso de existencia de alguna de es-
tas enfermedades se deben detectar (me-
diante muestras para diagndstico micro-
bioldyico) y eliminar los portadores croni-
€os 0 animales que no respondan al trata-
miento.

- La eliminacién de los microorganismos
en todas las enfermedades por parte de
los animales enfermos es por medio de las
heces. Los animales sanos se infectan por
la ingestién de material contfaminado. Por
ello son medidas importantes la desinfec-
cién de local, jaulas y utensilios periddica y
mas frecuente anfe la aparicion de un
proceso
eRoedores, aves salvajes: esto hace nece-
sario medidas que eviten el contacto de
estos animales como vallados, proteccién
de ventanas o respiraderos, desratizacio-
nes, etc.

Medidas relacionadas con el manejo

Como ya hemos comentado los factores
ambientales van a influir tanto en la apari-
cién como en la gravedad de mucha de
las enfermedades. Ademds en el caso de
la enteropatia epizodtica del conejo don-
de no se ha identificado ningdn microor-
ganismo causal éstas son, junto al trata-
miento, las Unicas medidas en las que se
puede incidir.

Por ello son importantes medidas preventi-
VQs:

eActuar a nivel de los factores predispo-
nentes que ya se han comentado relacio-
nados principalmente con los periodos

hasta el destete y el cebo

eEvitar fratamientos con antibidticos y en
caso de redalizarlos bajo control veterinario
y siguiendo las pautas indicadas.

Vacunacion

Es una medida que, al igual que veremos
en el fratamiento, se debe considerar
complementaria y nunca sustitutiva de las
medidas de control generales. Ademas
destacamos las siguientes consideracio-
nes:

oEn el caso de la colibacilosis o salmonelo-
sis tfenemos que tener en cuenta la diversi-
dad que existe en sus agentes causales
por lo que si no se realiza la vacunacion so-
bre la cepa o serofipo implicado podemos
no obtener proteccién o que ésta sola-
mente sea parcial. En estos casos se estan
utilizando actualmente autovacunas reali-
zadas a partir de los aislados de la exploto-
cion.,

eExisten vacunas comerciales contra entfe-
rotoxemias que incluyen tanto cultivos
muertos de Clostridium perfringens o Clos-
tridium spiroforme como antitoxinas.

sNo existen vacunas comerciales en el co-
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so de la enteropatia epizodtica del cone-
jo, ni de enfermedad de Tyzzer, ni de ente-
ritis por rotavirus.

La pauta de vacunacion serd la recomen-
dada por el fabricante, pero generalmen-
te consistird en:

eReproductoras:

- una dosis serd 20-30 dias antes del par-
o para aseyurar una buena inmunidad en
la hembra que sea fransmitida a sus yazo-
pos por el calostro.

- Una dosis en caso de primera vacuno-
cién previa a la anterior para aumentar la
respuesta inmunitaria

- Dosis de recuerdo cada cierto niUmero
de gestaciones
e Animales en cebo (post destete): Una do-
sis en la primera semana de cebo.

TRATAMIENTO

En el momento en que se hace necesario
el realizar un fratamiento lo debemos con-
siderar como un fracaso en las medidas de
control de las enfermedades entéricas in-
fecciosas en los conejos. Ademads siempre
se realizard una revision de las medidas de
control de la enfermedad y el tratamiento
solamente ser& un complemento en caso
de un brotfe ya que de nada sirve tratar a
los animales si no son eliminadas las causas
que llevaron a la aparicion de la enferme-
dad. En relacién a este aspecto debemos
considerar sobre el fratamiento antibidti-
co:

eTiene un efecto neyativo sobre la flora in-
testinal y puede dar lugar a nuevos proble-
mas si No son realizados adecuadamente
(enterotoxemia iota)

oEn el caso de la enterotoxemia iota va a
ser en muchos casos la causa de la enfer-
medad.

oEn algunas explotaciones pueden existir
infecciones mixtas o complicadas con
otras enfermedades viricas o parasitarias
en las cuales los antibiéticos no tienen
efectividad.

eDebe administrarse adecuadamente
(dosis, periodo de fratamiento, etc.) para
minimizar la posibilidad de seleccion de
cepas resistentes a los antibidticos y com-
prometer con ello futuros tratamientos.
eDeberdn realizarse peridbdicamente anti-
biogramas para determinar la posibilidad
de existencia de resistencias a determina-
dos antibidticos.

oEn el caso de la enteropatia epizodtica
del conejo, en la cual no se ha determina-
do el agente causal, mejora el cuadro pe-
ro no es fotalmente efectivo

oEn alyunas enfermedades como coliba-
cilosis o salmonelosis quedardn después
del tratamiento animales portadores asin-
tomdticos que pueden ser fuente de infec-
cién para otfros animales

oEn muchos casos la muerte de los anima-
les se produce por la deshidratacion y no
por la accién directa del agente causal,
Los animales en fases avanzadas de la en-
fermedad el fratfamiento antibiético no
servird ya que no es factible alcanzar una
rehidratacion adecuada.

Entre los antibidticos utilizados para coliba-
cilosis y salmonera estén la colistina, las sul-
famidas con trimetoprim, neomicina, oxite-
traciclina, tetraciclina. Estas dos Gltimas
también son de eleccion para el trata-
miento de la enfermedad de Tyzzer. En el
caso de la enferopatia epizodtica del co-
nejo estdn la apramicina, bacitracina y tio-
mulina tanto en casos clinicos como pre-
ventivo durante la fase posterior al destete
que reducen la morbilidad y la mortalidad.
La via de administracion es via oral tanto
en agua como en pienso.




