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Desde los primeros trabajos iniciados en el año 1993 en-
caminados a mejorar y proteger una calidad que ya se re-
conocía como elevada, hasta la actualidad, en que se esta
en el plazo de alegaciones previo a su publicación definiti-
va en el diario oficial de las comunidades europeas para

completar todos los tramites e obtención y puesta en fun-
cionamiento de la denominación de origen protegida "Man-
zana Reineta del Bierzo'; se ha realizado un largo camino.
siempre con un objetivo claro y una apuesta fuerte por la

calidad del producto.

INTRODUCCION

En el mundo en que nos encontramos
cada día es más frecuente encontrar-
nos en nuestros mercados productos de
países a veces muy léjanos pero no por
eso menos campetitivos. Con la llama-
da economía globalizada cada vez es
más habitual toparnos con que los pro-
ductos que hasta hace unos años eran
españoles o europeos ahora sean de los
lugares más insospechados del plane-
ta. Son productos totalmente estanda-
rizados, que cumplen todos los requisi-
tos que pide el mercado y que compiten
con nuestros propios productos, salien-
do casi siempre perjudicadas nuestras
producciones por las limitaciones que
nos imponen las propias estructuras
productivas (minifundio, exceso de po-
blación, falta de profesionalidad,...)

Como en todas las contiendas en que
cada uno echa mano de los medios de
defensa que tiene a mano, una de las
herramientas que se está mostrando
muy acertada para competir con éxito,
es la diferenciación de los productos por
su calidad ligada a su zona de proce-
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dencia. De esta forma es
como han surgido las de-
nominaciones de origen
de los distintos productos
en España.

LA COMARCA DEL
BIERZO

En el noroeste de la pro-
vincia de León se encuentra la comarca
del Bierzo, con una extensión de 2.903
Km2 que representa el 18,7 `%^ de la su-
perficie provincial. La comarca está
constituida por una fosa tectónica en-
marcada por un cinturcín montañoso,
contando con un 45 ^l de su extensión
situada por debajo de los 750 m de alti-
tud.

El cultivo de los frutales se inició en
EI Bierzo de forma intensiva en los
años 60 coincidiendo con la creación del
sistema de regadíos del Bierzo Bajo for-
mados por el embalse de Bárcena y los
respectivos canales de distribución. La
creación de regadíos supuso la trans-
formación de terrenos dedicados hasta
la fecha a cultivos de cereal y viñedo e
incluso de zonas de monte bajo en plan-
taciones frutales llevando consigo mo-
dificaciones estructurales ,y poblacio-
nales importantes, llegándose a crear-
se determinados pueblos de coloniza-

ción junto a las plantaciones fi•utícolas.
La combinación de los factores geo-

morfólógicos (latitud, altitud, orogra-
fia) y climáticos (temperatura, pluvio-
metría, humedad y radiación solar) da
conio resultado que la producción ]t•utí-
cola de la zona sea de una g7•an calidad,
reconocida desde siempre y ratificada
con la obtención de la medalla de oro en
1.974 en la feria de Lérida, que es la fi^-
ria más importante de España en lo re-
fĉrido a frutas de pepita.

LA MANZANA REINETA

De la fruta producida en la comarca
destaca entre todas la manzana Reine-
ta y en concreto las variedades Reineta
Blanca y Reineta Gris o parda. Las ca-
ractcrísticas peculiares de la comarca
hacen que las manzanas Reinetas pro-
ducidas en esta comarca posean una
gran dureza muy superior a cualquier
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variedad del tipo reincaa producida en
otras zonas españolas y un equilibrio
entr•e acidez y dulzor rnuy cai•acterísti-
co. Estas caracter•ísticas son percibidas
fiícil^nente cuando las inanzanas son
consumidas en fi•esco, siendo también
rnuy apreciadas cuando se consumen
asadas o se utilizan como in^u•ediente

en repOStET^a.
Las cate^orías an^paradas por la de-

nominac7ón de Orit;en aonlas clasifica-
das como "Extra" y"I", según lo esta-
blecido en el Ret;'lamento CE 920/89,
relativo a la calidad de las manzanas
destinadas a consumo en fi•esco.

A fécha de hoy se hallan inscritas en
la I)enominación 240 ha, que corres-
ponde a un nírmero de 210 productores
y de S centrales f^r•utícolas. La produc-
ción de la manzana reineta en la Co-
marca Berciana en el año 1.999 alcan-
zó los 8,5 millones de kilos siendo sus
destinos pi•incipales los mercados del
País Vasco, Galicia, Asturias, Santan-
der, Madrid y Castilla y León.

Las características organolépticas
dif^renciales que presentan las varie-
dades de reineta blanca y reineta par-
da se resumen en el cuadro 1:

Cuadro 1.- Características organo-
lépticas diferenciales de la manzana
reineta del Bierzo.

Bierzo con el objetivo de obtener un re-
conocimiento de la calidad para la
Manzana Reineta del Bierzo y a la vez
de impulsar el sector en cuanto a medi-
das estructurales de producción, co-
mercialización, promoción _y defénsa dc
la calidad.

A comienzos del ario 1.997 se elaboró
un plan a tres años con el objetivo de
obtener la Denominación de Origen.
Dicho Plan se inició con la presentación
de la solicitud en La Consejería dc
A^•icultura y Ganadería de la Junta de
Castilla y León por par•te de la Asocia-
ción Y^•omotora incluyendo un estudio
socioeconómico y técnico de la Manza-
na Reineta y del Bierzo

Si^iiendo las pautas del Reglamen-
to CE 2081/92, en el mes de junio de
1.998 se constituyó el Consejo Regula-
dor Provisional cuyo objetivo era el de
elaborar la peopuesta de Reglamento y
Manual de Calidad de la Denomina-
ción de Origen. Dicho Reglamento fue
publicado en el Boletín Oficial de Casti-
lla y León en diciembre de 1.999 y rati-
ficado por el M.A.P.A. en el B.O.E. en
enero de 2.001.

En el presente año se ha obtenido el
reconocimiento por parte de la Comi-
sión Europea y ha sido publicado en el
Diai-io Oficial de la Unión Europea con
fecha 16 de marzo de 2.001, encontrán-
dose en la actualidad, en el periodo de
alegaciones previo a su publicación de-
finitiva en el D.O.C.E. y ser inscrito en
el Registro de Marcas de Garantía re-

lativo a la protección de las indicacio-
nes geográficas y de las Denominacio-
nes de Origen y de los productos al,rríco-
las y alimenticios.

LA DENOMINACION DE ORIGEN

EI incremento lineal en el núrnero
de pl,lntaciones existente desde los
a^ios 60 basta rncdiados de los 90 fue
sufriendo w^a ralentización, provocado
por una par•te por la terr•ibles heladas
sufi•idas en los a Ĵios 94 y 95 y por otra
por el cambio sufrido por los mercados
de frutas y hortalizas unido al descenso
de loa hábitos de consurno de f'ruta fres-
ca por parte de los consumidores.

Desde el sector f•rutícola Berciano,
teniendo en cuenta la evolución del sec-
tor y viendo la necesidad de adaptarse
a los nuevos tiempos, a la vista de las
especiales condiciones de la variedad
Reineta, se co^nenzó a promover la idea
de abr•ir vías de fúturo a través de pro-
ducciones de calidad diferenciadas.
Buscando por un lado mejorar la cali-
dad del producto y por otro preservar
dicha calidad •y cl or-igen de la fruta del
Bierzo frente a la de otras zonas.

En el año 1.993 se llevaron a cabo los
prirneros contactos con las administra-
ciones públicas, desembocando en la
creación en enero de 1.996 de la Asocia-
ción Promotora Pro Denominación de
Ori^en de la Manzana Reineta del

CONCLUSIONES

Según lo c:apuesto la comarca del
Bierzo en general y los fi•uticultores

Bercianos en particular, desde hace va-
rios años han realizado una apuesta
fiierte por mantener, mejorar y dar a
conocer la calidad de su producto estre-

Ila que es la nranzana Reineta. El órg^a-
no encargado de certificar,y controlar el
origen de las manzanas es el Consejo
Re^,*nlador, para que en todo momcnto
se cumplan los requisitos e5tablecidos
en el Pliego de condiciones de la Deno-
minación de Origen. Este Con,ejo se
encarga de entregar a las empre^a^ co-
mercializadoras etiquetas numeradas
que se acon^pañaran a los envases con
el único objetivo de que sólo se envasen

y salgan al mcrcado las manzanas que
superen todos los controles dc: calidad.

De igiral forma, con el afiín de supe-
ración y de satisfacer las nuevas ten-
dencias de los nlercados actuales hacia
productos elaborados, ruçjorar lu cali-
dad y de buscar nuevas salidas a la fru-
ta se han firrnado convenios de investi-
gación con la Universidad de León en
los que actualmente se está tr•abajan-
do, entre los que destaca la producción
de manzana Reineta asada.

Cuadro 1.- CaractF:rísticas organoléptic<is diferenciales de ]a manzzrna reineta
del Bierzo.

Olor y aromas Intensidad media, mezcla de olores y aromas na-
sales y retronasales a ácido, hierba, manzana ma-
dura y vainilla característicos.

Crocancia Son manzanas crocantes o muy crocantes

Ju osidad Alta

Harinosidad Baja

Dulzor Son manzanas dulces o muy dulces

Acidez Son manzanas ácidas o muy ácidas

Sabor global Elevado, intenso y equilibrado en cuanto acidez y
dulzor

Roña o herrumbre superficial Típica (russeting) en la mayor parte de la superficie
delfruto

Color de fondo:

- Reineta Blanca Verde oscuro
- Reineta gris Verde grisáceo
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