
■■■■ Directrices sobre Auditorías del Sistema de Control de la Calidad Comercial Alimentaria
En la Mesa de Coordinación de la Calidad Alimentaria, integrada por el Ministerio de Agricul-
tura, Pesca y Alimentación y las CC.AA. se han resuelto dudas o conflictos sobre los siguien-
tes asuntos: Reglamento (CE) 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de
abril de 2004, sobre los controles oficiales efectuados para garantizar la verificación del cum-
plimiento de la legislación en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud ani-
mal y bienestar de los animales (10); aceites (3), vinos (2), Productos ecológicos (2), Pro-
ductos lácteos (1), productos cárnicos (4) y Otros (4).

Se han celebrado reuniones de los siguientes grupos de trabajo: Auditorías, Plan Nacional de
Control de la Cadena Alimentaria, Formación de los Inspectores de Calidad Alimentaria, Etiqueta-
do y Comercialización de Aceites.
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Cuadro n.º 1:

RESUMEN ACTUACIONES CONTROL AGROALIMENTARIO
SOBRE EL TERRENO

N.º de N.º de N.º visitas N.º de
N.º de establecimientos con

establecimientos establecimientos de control establecimientos
infracción por tipo

visitados con Infracción Composición
Etiquetado y

Otros
presentación

Fabricantes y
21.721 5.591 7.805 1.266 377 962 328acondicionadores

Distribuidores y
1.560 1.109 1.529 265 71 140 96transportistas

Total 23.281 6.700 9.334 1.531 448 1.102 424

Fuente: Elaboración propia MAPA.

8. PARTICIPACIÓN EN ÓRGANOS REPRESENTATIVOS DE ENAC

Se ha participado en 11 reuniones, de las cuales 6 fueron del Comité Permanente, 3 de la Junta
Directiva y 2 de la Asamblea General, donde los temas tratados más relevantes han sido:

■■■■ Ratificación de las acreditaciones acordadas por la Comisión de Acreditación en los campos
de la certificación de producto (EN-45011), inspección (ISO-17020) y laboratorios (ISO-
17025)

■■■■ Aprobación de los documentos: 
– CA-ENAC-08 “Criterios específicos de acreditación de entidades de inspección medioam-

biental”.
– CA-ENA-10 “Criterios específicos de acreditación de entidades de certificación de sistemas

de gestión de la seguridad de los alimentos UNE-EN-ISO-22000”.
– CGA-ENAC-CSC “Criterios generales de acreditación de entidades que llevan a cabo la

certificación de sistemas de calidad”.
– NT 19 “Laboratorios de ensayo: acreditación de análisis de residuos de plaguicidas en pro-

ductos alimenticios”.
– CA-ENAC-11 “Criterios específicos de acreditación. Entidades de certificación de produc-

tos ibéricos de acuerdo a la norma de calidad”.



– CA-ENAC-07 “Criterios específicos de acreditación de Entidades de Inspección de explo-
taciones ganaderas de cerdos ibéricos destinados a la elaboración de productos ampara-
dos por la norma de calidad”.
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Cuadro n.º 2:

RESUMEN ACTUACIONES CONTROL AGROALIMENTARIO
ANÁLISIS DE MUESTRAS

N.º Muestras N.º de
N.º de Muestras con

Tomadas Muestras con
Infracción por Tipo

Infracciones Composición
Etiquetado y

Otros
Presentación

Productos Lácteos  .......................................................... 1.036 129 60 100 0

Huevos y productos derivados ........................................ 359 191 0 136 56

Carnes y productos cárnicos, caza y aves ..................... 2.673 656 96 588 31

Pescados, crustáceos y moluscos .................................. 790 68 22 45 5

Grasas y aceites .............................................................. 1.047 87 56 43 2

Sopas, potajes, salsas .................................................... 4 1 0 2 1

Cereales y productos de panadería ................................ 447 46 20 30 3

Frutas y verduras ............................................................ 1.966 208 54 147 19

Hierbas y especies .......................................................... 66 2 2 0 0

Bebidas no alcohólicas .................................................... 163 3 2 2 0

Vino ................................................................................. 2.480 421 85 209 155

Bebidas alcohólicas distintas del vino ............................. 402 86 54 54 3

Helados y postres ............................................................ 22 3 3 0 0

Cacao y sus preparaciones, café y té ............................. 280 28 14 13 2

Confitería, edulcorantes, miel .......................................... 202 11 8 3 4

Frutos de cáscara y productos derivados, aperitivos ...... 47 14 1 11 2

Platos cocinados ............................................................. 76 13 8 4 0

Aditivos  ........................................................................... 273 14 8 10 0

Otros (vinagre, legumbres) .............................................. 334 55 38 25 3

Total ................................................................................ 12.667 2.036 531 1.422 286

Fuente: Elaboración propia MAPA.




