VI Politica agroalimentaria

Cuadron.°7:

RESUMEN DE RESULTADOS DEL PROGRAMA 2004/2005

Actuaciones (mayo 2004/abril 2005) Resultados Gestion
Red de control, alerta y valoracion de la mosca del 0livo ..........ccccoeeiiieiiiiiiccsee e 1.554.171 ha controladas MAPA
Plan de tratamientos ..ot 1.367.834 ha tratadas CC.AA.
Actuaciones en ZoNas ECOIOJICAS ..........cciiiiiiiriiieiiiiii ittt s 285 ha CC.AA.
Racionalizacion de los tratamientos integrados ...........cccovereeirieeiiieiieeceeee e 4 Estudios CC.AA.
Estudios sobre la mejora del cultivo y de la transformacion .............cccccooeoeiininrnccicieninisas 10 Estudios CC.AA.
Actuaciones en zonas piloto de produccidn integrada .............coceiiiiiieiiiiiini e 72.386 ha CC.AA.
Plan de asistencia tECNICA ..........cciiiiiiiiiccci e 211 Almazaras/ CC.AA.
2 plantas aderezo
Implantacion de Sistemas de Gestion de Calidad ..........ccooeoerveeiiieieiciceeee e 2 Almazaras CC.AA.
Diagnostico SiStemMas APPCC .........oiiiiieiieeeesieesee et sse e saeneenenennen 184 Almazaras/ CC.AA.
plantas aderezo
Diagnostico de los sistemas de gestion de reSiduoS ........ccccoeiveeireerieeniseieeee e 36 Almazaras CC.AA.
3 Estudios
Aprovechamiento de SUDPrOAUCTOS ........c.cuiuiiiiiririeiciee e 1 Instalacién CC.AA.
CUrS0S de fOMMACION ........vviiiiiieit ettt 163 Cursos CC.AA.
Difusién de los resultados del Programa ..............ocoeeeeeinininrieeeieiissieisie e 23 Actos CC.AA.
Programas transferencia teCNOIOGICA. ........c.cueuiuiiiiiiriiieieiei e 18 Demostraciones CC.AA.
Buenas practicas agrarias €n €l OlIVAr...........c.ccouiiiiieiiiiiireece e 2 Manuales CC.AA.
Laboratorios organolépticos + Potenciacion y mantenimiento ...........ccccocooviiiiieennnnes 5 Laboratorios CC.AA.
Laboratorios fisioquimicos * Instalacion 2 Laboratorios CC.AA.
+ Potenciacion y mantenimiento ...........c.cccooiiiiiine 11 Laboratorios CC.AA.
Gestion y verificacion de los laboratorios instalados ...........cccoeeeieriieiieieiecceceeee e 26 Laboratorios CC.AA.
Implantacion de la Norma ISO 17.025 10 Laboratorios CC.AA.
Desarrollo de métodos analiticos rapidos ............ccuouiiieiciiiiiiiiiiiic e 1 Proyectos CC.AA.
Lineas de investigacion sobre + Cultivo * Calificacion ........c.covveceiiennnne 1 Proyecto INIA
+ Tranformacion + Medio Ambiente 58 Proyectos CC.AA.

Fuente: Elaboracion propia MAPA.

El MAPA, desde 1995, viene analizando la evolucion del sector alimentario en este proceso.
Esta situacion se da a conocer anualmente en el documento “La industria alimentaria. Empre-
sas certificadas ISO 9000e ISO 140007, el cual se puede consultar en la pagina

http://www.mapa.es.

7. OTRAS ACTUACIONES
7.1. Con otros Departamentos
7.1.1. Con el Ministerio de Industria, Comercio y Turismo

o Entidad Nacional de Certificacién (ENAC).

Por la Ley 21/92 de Industria, el MAPA es miembro del Comité Nacional de Seguridad Indus-
trial (CNSI). Dicho Comité asigné al MAPA como representante por las Administraciones
Publicas en los Organos de gobierno de ENAC. Por ello durante el periodo de referencia se

ha participado en:
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— Asamblea General
— Junta Directiva
— Comité Permanente

7.1.2. Con el Ministerio de Medio Ambiente

o Comision Nacional de Envases y Residuos de Envases.

o Por la Ley 11/1997, de Envases y Residuos de Envases, el MAPA es miembro de la citada
Comision. Por ello se ha participado en Comisiones y Grupos de Trabajo convocados por el
Ministerio de Medio Ambiente.

o Prevencion y Control Integrado de la Contaminacion.

o Por aplicacion de la Ley 16/2002 de prevencion y control integrado de la contaminacion, se ha
participado en la elaboracién de los documentos “Guia de mejores técnicas disponibles” en
distintos sectores agroalimentarios.
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