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Participacion en la Red Europea de Laboratorios (ENGL) para la deteccion de organismos modi-
ficados genéticamente.

Colaboraciéon con la Comision Europea, a través del Institute for Referente Materials and Mea-
surements, Joint Research Centre, para la determinacion de elementos traza en productos alimen-
ticios y medida de la incertidumbre para los métodos de deteccién de OMG.

En relacién al Grupo de Expertos de Métodos de Analisis de Vinos, se ha seguido colaboran-
do en la modificacién de los Reglamentos analiticos de vinos y bebidas espirituosas, y en mate-
ria de aceites se han celebrado reuniones de expertos para la modificacion del Reglamento
actual.

4. COLABORACION CON ASOCIACIONES NACIONALES, INTERNACIONALES
Y SECTOR AGROALIMENTARIO

Se ha mantenido la colaboraciéon con algunas asociaciones nacionales como la FIAB, FEV,
AVIME, ASOLIVA, ANIERAC, ASOZUMOQOS, FIAB, ANFFE, ASICI, CONFECARNE, ASOCARNE y
grandes superficies de distribucion.

Con la Asociacion de Técnicos Cerealistas, se ha participado en la encuesta de Calidad de los
Trigos Blandos, Cosecha 2005, cuyos resultados fueron presentados en las XVII Jornadas Técni-
cas sobre la Calidad de los Trigos de Espafia celebradas el 20 y 21 de octubre de 2005.

Se han llevado a cabo analisis informativos remitidos por el sector para el control de calidad de
su produccion, y se han elaborado analiticamente distintos bancos de datos con objeto de dispo-
ner de informacion sobre la produccion del sector agroalimentario.

Casi en su totalidad, las muestras analizadas corresponden a aceites y grasas, vinos y bebidas
alcohdlicas, vinagres, leche y productos lacteos, productos carnicos, conservas, mieles, azucares,
zumos, condimentos y especias, cafés y sucedaneos, productos hortofruticolas, cereales y deriva-
dos, aguas, piensos y forrajes, fertilizantes, productos fitosanitarios, residuos de plaguicidas, ali-
mentos modificados genéticamente y contaminantes.

Respecto a las asociaciones internacionales, se ha trabajado en la elaboracion y correccion de
Normas ISO, UNE- EN ISO, FIL, COl y CODEX. Participacion en los trabajos realizados en el Con-
sejo Oleicola Internacional sobre deteccion de residuos de herbicidas, plaguicidas y contaminantes
en aceites de oliva y revision de la metodologia analitica empleada en el analisis de los aceites de
oliva.

5. CONTROL AGROALIMENTARIO

Se ha procedido a la elaboracién de la memoria de actuaciones en materia de control agroali-
mentario correspondiente al afio 2004 y coordinacién con las CC.AA. de las actuaciones a seguir
en la programacion del control para el afio 2006.

Se ha participado, junto con el Ministerio de Sanidad y Consumo, Agencia Espanola de Seguridad Ali-
mentaria, Servicio Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Regulacion de Exportaciones (SOIVRE) y Ministe-
rio de Asuntos Exteriores, en la elaboracion del resumen de actuaciones nacionales sobre el control
agroalimentario, de acuerdo con lo establecido en el articulo 14.2 de la Directiva 83/397 (cuadro n.° 1).

6. CASEINAS Y CASEINATOS

Se han elaborado los resumenes trimestrales sobre la utilizacion de caseinas y caseinatos en la
fabricacion de quesos, que son comunicados a la Comisién Europea en cumplimiento del Regla-
mento 2240/90.
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Cuadron.° 1:

ENSAYOS ANALITICOS REALIZADOS SOBRE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS
Y OTROS TIPOS DE MUESTRAS. ANO 2005

Numero de muestras

Tipo de analisis Laboratorio Arbitral Laboratorio Agroalimentario
. : Total
Agroalimentario de Santander
INICIAIES ... 2.790 699 3.489
» ContradiCtorios ...........ccviiieirieiiiieieesee e 97 19 116
e I Y — 274 = 274
% Intervencion y ayudas..............cccccvviiiiiiccnnne 1.697 - 1.697

Certificados de exportacion 101 - 101

3 Muestras remitidas por otros laboratorios, productores

E y sector agroalimentario ...........ccccoceeeeerereierereseenennens 2.813 2.524 5.337
§ Ensayos colaborativos y de competencia derivados del

% | mantenimiento de la acreditacion. ...............cc.c.ccocee.ene. 589 306 895
L

=

7. MESA DE COORDINACION DE LA CALIDAD ALIMENTARIA

Ademas de la celebracion de 5 reuniones de la Mesa de Coordinacion de la Calidad Alimentaria,
se han llevado a cabo campafas especificas de control agroalimentario (cuadros n.° 2 y n.° 3)

Cuadro n.° 2:

RESUMEN ACTUACIONES CONTROL AGROALIMENTARIO 2004
A. CONTROL SOBRE EL TERRENO

N.° de establecimientos con
de N.° visitas N.° de infraccion por tipo
establecimientos oo @il establecomientos

visitados con Infraccion Composicion Etiquetadoy o o
presentacion

N.° de N.° de

establecimientos

Fabricantes y

acondicionadores 17.252 4.768 6.744 1.023 349 694 210
Distribuidores y 1.196 889 1.404 265 131 148 127
transportistas : :

Fuente: Elaboracion propia MAPA.
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