Politica agroalimentaria

0O Se ha participado en la publicacion de la orden ministerial PRE/3844/2004, de 18 de noviem-
bre de 2004, por la que se establecen los métodos oficiales de toma de muestras en canales
de cerdos ibéricos y el método de analisis para la determinacion de la composicién de acidos
grasos de los lipidos totales del tejido adiposo subcutaneo de cerdos ibéricos.

3. ACTIVIDADES RELACIONADAS CON LA UNION EUROPEA

La participacion en el grupo de leche y productos lacteos se ha centrado en la discusion de los
aspectos técnicos de un proyecto de Reglamento sobre el yogur y los estudios sobre la deteccion
del suero acido en la leche en polvo; en los métodos de rutina de la evaluacién sensorial y en la
revision del propio Reglamento 213/2001.

En cuanto al grupo de expertos de métodos de analisis de vinos, se ha seguido colaborando en
la modificacion de los Reglamentos analiticos de vinos y bebidas espirituosas.

Se ha participado en el proyecto de Reglamento de fertilizantes en lo relativo a agentes quelan-
tes y acomplejantes. También se ha participado en el proyecto de Real Decreto de fertilizantes y
afines para los fertilizantes nacionales (organicos y organominerales). Se ha colaborado con ia
S. G. de Materias Grasas y Cultivos Industriales y la S. G. de Vitivinicultura, en la preparacion de
reuniones de la Union Europea. Asi mismo se ha colaborado con la Comisién Europea a través del
Institute for Referente Materials and Measurements, Joint Research Centre, en .la determinacién
de elementos traza en distintos productos alimenticios.

4. COLABORACION CON ASOCIACIONES NACIONALES, INTERNACIONALES
Y SECTOR AGROALIMENTARIO

Se ha mantenido la colaboracion con algunas asociaciones como la FEV (Federacion Espafiola
del Vino) AVIME, ASOLIVA, ANIERAC, ASOZUMOS, FIAB, Asociacion Nacional de Fertilizantes de
Espana.

Se han intensificado los planes de control de la calidad de productos agroalimentarios dentro de
los convenios establecidos por el MAPA con las grandes superficies de distribucion.

Se han llevado a cabo analisis informativos remitidos por el sector para el control de calidad de
su produccion, y se han elaborado analiticamente distintos bancos de datos con objeto de tener
informacién sobre la produccién del sector agroalimentario.

Casi en su totalidad, las muestras analizadas corresponden a aceites y grasas, vinos y bebidas
alcoholicas, vinagres, leche y productos lacteos, productos carnicos, conservas, mieles, azucares,
zumos, condimentos y especies, cafés y sucedaneos, productos hortofruticolas, cereales y deriva-
dos, aguas, piensos y forrajes, fertilizantes, productos fitosanitarios, residuos de plaguicidas, ali-
mentos modificados genéticamente y contaminantes.

5. CONTROL AGROALIMENTARIO

En esta materia se ha procedido a la elaboracion de la memoria de actuaciones en materia de
control agroalimentario correspondiente al afio 2003 y coordinacién con las CC.AA. de las actua-
ciones a seguir en la programacién de dicho control para el afio 2005.

Ademas, se ha participado de manera conjunta con el Ministerio de Sanidad y Consumo, la
Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria, el Servicio Oficial de Inspeccion, Vigilancia y
Regulacion de Exportaciones (SOIVRE) y el Ministerio de Asuntos Exteriores para la elabora-
cidon del control alimentario nacional, de acuerdo con lo establecido en el articulo 14.2 de la
Directiva 83/397.
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Cuadro n.° 4:

ENSAYOS ANALITICOS REALIZADOS SOBRE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS
Y OTROS TIPOS DE MUESTRAS. ANO 2004

Numero de muestras

Tipo de analisis Laboratorio Arbitral Laboratorio Agroalimentario

Agroalimentario de Santander To

INICIAIES ...t 2.947 795 3.742

& Contradictorios ...........ccoeievmreeririeeeess e 93 14 107
; DIMMENLES ... e 386 - 386
% INtEVENCION Y AYUABS .......cvveeeeeereeeeeecee e 2.376 = 2376

Certificados de exportacion .

3 Muestras remitidas por otros laboratorios, productores

E y sector agroalimentario .........ccceceveevirieiieneieneseninas 3.085 2.021 5.106
= Ensayos colaborativos y de competencia derivados del

& | mantenimiento de la acreditacion. ..............cccoocovvvervnnnes 483 475 958
L

=

6. CASEINAS Y CASEINATOS

Se han redactado los resumenes trimestrales sobre la utilizacién de caseinas y caseinatos en la
fabricacion de quesos, que son comunicados a la Comisién Europea en cumplimiento del Regla-
mento 2240/90.

7. MESA DE COORDINACION DE CONTROL DE LA CALIDAD ALIMENTARIA

En este ambito, ademas de la Participacién en 5 reuniones de Subgrupos de Trabajo dependientes
de la Mesa, puede mencionarse la elaboracion de campanas especificas de control agroalimentario

Cuadro n.° 5:

RESUMEN ACTUACIONES CONTROL AGROALIMENTARIO 2003
A. CONTROL SOBRE EL TERRENO

_ N.” de establecimientos con
N.© de s ¥ de 0 yisitas "de _ infracaion por tipo

establecimientos

Fabricantes y

acondicionadores 19.729 5.757 8.146 1.484 509 1.136 301
Distribuidores y

transportistas 1.491 1.072 1.403 181 102 90 44
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