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Politica agroalimentaria

La Direccién General de Alimentacién se encarga
de la elaboracién de la normativa bdsica estatal y del
desarrollo y coordinacién de las actividades relacio-
nadas con la industria y mercados alimentarios y de
la cooperacion con las Comunidades Auténomas en
estas materias. También tiene encomendada la elabo-
racién de la posicién espaiiola, para su defensa ante la
Unién Europea y el Codex Alimentarius Mundi, en
materia de desarrollo legislativo de alimentos.

En particular, la Direccién General tiene enco-
mendada la coordinacién de las acciones en
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1. DESARROLLO LEGISLATIVO
1.1. Proyeccion internacional:

Funcionarios de la Subdirecciéon General de
Planificacién Alimentacidn han asistido a 4 reuniones
del CODEX relativas a:

- CODEX de Frutas y Hortalizas transformadas.

- CODEX de Etiquetado y Publicidad de
Alimentos.

- CODEX de Aditivos y Contaminantes de los
Alimentos.

- CODEX de Cacao y Chocolate.

Participacion en los Grupos de Trabajo de la
Comision y del Consejo sobre Productos
Agroalimentarios.

Representando a la Direccién General de
Alimentacién expertos funcionarios de la Subdirec-

materia de control de calidad agroalimentaria de
las Comunidades Auténomas; la coordinacién
del control analitico de los productos agroali-
mentarios y de los medios de produccién; la pro-
mocién de los productos alimentarios y de las
denominaciones de calidad, asi como su defensa,
el fomento de las organizaciones interprofesiona-
les agroalimentarias y de las relaciones contrac-
tuales en el &mbito de los productos alimentarios;
la ordenacién y fomento de la industria agroali-
mentaria

ci6n General de Planificacién Alimentaria han asis-
tido a los :

- Grupos de Trabajo de Contaminantes Agricolas.
Se celebraron 8 reuniones sobre las siguientes
materias:

Nitratos: Se colaboré activamente en el grupo de la
Comisién para la modificacién del Reglamento
194/97, relativo a los limites de Nitratos en Lechuga
y Espinacas.

Aflatoxinas: Se participé en la elaboracién del
Reglamento 1525/98 relativo al establecimiento de
limites de Aflatoxinas B1, B2, Gl y G2 en diver-
sos alimentos y en Aflatoxina M1 en leche.

Ocratoxina A: Se llevd a cabo la preparacion del
borrador del anteproyecto del futuro reglamento
sobre OTA que podria afectar a los cereales, vino,
zumo de uva, cerveza, pasas, especias y café.
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- Grupo de
Cientifica.

Se celebraron cuatro reuniones en las que se acor-
dé realizar una serie de tareas de apoyo al Comité
Cientifico de Alimentacién Humana en las que parti-
cipard Espaiia.

- Comité Permanente de Productos Alimenticios.

Se asistid a 6 reuniones en las que se adoptaron 10
disposiciones en relacion con los alimentos y se inter-
pretaron 55 consultas sobre aplicacion de normativa
comunitaria.

- Grupos de Expertos de Productos Alimenticios.

Expertos de la Subdireccién General asistieron a
20 reuniones y realizaron el seguimiento de los
Subgrupos de Aditivos alimentarios, Aromas alimen-
tarios, Etiquetado de alimentos, Irradiacion de ali-
mentos, Nuevos alimentos, Alimentos para régime-
nes especiales etc.

- Grupo del Consejo sobre modificaciéon de

Directivas verticales

Funcionarios de la Subdireccién General de
Planificacién Alimentaria asistieron a 7 reuniones y
realizaron el seguimiento de la modificacién de 7
directivas verticales (Zumos de Fruta, Miel, Cacao y
Chocolate, Confituras, Extractos de Café, Azicar y
Leches conservadas.)

Coordinacién de Cooperacién

Convenios y colaboraciones con Asociaciones
de productores.

- Se renové el Convenio de Colaboracién con
FEPEX para el control de nitratos en relacion
con el Reglamento 194/97, en espinacas y lechu-
gas destinadas a la exportacion.

- Asimismo se organizé un programa para el
seguimiento del contenido de nitratos en lechu-
gas y espinacas producidas en Navarra y Burgos
en colaboracién con las Delegaciones del
Gobierno respectivas.

1.2. Desarrollo de normativa nacional.

Se han desarrollado modificaciones legislativas
siguientes:

- Proyecto de Modificacién de la Regla-
mentacién Técnico-Sanitaria para la elabora-
cion, circulacién y venta de las aceitunas de
mesa.
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- Proyecto de modificacién de la Reglamentacién
Técnico-Sanitaria de pan y panes especiales.

Asimismo se han adoptado los siguientes proyec-
tos preparados por la Subdireccién General de
Planificacion Alimentaria.

- Real Decreto 285/1999, por el que se modifica el
Real Decreto 1137/1984, por el que se aprueba
la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la
fabricacion, circulacién y comercio del pan y
panes especiales (B.O.E. 23-febrero 1999).

Ademas la Subdireccion General de Planificacion
Alimentaria ha participado en la elaboracién de (18)
normas en el Pleno de la CIOA y en la elaboracion de
informes emitidos por la Subcomisién Delegada de la
CIOA a las 46 consultas formuladas por las CC.AA.
y sectores agroalimentarios.

Seguimiento de los proyectos de normativa de
otros EEMM.

En el marco de la Directiva 83/189/CEE, la
Subdireccién General de Planificacién Alimentaria,
ha participado en el estudio de (40) notificaciones
prenormativas.

Quejas y denuncias

Se colaboré con la Secretaria General Técnica en
las Reuniones paquete sobre quejas y denuncias de
la Comisién en relacién con la aplicacion del
Derecho Comunitario en materia de alimentos.

2. CONTROL DE CALIDAD

2.1. Control analitico

2.1.1.- Implantacion del sistema de calidad
de acuerdo con la EN-45001 para
la acreditacion del Laboratorio
Arbitral Agroalimentario y del
Laboratorio Agroalimentario
de Santander

De acuerdo con los requisitos del Real Decreto
1397/1995, de 4 de Agosto (B.O.E. 14.10.95) por el
que se aprueban medidas adicionales sobre el con-
trol oficial de productos alimenticios, que transcri-
be la Directiva 93/99/CEE, el L.A.A. ha presentado
con fecha 31 de Julio en la Entidad Nacional de
Acreditacion (ENAC) la solicitud de acreditacién,
junto con la documentacion complementaria reque-
rida y el Laboratorio Agroalimentario de Santander



ha iniciado la implantaciéon del Sistema de la
Calidad.

A lo largo de 1998 se han efectuado actividades
de disefio, implantacion y seguimiento del sistema
de calidad de caracter horizontal, de tipo general, y
verticales, en los diferentes Departamentos analiti-
cos. Entre las actividades de tipo general. Se ha
procedido a la instalacién de un sistema informati-
co de gestion de informacion (LIMS) en 15 pues-
tos.

A nivel analitico, se han implantado procedi-
mientos internos y externos de control de calidad
de los ensayos, habiendo organizado y participado
el Laboratorio Arbitral Agroalimentario en diversos
ensayos de intercomparacion.

2.1.2. Cooperacion con las Comunidades
Autonomas para la coordinacion
y la informacién en materia
de laboratorios agroalimentarios

La Comisién de Laboratorios de Analisis para la
Agricultura y la Alimentacién, como instrumento
de cooperacion con las Comunidades Auténomas
para la coordinacién y la informacidn, se ha reuni-
do en dos ocasiones y ha habido tres reuniones de
los Grupos de Trabajo Sectoriales para las distintas
materias: leche y productos lacteos, vino y deriva-
dos y residuos de plaguicidas.

La Presidencia y la Secretaria, tanto de la
Comisién, como de los Grupos de Trabajo, estan a
cargo de la Subdireccién General de Analisis.

2.1.3. Estudio de Métodos Oficiales
de Andlisis para diferentes
productos agroalimentarios

La labor realizada en el seno del Comité de
Métodos Analiticos de la Comision Interministerial
para la Ordenacién Alimentaria, cuya coordinacion
corresponde al Jefe del Servicio de Ordenacién
Técnica y Funcional, ha dado origen a la convoca-
toria y celebracion de doce reuniones de los Grupos
de Trabajo de Métodos Oficiales de Anadlisis de
leche y productos lacteos, piensos y sus primeras
materias, aceites y grasas, fertilizantes orgdnicos,
fertilizantes inorgdnicos, aztcares, cereales y deri-
vados y productos derivados de la uva y similares,
cuyas actividades han conducido al estudio y pues-
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ta a punto de 75 métodos de andlisis asi como a la
preparacién, organizacién y ejecucién de 10 ensa-
yos colaborativos que han permitido la validacién
de algunos de los métodos estudiados y la propues-
ta de 20 de ellos como métodos oficiales.

Los métodos de andlisis son recogidos por el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién en
la publicacién “Métodos Oficiales de Andlisis” que
se edita anualmente.

2.1.4. Puesta a punto de nuevos métodos
analiticos:

Como mas destacable se puede mencionar:

Relaciones isotdpicas para la determinacién del
origen de la leche, mantequilla y grasa y determi-
nacion de 0O/“O en aztcares. En piensos, de
Carbadox y Olaquindox. Determinacion de aditivos
tales como el antibiético Amprolio o la sulfamida
Sulfa-metazina. En aceites, deteccion de aceites de
avellana en aceite de oliva. Acidos orgdnicos en zu-
mos. En fertilizantes ,distintos quelatos y detonabi-
lidad en fertilizantes a base de nitrato amoénico. Piel
de tomate en pimentones. Normas ISO de micro-
biologia en aguas. Determinacidn de Ocratoxina A
en vinos. Cuantificacién de antocianos en zumos.
Fitosanitarios: Metalaxil, Pendimetalina,
Clordinafop, Clorquinocet, Bensulfurdn, etc. y
caracteristicas fisicas.

2.1.5. Estudio de la caracterizacion de los
distintos productos agroalimentarios

- Realizacién de estudios sobre contenido en
caseinatos en muestras de paté, antioxidantes
en especias y se han establecido las diferencias
en cuanto a composicion entre patatas deshi-
dratadas y patatas naturales.

- Determinacién de la cifra anual de "“C en vina-
gre y alcoholes, elaborando, en combinacién
con el CIEMAT, un patrén de referencia a
nivel estatal.

- Estudio del contenido en Ocratoxina de los
distintos vinos espafioles. Formacién del
banco de datos de RMN (Relacién de
Deuterio), "“C/”C y '"0O/*O en vinos para
caracterizacién del origen botdnico de los
alcoholes para la deteccién del po-sible fraude
por aguado y enriquecimiento en los vinos. Se
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ha efectuado con la técnica anterior un estudio
de adulteracién en mieles a nivel nacional.

- Dentro del Programa de Calidad en Aceites, se
han determinado distintos pardmetros analiti-
cos en aceites y aceitunas con objeto de detec-
tar anomalias y fijar la calidad del aceite.

- También se ha efectuado una Campaia de resi-
duos de productos hortofruticolas.

2.1.6. Participacion en los Grupos
de Trabajo de Expertos
de productos agroalimentarios
de la Comision Europea

- Asistencia a los Grupos de Expertos de
Métodos de Andlisis de Vinos, discutiéndose
como temas mas importantes las determinacio-
nes de Etil-Carbamato, D-madlico, Azucares,
Vinos Aromatizados, y Banco de Datos
Isotépicos.

- En el Grupo de Expertos de Métodos de
Andlisis de Piensos, se han efectuado ocho
reuniones, practi-camente monograficas, sobre
métodos de deteccién de harina de carne en
piensos y se ha efectuado la revisién de bas-
tantes métodos antiguos en conexién con otros
organismos como ISO y CEN.

- Participacién en tres reuniones sobre produc-
tos enoldgicos y bebidas espirituosas.

2.1.7. Asesoramiento técnico en los Comités
de Gestion de productos agroalimentarios
de la Comision Europea

Se ha colaborado con las Subdirecciones Generales
de: Vitivinicultura, Medios de Produccién Ganaderos,
Sanidad Vegetal, Materias Grasas y Cultivos
Industriales y Leche y Productos Lécteos, tanto asis-
tiendo a reuniones preparatorias de los Comités de
Gestion, como realizando estudios determinados
sobre aspectos de a legislacién en discusion.

2.1.8. Apoyo analitico y técnico a otros
organismos oficiales

- Se ha prestado apoyo analitico y técnico a las
Comunidades Auténomas, la Subdirecciéon General
de Calidad y Normalizacién Agroalimentaria,

Subdireccién General de Industrias Agroalimentarias,
Fondo Espanol de Garantia Agraria, Agencia del
Aceite de Oliva, Escuela de Ingenieria Técnica de
Madrid, Comisién de Evaluaciéon de Productos
Fitosanitarios. '

2.1.9. Trabajos realizados para Asociaciones
de productores y de ayuda a la exportacion

- Asociacion de Productores y Exportadores de
Productos Hortofruticolas: estudio sobre el conte-
nido en Nitratos y Nitritos en lechugas y espinacas.

- Asociacién de Vinagreros: se ha realizado un
estudio del contenido en acético de sintesis en
muestras comerciales.

- Federacion Espafiola del Vino, Exportadores de
Vinos, ASOLIVA, ASOZUMOS, Consejos
Reguladores, ASICI: se ha prestado apoyo técnico.

2.1.10. Colaboracion con organizaciones
nacionales e internacionales
sobre métodos de andlisis y toma
de muestras, y ensayos colaborativos

- Participacion en ensayos colaborativos para
validaciéon de métodos de andlisis y para
obtencién de materiales de referencia asi como
en ensayos de aptitud de laboratorios para rea-
lizacién de andlisis. Con:

- Collaborative International Pesticides Analytical
Council Limited (CIPAC). Asociacién de
Elaboradores y Envasadores de Vinagre.
European Commission and Drug Analysis.
Consejo Oleicola Internacional (C.O.I:).
National Food Administration de Suecia. Join
Research Centre European Commission. ISPRA
(Italia). Comisién Europea de Normalizacién
(C.E.N). Organizacién Internacional del Vino
(0.1.V.). Federacién Internacional de .Lecheria
(FLL.). Asociacion Espaiiola de Normalizacion.

2.1.11. Colaboracion en la ejecucion del Plan
Nacional de Vigilancia de Residuos en
frutas y hortalizas

Se ha continuado con el Plan Nacional de
Vigilancia de Residuos, Frutas y Hortalizas, cola-
borando con las Comunidades Auténomas de La
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Rioja, Galicia, Cantabria, Castilla y Le6n, Madrid,
Baleares, Asturias y parte del Pais Vasco, analizan-
dose 458 muestras para estas CC.AA.

2.1.12. Ejecucion de actividades como
Laboratorio de Referencia Nacional
designado por la Comision Europea
del Laboratorio Arbitral Agroalimentario
para determinadas sustancias
y sus residuos en los animales
vivos y sus productos

Como Laboratorio Nacional de Referencia, en el
PNIR se ha preparado un ensayo a nivel nacional que
ha constado de dos fases y en el que ha participado
un gran ndmero de laboratorios responsables del
PNIR en las distintas Comunidades Auténomas.

Se han realizado diversos andlisis iniciales de B-
agonistas en piensos, asistiéndose en las peritaciones
de algunos procesos seguidos por el uso fraudulento
de estos productos. También se ha asistido a las reu-
niones de coordinacién del Plan Nacional organiza-
do por el MISACO y los organizados por los
Laboratorios de Referencia Europeos.

2.1.13. Ejecucion de actividades como
Laboratorio de Referencia Nacional
de leche y productos ldcteos designado
por la Comision Europea del Laboratorio
Agroalimentario de Santander.

Organizacién y evaluacién estadistica de 33 ensa-
yos interlaboratorios:

En estos ensayos han participado Labo-
ratorios Interprofesionales Lecheros, Laboratorios
Agroalimentarios del M.A.P.A. y de Comu-
nidades Auténomas y Laboratorios de otras
Administraciones hasta un total de 24.

Participacion en ensayos colaborativos: se ha par-
ticipado en un ensayo de determinacién de Listeria
en leche con los restantes Laboratorios Nacionales
de Referencia de la U.E., en 3 ensayos interlaborato-
rios de andlisis de leche cruda organizados por
Cecalait-INRA de Poligny en todos los organizados
por el propio Laboratorio.

Otras actividades relacionadas:
- Organizacién de una reunién del Grupo de
Expertos de la Comisién "Leche y Productos

Lacteos™ en Santander durante los dias 28 y 29

de octubre.

- Participacién en las actividades del
Subcomité de Normalizacién de Métodos de
Andlisis de Leche y Productos Lacteos de
ALEN.OR.

2.1.14. Conferencias y Cursos Impartidos

Cursos de: "Quimiometria — Recursos estadisti-
cos", "Instrumentacién analitica y acreditacion",
"Disefio y Ejecucién de Ensayos Colaborativos
(Normas ISO 5725, IUPAC, AOAC y CODEX",
"Cata de aceite".

Sistema de Calidad: Buenas Practicas de
Laboratorio EN-45001.

Organizado por el Fondo Social Europeo, se ha
participado en los cursos de analista de instrumen-
tal quimico, y de calidad y conservacién,almace-
namiento y transporte de productos alimenticios

Se han impartido dieciocho conferencias sobre
aceites, resonancia magnética nuclear aplicada a los
andlisis de alimentos, contaminantes en vinos, andli-
sis isotOpicos aplicados a la deteccién de fraudes,
cereales, andlisis de residuos de pesticidas, andlisis
de alimentos, etc., por distinto personal del
Laboratorio.

También se han organizado los concursos de acei-
tes de Mora, Baena, y el Premio a Mejores Aceites
de Oliva Virgen Extra.

2.1.15. Muestras analizadas

Las muestras analizadas en el Laboratorio
Arbitral Agroalimentario se han recibido de las dis-
tintas Autonomias, destacando Castilla-.a Mancha

Iniciales 4.285 630 4.915
Contradictorios 235 17 252
Informativos 5.483 2.454 7.937
Colaborativos 830 344 1.174
Arbitrales 41 41
Oficiales 1.803 1.803
Dirimentes 287 287
Certificados

de Exionacién 1.631 618 2..249
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y Madrid, debido a que se contabilizan en éstas las
procedentes de los organismos oficiales centrales
(Agencia del Aceite, FEGA, etc.)

El mayor nimero de muestras corresponden a
aceites. También es de sefialar el nimero elevado de
muestras de piensos que se han recibido para la
deteccién de harina de carne.

Las muestras analizadas en el Laboratorio
Agroalimentario de Santander se han recibido de
15 Comunidades Auténomas, destacando
Cantabria con 1907 y Asturias con 860, 146
muestras han procedido de otros paises de la
U.E. El mayor nimero de muestras ha correspon-
dido a productos lacteos, seguido por vinos y
piensos. El incremento de actividades ha sido
importante en productos l4cteos, fertilizantes y
piensos.

2.2. Inspeccion de calidad
y normalizacion
Agroalimentaria

De acuerdo con el articulo 9 del Real Decreto
1490/1998, de 10 de julio (BOE del 14), por el
que se establece la estructura orgdnica del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién,
corresponden a la Subdirecciéon General de
Calidad y Normalizacién Agroalimentaria,
dependiente de la Direccién General de
Alimentacion, las funciones de control de la cali-
dad agroalimentaria, en colaboracién con los
organismos competentes en la materia de las
Comunidades Autdonomas y de la Unidn Europea,
asi como la normalizacién de los procesos ali-
mentarios, dentro de las competencias del
Departamento.

Una vez concluido el proceso de traspaso de
funciones y servicios en materia de calidad
agroalimentaria y defensa contra fraudes, la dis-
tribucion actual de competencias es la siguien-
te:

Comunidades Auténomas

v Control de la calidad agroalimentaria, enten-
diendo por tal la adecuacién de los productos agro-
alimentarios y de los medios de produccién a las
normas que regulan las caracteristicas y procedi-
mientos de elaboracién.

v Tramitacién y resolucién de los procedimien-
tos sancionadores incoados como consecuencia de
las presuntas infracciones de la calidad agroalimen-
taria cometidas en su dmbito territorial.

Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion

v Relacién y coordinacién con la Uni6n
Europea, en particular, la recepcion y remisiéon de
informacién y comunicacién.

v Relaciones con los paises terceros.

v’ Control de los productos vitivinicolas destina-
dos a paises terceros.

Los Reales Decretos de traspaso de funciones y
servicios disponen que el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacién y los organismos compe-
tentes de las Comunidades Auténomas establecerdn
los sistemas de colaboracién adecuados que permi-
tan la necesaria informacién y la debida coordina-
cién de funciones.

En el marco descrito, las actuaciones del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién en
materia de calidad y normalizacién agroalimentaria
puede encuadrarse en cinco grandes 4reas:

1. La colaboracién con las Comunidades

Auténomas.
2. La colaboracion con distintos 6rganos de la
Administracion General del Estado.

3. Las relaciones con la Unién Europea y con

paises terceros.

La prestacién de servicios.

La realizacion de estudios y propuestas de
modificaciones normativas

v

2.2.1. Colaboracion con las Comunidades
Autonomas

En 1998 se ha plasmado en las siguientes actuaciones:
@ Celebracién de cinco reuniones de la Mesa de
Coordinacién sobre el Control de la Calidad
Agroalimentaria, a las que han asistido repre-
sentantes de las diecisiete Comunidades
Auténomas y de la Subdireccién General de
Calidad y Normalizacién Agroalimentaria,
con los siguientes fines fundamentales:
- Fijar en comin los objetivos anuales y la
programacién de controles de calidad agroa-
limentaria.
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- Intercambiar informacidn sobre la situacién
general del control de calidad.

- Establecer criterios uniformes en la inter-
pretacién y aplicacién de las normas.

Los acuerdos adoptados por la Mesa de
Coordinacién fueron ratificados en las correspon-
dientes reuniones de Directores Generales de las
Comunidades Auténomas.

€ Reunién de los distintos Grupos de Trabajo

constituidos en el seno de la Mesa de
Coordinacién para el estudio de asuntos

& Elaboracién del programa de control de la

calidad agroalimentaria para 1999, en el

que se recogen los objetivos y criterios que
han de inspirar las actuaciones de control
durante dicho afio y que ha sido aprobado
por los Directores Generales de las
Comunidades Auténomas competentes en
la materia.

Elaboracién de la memoria de actuacio-
nes de control de la calidad agroalimen-
taria llevadas a cabo en 1998 por las
Comunidades Auténomas cuyos datos
mas relevantes se recogen a continua-
cién:

Bebidas Alcohdlicas distintas del VINO .........o.coerevereeeeeeesinnssssssnseniens

Bebidas no alcohélicas
Aceites y grasas vegetales
Frutas y hortalizas frescas
Otros productos de origen vegetal ¥
Productos l4cteos (leche. queso. otros p. licteos)
Productos cérnicos oy R N

Otros productos de origen ani. (huevos. prod. de la pesca, miel)

2.2.2. Colaboracion con otras Unidades
de la Administracion
General del Estado

Esta colaboracién ha tenido lugar en relacién con
las siguientes cuestiones y unidades administrati-
vas:

- Armonizacién de las actuaciones de control
de los productos agroalimentarios
(Instituto Nacional de Consumo depen-
diente del Ministerio de Sanidad vy
Consumo).

- Control de los productos utilizados en la
alimentacién animal (Subdireccién General
de Sanidad Veterinaria del MAPA).

- Elaboracién de informes en relacidon
con los proyectos de normas objeto de
estudio en la Comisién Interministerial

para la Ordenacién Alimentaria
(Subdireccién General de Planificacién
Alimentaria).

229 333 45 36
113 146 1 8
791 1.070 53 59
1.403 3557 11 77
1.028 1.452 47 58
780 1.299 53 57
793 822 76 143
348 370 47 32

2.3.3. Colaboracion con la Unién Europea
y con terceros paises.

Se ha concretado en:

Participacion, bien mediante la asistencia directa,
bien mediante la elaboracién de informes en los que se
contiene el criterio de la Unidad, en diversas reuniones
de los Grupos de Expertos constituidos en el seno de la
Unién Europea y de distintos organismos internacionales.

Respuesta a las peticiones de asistencia mutua
recibidas a través de las Instancias de Contacto de
los Estados miembros de la Unién Europea o pro-
cedentes de terceros paises, en el marco establecido
por las normas reguladoras de los controles oficia-
les de los productos alimenticios.

Participacién en la organizacion y desarrollo
de las visitas efectuadas a Espafia por funciona-
rios responsables del control oficial de los pro-
ductos alimenticios tanto de la Comisidn
Europea como de diferentes Estados miembros y
terceros paises.
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2.2.4. Prestacion de servicio

Formacion

Se han organizado los siguientes cursos dirigidos
al personal de las Comunidades Auténomas que
desempenian funciones relacionadas con €l control
de la calidad agroalimentaria:

- "Normas de calidad comercial de hortalizas

frescas”.

- "Procedimiento administrativo sancionador

para la calidad agroalimentaria”.

Informacion

- Tramitacién de las consultas dirigidas tanto por
particulares (asociaciones empresariales, cen-
tros de formacion, revistas especializadas) como
por distintos érganos de las Administraciones
Publicas en relacion con la normativa aplicable
en materia de calidad agroalimentaria.

2.2.5. Estudios y propuestas de modificaciones
normativas

Entre las actuaciones llevadas a cabo en esta area
cabe sefialar las relacionadas entre otras con las
siguientes materias: modificacién de la norma de
calidad de la cuajada; normas de aplicacién de los
Reglamentos (CE) 820/97 y 1141/97, en lo que se
refiere al etiquetado de la carne de vacuno y de los
productos elaborados a partir de la misma; y modi-
ficacién de la Orden de 25 de novienbre de 1998,
por la que se actualizan los anexos del Real Decreto
1904/1993, sobre condiciones sanitarias de produc-
cién y comercializacién de productos cdrnicos y de
otros productos de origen animal

3. CONSUMO ALIMENTARIO Y CAMPANAS
DE INFORMACION Y PROMOCION

3.1. Analisis del consumo alimentario.
Se continia con el proyecto del "Panel de

Alimentacién” iniciado por la Direccion General de
Alimentacién en el afio 1987 en el que se recoge la

informacién del consumo tanto en los Hogares
como el realizado en la Restauracion Comercial e
Institucional.

En la elaboracién del consumo en Hogares, cola-
boran 5.400 amas de casa que anotan diariamente
sus compras a lo largo de todo el afio y la informa-
cién se procesa mensualmente. En la Hosteleria-
Restauracion e Instituciones dan informacion de las
compras hechas por los establecimientos men-
sualmente, la muestra en estos caso es de 700.para
la restauracién comercial y de 200 para la institu-
cional, la informacién se procesa trimestralmente
en ambas.

De los datos suministrados por el estudio se
deduce que los espafioles siguen manteniendo en
gran parte la dieta mediterrdnea, aunque evolucio-
na lentamente hacia el aumento de consumo de pro-
ductos mds elaborados, que requieren menos tiem-
po de preparacién culinaria, no obstante los platos
preparados, todavia no representan mas alla del 1%
del gasto total en alimentacidn, lo que indica que no
es tan extendido su consumo. También es de desta-
car el aumento de los derivados lacteos, debido
principalmente a la diversidad de presentacion y a
su facil mantenimiento, tienen mucha aceptacién en
los Hogares. Asimismo se detecta un aumento pau-
latino en el consumo fuera del hogar.

La alimentacién en 1998:

En 1998 el gasto en alimentacién ha sido de 8,6
billones de pesetas, de los cuales 6,2 billones se han
gastado en el consumo doméstico y 2,4 en el extra-
doméstico. Lo que representa que el Hogar realiza
el 72% del gasto total y el 28% le corresponde al
gasto fuera del hogar, cantidad que se ve incremen-
tada en 1 punto si se compara con la distribucion
del afio anterior.

Esta cifra representa el 3,4% de aumento con
respecto al afio 1997 en pesetas corrientes y un
2,8% en pesetas constantes.

El aumento de consumo ha sido de 1,4% con res-
pecto al 97, en parte debido a que han aumentado el
numero de hogares, porque el consumo per cdpita
practicamente se mantiene estable.

Disminuye ligeramente el consumo de carnes
(65kg/persona y afio) con un coste que apenas ha
variado. Aumenta un 6% los productos de la
pesca (30kg/persona y afio), a pesar de un
aumento de un 4% en el precio. Entre ambos pro-
ductos se gasta el 36% de la cesta de la compra.

Se mantiene el consumo de leche liquida ( 116
l/persona y afio) aunque el coste aumenta un
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2.4%. Continda el aumento de consumo de deri-
vados lacteos (32 kg./persona y ano)con un 7%
sobre 1997 y un 1,4% de aumento del coste. La
leche y sus derivados representan el 10% del
gasto total en alimentacion.

Aunque disminuye el consumo del aceite
total (21 l/persona y afio), se consolida el

aumento del de oliva (casi 13 1/persona y ano)
que representa un 4% sobre el consumo del 97,
ha influido en que el precio ha bajado un 17%.
Este sector representa el 3% del gasto total.
Hay un aumento en la participacion del aceite
de oliva sobre el consumo total de aceite, lle-
gando a ser del 59%.

CANTIDAD COMPRADA
Total anual

6500,22

6641,09

(millones de Kgrs.)

22741,90

;"]
2187.82(21113,48 -3.4 431,07 486,23 12,8 2618,89 | 2599,71 -0,7

- 871,69 | 895,36 2,7 262,95 310,61 18,1 1134,65 [ 1205,98 6.3 30,31
Leche Liguida.........vvveerannene 4091,93 | 4032,50 -1,5 533,57 584,75 9,6 4625,50 [ 4617,25 -0.2 116,05
Otras Leches...........icocieeneinnne 25,11 25,56 1.8 8,41 1022 | 214 33,53 35,78 6.7 0,90
Derivados Lécteos.. 969,93 | 1036,56 69 208,75 226,46 8.5 1178,68 [ 1263,02 7.2 31,74
1 S R ——— 1919,20 | 1937,11 0.9 310,64 | 353,76 13,9 2229,84 | 2290,87 27 57,58
Boll.Past.Gallet.Cereales........ 396,59 402,25 1.4 53,08 59,96 13.0 449,67 462,22 2,8 11,62
Chocolates/Cacaos/Ssuc......... 121,69 118,55 -2,6 7,68 6,71 | -12,5 129,37 125,26 232 3,15
Cafes e infusiones .. 70.26 69.57 -1,0 70,41 75,04 6.6 140,67 144,61 2.8 3,63
F 1 —— 219.81 217,26 -1,2 48.38 52,99 9,5 268,19 270,24 0.8 6,79
Pastas Alimenticias................. 163,63 166,47 1.7 33.12 29,63 [ -10,5 196,75 196,10 -03 4,93
T R S 217,76 209,25 -39 86,51 91,90 6,2 304,27 301,16 -10 .57

. 21,79 20,31 -6,8 1,21 1,15 -5,2 23,00 21,46 -6,7 0,54
Legumbres......cccoveerecncreennns 202,82 196,62 -3,1 53,68 44,84 | -16,5 256,50 241,46 -5,9 6,07
Total ACEIe ....occovverevrrerrcninnnn, 647,03 | 618,93 43 224,43 230,43 27 871,46 849,37 -2,5 21,35
Ac.Oliva ..... 402,71 419,73 42 81,50 83,56 25 484,21 503,29 39 12,65
Ac.Girasol... 212,59 172,18 | -19,0 128,20 131,63 2y 340.79 303,80 -109 7.64
Margarina ........ 42,92 40,08 -6,6 427 6,72 | 57.1 47,19 46,79 -0,8 1,18
Patatas Frescas ..........c..ccooeee 1341,75| 1209,70 -9.8 410,96 [ 455,61 10,9 1752,70 | 1665.31 -5.0 41,85
Patatas Congeladas................. 23,72 2495 5.2 31,53 39,51 253 5325 6446 | 16.7 1.62
Patatas Procesadas.. 37,60 40,75 84 17,55 1198 | -31,7 55,16 52,73 -4.4 1,33
Hortalizas Frescas .. 2000,92 | 2024,06 1,2 371,93 380,53 2,3 2372,84 | 2404,59 1,3 60,43
Frutas Frescas..... 3062,90 | 3131,25 2.2 294,91 301,52 2,2 3357,81 | 3432,78 2.2 86,28
Aceitunas......... 68.53 85.71 25,1 32,45 32,06 -1.2 100,99 117577 16,6 2,96
Frutas Secos ........... 47,61 4594 -3,5 21,29 21,81 24 68,90 67,74 -1,7 1,70
Frutas/Horta, Transfor. 516,18 526.88 21 137,39 137,80 0.3 653,58 664,68 7 16,71
Platos Preparados ..........cce..... 24825 | 264,15 6,4 17,41 16,02 -8,0 265,66 280,17 55 7.04
Caldos....cccevvnrereernrrereiieesennaens 8,99 10,20 13,6 < 3 34,5 10,75 12,58 17,0 0.32
Salsas 59,76 60,55 13 30,67 34,89 13,8 90,43 95,44 55 2.40
Vino V.CPR.D.........cccoeueueee. 87,04 85,16 -2,2 215,60 | 234,74 8,9 302,64 319,90 W) 8,04
Vino de mesa........cccceeeeneennene 507,15 506,39 -0,1 480,98 503.25 4,6 988,12 | 1009,64 )% 25,38
Espumosos y Cavas 34,05 32,33 -5.1 25,02 2142 | -144 59,07 53,75 9,0 1,35
Otros Vinos.. 14,84 16,20 9,1 27,71 15,24 [ -45,0 42,55 31,44 | -26,1 0,79
Cervezas ................ 467,63 | 482,90 33 1664,61 | 1670,69 04 2132,25| 2153,59 1,0 54,13
Otras Bebidas Alcohol . 39,99 39,05 2.3 138,51 134 -2,6 178,50 173,92 -2,6 4,37
L[] Se e ot s 18,88 17,48 -7.4 51,05 8T 58 69.93 71.25 1.9 1,79
Total Zumo de Frutas 389,03 ( 43222 111 19523 | 223,76 14,6 584,25 655,98 12,3 16,49
Zumo de Uva/Mosto ... 12,63 14,13 11,9 43,19 47,15 9,2 55,81 61,28 9.8 1.54
Agua Mineral ................ 1363,46 | 1498,00 9.9 685,59 655,34 -4.4 2049,05 | 2153,34 5.1 54,12
Gaseosas y Beb.Refres. . 1498,38 | 1509,04 0.7 1028,65 | 1004.36 2,4 2527,04 | 251340 -0,5 63,17
Otros Prod. en peso................ 180,84 189,73 4.9 51,71 51.19 -1,0 232,55 240,92 3.6 6,06
Otros Prod. en Volume 55.41 61,57 11,1 21,49 5,6 84,26 9,6

235593 8742,11 | 8997,02

22,69 76,90 2,12
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Aumenta el consumo de frutas frescas un 2% ( 86
kg./persona y afo) y hortalizas frescas un 1%
(60kg/persona y afio) a pesar de haber incrementado
sus precios un 2 y un 6% respectivamente. Ambos
productos representan el 11% del gasto total.

Baja el consumo de patatas frescas un 5% con un
incremento del coste de un 32%.Continua el aumento
de frutas y hortalizas transformadas un 2% (17
kg./persona y afio) y platos preparados 5,5%
(7Kg/persona y ano), a pesar de experimentar aumen-
tos de precios ambos un 3 y un 8% respectivamente.

Aumenta el consumo de vinos de calidad un 6%
(8l/persona y afio) y de los vinos de mesa un 2%
(25 V/persona y afio). En los de calidad a pesar de
haber incrementado un 8% su precio, sin embargo

los de mesa han disminuido el coste en un 4%. Los
vinos representan un 4% del total del gasto.

La Alimentacion en Hogares

El gasto en alimentacién y bebidas en hogares
durante 1998, ha sido de 6,2 billones de pesetas,
lo que supone un gasto per capita de 156.270
Ptas., un 1% més que en el ano anterior.

La segmentacion que mas influye en el consumo
per cdpita en la alimentacidn total, es el nimero de
personas en el hogar, que produce una desviacién
del 50 % entre los extremos: hogares unipersona-
les < > familias numerosas.

CONSUMO ALIMENTARIO EN EL HOGAR
GASTO PER CAPITA ANO 1998

La actividad del ama de casa produce dife-
‘rencias del 35 %. En la edad del ama de casa
son del orden del 30 % y la presencia de nifios
del 20 %.

La segmentacién que menos diferencias produce
es el tamaio del hdbitat con un 4 % entre los extre-
mos, seguida de las regiones y clases sociales con
un 10 %.
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CONSUMO ALIMENTARIO EN EL HOGAR
GASTO PER CAPITA ANO 1998
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Lugar de compra en el hogar

En la Alimentacién Total, la Tienda Tradicional ha per-
dido 1,1 punto en el tiltimo afio y las formas de comercia-
lizacién no convencionales han bajado 0,5. Estas cuotas de
mercado han pasado a aumentar el porcentaje de los
Supermercados en 1,3 puntos y los Hiper en 0,3.

Tanto la alimentacién fresca como en la seca se
encuentra la misma tendencia, pérdida de 1 a 3 pun-
tos por la tienda tradicional que incrementa en
mayor medida al Super y en menor cuantia al Hiper.

Este sector ha realizado compras por la cantidad
de 7.948 millones de kilos (miles de Toneladas) con
un incremento del 3,6 % respecto a 1997.

La distribucién de tipos de establecimientos de
Hosteleria —Restauracion es de un 3% de Hoteles
un 19% de Restaurantes y el 78% de Bares-
Cafeterias y Otros.

El mayor gasto y consumo se produce en ali-
mentacion, seguido de las bebidas alcohélicas y de
las analcohdlicas, el menor gasto es para el capitu-
lo de cafés.

Los canales de proximidad como el Supermercado
de barrio, Discounts y Autoservicios son los que estin
experimentando mayor aumento en los ltimos anos.

La alimentacion en Hosteleria-Restauracion

El sector de Hosteleria-Restauracion se ha gastado
en el ano 1998 2,3 billones de pesetas, que representa
un incremento del 9% en pesetas corrientes y un 8,5%
en pesetas constantes, con respecto al afio anterior.

3.2. Campaiias de promocién con financiacion
comunitaria

El Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, a través de la Secretaria General de
Agricultura y Alimentacién, es el Organismo
Competente del Estado Espafiol para gestionar los
fondos que la Unién europea destina a la promo-
cién genérica de distintos sectores sensibles, con el
fin de incrementar el consumo mediante acciones
de publicidad y promocién directa y para incre-
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mentar la confianza del consumidor como es el
caso de la carne.

Los sectores y productos que han tenido acceso a
esta financiacién y sobre los cuales se han desarro-
llado las campaiias de promocién han sido los
siguientes:

— Financiaci6én Comunitaria 100%:
> Zumo de Uva/Mosto
> Leche y Productos Lacteos
Financiacién Comunitaria 60%

Carne de Vacuno de Calidad

Manzanas

Citricos

Plantas Vivas y Productos de Floricultura

Yyyvyvl

De un total invertido en campaiias de promo-
cién, 1.524 millones de pesetas, la Comunidad
Europea ha financiado 1.110 millones de pesetas,
lo que equivale a un porcentaje del 73%, frente a
un 71% del afio precedente.

Con respecto al afio anterior la aportacion
comunitaria ha aumentado en 61 millones de
pesetas, mientras que en el total invertido en cam-
panas el incremento es de 43 millones de pesetas,
lo que nos indica que el porcentaje de ayuda
comunitaria, se ha acentuado.

Por otra parte en la Campana de promocion de
Plantas Vivas y Productos de la Floricultura, el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion,

CAMPANAS 1997/1998 EN MILLONES DE PESETAS

APORTACION COMUNITARIA EN MILLONES DE PESETAS
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CAMPANAS DE PROMOCION CON FINANCIACION COMUNITARIA EN ESPANA. ANO 1998
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¢ C.R. Ternera Gallega.
¢ Programa CLARA 85.374 56.916 142.290
Carne de Vacuno de ¢ Label Vasco de Calidad 105.625 70416 176.041 | -Publicidad en TV, Radio, Prensa y
Calidad KALITATEA 15.011 10.008 25.019 | Revistas especializadas.
R(CEE) 1318/93 « Vacuno Extensivo 30.381 20.254 50.635 | -Promocién en grandes superficies.
de Calidad (Tern. de Avila,
Morucha y Retinta) -Promocién en puntos de venta.
911 608 1.519 | -Asistencia a Ferias.
« Vedella de los Pirineos 71.293 47.528 118.821 | -Conferencias, charlas,
degustaciones.
Catalenes 10.097 6.731 16.828 | -Acciones de relaciones puiblicas.
* Carne de Asturias I Material promociona.
. * Ternera de Navarra
Total Programa Carne 318.693 212.462 531.155
-Publicidad en TV., Radio y Prensa.
Zumo de Uva/Mosto * MEDIA PLANING 122.365 - 122.365 | -Patrocinio Campeonato Mundial
Mountain Bike.
R(CEE) 1435/97 *» Creativos de Publicidad 122.365 - 122.365 | -Promocién Piiblico Joven.
« EURODOXA 6.000 - 6.000 | Patrocinio de Conciertos.
- -Acciones de relaciones piiblicas.
Total Zumo de Uva 250.729 250.729 | -Estudio Coste-Eficacia
-Publicidad en TV., Radio y Prensa.
Leche y Productos Lacteos -Acciones de promocién: pediatras,
ginec6logos.
R(CEE)3582/93 CONTRAPUNTO S.A. 237.569 - 237.569 | -Actividades divulgativas en
colegios.
-Maraton de Radio.
-Estudio de Evaluacién.
-Promocién y degustacién en
grandes superficies.
Manzanas -Promocién en Mercas y Distribucién
de material
R(CEE)2282/90 CCAE, ASAJA, 79.280 52.853 132.133 | -Promoci6én en Mercas y minoristas.
COAG y UPA -Actividades de divulgacién y
promocién en colegios
-Estudio Coste/Eficacia.
Aportacién -Publicidad en TV., radio y Prensa.
Plantas Vivas y Productos Sector (20%) -Descuento en plantas un dia/
de la Floricultura semana
44.222 -Material promocional, encartes,
cabinas
R(CEE)832/97 FEPEX 132.667 | Aportacién 221.111 | -Gabinete de Prensa y Relaciones
IMAPA(20%) Pdblicas
-Estudio del sector.
44.222 -Estudio Coste/Eficacia
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ha aportado a la campaifia 37 millones, por lo que
la aportacién del sector ha sido menor.

En los siguientes esquemas se presentan la evolu-
cién presupuestaria de las campaiias del afio 1997 al
1998, distribuida por productos, tanto del coste total
como de la aportacién de la Comunidad Europea.
Se observa un crecimiento en todos los productos
menos en el sector de las Frutas. En estos pro-
ductos se ha corregido este descenso en las pro-
puestas firmadas en 1998, en el sector manzanas
con un crecimiento del 175% y en el sector de los
Citricos hasta un incremento del 490%.

3.3.1. Ferias Nacionales

3.3. Promocion alimentaria con fondos
del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion.

Las promociones que se realizan con estos fon-
dos son asistencia a ferias nacionales e interna-
cionales, campafas de promocion, premios, con-
venios de colaboracidn, inserciones publicitarias,
degustaciones, seminarios y jornadas técnicas,
catas y elaboracién de material grafico y de pro-
mocion.

II Foro Internacional de la

Alimentacién.
Jornada sobre Gestion
Medioambiental en la
Industria Alimentaria.
ALIMENTARIA 98 Barcelona Salén Internacional Il Congreso sobre la 5.800.000
2 a 6 de Marzo de la Alimentacién y Dieta Mediterrdnea.
Bebidas. Espaiia, el Pais de los
Cien Quesos.
Area de Innovacién. Innoval "98.
Catas divulgativas, etc.
SALIMAN Ciudad Real Salén de Alimentos Conferencias y Catas
15 a 17 de mayo Manchegos. sobre Alimentos Manchegos 1.200.000
Primer Concurso Provincial
de Tapas.
3.3.2. Ferias Internacionales
VINITALY 98 Verona (Italia) Salé6n Internacional Cata vino y cavas 10.550.000
16 a 20 de abril del Vino Presencia expositores
espaiioles.
SOL 98 = Salén Internacional del Degustacién de aceites de 2.800.000
Aceite de oliva oliva espafioles.
BIOFACH 98 Frankfurt (Alemania) Feria Mundial de Presencia de productos
26 de febrero a Alimentos y Productos Comités de Agricultura 3.050.000
1 de marzo Ecolégicos. Ecolégica.
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3.3.3. Convenios de colaboracion

Feria Oficial e Internacional | Actividades Paralelas Fomento y promocién de Catas de vino. Pabell6n 29.000.000 ptas.
de Muestras de Barcelona. ALIMENTARIA "98. productos alimentarios de quesos artesanos.
espaiioles y, en especial, Area de Innovacién
los acogidos a alimentaria. Foro internacional
denominaciones de calidad de la Alimentacién Estudio
“la Alimentacién
al Filo del Siglo XXI
Fundacién Espafiola Desayunos Cardiosaludables | Prevencién enfermedades En 52 Centros de ensefianza 5.974.000 ptas.
del Corazén XIV Semana del Coraz6n cardiovasculares. se celebraron desayunos
Alimentacién como que estuvieron precedidos
préctica de vida de una conferencia ofrecida
cardiosaludable por un cardiélogo.
Presencia con un stand
en la XIV Semana
del Corazon, donde se
facilitié6 informacién relativa
aproductos alimentarios
espaiioles acogidos a
denominaciones de
origen y especificas
y sobre buenos
hébitos de consumo.
Asociacién Espafiola “Embajadores del Aceite” Fomentar el conocimiento J6venes estudiantes que se 525.000 ptas.
de Promotores y el consumo de aceite de desplazaron a paises de habla
de Cursos en oliva en paises de habla inglesa con motivo
Extranjero-ASEPROCE-. inglesa. de vacaciones veraniegas,
entregaron a la familia que
Aceites COOSUR. S.A. visitaron una botella de aceite
de oliva acompaiiada de
Almacenes Depésitos un folleto explicativo
y EstacionesAduaneras, S.A. de las cualidades del producto.
-ALDEASA-
Empresa Nacionales Mercados | Estudio para la determinacién | Mejorar el conocimiento de El estudio se realiza en un grupo 8.000.000 ptas.
del efecto protector del frutas y hortalizas y de sus de 600 sujetos agrupados
Centrales de Abastecimiento, S.A. | consumo de frutas y efectos beneficiosos sobre en funcién de los
-MERCASA-. hortalizas sobre los la salud. diferentes niveles en plasma
fenémenos oxidativos a la de las distintas victimas
Fundacién Jiménez Diaz. patogenia de la arterosclerosis antioxidantes a los que
se efectiian ciertas
determinaciones analiticas.
Anélisis estadistico de los datos.
Patrimonio Comunal Olivarero. | Estudio para la determinacién | Mejorar el conocimiento El estudio se realiza en dos 8.375.000 ptas.
del efecto de la alimentacién | del aceitede oliva y de sus modelos experimentales,
Fundacién Jiménez Diaz. con aceite de oliva sobre efectos beneficiosos sobre un modelo animal y un humano
la proteina responsable la salud. previo suministro de una dieta
de la disfuncién endotelial determinada se a las estudia
asociada a las enfermedades. ciertos asocia da componentes
cardiovasculares del plasma
Andlisis estadistico y manejo
de datos.
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(Conclusion)

Federacién Provincial
de Hostelerfa de Lleida.

V Semanas Gastronomicas
de la Fruta.

Fomentar el consumo de
frutas a través de una
evento gastronémico capaz
de ofertar un producto de

perspectiva, la fruta al plato.

18 restaurantes de la ciudad de
Lleida elaboraron menis
de frutas.

Concurso de escaparatismo
(escaparates decorados
con frutas)

Sorteo de 50 cursos de cocina.

Colocacién de puntos de
informacién fijos y méviles.

Preparacién de un test
de cata de frutas,

1.153.759 ptas.

Patrimonio
Comunal Olivarero.

Primer Simposio sobre

el Aceite de Oliva y Salud
en el Umbral del Nuevo
Milenio, Palma deMallorca,
2 a5 de octubre

Fomentar el conocimiento
del aceite de oliva.

Cclebracién de conferencias
y mesas redondas al aceite de oliva.

Edicién del libro “El aceite de oliva,
sabor y vida”

Presentaci6n de los libros “El aceite
de oliva, vida y cultura “El aceite de
oliva, sabor y vida”, “ El aceite de
oliva en la cocina mallorquina”.
entrega de los premios del
Concurso Intemacional de Calidad
de Aceites de Oliva Virgenes.

1.489.280 ptas.

Asociacién Comunidad
Europea deCocineros
(Euro-Toques).

El Dia del Gusto.
6 de noviembre de 1998.

Fomentar el conocimiento
de los productos
alimentarios espafioles de
calidad, y en especial el
aceite de oliva.

Cocineros de Euro-Toques se
desplazaron a 100 centros educativos
de toda Espafia con ¢l objeto de
impartir una clase te6rico-practica
con degustacién de productos sobre
el sabor y la cultura gastronémica
espafiola, para transmitir a los
escolares nociones bsicas sobre
alimentacién y gastronomia

516.880 pias.

Unién Espafiola
de Catadores

1T Concurso Internacional de
vinos “Bacchus 98",

Divulgar précticas de cata y
andlisis sensorial de vinos.

Inscripcién y control de muetras.-
designacién de Jurados. Sesiones
de cata. Resolucién y entrega

de premios. Clausura del concurso.
Difusién del concurso.

3.

n

72.800 ptas.

Iberia lineas Aéreas de,
Espaiia S.A. y Asociacién
Espafiola de la Industria -
y Comercio Exportador de
Aceite Oliva-ASOLIVA

Promocién aceite de oliva
virgen en Brasil, Méjico,
Estados Unidos, Rusia y Japén.

Accién promocional en
apoyo y de la defensa

del aceite de oliva virgen
extra espaiiol en el exterior.

Distribucién entre 236.000 viajeros
de vuelos a los paises de Mejico,
Brasil, Estados Unidos, Rusia,
Japén de una botella de aceite de
oliva virgen extra, acompafiada de
un folleto explicativo de las
cualidades y forma de utilizacién
del producto.

5.778.656 plas.
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3.3.4.  Premios "Alimentos de Espaiia”.

Dentro de la politica de fomento de nuestros
productos alimentarios, se han convocado los
"XII Premios Alimentos de Espana”, cuyo objeti-
vo es destacar la labor de los profesionales que se
han distinguido por la difusion y divulgacion del
prestigio de los alimentos tradicionales espaiio-
les.

Las modalidades incluidas en la convocatoria
de 1.998 han sido:

- Medios de Comunicacién

- Restauracién

- Empresas de Agroalimentarias y Comercio
Agroalimentario.

Los premios se entregaron en un acto puablico
presidido por la Ministra de Agricultura, Pesca y
Alimentacién con asistencia de representantes
del sector de la alimentacién, prensa y autorida-
des.

Recibieron galardén los siguientes:

Medios de Comunicacion:

- Primer premio modalidad "Mejor labor infor-
mativa continuada”: El Mundo de Castilla y
Le6n

- Primer premio modalidad "Mejor Reportaje
Publicado”, Ismael Diaz Yubero.

Restauracion:

- Primer premio modalidad "Restaurante
espaiiol ubicado en el territorio
nacional”: Red de Paradores de Turismo
de Espana.

- Primer premio modalidad "Mejor esta-
blecimiento de restauracién espafiol ubi-
cado en el extranjero": La Taberna del
Alabardero, de Washington.

- Primer premio compartido modalidad
"Establecimiento que presta un espe-
cial cuidado en el tratamiento de los
vinos": Restaurante El Churrasco, de
Cérdoba.

- Primer premio compartido modalidad
"Establecimiento que presta un especial
cuidado en el tratamiento de los vinos":
Restaurante Duque, de Segovia.
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Empresas agroalimentarias:

Primer premio: Compaiiia Vitivinicola
Aragonesa, de Barbastro.

Comercio alimentario:

Primer premio Asociacion de Vendedores del
Mercado Central de Valencia.

3.3.5. Premio "Mejor Aceite de Oliva Virgen
Extra Espariiol: cosecha 1997-1998".

Con el fin de contribuir a revalorizar los aceites
de oliva virgenes de mayor calidad organoléptica
espaiioles, estimular a los productores y envasado-
res a producir y comercializar aceites de oliva de
buena calidad, mejorar la imagen y posicién en el
mercado del aceite de oliva y promocionar entre los
consumidores el conocimiento y valoracién de las
caracteristicas sensoriales de dicho aceite, se con-
voco la primera edicién del premio "Mejor Aceite
de Oliva Virgen Extra: Cosecha 1997-1998".
Los premios se entregaron en un acto publico
presidido por la Ministra de Agricultura, Pesca y
Alimentacién con asistencia de representantes del
sector oleicola y de la alimentacion, prensa y auto-
ridades.
Resultaron galardonados los aceites de oliva vir-
gen de las siguientes empresas:
- Premio: Sociedad Cooperativa Andaluza La
Purisima, de Archidona (Madlaga).

- Accesit: Aceites Castelanotti, de Cérdoba.

- Accesit: Cooperativa Nuestra Sefiora de la
Cabeza, de Priego (Cérdoba).

- Accesit: Sociedad Cooperativa San Isidro
Labrador, de Palenciana (Cérdoba).

- Accesit: Sociedad Cooperativa Agropecuaria
Nuestra Sefiora de los Remedios, de Antequera
(Mélaga).

3.3.6. Premio al mejor diseiio de envase
de vidrio para aceite de oliva virgen
extra espaiol.

Se convocé el Premio al Mejor Diseno para
aceite de oliva virgen extra espaol con el fin de
contar con un envase que contribuya a realzar la
imagen de calidad del producto.

Resulté ganadora de este concurso Doifia Elena
Ayuso Varela, entregandose el galardén en el trans-
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curso del acto de entrega de los Premios

"Alimentos de Espana”.

3.3.7. XVII Premio de trabajos escolares del dia
mundial de la alimentacion.

El Dia Mundial de la Alimentacién se instituyé
por la FAO con el objetivo de sensibilizar a la opi-
nién publica ante el problema del hambre en el
mundo y concentrar la atencién en la agricultura y
la produccién de alimentos, con el respaldo de una
amplia campaiia de informacién publica, basada en
un tema distinto cada afio. El lema en 1998 fue "La
Mujer Nutre al Mundo".

Los premios se entregaron en el curso del acto de
celebraci6n del Dia Mundial de la Alimentacién, el
dia 16 de octubre. Este acto estuvo presidido por el
Subsecretario de Ministerio de agricultura, Pesca y
Alimentacion y estuvieron presentes los alumnos y
profesores de los colegios que resultaron galardo-
nados. Asimismo los trabajos fueron objeto de
exposicién en la sede central del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Los colegios que resultaron galardonados fue-
ron:

Alumnos de Primer y Segundo Ciclo de
Educacién Primaria y alumnos de Centros de
Educacién Especial:

- Primer premio, Colegio Pidblico San Antonio

de Portaceli, de Sigiienza (Guadalajara).

- Segundo premio, Colegio Publico Fuente del

Oro, de Cuenca.
. - Tercer premio, Colegio Rural Agrupado La
« Llitera, de Albelda (Huesca).
Alumnos de Tercer Ciclo de Educacién Primaria,
Primer Ciclo de Educacion Secundaria Obligatoria
y Alumnos de Centros de Educacién Especial:
- Primer premio, Colegio Piblico Santa Clara, de
Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

- Segundo premio, Colegio Publico Dolores
Medio, de Oviedo.

- Tercer  premio, Colegio
Concepcion, de Zaragoza.

Inmaculada

3.3.8. Campaiia de Promocion de Carne de
Porcino.

En noviembre de 1998 se produjo un
derrumbe en los precios de porcino, lo que ori-

giné la necesidad de llevar a cabo una campa-
fia de promocidn del consumo de este tipo de
carne. Con esta campaiia se pretendi6 concien-
ciar a los consumidores y mejorar la imagen
de este tipo de carne, de forma que se hiciera
variar la tendencia de la demanda y se contri-
buyera a frenar la caida de los precios a la pro-
duccioén.

La campaiia de promocién, que conté con
un presupuesto global de setenta millones de
pesetas, se desarrollé durante el mes de
diciembre en todo el territorio nacional,
englobando acciones en punto de venta y en
medios de comunicacién y acciones de rela-
ciones publicas.

3.3.9. Inserciones publicitarias

Durante 1.998 se han realizado inserciones
publicitarias en diferentes medios de comunicacién
- Catalogo de Bodegas y Vinos de Espaiia, Revista
Mi Vino, Revista Archigula, publicacién resumen
SANJA’98, Revista Agricultura y en la pagina web
de Euro-Toques.

Estas inserciones incluyeron informacion sobre
los productos agroalimentarios espaiioles acogidos
a denominaciones de origen y especificas, siendo el
importe global de las mismas cuatro millones seis-
cientas mil pesetas.

3.3.10. Otras acciones promocionales

En 1.998 se han llevado a cabo diversas accio-
nes dirigidas a la difusién y conocimiento de
nuestros alimentos y potenciar su buen uso y
consumo, ademads de las sefaladas anteriormen-
te.

Hay que seifialar la realizacién y actualiza-
cién del material de promocién, carteles y
folletos para su utilizacién en acciones promo-
cionales.

La presencia y el apoyo en Congresos,
Jornadas Técnicas y reuniones de divulgacién, se
ha hecho patente, siendo de destacar la 79
Reunién Plenaria del Comité Oleicola
Internacional.

Asimismo se Ilevaron a cabo degustaciones de
aceite de oliva virgen y de productos acogidos a
denominaciones
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4. DENOMINACIONES DE CALIDAD

4.1. Productos de la Vid
4.1.1. Vinos

BINISSALEM-MALLORCA

30/04/98
(13/05/98)

Se amplfan las variedades autorizadas a las blancas Moscatel (que,
ademds, entra dentro de las variedades principales) y la Chardonnay. y
se amplia de un 20% a un 30% la proprocién con la que Cabernet
Sauvignon puede intervenir en la elaboracion de los vinos tintos.Se
introducen los espumosos como vinos protegidos por la Denominacién,
indicindose las variedades a partir de las cuales obtener el vino base,
la graduacién minima de éste, el método de elaboracién y la graduacién
minima y médxima del producto terminado. Por ultimo, se faculta al
Consejo Regulador para autorizar el riego del vifiedo inscrito, segiin
las condiciones ecolégicas de cada campaiia; y para constituir un
Comité de Calificacién de los vinos de la Denominacién.

CAVA

06/02/98
(19/02/98)

Se incluyen como nuevas variedades de vid, autorizadas solamente
para la elaboracidn de cavas rosados, las tintas: Trepat y Pinot Noir.

CHACOLIi DE BIZKAIA-BIZKAIKO
TXAKOLINA

24/02/98
(10/03/98)

Se amplia la zona de produccién y se limitan a los terrenos ubicados
300 metros por debajo del nivel del mar se incorpora como variedad
autorizada la Folle Blanche.

MONDEJAR

22/12/97
(10/01/98)

Se incorpora como variedad autorizada blanca Torrontés.

RIOJA

15/04/98
(01/05/98)

Se cambian la constitucién de la Comisién Permanente en cuanto al
niimero de vocales que la compondri que, en la nueva redaccién,
queda a criterio del Pleno del Consejo Regulador, manteniéndose la
paridad entre sectores.

28/07/98
(12/08/98)

Se adelanta la fecha de comienzo del cémputo del periodo de crianza
o envejecimiento. Se establece la obligatoriedad de que en las etique-
tas de los vinos acogidos a la D.O.C. “Rioja”, figure ¢l nombre 0 *
razén social de la firma inscrita correspondiente, o bien un nombre
comercial de ésta. Se hace obligatoria la aparicion de una marca
comercial en el etiquetado de los vinos protegidos por al D.O.C.
“Rioja”. Se permite el uso en la presentacion de los vinos protegidos
del nombre comercial, en sustitucién o a la vez , que la razén social.
Ademis no permite que dichos nombres del embotellador o expedidor
puedan ser sustituidos por un cédigo alin cuando si aparecera el nom-
bre a razén social de una persona o agrupacion de personas, distintas
del embotellador, que hubieran participado en el circuito comercial y
el municipio donde tuvieran su sede, en el etiquetado de los vinos.
Tampoco podrd sustituirse por un cédigo la indicacién del nombre o
raz6n social de quién hubiere realizado el embotellado por encargo,
excepto en los casos de presentacion del servicio de embotellado a
bodegas inscritas carentes de la maquinaria adecuada.

TACORONTE-ACENTEJO

13/05/98
(29/05/98)

Se amplia la zona de produccion y se crea la subzona de Anaga.

Se introducen como variedades preferentes las blancas: Gual, Malvasfa,
Listdn blanco, que dejan de figurar como autorizadas, y Marmajuelo.
Se introducen como variedades autorizadas las blancas: Pedro
Ximénez, Forastera blanca y Torrontés: y las tintas: Tintilla, Moscatel
negro y Malvasia rosada.

Se eleva el rendimiento médxima admisible de 70 a 74 litros de vino
por cada 100 Kg de vendimia.

Se introducen y definen nuevos tipos de vino acogidos a la denominacién:
“blancos tradicionales”, “ Malvasia cldsico” y * vinos de licor”

Se reduce del 100% el porcentaje minimo en que una variedad debe
intervenir en un vino para que este pueda utilizarse en su presentacion.
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4.1.2. Bebidas espirituosas

RATAFIA 13/10/98 Licor elaborado con nueces verdes y plantas arométicas. Segiin su graduacién y contenido en
azicar se reconocen dos tipos: “Rataffa Catalana™ y “Rataffa Catalana ligera”. En todos los
casos el producto sufre un envejecimiento de un minimo de 3 meses en recipiente de madera de
una capacidad médxima de 1.000 litros.

(1) Se trata de una Denominacién Geogrifica (en base al artfculo 5 del Reglamento (CEE) 1576/89, por el que sc establecen las normas generales relativas a la definicidn, designaci6n y presentacion
de la behidas espirituosas.

4.1.3. Superficie y comercializacion

SUPERFICIE Y COMERCIALIZACION DE LOS VCPRD ESPANOLES. Campaiia 1997/98

ADONA........ocviriricereese e 1.252 1.247 100 1.247
Alella (*)

ALCANLE.......c.ceverearrerinireierisrencacrienenareersasesnersasae 14.816 98.837 64 54.615 36 153.452
Almansa(*)

Ampurdin-Costa Brava.........coocoivnnninecns 2.475 47.656 93 3.448 i 51.104
Bierzo.....cccooeeeeiicen. - ; 3.545 23.264 97 826 3 24.090
Binissalem-Mallorca..........oooovecienininnincnnennes 320 8.196 98 151 2 8.347
BRI e atoree i e o 2.202 2.940 100 2.940
Calatuyud ) S——— 7.300 12.501 49 13.099 51 25.600
Campo de Borja.......cccccoevevcrnninnne : 6.270 27.568 31 26.667 49 53.795
Cariftena............ 17.135 171.890 84 33.670 16 205.560
CRYA sl (**) 660.795 50 657.482 50 1.318.277
Chacoli de Bizkaia 95 1.665 100 1.665
Chacoli de Getaria .. 89 5.377 98 105 v 5.482
Cigales .....oeuerieenene 3.320 20.037 99 112 1 20.149
Conca de Barberd ... 5.880 60.489 72 23.218 28 83.707
Condado de Huelva 4 6.002 81.769 87 12.082 13 93.851
Costers del SEEre .....ovveieeeiirecenenciaseserene 3.885 50.761 86 8.555 14 59.316
El Hierro....... = = 258 1.834 100 1.834
Jerez. y Manzanilla S.B........coconnnnns 10.793 142.174 18 665.104 82 807.278
Jumilla ... . 42.653 109.816 55 89.824 45 199.640
LaMancha........ceeeeeeeeieiinnicnenennsessissesnnnne 183.684 479.220 63 277.498 37 756.718
LANZATOE o.voeveeiec et en e seaneenene 2.275 9.556 100 9.556
La Palma... 985 3752 100 3752
Malaga ....c.oovvvencrnnniinininnns 890 47.262 76 15.158 24 62.420
|5 LT T 1 e e 13.060 43.228 99 420 1 43.648
Mondéjar... 700 575 82 122 18 69
MONLEITEN ....ccvicierirnese et s nssaesns 483 1.178 100 1.178
Montilla-Moriles.........cccooveinievinnirernecnrerinnens 10.083 240.431 e 92.052 28 332.483
Navarmra ............ 13915 315.328 62 191.373 38 506,70
V0 T U ———— 26.684 328.521 60 217.878 40 546.39
Pla de Bages (*)

Prioratorio.......ueeeeecirrnrissi e csienenennens 890 6.869 70 2.956 30 9.825
Rias BaiXas ...coccovvveiiiniinnicininieecsieesieiens 2.087 46.452 87 6.815 13 53.267
Ribeira Sacra ...ccooeviivninrinneiesneeereseneeeeanees 1.550 12.285 99 150 1 12.435
Ribeiro (*)

Ribera del DUero .......c.ccoveveeecrninecninirieeenns 12.500 158.285 94 10.803 6 169.088
T 52.827 1.478.587 569 669.116 31 2.147.703
T R S e Y 6.001 80.343 85 14.010 15 94.353
SOMONLANG .....vvererierensieerieeeeesaeesesenes 2.009 43.025 68 20.079 32 63.104

(*) No se dispone de datos.
(**) Superficie inscrita en ¢l vecprd "Cava™ 32.904 Ha
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SUPERFICIE Y COMERCIALIZACION DE LOS VCPRD ESPANOLES. Campaiia 1997/98

Tacoronte-Acentejo................. 1.385 9.560 99 95 1 9.655
Tarragona... 10.992 410.188 85 71.572 15 481.760
Terra Alta.......ocuvcccncnescenesernninenne 8.200 144.909 98 2.901 2 147.810
Toro (*)

Utiel-Requena 40.355 80.307 36 143.361 64 223.668
Valdeorras 2.000 11.660 100 11.660
Valdepeiias 28.245 345.664 77 103.051 23 448.715
Valencia 17.400 163.218 27 432.850 73 596.068
Valle de Giiimar....... 626 3.238 100 3.238
Valle de 1a Orotava .........ccceereccemmmneneerereenecnas 514 3.211 100 3.211
Vinos de Madrid ........c.cooeincrreencemnccnsecninnnne 11.758 25.640 95 1.258 5 26.898
Yconden-Daute-Isora 900 7.325 100 7.325
Yecla ...... 3.556 5.059 48 5.483 52 10.542

(*) No se dispone de datos.
(**) Superficie inscrita en el vecprd “Cava™ 32.904 Ha

COMERCIALIZACION DELAS BEBIDAS ESPANOLAS CON DENOMINACION
Aiio 1998

D.E. Orujo de Galicia (*)
D.G Chinchén(*)..

7

D.E. Brandy de Jerez..... 363.726 72 138.455 28 502.181
D.E. Anfs de Alicante 2752 78 755 22 3.507
D.E. Aperitivo-Café de AlCOY ......coecvvnerercrieirannrennan 12.225 100 12.225
D.E. Cantueso de Alicante..........cccouveermrnimrnseniecarens 2.513 100 2.515
D.E. Herbero de la Sierra de Mariola ....................... 131 100 131

(*) Sin Datos

4.2.1.2. Comunicadas a la Comisién
y publicadas en el Diario
Oficial de las Comunidades

4.2 . Productos Agroalimentarios

4.2.1. Denominaciones de origen (D.O.P.) e Europeas
Indicaciones geogrdficas protegidas
(1LG.P)
4.2.1.1.- Incluidas en el registro comunitario
DOP Queso Serie C n°172, de 06-06-98
DOP Avellana de Reus Serie C n°172, de 06-06-98
IGP Cordero Manchego Serie C n°172, de 06-06-98
DOP Chufa de Valencia Serie C n°207, de 03-07-98
IGP Espérago de Huétor-Tajar |  Serie C n°207, de 03-07-98
: 195/98, de 26-01-98 DOP Sierra Mégina Serie C n°405, de 24-12-98
Borimin il (L 20, de 27-01-98) DOP Priego de f’,‘érdoba Serie C n® 405, de 24-12-98
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4.2.1.3. Denominaciones ratificadas por el MAPA.

DOP Lacén Gallego

21-07-98
(7-08-98)

Celta, Forma exterior. Redondeada, perfilado en

Large-White, sus bordes.

Landrace, Peso: Entre 3 y 5,5 Kg.

Duroc Aspecto externo: Limpio y firme, con su
masa muscular

Y sus cruces

Textura: Firme al tacto y siempre en
relacién con la edad de curacién del lacén.
Grasa: Untuosa, color blanquecina, brillante
y aromética.

Aroma: suave, agradable de intensidad débil
ligera y de duracién media corta.

Sabor: poco salado, delicado, ligeramente
dulzén

4.2.2. Especialidades Tradicionales

Garantizadas (E.T.G.)

4.2.2.1. Comunicadas a la Comisién y publica-

das en el Diario Oficial de las

Comunidades Europeas (D.O.C.E.)

Jamén Serrano Serie C n°371, de 01-12-98

1 de junio de 1998

EROSKI. S COOP

EL CORTE INGLES

HIPERCOR .ovverssevvvmmes

8 de julio de 1998

21 de agosto de 1998
13 de octubre de 1998
13 de octubre de 1998

4.3. Agricultura Ecologica numero de operadores y de superficie inscrita en 1998.

Andalucfa.........cccenne... 1.769 52 - 1.821 47.470,05
Aragon ......cererninnenes 138 23 - 161 13.093,00
ASHUTIAS ocevecvrerircieene 20 3 - 23 39,84
Baleares 101 8 - 109 3.231,05
Canarias ........eoeecrererneasienvnenenes 233 25 - 258 4.945,71
Cantabria.............. 19 8 - 22 3091
Castilla-La Mancha..............ccu.... 122 17 - 139 5.942,13
Castilla y Lebdn.......cocovceveineirevenns 189 8 - 197 43.835,30
(17111 - SO 293 93 1 387 7.835,30
Extremadura...........cocoeeeerernirrensnnns 3.766 13 - 3.779 103.397,00
[ 1T (R e— 34 9 - 43 17.384,10
Madrid 27 12 39 1.130,20
Navarra 140 38 - 178 3.936,00
La Ri0ja ..c.ccuevrurncnncn. 33 16 - 49 642,79
Pafs Vasco .....cocouveuieercinsncrinnen 47 9 - 56 307,96

................ 46 1 319 12.179,22
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5. PROGRAMA DE MEJORA DE LA
CALIDAD DE LA PRODUCCION
DEL ACEITE DE OLIVA

El Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacidn presenta acogiéndose a lo establecido
en el Reglamento (CE) N° 2430/97 de la Comisién,
de 8 de diciembre, el "Programa de Mejora de la
Calidad de la Produccion del Aceite de Oliva" para
la campaiia comprendida entre el 1 de marzo de
1998 y el 30 de abril de 1999, como medida de
apoyo al sector.

El Programa financiado por medio de los recur-
sos procedentes de la retencion sobre la ayuda a la
produccién, cuenta con un presupuesto total de
2.091.862.183 pesetas, del cudl 1.913.564.683
pesetas fueron financiadas por la Unién Europea y
178.297.500 pesetas por el MAPA y Ilas
Comunidades Auténomas.

Su objetivo es conseguir la mejora de la calidad
en la produccién del aceite de oliva, a través de la
aplicacién de una serie de actuaciones agrupadas en
seis Subprogramas:

El SUBPROGRAMA I "Lucha contra la mosca
del olivo y otros organismos nocivos” establece un
plan de control, alerta y valoracién de la plaga
sobre una superficie de 1.133.902 hectéreas de las
distintas zonas de produccién oleicola.

El SUBPROGRAMA II "Cursos de formacién”
incluye cursos dirigidos a los agentes que intervie-
nen en cada una de las fases del proceso de produc-
cion del aceite de oliva: olivicultores y responsa-
bles y técnicos de almazaras. En esta campafia se
han realizado 93 cursos, a los que han asistido
1.594 alumnos.

El SUBPROGRAMA III "Asistencia Técnica a
las almazaras" facilita asesoramiento y asistencia
técnica a almazaras sobre la mejora de las instala-
ciones y los procesos industriales y sobre la
implantacién de Sistemas de Gestion de Calidad
Industrial y Medioambiental. Se ha prestado asis-
tencia a 60 almazaras y se ha asesorado sobre la
implantacién de Sistemas de Calidad a otras 25.

El SUBPROGRAMA 1V "Instalacién y gestion
de locales de degustacién de las caracteristicas
organolépticas del aceite de oliva virgen", com-
prende programas de formacién de personal cata-
dor y dota de locales de degustacién a las distintas
zonas de produccién. Se han realizado 11 cursos de
formacién de personal catador, potenciado 16 salas
de cata existentes y creado 4 nuevas salas.

El SUBPROGRAMA V "Instalacion y gestion
de laboratorios de anélisis de las caracteristicas fisi-
coquimicas del aceite de oliva" pone a disposicién
de organizaciones de productores, cooperativas
productoras y envasadoras de aceite de oliva, labo-
ratorios de andlisis. Se instalaron 3 nuevos labora-
torios de andlisis fisicoquimico, 12 nuevas unida-
des de control de calidad y potenciaron los 10 labo-
ratorios y las 14 unidades de control existentes.

El SUBPROGRAMA VI "Lineas de investiga-
cion para la mejora cualitativa del aceite de oliva"
estd encaminado a incrementar el nivel tecnolégico
del sector. En esta campaiia se han iniciado 16 nue-
vos proyectos de investigacién y continuado con 26
de la campaiia anterior.

5.1. Ejecucion y Control de los Subprogramas
IV y V y de las correspondientes acciones
en los Subprogramas II, Il y VI
del Programa de Mejora de la Calidad
de la Produccion del Aceite de Oliva,
en Espaiia

Las actuaciones en los Subprogramas del
Programa de Mejora de la Calidad de la Produccién
del Aceite de Oliva, han sido las siguientes:

1) Creaci6n de cinco paneles de cata de alto
nivel, compuestos por catadores selecciona-
dos, al frente de los cuales figura un Jefe de
Panel, formados mediante la realizacién de
seis cursos y ocho jornadas de ambito
nacional.

Dotacidn de la infraestructura a cuatro salas
de cata de cooperativas en las Comunidades
Auténomas de Andalucia, Cataluna,
Extremadura y Aragén y mantenimiento de
las dieciseis salas de cata dotadas en afios
anteriores

Mantenimiento de la Escuela de Catadores
en la Comunidad Auténoma de Andalucia,
sita en las instalaciones del Laboratorio
Agroalimentario de Atarfe (Granada).
Coordinacién del funcionamiento de los
Paneles y salas de cata mediante la realiza-
cién de tres ensayos de cata de aceite y tres
reuniones posteriores entre los paneles.
Potenciacién y mantenimiento de los diez
laboratorios existentes en Organizaciones de
Productores, Cooperativas Productoras y
Envasadoras de aceite de oliva.,, en las

2)

3)

4)

5)
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Comunidades Auténomas de Andalucia (5),
Castilla-La Mancha (1), Valencia (1),
Extremadura (2) y Cataluiia (1)

Dotacién de tres nuevos laboratorios de coo-
perativas en las Comunidades Auténomas de
Andalucia, Valencia y Extremadura
Realizacién de dos jornadas para el reciclaje
de los analistas de los laboratorios de las coo-
perativas y de cinco jornadas sobre la implan-
tacién de las normas EN45001 de calidad
Instalacién de catorce pequefias Unidades de
Control de Calidad en Cooperativas en las
Comunidades Auténomas de Andalucia (6),
Valencia (2), Cataluna (1), Aragén (1),
Extremadura (2) y Castilla-La Mancha (2),
dotandolas de un instrumental que las cuali-
fique como unidades de control en almazara
y mantenimiento de las diez antiguas.
Mantenimiento del laboratorio de andlisis de
aceite de Jaén.

10) Gestion y Verificacién del Funcionamiento
de los laboratorios y unidades de control ya
instalados mediante la realizacién de cinco
ensayos colaborativos y cinco reuniones de
evaluacion de los mismos

El coste de las actuaciones en los anteriores

Subprogramas es de 372,4 millones de pesetas.

6)

7)

8)

9

5.2. Plan de Asistencia Técnica a las
Almazaras

En 1996 se contraté con la empresa TRAGSA-
TEC, S.A. la realizacién del PLAN DE ASISTEN-
CIA TECNICA A LAS ALMAZARAS para tres
campaias por un importe de 207,5 millones de
pesetas.

En la campaiia 1997/98, segunda del periodo de
tres campaifias, se visitaron 60 almazaras. De estas
60 almazaras, 40 corresponden al llamado
Protocolo A que intenta analizar la relacién
existente entre la calidad del aceite de oliva y la
realidad del sector, a través de las almazaras visi-
tadas.

Las 20 almazaras restantes corresponden al lla-
mado Protocolo B, siendo esta la primera campaia
en la que se aplica. Mediante este Protocolo se pre-
tende detectar los riesgos en las distintas fases del
proceso de produccién debido tanto a las materias
primas, ingredientes coadyuvantes como a las
maquinarias y depdsitos.

>
=
o
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5
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5
=

Castilla-La Mancha ......
Castilla-Leén ................
Catuluiia...............
Extremadura ...

S W s

P o e = BB = R R ON

Comunidad Valenci:

Durante esta campaiia se han realizado en las 40
almazaras del Protocolo A, 116 controles, habién-
dose recogido 256 muestras de aceituna, 281 de
aceite y 42 de agua, 81 de orujo, 53 de alpechin y
31 de agua de lavado, lo que supone un total de 740
muestras.

En el Protocolo B, de los 39 controles efectua-
dos, se han recogido y analizado 203 muestras, de
las que 82 son de aceituna, 97 de aceite y 24 de
agua.

los anélisis de las muestras de aceituna, aceite y
agua se han realizado en el laboratorio arbitral
agroalimentario y el resto en el laboratorio de una-
proliva.

Se han mantenido cinco reuniones del Grupo de
Expertos en las que se han procedido tanto a la
seleccion de las Almazaras, como al andlisis de los
resultados, la revisién de los informes particulares,
la revisién de la Memoria de actividades y la pre-
paracién de los actos de presentacién del Programa.

Asimismo se han mantenido, dos reuniones con
las Comunidades Auténomas en las que se han
estudiado los resultados y la Memoria proponién-
dose medidas de actuacién. Estos actos de presen-
taciéon a las Comunidades Auténomas han venido
precedidos de sendas reuniones del Grupo de
Expertos con las Autoridades del MAPA, y en espe-
cial con el Subdirector General de Industrias
Agroalimentarias.

También se han celebrado dos reuniones con
representantes de las Almazaras. En el presente ano
se ha realizado un acto de presentacion de resulta-
dos en REUS (Tarragona) el dia 9 de julio, en el que
se ha hecho especial hincapié en los resultados del
Programa aplicados a Cataluiia.
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Asimismo se han realizado los informes particu-
lares de todas y cada una de las almazaras que han
intervenido en el Programa. Estos informes se inte-
gran en la Memoria de resultados que también ha
sido elaborada y difundida.

En 1998 se han efectuado 11 visitas de control a
distintas almazaras repartidas de la siguiente mane-
ra: Lleida (2), Toledo (2), Teruel (2), Madrid, (1),
Murcia (1), Granada (1) y Valencia (2).

5.3. Implantacion de sistemas de gestion de
calidad industrial y medioambiental en
las almazaras.

Dentro de las posibilidades que ofrece el Plan de
Mejora de la Calidad del Aceite de Oliva y dentro
del Subprograma IlI, Planes de Asistencia Técnica,
se ha introducido para la campafia 1998/99 el
Proyecto II1.2 por el que se pretende Implantar
Sistemas de Gestién de Calidad Industrial y Medio
Ambiental en las Almazaras.

Si bien la implantacién comienza en la campaiia
1998/99, durante todo el afio 1998 se han venido
realizando los trabajos necesarios para poder llevar
a efecto este Proyecto.

A tales efectos desde la Subdireccion Gral. de
Industrias Agroalimentarias, encargada de la ges-
tion del Proyecto se elabora el Pliego de
Condiciones que regirdn los trabajos encaminados
a esta implantacién. El Pliego fue remitido a diver-
sos centros directivos del Departamento interesa-
dos en este Proyecto, asi como a los responsables
de las Comunidades Auténomas para que propusie-
ran las modificaciones y observaciones que estima-
ran oportunas.

Este Pliego de Condiciones sirve para la selec-
cién de la empresa que llevara a la prictica esta
implantacién. Para ello, se convoca el concurso
ptblico pertinente sobre la base de este Pliego de
Condiciones, por un valor de 128,5 millones de
pesetas y para realizar el trabajo durante las campa-
fias 1998/1999 y 1999/2000. El Pliego contempla
que la implantacién se efectie en 16 almazaras.

Se presentan al concurso 18 empresas consulto-
ras. Después de analizar en la Subdireccion Gral. de
Industrias Agroalimentarias las ofertas de todas y
cada una de ellas, se propone que la empresa adju-
dicataria del concurso sea NOVOTEC, S.A., que
con una oferta de 115,5 millones de pesetas ofrece
realizar la implantacién en 27 almazaras. Se forma-

liza el Grupo de Expertos que contempla el Pliego
de Condiciones para impulsar la implantacién.
Como consecuencia de esta reunién y de otras man-
tenidas con los representantes de las Comunidades
Auténomas se seleccionan las 27 almazaras objeto
de la implantaciéon cuya distribucién por
Comunidades Auténomas es la que figura en el
siguiente cuadro:

ANdalucia ........ccooviiiiieecieie e
Aragon......coveencincinanen
Castilla-La Mancha.....
Catalufia .........coccrerene
Extremadura...

ol

R S S

Comunidad Valenciana .............cocovevveeinereenns

5.4. Cursos de formacion

De acuerdo con el Reglamento 2430/97 de la
Comisién, de 8 de diciembre, para la campaia
1998/99 las acciones de los cursos comenzardn a
partir del 1 de marzo de 1998 pudiendo terminarse
el 30 de abril de 1999. Debido a las gestiones nece-
sarias para encargar la realizacion de los cursos a la
empresa TRAGSATEC, que fue declarada medio
propio del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién en la Ley por la que se aprobaban los
Presupuestos Generales del afio 1998, los primeros
cursos comenzaron a realizarse en junio de 1998.

a) Cursos de formacion de almazareros

En estos cursos hay que diferenciar dos modali-
dades:

> Cursos de gestiéon de la produccion dirigidos
fundamentalmente a maestros almazareros
siendo su finalidad la divulgacién de los mis-
mos de las mejores técnicas de produccién
Cursos de gestion de la comercializacion
dirigidos a Gerentes, y/o Presidentes de las
Almazaras.
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Durante 1998 se han realizado seis cursos con
111 alumnos.

De acuerdo con las encuestas cumplimentadas
por los alumnos, el interés de los cursos fue eleva-

do, a pesar de la continuidad de esta accién en los
tltimos cinco afios, ajustdndose a las previsiones
iniciales de asistencia de alumnos por curso, fija-
das en 20.

CURSOS DE FORMACION DE ALMAZAREROS EN 1998

Villanueva de la Vera (Ciceres)...............
Jumilla (Murcia)
Talarrubias (Badajoz)

Reus (Tarragona)
Almanzora (Castellén)
Valverde del Fresno (CACeres) .....ooeieevinnniinnnnns

b) Cursos de Formacion de Gestion de la
Calidad Industrial

» El objetivo de los cursos es dar a conocer la
evolucién del concepto de calidad hasta la
adopcién del sistema obligatorio del
Andlisis de Riesgo y Control de Puntos
Criticos y la posible implantacion del siste-
ma voluntario de Gestiéon de Calidad, de
acuerdo con las Normas de la Serie EN-ISO-
9000.

* El nimero de cursos realizado ha ascendido
a 5, con la asistencia de alumnos que cali-

Gestién de la Produccién
Gestion de la Produccién
Gestién de la Produccién
Gestién de la Produccién
Gestién de la Comercializacion
Gestién de la Comercializacién

ficaron los cursos favorablemente. La distri-
bucién ha sido la siguiente:

CURSOS DE FORMACION DE GESTION
DE LA CALIDAD INDUSTRIAL

Alicante
Molina de Segura (Murcia)

Castellén
La Almunia (Zaragoza) ...

B) ORGANIZACIONES INTERPROFESIONALES Y CONTRACTUALES

1. ORGANIZACIONES
INTERPROFESIONALES

1.1. Normativa

Completada en el afio 1997 la normativa que
regula las organizaciones interprofesionales agroa-
limentarias en Espaiia, durante 1998 ha tenido lugar
la aplicacion de la misma en todos los aspectos que
contempla y que basicamente se ha concretado en

actuaciones referentes al Consejo General de
Organizaciones Interprofesionales Agroalimenta-
rias, y de sus Grupos de Trabajo; al reconocimien-
to de organizaciones interprofesionales; a la actua-
cién del Registro de Organizaciones Interpro-
fesionales Agroalimentarias; a la tramitacién y con-
cesion de ayudas y, la tramitacién a la Unién
Europea de las interprofesionales que son contem-
pladas por las OCM respectivas.
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