fecciond un cuestionario y se disefié una muestra re-
presentativa de agentes econémicos por escalones o
fases de comercializacion objeto de visita.

Con este material metodolégico, los grupos de tra-
bajo interinstitucionales constituidos en cada Comu-
nidad Auténoma procedieron a organizar las visitas,
habiéndose realizado ya en algunas de ellas, espe-
rando que en breve sean remitidas a la Direccién Ge-
neral de Industrias Agrarias y Alimentarias.

6.5. Actuaciones préximas y permanentes

Aparte de la actuaciones citadas anteriormente,
que suponen un modo indirecto de informacién a los
agentes econdémicos y sociales a través de sus res-
pectivas asociaciones y mds genéricamente por la
prensa, durante el primer trimestre de 1993 se llevara
a cabo una campafia informativa de sensibilizacién y
concienciacién sobre el obligado cumplimiento de
las normas de calidad para frutas y hortalizas.

Esta campafa informativa consistird en el envio
directo de tres clases de folletos diferenciados a pro-
ductores y mayoristas, detallistas y consumidores,
indicando las ventajas que la normalizacion repre-
senta para todos ellos y resaltando las obligaciones
mds importantes en cuanto al marcado e identifica-
cién de los productos que contemplan las normas de
calidad para lograr una mayor transparencia de mer-
cado y una mejor informacién al consumidor.

Al mismo tiempo se repartirdn carteles sobre las
normas de calidad que se expondran en las medianas
y grandes superficies comerciales, como informacién
de interés general.

Todas las actuaciones descritas con anterioridad
tendrdn una permanencia en el tiempo para lograr la
maéxima eficacia del Plan, hasta conseguir unos nive-
les aceptables de normalizacién en la comercializa-
cién de los productos hortofruticolas, que permitan
al sector ofrecer un mayor grado de competitividad
en el mercado unico europeo.

VIIL.7. OTRAS ACTIVIDADES

7.1. Cursos de formacion para la mejora de la
calidad del aceite de oliva

En relacién con el Plan de mejora de la calidad
del aceite de oliva, la Direccién General de Indus-

trias Agrarias y Alimentarias continudé impartiendo
cursos de formacién a maestros olivareros, en cola-
boraciéon con las Comunidades Auténomas, en las
poblaciones que se indican a continuacion:

— Andalucia: | curso en Cabra (Cérdoba), 2 en
Mengibar (Jaén), | en Antequera (Mélaga) y 1
en Estepa (Sevilla).

— Aragén: 1 curso en Zaragoza.

— Castilla-La Mancha: 1 curso en Toledo, 1 en
Los Navalmorales (Toledo) y 1 en Motilla del
Palancar (Cuenca).

— Catalufia: 1 curso en Amposta (Tarragona).

— Extremadura: 2 cursos en Don Benito (Bada-
joz) y 1 en Plasencia (Céceres).

— Murcia: 1 curso en Jumilla (Murcia).
— Comunidad Valenciana: 1 curso en Muro del
Condado (Alicante), | en Benicarlé (Caste-
[I16n) y 1 en Requena (Valencia).
En total se han dado 17 cursos, a los que han asis-
tido 245 almazareros.

Previamente se celebré en Cabra (Cérdoba) un
Seminario de profesores para unificar criterios.

7.2. Acciones en el sector harinero

A lo largo de 1992, desde la Direccién General de
Industrias Agrarias y Alimentarias se ha trabajado en
el establecimiento de una normativa que regulara el
sector industrial harinero, sector que vive casi en una
crisis permanente desde hace dos décadas, paliada
temporalmente por un Plan de Reestructuracion del
ano 1973, que en los primeros afios de aplicacion
consiguié una mejoria sensible del mercado hari-
nero, dividiendo por tres el nimero de empresas y
aumentandose notablemente la utilizacion media de
la capacidad productiva.

El problema resurgié de nuevo a mediados de la
década pasada y nos encontramos hoy ante un sector
de las caracteristicas siguientes:

— Sobredimensionamiento y consecuente desa-
juste entre la oferta y la demanda, valorado en una
posibilidad de oferta cercana a los 9 millones de to-
neladas de harina en relacion a una demanda esti-
mada en algo mas de 3 millones de toneladas.

— Estructura empresarial minifundista: un 30%
de las, aproximadamente, 450 industrias existentes
elabora el 80% de la harina total del mercado.
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— Fuerte competencia, con guerra de precios,
donde no se cotiza la calidad, competencia desleal
por parte de los fabricantes que quieren mantener el
mercado a cualquier precio, molturaciones clandesti-
nas, etc. Todo ello se traduce en una falta de transpa-
rencia en el mercado, con utilizacién de procedimien-
tos no siempre ajustados a la legislacién vigente.

En consecuencia, grave saturaciéon del mercado
nacional, que explica todos los problemas del sector
y que estd llevando a las empresas a un grado de des-
capitalizacion considerable, siendo muy pocas las
que hoy obtienen beneficios y muchas las que cie-
rran por suspension de pagos y quiebra.

Ante esta situacién se ha venido trabajando en
1992 en una linea que incluiria, por una parte, la de-
rogacién del Plan de 1973 y, por otra, el estableci-
miento de un sistema de regulacién cuyo objetivo
sea el restablecimiento del equilibrio entre la capaci-
dad de produccion y el consumo.

Hay que notar la positiva actuacién del sector,
que, a peticion de la Administracién, ha amortizado
anticipadamente la deuda que tenia contraida con el
BCI, abonando el 31-12-92 los dos dltimos venci-
mientos, de marzo de 1993 el uno y de marzo de
1994 el ultimo, quedando derogado automédticamente
el Plan de Reestructuracién del sector, que deja
abierto el camino para establecer un sistema de regu-
lacién, cuyo objetivo sea el establecimiento del equi-
librio entre la capacidad de produccién y la oferta.

7.3. Propuesta de Directiva del Consejo sobre
envases y residuos de envases

E1 objetivo fundamental de este proyecto es la ar-
monizacion de los sistemas de gestion de esta clase de
residuos, dada la diversidad normativa existente en los
paises miembros, que dificultan el libre comercio in-
tracomunitario en cuanto constituyen auténticas barre-
ras técnicas y atentan al principio de libre competen-
cia que debe presidir el mercado tnico comunitario.

Al mismo tiempo, y con igual grado de importan-
cia, se pretende lograr a través de esta Directiva la
necesaria proteccion del medio ambiente al incorpo-
rar sistemas de tratamiento no finalistas para esta
clase de residuos, utilizando otras alternativas tales
como la recuperacion y el reciclaje.

La incidencia de esta materia en la industria ali-
mentaria es clara en cuanto que los envases forman

parte del producto mismo, al que dan imagen de cali-
dad y proteccién.

Después de mas de un afio de trabajos, en julio de
1992 el Colegio de Comisarios aprobd la propuesta
de Directiva, estando en estos momentos en espera
para su posterior debate en el Consejo y Parlamento
comunitarios.

7.4. Difusion de informacion sobre proyectos de
investigacion cientifica en el campo alimen-
tario del programa comunitario FLAIR-
FLOW

El objetivo de este programa es mejorar el flujo de
informacién sobre los resultados de los proyectos de
investigacion cientifica relativos a la calidad de los
alimentos y tecnologia alimentaria a fin de facilitar la
adopcién de las innovaciones tecnoldgicas, todo ello
orientado fundamentalmente a las pequefias y media-
nas empresas, que son las que potencialmente tienen
un mayor desconocimiento de este area de trabajo.

Los proyectos de investigacién dentro del pro-
grama FLAIR-FLOW que se han recibido para su
difusion durante todo el afio 1992 han sido los si-
guientes:

— El control de la salmonella en las aves.

— Prediccion de crecimiento y supervivencia de

bacterias en alimentos.

— Digestibilidad del almidén.

— Caodificacién de los alimentos.

— Tratamiento térmico de alimentos que contie-

nen particulas.

— Toxicologia: estudios in vitro.

— Enriquecer nuestros alimentos con fibra.

— Cambios en la dieta vs. biodisponibilidad de

minerales.

— AAIR. Segunda convocatoria.

— Productos a base de cereales bajos en calorias.

— Tratamiento y utilizacién de suero en las fabri-

cas de queso griegas.

— Calidad de aceite de oliva virgen.

— Seguridad de los alimentos: guia del usuario

HACCP.

— Manejo de datos sobre composicién de ali-

mentos.

— Boletines informativos sobre Flair.

— Envasado de alimentos en atmésferas modifi-

cadas.
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— Higienizacién de la maquinaria de proceso de

alimentos.

Anilisis de riesgos y control de puntos criticos.
Tecnologia valla.

Seguridad, calidad de alimentos y tecnologia
valla, HACCP.

Técnicas instrumentales rdpidas para el con-
trol de la calidad de alimentos.

{Qué sabe usted sobre las lecitinas?
Intolerancia de alimentos: en busca de solu-
ciones.

Productos a base de frutas, seguros y de alta
calidad.

Fuentes de informacién sobre HACCP.

Disefio de procesos asistido por ordenador.
Evaluacién de la ingesta de alimentos a partir
de comidas fuera del hogar: ;puede ayudar-
nos?

Optimizacién de los niveles de anhidrido sul-
furoso en vinos.

Autenticidad y calidad de zumos de fruta.
Prevencion de «late blowing» en quesos.
AAIR: nuevos proyectos de I+D sobre alimen-
tos.

Agrupacion de consumidores: jAlerta!
Profesionales de la salud. jAlerta!

Industrias de alimentos. ;Alerta!

7.5. Seminario Hispano-Tunecino relativo a los
sectores del aceite y de la aceituna de mesa,
celebrado en Sevilla los dias 13 a 17 de
enero de 1992

En el Marco del Acuerdo de cooperacion econé-
mica y financiera firmado con Tiinez el 28 de mayo
de 1991, se celebré este Seminario en la sede del
Instituto Tecnoldgico del Tabaco, en Sevilla, del 13
al 17 de enero, con el objetivo de establecer relacio-
nes directas entre los empresarios espafioles y tune-
cinos para que éstos pudieran informarse sobre las
posibilidades que ofrece Espafia en materia de bienes
de equipo para la aceituna y el aceite, que puedan
responder a las necesidades de Tinez.

Representantes de diversas empresas fabricantes
de maquinaria informaron sobre los bienes de equipo
que fabrican sobre sistemas de extraccién de aceite
de oliva, envasado, eliminacién de alpechines, elabo-
raciéon y tratamiento de aceituna de mesa, etc., ha-
ciendo visitas a instalaciones de empresas que las
tienen en funcionamiento.

La delegacién tunecina expresd su satisfaccion
por el desarrollo del seminario y consideré que la
maquinaria espafiola es competitiva técnicamente y
adecuada para contribuir a la reestructuracién del
sector del aceite y de la aceituna de mesa de su pais.
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