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Cuando un vino ha'sufrido una fermentacion normal y completa,
es decir, que cn el trabajo de transformacién del mosto en vino no
han intervenido en ningdn periodo de él otros fermentos que los al-
coholicos, y €stos llegaron a desdoblar en alcohol y dcido carbdnico
principalinente todo ct azicar del mosto, asi que empiezan a dejarse
sentir los primeros {rios del invierno, se inicia en ¢l vino una clari-
ficacién natural, por precipitacién y sedimentacion de las materias
orgdnicas, fermentos y demds impurezas que se encontraban en sus-
pensién o en disolucion saturada, gracias al movimiento fermentati- -
vo y mds elevada temperatura, movimiento paralizado ahora, no
s6lo porque a falta de azicar los fermentos alcoholicos permanecen
inactivos, sino ayudado también por la baja temperutura ambiente.

Resulta, por tanto, que al examinar los vinos nuevos después de
los primeros {rios, si fermentaron bien y estdn bien constituidos, sin
componentes anormales, deben presentarse perfcctamente limpios,
brillantes, con un color franco y vivo. Podemos, pues, aplicar siem-
pre el dicho vulgar de que «vino claro es vino sano».

Si al sufrir este examen el vino presentase un enturbiamiento
permanente, es preciso ponerse en guardia contra uiteriores altera-
ciones, porque este enturbiamiento es anormal. Las causas pueden
ser varias: o bien no fermenté completamente (caso el més favora-
ble) y es debido a un indicio de fermentacidn, que, aun puramente
alcohdlica, es una anomalia (fermentacién incompleta), ya es conse-
cuencia del desarrollo de los diferentes fermentos de enfermedad de
los vinos (fermentacién anormal), bien originado por la existencia
en el caldo de componentes anormales como gomas o dextrinas, pro-
ducidas en vendimias atacadas del Botrytis, y resultantes de 1a ac-
cion de este hongo sobre los tejidos celulésicos de 1a uva; ya por oxi-
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dabilidad exagerada del vino, por existir en €l diastasas oxidantes,
exceso de hierro, etc., y que al poners el caldo en contacto con ¢l
aire se originan las casses, y, por ultimo, debido a una falta de equi
librio fisico-quimico, que da lugar a la precipitacién de materias
coagulables espontdneamente, colorantes o cristalinas como el bitar-
trato potdsico, aunque estas dos tltimas se depositan rapidamente y
el vino vuelve a quedar limpio con un poso o sedimento. Estas alte

raciones a veces son debidas a insuficiencia de acidez. Por lo que
respecta a las gomas, éstas dan a los vinos una viscosidad muy pro-
nunciada, haciéndolos ahilantes y determinando en ellos un entur-
biamiento permanente por retardar la caida de las particulas sélidas
en suspension en el caldo, asi como de los microorganismos.

El diagnéstico preciso en cada uno de los casos de la causa o cau-
sas productoras de dicho enturbiamiento, nos permitird aconsejar el
tratamiento adecuado, al mismo tiempo que pronosticar las conse-
cuencias, segun el destino del vino.

En resumen, el estado de limpidez de un vino nos pone de mani-
fiesto sus condiciones de canidad y, por consiguiente, de conserva-
cién y de venta, pues para presentarlo al comercio debe ser perfec-
tamente brillante, y mds todavia el blanco que el tinto. Es, pues,
muy razonable que los précticos concedan una importancia muy
grande al estado de perfecta limpidez de los vinos hechos.

En cuanto al modo de apreciar este estado de limpidez, M. Ma-
thieu, Director del Instituto Enotécnico de Francia, de quien toma-
mos estas notas, dice: «Es ciertamente uno de los elementos del exa-
men organoléptico de los vinos que requiere mas precauciones, por-
que la visibilidad de los enturbiamientos depende de la sensibilidad
del ojo, de la intensidad del manantial luminoso, del espesor de la
capa de vino y de la manera de observar.

Para que el ojo tenga la sensibilidad mdxima, es preciso que no
reciba otros rayos luminesos que los reflejados o difundidos por las
particulas sélidas; de aqui el operar en local oscuro y disponiéndose
de tal modo, con relacidén al manantial luminoso, que la posicién del
0jo no permita ver aquél.

Cuanto mads potente sea el foco luminoso, y mds préximo a él ha-
gamos la observacion, tanto mds intensa serd laluz transmitida por
las particulas sélidas, las cuales serdn mds visibles en movimiento
que en reposo.» ,

M. Mathieu aconseja hacer la observacién en un vaso de pequefio
didmetro, pudiendo servirse incluso de una lupa.

Nosotros venimos operando de la manera siguiente: puesto el
vino cuya limpidez queremos examinar en un tubo de ensayo cogido
con la mano derecha, lo colocamos delante del foco luminoso, es de-
cir, entre éste y el ojo, pero un poco fuera de la linea que los une
(mas bajo que el foco luminoso, por ejemplo), y aproximdndolo y se-
pariandolo sucesivamente, encontramos la distancia minima de vi-
sion distinta del ojo; entonces interponemos la mane izquierda entre
el tubo y el foco, de manera que con los dedos separados se tapa el
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manantial lJuminoso por la parte superior, mientras que por la infe-
rior pasan los rayos luminicos entre los dedos, olreciendo claramen-
te en el tubo un contraste de zonas oscuras y zonasiluminadas. Man-
tenida la mano izquierda en este punto y posicién invariables, conla
derecha podemos imprimir al tubo un rdpido movimiento, que pone
al vino en agitacién, lo que facilita mucho el examen. Cuando se ha
adquirido la practica, la operacién se hace con una mano solamente
y en la misma forma que acabamos de indicar.

Cuando se trata de vinos blancos, muchas veces no es preciso re-
currir al foco luminoso, basta con la luz natural, buscando un fondo
negro u oscuro sobre el cual se hace la observacién imprimiendo al
tubo el movimiento de agitacion. En este caso podria emplearse
igualmente un vaso de pequefio didmetro, examinando el vino a la
luz artificial simplemente; pero con algunos vinos blancos, en los
cuales el examen anterior es de resultado dudoso, y cuando se trata
de vinos tintos, y nuevo principalmente, nos vemos obligados a em-
plear siempre el tubo de ensayo, con el cual aun se presentan caldos
de tal intensidad colorante que precisa tomar todas las precaucio-
nes: operar en ciamara oscuro, con tubo de ensayo y manantial lu-
minoso intenso. Requiere, por tanto, este examen, para ser bien he-
cho, un modo operatorio bien conocido de los profesionales.

Esta observacién de la limpidez es complementaria del examen
microscépico, el cual nos ensefla la naturaleza de los elementos de
enturbiamiento, fermentos, materias colorantes y tanoides, cristali-
nas, etc., y ambas nos dan indicaciones muy precisas, no solo sobre
el estado actual de salud del vino, sino también sobre su porvenir.

La miel de higos.

El Profesor Pietro Scavo describe la desecacién de los higos, tal
como se practica en el Municipio de Carini (provincia de Palermo,
Sicilia), donde tiene mads bien el carédcter de una industria doméstica
que el de una gran industria. Los higos destinados a la desecacién
pertenecen a la variedad doftata, blancos o negros, pero se eligen
de preferencia los primeros, porque después de la desecacién no
tienen semillas tan duras y numerosas como los segundos. Se em-
plea en Carini el método comun a todos los paises que practican esta
industria, y que consiste en hacer secar al sol higos maduros, ente-
ros o seccionados en sentido longitudinal, pero se adopta ademas en
grande escala otro procedimiento que parece no emplearse en nin-
guna otra tocalidad, y que ofrecela ventaja de dar un producto acce-
sorio, denominado miel de higos, muy parecido, en su color, densi-
dad y sabor, al mosto cocido o condensado.

En una caldera de agua hirviendo (cuya cantidad es proporciona-
da a la de los frutos a tratar) se meten durante cinco minutos los hi-
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gos contenidos en una cesta; apenas éstos se han reblandecido, se
colocan en una canasta de mimbres especial, puesta encima de un
recipiente destinado a recoger el liquido que los higos dejan correr
poco a poco, y que es muy rico en glucosa. Se afnade de cuando en
cuando este liquido al de la caldera. Terminada la operacién, se le
concentra lentamente, hasta que haya tomado una consistencia al-
mibarada.

Los higos extraidos de las canastas de colado se extienden sobre
caflizos, que se exponen al sol; su desecacién no exige mucho m4s

tiempo que la de los higos no escaldados, y da un producto muy es-
timado.

Los quistes hidatidicos o vejigas de agua en los animales.

Se da el nombre de hidatidosis o de equinococosis a la enferme-
medad que se caracteriza por la formacion de «quistes hidatidicos»,
0 «quistes de equinococoss, o «vejigas de aguar, en diversas regiones
del organismo, y de preferencia del higado y pulmones, del hombre
y de los animales vacunos, ovinos y porcinos, principalmente.

La cuestién de los «quistes hidatidicos» o «vejigas de agua», como
se acostumbra a designarlos en el campo, si bien es harto conocida
por los hombres de ciencia, no parece serlo, o muy sumariamente,
por la inmensa mayoria del pdblico en general, y de los ganaderos
en particular, puesto que la proporcion grande de enfermos, tanto
en la especie humana como en las demds especies de animales do
mésticos, si bien no puede afirmarse que aumente, por lo menos per-
manece estacionaria, lo que quiere decir que la lucha contra el par4-
sito, si lucha hay, es muy débil, y sus frutos son limitadisimos.

Causa. -El desarrollo de la equinococosis es consecuencia de la
evolucidn, en el organismo de las especies mencionadas, del ger-
men de una lombriz llamada «tenia equinococo» (fenia echinococus),
que vive en grandes cantidades en el intestino delgado del perro,
gato, etc-

Esta lombriz, que es muy pequefia, pues sélo tiene una longitud
de dos y medio a cinco milimetros, estd constituida por una «cabeci-
ta» y tres o cuatro anillitos o segmentos.

La «cabecjta» estd provista de cuatro ventosas y armada de una
corona de 25 a 50 ganchos o garras, que le permiten fijarse, prender-
se bien a las paredes del intestino del animal que tiene la desgracia
de darle albergue.

Los huevos que estos parasitos producen gozan de una gran re-
sistencia a la accién de los agentes destructores naturales; sus con-
diciones de vitalidad son muy grandes, y favorecidas muy especial-
mente por la humedad, lo que explica la mayor difusién de la «equi-
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nococosis» en las haciendas que pastan en campos bajos, anegadizos,
y también durante los arios lluviosos.

Modo de infeccién.—Cada uno de estos huevecitos contiene un em-
brion de lombriz, y al ser ingeridos, por el hombre o los animales
con los alimentos o agua de bebida contaminados. evolucionan, se
desarrollan y se convierten en una vesicula o vejiga de tamafio va-
riable, eldstica y blanquecina, en diversos puntos del organismo.

De la pared interna de cada una de estas «vejigas» nacen otras
«vejiguitas» mas pequenas, y de éstas nacen numerosas «cabecitas»,
provistas de ganchitos, y que permanecen retenidas a la vejiguita
originaria por medio de un delgado pedunculo.

Basta, pues, un solo huevo para originar centenares de estas lom
brices.

Se ha comprobado que cuando una de estas «vejigas», es decir, un
«quiste hidatgdico», se rompe, ya sea espontdneamente o por causa
traumatica u operatoria, quedan en libertad cabecitas de lombriz v
«vejiguitas» que pueden insertarse sobre otros puntos de la misma
viscera o sobre otras visceras, dando origen a nuevos quistes, cons:
tituyendo lo que se llama «equinococosis secundatiar.

Hemos descrito ahora la primera etapa del desarrollo de la lom-
briz «tenia equinococo», es decir, la que tiene por terreno propicio
al organismo del hombre y de los animales bovinos, vvinos, porci-
nos, etc. Vamos ahora a asistir a la segunda y ultima ectapa dcl
mismo.

Esta segunda etapa es la consecuencia de la ingestion, por el
perro, el gato, etc., de visceras (higados, pulmones, etc.), que pre-
sentaban las consabidas «vejiguitas de agua» o «quistes hidatidicos-.

Al ingerir, pues, estas visceras, crudas v con los quistes, el perro
introduce en su tubo digestivo todos los elementos ya mencionados
como constituyentes de los quistes, y entonces el embridén de «tenia
-equinococo» continda su desarr«llo, llega al estado adulto, y lo tene-
mos, de esta manera, convertido en lombriz completa, es decir, como
verdadera «tenia equinococo», en el intestino de los animales nom-
brados: perro, gato, etc.

Del intestino de estos animales saldrdn nuevamente ellas. o sus
huevos, con los excrementos, e irdn a infectar pastos, aguas, verdu
ras, etc., esperando el momento de que estos alimentos, asi contu-
minados, sean ingeridos por los hombres o los bovinos, ovinos, por-
cinos, etc., para recomenzar el fatal ciclo evolutivo.

Los embriones que han constituido quistes en el organismo del
hombre se han metido en un verdadero callején sin salida: no pue-
den llegar al estado adulto, como los de sus congéneres albergados
por los animales bovinos, ovinos, etc., puesto que los perros, ga-
tos, etc., no tienen oportunidad de alimentarse con visceras hu-
manas.

Sintomas —En los animales, la «equinococosis» no tiene sintoma-
tologia especial caracteristica que lleve seguramente el diagndéstico
de la enfermedad.



6

Tratamiento.— En los animales, el tratamiento quirtirgico de la
«equinococosis», tinico posible, evidentemente, es antieconémico y
lieno de dificultades. No vale, pues, la pena tentarlo.

Hemos dicho que el hombre y los animales adquieren la «equino-
cocosis» por el perro, y mds raramente por el gato.

Bien; pues la condicién mas importante a realizar es la de evitar
que tanto el perro como el gato se infecten, es decir, evitar que en
sus intestinos se desarrolle la lombriz «tenia equinococo», lo que se
conseguiria perfectamente si se tuviera la precaucién de no darles
para comer visceras con «vejigas de agua», salvo que su vitalidad
haya sido anulada por una coccién suficiente.

Ahora bien, mientras no se generalicen las medidas que tiendan
a impedir que el perro se infecte, hay que tratar de impedir que los
huevos de la lombriz equinococo expulsados por dicho animal sean
ingeridos por el hombre o por las demas especies respegtivas.

Si bien esta indicacién es practicamente irrealizable para los ani-
males, dado el cardcter extensivo de la explotaciéon ganadera en
nuestro pais, ella es perfectamente factible en lo que al hombre se
refiere. .

En etecto: hay que empezar por combatir en el perro la costum-
bre de lamer la cara y manos de su patroén, asi como la de comer o
beber en recipientes (copas, tazas, platos, etc.), que luego han de ser-
vir para los usos domésticos.

No se debe beber al natural el agua en los jaglieyes, lagunas,
arroyos, etc., sino previamente hervida o filtrada.

Las bocas de los pozos y aljibes deben ser protegidas de tal
manera que no caigan basuras en su interior.

En los lugares muy infectados, o toda vez que se sospeche la
contaminacion de las aguas, serd prudente consumir el agua filtrada.
o hervida, o bien semisurgente,

Las verduras de consumo, y especialmente las que se comen cru-
das, asi como las frutas caidas o las que crecen en contacto del sue-
lo, como las frutillas, deben ser previa y prolijamente lavadas con
agua pura, es decir, no contaminada.

Para que expulsen las «<lombricitas» que llevan en sus intestinos,
a los perros hay que encerrarlos o atarlos, a fin de darles peri6dica-
mente, en ayunas, pildoras de «extracto etéreo de helecho macho»:
a los perros chicos se les dard un gramo; a los medianos, 2 gramos;
a los grandes, 4 gramos. Una hora después se les dard «calomel» mez-
clado con un poco de leche: 25 centigramos a los perros chicos, 50 a.
los medianos y 1 gramo a los grandes.

Por lo pronto, los primeros sintomas a que puede dar lugar la in-
vasién equinocécecica del organismo, en su comienzo (ligeros célicos
y un poco de diarrea, consecuencia de la estadia del pardsito en los
intestinos y en el higado), forzosamente pasan desapercibidos.

En un periodo mas avanzado de la infeccién, principalmente
cuando el higado estd muy atacado, se nota que el apetito es capri-
choso y que los animales estdn poseidos de una diarrea tenaz, todo
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{o que tiene por consecuencia un gran decaimiento, acompaiado,
naturalmente, por una debilidad extrema y tristeza.

No son mas claros los sintomas en los casos en que los pulimones
u otras visceras son atacadas. En general, los sintomas a que esta
enfermedad da lugar pueden ser atribuidos a multiples y diversos
estados patolégicos.

En ciertos casos, sin embargo, la exploracién manual del higado
puede proporcionar buenos indicios. Naturalmente, esto es sélo
cuando una gran infeccién de las visceras ha motivado su gran au-
mento de volumen y una gran sensibilidad local.

Se citan ejemplos, aunque raros, en que el peso del higado pudo
llegar a 35 kilogramos, en vacunos, siendo asi que normalmente pesa

-2 kilogramos, como término medio.

Enresumen, en la inmensa mayoria de las veces, la «equinococo-
sis» en los animales es solamente una constatacion de autopsia.

Pronéstico.—Econémicamente considerada, la «equinococosis», en
los animales, es de pronéstico grave, puesto que, si bien no es fre-
cuente constatar la muerte de los animales por esta causa, el estado
de miseria a que los lleva hace que su valor comercial disminuya
considerablemente, lo que es muy digno de ser tenido en cuenta, es-
pecialmente en este pais, que tiene a la ganaderia como a una fuente
de riqueza.

En otro orden de ideas, la gravedad inmensa concierne a la es-
pecie humana. A este respecto, creemos oportuno recordar la opi-
nién vertida por los distinguidos profesores de la Facultad de Cien-
cias Médicas de Buenos Aires, doctores Daniel J. Cranwell y M. He-
rrera Vegas, en su interesantisimo y bien meditado estudio sobre el
tratamiento de los «quistes hidatidicos», presentado al Congreso In-
ternacional Americano de Medicina e Higiene, realizado en Buenos
Aires en 1910.

Manifiestan lo siguiente: «<Puede decirse, en general, que el quiste
hidatidico, cuando se desarrolla en los 6rganos internos, constituye
una enfermedad grave. Los enfermos abandonados a si mismos su-
cumben frecuentemente, victimas de la destruccién de érganos in-
dispensables para la vida o de complicaciones intercurrentes. Pero
lo que hace el prondstico mas sombrio es la fertilidad del pardsito,
que se multiplica en una forma peligrosa, pudiendo diseminarse e
injertarse a distancia, por ruptura del quiste primitivo. Esta disemi-
nacion, frecuente en el abdomen, por ruptura espontdnea, traumé-
tica u operatoria de los quistes hidaticos, es el origen de las equino-
cocosis secundarias, de una malignidad tan s6lo comparable, a ve-
ces, a la de los tumores malignos.»
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El gorgojo de las legumbres.

Tanto las lentejas como los guisantes, las almortas, las habas y
otras legumbres, son atacadas por unos insectos llamados Bruchus
o gorgojos que, en estado perfecto de desarrollo, depositan en la
vaina tierna de aquellos vegetales uno o varios huevecillos, de los
que nacen larvas.

Estas son las que, para alimentarse, roen los cotiledones, aguje-
reando el grano, y en él permanecen hasta completar su ciclo evolu-
tivo, saliendo mas tarde al exterior el insecto perfecto, para verifi-
carse en primavera la union de sexos y proseguir su nefasta obra.

Se conocen varios procedimientos para destruir estos insectos,
pero el mas frecuentemente empleado en Castilla es el llamado de
tostacion, que consiste en someter las lentejas a la accién del calor
en una maquina que consta esencialmente de dos cilindros concén-
tricos, fijo y agujercado el exterior y giratorio e inclinado el inte-
rior, donde caen las lentejas depositadas en una tolva. El eje de este
cilindro va provisto de unas aletas, que remueve Jas lentejas y las
hace avanzar hasta salir por el extremo opuesto al que entraron.

El cilindro exterior, agujereado, descansa sobre un hogar, en el
que se quema paja o lefia; las llamas envueiven dicho cilindro y ca-
lientan el aire contenido entre los dos, permitiendo alcanzar la tem-
peratura necesaria para destruir los gorgojos.

El procedimiento indicado es eficaz, pero tiene el grave inconve-
niente de que la semilla asi tratada pierde el poder germinativo, y,
por tanto, queda inservible para ser utilizada en la siembra.

Pueden ser utilizados para este mismo fin los hornos destinados
i cocer el pan, aunque claro es que en ellos no puede realizarse la
vperacion tan c6moda y perfectamente como con la maquina.

Se recomienda también para matar los gorgojos el empleo detl
sulfuro de carbono, con el cual no se destruye el poder germinativo
de las semillas. Este procedimiento se emplea preferentemente por
muchos almacenistas de lentejas, pero no estd desprovisto de peli-
vros. El sulfuro de carbono es muy inflamable, y es preciso adoptar
las necesarias precauciones para evitar un incendio o una explosion.

Por lo demds, es de muy sencillo empleo: basta depositar las len-
tejas en un recipiente, que pueda cerrarse herméticamente, y colo-
car en €150 gramos de sulfuro de carbono por cada hectolitro de len-
tejas sometidas al tratamiento; al cabo de unos dias se destapa el re-
cipiente con precaucion y se transvasa el grano.

Se conocen otros procedimientos que no estimamos recomenda-
bles; pero en todo caso es del mayor interés tratar las lentejas inme-
diatamente después de recolectadas, a fin de evitar el desarrollo dek
gorgojo.

Madrid: Sobrinos de la Suoc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 18.



