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DIRECCION GENERAL DE AGRICULTURA Y MONTES

Los Sindicatos agricolas
y la Exposicion internacional de Gante ®.

Del 15 de junio al 15 de septiembre del corriente aiio se celebrara
en la ciudad de Gante, en Bélgica, una Exposicion internacional de
la Cooperacién y de las Obras Sociales, a la que ya se han adherido
60 paises.

Es su objeto «mostrar los resultados obtenidos por la Coopera-
cién, por un lado, a los consumidores que apenas sospechan la exis-
tencia de la misma, y por otro, a los cooperadores, los cuales podran
juzgar, comparar y estudiar la importancia y las diversas formas de
esa fuerza econémica libertadora en que han puesto su confianza en-

teras.
Seran principalmente documentales sus medios de expresion,
ya que las Cooperativas y demds Obras Sociales concurrirdn al cer-

(1) Yor creerla de interés para los agricultores, reproducimos el texto de una comuni-
cacién de la Comisién nombrada por Real orden para organizar la participacién de Es.
pana en la Exposiciéninternacional de Gante, Dicha Comisién ha quedado constituida
en la siguiente forma:

Presidente, D. Juan Salas Antén, Delegado de la Exposxci6n en Espana y del Co-
mité Cataldn pro Gante,

Vicepresidente, D, Felipe Gémez Cano, Subdirector de Traba]o.

Tesorero, D. Alfredo Saralegui, Secretario de la Caja Central de Crédito Maritimo,
Ministerio de Marina,

Secretario, D. Antonio Gasc6n y Miramén, Jefe de la Seccién de Cooperacién del
Instituto de Reformas Sociales.

Vacales: D. Alvaro Lépez Niiiez, Subdirector del Instituto Nacional de Previsién;
D. Pantaleén Prieto de Castro, por la Delegacién Regia de Pésitos; . Juan Ventosa
Roig, por la Federacién Regional.de Cd®perativas Catalanas; D, Dememo Azcué, porla
Unién de Cooperativas del Norte de Espafia; D. Francisco Komero Ord6aez, por las Co-
operauvas militares; I, Pedro Sangro y Ros de Olano, por las Cooperativas de Funciona-
rios pablicos; D, Jose Manuel de Aristizédbal; por los Sindicatos Agricolas Catélicos y
Cajas rurales; D, Enrique Torné, por la Sociedad mutual Quinta de Salud «La Alianzax,

.de Barcelona, N
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tamen exhibiendo en el mismo sus Estatutos, Memorias en que se

resefie su historia, cuadros estadisticos y graficos en que se resuma
el aumento o disminucién del nimero de sus asociados, el movimien-
to de sus operaciones y servicios y de su capital acumulado, asi indi-
vidual como colectivo, fotografias de los edificios, propios o arren-
dados, en que funcionen, etc., etc. '

Pero, aparte el gran caudal de asombrosa informacién que el
certamen proporcionard a sus visitantes, «la Exposicién sera tam-
bién un mercado mundial para las Cooperativas de produccién y de
consumo, cuyos representantes gozardn inciluso la ventaja de poder
comprar al por menor los productos expuestos, a fin de tener oca-
si6n de apreciar la calidad dela produccion de las Cooperativas».

No deben, pues, desdeflar nuestros Sindicatos agricolas la opor-
tunidad, tinica hasta el presente, que se les ofrece de dar a conocer
sus respectivos productos al mundo consumidor cooperativamente
organizado. Prescindiendo de los movimientos cooperativos asidti-
co, americano, ocednico y africano, y ateniéndose solamente a Eu-
ropa, hay que recordar que nada mds que las 19 grandes Cooperati-
vas al por mayor existentes en nuestro Continente, o sean, por orden
de mayor a menor importancia monetaria, la de Austria, la de Po-
lonia, la de Alemania, las tres del Reino Unido (la inglesa, la esco-
cesa y la irlandesa), la de Hungria, las dos de Checoeslovaquia, la
de Francia, la de Finlandia, la de Rusia, la de Dinamarca, la de Sui-

' za, la de Suecia, la de Bélgica, la de Noruega, la de Holanda y la de
Ttalia, que abrazan un conjunto de 30 millones de familias asociadas,
hicieron en el afio 1921 un total de ventas, cuya equivalencia pecu-
niaria excedi6 de la enorme suma de 32.076 millones de pesetas. Y eso
sin contar lo vendido por las Cooperativas, procedente de otras fuen-
tes de abastecimiento.

Si, penetrados de la trascendencia econémica que para ellos y
para el desenvolvimiento de la agricultura patria puede revestir la
exhibicién de sus productos en la Exposicién internacional mencio-
nada, se deciden nuestros Sindicatos agricolas a aprovechar la oca-
sién que de darlos a conocer al mundo cooperativo se les ofrece, po-
sible es que la exportacién cooperativa espafiola adquiera inespera-
do y bienhechor impulso, en cuyo caso, sobre demostrarse con ello
una vez m4s los grandes bienes que la asociacién cooperativa repor-
ta a l1a Humanidad, nuestros agricultores sentirdn la inefable delei-
tacién que habra de causarles el saber-que frutos producidos por sus
sudores, sus angustias y sus desvelos estdn destinados a servir de
sustento a seres que les son de todo punto desconocidos, que viven
en.lejanas tierras, y acaso pertenezcan a otras razas, encarnando de
esta suerte en la realidad los campesinos espafioles, merced a Su es-
fuerzo personal y colectivo, el santb principio del amor entre los
hombres y.la fraternidad entre los pueblos.

Las adhesiones y pedidos de superficie, la cual habrd de pagarse
a 20 pesetas por metro cuadrado, deben dirigirlas los Sindicatos agri-
colas a sus respectivas Federaciones, y éstas a la Comisién espaiio-
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ta de la Exposicién internacional de Gante (Ministerio de Trabajo,
Comercio e Industria, Madrid), o, si se trata de Cataluita, al Comité
Catalan pro Gante (Aurora, 11 bis, Barcelona), y si de la parte sep-
tentrional del Reino, a la Uni6én de Cooperativas del Norte de Espafia
(Mercado del Ensanche, 3, Bilbao), lo m4s pronto posible, pues el 25
de abril deberdn hallarse completamente instalados los pabellones,
mostradores, etc.

Proteccion de los viiiedos contra las heladas
de primavera,

por RAFAEL JANINI JANINI, Ingeniero agrénomo,
Director de la Estacién Enologica de Requena.

Con el prop6sito de facilitar a los viticultores medios que les per-
mitan poner a cubierto sus vifiedos contra las heladas de primavera,’
he procurado conocer los procedimientos empleados en ciertos pai-
ses de América, por ejemplo, el Brasil, para defender de las heladas
importantes cultivos, como son el del café y el del naranjo, y en Eu-
ropa los vifiedos y determinados frutales, y también he indagado,
por si hubiera podido servir para emplearlos en la agricultura, los
procedimientos que durante la gran guerra mundial han servido para
producir en los barcos de guerra grandes cantidades de humo para
sustraerse a los ataques enemigos, y los que han empleado los ejér-
citos de tierra para poder ocultar los campamentos y ciertos movi-
mientos de tropas a la vista de los observadores de aeroplanos y di-
rigibles. Entre los procedimientos en uso, descuellan los que emplean
aceites pesados de alquitran, cloruros metdlicos, clorhidrato de amo-
niaco, etc. Me limitaré a describir, a grandes rasgos, los menos com-
plicados, por mas que para la agricultura sigue siendo el mds ase-
quible el que se basa en el empleo de la paja himeda, lefla de monte

* o sarmiento con alquitrdn. Uno de los procedimientos mdas extendi-
dos se basa en la produccién de grandes cantidades de cloruros me-
talicos mediante la accién de un elemento clorado sobre metales ob-
tenidos en estado naciente por reduccién de 6xidos metélicos.

Como elemento clorado se emplea, unas veces, el tetracloretano
otras, el tetracloruro de carbono. El primero se emplea mdas espe-
cialmente en los dispositivos de las Marinas de guerra, y da una re-
accién mucho més efervescente, con proyeccién de llamas.

+ Elelemento metdlico se obtiene por medio de los 6xidos metali-
cos (6xido de hierro, de cobre, de cinc, bi6xido de estafio). El elemen-
to reductor lo constituye una pequefla proporcién de siliciuro de cal-
cio o de aluminio en polvo. Se afladen a la mezcla pequefias cantida-
des de una materia inerte. La composicion se enciende mediante una
pastilla hecha con pélvora ordinaria. i

Hay otro importante procedimiento, que consiste en pulverizar
sencillamente en el aire, bajo presi6én, una materia fulmigena, que
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es, o bien cloruro de titano (fumigerita), o un cloruro de estario (opa-
cita). Como la acidez del cloruro es causa de que los humos resulten
téxicos y corrosivos, se inyecta en los aparatos pulverizadores amo-
nfaco en proporcién conveniente para que desempeiie el papel de
neutralizador y, al mismo tiempo, que favorezca la formacion de
nubes. .

Mediante los dos procedimientos de que se da idea se consigue
obtener densas y persistentes nubes; pero no son econémicos.

Los puestos productores de humo deben colocarse siempre contra

“viento, para que éste transporte lentamente las nubes y cubra los
cultivos. Los puestos se establecen a una separacién de unos 50 me-
tros en direccidon perpendicular al viento, y de 50 a 100 metros y mas
en la direccién del viento. , .

Sigue siendo el procedimiento m4s barato para producir nubes de
humo para la agricultura el que se basa en el empleo de haces de
sarmientos mas o menos impregnados de brea comercial, brea impu-
ra. Basta hacer montones de sarmientos, que se mojaran con breay
se cubrirdn con una poca tierra, como se hace en las carboneras.
Cabe mezclar lefia de monte con los sarmientos e impregnarlo todo
de brea, tapando con tierra. Asi, al encender estos montones, se pro-
ducen cantidades de humo.

En regiones en las que son frecuentes las heladas de primavera
se emplean carretillas especiales de hierro, en las cuales se quema
brea. En cada carretilla cogen unos 15 litros de brea liquida. Estas ca-
rretillas se circulan por los caminos, sendas y mérgenes, y de este
modo se cubren de nubes de denso humo los campos.

Como norma para enceder con oportunidad, para producir a tiem-
po las nubes de humo y evitar la accidn pejudicial de una helada, se
sigue la préactica de encender los fuegos si a las tres de la madruga-
da la temperatura es de 1 a 2 grados centigrados sobre cero y con
tendencia a la baja, debiéndose mantener la produccién de humos
hasta que suba el termometro y se sitie la columna fijamente sobre
cero grados después de la salida del sol.

Se comprende que, con solidaridad en los viticultores, cabe obte-
ner muy buena y econémica defensa de los vifiedos por este procedi-
miento, el cual, cuando solamente lo ponen en préactica unos pocos,
no es facil que dé resultados satisfactorios.

———eD R

Constituciéon del huevo y desarrollo del embrion.

El huevo se compone, ante todo, de la yema o vitelus, regular-

mente voluminosa, que va envuelta en una membrana muy fina
llamada membrana vitelina. En un lugar de su superficie nétase un
punto blanquinoso, la cicatvicula, en cuyo centro se halla la vesicula
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germinativa. Es la Gnica parte del huevo que participa en 1a forma-
cién del embrién. El resto de la masa contenida en la membrana,
Unicamente sirve para la alimentacién de aquél. Lo forman glébu-
los vitelinos amarillos cargados de granulaciones marronesy bri-
llantes y de glébulos de lecticina. Vense en €l una pequefia masa de
glébulos claros, formando una especie de botella que viene a apo-
yarse sobre la cicatricula y lleva el nombre de esfera animal. En
las obras extranjeras suele llamérsele.también la tebra de Purkinje.

Las partes accesorias del huevo son: el blanco o albumina (clara),
que consta de tres capas concéntricas y de diferente densidad. La
capa interior es la mas compacta, y, por efecto de los movimientos
de rotacion del huevo en su trayecto, forma dos especies de liga-
mentos en espiral, que reciben el nombre de ckalasas, y que pare-
cen mantener la unién de la yema con la membrana testdcea que
envuelve la clara, y que, desdobldndose en dos ldminas, por el lado
del polo obtuso del huevo, determinan un espacio lleno de aire o cd-
mara de airve. Esta misma membrana se envuelve en una secrecién
calcarea que forma la cdscava o cascarén v que es permeable al aire.

Desde el momento en que el huevo se coloca en una temperatura
préxima a la de incubacién empieza la evolucioén del embrién. La
marcha general es muy parecida en las diferentes especies de aves,
pero el tiempo que dura la incubacién varia mucho de unas a otras.
Tomaremos como modelo el desarrollo del embrién en el huevo de
gallina.

Desde el segundo dia de incubacién la mancha blanca se agran-
da, la yema del huevo se blanquea, el corazén del polluelo comienza
a formarse aparecen los rudimentos de los ojos y e1 tubo intestinal
empieza a iniciarse.

El tercer dia el corazén late, los vasos sanguineos se multiplican,
aumentan de volumen y ofrecen el aspecto de las patas de la arafia
roja, que constituye el corazén. La yema del huevo se vuelve mas
. blanca y el corazén se muestra como un ojo que se abre y se cierra.

El cuarto dia la cabeza y los ojos del polluelo se ven perfectamen-
te; el pico y las alas son también visibles, y los vasos sanguineos
aumentan.

El quinto dia nétase el aumento de volumen de la cabeza y de los
ojos; el corazon se desarrolla y se perfecciona; el blanco del huevo
comienza a enturbiarse.

El sexto dia, el corazon, muy visible la vispera, deja de serlo por
efecto de la aparicién y desarrollo de los demds 6rganos. Los pul-
mones aparecen como dos botones que salen a los lados del es6fago.
Las alas y las patas se ven perfectamente y estdn ya bien formadas,
asi como la cola. El ojo es voluminoso; las pupilas son transparen-
tes; el pico del animal es muy visible y reconocible. La yema va to-
mando cada vez un color méas blanco-verdoso claro, y la clara dismi-
nuye de continuo. El higado también se manifiesta con un color rojo
pdlido.

El séptimo dia las auriculas y los ventriculos del corazén han al-
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canzado su mayor perfeccionamiento. Se perciben bien los vasos
sanguineos a lolargo y a lo ancho, mostrdndose en su organizacién
como una telarafia. El cerebroy el cerebelo son ya visibles; el pico
se abre y se cierra; se forman las vértebras, asi como el esternén y
los intestinos, y el embrién mueve alas y patas. -

El octavo dia, el pico adquiere mayor longitud, y se forman las
ufias; los vasos sanguineos siguen aumentando;las divisiones del ce-
rebro se ven m4s distintas. En el ojo se distingue bien la retina del
cristalino, muy pequeiio y brillante. Los pulmones se ven bien y se-
mejan conchas de almejas.

El noveno dia, el pico queda del todo formado; el embrion tiene ya
carne; comienzan a aparecer las plumas, y el feto empieza a hacer
. por si solo algunos movimientos.

El décimo dia, las plumas aumentan; la cubierta cérnea del pico se
solidifica; el corazén, el higado, los intestinos y la columna vertebral
estdn completamente formados. Se empiezan a ver los rudimientos
de las articulaciones de las patas. El ojo se hace cada vez mds volu-
minoso, y alrededor del mismo se percibe un pequefio circulo blan-
quinoso. La clara del huevo sigue disminuyendo, y la yema se entur-
bia mds y mas.

El undécimo dia, el tamafio del embrién aumenta notablemente;
las plumas siguen creciendo; €l ojo se abre y se cierra; las patas se
agitan, y todos los 6dganos parecen estar ya formados.

El duodécimo nétase aumento en todos los 6rganos y el higado
toma un color amarillento subido.

A los trece dias, el pico sigue abriéndose con frecuencia; los pul-
mones son ya mds grandes que el corazdn; aparecen los rudimientos
de la cresta y en las razas mofiudas se inicia el mofio. La yema dis-
minuye de volumen.

A los catorce dias, el polluelo estd completamente formado y cu-
bierto de plumas; el blanco del huevo casi no existe, y la yema se co-
lorea de rojo.

A los quince, la cabeza esté. completamente emplumada y los va-
sos sanguineos disminuyen, pero son mis gruesos.

A los diez y seis, el pollugle ha crecido notablemente, y las esca-
mas de las patas son ya mds acentuadas.

A los diez y siete, las patas sé colorean; todas las formas se per-
feccionan, y el esqueleto se desarrolla.

A los diez y ocho, el blanco del huevo ha desaparecido por com-
pleto, y s6lo queda un poco de yema; los movimientos del feto son
muy bruscos, las patas tienen ya todo su desarrollo, el plumaje ha
crecido mucho y el pico es ya perfecto.

A los diez y nueve, los huesos muestran mayor desarrollo, y sise
rompe el haevo, la poca yema que queda se altera en el acto y se
pone de un color verdoso.

A los veinte dias, el pico muestra en su punta una pequena dureza
que ha de ayudarle a romper el cascarén; el polluelo estd absoluta-
-mente formado, y la yema aparece mas y mas sucia.
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A los veintitin dias, ya no queda la menor cantidad de yema, y el
polluelo sale del huevo.

Durante la incubacién, el huevo va disminuyendo de peso. La pér-
dida es de 15 por 100, pr6ximamente, sobre el peso del huevo fresco.
Cuando el embrién muere en incubacién, la descomposicién es ra-
pida y la pérdida de peso puede llegar a ser del 18 al 20 por 100. El
huevo infértil es el que pierde mdas en su peso cuando se le tiene a la
accién del calor.

Salvo en los colimbidos, los polluelos de todas las especies de
aves domésticas nacen cubiertos de pluma, y por si mismos pueden
cubrir sus necesidades. Los palominos, en cambio, necesitan de sus
padres, que han de embucharles el alimento, que, en los primeros
dias, consiste en una papilla segregada por las glandulas del interior
del es6fago, papilla que tiene una naturaleza lechosa.

PEDT

Envenenamieénto de 1a cabra producido por las mondaduras
de patatas germinadas.

Es bastante frecuente en las cabras, especialmente en las jévenes,
que crian las familias en las proximidades de las ciudades. Se pre-
senta al fin del invierno y al principio de la primavera, cuando las
patatas retofian, acumuldndose en los brotes la solanina.

En esta época del ailo, en que las reservas del heno y la remola-
cha torrajera se han agotado, es muy frecuente dar, como alimento,
mondaduras de patatas en gran cantidad.

Las alteraciones que esta alimentacién produce pueden ser ner-
viosas o digestivas, observidndose a menudo asociadas unas a otras.

Suele presentarse primeramente la diarrea, con una intensidad
media y con corta duracién, se desmejora rdpidamente, y adquiere
una pardlisis progresiva que llega a impedirle tenerse en pie, aun
forzandola a levantarse; la respiracién se hace lenta, el pulso es dé-
bil, acelerado, y el choque cardiaco apenas se percibe. La cabra
muere, en el coma.

En todos los casos, las alteraciones no aparecen sino algunos dias
después de haber empezado a dar esta alimentucién peligrosa.

Puede obtenerse rdpidamente la curacién cuando se conoce la
causa de la enfermedad. Suprimiendo los alimentos nocivos y some-
tiendo a los enfermos a un régimen de pan y leche, desaparecén los
sintomas en algunos dias.

En los casos graves se recomienda la estricnina y el tarino, pero
s6lo pueden emplearse con prescripcién facultativa.

Si se estd en la precisién de dar mondaduras de patatas, su coc-
cion completa evita todo peligro de intoxicacién, pues el agua hir-
viendo tiene la propiedad de disolver la solanina, bastando no dar a
los animales el agua en que las mondaduras han sido cocidas.
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