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Cultivo asociado al del olivo,

por FRANCISCO DI LA PUERTA YANEZ,
[ngenicro jefe del Servicio Agrandmico de Sevilla.

No estan de acuerdo los olivicultores respecto a si es con-
veniente o no asociar otros cultivos al del olivo, y nosotros
sinceramente creemos que no pueden estarlo nunca, por exis-
tir multitud de circunstancias, que en unos casos hacen sea
ventajoso este sistema, y en otros, perjudicial. Aclaremos esta
atirmacion.

La riqueza del terrcno cn elementos fertilizantes, la canti-
dad media de agua de lluvia que ¢n cada region cae, la dis-
tancia a que estén plantados los olivos, y el cultivo mds o me-
nos esmerado que con ellos se siga, son tactores esencialmen-
te determinantes de que en cada region, y hasta en cada caso
particular, a cada olivar pueda o no asociarse con ventaja
otro cultivo.

En un terreno pobre, de poco suelo y situado en clima
seco, harto hardn los olivos con vivir solos, y seria insensato
pensar en asociarles otro cultivo. Por el contrario, con terre-
no rico y profundo, con agua de lluvia suficiente, cultivando
con esmero y abonando, es indudable que puede asociarse
otro cuitivo al del olivo. Vemos, pues, que, en términos ge-
nerales, ambas teorias son ciertas.

Corrobora cuanto decimos, y nos fortalece en nuestra opi-
nién, la autoridad indiscutible del que fu¢ ilustre Ingeniero
agronomo y Profesor eminente de nuestra Escuela Especial,
D. Zoilo Espejo, que en su obra titulada Cullivo del olivo, al
tratar de esta cuestidn, establece las conclusiones siguientes,
que copiamos integras:

1.2 Para asociar al olivo otro cultivo precisa labrar y abo-
nar bien el circulo donde extiende sus raices, esto es, a dos o
tres metros alrededor del pie, segun el porte del arbol.
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2.* No sembrar ni plantar sino a distancia de un metro,
por lo menos, del expresado circulo.

3. Labrar y abonar las plantas asociadas, segin los me-
jores usos y costumbres del pais.

De la misma opinion son el italiano Bracci y el francés De-
grully, en sus obras cn otra ocasién citadas. y creemos, por
tanto, quc sobre esta cuestidén no puede existir duda alguna;
en cada caso sc procederd con arreglo a Jas circunstancias
que, respecto a terreno. clima y cultivo, en él intervengan.

Pero circunscribdmonos ahora a nuestra regidn andaluza,
en la que la mayoria de los olivos estdn plantados en suelos
de consistencia y fertilidad media, no se abonan en generil
(me refiero principalmente a la provincia de Sevilla, por ser la
que mejor conoz:n), su distancia media de plantacién es de
10 a 12 metros, y cuyo clima no se distingue por la abundanr-
cia de sus Hluvias; en estas condiciones. al asociar al olivo un
cereal, la consecuencia e¢s inmediata y evidente: el terreno
queda esquilinadn. y durante los tres o cuatro anos siguien-
tes, los olivos estdn endurecidos, vegetan mal y apenas pro-
ducen.

En id¢nticas condiciones estdn los ruedos de las haciendas
y poblaciones; pero como «e¢ estercolan bien, en un ano norv-
mal de lluvias no se rcsienten los olivares al obtener en ¢llos
una cosecha cereal, méxime si es de cebada, que, por segarse
un mes antes que el trigo, necesita menos agua.

Las leguminosas, en cambio, de mas rdpido desarrollo v
de menos exigencias en humedad que los cereales, se pueden
sembrar, y se siembran, impunemente e¢n la inmensa mayo-
ria de nuestros olivares.

Vemos, pues, que en nuestras provincias andaluzas, como
no podia por menos de ocurrir, sucede lo mismo que dijimos
al tratar del cultivo asociado en términos generalcs: que en
cada caso, 0, més concretamente, segin calidad del terreno,
distancia de plantacién, cultivo mas o menons esmerado, abo-
nos emplcados y planta que trate de asociarse, asi serd ven-
tajoso o perjudicial el asociar otro cultivo al del olivo.

Como es natural, cuanto menos exigente sea la planta in-
tercalar y mads rdpido desarrollo vegetativo tenga, menos per-
judicara a los olivos.

Debemos hacer constar que en todo lo anterior nos hemos
referido a olivos en plena produccidn, pues desde que se plan-
tan hasta que su producto remunera los gastos de cultivo,
claro estd que se siembra el terreno para obtener de ¢l algun
beneficio, pero procurando labrarlo en cuanto se levante la
cosecha.



La «podredumbre» del olivo,
por VICENTE CRESPO, Ingeniero agranomo.

Esta enfermedad, conocida también con ¢l nombre de yes-
queros y blanco de las raices, ocasiona bastantes estragos en
los olivares, atacando preferentemente a los olivos colocados
en sitios humedos, a los plantados en tierras duras y arcillo-
sas, y a los que viven en puntos donde el agua se estanca por
mds 0 menos tiempo.

Los olivos atacados de podredumbre aparccen debilitados
y ldnguidos, con pobre vegetacién y con produccién muy es-
casa, y si los olivicultores no se explican muchas veces tal
estado del arbolado, se debe a que la enfermedad aparece casi
siempre oculta a sus miradas.

Examinando 1ds raices del olivo que presenta los caracte-
res mencionados, podrd observarse en ellas que la corteza es
oscura, que exhala mal olor y que se desprende fdcilmente
de la madera en largas tiras, asi como tambi¢n que la madera
de las mismas es blanda y floja, tomando un color rojizo mas
0 menos oscuro. Ademads, lo mismo en la corteza de las rai-
ccs que entre la corteza y la madera, podrdn obscrvarse unas
ramificaciones irregulares, especie de copos o cordones, ne-
gros por fuera y blanquecinos por dentro, que son produci-
dos por el hongo Demalophora necalrix. A veces. en la superfi-
cie de la tierra y en la base del tronco, cerca del cuello de la
planta, aparcce un grupo de receptdculos fructiferos en for-
ma de cordonces o de placas mds o menos extensas, de gran
tamano en ocasiones, que son los yesqueros antes menciona-
dos, producidos por el hongo Agaricus melleux.

Cuando la enfermedad procede de la humedad y de Ja fal-
ta de ventilacion en el suelo, caso ¢l mas frecuente. el mal se
evita poniendo al descubierto las raices durante algunos dias,
cubri¢ndolas después con tierra nueva y dejando el terreno
en condiciones de que las aguas no puedan en ¢l estancarse.

En muchos olivos viejos o de alguna edad, que aparecen
con el arranque de las raices al descubierto, es preciso pene-
trar debajo de dichas raices, cortando, si es preciso, alguna
de ellas para conseguirlo, extraer la ticrra y los yesqueros que
aparecen en la base del tronco. y después de limpiar bien las
raices por el interior del hoyo abierto, se reliena ¢ste y se cu-
bren las raices con tierra nueva, En los olives jovenes, cuyos
pies aparccen con dos o mas troncos, suele presentarse la
fodredumbie cuando los troncos se juntan por su base, y en
tal caso, para cvitar el mal. deben cortarse uno o mds tron-
cos, dejando uno solo en cada pie.

Cuando la enfermedad estd muy avanzada y ha penetrado
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mucho en las raices, su curaciéon es muy dificil, cualquiera
que sea la causa de que proceda, y lo mejor que puede hacer-
se es cortar las raices muy atacadas, o arrancar el arbolado,
extrayendo el mayor namero de raices posible, tratando des-
pués el suelo, en este ultimo cuso, con inyecciones de sulfuro
de carbono, a fin de evitar el contagio de otras plantas que
pudieran ocupar el lugar de los drboles arrancados.

ol

El e¢lima y los ataques filoxéricos,

por APOLINAR AZANZA Y 37CO-
NA, Enélogo de la Liscuela de Reus.

Como consecuencia inmediata de los numerosos decai-
mientos observados en los vifiedos de ciertas comarcas, y sin-
gularmente en las de Rioja, Navarra y Aragdn, han adquirido
las cuestiones relativas a nuevas plantaciones enorme impor-
tancia, no soélo desde el punto de vista practico y utilitario,
sino también en su aspecto cientifico, pues al ver tambalear-
se arraigados principios y convicciones, dedicanse los técni-
cos, no sin calor y apasionamiento, a una total revisién de va-
lores, deteniéndose, con predileccion, en aquellos que la rea-
tidad ha planteado como mas discutibles.

De entre los multiples factores que modifican la intensidad
de los ataques filoxéricos, hay uno que por haberse revelado
en las actuales depresiones como de gran trascendencia, y ac-
tuando precisamente en sentido distinto del que venia asig-
ndndosele, tiene en las presentes circunstancias un intercs
tan culminante que creemos pertinente ofrccer a nuestros
lectores la serie de observaciones, comentarios e hipotesis acu-
mulados a lo largo de nuestros estudios sobre las depresiones
filoxéricas, tema que tan intrincado y prodigo en sorpresas sc
viene mostrando. Ese factor principalisimo aludido ¢s el cli-
ma, en sus componentes, calor y sequedad. Pasemos ya a
presentar los hechos.

~ Al reconocer, en el verano de 1918, por encargo de la Aso-
ciacién de Viticultores Navarros, la casi totalidad del vinedo
de Navarra, para estudiar los decaimientos ocasionados por
la filoxera, sorprendidnos extraordinariamente el que, mien-
tras’en la zona septentrional del vinedo, mds fresca y himeda,
eran frecuentisimas las depresiones de origen filox¢rico, esca
seaban y aun llegaban a faltar en absoluto al descender a la
zona mas caliente y seca de la ribera del Ebro, dondce vivian y
viven espléndidamente vinedos injertados sobre los Aramdn y
Murviedro, cuyos patrones son principalmente los que su-
cumben con relativa facilidaJ’, mds hacia el Norte, cn terre-
nos de analoga composicion y origen geoldgico, sometidos,
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por cierto, a sistcmas de cultivo y abonado en general franca-
mente superiores a los que se siguen en el Sur, no obstante
con mejores resultados en lo que a filoxera se refiere.

Y no cs solamente en el pais navarro donde se observatan
interesante tenémeno. En Rioja sucede algo muy semejante:
abundan las depresiones en la parte mds elevada y fresca, es
pecialmente en la parte alavesa, donde el vinedo se cuida con
exquisito esmero, en tanto que apenas existen vinas deprimi-
das en la Rioja baja, hacia Calahorra y Alfaro, como parecia
légico ocurriera, dada la estrecha relacidén de clima y condi-
ciones del vinedo en esas zonas con sus veciras de Navarra.

Algo semejante debe ocurrir en Aragon, en cuya region,
que nosotros sepamos, no se han senalado depresiones mas
que en la comarca de Carinena, que ¢s ciertamente de Jas mas
elevadas.

De las restantes comarcas viticolas de nuestro pais no he-
mos podido formar juicio tan personal y concreto como fuera
nuestro desco. Si podemos afirmar, sin embargo, por haberlo
directamente comprobado, que en la parte baja y cdlida de la
provincia de Lérida, en Almacellas, con plantaciones sin des-
fonde, en terrenos corrientes, vegeta supceriormente la vina
antigua del pais sobre sus propias raices, desde hace unos
ocho anos; y tan notorio es ¢l éxito econédmico de los que s¢
aventuraron a plantar en esas condiciones, que muchos van
limitdndolos, sustituyendo las vides americanas por los sar-
mientos de las indigenas.

Hechos muy semejantes vienen observindose en ciertas co-
marcas de la Mancha, segun fidedignas informaciones pro-
porcionadas por nuestros queridos compainceros de profesion,
los Sres. Ciudad y Plaza, para la provincia de Ciudad Real, y
Pérez Morcillo, para la de Albacete.

Deciannos esos amigos, cuyos estudios especializados en
Vitivinicultura dan caracter de seriedad cientifica a sus afir-
maciones, que en sus comarcas respectivas apenas se dan
cuenta de la presencia de la filoxera, cuyo insecto, no obstan-
te los anos que lleva de existencia en aquellos vincedos, causa
tan cscasos dafos, que no son pocos los propietarios que si-
guen prefiriendo las vides del pais, sin injertar sobre patron
americano, para sus nuevas plantaciones.

Viajando por el litoral mediterranco tuvimos ocasiéon de
ver hermosos vinedos que, seglin nos entero persona del pais,
vivian sobre raices europeas. Al plantarlos, un ilustre Ingenie-
ro agrénomo, con aparente logica cientifica, vaticind su proé-
xima muerte, a causa de la filoxera; pero este es ¢l momento
despudés de bastantes anos, que nada indica ¢l cumplimiento
de aquel dictamen. Al contrario: no faltan viticultores de esas
7onas que, ateni¢ndose a esos halagiienos resultados, vuelven
a yoner nuestra vid europea.

Idéntica tendencia, que muchos calificarian rotundamente
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de suicida, adoptan viticultores de la provincia de Zamora,
segun leiamos no ha mucho en uno de los informes oficiales
publicados por el Bolelin de Agricultura Técnica y Econdémica
del Ministerio de Fomento.

Por altimo, en el Campo de Experimentaciones de la Es-
cuela de Viticultura y Enologia de Reus existen, para estu-
dio, desde 1909, vides del pais, {rancas de pie, las cuales, aun
cuando una porcién ha sido debilitada por el insecto, a los
nueve anos de plantada, el resto sigue vigoroso y tructifero,
habiendo desaparecido espontdneamente las filoxeras en el
verano de 1918, ultimo en que pudimos examinarlas.

IO>EDE

Flores del vino.

La flor-es la mds benigna de las enfermedades del vino,
Todo e] mundo conoce la eflorescencia de un blanco grisdcco,
que aparece en la superficie del vino que se deja en un vaso o
en una botella olvidada.

La pelicula blanca grisdcea que se produce al contacto del
aire es debida a la pululacién de las células de un organiemo
aerobio, el micoderma vini, que se desarrolla abundatemente,
sobre todo en los vinos débiles en alcohol. Resultado de esta
particularidad es que varios practicos han querido ver en la
flor un indicio cierto del aguado. Hace tres anos, dos quimi-
cos italianos. los Sres. Peroti y Bernardini, han estudiado la
accién de la flor comparativamente sobre los vinos naturales
y sobre los mismos vinos aguades a diferentes dosis. Han lle-
gado a la conclusion de que un vino aguado al décimo tiene
més tendencia a florecer que en estado puro, y esta tendencia
se acentla en cuanto el aguado llega al quinto, para dismi-
nuir en seguida a partir del o por 100. Estas comprobacio-
nes cxplican la opinion popular, sin confirmarla ni agravaria.

La flor no es una enfermedad grave, porque esta consti-
tuida por células voluminosas que no se quedan en la super-
ficie y pueden ser ficilmente quitadas, de syerte que un vino
con la flor estd indemne despucs de filtrarlo.

El organismo de la flor transforma, por su accién bioldgi-
ca, el alcohol en agua y en dcido carbénico, al mismo tiempo
que se consume el oxigeno. Por esta razon, puede siempre
evitarse la flor, si se impide, de un modo absoluto, ¢l contac-
to del aire. :

Cuando un vino estd propenso a la flor, se procede a [rc-
cuentes henchidos, y después de los trasiegos, sc azufra para
absorber el oxigeno que lega al contacto del liquido. El em-
pleo de una delgada capa de buen aceite de oliva es un obs-
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taculo que, separando el vino de la atmdsfera, impide que se
produzca y se aumente la fion

Cuando habi¢ndose descuidado estas precauciones se ad-
vierte que la entermedad se ha declarado, se llenan los tone-
les a fin de hacer desbordar la flor, que, por razén de su lige-
reza, es arrastrada fuera con el liquido que corre.

En las botellas llenas y tumbadas, el viro no echa flores
jamas; no se pueden conservar derechas mas que las botellas
cerradas con aguja en las que no hay cdmara de aire.

La flor es la gripe de los vinos; es poco peligrosa en si mis-
ma, porque se detiene tacilmente, pero facilita las demads en-
fermedades, sobre todo ¢l picado, que no puede ser detenido
en su evolucion mds que por la pasteurizacion.

El vino debilitado por la flor es un cultivo dispuesto para
el micoderma aceli, que se multiplica en la misma capa con
tremenda rapidez.

La flor no sélo rebaja el grado alcohdlico: los Sres. Rogues,
Schatfer y Hugues han comprobado que en los vinos con flor
el extracto seco y la acidez habian disminuido sensiblemente.
Sin embargo, se ha reconocido en el transcurso de diversos
experimentos que los vinos de comparaciéon no diferian mas
que por la proporcion de alcohol de los vinos alterados del
mismo origen. La suma de alcohol y dcido-de ¢stos, que era in-
ferior a la normal, podia hacer sospechar, al pronto, que esta-
ban aguados. Sin embargo, si el experto observa con cuidado
las proporciones de las otras porciones, y eleva el alcohol que
se supone disminuido soélo por el aguado, encuentra cifrasin-
verosimiles, lo que le induce a investigar, por otros medios,
si la muestra sospechosa no ha sido unicamente debilitada
por la flor.

La desaparicién de parte de los éteres por la oxidaciéon
produce el gusto soso de los vinos atacados por el micoderma
vini. Puede, pues. parecer sorprendente que ciertos viticulto-
res del Jura favorezcan la aparicion de la flor conservando el
vino, trasegado después de la vendimia, en toneles no llenos.
Se desarrolla por este tratamiento un bouquet especial que no
adquiririan los mostos de otras regiones, puesto que los vinos
que se derivasen de estos ultimos serian, por el contrario, de
una sosez que disminuiria su valor comercial, st la vinifica -
cion se hiciese en las mismas condiciones.

P T

Estudio del coste de produccion de un hectolitro de vino
en cultivo intensivo.

Se esfuerza la Estacién Enolégica de Villafranca del Pana-
dés en divulgar las ventajas del cultivo intensivo de la vid, por
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ser el Ginico que permite siempre una remuneracién satisfac -
toria, aun en anos de crisis, pues gracias a ¢l se puede conse-
guir un coste de produccién sumamente bajo.
~ Requiere dicho sistema de cultivo un gran esmerc en las
siguientes operaciones:
1.° Una plantacién con un buen desfonde, escogiendo un
pie americano bien adaptado y un injerto de gran vigory ren-
dimiento, que ligue bien con el patron;
2.0 Un abonado abundante;
3.° Labores numerosas, aunque aparte de la de invierno,
pueden ser todas ellas superficiales, a fin de tener constante-
mente la tierra en polvo y sin hierbas;
4.° Poda generosa, en relacién con el vigor de la cepa, y
5.2 Luchar contra las enfermedades criptogdmicas y agen-
tes capaces de inutilizar o hacer desmerecer el abundante
fruto que las vides por este sistema de cultivo ofrecen.

Todos estos cuidados exigen mucha atencién y mucho
gasto, pero son espléndidamente compensados por un rendi-
miento enorme, como podra verse por los datos que se con-
signan en el estado publicado por la Enolégica, en el que figu-
ran las producciones obtenidas en la Vina de Experimentacion
durante una serie de anos en aquellas parcelas a las que se ha
aplicado el cultivo iptensivo con poda larga, y en que, por lo
tanto, se han cumplido la totalidad de requisitos antes citados.

LLas producciones que figuran en dicho estado son las cal-
culadas a base del peso obtenido de la uva de cada parcela, y
haciendo después la reduccion a hectareas.

Los precios por hectolitro han sido calculados partiendo
la graduacion de 1o grados, que es la media obtenida, y to-
mando el promedio de las cotizaciones mensuales por grado-
hectrolitro durante la duracién de estos estudios.

Los gastos han sido calculados aproximadamente, hacien-
do un presupuesto de lo que hubieran importado en una finca
llevada con fines exclusivamente econdmicos si se hubiesen
aplicado rigurosamente los mismos cuidados, se hubieran
efectuado por jornaleros las mismas operaciones y se hubiera
invertido en abonos, anticriptogamicos, etc., proporcional -
mente lo gastado en las parcelas de dicha vina, teniendo ade-
mas en cuenta la renta de la tierra, el interés y amortizacion
de la plantacion, contribucién y cuanto directa o indirecta
mente integra el coste de produccién.

MADRID. —Sobrinos de la Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 17,



