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Sobre los azufres precipitados (negros),

por CRISTOBAL MESTRE ARTIGAS, Ingeniero Direc-
tor de la lstacion Enologica de Villafranca de) Panaddés,

A principios de la pasada campana se nos presenté el pro-
blema grave de la escasez del sulfato de cobre: afortunada-
mente, las condiciones meteoroldgicas favorables que domi-
naron en la ¢poca critica, permitiendo ahorrar tratamientos,
dieron la solucion; actualmente, tenemos un problema andlo-
go con los azufres. Demasiado saben los viticultores las dili-
cultades que existen para proporcionarse la cantidad de di-
chos ultimos productos. que se calcula necesaria para la pré-
xima lucha contra el oidium, y los precios, exageradamente
altos, que tienen que pagar por dichos anticriptogdmicos.

En estas circunstancias es cuando mds s¢c imponc proce-
der con criterio, a fin de sacar todo el partido posible de la
cantidad de azufre de que dispondremos, y de aprovechar
aun aquellas clases que, en tiempo normal, tienen menos acep-
tacion.

Existen tres clases de azufres:

1.0 Azufres triturados;

2.2 Azufres sublimados, llamados tambi¢n flor de azu-
fre, y

3.0 Azufres precipitados.

Las dos primeras clases son bien conocidas, por ser las
comunmente empleadas. Menos lo son los azufres del tercer
grupo; y como quiera que son de actualidad, por haberse
hecho de ellos gran propaganda, ofreciéndose a precics mu-
cho mds reducidos que los primeros, han motivado numero-
sas consultas a esta Estaciéon Enologica. A tal motivo respon-
de la finalidad del presente escrito, que servird para ilustrar,
a los viticulteres que los empleen por primera vez, accrca de
sus ventajas y sus inconvenientes.
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Los azufres precipitados son de color oscuro azulado o
veraoso, aunque ordinariamente se llaman azufres negros;
son residuos de ciertas industrias, tales como la de purifica-
cion del gas del alumbrado.

La finura de esta clasc de azufre es, en general, superior a
la de los triturados y sublimados. Desde este punto de vista
seria preferible; pero su pureza ¢s mds baja, y la cantidad de
azufre real que contience ¢s muy variable.

En andlisis efectuados por la Estacion Enoldgica de csta
villa sobre muestras diversas se han encontrado riquezas en
azufre total comprendidas entre 48y 72 por 100 de materia;
este azufre total no todo es inmediatamente utilizable, pues
en algunas muestras sélo ha resultado el 35 por 100 de libre.
Para juzgar comparativamente, téngase en cuenta que los
azufres amarillos, triturados y sublimados, tienen de g8 a g
por 100 de pureza. Los azufres negros, ademas de presentar
el inconveniente de Ja inconstancia de su riqueza, pueden
contener sustancias nocivas, tales como cianuros, sulfocia-
nuros, y ferro y ferricianuros. que pueden motivar quema-
duras en las plantas; al principio del empleo de estos azu-
fres, se producian casi siempre estas lesiones, que cons-
tituian un descrédito para esta clase de anticriptogami-
cos, siendo debidas a la prescencia de tales impurezas, que,
absorbidas por el vegetal, determinaban la destruccion del
protoplasma de las cClulas, y, por lo tanto, la de los tejidos.
Los fabricantes se esmeraron en cl mejoramiento de estos
azufres, residuos, como he dicho antes, de ciertas industrias,
y suprimieron, por tratamientos especiales, estos cianuros,
por lo que, siempre que dichos azulres estén bien lavados, no
olrecen ya el peligro de perjudicar a la cepa.

Ante la escasez de azufres triturados y sublimados, y ante
los altos precios que han alcanzado ¢stos, no se debe proscri-
bir el empleo de los azufres negros, sino que hard muy bien
en emplearlos el que pueda, siempre que conozca el valor de
los mismos.

Para ello debe tenerse en cuenta, en primer término, como
factor que influye en la bondad del producto, su riqueza: si
tiene un 70 por 100 de pureza, en igualdad de las demds con-
diciones, serd de mas eficacia que si tiene 50, y, en realidad,
el precio debiera ser proporcional a esta riqueza; para cercio-
rarse de ella, debe el viticultor hacer las compras bajo garan-
tia de andlisis, derecho que, por otra parte le concede la Ley,
en virtud de la Real orden de 22 de de diciembre de 1907, que
hace extensivas a las transacciones sobre azufres y sullatos
las ventajas concedidas en la Ley de 30 de septiembre de 1900
sobre abonos.

llay que llamar la atencién sobre el abuso, que algunas
veces se hace por algunas Casas, vendedoras de productos
agricolas, de los certificados de andlisis. Hemos visto en el
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prescente ano hacer una Casa el reclamo de un azufre precipi-
tado, dicicndo que la IXstacion Enoldgica de Villalranca habia
dado un dictamen favorable sobre su empleo, y, en efecto, el
dictamen cxistia, pero se basaba en un ardlisis efectuado so-
bre muestra presentada a este Centro hace ya varios anos.
Tratdndose de un preducto de composiciéon variable. y que,
ademiis, pucde contencer cianuros, es preciso que el viticultor
conozca ¢l andlisis de la partida que compra, el cual viene
obligado a facilitdrsela el vendedor, y no debe fiarse de com-
posiciones halladas sobre mucestras que no son idénticas a las
gue a ¢l e interesan,

l.a finura es también un factor de gran importancia: ella
bebe ser la compensacion de la menor riqueza en azulre; com-
pardndola con los triturados y sublimados, a simple vista
puedce juzgarse: no sirve el tubo de Chancel que se utiliza
para estos Ultimos; es preciso emplear el tamiz. llay que ser
exigente on cuanto a su grado de division: aunque ordinaria-
mente son muy [nos, conocemos algun caso en que existian
particulas aglomeradas. que quedaban en las azulradoras, de
mancra que una tercera parte del producto no era de forma
pulverulenta, y, por Jo tanto, resultaba inutilizable.

Si se cumplen las condiciones expucstas, de mucha finura
y exencién de cianuros, estos azulres pueden sceraceptables, y
lo atestiguan Jos resultados favorables obtenidos cn estos al-
timos anos por viticultores que los han empleado.

[La reduccion de pureza tiene importancia relativa: no es
absolutamente necesario que sea completa (100 por 100), 0 casi
completa (98 6 gg por 100 es natural, sin embargo, que quien
lo compre busque, a igualdad de precio, la mayor proporcion
posible de parte activa: pero se pucden citar casos de azulres,
tales como los de Apt, existentes en [rancia, que ticnen ¢olo
un 20 por 1oo de purcza, y dan, sin embargo, buenos resulta-
dos. Xl mismo caso tenemos cn los que mezclan al azufre una
tercera parte o mds de cal, y se defienden perfectamente con-
tra ¢i oidium. [ista disminucién de riqueza puede, a lo mas,
presentar ¢l inconveniente de que, en anos de invasiones in-
tensas, sca preciso dar mds azufrados, con lo que ce recarga
un poco la mana de obra: pero puede el agricultor salir triun-
fante, aun empleando azufres no puros, si estd alerta contra
dicha criptégama, insistiendo con los tratamientos que sean
precisos.

Iis de recomendar para su cmpleo un buen azufrador de
fuclle: en el pais se construyen ya muy perfeccionados. Sobre
la ventaja de un mejor reparto, que permite quede deposita-
do, ¢n tenue capa, casi uniforme, sobre los diversos organos
de la vid, rcsulta mas comoda la mapera de efectuar el trata-
micnto, pues dado el cstado muy pulverulento de estos azu-
fres, la nube de particulas de azufre quc sc forma csti mas
distante del operador que «i se emplea ¢l antiguo azulrador
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de mano. Ademas, con los azuiradores de fuelle, resulta una
economia apreciable de azufre.

Los azutres precipitados son recomendables, no sélo con-
tra el oidium, sino que tienen también una accion insecticida
en perjuicio de las larvas de la altisa: caso de no haber em-
pleado arseniatos para combatir esta plaga, puede acudirse al
empleo de estos azufres, que contribuyen a matar los insectos
que viven en la superficie de las hojas.

También conocemos casos en que se han empleado con
¢xito para ahuyentar conejos, que, en la primera época de
aparicion de los tiernos brotes, bajan, en algunas localidades,
de los montes, para comerlos, de noche: el ligero olor bitu-
minoso que desprende este azufre les hace poco grato aquel
alimento.

Reune, pues, este azufre ventajas no despreciables, de las
que puede sacarse buen partido, principalmente en anos como
el actual, siempre que presente una gran finura, que, coOmo
hemos dicho antes, ha de compensar la reduccion de su pu-
reza, comparada con los triturados o sublimados, y la exen-
cion de cianuros, que podrian ser téxicos para la planta.

Marzo, 1917,

La sandia

(«Citrullus vulgaris»).

Esta planta, anual, y de fruto voluminoso, carnoso y azu-
carado, es originaria de Africa. Entre las variedades mas co-
munes, se encuentra la sandia de grano rojo y la de grano ne-
gro. Hay también una variedad japonesa (Yeikon), notable por
su precocidad.

Clima y terrenos.—Aunque puede desarrollarse en latitu-
des relativamente frias, alcanza todo su desarrollo en los cli-
mas calidos. Necesita una gran cantidad de calor, y, mds que
elevadas temperaturas, una estacién de verano suficientemen-
te larga para que el fruto madure y sea de buena calidad.

Se acomoda a una gran variedad de terrenos, pero prefie-
re los de consistencia media, y mejor los sueltos, maxime si
son frescos y con subsuelo de arcilla, que proporcione una
reserva de humedad, de la que es muy exigente. En cambio,
los terrenos de suelo humedo son inadecuados: la sandia no
puede resistir el encharcamiento, siéndole fatal todo exceso
de humedad alrededor de las raices.

Tampoco es conveniente en terreno demasiado rico en hu-
mus. En caso necesario, se puede suministrar artificialmente
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el nitrégeno necesario para el desarrollo de la planta. En esto
hay que proceder con moderacién: un exceso de nitréogeno
puede producir sandias mas grandes, pero a expensas de la
calidad; los frutos serdn de carne blanca, acuosa e insipida,
con pequena proporcion de azucar.

Cultivo y labores.—En el cultivo de la sandia es muy im-
portante la rotacion de cosechas. La planta nunca ocupara el
mismo terreno por dos anos consecutivos: debe haber. por lo
menos, otras tres cosechas que le sigan, volviendo a las san-
dias al cuarto ano. En ese tiempo, los insectos que habian
sido atraidos per la cosecha anterior de sandias habran ce-
sado de infestar el terreno, y al mismo tiempo, se ha dado a
¢ste lo oportunidad de restablecer el necesario alimento de la
planta.

La preparacion del terreno debe ser buena, pero no dema-
siado profunda. Las raices de la sandia son largas, pero se
extienden lateralmente cerca de la superficie. Si se ara muy
profundo, entonces las raices tienen tendencia a penetrar mas
en la tierra, alterando el desarrollo natural y produciendo un
exceso de tallos a expensas del fruto; pero aunque baste una
arada superficial, no sc crea por esto que puede ser conve-
niente una preparacién descuidada del terreno: por el contra-
rio, s un motivo para que la preparacion sea mas cuidadosa.

Debe mantenerse el terreno cuidadosamente limpio de ma-
las hierbas. Quince dias antes de la siembra (que se hace de
febrero a abril, segun los climas y variedades), conviene vol-
ver a arar superficialmente; después de cada arada, se pasard
la rastra en dos sentidos, hasta hacer desaparecer los te-
rrones.

Concluida la rastreada correspondiente a la primera arada,
se incorporard cal al terreno, con objeto de destruir los gér-
menes de algunos hongos patégenos. La cantidad por hecta-
rea podrd oscilar entre 500 y 1.000 kilos. La manera de efec-
tuar el encalado es la siguiente: se formardn pequenos mon-
tones de cal, convenientemente distribuidos, tapdndolos con
un poco de tierra; una vez apagada la cal, cosa que ocurrird
al poco tiempo, sobre todo si el tiempo es himedo o sobre-
viene una lluvia, se la desparrama uniformemente por toda
la superficie del terreno, vali¢ndose de un rastrillo o de otro
instrumento cualquiera que haga sus veces; luego se pasa el
rodilio.

Todas estas labores corresponden, naturalmente, al caso
de un cultivo en escala considerable.

Siembra. — La sandia se reproduce por semilla, haciendo
fa sicmbra de asiento en lineas distanciadas de uno a dos
metros.

Antes de sembrar, debe seleccionarse las semillas, para lo
cual se colocardn en un recipiente con agua: todas las que so-
brenaden serdn rechazadas, conservandose Unicamentc las
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que caen al fondo. Se las deja en agua hasta que se ablanden
(dos o tres dias).

Antes de efectuar la siembra, se sumergerdn las semillas,
durante breves instantes (un minuto), en una solucion de sul-
fato de cobre al 1 por 100.

Mientras tanto, se preparan los hoyos, de una profundidad
y didmetro de 30 centimetros, y distantes unos de otros como
cosa de un metro, o algo menos. Se rellenan luego con tierra
bien desmenuzada, hasta formar un pequeno monticulo. Se
colocan entonces las semillas, ya blandas y desinfectadasg, en
numero de cuatro en cada monticulo, y a distancia de 6 cen-
timetros cntre ellas; se las cubre en seguida con una capa de
2 centimetros de tierra fina. Hecho esto, se riega cada mon-
ticulo con toda precaucién, para que la fuerza del agua no
deje a descubierto las semillas.

Algunos autores americanos aconsejan poner hasta 20 se-
millas en cada monticulo, en atencién a los destrozos causa-
dos por los ratones de campo, aves y algunos insectos; pero
semejante exceso de semilla no estd justificado mds que en el
caso de un cultivo muy extenso y poco defendido.

Abonos.—l'“]égase una mezcla de 6o partes, en peso, de su-
perfosfato del 18 al 20 por 100, 25 partes de cloruro de pota-
sio, y hasta 15 de yeso, sobre todo si el terreno esta escaso de
cal. Todas estas materias, bien de‘;terronadas, se mezclan lo
mads uniformemente posible, y se entierran de 50 a 60 gramos
de la mezcla, antes de sembrar, en la parte de terreno que co-
rresponde a cada mata. Cuando la altura de las plantitas es
de unos 20 centimetros, se Jas aplica de 15 a 20 gramos de
nitrato de sosa, enterrandolo con una labor de recalce.

Cuidados culturales.—A los doce o quince dias de la siem-
bra, se hard un aclareo, dejando en cada monticulo las dos
plantitas mds vigorosas y arrancando las demas.

Er todo momento se tendrd especial cuidado en mante-
ner el terreno perlectamente libre de malas hierbas, carpién-
dolo @ menudo hasta la aparicién de las flores. Después que
éstas hayan cuajado, convendra cortar las que se presenten
mds raquiticas o atrasadas en la vegetacién, recomendédndose
no dejar mas de dos frutos por planta.

Cuando las sandias hayan adquirido cierto desarrollo, sera
necesario darles vuelta delicadamente, dejando pasar unos
cuantos dias entre vuelta y vuelta. El objeto es hacer que el
fruto crezca uniformemente, y, sobre todo, evitar que en la
parte de contacto con el suelo se inicie el desarrollo de los
hongos, causantes de temibles enfermedades, y tanto mas
activos cuanta més humedad hay.

Se recolecta desde los ultimos dias de junio a comienzos
de octubre.



Conservacion de las semillas de arboles
y de granos.

Las simicntes de drboles frutales silvestres y algunas otras,
destinadas a utilizarse en posteriores siembras, es preciso
guardarlas hasta que llegue la oportunidad de ser emplea-
das, de modo que se conscrven en cl grado de humedad y
vigor germinativo necesario, y libres det peligro de roedores
que pudieran destruirlas.

A este objeto, se las sucle poner en cajones, sacos, ctc.,
pero no siempre estan en ellos en las condiciones favorables
que scrian de desear, y cllo es causa de que pierdan cn gran
parte sus bucenas cualidades y tuerza de desarrollo.

Para obviar estas diticultades frecucentes hay un mdétodo
sencillo por demds para que las semillas reteridas se conser-
ven debidamente ¢n las condictones mas satislactorias para
ser luego sembradas en su ¢poca correspondiente y no sufran
los guebrantos que los roedores acostumbran a producirlas,
y es ¢l procedimiento llamado de estratificacion de las simien-
tes, que consiste en envolverlas con capas ordenadamente
dispuestas de arena, tierra, ctc., segun los casos, en lorma
adecuada y disposicion conveniente.

Las castanas, bellotas, hayucos y otros frutos parecidos,
se guardan bien colocdndolos en montones de tamano apro-
piado, scgun las cantidades que se hayan de conservar para
la siembra, los que se recubren después con capas de paja u
hojas. y encima de ellas se pone otra de tierra que envuelva a
las primeras, a fin de que las semillas tengan ventilacion y no
se pudran o quemen con ¢l calor que puedan desarrollar den-
tro del monton o por un exceso de humedad, se deja un ori-
ficio en la parte superior que permita la aireacidn necesaria,
siendo también indispensable practicar alrededor de estos pe-
quenos silos o montones asi cubiertos un canal de prudencia-
les dimensiones, a tin de que el suelo sobre el que se [orman
los hilos citados quede sancado por este medio.

Ademds, este método aleja el peligro de los roedores, pucs
los frutos guardados como se ha explicado en los montones
cubiertos de hojas, pajas y tierra, quedan perfectamente pro-
tegidos de sus invasiones, ya que diticilmente tendrdn acceso
a los mismos.

Estos silos son muy convenientes cuando se trata de la
conservaciéon de simientes en cantidades algo crecidas; pero
si solo han de guardarse cantidades pequenas, entonces no es
preciso recurrir a ellos, pues bastard para su buena conscrva-
cion ponerlas en tiestos de tamano proporcional, en los que
se hace ia estratificacion, colocdndolos en capas alternadas de
los frutos y de arena algo humedecida, o de tierra delgada
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que no lleve materias orgdnicas; las capas sucesivas que se
formen de este modo deben tener unos 2 ¢ 3 centimetros de
espesor cada una.

También para los granos da buenos resultados la estrati-
ficacion, que se efectua poniéndolos en recipientes de barro
como las macetas, 0 si no, en cajas de madera, entre capas
formadas con arena un poco humeda y de modo que los gra-
nos y la arena vayan constituyendo capas alternas, es decir.
una de arena seguida de otra de granos con otra posterior de
arena, y asi respectivamente. Si la arena se seca demasiado,
pueden regarse ligeramente los granos y la arena misma,
para que conserven los primeros el grado de humedad reque-
rida y subsista vigoroso su poder germinativo; al efecto, de
vez en cuando se observardn las condiciones en que siguen
las semillas estratificadas, para ver si requieren mds hume-
dad, regando entonces como se dijo, y para determinar si se
inicia la germinacién, pasados ya los calores, en los granos,
al comprobarse cuyos indicios, aquéllos deben ya sembrarse,
pues estardn para ello en las mds favorables condiciones. Las
cajas o tiestos donde se hayan puesto los granos estratifica-
dos se colocaran al aire libre, siendo conveniente que tengan
cerca de ellos alguna pared, que los defenderd de los vientos,
excesivos calores, etc.

Como se ve, es bastante fdcil guardar las semillas en per-
fectas condiciones para la siembra, siguiendo las precedentes
indicaciones, que tan exiguos gastos y cuidados requieren
para su ejecucion.

Tratamiento de los videdos dafiados por el pedrisco.

Deben distinguirse dos casos diferentes:

Primer caso.—Vinas despojadas de todas sus hojas y con
los sarmientos descortezados en toda su longitud: Podar lo
mds pronto posible (como en la poda de invierno), por enci-
ma de la yema de la base, los sarmientos herbdceos menos
perjudiciales. Reducir el nimero de brazos, para concentrar la
savia en menor nGmero de sarmientos. No hay que temer los
derrames de savia.

Segundo caso.—Vidas que han conservado una parte de
sus hojas, y cuyos sarmientos no han sido danados en toda
su longitud, sin presentar una llaga continua: No podar.

(Resumen de las instrucciones publicadas por Ravaz con
ocasion de los grandes pedriscos caidos en el Mediodia de
Francia en 1g912.)

MADRID.— Sobrinoes de la Suc. de M. Minucsa de los Rios, Miguel Servet, 13.



