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Preparacion de la «pasa de lejias
o <Valencias» .

IZl m¢todo que se sigue cn Denia y su comarca para la
preparacion de la pasa llamada «de lejian, y conocida tam-
bi¢n en el mercado con el nombre de «Valencias», no puede
ser mas sencillo y c¢hcaz. Consiste en cortar la uva moscatel
en su tiempo de madurez perlecta (meses de agosto y sep-
tiembre, colocandola en capazos de palma, cuya cabida es de
unos 25 kilogramos, y transportdndola con todo cuidado al
arancho» o casa de labor. Alli, valicndose de unos cazos de
alambre, como de 7 kilogramos de cabida, se pasa rapidamen-
te la uva por cl agua hirviendo, a la que se agrega un §
por 100 de lejia. Xl objeto de esta operacidn es debilitar la
piel del fruto y abrir sus poros para facilitar la desecacion
subsiguiente; €sta se hace en canizos, y dura cinco dias, con
tiempo favorable.

Veamos ahora el detalle de cada una de estas dos opera-
ciones fundamentales.

La lejia se obtiene por filtracién del agua a través de una
mezcla de cinco partes de ceniza y una de cal viva, mezcla que
se pone en un gran barreno de colar, algo apretada, para di-
ficultar la salida del agua y favorcecer su impregnacion por
1as sustancias solubles de la mezcla, sin concentracion hja.
De esta lejia se agrega sobre un § por 100 al agua de la calde-
ra antes del escaldo de la uva. La graduacion sc hace a ojo,
sencillamente. Al pasar unos diez segundos el cazo ileno dc
moscateles por esc agua hirviendo, sc observa que alguno de
los granos mads tiernos y de piel mds fina tiencn pequenisi-
mas heridas, como escarificaciones apenas perceptibles, pro-
ducidas por el ataque de la lejia, y que sirven para facilitar
el desecado. El ojo practico es el que hace aumentar o dismi-
nuir la proporcidn de la lejia, segn que la uva moscatel sea
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de piel mds o menos curtida o dura por el sol, exposicion del
terreno, etc.

Durante el curso de la operaciéon hay que ir agregando pe-
quenas cantidades de lejia, si se nota que la fuerza de la mez-
cla decae y no es ya suficiente para herir los granos mds
tiernos. Comienza a generalizarse la costumbre de hacer es-
tas adiciones echando pequenos trozos de sosa cdustica a
medida que lo va necesitando el agua de la caldera.

Después de pasar por la caldera, se vacian los cazos de
alambre sobre unos canizos (zarzos), que se ponen al sol con
la uva bien extendida sobre ellos (unos 35 kilogramos por ca-
nizo). Al dia siguiente, o a los dos dias, se vuelven los raci-
mos y se dan tres o cuatro vueltas, para facilitar la eliminacion
de la humedad; a los cinco dias, si el tiempo es favorable, o
mas tarde, en caso contrario, se van recogiendo los racimos
bien desecados y guarddndolos en ¢l departamento de la casa
destinado a almacén. La pasa, bien desecada, se reduce al 25
por 100 de la uva empleada, en peso.

Casi todas las fincas de una a dos hectdreas tienen su casa
de elaboracién, con caldera de 200 a 300 litros, tres o cuatro ca-
zos de alambre, secadero, donde se extienden los cafnizos, un
cobertizo (riurau) para resguardar, en caso de lluvia, y tam-
bién velas de lona con que poder tapar los canizos cuando sea
necesario. Hoy dia se utilizan algunas estufas para la deseca-
cion rapida, que se hace en unas treinta horas.

La pasa obtenida por este procedimiento se llama «en
ramay, y se olrece al comercio, que en almacenes ad /ioc la
desgrana, clasi{ica y embala en cajas de madera de 6 y 1/2
a 12 y 1/2 kilogramos, para la exportacién a los paises anglo-
sajones, donde la tienen en gran estima para la conteccién de
pudines.

Establecimiento de un gallinero.

Cuando se quieren obtener productos verdaderamente es-
cogidos y organizar seriamente la defensa ccntra los muchos
parasitos y enfermedades de las aves, es de la mayor impor-
tancia asegurarse de que los primeros pasos se dan en firme,
fundando el gallinero con aves recpecto de las cuales tenga-
mos la seguridad de que estdn libres de pardsitos y enflerme-
dades, y colocéandolas en un lugar saneado por completo.

El camino més seguro es el de adquirir, para incubar, hue-
vos procedentes de un gallinero que no haya mostrado sena-
les de contagio ¢n todo el ano anterior, por lo menos; evitese
¢l colocar esos huevos entre ningun material que, como las
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aechaduras, avena, paja cortada, etc,, sea susceptible de hu-
medecerse o enmohecerse. Envuélvanse los huevos en un
lienzo humedecido con alcohol del 70 al 8o por 100, e incuben-
se en un incubador enteramente nuevo o limpiado y desinlec-
tado a conciencia. Los pollitos nacerdn asi libres de todo ger-
men nocivo, y para mantenerios en tal condicidn debera po-
nérseles en criadoras nuevas o bien limpias, y no soltarlos
sino en un terreno que no haya servido para la cria de aves
en varios anos.

Muchas veces no es posible seguir exactamente estas indi-
caciones. Si el terreno disponible ha sido usado recientemen-
te para la cria de aves, éstas deben retirarse de la parte des-
tinada al nuevo lote; se cubrira la superticic con una buena
capa de cal recientemente apagada, y se arard pocos dias des-
pués. Puede luego labrarse tres o cuatro veces, con intervalos
de una semana, 'y, linalmente, sembrarse de avena, centeno
u otro cereal. En pocos meses, la mayor parte de los gérme-
nes quedardan destruidos; pero es mejor todavia no dejar en-
trar las aves hasta que haya pasado ¢l invierno, pues las al-
ternativas del hielo y deshielo del final de invierno y comien-
zos de primavera son mucho mds eficaces para esa destruc-
cién que el frio o el buen tiempo continuados.

Si los huevos han de ser empollados por gallinas y no en
incubadoras, el problema de comenzar con un lote absoluta-
mente limpio y sano es mucho mds dilicil. Las gallinas pue-
den albergar en sus intestinos diversos gusanos parasitos y
esparcir con sus cxcrementos los huevecillos de estos gusa-
nos por dondequiera que van. Tienen, por lo coman, piojillos
y acaros escondidos entre las plumas, y los transmiten a los
polluelos apenas han nacido. [Pueden también ser portadoras
de los gcérmenes de distintas enfermedades, aun teniendo
aparienclas de perfectamente sanas. Por estas razones, las
gallinas empleadas para empollar han de escogerse en un lote
del cual se sepa que ha estado libre de enlermedades conta-
giosas en todo un ano, por lo menos, y cuyos ejemplares sean
vigorosos, no atacados por el piojillo ni los dcaros, y produz-
can un gran numero de huevos,

Antes de ponerlas a empollar se rociard abundantemente a
las gallinas escogidas con los polvos contra el piojillo; los ni-
dos se limpiardn a fondo y se proveerdn de heno o de paja fres-
ca y blanda; en sitio cubierto se pondréd una caja con polvo del
camino o con cenizas cribadas de carbdn mineral, para que
las gallinas puedan empolvarse ellas mismas cuando salgan
del nido.

Cuando se sacan los pollitos, se les reconoce cuidadosamen-
te para ver si tienen piojillo. Estos pardsitos suelen acumu-
larse bajo la garganta y en lo alto y detrds de la cabeza. Si se
encuentra alguno, debe frotarse con la yema del dedo y un
poco de aceite dulce, tocino fresco o vaselina. Esto mata el
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piojillo, obstruyendo sus aberturas respiratorias, y no perjudi-
ca en nada a los polluelos.

Comcnzando de este modo, puede obtenerse un lote de
aves practicamente libre de pardsitos y de todo germen de
enfermedad, y para conservarlo en tal condicién hay que lim-
piar frecuentemente el local y desinfectarlo alguna vez que
otra.

[lay para esto numerosas razones. En primer lugar, en los
intestinos de las aves sanas pueden existir ciertos gérmenes,
que van esparci¢ndose con los excrementos; si se les deja acu-
mularse, pueden llegar, aumentando su nimero, a dar lugar a
verdaderas epidemias. Puede también ocurrir que los gérme-
nes de ciertas enlermedades contagiosas sean importados en
cl gallinero por las palomas y demds aves que vuelan de un
corral a otro, o por las ratas y ratones. Por Gltimo, es muy
raro que los terrenos destinados para gallinero queden abso-
Jutamente libres de toda infeccidn, es decir, sin ningan hue-
vecillo de gusanos pardsitos y sin esporas de ningin microbio
productor de enlermedades. Para evitar que estos gérmenes 'y
pardsitos se desarrollen y aumenten en nimero, hasta el pun-
to dc hacerse peligrosos, hay que tener siempre limpio todo
el local y lavar, tres veces por semana, los bebederos y come-
deros con agua hirviendo o con otro desinlectante.

Si se encuentra piojillo o dcaros en las aves o en los alber-
gues, se embadurnardn las perchas y las partes proximas de
las paredes con una mezcla de petréleo con un poco de dcido
fénico o de cresol. IZn lugar de esto puede enjalbegarse el ga-
llinero con cal recién apagada o rociarlo con una emulsion de
petroleo en agua jabonosa. Cada tres o cuatro dias se dard a
las aves una aplicacién de polvos contra el piojillo, hasta la
desaparicion completa de los pardsitos, la cual se conseguira
cn un par de semanas, si los remedios indicados se aplican
convenientemente.

La conservacion del grano.

No hay agricultor que ignore la ventaja que puede encon-
trarse en no apresurar la venta del grano después de la reco-
leccion, sobre todo cuando la cosecha no ha sido muy abun-
dante. Si no aprovechan todos esa ventaja es porque se nece-
sita un cierto desahogo economico que libre al agricultor de
los apremios de vender. Por otra parte, Ja conservaciéon del
grano exige ciertas precauciones. Ya que no podamos facili-
tar Ja primera condicién, o sea la independencia econdmica,
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vamos a indicar algunos medios de evitar las fermentaciones
que pudieran hacer bajar el valor de la mercancia y la inva-
sion de los insectos y los roedores.

IZn primer lugar, el trigo debe guardarse en locales exen-
tos de toda humedad y que puedan aislarse con toda facili-
dad. Esta ultima condicion se obtiene facilmente practicando
las aberturas necesarias. Mas dilicil es combatir la humedad,
que pucde provenir de los muros viejos o de otras causas,
que es preciso en todo caso buscar para poner el remedio.

El defecto de la aireacidn es a veces causa de la humedad:
cuando es persistente y no hay otro medio de combatirle, se
pueden atenuar sus perniciosos cfectos formando en el local
un deposito de cal viva, que absorbera en gran parte la hu-
medad; cuando la cal se reduce a polvo, sc renueva, y aqudlla
sirve perfectamente para encalar las tierras.

Pucde suceder que se haya guardado el grano sin estar
aun complctamente seco, o en tiempo humedo: los montones.
en este caso, deben tener poca altura, a fin de que el aire pe-
netre bien por todas partes, y con {recuencia convendri al
mismo fin pasar el grano por la criba, o, por lo menos,
traspalarlo varias veces por semana, hasta conseguir el fin
apetecido.

Esta ultima operacion es igualmente necesaria en otono y
en primavera, porque los granos se calientan facilmente,
como si una nueva savia los hinchara, Tal ocurre tambicn
bajo la influencia de Jas tempestades. Con el traspalado se re-
nueva cl aire en derredor de los granos y se calma esa activi-
dad intempestiva. Ciertos granos, como, por ejemplo, el maiz,
necesitan mds cuidados que otros, por su tendencia a alterar-
se. Pero, sea cualquiera el género de grano que se desee con-
servar, el traspalado debe considerarse como necesario cada
dos meses, no solamente para neutraulizar las fermentacio-
nes, sino también para perturbar la tranquilidad de los insec-
tos enemigos naturales de los granos. No obstante, este solo
mcdio no basta, y casi sicmpre hay que echar mano de otros
procedimientos mds eficaces.

Contra los roedores se aconsejan, entre otras cosas, la
esencia de terebinto, las plantas de un olor fuerte y desagra-
dable y los cocimientos de ajos; no concedemos gran impor-
tancia. por nuestra parte, a estos medios, y creemos que
todos ellos no valen lo que algunos gatos que sean muy ca-
zadores.

Unas gotas de esencia de menta han de producir también
buen resultado: en pocas semanas desaparecen los ratones.

Este procedimiento, eficaz contra los roedores, no sirve
contra los insectos. A fin de ahuyentarlos, la mejor precau-
ciéon es disponer los graneros de manera que el aire y la
luz tengan facil acceso, porque el gorgojo rehuye laluz y la
frescura.
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Otra de las cosas que hay que cuidar es que los muros y
el pavimento estén en perfecto estado, sin grietas, bien lim-
pios, blanquedndolos frecuentemente con la leche de cal, y
especialmente, antes de meter el grano, lavando el suelo con
agua hirviendo y banando las paredes de alquitrdn. El mejor
pavimento es el de asfalto.

Si a pesar de todas estas precauciones no desaparecen los
insectos, se debera traspalar y cribar el grano frecuente-
mente. :

Pero el medio mads radical es el empleo del sulfuro de car-
bono Se esparce un litro de este liquido en el sitio destinado
a recibir el grano. Se dispone después el grano en montones
y se cubre con toldos o telas para que los vapores del sulfuro
de carbono se reconcentren sobre el montén y asfixien a los
insectos; después se airea el grano, cribdndolo, para que des-
aparezca el mal olor. Es preciso abstenerse de fumar dentro
de los graneros y de entrar con luces encendidas, porque los
vapores del sulfuro de carbono son inflamables y en determi-
nada proporciéan con el aire pueden hacer explosién.

El dcido sulfuroso da tan buenos resultados como el sul-
furo de carbono, y ademads es menos peligroso. Se obtiene fa-
cilmente por combustion de barras, dentro de cacharros vie-
)Jos que no sirvan para otra cosa. Se calcula en unos 5o gra-
mos el azufre necesario para tratar un metro cibico de grano.
El azufre se rocia con un poco de esencia de trementina para
facilitar su combustion. Todas las salidas deben cerrarse her-
méticamente por espacio de veinticuatro horas. No conviene
luego entrar en el granero mientras no esté perfectamente
aireado.

Con estos medios pueden conjurarse la mayor parte de
las dificultades que se oponen a la conservacién del grano y
venderlo cuando los precios sean mds remuneradores.
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