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Destrucción de insectos darlinos.

Avispas.-La destrucción de los avisperos debe hacerse
cuando ya ha caído la tarde, porque entonces ya han vuelto al
nido ]a mayor parte de los habitantes, y además es menor el
peli^ro de las picaduras. Las personas no óabituadas á esta
operación pueden también protegerse la cara y las manos por
medio de velos y guantes.

Si el nido es exterior, basta envolverlo en un saco, que se
sumrr^irá luego cn a^ua hirviendo.

Si es subterráneo ó está en un hueco de árbol, se comien-
za por tapar todas las aberturas, menos una, con cualquier
materia plástica, ^rcilla, por ejemplo; después se vierten en la
abertura que ha quedado libre unos roo centímetros cúbicos
de bencina, de sulfuro de carbono ó de gasolina; se encaja un
tapón de algodón impregnado de 1a misma Sustancia, y, t^nal-
mentc, se cubre con tierra.

1'ara buscar los nidos conviene observar con cuidado el
vuelo de las avispas; lo más frecuente es que, cuando se ale-
jan del nid^, vuelen oblicuamcnte, clevánd^se, y que, cuando
re^resan, vuelen clcscendiendn á tierra; csta scncilla observ^t-
ción fal.ilita muchas veces ^•1 descubrimicnto de avisperos,
junto á los cuales pueden pasar muchas personas á diario sin
sospechar siquicra su existencia.

1_os avisperos están á menudo habitados, en mayor ó mc-
nor nútnero, por diversos parásitos entomófagos; esta es, pro-
bablemente, una dc las razoncs por ]as cualcs en una .;I^marca
dada, á un aiio caracterizado por la abundancia dc avispas,
sucedc otro cn quc apenas se vcn. No sc:ría impnsiblc reco^,^cr
esos pnrásit^s en una localidad c q que abundan, para expe-
dirlos á otra en quc so q raros en ayuella ocasión: pero este
mrrtudo de lucha exige una orl;anización entomoló^ica dema-
siado pcrfcccionada para ser aplicable en todos los países.
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Casi toda la población de una colonia de avispas muere en
el invierno, excepto las hembras fecundadas, que invernan
bajo ]as cortezas y el musgo de los troncos añosos, y al ]legar
la primavera fundan nuevas colonias invernantes. Debe, pues,
ponerse mucho cuidado en destruir las avispas sueltas, fun-
dadoras de colonias, que se vean volar en los primeros días
prima verales.

La destrucción de los nidos puede hacerse en todas las es-
taciones; pero cuando se hace en invierno, se tiene mayor
probabilidad de suprimir las nuevas generaciones.

Hormigas.-Una hormiga no es, por sí sola, un animal
muy peligroso que digamos, pero millares y millares de hor-
migas pueden lleg•ar á ser una verdadera plaga, tanto en las
casas, donde devoran y ensucian las provisiones, como en
los campos y jardines, donde atacan á los frutos. Su des-
trucción es, por tanto, una operación de verdadero interés.
Se han recomendado varios medios, de eficacia muy variable.
Algunos son tan conocidos, que no vale la pena de repetirlos.
Consignaremos tan sólo los siguientes, que una revista extran-
jera da como los más sencillos y prácticos:

i.° Si se trata de preservar los árboles, basta hacer alrc-
dedor del tronco una banda de creta. Esto las hace huir, por-
que las hormigas tienen una aversión muy marcada por dicha
sustancia.

a.° Tirar hojas de tomate en los sitios invadidos por la^
hormigas, lo cual las hace emigrar. Es procedimiento muy
empleado en Suiza.

3.° Echar sobre el hormiguero una fuerte decocción d^.
hojas de nogal, líquido que hace perecer á todos los habi-
tantes.

^.° También se aleja á estos insectos vertiendo en los sitios
infestados, y en las sendas más frecuentadas, un poco de se-
rrín seco ó ligeramente humedecido.

La mosc^ de los «b^rros».

Los perjuicios causados por este parásito se elevan, sola-
mente en Francia, á ro millones de francos anuales. En Es-
paña no será mucho menos, si es que no es más todavía (i).

Como en la historia natural de este insecto hay t^davía al-
gunos puntos oscuros, un autor francés, M. ^ndré Lucet, ha
hecho e q el Laboratorio de Patología comparada de París, y
bajo los auspicios del Ministerio de Agricultura, una serie de
investig•aciones sobre la evolución del insecto que Ins natura-
listas llaman Hipodernaa bovis.

(i) De este insecto se trató ya en la HoJn núm. i.}, Julio de t9^^.
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Los resultados obtenidos son los siguientes:
r.° 13ajo el clima de París, las larvas de Hypodernaa boi^is

^rbandonan los bovinos que infestan en Nlayo, Junio y Ju-
lio, sobre tod^ en los dos primcros meses, y más particular-
mente por la mañana.

^° Uejando que las larvas abandonen por sí mismas al
animal que las Ileva, y colocándolas e q el suelo, fuera del al-
cance de los pájaros, roedores, etc., ó en el Laboratorio, en un
recipier^te cualquiera, con algodón e q rama, césped ó tierra,
cl II>>j^nder^ncr se cría fácilmente y puede seguirse su des-
arroÍlo.

5.° ^+u paso al estado de pupa se efectúa en la superficie del
suelo. I_.as larvas, que el autor soterró más ó menos para com-
probar las afirmaciones de al^•unos investigadores alemanes,
sc desembarazaron de la tierra para salir á efectuar su meta-
morfosis al aire libre.

1.^ La duración de la q infosis fu^ de veintinueve á cuaren-
ta días en los ejemplares estudiados por NI. Lucet.

5.° De ^5 pupas, obtuvo IS eclosiones, yue die.ron a^ ma-
chos y >^3 hembras.

ó.° L.os Hy^oder»z^zs tienen como enemi^os naturales los
pequei^os rocdores, los pájaros y algunos insectos que se co-
men las larva;, las pupas y aun adultos. Durante la metamor-
fosis so.^ atacadas además por varios hongos inferiores, cu-
yas esporas están diseminadas por el suelo, y que, penetrando
á travía del revcstimiento quitinoso de las cnsálidas, veg•etan
en ellas y las matan.

En r 5 de los z r ejemplares que se pretendió criar en tierra,
y muertos en el curso de las observaciones, se notó la presen-
cra de un Mucor, todavía indeterminado, ó del Ce^halotecum
^^nseum ( Link), que brotan fácilmente sobre la patata, la zana-
horia y en otros mcdios.

^.° Las pupas tienen forma q avicular, r^3 á zo milímetros
dc longitud y j á 6 milímetros de diámetro. Su extremo an-
terior es un tanto puntiagudo, plano, de bordes adelg•azados
y provistos de un surco. EI extremo posterior es redondeado
y umbilicado. Las ninfas reposan en el interior, con ]a cabeza
dirigida hacia el extrcmo apuntado, el dorso en la concavidad,
las patas repleaadas sobre el abdome q y el corselete. Están
envuelt^a por una membrana delgada, blancuzca y translúci-
da, inserta en el umbílico antedicho, y que contiene unas
cuantas gotas de un líquido turbio agrisado.

8.° La avivació q se hace á cualquier hora del día, y no sólo
por la mañana, como dicen los autores alemanes. EI opí;rculo
triangular se dcsprende al nivcl del surco que Ileva q sus dos
costados laterales, y se levanta, quedando unido por la base
á la cás^^ara de la pupa. EI Ily^odernza rompe su membrana
envolvente al nivel del cu^ello, y por una serie de movimientos
de vaiv^n, desenreda sucesivamente el primer par de patas, el
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corselete, ]as otras patas y el resto del cuerpo, y aparece libre,
con las alas plegadas y húmedas, y en la cabeza la burbuja
frontal, que desaparece á los pocos minutos, al mismo tiempo
que se secan las alas, quedando el insecto en condiciones de
volar.

Tratamiento.-En los años últimos se ha procurado c^es-
truir las larvas que se desarrollan bajo la piel de los auimales
y que la agujerean al terminar su evolución; el me.dio gene-
ralmente empleado es cl «deslarvamientou, es decir, la aper-
tura de los «barros», haciendo una incisión con un instrumen-
to de corte muy afilado, y extrayendo la larva antes de que ter-
mine su desarrollo.

3I. Lucet, en una comunicación que ha dirigido reciente-
mente á la Academia di, Ciencias de París, ha dado cuenta d^
que ha logrado la destrucción de las larvas bajo la misma piel,
por la inyección, en los tumores que provocan, de medio á u q
centímetro cúbico de tintura de yodo, pura ó diluída. Dicho
autor ha tratado así 8y tumores, 6^ de ellos en un mismo ani-
mal, y en todos los casos las larvas fueron muertas y reabsor-
bidas, sin ningún accidente ulterior.

Lo^ ektr^cto^ de c^rne, los c^ldo^ inqtanth-
neos y el ctildo c^sero.

La Sección de Química del Departamento de Agricultura
de los Estados Unidos ha hecho un estudio analítico compa-
rativo muy detallado de los cubitos de innumerables marcas
que se venden en el comercio para preparar caldos instantá-
neos por disolución en agua caliente, de los diferentes extrac-
tos y jugos de carne y del buen caldo casero corriente.

Del estudio se da cuenta en una Hoja divulgaa'ora de 8 pá-
ginas, con varias figuras, en que se representa, en forma su-
gestiva, la proporción en que entra cada uno de los principa-
les componentes. Como es propio de un trabajo de esta índo-
le, no se nombra para nada á ninguna de las marcas estudia-
das. Los resultados finales son los siguientes:

De la mitad á las tres cuartas partes de los cubitos de cal-
do es sal común. EI extracto de carne contenido en los cubi-
tos de caldo varía del 8 al z8 por coo de su peso, y lo más fre-
cuente es que tengan del iq al i8 por ioo. llel conjunto de su
composición resulta que los tales cubitos pueden tener valor
apreciable como estimulantes ó como aromatizantes de los
guisos, pero que no tienen prácticamente ningún valor ali-
menticio.
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Los extractos de carne, de consistencia semisólida, con-
tiene q dcl ^{6 al Sj por ioo de extracto auténtico de carne; el
resto lo ^^omponen agua, sal y materias minerales diversas.
I_a difcrcncia más al>arcntc entre las mejores y las peores cla-
ses de e^;tos extractos a:^nsi5te en la proporción de sal, pues
mientraa las primeras sólo tienen un 3 por roo, las segundas
llegan, y aun pasan, dcl i3 por ioo.

Los cubitos de caldo vienen á componerse de estos mis-
mos cxtractos semisólidos, con adición de mucha mayor can-
tid<id de sal y de algunos extractos vegetales que les dan su
aroma característico.

Los extractos dc carne líquidos son los mismos extractos
semisólido^, ^on adición dc agua, hasta una mitad dcl peso
total, e q vez del ^^ por ^oo que suelen tener los extractos se-
misólidos. Con relación á su valor alimenticio, los extractos
líquidos son, por lo t^into, más caros todavía.

Los l;amados «jugos de carne» son similares á los extrac-
tos líquidos, y aun suelen costar más caros, sin que por ello
estén libres del detecto de que la parte verdaderamente de
carne que contienen estí: casi desprovista de proteína coagu-
lable, que es su componente más valioso como productora
de músculo.

El buen caldo casero de carne, y sobre todo et de carne y
vegetales diversos, picados en trocitos, resulta más barato,
contiene más cantidad de principios nutritivos, y es más
asimilable que todos los preparados comerciales antes refe-
ridos.

Datos referentes á la influencia que ha ejercido el Canal
de Urgel en las condiciones de aquella comarca.

EI Canal de Urgcl se terminó en el año de i86z, pero hasta
^86.1 no se empezó la explotación del rie^•o, que siguió embrio-
naria hasta i813^: después fueron creciendo en proporció q no-
table la utilización del a^,rua, mejorando los procedimientos de
cultivo y acelerándose el aumento de población.

Los q6 Alunicipios de la zona regable, incluyendo la capi-
tal de la provincia (Ltrida), que también riega, aunque en pe-
queña p<u•te, reunían en los años que se expresan los siguieo-
tes núm^°ros de habitantes:

1^60 .............................. 67.841
18^ŝ7 .............................. 73.5^i0
1900 .............................. 80.141
1910 ................... .......... 90.741
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En r886 se recibieron en las estaciones de ferrocarril com-
prendidas en la comarca io toneladas de abonos; en iqoo se
recibieron 2.688, y en iqiz Ilegaron y.534.

El paralelismo entre el aumento de población y el progre-
so en los procedimientos de cultivo, directamente relacionado
con el consumo de los abonos, y, por ende, con la explotación
del riego, no puede ser ni más evidente ni más notable.

Para juzgar del aumento de riqueza podemos atender
al valor de la tierra y al movimieoto de viajeros y mer-
cancías.

De las investigaciones practicadas sobre compraventa de
terrenos resulta que la hectárea alcanzó los siguientes valores
medios:

18G0 ....................... 460 pesetas.
1SS0 ....................... 751 -
1900 ....................... 1.536

D. Carlos Cardenal, Ingeniero de Caminos y autor del tra-
bajo que estamos extractando, supone que el valor de la hec-
tárea de terreno ha aumentado de un i5 á un zo por roo des-
de rqoo acá.

En los treinta y cuatro años transcurridos de i8;8 á rqiz,
el número de viajeros en las estaciones de la comarca corres-
pondientes á la línea de Zaragoza á Barcelona se hizo sietc
veces mayor, y el de toneladas de mercancías, diez veccs
mayor.

En los veintiséis años que van de r886 á rqiz, y con rela-
ción á las estaciones de la línea de Lérida á Tarragona, que
están dentro de Urgel, dichos números se hicieron tres y cua-
tro veces mayores, respectivacnente.

Para explicar la diferencia señalada que se nota entre am-
bas líneas, debe tenerse en cuznta ]a difereocia de años com-
prendidos en las estadísticas, y, además, que la primera línea
sirve zona mucho más extensa que la segunda, y que, además,
los cultivos dominantes en ésta son la viña y, sobre todo,
el olivo.

EI autor deduce que una obra productora de tales resulta-
dos no merece que se la considere, según hacen algunos,
como un gravísimo error económico, aunque haya sido la
ruina de los capitales particulares en ella invertidos por cau-
sas que no son de este lugar; más bien es un ejemplo de que,
aun no conlando con más agrca t^ue la necesa>^ia para asegu^^ar las
cosechas de invier^io, serán siempre, por regla general, obras
de utilidad innegable las que se construyan con tal objeto.



Par^^ desl><el^,r los frlltOS y l^s pat:^t^LS.

Para deshelar los frutos se les dcbe sumergir en agua fres-
ca, y no en agua caliente, como se hace muchas ve^es por un
falso prejaicio. Las probabilidades de éxito se hacen aún ma-
yores disolviendo en el agua un poco de sal.

NI. Dupont, Prc^fesor lrancés de Agricultura, recomicnda
rl mismo procedimiento para las patatas heladas, á condición
de secarlas despu^s de deshelarlas; no sc limita á una sola
sumersión, sino yue hace varias de una hora, aproximada-
mente.

Lste m^todo puede hacerse extensivo á las coles, •r.anaho-
rias, etc.

Conserva^ción de tomate^.

Para conservar los tomates se toman éstos bien maduros,
se trituran con el triturador de la carne, y se extienden en un
lienzo colocado sobre un enrejado metálico para que escurra
la parte de agua por dos ó tres cribas. Se echa q después los
tomates en un jarro de barro cocido y bien vidriado, que con-
tenga r gramo por litro de pasta de ácido salicílico y un poco
de sal, y, tinalmente, cúbrase la boca del jarro con a centí-
metros de aceite. Antes de usar esta conscrva, se la deberá
pasar por un colador para separar la corteza de las semillas.

1^;1 ^.rbol^do de las carret^r^,s.

Según ]a orden de la Direcció q general dc Obras públicas
del r6 del corriente Abril, la plantación de árboles en las ca-
rreteras no obedece, por parte de la Administración, á fin al-
guno de lucro, sino á facilitar la mejor conservación del firme,
librándol^e, con la sombra, de su rápida desecación en las épo-
cas de fu^^rtes calores y evitando las molestias del sol á lo^
viajeros, y que por estas causas, así como por la sombra quc
pueden arrojar á las fincas colindantes, originando reduccio-
nes en sus cosechas que, aunque legalmeutc irreclamables,
una Administración diligente debe reducir en todo lo posibl^.
ha de cuidarse en la poda de guiar la planta de forma qu^•
arroje el máximum de sombra sobre la ĉarretera y la menor
posible fuera de ella.
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