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La siembra.

—————

Conocimientos utiles. -

Condiciones de una buena semilla, — Los granos destina-
dos & lasiembra deben conservar su virtud germinativa. Para
comprobar tan importante extremo se coloca un cierto nu-
mero de semillas en un plato, entre hojas de papel secdnte,
constantemente htiimedas, exponiéndolas en una habitacion &
una temperatura suave. Al cabo de un cierto tiempo puede
apreciarse la proporcion de las semillas buenas. Sise trata de
simientes algo grandes, pueden ensayarse en una maceta con
tierra tamizada, que se conserva siempre en un clerto estado
de humedad,

Deben preferlrse por lo comun, las simientes nuevas 4 las
viejas, porque, como es sabido, la potenma germinativa se ex-
tmgue después de clerto tiempo, lo que es causa de que las
semillas viejas tengan una germinacion incierta, lenta € irre-
gular, produciendo plantas poco vigorosas.

Toda semilla debe limpiarse cuidadosamente de malas hier-
bas, y especialmente de plantas pardsitas peligrosas.

Compra de semillas. — El labrador debe exigir 4 quien le
venda las semillas que le garantice la variedad, la pureza, y
muy particularmente la ausencia de impurezas danosas, asi
como Ja facultad germinativa,

Para comprobar esas condiciones debe acudirse 4 las Es-
taciones oficiales de ensayos de semillas.

Sin embargo, lo mds conveniente para el labrador es la
compra de las cemﬂlas como la de abonos, por la mediacion
de un Sindicato agricola, que estd en mejores condiciones que
el individuo aislado para adquirirlas, y que se encarga de
hacer efectuar los andlisis necesarios para determinar la cali-
dad, cuando no dispone para ello de una oficina propia.



2

Seleccion de las semillas.—El agricultor debe, en primer
lugar, escoger las mejores variedades de plantas, las més apro-
piadas para el objeto que persiga y las mejor adaptadas & su
comarca.

Para ello debe ocuparse constantemente en mejorar las
buenas variedades, desenvolviendo sus propiedades conforme
4 las condiciones locales. Esto se consigue mediante la selec-
cion, que consiste en usar las semillas procedentes de las plan-
tas 6 ejemplares superiores de cada especie,

Estos ejemplares destinados 4 producir la simiente deben
ser siempre recogidos, cuando se encuentren en estado de per-
fecta madurez.

De los granos asi elegidos deben todavia seleccionarse los
mds grandes y pesados, que son los que engendran las plan-
tas mds vigorosas y p1oduct1vas Esta separacion se lleva &
efecto con cribas, 6 por medio de mdquinas adecuadas.

Las semillas que pierden rdpidamente su potencia germi-
nativa se conservan por el procedimiento llamado estratifica-
cion. También se emplea €sta para conservar la vitalidad de
las slmientes que no comienzan & germinar hasta un ano 6
dos después de su recoleccion, 6 para preparar las semillas de
envoltura solida (melocotonero, albaricoque, almendro, oli-
Vo, etc.).

'Dicha operacion consiste en colocar en macetas ¢ en cajas
capas alternativas de arena o tierra ligera y de granos, y se
hace generalmente después de la recoleccidn. Dichos recipien-
tes se colocan despu¢s en cuevas 6 bodegas, 6 se les entierra
& bastante profundidad, al pie de una pared, orientadas al Nor-
te. Conviene evitar la filtracidn de las aguas pluviales.

Las simientes estratificadas se siembran en la primavera
siguiente.

Con la estratificacidn se defienden también las semillas
contra los ataques de ciertos animales campestres. '

Profundidad & que deben enterrarse las semillas.— No debe
ser excesiva, porque la planta joven necesita, para alimentarse
por si mlsma que su tallo salga de la tierra y reciba la accién
de la luz antes de que se hayan agotado las materias que cons-
tituyen las reservas nutritivas de los granos.

Como estas reservas son tanto menores cuanto mas pe-
queno es el tamano de las semillas, deberdn éstas enterrarse
tanto menos cuanto menor sea su tamano.

Asi, por ejemplo, al paso que las simientes grandes, como
el haba se colocan @ una profundidad de tres 4 ocho centime-
tros, las de los cereales no penetran mds que de dos & seis cen-
tlmetros y las de biarbas de pradera, por ejemplo, son sola-
mente esparcxdas sobre el suelo y apretadas contra la tierra
por una pasada del rodillo.

[a profundidad varia segin la humedad del suelo, y es
mayor en las tierras muelles y secas que en las compactas y
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humedas. A este respecto, no debe nunca olvidarse el axioma
de que una siembra demasiado profunda es siempre mucho mads
Jdafiosa que una stembra demasiado superﬁcml

Modos de sembrar.—La siembra 4 boleo, aun ejecutada con
gran habilidad, no llega nunca 4 hacer el reparto uniforme de
la semilla; incluso la efectuada con madquina, tiene el incon-
veniente de que la introduccion de los granos en la tierra es
desigual 6 imperfecta, quedando unos muy en la superficie y
penetrando otros demasiado profundamente. Esto es causa
de que se engendren plantas de desigual vigor, y también de
que una parte de la siembra sirva de pasto & los pajaros.

La siembra en hileras, efectuada por sembradoras mecdni-
cas, ofrece la ventaja de la distribucién regular de los granos
y de su introduccién uniforme en el suelo. Este procedimien-
to obvia los inconvenientes asignados al anterior y permite
hacer una economia considerable, Con efecto: si para sembrar
una hectdrea de trigo 4 boleo son necesarios 200 6 300 litros
de trigo, para sembrar la misma extension en hileras basta
con 100 0 150 litros.

Este procedimiento facilita también mucho las operacio-
nes ulteriores del cultivo, tales como la bina y la escarda.

Plantacién de tubérculos.—Cuando no se dispone de bas-
tante cantidad de tubérculos, se les puede dividir en frag-
mentos, provistos de uno ¢ varios o;os cortados ordinaria-
mente 4 lo largo. En este caso, conviene part1rlos algunos dias
antes de sembrarlos, 4 fin de que los cortes & secciones ten-
gan tiempo de secarse, con lo cual se evita que se pudran.

Sin embargo de lo dlChO conviene, siempre que se pueda,
sembrar los tubérculos enteros, dando preferencia 4 los mas
grandes, porque, mdudablemente, producen mayor rendi-
miento.

Los tubérculos se siembran 4 una profundidad inferior 4
15 centimetros, por lineas y en agujeros hechos con la azada
6 la pala, 0 en surcos abiertos con el azadon.

La proteccion de los murciélagos para la des-
truccion de los mosquitos.

Es muy general, sobre todo entre la gente del campo, el
tener una aversion extremada contra los murciélagos, 4 Tos
que se persigue con sana que nada justifica. Cierto que no son
un modelo de belleza, que son muy poco agradables; pero son
animalitos enteramente inofensivos, y, lo que es mejor, muy

utiles. No se debe perseguir 4 los murciél agos; debe prote-
gérseles.
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Nadie ignora ya que c1ertos mosquitos (anofeles) son los
propagadores de las calenturas paludicas, y que esta enfer-
medad siega todos los anos muchas vidas, 1nutiliza en largas
temporadas & miles de trabajadores y produce una pérdida
de muchos millones anuales en la economia nacional.

Todos estos danos ocasionan los mosquitos, y por eso de-
bemos procurar destruirlos, cegando las charcas donde se
crian sus larvas y haciendo lo que cientos de veces se ha
aconsejado para estorbar la multiplicacién de tan perjudicia-
les"insectos; pero, al mismo tiempo, se debe echar mano de
Oolro recurso, conmstente en buscar ayuda en los enemlgos
naturales del mosquito, para lograr asi un efecto mds rdpido
y seguro; y el gran enemigo del mosquilo es el murciélago.

En efecto, el murc:lelago no es un roedor, como supone el
prejuicio vu]gar que lo asemeja 4 un ratén con alas: es un
animal que, por lo que se refiere 4 su régimen natural de ali-
mentacion, podemos llamar carnivoro; y los mosquitos, in-
sectos chupadores que se nutren de sangre constituyen para
los murci¢lagos un alimento ideal, una golosina. Un autor
americano calcula que cada murc1elag0 se traga al dia hasta
g00 mosqmtos

A todos los que ven una caverna habitada por los murcié-
lagos les impresiona su numero asombroso. No es raro que
en una cueva haya hasta medio millén de animalejos. Esto se
explica por su gran poder de multiplicacion y por estar préc-
ticamente libres de enfermedades.

Sin embargo, tienhen también sus enemigos, como son los
ratones campestres, algunas serpientes, el gato salvaje y, en
general los animales carniceros de pequena talla.

Suele decirse que los murciélagos son animales propios de
terrenos montanosos. No es exacto, aunque haya una gran
apariencia de verdad. Lo que ocurre es que en los paises
montanosos hay mayor abundancia de cavernas y sitios na-
turales, en donde los murci¢lagos pueden refugiarse de la luz
del sol y de sus enemigos; pero se crian con igual facilidad en
todas partes, siempre que no les falte el necesario refugio.

El Dr. Campbell, que es el autor americano antes aludido,
ha hecho, con éxito, un ensayo original. En una tierra llana
y en las prox1m1dades de una gran laguna adonde aﬂuyen
las aguas sucias de San Antonio (poblacion del Estado ameri-
cano de Texas), construyé un refugio artificial para murcié-
lagos, en forma de torrecilla cuadrada, de cuatro metros de
lado, montada sobre postes de unos tres metros de altura,
acondicionados de manera que no puedan trepar por ellos los
enemigos de los murci¢lagos. Una tupida persiana permite la
ventilacién, sin dar entrada a los rayos solares.

El 2 de Abril de 1911 se termind la construccidn, se espar-
cié en el fondo una regular cantidad de excremento de mur-
ciélago y se pulverizo el interior con una sustancia quimica
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que exhalaba un olor muy parecido al caracteristico de esos
animales. Cuatro meses después habian anidado alli varios
centenares de murcié¢lagos. Al ano siguiente eran muchos mi-
les, hasta el punto de que tardaban varias horas en salir, sin
1nterrupc1én unos tras otros.

Los resultados han sido: disminuir extraordinariamente
la cantidad enorme de mosquitos que habia en la comarca;
disminuir las calenturas paltdicas; mejorar el estado del ga—
nado vacuno, que antes no podia engordar bien, constante-
mente acribillado por las picaduras de los mosqultos

Y todavia hay un ultimo resultado: se hace un negocio, pe~
queno, es verdad, pero no despreciable; porque [as deyeccm-
nes de los murc:lelagos son una especie de guano, y tienen
gran valor como abono. Basta hacer que el fondo de la torre-
abrigo sca movible para recoger el guano con facilidad en
un carreton puesto debajo.

Lléguese 6 no d esto, que ya pudiéramos llamar una ex-
plotacion comercial, la idea que todos nuestros campesinos
deben retener y practlcdr es la de que los murciélagos son
seres inofensivos, y que deben ser respetadosy protegidos,

por cuanto destruyen 4 los mosquitos propagadores de en-
fermedades.

_—

Las levaduras seleccionadas y la vinificacion.

La industria Vlmcola francesa estd por completo basada
en el fenémeno complejo de la fermentacién. Por su accidn, el .
mosto liquido azucarado, poco perfumado, turbio, de color
indetinido y de sabor desagradable se transforma en un li-
quido transparente, de color rojo brillante, de sabor agrada—
ble y de delicado bouquet.

Sin entrar 4 enumerar las multiples teorias expuestas para
explicar este importante fenémeno, s6lo haremos mencion de
las experiencias de Pasteur, que han demostrado que la fer-
mentacion es un acto vital resultante del desarrollo de un mi-
croorganismo: la levadura.

En el acto de la maduracién de la uva, las levaduras se es-
parcen por toda la superficie de los granos y, observadas al
microscoplo, presentan caracteres distintivos. Los fendémenos
de crecimiento y reproduccidon de estos seres han sido perfec-
tamente estudiados por los bidlogos modernos.

La temperatura ejerce una accion importante en la vida de
los fermentos alcohdlicos. El aire, merced al oxigeno que po-
see, desempena d su vez un prmmpal papel en su evolucion.
Estos fermentos, en contacto del aire, se desarrollan rdpida-
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mente, consumiendo gran parte del azucar; por el contrario,
privados de dicho elemento, evolucionan con gran lentitud,
transformando el azicar en alcohol y dcido carbénico, con
produccién, al mismo tiempo, de cortas cantidades de dcido
sucinico, glzcemm alcoholes superiores, aldehidos y dcidos vold-
tiles. Dichos fenémenos demuestran la manera como conven-
dra operar en la prédctica vinicola, segun la clase de levadura
que se desee obtener.

Las levaduras, sin cuya intervencion el mosto no puede
transformarse en vino, varian segun los liquidos en donde
han vivido, é influyen en los caracteres de los mismos. Fun-
ddndose en estos hechos, se ha tratado de cultivar las leva-
duras procedentes de buenos mostos para adicionarlas @ otros
deficientes 4 los que se desea mejorar sus cualidades.

Desde hace algtin tiempo, M. J. Jacquemin se dedica con
afdn 4 este estudio, haciendo experiencias con las levaduras
seleccionadas, que, adicionadas 4 los mostos, comunican 4 los
vinos obtenidos .caracteres excelentes de ﬁnura, bouquet, etc.

La adicion de estas levaduras & los mostos se verifica, ya
directamente en el mosto, 6 también esparciéndola sobre los
racimos en el acto de la pisa o0 de la presidn.

Dicho autor indica tres distintos métodos para su prepa-
racién: uno, para las regiones calidas, y los otros dos para los
climas templados.

Merced a las levaduras cultivadas, cuyo uso ha sido sim-
plificado por M. Jacquemin, dispone actualmente el vinicul-
tor francés de un medio {acil y econémico para obtener, con
mosto ordinario, un vino fino y de buena conservacién.

Diarrea de las vacas.

La remolacha forrajera es, sin duda, un precioso alimento;
sin embargo, las vacas lecneras que consumen grandes can-
tidades, de las hojas especxalmente estdn sujetas & diarreas
grav151mas y de dificil curacion mientras dure el mismo régi-
men alimenticio, diarrea que facilmente comunican 4 sus ter-
neros y hasta a los nifos que consumen su leche.

El Dr. W. Miiller, administrador de la finca modelo del Ins-
tituto Agronomico de Leipzig, ha estudiado cuidadosamente
esta enfermedad, naturalmente mds frecuente en los distritos
donde las hojas de remolacha constituyen la base de la ali-
mentacion del ganado lechero, y ha encontrado que el unico,
pero muy efectivo, remedio para evitarla ¢s el dar 4 las vacas,
al mismo tiempo, que las remolachas, fosfato de cal & razén
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de 30 gramos por cabeza y por dia. El modo de administrarles
el remedio es de espolvorear sencillamente las hojas con el
fosfato en polvo.

Los efectos de esta medida preventiva son tan excelentes
y seguros que el Dr. Miiller no vacila en afirmar que, aun en
grandes cantidades, las hojas de remolacha quedardn absoluta-
mente 1nofensivas para las vacas lecheras cuando las consu-
man con la indicada dosis de fosfato de cal. .

Como el remedio es tan sencillo, tan poco costoso y de tan
facil aplicacidn, y puede resultar bueno también en otros casos
de diarrea provocada por ciertos alimentos, lo sehalamos a la
atencion de los ganaderos.

Sin embargo, es bueno recordar que nunca es conveniente
dar exclusivamente, 6 en exceso, 4 los animales una alimenta-
cién demasiado aguada, semejante 4 la de las hojas de remo-
lacha. Es preferible no pasar nunca de 30 kilos por cabeza, y
completar la racion con alimentos mads nutritivos y de prefe-
rencia secos, como son las tortas,

Alteraciones quimicas producidas en la leche
por la pasteurizacion.

La Seccion de Zootecnia (Animal Industry)del Departamen-
to de Agricultura de los Estados Unidos ha emprendido una
larga serie de ensayos para comprobar el fundamento de las
objeciones que se han hecho contra la practica de ]a pasteuri-
zacion, desde el punto de vista del valor nutritivo y de la di-
gestibilidad, sobre todo por lo que se refiere a la alimentacién
de los ninos. ,

La ebullicién de la leche hace que los fosfatos solubles de
cal que contiene se conviertan en insolubles, y se ha dicho que
la pasteurizacién producia el mismo efecto, aun cuando en me-
nor grado. Los experimentos practicados prueban que some-
tiendo la leche, durante treinta minutos, d'la temperatura de
68 grados centigrados se produce una precipitacion de fosfato
de todo punto insignificante. Por este lado carecen de valor
las objeciones formuladas.

En cuanto & la coagulacion y precipitacion de la albamina,
se ha visto que 4 la temperatura de 62,8 grados, que es la nor-
mal para la pasteurizacion, segin la préctica americana, no
hay alteracién sensible en la leche; 4 los 65,6 comienza la se-
paracion de la albimina, de la cual se hace insoluble un 5,71
por 100; 4 los 68,3, esta proporcién se eleva al 12,76 por 100,
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y a los 71,1 se coagula el 30,87 por 100. La consecuencia prdc-
tica es que, al forzar la temperatura (en Espana son muchos
los que fijan, errébneamente, en 70 grados el punto de pasteuri-
zacion), se altera la leche, sin que esos pocos grados de dife-
rencia representen una esterilizaciéon mds completa.

Por lo que se refiere 4 la caseina, la leche que ha sufrido la
pasteurizacion 4 55, 60 6 65 grados se coagula por la accién
de los jugos digestivos, incluso mejor que la leche cruda;j el
retardo de la coagulaciéon comienza cuando se pasteuriza 4
70 grados, y si se llega a los 75, el tiempo necesario es el doble
que para la leche cruda, y el codgulo es enteramente grumoso.

Las alteraciones posibles en la acidez de la leche no se han

estudiado aun suficientemente para deducir ¢consecuencias de-
finitivas.

La clorosis de los naranjos.

En un trabajo presentado por M. Guignard 4 la Academia
de Ciencias de Paris describe el Dr. Trabut, Director del Ser-
vicio Botdnico de Argelia, una enfermedad de los naranjos,.
que denomina «clorosis infecciosa del naranjo», vy que se dis-
tingue de la clorosis benigna, que se debe generalmente &
una intoxicacién por las sales del suelo.

El cardcter principal de la clorosis infecciosa, descrita por
el Dr. Trabut, reside en su transmision por la pua tierna, que
sirve para ingertar, que solo produce brotes con clorosis, El
mismo portaingerto puede ser infeccionado, y cuando se re-
tira de un ingerto para hacer otro, contamina al nuevo. A
partir del segundo afio, los brotes del ingerto contaminado flo-
recen muy abundantemente y fructifican; pero después se
marchitan y mueren. La transmision de esta enfermedad del
ingerto al arbol, y reciprocamente, recuerda la que existe con
las manchas amarillas y verdes que matizan las malvdceas,
igualmente inoculables por el ingerto. |

Aun po se ha logrado descubrir ningiin microorganismo
en las partes infectadas, pero por lo mencs se ha comproba-
do que solo el ingerto puede comun:car la enfermedad men-
cionada. ' ’

MADRID. — Imp. de 1a Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 13.



