Se ruega i los lectoxes que hagan cir-
cular estas HoJAas entre los labradores.

La Direccién general de Agricultura manda gra-
tis estas Hosas & quien directamente las pide
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ACCION SOCIAL

Ejemplo de una asociacion contra la tuberculosis bovina.

Creemos util dar 4 conocer cn estas columnas un
cjemplo interesante de lucha colectiva contra la tubercu-
losis del ganado hovino. Sabido es el peligro que ofrece
esta terrible enfermedad, tanto para la agricultura como
para la salud publica. Todos los paises se preocupan de
esta entermedad con sobrada razon, porque ella alcanza
1o mismo 4 los animales que 4 las personas, y ya nadie
discute que la tuberculosis no solamente es contagiosa
entre el ganado, sino que se comunica de los animales al
hombre, cspecialmente por la leche.

Una vez de ocho, la leche de vacas contiene los gér-
menes de la onfermedad, siendo, pues, muy [deil que el
contagio se propuguc d la especic humana, contagio tanto
mads temible cuanto que suele comenzar de una manera
henigna, v con la mayor frecuencia es ya tarde cuando el
enfermo e da cuenta del peligro. Son innumerables los
nifios containinados por la ingestion repetida de una le-
chie que contiene gérmenes de tuberculosis, pereciendo
prematuramente de una meningitis tuberculosa 6 de otra
manifestacion del mal de cardcter intestinal, pulmonar,
etedteru. Muchas veces puede oeurrir, y ocurre de hecho,
que la evolucion de lu entermedad se efectiia de una ma-
nera Jarvada o sigilosa, poco 4 poco, sin que aparezca
por sintomas ostensibles para surgir con toda su terrible
cticacia en la edad de la Jormacién definitiva del organis-
mo, y & veces mds tarde todavia.

Justificase, por tanto, el esfucrzo con que por todas
partes sc atiende & combatir la tuberculosis humana,
desenvolviendo y propagando 1a higiene de las habitacio-
nes y de los alimentos, adoptando también otro orden de
niedidas atiles. Parece, sin embargo, indispensable que
para que esa lucha pueda ser completa, debe ser mante-

nida al mismo tiempo, y de una mancra lo mids activa po-
sible, en el ganado, 4 fin de ponernos al abrigo de una in-
vasion de la plaga que pucde tencr su origen en lox ani-
males.

Lxisten va, generalimente, medidas sanitarias en la le-
gislacién sobre las epizootias; pero esas disposiciones no
producen, ni pueden producir, un efceto suficientemente
general, porque no son puestas en vigor mds que en los
puntos en que la enfermedad ha sido declarada oficial-
mente; por ejemplo, en un caso de comiso de reses enfer-
mas destinadas al matadero. Consecuentemente, tales me-
didas sélo logran un saneamiento parcial limitado 4 los
rebanos de donde proceden los animales decomisados;
pero en los demds. casos permanecen en el mismo estado.

Sin perjuicio de esta clase de elementos ¢ indicaciones
de la profilaxis obligatoria, es cierto que los agriculto-
res tienen un interés particularisimo en sumar 4 la aceion
de los mismos, de una mancra permanente, su libre ini-
ciativa personal, calificada de lucha & prevencién libre
contra la tuberculosis. De oste modo =e defenderian por
si mismos contra las consecuencias del mal, {anto en sus
tamilias, principalmente los niflos, como en sus ganados.
Preciso es que ellos se convenzan do ¢ue si abandonan
esta defensa y dejan de adoptar las necesarias medidas y
precauciones individuales, corren un grave riesgo, tanto
SuS personas como sus intereses econémicos.

Desgraciadamente, poco ¢ nada se hace, en tal vespec-
to, por la iniciativa libre de los agricultores, sin que por
esto sea justo dejar de rendir tributo 4 aguellos esluerzos
realizados por ciertos elementos ¢ entidades, tanto mas
meritorios cuanto mayor dificultad y resistencia encuen-
tran en la pasividad de la mayoria.



Se hace con mucha frecuencia el argumento de que,
tratdndose de un mal incurable, es indtil descubriv su
existencia; pero este razonamiento carece de seriedad,

siendo, por el contrario, evidente que 4 todo labrador, y

mds aun 4 todo ganadero, conviene altamente conocer
con el mayor detalle posible el estado sanitario de su ga-
nado. Todo agricultor cuidadoso de sus intereses y de la
salud de su familia deberfa saber y asegurarse de que
sus cstablos estdn perfectamente sanos ¢ purificados, 6
sanearlos en caso contrario. Una primera aplicacién de
tuberculina indicard los animales sospechosos 6 enfermos
que deban scr aislados inmediatamente de los otros, pues
Ja legislacién no llega 4 exigir su sacrificio inmediato.
Cabe esperar sin peligro el nacimiento de la préxima
cria, y cualquiera que sean los animales sospechosos, se
dispone siempre del ticmpo necesario para engordarlos.
Somectiendo 4 igual prucba log animales que quedan, es
facil preservarse de la invasién, impidiendo la entrada en
las cuadras de todo animal que lleve gérmenes patdgenos.

Fstos principios tan sencillos y racionales de preven-
cién encucntran, sin embargo, practicamente grandes di-
ficultades en la inercia é indiferencia de los unos; en la
ignorancia de los conocimientos necesarios para apreciar

su utilidad, en otros; en los gastos que supone la tuberecu- -

linizacion, y, en fin, en el temor que la mayor parte tie-
nen 4 la intervencion de los servicios oficiales de inspec-
cién pecuaria, por las pérdidas que pudieran ocasionar las
medidas adoptadas por los mismos en evitacion de que el
contagio se extienda. Estos obsticulos son evidentemen-
te muy grandes, y contribuyen 4 que tan terrible azote se
perpetie. Pero no hay que desalentarse; pueden ser ven-
cidos, y para ello existe una palanca potentisima: la aso-
ciacion. , ‘

Citaremos, en este ovden de ideas, una organizacién
muy interesante: la Asociacion contra la tuberculosis
bovina, que ha sido constituida recientemente en el Mu-
nicipio de Cholet (lI'rancia), gracias 4 la iniciativa del
Dr. Coignard, Consejero general de Maine-ct- Loive.

La iniciacién de una obra contra la tuberculosis bo-
vina ofrece siempre un interés cvidente; pero para ganar
G obtener las adhesiones de un gran nimero de cultiva-
dores y para practicar la tuberculinizacién, era preciso
reducir sus gastos y afiadir 4 la obra el atractivo de ven-
tajas mas inmediatas, tales, por ejemplo, como la in-
demnizacion de las pérdidas ocasionadas por la tubercu-
losis, y el sostenimiento y defensa, ante Jos Tribunales
de justicia, de los intereses de cada uno de los asociados
en caso de litigio.

Tou tal sentido, los fundadores de 1a Asociacién le atri-
buyeron un triple fin: Primero: combatir, en la melida
de lo posible, Ia propagacién de la tuberculosis bovina en
los establos por medio de la tuberculinizacién de los ani-
males 4 su ingreso en ellos; segundo: la salvaguardia y
defensa, en los casos de litigio, ante los Tribunales judi-
ciales, de los intereses de los agricultores asociados; ter-

cero: indemnizar & éstos de las pérdidas causadas por la
muerte 6 el comiso total 6 parcial de los animales tuber-
culosos.

Basada sobre estos prineipios, la Asociacién comenzéd
d funcionar en primeros de Abril de 1909 y la expericn-
cia ha demostrado los inestimables servicios de que es
capaz una obra semejante. La tuberculinizacién preven-
tiva ha entrado va en las costumbres; se ha iniciado la
discusion y el movimiento do ideas utiles, y con ello una
emulacién que ha dado los resultados mds felices para la
ganaderia y para la higiene.

La tuberculinizaciéon preventiva de los animales, al
ingresar en el establo, es obligatoria entre los miembros
de la Asociacién. La tuberculinizacién en masa, con eli-
minacién de todas las cabezas portadoras de gérmenos,
fué diferida para mas adelante, cuando la Asociacién tu-
viera un fondo de previsién suficiente con el que hacer
frente al reembolso de los gastos que resultasen de estas
eliminaciones. Sin embargo, se acord$ que la tuberculi-
nizacion general seria practicada en todos los establos en
los cuales fuese atacada de tuberculosis alguna res, y ast
se ha hecho durante los tres atios que la entidad lleva de
funcionamiento. Los animales ya existentes en el establo,
v reconocidos enfermos por efecto de una tuberculiniza-
cién general, han sido engordados rapidamente y vendi-
dos para carne. Todos los animales declaradamente tu-
berculosos, 6 que han acusado la existencia de gérmenes,
han sido de los que ya estaban en las cuadras antes de
ser fundada la Sociedad, v, poco 4 poco, todos esos ani-
males han sido sustituidos por otros nuevos, reconocidos
como sanos.

En cuanto 4 las cabezas nacidas en los establos de
animales preexistentes no reconocidos, existe el propdsito
de que sean igualmente tuberculinizados, siempre que se
piense destinarlos 4 la reproduccion.

En los casos de eliminacién 6 de comiso, v cuando los
animales, inmediatamente dospués de su ingreso, sean
devaeltos al vendedor por consecuencia de la reaccién de
la tubereulina, so desinfectardin los locales por un lavado
detenido con la solucién siguiente, cuyos componentes
suministra la Asociacion misma: 2 kilogramos de cloruro
de cal y 3de carbonato de sosa por cada 100 litros de agna.

La cuota personal de los asociados es de 3 francos,
pagando ademds 25 céutimos por cada animal mayor de
seis moses, destinados al abouno de las indemnizaciones y
gastos generales.

Sin perjuicio de esto, deben pagar al servicio veteri-
nario de la Asociacién: 3 francos por la aplicacién de la
tuberculina 4 un solo animal, 2 francos por cada una
de las aplicaciones hechas en la misma visita y *25 cén-
timos por kilémetro de recorrido del operador, tanto 4
la ida como 4 la vuelta.

Esta organizacién permite alcanzar, como una de las
mayores ventajas de la lucha en comiin, una rebaja con-
siderable en los gastos de tuberculinizacién, pues la So-



ciodad puede obtener de los Profesores veterinarios una
rebaja importante sobre la tavifa individual, por la mul-
titud Jde ooeraciones que levan & efecto. ‘

Por otra parte, la Asociacién se ocupa y afana en el
desenvolvimiento de los mejores métodos ganaderos para
hacor miis resistentes los rebafios.

Sabose que on los establos importa mucho asegurar
una completa aireacidn. T falta de aire provoca un prin-
cipio de asfixia, que impone d los pulmones de los anima-
les un oxeeso de trabajo. Lios socios han atendido, por lo
comiin, las recomendaciones que les han sido hechas de
no tapar demasiado las ventanas duarante el invierno y
reformar los huecos insuficientes 6 mal colocades, por no
estar 4 hastante altura de la eabeza de los animales. Mu-
chos de los asociados han adoptado un procedimiento de
ventilacién prdaetico y poco costoso: consiste en la aper-

tura de chimeneas de aiveacién en el techo y en el teja- -

do. Este procedimiento, seguido & indicaciones de la So-
cidad, asezgura la renovacion de la atmdésfera sin corrien-
tes peligrosas, y ademas de esta ventaja para Jos anima-
les, contribuye 4 conservar mejor las construcciones,
climinando los gases y los alientos 4 medida ¢ue se pro-
ducen, lo que previene la humedad y evita la alteracién
de los techox.

51 entretenimiento de las cuadras 6 establos ha mecjo-
rado también notablemente: no solamente se blanquean
las paredos v los techos con una aguada de cal mds fre-
cuentemente, sino que el suclo ha sido convertido en es-
tanco en muechos casos, mediante un pavimento cuyas
juntas son de cemento, i fin de permitir los lavados fre-
cuentes y abundantes, y, en caso de necesidad, una des-
infeceion formal. También se ha extendido mucho la ex-
celente prictica de aislar los pesebres y abrevaderos y la
do su limpieza frecuente, con lo que, en muchos casos, se
evita la contaminacion por la via digestiva.

Moreee consignarse que esta Asociacién figura como
agregada a la de Ganaderos de Anjou, en la cual se han
constituido varias Estaciones de remonta para el ganado
bovino, reservadas it las mejores vacas de los socios, y
llamadas, segtn se comprenderd ficilmente, 4 infundir
en las erias sangre nueva y & mejorarlas, aumentando su
resistencia, asi como sn valor v su rendimiento.

Tal es, oxpuesto 4 grandes rasgos, el funcionamiento
de una agociactén contra la tuberculosis bovina, la cual
Heva @ cabo una hermosa obra, mediante la unién de
bnenas volimtades, para la conservacion del ganado y
salvacuardia de los establos.

Iin este respecto —dice M. Alfred Grau, de quien to-
mamos este interesante trabajo, publicado en el Journal
& Agricalture Pratique—, <las Sociedades mutuas de Se-
guros podrian hacer mucho si cubriesen el viesgo de la
tuberculosis, exigiendo la tuberculinizacion previa de las
roses ascguradas. Dichas entidades podrian inspirarse en
las disposiciones adoptadas por la Asociacidn de que veni-
mos ocupdndonos, creando un servicio veterinario, que

permitirfa reducir los gastos de tuberculinizacién por me-
dio de abonos colectivos».

sta importante labor podrian también promoverla
y realizarla los Sindicatos agricolas y las Cooperativas,
que tanto desarrollo y extensién van adquiriendo, erean-
do, como auejas 4 sus obras principales, Asociaciones
antituberculosas, sin perjuicio, claro estd, de crearlas de
una manera especial y como objeto principal ¢ unico de
las actividades sociales,

Espeeialmente, tales organizaciones son impreseindi-
bles en aquellas regiones eminentemente ganaderas, & cn
las que saministran la leche 4 los grandes centros de
consumo..

La tuberculinizacién ohligatoria.
UN REGLAMENTO INTERESANTE &

Articulo 1.°  Todo animal utilizado en Ja produccion
de la leche deberd estar provisto de un certiticado do sa-
nidad, expedido por la Direccion de Ganaderia, previo
examen veterinario y la tuberculinizacidn practicada por
el personal oficial. Lo mismo sucederd respecto de los
machos reproductores existentes en los establecimientos
lecheros.

Art. 2.° Bl certificado de sanidad comprenderd el
numero del registro y la descripcion completa e cada
animal.

Dicho certificado serd la inica prueba vilida y ad-
misible de que el propietario ha cumplido ¢l art. 1.° de
osto Reglumento. Su validez durard un wio, y deberd ser
colocado cn un sitio visible y de fdeil acceso del estable-
cimiento.

Art. 3.° La inspeccidon & que alude ol art. 1.° tendrg
lugar en el local 6 loeales que designe la Direecion (e
Ganaderfa, v la conduccion 4 eltos do las reses se hard i
expensas de los propiclarios respectivos.

Art. 4.° Lios demds gastos de tuberculinizacion, ali-
mentacién, ete., seran también costeados por los duefios
del ganado, conforme A una tarifa que serst aprobada por
el mencionado Centro directivo.

Art. 5.°  La oficina encargada de este servicio podra
limitar el ndmero de inseripeiones cuando las exigencias
del mismo lo requicran.

Art. 6.° Todos los animales que se presanten 4 la ins-
eripeidn deberdn llevar la marca correspondienio, requi-
sito sin el cual no podrdn ser registrados. Las marcas po-
drvdn ser hechas en ¢l local mismo de la inscripeion.

Art. 7.° Una vez becho el pago dc la cuota oficial
conforme 4 tarifa, el orden de inscripeidn de las reses
sera ¢l mismo de su llegada.

Art. 8.° TIistan exentos del pago de la cuota de ins-
cripeién los animales que poscyesen un certificado de sa-

(1) El Diario Oficial del Uruguay ha publicado este Regla-
mento, cuyo interés cs evidente, por dar fuerza legal a4 princi-
pios importantes en esta materia.



nidad todavia vilido, y que hubieran sido conducidos 4
la inspeccién por orden del servicio oficial.

También se hallaran dispensados de ese pago los ani-
males rechazados por afecciones no tuberculosas, que
gean conducidos de nuevo & la inspeccion en los dos me-
ses siguientes, y lo mismo ocurrird siempre que los pro-
pietarios exhiban la prueba de una inscripcién anterior
todavia vélida. "

Art. 9.° Los propietarios de los animales, § sus re-
presentantes, deberdn suministrar los datos y documentos
necesarios para el mejor funcionamiento del servicio en
cuanto 4 la procedencia y destino de las reses, su propie-
dad, el ndimero y la fecha de las inscripciones anterio-
res, asl como la de caducidad del boletin de sanidad, si
poseyesen estas indicaciones.

[istos datos se inscribirdn en un impreso 6 formulario
suministrado gratuitamente por el servicio, el cual de-
negard la inscripeidn, si no se han llenado los requisitos
del modelo. Ademds, los que hicieren falsas declaracio-
nes incurrirdn en la pena de multa.

Art. 10. Los animales quedardn en observacién du-
rante treinta y scis horas por lo menos, y serdn devuel-
tos 4 sus propietarios, una vez que se hayan verificado
todas las operaciones necesarias, salvo en aquellos casos
en que se crea necesario una permanencia mayor.

Podrin quedar en observacién los animales sospecho-
sos sometidos recientemente 4 la prueba de la vacuna-
cion.

Art. 11.  Los animales que han sido declarvados sa-
nos deberdn ser retirados del local de la inspeccion el
mismo dia en que ha sido registrado. ‘

Los que hayan sido rehusados, deberan retirarse den-
tro de las veinticuatro horas de su registro.

En todos los casos, si se prolonga su estancia, sers
pagada conforme & la tarifa.

Art. 12. Una vez pasado el plazo de ocho dias des-
pués del registro de un animal rechazado, sin que el pro-
pietario 6 su representante se haya presentado 4 retirar-—
lo, se considerara como abandonado, y se procederd 4 su
venta en publica subasta.

El precio de la adjudicacién, una vez deducidos los
gastos, se depositard en la Tesoreria de la Direccién de
Ganaderia, donde estara 4 disposiciéon del interesado du-
ranto treinta dias.

Art. 13. Los animales que hayan sido refractarios 4
la vacuna, y aquellos cuyos sintomas clinicos permitan,
segun la opinién del Veterinario, efectuar el diagnéstico
de la tuberculosis, aunque no den reaccién caracteristica,
seran sacrificados.

El sacrificio de estos animales se efectuard en un
plazo de diez dias & partir de la fecha del secuestro, en
el local de la inspeccién, y de conformidad con las dispo-
siciones en vigor sobre alimentacién.

Art. 14. La Direccién avisara 4 los propietarios de

los animales, ¢ 4 sus representantes, el dia y hora en que
seran sacrificados, con tres dias dc anticipacion.

Los propietarios 6 sus representantes podran asistir 4
la autopsia, acompatiados, si lo desean, de un Veteri—
nario.

Los Veterinarios sélo podrdn recoger los clementos
necesarios para cumplir con su misién.

Art. 15, El descuartizado de los animales serd por
cuenta de los interesados, que deberan retirar inmediata-
mente los despojos utilizables y la piel, despuds de haber
sido desinfectados, siempre que lo consideren necesario.
Si no lo hicieran, se considerarin como abandonados.

Art. 16. Los animales destinados al sacrilicio serdin
estimados conmo animales para carne ¢ produeccion de
leche.

La estimacion se hard constar en el aviso al propieta-
rio, quien, al recibirlo, expresard su conformidad ¢ su
opinién contraria dentro de las cuarenta y ocho horas
siguientes.

Si pasa este plazo, se considerard como aceptada la
tasacion efectuada.

En caso de conlormidad sobre la tasacion, cl propie-
tario 6 su representante podran recurrir ante el Director
de Ganaderia.

Art. 17. I el caso de que haya sido descuartizado

- completamente el animal sacrificado, se procederd en se-

guida & enterrar la carue, dejando la piel 4 disposicién
del propietario.

Cuando, por el contrario, la carne se encuentre, segin
el Veterinario del servicio, en condiciones de poder ser
consumida, se autorizard su venta, observandose las dis-
posiciones en vigor sobre alimentacién, v previa la apli-
cacion de un sello, indicando claramente su procedencia.

Art. 18.  Los propietarios 6 sus representantes perci-
birdn por cada uno de sus animales qgue haya sido des-
cuartizado la siguiente indemnuizacion:

Cuando la autopsia no confirme el diagnéstico de
tuberculosis, el precio fijado como animal productor de
leche, menos el correspondiente & animal destinado 4
carne. En este caso, el propietario podra utilizar la carne
y la piel del animal, que se le entregarin inmediata-
mente.

Cuando la carne no sc considere utilizable para el
consumo, el precio de la carne a razén de cuatro cénti-
mos por kilogramo.

Cuando los animales sean considerados como tuber-
culosos y su carne utilizable, segun el Veterinario del
servicio, se entregard 4 su propietario sélo la carne y la

piel.

Tarifa en pesos.

Por cada animal é inscripeion......oovovviii it 0,70
Por cada estancia de un dia o prolongacion de doce horas. 0,30
Por cada permanencia de menos de doce horas.......... 0,20
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CULTIVO DE LA PATATA"

Causas de la merma en la producciéon; remedios para evitar la ruina del cultivo,

por VICENTE CRESPO, Ingcniero Jefe de la Seccion agronomica de la provineia de Teruel.

Pocos asuntos de orden econémico y relacionados con
la agricultura ofrecen, en los momentos actuales, tanto
interés, en lo que alecta & esta provincia, como el cultivo
de la patata.

ITmportado el tubéreulo & Furopa 4 raiz del descubri-
miento de América, y generalizado su cultivo en la pro-
vineia durante el siglo dltimo, ha llegado 4 tener tal im-
portancia por la superficie que ocupa, por los beneficios
que reporta al cultivador y por los sefialados servicios que
presta en la alimentacién del hombre y de los animales,
que con razén es considerado como un cultivo de primer
orden.

Mas de pocos aiios 4 esta parte, una crisis rapida se
ha presentado en tan productivo y precioso cultivo. La
patata aparecc como degenerada, debilitada y enfermiza;
la producciéon ha decaido notablemente; los beneficios del
cultivo son ya problemdticos en muchos casos, y los agri-
cultores, alarmados ante tal estado de cosas, no cesan de
re}:)etir uno y otro dia que la patata no produce, que los
tubérculos se pudren, que la patata se pierde y que su
cultivo csté llamado 4 desaparecer.

¢Qué causas motivan la merma dela produceién y la
podredumbre de los tubérculos? :Qué remedios deben
ponerse en practica para evitar la ruina de una planta,
cuyos productos son, como se ha dicho, el pan de los po-
hres, ruina que amenaza lanzar al hambre y 4 la miseria
A4 las clascs mds necesitadas?

He aquf lo que nos proponemos indicar con la clari-
dad y concision que nos sea posible.

I

Causas de la merma de produccion y de la podredumbre
de los tubérculos.

Es un hecho indudable, de todos conocido, que las
producciones de 24 4 26.000 kilogramos de tubéreulos
por hectdrea, generales no hace muchos afios en las bue-
nas tierras de la provincia, han quedado muy reducidas
en la actualidad, y este hecho, segin creemos, tiene una
explicacién clara, terminante y precisa, en lo detectuoso
del actual sistema de cultivo, por una parte, y por otra,
en las enfermedades que padece la planta.

Si hacemos un‘poco de historia, sin alejarnos mucho
del presente, veremos que, 4 fines del siglo dltimo, cuan-
do la falta de medios de comunicacién dificultaba los
transportes, la patata sc cultivaba en rotaciones de cua-
tro anos, alternando comunmente con el cdfiamo, que
ocupaba un afio de la rotacién, y con los cereales, que
ocupaban el terreno durante dos aflos. Tntonces, ol
tubéreulo se cotizaba en la época de la recoleccion al
precio medio de 0,75 pesetas arroba de 13,212 kilogra-
mos, ¢ sea, préximamente, 4 unas 5,67 pesetas quintal
métrico.

Mas llegé un dia, dia deseado, cn el que la locomoto-
ra atravesdé nuestros campos, y las carreteras se multipli-
caron considerablemente, facilitando la exportacién y las
relaciones con los grandes centros de consumo, y, 4 par-
tir de tal dia, la patata aumentd sibitamente de precio,

(1) Publicado este estudio con relacion particular & la provineia de Teruel, lo insertamos aqui, por el grandioso interés que

ofrece para nuestro pais en gencral,



cotizdndose en la época indicada 4 unas 9,35 pesetas
quintal.

Tan notable alza en los precios, que todavia perseve-
ra, aumentd los beneficios, ya considerables, del cultivo,
y el agricultor, buscando, cosa muy matural, la mayor
utilidad, se lanzd en masa, sin mds meditar, 4 reducir la
rotacién mencionada, dedicando comunmente sus tierras
al cultivo alterno del trigo y la patata, y de aqui arranca
principalmente el mal que todos lamentamos.

Modificacién tan profunda v radical en el sistema de
cultivo no tardo en producir sus efectos, traduciéndose
en una disminucion de los productos, y entonces, los agri-
cultores mas observadores ¢ inteligentes, los de espfritu
més exento de prevenciones, que saben amoldarse & las
circunstancias, los mds prudentes, en suma, volvieron 4
1os antiguos moldes, 4 las rotaciones de cuatro afios, com-
prendicndo que nunca debieron abandonarlas; pero los
que ciegamente se dejan conducir por el atin del lucro,
los esclavos de su propia rutina, que son los més, toda-
via perseveran en el cultivo alterno de la patata, sin so-
fiar siquiera que no impunemente se alteran las leyes que
rigen los cultivos.

Se ha probado hasta la saciedad que el cultivo muy
repetido de la patata y el de otras plantas en un mismo
terreno da margen, aunque se abone, 4 un descenso pro-
gresivo de la produccién, llegando un momento en que
el cultivo es antieconémico, y ello es asi, porque con la
sucesion del cultivo se agota, de un lado, la potencia pro-
ductiva de las tierras, en lo que afecta 4 las cosechas de
la planta cuyo cultivo se repite, porque la tierra se can-
sa, como vulgarmente se dice, y de otro lado, porque la
patata, no solamente deja en la tierra sus raices, tallos,
hojas y flores, sino también las toxinas fisioldgicas que
gegrega, toxinas ¢ wvemenos que, acumulados en el suelo
por la sucesién de las cosechas, dificultan la vida y des-
arrollo de la planta.

Sidlo dicho se aiiade que la patata, en la mayoria
de los casos, se abona Unicamente con estiéreoles, los cua-
les, aun siendo como son, la base esencial del manteni-
miento de la fertilidad de las tierras, no contienen las
proporciones de elementos de fertilidad necesarios 4 la
patata, se comprendera que el cansancio de las tierras se
haya acentuado, y que, unido el pernicioso efecto de las
toxinas en la planta, haya acelerado el descenso de la
produccién, pues rota la armonia que debe existir entre
las plantas y sus funciones, se hace palpable la degene~
racién de la planta, y debilitada ésta, es, 4 la postre, cam-
po abonado para que en ella prendan y se desarrollen
multitud de enfermedades.

Pero hay mds todavia, y es que la patata, bien sea
por la degeneracién producida en ella por el actual sis-
tema de cultivo, bien por un estado patégeno del suelo
v de la atmdsfera, 6 por todas estas causas reunidas, se
ve atacada de algunas enfermedades, mereciendo prefe-
rente atencién, por lo generalizada que se encuentra, y

por los enormes dafios que ocasiona, la conocida con el
nombre de gangrena 6 podredumbre de la patata, produ-
cida por un hongo pequeififsimo, microseépico, llamado
Poronospora 6 Phytophtora infestans, de Bary, anslogo
al de la Poronospora 6 mildew, que ataca 4 la vid.

Esta enfermedad parasitaria evoluciona en los tejidos
de la planta y extiende sus ataques 4 la parte aérea de la
misma y 4 los tubérculos. En los patatares de la provin-
cia se hace visible de mediados de Junio 4 fines de Agos-
to, segin las localidades y las condiciones de los afios,
manifestindose al principio por unas manchas lfvidas, 4
veces algo amarillentas, en la cara superior de las hojas,
4 las que corresponden en la cara inferior unas eflores-
cencias blanquecinas, que son las que producen primero
los esporos encargados de la multiplicacién y propaga—
cién de la enfermedad durante la primavera y el verano,
y mds tarde, en otofio, los esporos, huevos 6 gérmenes
de invierno, que aseguran la reproduccién de un afio
para otro é invaden las nuevas plantaciones. Las man-
chas, poco numerosas y patentes al iniciarse la enferme-
dad, se van multiplicando y agrandando, si Jas condicio-
nes son favorables, invadiendo toda la planta; se oscure-
cen mis tarde, llegando 4 ser negruzcas, en cuyo estado
aparecen recubiertas de un ligero velo blanquecino, y la
planta, desorganizada por completo, se deseca prematu—
ramente, aparcciendo los patatares como tostados 6 abra-
sados, desecacién que atribuyen los labradores 4 las es-
carchas y 4 otras mil causas imaginarias.

Mas no paran aqui los estragos de tan temible enfer-
medad. Los esporos, que fdcilmente se desprenden del
aparato esporifero de la pardsita, caen al suelo, y arras-
trados por las aguas de lluvia 6 de los riegos, penetran
en el mismo ¢ invaden los tubérculos, los cuales aparecen
primero con unas manchas deprimidas de color rojizo os-
curo, manchas que despusés se van ennegreciendo y agran-
dand., invadiendo y pudriendo el tubérculo, endurecién-
dole unas veces (podredumbre seca), convirtiéndole otras
en una especie de pulpa aguanosa que despide un olor
caracterfstico (podredumbre himeda).

il mal se desenvuelve rdpidamente cuando el calor
y la humedad, condiciones necesarias ¢ indispensables
su desarrollo, lo son convenientes. De aquf que las nie-
blas himedas, las lluvias repetidas, los rocfos, los riegos
muy repetidos y abundantes, acompafiados de tempera-
tura elevada, faciliten la enfermedad, agravandola consi-
derablemente; de aqui que el mal ataque con mds inten-
sidad en las huertas que en los secanos, en las tierras ar-
cillosas y hiimedas que en las sanas y secas.

Ademis, y esto es de la mayor importancia, se ha de-
mostrado cientificamente que el exceso de nitrégeno en
el suelo facilita el desarrollo de la enfermedad, atenudn-
dola, en cambio, y conteniéndola el 4cido fosférico y la
potasa, cuando se encuentran en el suelo en proporciones
convenientes.

Estamos, como se ve, frente 4 una enfermedad suma-



mente perniciosa, pues desecando la planta prematura-
mente, impide que puedan desarrollarse de modo conve-
nientc los tubéreulos, por lo cual quedan como agallas,
¢ invadiéndolos, pudre primero en el campo gran parte
de ellos, dificultando mas tarde la conservacién de los
recolectados, por estar infestados de los gérmenes del mal.

Resumiendo lo expuesto, resulta que el cultivo muy
repetido de Ia patata en un mismo terreno, por crear un
estado anormal en la vida de la planta, degenerdndola y
debilitandola, limita y reduce la produccién, y la enfer-
medad que padece la planta, desecdndola prematuramen-
te y pudriendo los tubéreulos, agrava el cstado del cul-
tivo.

La situacion, por tanto, es bastante critica, y reclama
remedios decisivos ¢ inmediatos, si no queremos presen-
ciar la pérdida de un cultivo del que depende el bien-
estar de muchas familias v el pan de muchos pobres.

Remedios para evitar la ruina del cultivo.

Indicado en el artfculo anterior que los defectos del
cultivo y la enfermedad que padece la planta son las cau-
«as principales de la situacién nada halagiiefia por la que
atraviesa el cultivo de la patata en la provincia, salta 4
la vista que los remedios de tan grave situacién se han
de encontrar en mejorar las practicas del cultivo y en
evitar el desarvollo de la citada enfermerad.

Al efecto, pues, son recomendables, por su efica-
cla, las medidas 6 remedios que 4 continuacién se enu-
meran:

1.0 Alargar las rotaciones de lo. patata, haciéndolas de
cuatro anos, por lo menos.—Si el cultivo muy repetido de
la patata agota, como se indicd, la potencia productiva de
las tierras y acumula en ellas las toxinas fisioldgicas yue
la planta segrega, es natural presumir que, transcurriendo
tiempo suficiente entre uno y otro cultivo de la patata y
con las repetidas labores que reclaman los demds cultivos
de la rotacion, las reacciones del suelo, descomponiendo
y transformando las sustancias que contiene, repondrdn
su potencia productiva, purgandole 4 la vez de las toxi-
nas. Por otra parte, los esporos 6 gérmenes de la Phy-
tophlora, quec en abundancia se desparraman por el sue-
lo durante ol perfodo vegetativo, pierden con el tiempo
su vitalidad bajo el influjo de los agentes del elima, y por
ello la patata, cultivada de tarde en tarde, tendrd mds
probabilidades de criarse sana y libre de la enfermedad.

Iiste primer remedio, que tiende, por un lado, 4 vigo-
rizar la vida de la planta y 4 normalizarla, lo cual es una
excolente medicacién contra toda clase de enfermedades,
y 4 prevenir, por otro, el desarrollo de la podredumbre 6
gangrena, es de un éxito indudable al fin que se persigue,
y la experiencia de multitud de agricultores de la provin-
cia que podriamos citar asi lo corrobora.

Se impone, por tanto, volver & las rotaciones de cua-
tro afios, v si lag alternativas de la patata con el cariamo

y con los cereales que antes se emplearon no pueden al
presente ponerse en practica por los escasos beneficios que
reporta el cafiamo, deben ensayarse los siguientes: Pri-
mer ano, patate; segundo wito, trigo; tercer wiio, cebada 0
otro trigo; cuarto anio, una leguminosa; 6 también: Primer
ano, patata; segundo aio, tiigo; tercer ano, wna legumino-
sa; cuarto ano, cebada % otro trigo, siendo las Jeguminosas
4 cultivar el trébol rojo, la veza, habas, etc.

2.2 Aplicar abonos completos é la patota. — l.os ele-
mentos de fertilidad mds necesarios & la patata son: la
potasa, el dcido fosfdrico y el nitrdgeno. Con los estiér-
coles, unico abono que generalmente se emplea, se apor-
ta el nitrégeno en proporciones suficientes 4 las exigen-
cias de la patata, pero no la potasa y el :icido fosférico,
lo cual produce en las tierras un desequilibrio de los ele-
mentos nutritivos necesarios 4 la planta, sobrando en
ellas nitrégeno y escaseando los otros elernentos, y moti-
va la merma de las cosechas, por lo mismo que, en vir-
tud de la ley del minimum, son éstas proporcionales al
elemento que se encuentra en el suelo en menor can-
tidad. '

Ademis, el exceso de nitrégeno en las tierras y la es-
casez de potasa y dcido fosférico agravan la enfermedad,
como oportunamente se indicé.

Para hacer normales las producciones y para atenuar
ol desarrollo de la. enfermedad, se impone, por tanto,
complementar los estiércoles con abonos fosfatados y po-
tasicos.

3.0 Feitar @ todo trance abonar con esticércoles enteri-
208, frescos y fuertes, inmediatamente antes del cultivo de
la patata.—La patata se abona comunmente con estiér-
coles de toda clase, aplicados inmediatamente antes de su
cultivo. Esta practica ocasiona perjuicios muy notables
cuando se trata de estiércoles enterizos, frescos y fuertes,
pues bien sea porque su fermentacién se comunica & la
simiente de la patata y Ta pudre, bien por llevar en si los
gérmenes de la enfermedad como consecuencia de que se
arrojan 4 los mismos con demasiada frecuencia los tu-
bérculos que se pudren, bien por la naturaleza y estado
de los elementos que conticnen, 6 por tocas estas causas
veunidas, es lo cierto que agravan la cnfermedad consi-
derablemente, aumentan la putrefaccién de los tubéreu-
los en el campo y dificultan mds tarde la conservacién
de los recolectados: hechos todos, especialmente los dlti-
mos, bien observados y conocidos de los agricultores.

Debe evitarse, por tanto, la practica indicada, siendo
preferible aplicar abundante estercoladurs, 4 la planta que
en la rotacién precede 4 la patata, y adicionar en ¢l afio
correspondiente 4 ésta abonos fosfatados y potasicos.
Cuando se disponga de estiércol muy descompuesto, una
estercoladura regular, complementada con abonos fosfa-
tados y potésicos, aplicada directamente 4 la patata, serd
también de resultados.

En todo caso, como los esporos 6 gérraenes de la en-
fermedad no pierden su vitalidad con la fermentacién de



los estiércoles, conviene, para no inficionarlos, evitar el
arrojar & ellos los tubérculos que se pudren.

4.°  FElegir cuidadosamente los tubéreulos destinados d
la plantacion y cambiar de simiente. — IUs comun y co-
rriente elegir los tubérculos que se han de plantar; pero
desde que la Phytophtora se hia presentado en la provin-
cia, la cleccion necesita ser muy escrupulosa. Algunas
plantas aisladas que prematuramente se ven perecer en
los patatares no reconocen otra causa que una eleccion
defectuosa, pues colocada la simiente con sintomas de
la enfermedad, ésta se desarrolla al mismo tiempo que
las yemas de la nueva planta.

No negaremos que la muerte prematura de las plan-
tas se debe, en algunos casos, & los ataques del llamado
gusano de la patata (Elater lineatus de Latr.), que taladra
los tallos de la planta por su base; pero en otros casos se
debe, y hemos podido comprobarlo, al desarrollo simul-
taneo de la planta y de la enfermedad.

Lo expuesto indica claramente que la eleceion no debe
limitarse, como generalmente se hace, 4 desechar sola-
mente los tubérculos que aparecen podridos 6 con algun
defecto, pues hay algunos que, teniendo buena aparien-
cia exterior, no sirven para simiente. Por ello, los que
aparezean con pequefias anchas en su montadura; los
que cortados tengan el reborde amarillento, oscuro 6 ne-
gruzco y prescenten la parte central endurecida ¢ alterada
en todo 6 en parte, deben desecharse en absoluto, pues
tales son los primeros sintomas que presentan cuando es-
tdn invadidos dc la enfermedad.

En lo que afecta al cambio de simiente, poco hemos
de indicar, por ser bien conocidos de los agricultores los
beneficiosos resultados que produce en las cosechas. Sola-
mente recomendaremos que se procure adquirir la nueva
simiente de localidades en las que no se haya presentado
la enfermedad de la patata, y si esto no pudiera conse-
guirse, que al plantar se haga la eleccién de los tubércu-
los del modo antes indicado.

5.° Dar un aporcado & las plantas lo antes posible.—
Se ha demostrado que los esporus ¢ gérmenes de la en-
fermedad que caen al suelo y son arrastrados por las
aguas al interior del mismo llegan pocas veces 4 los tu-
bérculos, cuando éstos se encuentran 4 unos 10 6 12 cen-
timetros de profundidad.

Un aporcado de unos 14 6 15 centimetros evitara, por
tanto, en la mayorfa de los casos, que los tubérculos sean
invadidos por la enfermedad y podridos por ella.

6.° No abusar de los riegos durante el periodo vegeta-
tiwo de la planta.—Con frecuencia se oye decir 4 los agri-
cultores que los patatares se desecan regindolos, y ello es
asi, porque con el calor del verano, y con la humedad
que aportan al suelo los riegos abundantes y repetidos,
encuentra la enfermedad las condiciones necesarias 4 su
desarrollo y multiplicacién, notdndose que las hojas més

proximas al suelo y recubiertas por el follaje, que son las
que mas humedad reciben, son las primeras en desecarse
por los ataques de la enfermedad.

Riegos, pues, oportunos, sin abusar de ellos, como es
frecuente en nuestras huertas, es lo que conviene.

7.°  Aplicar tratamientos capiicos dla planta para pre-
venip el desarroilo de la enfermedad.— Se ha demostrado,
sin género de duda, la eficacia de las sales do cobre para
prevenir el desarvollo de la Phytophtora, y, por ello, este
remedio lo juzgamos necesario é indispensable para com-
batir la enfermedad.

Entre los diversos caldos ctipricos que se han ensaya-
do al fin indicado, nos parece muy apropiado, por sus re-
sultados y por sn porfecta adherencia 4 las hojas de la
patata, el siguiente: Sulfato de cobre, 2 kilogramos; carbo-
nato de sosa cristalizado, 2 kilogramos; agua, 100 litros.
Se disuelve previamente el sulfato de cobre en unos 10
litros de agua caliente; en otra vasija, y en ignal cantidad
de agua fria, se disuelve el carbonato de sosa, y cuando
se va 4 emplear el caldo, se colocan en un depésito 80 li-
tros de agua, se vierte en ellos la disolucién del sullato
de cobre, mezcldndola bien con el agua, y, por ultimo, se
adiciona, poco 4 poco, la disolucién de carbonato, agi-
tando bien la mezcla con un palo.

Il carbonato de sosa puede reemplazarse por la cal
grasa en la férmula anterior.

Bl liquido se aplica 4 la planta por medio de uno
cualquiera de los pulverizadores que vende el comercio
(pulverizadores que pueden adquirir los agricultores aso-
ciindose para ello), procurando recubrir bien la superfi-
cie del mayor numero de hojas posible, pues de ello de-
pende, en parte, la eficacia de cste remedio. El liquido
debe agitarse cada vez que sc cargue el pulverizador.

El nimero de tratamientos que debe aplicarse varfa
con los climas y con las condiciones e los anos. En cli-
mas humedos, y en aiios lluviosos, son necesarios hasta
tres tratamientos; mas en nuestro clima, bastante seco
en general, cremos ha de ser suficiente un solo tratamien-
to, aplicado poco antes de la floracién de la patata, 4 no
ser en afios muy lluviosos en los que pudieran necesi-
tarse dos tralamientos: uno, en Julio, y otro, 4 fines de
Agosto.

El coste de un tratamiento no es fdcil fijarlo, porque
la cantidad de liquido necesario varfa mucho con el des-
arrollo y follaje de la plantacién; pero entre ingredientes
y jornales de aplicacién, calculamos no ha de ser mayor
de unas 45 pesetas, término medio, por hectdrea (por fa-
nega del pais de 1.118 metros cuadrados, unas D pese-
tas). Cuando, en vez de carbonato de sosa, se emplee la
cal grasa, el coste serd mds reducido por el mds bajo pre-
cio de la cal; pero, en cambio, se tropezara con el incon-
veniente de que la cal emboza mds el pulverizador.

(Coucluiri en la Hoga proxima.)
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LA HIGIENE DE LAS HABITACIONES RURALES

La cuestion de las habitaciones de lus criados y obre-
vos agricolas preocupa con razon & los agricultores y pro-
pictarios de haciendas, inquictando cada dia mds la des-
poblacion ereciente de los campos, y dando motivo 4 que
los economistus traten de remediarla, ¢, cuando menos,
disminuirla.

Por regla general, y aun en las grandes explotacio-
nes, se aloja & los obreres en condiciones completamente
defectuosas; no obstante, es precisol reconocer que algun
progreso se observa en tan importante cuestion.

Sin legar hasta atribuir & este estado de cosas una
importancia primordial en la emigracién de las poblacio-
nes rurales hacia las ciudades, se puede, sin embargo,
<uponer que la falta del mds elemental bienestar, la au-
sencia de un hogar relativamente agradable que le sujete
al rinedn de tierra donde vive, entra por mucho en el
desafecto, cada dia en aumento, que el trabajador rural
siento por el campo.

A\ esto hay que agregar la insalubridad de los locales
y la falta de toda higiene, que, por las enfermedades y
muerte prematura, vienen 4 aclavar las filas de aquellos
(que aun permanecieron fieles.

No insistiremos mas sobre esto, pues las cuestiones
cecondmicas se salen, en cierto modo, de nuestra compe-
fencia; pero quisiéramos sélo decir algunas palabras so-
bre principios de higiene, que deben servir de gufa para
la construccion, disposicion y entretenimiento de los lo-
cales destinados & ser habitados, ya se trate de locales fa-
miliares, individuales 6 colectivos.

Para no limitarnos 4 enunciar axiomas que podrian

parecer arbitravios, y para hacer comprender perfecta-
mente las razones que gufan al higienista, empezaremos
por dar un resumen sumario de algunos principios 6
verdades fundamentales en este orden (ue nos ocupa.
De estos datos se derivardan naturalmente la higicne indi-
vidual y sus aplicaciones & la habitacion,

La vida de un ser, hombre, animal ¢ asimismo una
planta, se resume en tres actos principales, siendo todos
los otros consecuencia de ellos:

1. Absorcion de alimentos;

2.°  Asimilacion de clementos aximilables contenidos
en estos alimentos, y

3. [Evacunaciéon de los elementos no asimilados y ma-
terias inertes.

De estos tres actos dimana el crecimiento del ser y el
mantenimiento de su existencia, su resistencia al desgaste
inhercnte al funcionamiento de sux drganns y =u lucha
contra los elementos moérbidos.

Se sabe que los alimentos sélidos y liguidos prestan,
al organismo todos los elementos que lo son titiles:
el residuo, aumentado con todos los elementos inertes
(ue segregan la membrana del intestino y las diversas
glandulas anejas, son cvacuados por la extremidad infe-
rior del tubo digestivo, bajo la forma de materias feca- -
les, (ue, incémodas por su olor, son ademds peligrosas
por su fdcil putrefaccién y los gérmencs moérbidos que
pueden contener, debiendo por esto ser evacuados lejos
del local habitado, y en condicionesx (ue pongan al abrigo
de posibles contagios.

Los rifiones, por su parte, arrojan por medio de sus



agentes los liquidos cargados de elementosg solubles usa-
dos, y que contienen también con frecuencia gérmenes
morbidos.

Pero esto es sélo una parte de los fendmenos que
constituyen la alimentacién del organismo.

La respiracién es, en realidad, la absorcién, v si es per-
mitido decirlo asi, la digestién de los alimentos gaseosos.

Por la inspiracién, el aire entra en los pulmones, se
absorbe el oxigeno que él contiene, y los gases no asi-
milables se expulsan por la espiracién, al mismo tiempo
(ue los elementos utilizados (vapor de agua, dcido car-
bénico, toxinas, ete.).

La piel también respira é introduce en el organismo
clementos gaseosos y expulsa los elementos 6 residuos no
utilizables.

Este doble fonomeno del funcionamiento delos pulmo-
nes y de la piel tiene por efecto, de unlado, privar al aive
ambiente de una parte de su oxigeno, y de otro, introdu-
cir en él gases 6 clementos irrespirables ¢ téxicos, y & me-
nudo gérmenes patdgenos. Tistos elementos expulsados
por la piel y pulmones son, en resumidas cuentas, absolu-
tamente comparables 4 aquellos evacuados por el intes-
tino 6 vejiga. Evidentemente, parecen 4 nuestros senti-
dos menos infectos que éstos, pero son tan perjudiciales
y peligrosos, y, como ellos, deben alejarse con toda la ra-
pides posible de nuestro organismo. El mal funciona-
miento de la piel es tan peligroso como el mal funciona-
miento de los intestinos y rifiones. Tistancar en las piezas
habitadas los gases espirados no es menos perjudicial que
lo serfa la acumulacién de las evacuaciones orgdnicas.
Detener en la superficie de la piel suciedades exteriores
y residuos de su transpiracién es igualmente perjudicial
y al mismo tiempo peligroso.

De estos primeros puntos, que se han convertido en
indiscutibles por experimentos hechos en animales, ex-
perimentos que los han conducido & la muerte por asfixia
6 envenamiento, se deducird, naturalmente, un buen
numero de consecuencias para la higiene de las habitacio-
nes. Al lado de los fenémenos producidos por la vida
misma del hombre hay una serie de hechos cuyo cono-
cimiento acabard de guiar al higienista.

Las combustiones artificiales de materias para la ca-
lefaccién y alumbrado producen el ctecto de disminuir la
proporcién de oxigeno del aire y de introducir dcido car-
bénico y también 6xid) de carbono, gas eminentemente
peligroso que no delata su presencia por ningun olor, v
que, en cantidad {nfima, produce 4 la larga desérdenes
graves y envenamientos crénicos, muy temibles, porque
pasan inadvertidos al principio y porque la causa se
desconoce. lin proporciones mayores, aunque todavia
muy débiles, este gas produce una descomposicién de la
sangre que lleva 4 la muerte.

Segiin la clase de combustible y el aparato empleado,
se produce un exceso de vapor de agua, ¢, al contrario,
se seca el aire de una manera excesiva.

La humedad ¢ la sequedad el aive tienen, por su
parte, una repercusién sobre el organismo. El calor ha-
medo es mucho mds agobiante que el calor seco, y el frio
hamedo se soporta mas dificilmente.

Muchas enfermedades, dolores reuméticos, enferme-
dades del aparato respiratorio, ete., son favorecidas o
agravadas por la humedad.

Cuando la humedad es la consecuencia del clima 6
estacién, no hay maés remedio que soportarlo y atenuar
los efectos por una medicacién € higiene apropiadas; pero
hay que procurar que no se aumente la humedad inte-
rior de las piezas habitadas por mala situacion, exposi-
cién 6 construceion de la casa, con lo que resultarian
graves inconvenientes para los habitantes.

Los microbios, csos seres infinitamente pequefios,
cuya existencia y cometido ha revelado Pasteur, se en-
cuentran en todas partes, en el aire, en el agua, en el
suelo, ete.

La mayoria de ellos son inofensivos, bastantes son
utiles, pero también hay muchos qug son peligrosos,
pues ocasionan enfermedades llamadas transmisibles 6
contagiosas, porque se transmiten de un individuo 4
otro, ya sea por contagio directo, ya por los vestidos usa-
dos, 6 bien por el aire, agua, polvo, 6 por la mediacion
de otros animales (roedores, moscas, mosquitos, pulgas,
chinches y otros pavdsitos), ¢ utilizando otras vias mds
complicadas y que no son todavia bien conocidas.

Entre estos microbios los hay mds 6 menos resisten-
tes. Por ejemplo: los del carbunco resisten indefinida-
mente en el suelo 4 los agentes atmosféricos, y, arrastra-
dos 4 la superficie del suelo por los gusanos, pueden ser
llevados 4 las casas en los zapatos 6 transportados por las
moscas. El microbio del tétanos, que se encuentra parti-
cularmente en las cuadras y en el excremento del caballo,
vive igualmente en el suelo. También se sabe perfecta-
mente que el principal vehiculo del célera y fiebres tifoi-
deas son las aguas.

Algunos de estos microbios, y entre ellos el de la tu-
berculosis, no resisten su exposicién al sol, siendo, por lo
tanto, el mayor desinfectanse para ellos. Para todos es un
peligro su diseminacién en el polvo que contiene el aire,
que se posa en seguida sobre los objetos usuales, alimen-
tos, mucosas, y que pueden transmitir asf las enfer-
medades.

El papel que representa el sol en la higiene no se
limita 4 destruir ciertos microbios; es ademads indispensa-
ble 4 la vida del hombre. )

Su accién favorable se ejerce sobre la piel del cuerpo,
y cuanto mds se resguarda ésta de la luz, mds se acerca al
estado caquéctico que se ha podido observar en aquellos
desgraciados que habian pasado una parte de su vida en
una oscuridad mds 6 menos completa. El sol sanea los
locales, y, en nuestros climas, fortifica al individuo; por
lo tanto, debe ddrsele la mayor entrada posible en las
habitaciones.



Ion la construecion, disposicion y entretenimiento de
los locales se puede llegar 4 reducir al minimum los pe-
ligros de cstos contagios.

Necesariamente nos limitaremos & apuntar generali-
dades sujetas 4 modificaciones ¢ atenuaciones, segin los
recursos disponibles, los materiales empleados y también
segun los climas. Los principios que vamos 4 resefiar es-
tan dodicados especialmente 4 las casas rurales, exclu-
yendo las urbanas, para las cuales el problema es mucho
mds complicado.

Al trazarse un plano, todo ¢l esfuerzo del constructor
debe tender: A asegurar la penetracion de los rayos sola-
res directos en la mayor cantidad posible en los locales;
4 facilitar la venovacidn suficiente de aire en tiempos
normales, y 4 procurar ventilacién intensa segtin Jas ne-
cesidades. Al mismo tiempo se caleulardn los metros et
bicos de aire necesario para cada picza, segun el niwmero
de personas que ha de habitarla. Adoméds hay que preser-
var las paredes contra ln humedad del suclo.

En fin, deben disponocrse los locales de manera que
su limpieza sea ficil, que las inmundicias y las aguas
sucias puedan alejarse inmediatamente, y que la higienc
corporal pueda aplicarse con toda comodidad.

[l emplazamiento de la casa debe escogerse con mu-
cho cuidado, pues la mayoria de las veces intervienen en
la eleccidn sélo consideraciones inmediatas de comodi-
dad, sin preocuparse en lo mds minimo de la orientacién
mis favorable,

I%s necesario, por el contrario, escoger el cmplaza-
micnto v establecer el reparto de los locales, de modo
quo todas las piezas destinadas 4 habitacién reciban los
rayos solares durante el mayor tiempo posible v que nin-
guna de cllas esté orientada unicamente al Norte. Si la
casa tiene cuatro fachadas y en todas ellas ventanas, ha-
bra que disponer las piezas habitadas al Este, al Sur 6
Mediodia y al Ocste, y sélo establecer en el lado Norte
las piezas anejas, escaleras, pasillos, ete. Si sélo hay dos
fachadas, habrd (ue orvientar una al Tiste y la otra al
Qeste, ¢ hien una al Mediodia y otra al Norte, reservan-
do este tltimo lado 4 las piezas secundarias.

Con ohjeto de (ue la aireacién sea fdcil, v para que
las piczas puedan ser ventiladas cuando se limpien, es ne-
cesario (ue haya, por lo monos, dos fachadas, y mejor
que sean opuestas, provistas de ventanas, 4 fin de que
sea posible, cuando se (uiera, atravesar la casa de par-
te 4 parte por una corriente de aire; pero para que no
haya corrientes continuas es aconsejable que queden
aisladas las dos fachadas por medio de un tabique con
puertas.

También hay que preocuparse de la vecindad, y dis-
poner estos edificios de tal manera que las casas vecinas,
6 las que sc puedan construir en lo futuro, no puedan
impedir e! acceso de lus rayos solares, pues de lo con-
trario, resultarfan ilusorias las medidas tomadas.

ITay que cstudiar igualmente la pendiente, aunque

sea ligera, del torreno en que se va 4 emplazar a habi-
tacidn, con objeto de quc'las aguas y liquidoes del co-
rral, ete., y las de los alrededores, ni se estanquen ni se
viertan sobre ella.

Si cl terreno lo permite, es muy conveniente edificar
sobre cuevas, ¢, cuando menos, sobre uun subsuelo 6 cd~
mara de airve, tan grande como sea posible.

Un método excelente, que hemos visto aplicar en al-
gunas localidades, consiste, cuando el plano subterrdneo
estd muy cerca de la superficie, en hacer cuevas artifi-
ciales, rodeando la casa de una terraza. Los pisos bujos,
va estén sobre cuevas 6 sobre terrazu, deben tener algu-
nos escalones de elevacién.

Cuando el terreno esté en pendiente, habrd que arre-
glar la superficic del suelo de manera que se impida que
el agua corra al lado de las paredes.

Los materiales empleados en las construcciones di-
fieren mucho, segtin los pafses, y no sabriamos ni po-
drfamos entrar aqui en un estudio comparativo sobre
este punto.

No deben usarse nunca para las paredes los ladriilos
crudos ni utilizar materiales muy permeables, sobre todo
para los cimientos y parte inferior de las paredes. Aun-
que se revista con cemento las partes bajas de las pare-
des construidas con malos materiales, no se impedir:
la ascensién capilar de la humedad del suelo ni el salitre.

[l Gnico remedio aplicable 4 las casas ya construidas,
cuyas paredes estin humedas, consiste en aircarlas y
drenarlas interiormente.

Existen diversos procedimientos patentados para esto:
pero si se establecen en la parte inferior poquetios des-
agiies recubiertos interiormente de barro cocido, se con-
sigue este objeto con poco coste y facilidad.

Cuando se puede recurrir & ellos, son preferibles
para el suelo, con objeto de facilitar su limpieza, los re-
vestimientos de portland, pero podran ser sustitufdos por
losas ¢ ladrillos duros juntados con cemento. Se preferird
para el suelo de las habitaciones las maderas duras ¢ de
dlamo, que se dilata facilmente y es porosa. Iis muy préc-
tico dar al suelo de cada piso una inelinacién insensible,
pero continua, hacia un orificio de evacuacion, con objeto
de que el agua, después de lavado, desapurezea con rapi-
dez y totalinente.

El mejor procedimiento para revestir interiormente
las paredes es el blanqueo con cal, pues ox una pintura
antiséptica y poco costosa, que puede renovarse con fre-
cuencia, y ademds es fdcil darle color con polvos mine-
rales (excluyendo las sales arsenicales y de plomo). Las
pinturas lavables también se recomiendan; pero se debe
renunciar al papel, y, sobre todo, & los pupeles pintados
con cola.

Insistimos en que se debe dar todo el acceso posible
al aire y luz solar, disponiendo las ventanas en el mayor
namero y tamafio posible.

Las ventanas deben llegar hasta el techo y bajar lo



més que se pueda, con oojeto de que la accidn directa de
la luz solar tenga lugar sobre la mayor parte del suelo.

La cocina, que sirve generalmente de sala comun, y
donde se pueden tomar las comidas, no debe nunca ser-
vir de dormitorio. Debe ser lo suficientemente grande
para que cuando el frio 6 mal tiempo obligue 4 cerrar las
ventanas, quede aire suficiente para las personas que
tengan que permanecer en ella.

Debe entrar la luz por ventanas proporcionadas 4 sus
dimensiones, y provista de un sistema de aireacién (ue
asegure la evacuacién de los gases de combustion, vapor
v humo.

[En este vrespecto hay que lamentar la desaparicion de
lag antiguas chimeneas, por su tamafio.

El vertedero de las aguas de la cocina, por servir de
comedor con frecuencia csta pieza, no debe estar en clla,
sino en una habitacion contigua, provista de una ven-
tana al exterior.

(Se concluiri.)

CULTIVO DE LA PATATA

Conclusion (1.

B.° Lfectuur la recoleccion de modo que se evite, en lo
postble, que los tubérculos y el suelo queden infectados de los
yérmenes de la enjermedad.—Los tallos de la patata y los
tubérculos podridos estan plagados de los gérmenes de
la enfermedad, y 4 evitar que dichos gérmenes queden
en el terreno, 6 caigan sobre los tubérculos sanos, deben
encaminarse las practicas de la recoleccion.

Al etecto, pues, unos ocho 6 diez dias antes de la re-
coleccion se arrancaran 6 segaran los tallos, y en un lado
del campo, 6 fuera de él, se amontonaran y quemarin,
con lo cual se conseguird, por un lado, destruir con el
fuego multitud de gérmenes que infectarfan el campo si
los tallos se dejasen esparcidos ﬁor el mismo, como es
frecuente, y, por otro lado, que los gérmenes caldos irre-
mediablemente al suelo durante el arranque pierdan, en
parte, su vitalidad, sometidos durante unos dias 4 la
accion de la luz y de la sequedad. Por igual motivo se
recogerdn todos los tubérculos que salgan podridos al
efectuar la recoleccién, amontondndolos y destruyéndo-
los por el fuego 6 por medio de la cal. Se evitard también
cubrir los montones de los tubérculos sanos que se reco-
lectan con los tallos de la patata, pues tal préctica, por
desgracia muy generalizada, es causa de que los gérme-
nes caigan sobre los tubéreulos, lo cual motiva, en unién

(1) Veéase la HoJa anterior.

de otras causas, la putrefaccidn de estos dltimos durante
el perfodo de conservacién.

9.°  Conservar los tubérculos en condiciones apropiadas
para evitar su putirefaccibn. — Por muchoe cuidado que se
ponga en la recoleccidén, es dificil conseguir, dado el ac-
tual desarrollo de la enfermedad, que algunos de los tu-
bérculos recolectados dejen de llevar en su superficie los
gérmenes del mal; mas si recordamos que la humedad y
ol calor son las condiciones necosarias ¢ indispensables al
desarrollo y multiplicacion de tales gérmenes, mucho se
tendri adelantado para conocer las condiciones conve-
nientes & una buena conservacion.

Todo estriba en alejar los tubdreulos de la humedad
y el calor, v por ello, una vez aireados para que pierdan
el agua que puedan contener en su superficie, se conser-
vardn en locales scces, frescos y que puedan ventilarse,
formando capas de poco espesor.

La practica corriente de conservar los tubdreulos en
locales bajos v en cuevas templadas, himedas y sin ven-
tilacion, formando grandes montones, es sumamente per-
niciosa, y por ello no debe extranar que asi como, antes
de existir la enfermedad, raras veces se pudrian mds
del 6 al 8 por 100 de los tubérculos conservadus, se pier-
dan y se pudran en la actualidad el 25 por 100, y 4
veces en mucha mayor proporeion, lo cual es un desastre.

***

Quedan indicados los principales remedios que, a
nuestro entender, deben ponerse en préactica para evitar
una situacién que tan amargos desengafios vienc produ-
ciendo; y si no indicamos otros, como el cambio de las va-
riedades de patatas caltivadas por otras que sewn menos
atacadas de la enfermedad, es por creer (ue, en nuestro
caso, es diffeil de aplicar tal remedio, por cultivarse va-
riedades de gran aceptacion en los mercados, cuya des-
aparicién podria motivar trastornos econdmicos conside-
rables, as{ como también porque tal remedio ha perdido,
de hecho, gran parte de suimportancia, desde el momen-
to que se conoce el decisivo efecto de lax sales de cobre
para prevenir el desarvollo de la enfermedad.

Réstanos s6lo manifestar que, por el cargo que des-
empetiamos en la provinein, y por el interés que nos
inspiran las cosas del campo, de las que principalmente
depende la riqueza de los pueblos, venimos aconsejando
constantemente 4 los agricultores, desde gue se inicié el
desastre, la conveniencia de aplicar los remedios mencio-
nados; pero muy pocos de ellos han atendido nuestros
consejos. ¢Sucederd lo mismo al presente? ;Se perderdin
nuestras indicaciones en la indiferencia v en la inaceidn,
(que tantos daiios ocasionan y tantas energias consumen?
No es facil saberlo; mas, sea de ello lo que que quiera,
cumplimos un deber, contribuyendo, en la medida de
nuestras fuerzas, al engrandecimiento de la agricultura.

MADRID. — Imp. de 1a Suc. de M. Minuesa de los Rios, Mignel Servet, 13. —Toléfono 661.
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Hoja nim. 134

El microbio del carbunco en las sangres y carnes desecadas.

Los Reglamentos de policia sanitaria prescriben que
todos los animales muertos de fiebres producidas por el
carbunco sean enterradas ¢ destruidas, Bl mejor medio
de librarse de cllos, sacando al mismo tiempo un parti-

do ventajoso, consiste en disolverlos en dcido sulturico,

que luego se transtorma en superfosfato azoado (procedi-
miento Aimé-Girard).

In la practica sucede con frecuencia cue estas reses
muertas se entregan simplemente al descuartizador, veri-
ficandose esto, sobre todo, cuando no se ha consultado al
Veterinario, v ecuando Ia muerte ex atribuida i una con-
gestion, 4 causa de la evolucion muy rapida de la infec-
¢16n carbuncosa.

El desenartizado de los animales presenta entonces los
mayores peligros, v los productos que se extraen, carne,
sangre, piel; lana, erin, ete., pueden contagiar a los que
los manipulen.

Si la carne se cucee perfectamente, v si se estoriliza
la sangre convenientemente, su empleo como alimento
o como abono no presenta peligro; pero la asepsia rigu-
rosa de estos productos es ¢ menudo ilusoria. Suele ocu-
rrir que salen do los establecimientos donde se descuarti-
zan en un estado mas 6 menos desecado, como sustan-
cias tertilizantes, cuando precisamente estan todavia do-
tadas de propiedades claramente nocivas, que comunican
i@ toda la masa de materias con las cuales se encuentran
mezclados.

Algunos easos de carbunco bacteridiano que se han
produecido sobre bueves y caballos séto han podido ex-
plicarse satisfuctoriamente considerando la sangre dese-

sada que se habia utilizado como abono nfectada por la
bacteria carbunecosa. Isto nos ha inclinado @ buscar la
prescucia de este agente patogeno en los ‘liferentes pro-
ductos de procedencia animal (ue se venden :i los agri-
cultores.

Con este objeto hiemos examinado un gran mimero
de muestras, sobre todo de sangres y carnes desecadas,
tal y como sc expenden en el comercio.

Nuestras investigaciones se han cfectuado segin los
mdétodos empleados por Pasteur para caracterizar la pre-
sencia del microbio del carbuneo en las ticrras contami-
nadas.

Con algunas de las muestras examinadas, los resulta-
dos han sido en extremno precizos: los cultivos en caldo y
las inoculaciones 4 1os animales han demostrado que estos
productos contenian lu bacteria carbuncosi ¢ sus esporos
en el estado de virulencia.

Respecto & las sangres desecadas, estos vesultados po-
sitivos nos han sido dados exclusivamente por sangres
que, puestas en contacto con agua, la tefiiun muy fuerte-
mente. Esto era la prueba de que sélo habian sufrido la
accion de una temperatura poco elevada, incapaz de oste-
rilizarlas.

No pretendemos de ninguna manecra que todas las
sangres desecadas, lamadas «solubles», que han sido
preparadas 4 baja temperatura, sean carbunecosas; pero,
sin embargo, sélo entre ellas hemos encontrado la bacte-
ria carbuncosa al estalo vivo.

Es clerto que las sangres que provienen de los mata-
deros piblicos, donde se aplican rigurosamente los Re-



glamontos de policia sanitaria, presentan mads garantfas
que otras en cuanto & su innocuidad. No obstante, puede
suceder excepcionalmente que animales atacados de fie-
bre carbuncosa sean sacrificados i eatremis y presenta-
dos 4 la visita del Veterinario -en los mataderos, donde
evidentemente son rechazados; pero la sangre de estos
animales puede haberse mezclado con la de los otros no
carbuncosos, y, por consiguiente, contaminarla.

[.os coagulantes 4 base ferruginosa, v los antisépticos
corrientemente empleados en la preparacion de las san-
gres y carnes desecadas, tienen una accién bactericida
nula 6 muy insuficiente: no dejan asépticas estas mate-
rias, como hemos tenido ocasién de comprobar.

Solamentc el calor, aplicado de una manera suficien-
temente enérgica y prolongada, puede dar un resultado
completo.

Gl calor seco solo destruye lentamente la virulencia
de la propia bacteria, y con mas dificultad todavia a sus
esporos: es necesaria, seguramente, una temperatura de
120 4 130 grados para matarlos.

La accién del calor himedo es mucho mds marcada:
en la sangre {resca muere la bacteria, 4 55 6 56 grados,
en algunos minutos; pero los esporos bien formados ne-
cegitan 100 grados, mantenidos durante cinco minutos.

s facil realizar estas condiciones por una coccidén 6
desecacién electuadas convenientemente. s el verdadero

medio de convertir en inofensivas las materias que nos

intcresan. Si no se han tomado estas precauciones, los
despojos que provengan de animales carbuncosos contic-
nen todavia los microbios del carbunco en un estado
mds 6 menos virulento. Cuando se esparcen como abo-
nos, esa tierra constituye un medio de cultivo en el cual
la esporacidn de la bacteria se efectiia con seguridad y
abundantemente.

Por otra parte, los esporos conservan allf su virulen-
ein durante muchos afios, veinte por lo menos, y en este
tiernpo pucden ser arrastrados 4 la superficie del suelo,
ospecialmente por los gusanos, y contaminar el forraje y
otras cosechas, transformando las tierras en verdaderos
«czmpos malditoss.

Agreguemos que estos accidentes pueden también
producirse sobre los obreros en el curso de las manipu-
laciones inherentes al empleo de los abonos, 6, como se
lia comprobado en uno de los casos 4 que aludimos mds
arriba, sobre animales que se han encontrado en contac—
to con sacos vacios que habian contenido sangres de-
secadas.

Las sangres desecadas, llamadas solubles, preparadas
con una temperatura baja, 4 juicio del Ingeniero Agré-
nomo francés, Maurice Gaillot, autor de estos trabajos,
gozan, como sustancias fertilizantes, de un favor mayor,
quizas discutible, sobre las sangres negras que han su-
frido la accién de una temperatura mds elevada.

Hemos demostrado que el origen de estos productos
debe preocupar 4 aquellos que los eraplean.

s

Nos pareceria preferible que todas las sangres y car-
nes empleadas como abonos fuesen esterilizadas conve-
nientemente por el calor, aun en interés del mismo ven-
dedor, 4 quien se le pueden exigir responsabilidades.
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La higiene de las habitaciones rurales.

Counolusién (1.

Los dormitorios deben estar en las fachadas soleadas,
y con prelerencia en los pisos altos, y no en el inferior.
Deben tener, por lo menos, una capacidad de 15 4 20 me-
tros cibicos por persouna.

Se proscribird absolutamente las alcobas en que las
camas estan mis 6 menos escondidas, sobre todo cuando
son camas para dos personas. Con mds razon deben aban-
donarse las camas encerradas en armarios y con colgadu-
ras, incompatible con los mas elementales prineipics de
higiene.

Los dormitorios estardan provistos de chimenea, 6,
cuando menos, de un sistema continuo de aiveacion.

o toda casa debe haber una pieza, aunque sea de
pequenas dimensiones, destinada 4 lavabo y asco. Fsta
pieza puede estar emplazada cerca de la chimenea de la
cocina, consiguiéndose asi una temperatura templada,
aun en invierno. Demads sabemos que muchos considera-
ran esta pieza como absolutamente inutil; pero es de de-
sear que se llegue 4 inculear en todas las poblaciones
rurales costumbres de aseo.

Todas las habitaciones anejas, =salvo aquellas cuyo
destino se oponga, deben tener luz y aire directos. Los
rincones sombrios estdin fatalmente destinados 4 la acu-
mulacién de polvo ¢ Inmundieias, sin que ninguin rayo
del sol los sanec.

Los w. c., ¢ retretes, si no deben estar tan alejados
de la casa como se hacia antes, es preferible por lo menos
que no abran sobre ésta. Su instalacion depende de la
importancia de la casa, de la condicion social de sus ha-
bitantes y de los recursos de que dispongan. Hay que
acondicionarlos de modo que se asegure la evacuacion
inmediata de las materias fecales, cuidando de que no se
manchen ni el suelo ni las paredes. los excrementos
pueden recibirse en recipientes estancos ¢ en fosas sépti-
cas 6 aparatos andlogos, debiendo evitarse los fosos no
estancos y sumideros, asi como verterlos sobre el cs-
tiéreol.

Todo lo que se acaba de decir os aplicable igualmen-
te 4 los locales destinados 4 albergar obreros rurales. Los
dormitorios deberan tener el cubo de aire necesario, ha-
ciendo las habitaciones de dimensiones suficientes. Tam-
bién deberd existir una pieza, por lo menos, destinada al
lavado del cuerpo, y los retretes han de acondicionarse
de modo que sean salubres y en numero suficiente.

(1) Véase la Hosa anterior.



fn resumidas cuentas, tomando por base estas notas,

y teniendo presentes el clima, los vientos reinantes y .

utilizando los materiales mds practicos, se podrdn cons-
tenir casas salubres adaptadas 4 las exigencias de las
rostinbres y del medio ambiente. Sin aplicar muy al
pie de la lotra estas indicaciones generales, se cuidard,
sin embargo, de no separarse mucho de ellas, por razones
econdémicas para las casas hinmildes, ni sacrificarlas 4 una
comodidad exagerada en las casas mds favorecidas.
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Real decreto sobre enyesado de vinos.

24 de Agosto. — Real decreto de la Presidencia del
Jonsejo de Ministros prohibiendo la adicién & los vinos
del sulfato de cal 6 yeso, siempre que el liquido resulte
oon maa de dos gramos de sulfato de potasa por litro.

X POSICION

SeRor: La importantisima industria nacional de elaboracion
do vinos, v el uo menos interesanto negocio de su exportacion,
han sufrido constantemente las consecuencias del distinto modo
de apreciar lns cualidades que deben reunir dichos caldos para
que puedan considerarse como purosg y aptos para ol congumo,
gin detrimento en la salud piblica. Al efecto, tanto ¢l nuestro
como log demas paises, se han ocupado constantemente de lo-
riglar acerca de tan vital agsunto, estableciendo las proporcio-
neg en que deben entrar los elementos que constituyen los di-
versos Lipos de vinog y las sustanciag que puedan adicionarse-
les parit mejorar v congervar sus condiciones, resultando que
en variag ocasiones se han originado verdaderas dificultades
para ol comercio de alguuos de log yva expresados fipos de vi-
nox, por contradicciones nacidas del distinto wodo de apreciar
sus caalidades.

A estas circunstancias se deben, sin duda, lag disposiciones
dictadas por los Ministerios de la Gobernacion y de [fomento cn
digtintasg ¢poeas, que no siewmpre han coincidido en apreciar con
el mismo criterio ciertos inportantes extremos, y entre ellos,
especialmonte, el enyesado de los vinos generosos, secos y lico-
rosog, siendo los de Jerez log que mas han sufrido lag conse-
cuenciag, segun expone la Asociacion Gremial de Criadores v
Exportadores de Vinog de Jerez de la Frontera en Ia ingtancia
que ha originado el expediente (ramitado en amhbos Ministerios,
y en el que consta tammbicén la duda expresada por el Gobicrno
alemndan ante las dispogiciones oficiales contradiclorias acerca de
la practica del enyesado.

El art. 2.° del Reglamento de 2 de Diciembro de 1892 para Ia
¢jecucion del Real decreto del Ministerio de Fomento de 11 Mar-
7o del mismo aiio, en su apartado 1.9, prohibe la adicion & los
vinog del sulfato de cal 6 veso, siempre que el liquido resulte
con mis de dos grammosg de sulfato de potasa por litro, excop-
tuandose de esta prohibicion Jos vinos generogos, secos y lico-
rosos, como ¢l Jerez, Malaga v sus similares, los cuales podran
enyesarse hasta el grado necesario para su buena conservacion,

Esta digposicion, tan conveniente para los productores de
vinog de Jerez, toda vez que, segin certificacion facultativa,
dichos vinos contienen de dos & cuatro gramos de sulfato de po-
raga por litro y mayor cantidad en los afiejados, ha sido anula-
da por la Ley de 27 de Julio de 1895 y Real orden de Goberna-
cion de 20 de Diciembre siguiente, por considerar como vino ar-

tificial & todo el que es adicionado de alguna sustancia que no
proceda del racimo de la uva, criterio que fué confirmado por.cl
Ministerio de Fomento on Real orden de 25 de Julio de 1907.

Postoriormente, en 23 de Julio de 1908, el Ministerio de la
Gobernacion dispuso que para estos vinos debe continuar en el
cunyesado la mayor tolerancia establecida por el Reglamonto
de 1892, limitandose después csta tolerancia & la dosis de cuatro
gramos de sulfato de potasa por litro, por Real decreto de dicho,
Ministerio, dictado ¢n 22 de Dicicinbre de aguel adio.

Cierto es que, en general, el envesado de los vinos puede
afectar & la salud pablica cuando resulta en exceso, si bien
existen dudas al tratar de limitar la dogis maxima tolerable, y
también es de esperar que. en lo referente & los vinog comunes,
esta prictica ha de ser sustituida por procedimientos tolerados
en ntrog paises, sin que se produzean vinog que puedan consi-
derarse como anormnales.

Pevo tratandose do los afamados vinos de Jerez, obtenidos
mediante antiguas practicas quo la experiencia ha sancionado,
gin que haya otros productos similares, aventurado seria prohi-
bir 6 limitar por ahora el enyesado, mientras que una larga
practica no compruche la bondad y conveniencia de omploar
nuevos procedimientos.

Asi lo reconoce el Director de la Granja-Isscuela practica de
Agricultura regional de Jerez de la IFrontera en su informe, on
el que so indica también que la accion del sulfatado de fog mos-
tog parcee influir en ¢l bouquet caracteristico y sin rival do los
buenos vinos jerezanos.

El sistema especial de crianza y conservacion de los vinos
de Jerez no puede compararse con ¢l seguido para los demas, y
por consecuencia de dicho sistoma no solo se transforma su
composicion, sino que también queda el liguido mucho mas con-
centrado, resultando que se encuentran en la actualidad algu-
nag marcas que sefialan 22 grados de alcohol v 11 gramos de
sulfato de potasa por litro, cuando en su origen no tendrian mas
de 16 grados v tres gramos, respectivamonte, causando, & po-
gar de esto, tales vinos afiejados la admiracion de los expertos
extranjeros, v siendo los que mas clogies merecen do log consgu-
midores por sus esgpeeiales condiciones higiénicas y rveconstitu-
ventes.

Y, por ultimo, congiderando ¢l asunto desde ¢l punto de vis-
ta higiénico, si so tiene en cueonta ¢l menor consumo de los vi-
nos gencrosos y licorosos respecro i log de moesa, s¢ comprendo
que con aquéllos sc ingerira en el organismo menor cantidad de
sulfato de potasa que con el vinn corrienle, opinion que queda
contrastada con cl informe emitido por la Comision permanente
del Real Consejo de Sanidad, que obra on ¢l expediente. Preci-
sa, por tanto, unificar de un modo definitivo el eriterio quo debe
regir en esta materia, para evitar log perjuicios quo actualmon-
to se irrogan al comercio de oxportacion.

Fundado en estas consideraciones, el quo suscribe tiene ¢l
lionor de someter & la aprobacion de V. M. ¢l siguiente proyocto
de decreto.

Madrid 24 de Agosto de 1912, - SuRor: A L. R. . de V. M.,
José Canalejas.

REAT. DECRETO

A propuesta del Presidente del Consejo de Ministros; vistos
log informes emitidos por la Comision permanente del Real Con-
sejo do Sanidad y por el Director de la Granja-Escuela practica
de Agricultura regional de Jercz de la [rontera; de acuerdo
con mi Consejo de Ministros,

Vengo en decretar:

Articulo 1.° Se probibe la adicion & los vinos del sulfato do
cal 0 veso, siempre que el liquido resulte con mag de dos gra-
mos de sulfato de potasa por litro. Exceptuanse de esta prohi-



bicion los vinos gencrosos, secos v licorosos, como el Jerez, Ma-
laga y sus similares, los cuales podran enyvesarse hasta el gra-
(o necesario para su huena conservacion, v las preparaciones
medicinales.

Art. 2.° Quedan derogadas cuantas disposiciones han sido

dictadas por log Ministerios de la Gobernacion y de Fomeuto en -

cuanto se ypongan al cumplimiento de lo preceptuado en el ar-
ticulo anterior.
Art. 3. El Gobierno elevara a Ley este Real decreto, para
lo cual presentarid en su dia el oportuno proyecto a las Cortes,
Dado en San Sebastian a veinticuatro de Agosto de mil no-
vecientns doce. — ALroxso. — El Presidente del Consejo de Mi-
nistros, José Canalejas. — (Gaceta del 27.)
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NOTA SOBRE EL EMPLEO DEL NITRATO DE CAL

Estando llamado el nitrato de Noruega 4 ser emplea-
do en gran escala por los agricultores, creemos util sefia-
lar 4 los que 1o usen algunas precauciones que deben to-
marse al esparcirlo.

Para evitar los inconvenientes debidos i la higrosco-
picidad de estas sales, es indispensable no abrir los barri-
les hasta el momento de su empleo. Fste dato estd bien
especificado en las noticias publicadas por la Sociedad No-
ruega del Azoe; pero lo que no lo esta, y es muy necesa-
rio conocer, es que el nitrato de cal posee un cierto grado
de causticidad, quiza mayor en algunos toneles que en
otros, pero del cual hay que saber guardarse.

- Aplicando de 200 4 300 kilogramos en cobertera sobre
remolachas, nos ha ocasionado, en los lugares expuestos
al rocio, ¢ después de haber llovido, quemaduras en las
hojas, que han retrasado la vegetacion.

A los caballos enganchados & una maquina sembra-
dora, cuyos tiros eran un poco cortos, les produjo llagas
en las patas posteriores, y, sobre todo, grictas en las ra-
nillas, excesivamente dificiles de curar.

A un obrero, v esto e lo mds serio, que habia sem-
brado nitrato de cal & mano durante dos dias solamente,
le salieron llagas muy graves en los brazos y piernas.

Las conclusiones principales que se deducen de estos
hechos son las siguientes:

{.* Solo debe sembrarse el nitrato de Noruega en
tiempo secn, destapandose los barriles inicamente cuando
las necesidades lo requieran.

2.° No deberd nunca sembrarse 4 mano.

3. No debera sembrarse con sembradoras metdlicas
cuyos tiros sean demasiado cortos, protegiéndose la parte
trasera del caballo por medio de una pantalla de madera
6 de palastro.

Creemos que el nitrato de cal esta llamado 4 tener un
grau porvenir; pero semejantes accidentes pueden hacer
al labrador renunciar 4 su empleo, retardando asi su vul-
garizacién. [s de desear que se conozcan las precauciones
que deben tomarse, sin pagar un aprendizaje costoso ¢
inutil.

Este es el tin, pues, (ue persigue esta nota.

NACIONAL DEL FRIi0

CONGRESO

Se acaba de publicar el programa del II Congreso na-
cional del frio, (ue tendrd lugar en I'olosa del 23 al 25
de Septiembre.

Este Congreso, que ha sido organizado por la Asocia-
cién Francesa del 1°rio, bajo el patronato de los Ministe-
rios de Agricultura, (fuerra, Colonias, Gobernacién, Co-
mercio y Obras publicas, tiene por objeto presentar los
resultados va obtenidos en Francia y en sus colonias
gracias al empleo del trio, y, sobre todo, de poner en evi-
dencia el interés que representa para Francia el que se
apresure & utilizar principalmente las aplicaciones agri-
colas y militares del frio.

Una de las Secciones que preside M. Moussu, prote-
sor en la Escuela Veterinaria d4'Alfort, miembro de la So-
ciedad Nacional de Agricultura, estd consagrada 4 las
aplicaciones del frio en la alimentacién. He aqui el pro-
grama: '

Utilizacion del frio en el comercio de carnes y aves;

Utilizacion el frio en la fabricacion de quesos;

Conservacién de la manteca, huevos y frutas;

Utilizacion del frio en la industria de la pesca;

Utilizacidn de productos coloniales franceses por la
metropoli;

Aplicacion del frio en enologia, cervecerias y en la
fabricacion del aceite de oliva, en horticultura, en la ta-
bricacion de conservas y productos de la confiteria;

Mejora de los alimentos por el empleo del frio en
IFrancia y en sus colonias.

Seguiran al Congreso dos viajes de prdcticas, en cuyo
curso, los congresistas estudiaran especialmente la apli-
cacion del frio en la vinificacion en la regién del Me-
diodia, y su aplicacién i la industria del queso de Ro-
quefort.

Uno de estos viajes terminara con una visita 4 la Ex-
posicion frigorifica de Bourges, organizada por el Auto-
mévil Club del Centro.

MADRID. — Imp. de Ia Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 13. — Teléfono 651,



Se ruega a los lectores que hagan cir-
cular estas HuJas entre los labradores.

La Direccion general de Agricultura manda gra-
tis estas HoJaS & quien directamente las pide.

MINISTERIO DE FOMENTO

—_— ——NONE

Direccion general de Agricultura, Minas y Montes.

1.2 hoja
de Septiembre de 1912.

Hojas divulgadoras.

Hoja nim. 135

Detorminacion del peso en vivo y del peso medio de los animales por la meﬂi[_inn.

Iintre los diferentes métodos nvados para detorminar
ol peso de una rex, se encucntra la cinta zoomdétrica de
Crevat, v con el objeto de que los agricultores puedan
darse cuenta de este procedimionto, explicaremos la ma-
nera do emploar dicha cinta.

La figura nos indica como se toman =obre un buey,
con la cinta zoométriea, las ecuatro medidas que sirven
para hallav por diferentes métodos el peso bruto del ani-
mal vivo y ¢l peso neto de carne que debe rendir después

de saerificado.

Iistas medidas son las siguiontes:

«, perimetro mdarimo del vientre, medido verticalimen-
te sobre la region mds abultada. La palabra perimetro
cs el término cientifico de lo que se llama vulgarmente
contorno, ¢ impropiamente circunferencia:

b, perimetro mdeimo del pecho, que < mide oblicua-
mente, haciendo pasar la cinta sobre la cruz v entre las
piernags de delante, v Hevandola por detris de Ta espalda
de un lado v sobre el plano delantero de Ta otra;

¢, perimetro minimo del pecho, medido verticalmente
pur detras de las piernas delanteras, pasando por la re-
gion de la cincha;

1, medida J. Crevat: vepresenta la mitad de un peri-
metro longitudinal del troneo que se eruzase sobre el dor-
0. Se obtiene tomando como punto de partida la punta
del esternén, y buseando por el eamino mas corto Ta mi-
tad del dorso, y de alli la parte media de las nalgas, pa-
sando por debajo de la cadera.

Con la cinta zoomitrica se mide el animal, como si se
quisiera saber sus dinmensiones en centimetros, eontando
las longitudes desde la base del anillo; pero en lugar de
indicar centimetros, la einta lleva mumeros que dan i-
rectamente el peso buscado, en kilogramos ¢ en libras,
que estin en una relacion mnoy éencilla con él; como va-
Mos A ver.

Determinucion del peso brato.— i cinla zoomilrica
permite obtencr el peso bruto del animal vivo por cuatro
métodos diferentes:

Primer método: Midiendo ¢l perimetro minimo del
pecho, ¢, sobre el animal, el mimero (lado A4) adonde lle-
ga esta medida es el peso vivo del animal en kilogramos
para un buey adulto en huen extado de alimentacion, en las
condiciones ordinarias. Por consecuencia de las diferen-
cias de configuracion que resultan de la edad, del =exo,



de la raza y del estado mis 6 menos avanzado de gordu-
ra, hay (ue corvegir los resultados obtenidos por la cinta,
cuando se quiere aplicar d animales que se hallan en otras
condiciones dilerentes de las indicadas, y para estos hay
(ue guiarse por las observaciones siguientes, resultado
de treinta anos de practica.

T7l peso hallado es excesivo, si el animal es, relativamen-
te al tipo medio, corto, gordo 6 viejo; si el pecho es aplas-
tado, la cruz olevada, vientre pequeiio, el cuarto poste-
rior ligero y las extremidades finas.

Fl peso hallado es escaso, si el animal es largo, flaco,
joven; si el pecho es cilindrico, bajo y de cruz ancha; el
vientre abultado, el cuarto posterior gordo, la cabeza y
los micmbros bastos.

Hay que disminuir ordinariamente en un 5 por 100
el peso dado por la medida, si se trata de bueyes @ medio
cebar, v de 10 por 100 para crias de un ano, y un 20
por 100 para las terneras de leche.

Segundo método: Con la medida £, la cinta da, por
sus numeros de la cara A, el peso vivo, expresado en li-
bras, lo mismo para los bueyes gordos que Hacos, para jo-
veues como para viejos, y para vacas, 1o mismo que para
torps. TTay que aumentar el peso hallado en un 10 por 100
para terneras y terneros, y corvegirlo convenientemente,
aumentando 6 disminuyendo algunas centésimas, segun
el grosor del vientre v la forma mds 6 menos aplastada del
cuerpo. La medida especial, f, da pesos mads exactos que
la medida ¢; es de una aplicacién mads general, sin co-
rreccion, pero es menos facil de tomar con exactitud, y
exige un poco de atencién para escoger bien los tres pun-
tos medios del esternon, del dorso y de las nalgas.

Tercer método: Si el animal tiene un vientre normal,
se obtiene un peso bastante exacto, cualquiera que sea
su edad, sexo y wordura, midiendo el perimetro del vien-
tre, a: basta multiplicar por 0,6 el namero (lado 4) que
marca la cinta para obtener el peso vivo en kilogramos;
pero hay que corregir prudencialmente el peso asi encon-
trado, si el vientre es mds abultado 6 encogido que el
término medio ordinario.

Este método no es aplicable 4 los terneros de leche,
para los cuales da resultados demasiado bajos.

Cuarto método: Se evita ordinariamente toda correc-
ci6n combinando los dos métodos precedentes, y tomando
un peso intermedio que gsté dos veces mas cerca del peso
dado por f que del peso dado por a.

Por ejemplo: si se han hallado pava [y para @, res-
pectivamente, 630 y 600 kilogramos, se toma por peso
intermedio 620 kilogramos, que difiere solamente 10 ki-
logramos del peso dado por el segundo método y 20 kilo-
gramos del peso hallado por el tercero.

Este cuarto método, que se apoya sobre dos bases,
puede aplicarse igualmente para los bueyes, los toros, las
vacas y las terneras de toda edad y raza, sean gordas 6
Hacas, que acaben de comer 6 estén en ayunas. Sin em-
bargo, sera preciso aumentar el peso hallado en un 5

por 100 para los terneros y en un 15 por 100 para las ter-
neras de leche.

Si se trata de hallar el peso bruto de un buey flaco
que se guicra comprar en una feria, aunque el ultimo
método sea ordinariamente exacto, casi nunca bhastan los
dos primeros resultados dados directamente por la cinta,
gobre todo si, en vez de venderse el animal al peso, se ven-
de en conjunto, como es costumbre, pues se trata menos
de conocer su peso real, muy modificado por el volumen
del vientre, que su peso medio tedrico, proporcional al
peso neto probable, del que depende, sobre todo, el valor
del animal, para un comprador que lo destine al en-
gorde.

Determimacion del peso neto. — Midiendo con la cinta
un animal en pie se obtiene el peso neto de carne que
ha de dar, después de muerto, por los cnatro métodos si—
guientes:

Primer método: Con la medida ¢, perimetro minimo
del pecho, los nimeros de la cinta (lado 4) dan el peso
neto, expresado cn libras, para los bueyes adultos cebados.
Es necesario reducir este peso en 5 por 100 para los semz-
cebados, y aumentar el 5 por 100 para los muy cebados,
que no se hallan ordinariamente mas que en los concur-
sos de carniceria. La edad, el sexo y la configuracion ha-
cen preciso, para este peso neto, correcciones parecidas &
las indicadas pava el peso vivo. Asi habra que aumentar
los pesos indicados por la cinta en un 5 por 100 para las
vacas y animales jévenes gordos (terneros castrados y ter-
neras), y aun en un 10 por 100, si son animales de pri-
mera clase, de razas precoces de carniceria, mientras que
habrd que disminuir de 54 10 por 100 para los animales
gordos, de rasas especializadas para leche 6 trabajo, sobre
todo si <on viejos. FEste método es inaplicable d los terne-
7os, pues Jda pesos mas bajos de 30 4 40 por 100.

Segundo método: Si se toma la medida £, los nume-
ros de la cinta (lado B) indican inmediatamente el peso
neto, en kilogramos, para animales gordos de tode cluse y
de todo sero: bueyes, vacas, terneros castrados, toros, ter-
neros v terneras; pero hay que reducir el peso hallado en
un 10 por 100 para los anumales semigordos, y aumentar-
lo en otro tanto para los animales muy cebados. Se nece-
sita un aumento de un 20 por 100, como término medio,
para los terneros cebados.

De Ia misma manera que para el peso vivo, la medi-
da f es, para el peso muerto, mis exacta v de una aplica-
ciéon més general que la medida c.

Tercer método: Se obtiene el peso neto en libras mi-
diendo el perimetro méaximo del pecho, &, y multiplican- .
do por 0,3 el namero hallado sobre la cinta (lado 4). Es
un método parecido al de Dombasle, desde hace tiempo
conocido, y que exige también las correcciones conve-
nientes, segun el estado de gordura, la edad, la configu-
racion general, y en particular la de la cruz, que, por su
elevacion, hace encontrar pesos excesivos para los bueyes
viejos de trabajo, cebados, mientras que lo son ordina-



riamente muy bajos para los jovenes, y sobre todo para
las vacas, que estan relativamente mas desarrolladas por
detras que por delante. Iay que aumentar el peso ha-
llado en un 6 por 100 pava los bueyes muy cebados, y dis-
minuir otro tanto para bueyes medio cebados.

Cluarto método: Combinando el primero y segundo
método, y tomando un peso intermedio dos veces mas
corca del dado por £ al dado por ¢, nos acercamos ordi-
nariamente mds a ia realidad para los animales gordos
en gencral. Pero esto no dispensa de hacer las correccio-
nes, segun el estado mas 6 menos avanzado de gordura,
y segun la configuracion mds 6 menos cilindrica del
cuerpo.

Para apreciar ol estado de gordura, que tiene gran
importancia con relacion 4 la calidad de la carne, y juz-
gar del rendimiento probable en carne y en sebo, los car-
niceros tienen la costumbre de manosea) sobre el animal
vivo ciertas partes del cuerpo, designandose manoseos, y
cuyas regiones se conocen con nombres vulgares, segin
las comareas.

Se puede distinguir por manoseo los montones de
erasa acumulados ordinariamente alrededor de los gan-
glios linfiticos que caracterizan los animales gordos, y
anuncian mucho sebo, sobre todo en los bueyes de edad,
tales como:

1.°  La culata 6 bordes sobre la punta de los isquiones
y de cada lado de la base de la cola.

2. La sobreubre en los vepliegues de la piel (ue ane
las piernas traseras con el vientre.

3.° L« delantera 6 pecho sobre la punta del esternén.

4. La vena 6 antecorazén por delante de la punta del
brazuelo.

5. La braga 6 escroto para los bueyes.

6. [l cordon en la entrenalga para las vacas.

7. La malle 6 anca sobre las prominencias de este

nombre.
8.° Il wacio que llena las cavidades asi nombradas.
>ara las correcciones de peso neto dadas por la cinta
hay que tencr en cuenta, sobre todo, lus tanteos, que
tienen por base masas musculares en los muslos y hacia
la parte superior de las paletillas, pues son mds especial-
mente signos de rendimientos caracteristicos de animales
abundantes en carne, muy rechonchos, y que se marcan
hien, como dicen los carniceros.
9.°  Los muslos anchos, poco hendidos, hombeados ha-
cia el exterior, v solidos.
10.  Las nalgas, redondeadas y prominentes hacia
atrdas, bajando bien hacia los jarretes.
11.  Fl collar, que abraza la base del cuello y da su
€Spesor,
12, La paletilla, parte posterior de la espalda, que
hace aparecer la cruz ancha.
[stos manoseos, por su dureza, anuncian una parte
compacta, rellena de grasa solide, pesada y nutritiva.
Para calcular el rendimiento en carne neta, los carni-

ceros no dejan nunca de apreciar todo lo posible el grue-
so de las paredes abdominales sobre los bordes de los va-
clos, inicas aberturas que permiten esta exploracion, y
con la mano comprueban el grueso,

13.  FEl transversal 6 empedrado de grasa, en lo alto
del vacio, a los lados de los rifiones, que debe ser bien
musculoso. i

14.  El costillar, delante del vacio, que ehe ser sélido
y bien cubierto.

En los animales muy carnudos y grasientos, la linea
media superior de la espalda y de los rifones, en lugar
de formar una arista mas 6 menos pronunciada eomo en
los animales flacos, forma, por el contrario, dos ¢ tres
huecos yuxtapuestos, a causa del desarreglo de las masas
adipocarnudas laterales.

Los métodos precedentes para hallar el peso neto se
aplican 4 los bueyes medidos en ferias v mercados, ex de-
cir, para los que han hecho un cierto trayvecto 4 pie ¢ en
ferrocarril. Si se toman las medidas sobre bueyes gordos
en un establo, donde estin privados de ejercicios desde
hace cuatre 6 cinco meses, hay que disminuir los pesos
arriba citados en un 3 por 100, como término nzedio, un
poco mds 6 menos, segin que haya mas ¢ menos tiempo
entre la medicién y el degiiello del animal. No hav que
admirarse que la cinta zoomdtrica necesite correcciones
para apreciar el peso neto: la bascula misma, que da el
peso vivo, exige, por 1o menos, otras tantas para deducir
de aquél el peso neto, porque dos bueyes, con el mismo
peso vivo, pueden diferir del simple al doble para el pro-
ducto de carne, ya que el rendimiento puede variar des-
de el 37 por 100 para un buey viejo v descarnado, hasta
el 74 por 100 para un buey joven de raza precoz, de car-
niceria, obeso y chupado por la marcha v el ayuno.

No basta, pues, tener una bucna cinta métrica y co-
nocer simplemente la forma de servirse de ella: hay que
aprender 4 servirse bien, y esto se consigue con las indi-
caciones generales que se han dado, relativas i las co-
rrecciones, y sobre todo con las observaciones personales,
que son el fruto de la practica y son mejor aprcpiadas 4
las condiciones especiales de los animales sobre los cua-
les se opera ordinariamente. La experiencia indica pron-
to las correcciones necesarias para aplicar la cinta zoo-
métrica 4 la investigacion del peso bruto y del peso neto
de los otros animales demésticos, como ol caballo, el cer-
do y el carnero.

La produccion de trigo y carne en los Estados
Unidos y Canadd.

Los informes recibidos sobre la agricultura de Cana-
dd, en el transcurso de los dos afios 1910 y 1911, per-
miten afirmar que las tierras sembradas de trigo conti-
ndan aumentando de una manera muy regular, princi-



palmente en la gran region esencialmente agricola del
Noroeste canadiense.

Esta cuestion debe interesarnos tanto mas cuanto
que la produccidn de harina en los Estados Unidos pare-
ce que, en un futuro poco lejano, debe bastar apenas d
las necesidades de los habitantes de la gran Republica
americana.

Se sabe cudles han sido, 4 fines del siglo XIX, prin-
cipalmente en los diez tltimos anos, los progresos enor-
mes del cultivo del trigo en los Estados Unidos: de 14
millones de hectdireas en 1390, las tierras sembradas de
trigo habian pasado 4 mas de 20 millones de hectdreas
en 1900. Desde entonces, la extension de tierras consagra-
das & este cultivo se ha mantenido apenas; igualmente,
los rendimientos no han aumentado (12 4 13 hectolitros
por hectdrea), v como la poblacién de los Estados Unidos
ha crecido mucho—de 63 millones de habitantes en 18390
ha subido 4 76 millones en 1900 v 4 92 millones de habi-
tantes en 1910—, las cantidades disponibles de trigo para
la exportacion son mas pequerias de atio en afo.

Desde 1893 i1 1903, las exportaciones de trigo de los
Iistados Unidos (grano y harina) pdasan, en cada campaiia,
de 72 millones de hectolitros; ahora, después de buenas
coseclias, apenas si alecanzan & 24 6 25 millones de hecto-
litros, y como decia M. Pierre Leroy Beaulieu, uno de los
hombres que han estudiado la agricultura americana y
siguen su evolucion con ¢l mayor euidado, «<no hay duda
en que la primera vez (ue se produzea una cosecha fran-
camente mala, los listados Unidos seran importadores de
trigoo.

[is precisamente lo que preveian los agricultores del
Noroeste canadiense, cuando deseaban un tratado de co-
merecio entre los listados Unidos y el Canadd que les per-
mitiese enviar hacta los grandes centros industriales de
los Estados Unidos sus recolecciones de cereales.

Las superficies seabradas de trigo en el Canadd, como
decimos mas arriba, han aumentado de una manera muy
acentuada durante estos dos iltimos anos. In efecto: se-
gin la Memoria publicado recientemente por la Camara
de Comercio francesa en Montreal, con motivo del XXV
aniversario e su fundacidn (1336-1911), estas superficies
habian alcanzado, en 1911, 4.250.725 hectdreas, de las
cuales 3.832.246 correspondian a las tres provincias del
Noroeste: Manitoba, Alberta y Saskatchewan. Sobre el
mismo territorio de estas tres provincias, en 1900, el trigo
s6lo ocupaba 756.794 hectdreas (1).

[in 1910, las tres grandes provincias del Oeste produ-

(1) La superficie de tierras propias al cultivo del trigo en el
Canada son, segun la Memoria de la Camara de Comercio
francesa de Montreal (El Canadd y Francia), de 40 a 50 millones
de hectarecas. Asi, pues, hasta el presente, el cultivo del trigo
en Canadi os muy exfensivo, sin ocuparse de restituir al suelo
su fertilidad, pues cuando una tierra se agota, el colono ameri-
cano bugea otra—porque actualmente reina la «locura del tri-
go» —, sin preocuparse del futuro, por lo menos por parte de la
gvan mavoria de los cultivadores del Norocste.

cian mas de 43 millones de hectolitros de trigo, tendiendo
cada dia 4 aumentar las exportaciones de trigo y harina
del Canada. Han alcanzado en 19410 las cifras de 18 mi-
llones de hectolitros de grano v cerca de d millones (e
hectolitros de harina (1). (Han disminuido ligeramente
en 1911, 4 pesar del exceso de tierras sembradas de trigo,
a causa de una recoleccion mediana.)

De todos modos, la poblacion del Canadéa crece de
una manera muy rapida, debido 4 los muchos nacimien-
tos que hay y i la llegada de numerosos inmigrantes.
Il Censo de 1911 ha dado la cifra de 7.200.000 habitan-
tes, 6 sea un aumento de 1.800.000 habitantes en el
curso de los diez ultimos afos. Fn cuanto & la inmigra-
¢ion, ha aleanzado, en 1910, el ndmero de 303.091 inmi-
grantes, de los cuales 112.638 provenian de Inglaterra,
y 124.602 de los Estados [Tnidos.

Necesita, pues, el Canada cada dia mas trigo para
alimentar 4 sus propios habitantes, y, al mismo tiempo,
también mas carne. Pero si bien los progresos de los cul-
tivos son muy marcados, no lo on le mismo en cuanto
d la ganaderia.

Las ultimag cstadisticas indican
bastante sensible de la riqueza pecuaria.

En los cuadros siguientes, tomados del Anuario del
Canada (1910), se encuentra, en efecto, la evaluacion
del nimero de caballos, animales astados, carneros y
cerdos, para cada uno de los tres afos 1903, 1909
y 1910:

una disminueion

GGANADO ‘ 1908 ' 1909 }

| 1910
Caballos. ........ e 9118165 2.13-3.439‘ 2 213,19
Vacas lecherag.......... 917G | 2,840 303 | 2.80h3.951
Otros animales astados..| 4.629.836  4.384.779 | 4.260.963
Carneros ....ooeeeenon.. 2.831.404 © 2.705.390 | 2.598.470
3,369,858  2.912,500 2.763.964

Cordos v eviien i

No tiene nada, pues, de extraiio que se note una dis-
minaecién muyv sensible en las exportaciones de animales
y de productos de animales en Canada desde hace una
decena de aros. Sélo las exportaciones de quesos se han
sostenido, sobre poco més 6 menox:

Exportacion del Canada (2).

. . ; 1910 1911
ANIMALES VIVOS - _
Nuamero. N\'Lmvlf.
Astados oo et 205 .54 124,923
CarnerosS . ...oeeeriinnenon- 404,944 46.597
_—— Libras. Libras.

Manteca..... ... i 25,259,737 3.142.682
QUESO .. ... it ; 18H 984,430 181.895.734
(1) Anuario del Canadd, 1910.
(2) Kl Canadd y Francia.

(Concluird en la Hoya procima.)

T MADRID. - Imp. de Ia Suc. de M. Minuesa de Jos Rjos, Miguel Servet. 13. — Teléfono 651.



8e ruega & los lectores que hagan cix-
cular estas HoJas entre los labradores.

La Direccién general de Agricultura manda gra-
tis estas HoJas A quien direoctamente las pide.

MINISTERIO DE FOMENTO

Direccion general de Agricultura, Minas y Montes.

2.2 hoja
de Septiembre de 1912.

Hojas divulgadoras.

Hoja nim. 136

Un modelo de contrato para la compra de materias ierfilizantes 0 abonos minerales

(Por JOSE CASCON, Ingeniero Jefe de la Granja-Escucia practica de Agricultura de Palencia.)

Consideramos de interés para los Sindicatos ofrecerles un
modelo de contrato expresivo de la forma y condiciones prin-
cipales para la compra deo materias fertilizantes 6 abonos ni-
nerales, modelo en el que, naturalmente, cada uno tendrd que
introducir modificaciones 6 adiciones mds 6 menos importantes,
en armonia con las circunstancias especiales de cada caso con-
ereto, paradejar o salvo todos Los intereses de los compradores.
Nos parece oportine adeertir que en este modelo se incluyen
todos los abonos concentrados que expende el comercio, pero que
alyunos son perfectamente sustituibles, como son las escorias
Thomas y los superfosfutos, empleando las primeras en las tie-
rras pobres en cal y los sequndos en las calizas: el cloruro de po-
lusa y el sulfuto de polasa, aquél en tierras calizas y éste para
las pobres en cal, y, por wltimo, el sulfato de amoniaco, el ni-
trato de sosa y el nitrato de cad, el primero que puede apli-
carse en las sementeras y los segundos que no deben aplicarse
mds que en plena veyetacion en varias veces, el nitrato de sosa
en tierras calizas y el de cal en tierras pobres en este elemento.

Los huecos ocupados por puntos en el texto del contrato son
para consignar los contratantes las cantidades de abono que sc
sacan d concurso, variables para cada caso, y el precio por uni-
dad de los mismos, que oscilan constantemente, y cuyo precio
han de saber de antemano los Sindicatos para fijarlos en el
anuncto del concurso.

Con lo expuesto creemos qite bastard para que los Sindicatos
se orienten con el fin de sacar i concurso la adquisicion de los

abonos minerales.

Contrato de compraventa de abonos minerales.

Por el presente contrato, los Sres. ..... veuden al Sin-
dicato ....., domiciliado en ..... , que acepta, las siguion-
tes materias fertilizantes con destino ..... , que ulterior-

mente s designard:
Superfosfato de cal: ..... toneladas de superfostato de

cal de 18,20 por 100 de dcido fostérico soluble al agua y
citrato aménico, & pesetas ..... los 100 kilos, en sacos
nuevos extrafuertes, de 50 kilos de cabida.

Escorias Thomas: ..... toneladas de escorias Thomas
de 18,20 por 100 de :cido fosférico total, 4 pesetas .....
los 100 kilos, en sacos nuevos extrafuertes, de b0 kilos
de cabida.

Sulfato de amoniaco: toneladas de sulfato de
amoniaco, 20,21 por 100 de nitrégeno, en sacos fuertes
de origen y envase doble, 4 pesetas ..... los 100 kilos, en
sacos de este peso.

Nitrato de sosa: ..... toneladas de nitrato de sosa con
15 4 16 por 100 de nitrégeno, en sacos fucrtes de origen

y envase doble, 4 pesetas ..... los 100 kilos, en sacos de
este peso. )
Nitrato de cal: ..... toneladas de nitrato de cal, con

14 & 15 por 100 de nitrégeno, en sacos fuertes de origen
y envase doble, 4 pesetas ..... los 100 kilos, en sacos de

este peso.
Cloruro de potasa: ..... toneladas de cloruro de po-



tasa, 80,85 por 100, equivalente 4 52,53 por 100 de pota-
sa, en sacos fuertes de origen, & pesetas ..... los 100 ki-
los, en sacos de este peso.

Sulfato de potasa: ..... toneladas de sulfato de potasa,
90 por 100, equivalente 4 48,6 por 100 de potasa, en sa-
cos fuertes de ovigen, 4 pesetas ..... los 100 kilos, en sa-
cos de este peso.

CONDICIONES

I.  Toma de muestras.—Fstas se efectuardn donde y
como el Sindicato designe, avisando 4 los vendedores
para su intervencién.

II.  Andlisis.—ILos andlisis se efectuaran por ambas
partes sobre materia seca 4 100 grados centigrados. Si el
promedio de los dos andlisis diese mds riqueza del tipo
estipulado, quedard 4 favor de los compradores, y, caso
de ser menor, los vendedores abonardn la falta 6 diferen-
cia 4 razén de pesetas ..... unidad ¢ fraccion, siempre y
cuando la riqueza no fuera menor de los limites que la
Ley concede para cada una de las materias mencionadas,
pues en otro caso quedan sometidos los vendedores 4 los
daiios y perjuicios que marca la Ley.

En caso de discordia se llegard & verificar un tercer
analisis, serfalando el quimico de comuin acuerdo. El re-
sultado de este andlisis serid definitivo, tomdndose del
promedio con el mayor de los anteriores.

1II.  Entregas.—Se hardn escalonadadas durante el
mes de ....., haciéndose responsables los Sres. ..... de
toda causa originaria al no cumplimiento de esta condi-
cién, y respondiendo de los perjuicios que ocasionara.

IV.  Opcion.—Iios vendedores conceden una opcién
en las cantidades antes estipuladas de un 15 por 100 en
mads ¢ en menos, avisindoles antes del dia .....

V. Pagos.—Los pagos se efectuardin por partes igua-
les en los dias , percibiendo el Sindicato el medio
por 100 mensnal por cada mes de anticipo en el pago de
las partes correspondientes. Los pagos tendran lugar en
el domicilio de .....

VI.  Deterioros.—Tl saquerio y mercancias llegaran
4 las estaciones de destino en inmejorables condiciones,
en lo que cabe dentro de la cualidad corrosiva de la mer-

cancia.

VIL. Precios.—listos se entienden peso bruto por
neto, y la mercancia puesta, por cuenta de los vendedo-
res, libre de todo gasto en las estactones de destino, se-
gin nota que facilitaran los compradores.

VIII. Las dudas 6 diferencias de interpretacién & que
pudicra dar lugar el cumplimiento de este contrato se
ventilavan amigablemente por componedores nombrados
por ambas partes, y, eu caso extremo, los vendedores se
declaran sujetos 4 la competencia de los Tribunales
de.....

Se firma el presente contrato por duplicado, tanto

por los vendedores Sros. como por los Sindicatos
compradores.

En..... 4...de..... de .....

Los compradores,
Los vendedores,

'M’NMNMNMNW\M

La produccién de frigo y carne en los Estados
Unidos y Canadd.

Conclusion (1

Naturalmente, las exportaciones de carne han dismi-
nufdo también considerablemente. I3l valor total de las
carnes cxportadas alcanzaba todavia la cifra de 70 millo-
nes de francos en 1906, habiendo descendido & 40 millo-
nes de francos en 1910.

El Canadd, que en 1902 exportaba aproximadamente
por valor de 12 millones de francos de aves, no exporta
nada actualmente. Hoy no solamente no exporta huevos,
sino que se ve obligada & importar grandes cantidades,
y, sin embargo, en 1902 exportaba 11.635.000 docenas.

El aumento considerable del consumo local explica
este estado de cosas.

En todo caso, si los pafses importadores de productos
agricolas, géneros alimenticios y carnes esperan encon-
trar en el Canada las partidas necesarias 4 atender 4 sus
necesidades, parece haber quedado probado que no deben
confiar en ello mucho, puesto que sus propios habitan-
tes reclaman cada dia cantidades mas grandes de estos
productos.

Tampoco de los Estados Unidos les vendran estos
productos de animales: el numero de ellos acusa aquf
también una disminucién en cifras absolutas en diex
afios de intervalo, y la disminucién aparece mds acen-
tuada si se la compara con ol crecimiento de la po-
blacion.

He aqui, en efecto, las cifras del Censo gencral elec-
tuado en los Fstados Unidos en 1900 v 1910, segin una
nota de la Hoja de tnformaciones del Ministerio de Aqii-
cultura, de 19 de Marzo de 1912:

CEINSO Aumento (+)
] 76 disminucién (—).

BSPECIES | , vet | Dol citns | Por 1.000

1. ddce].g)gon.lo 1:)(&01&16.“1 absolubas. Por 100. lutté)slt(:n-
Caballar..| 18.049.321 | 19.731.060 |+ 1.681.739|4+ 9,3/ — 230
Mular....| 8.207.757 | 4.183.572 |4+ 975815+ 304|+ 3.3
Asnal.... 92,903 101.392 |4+ 8489+ 91— o1
Bovina...| 66.220.046 | 1.925.791 | — 4.994.955! — 7.5/ — 205.7
Ovina....| 61.486.708 | 51.809.068 —9.677.(;40}— 15,7|— 245,8
Caprina..| 1.860.070 | 2.795.160 |4 938.090'+ 60,1|4+ 5.9
Porcina . .| 62.217.786 | 58.000.632 —4917,154:— 6,8/ — 1881

(1) Vcase la Hosa anterior.
(2) Poblacion en 1900 = 75.994.575
91.972.260.

habitantes; cn 1910 =



n resumidas cuentas, después de haber hecho, en el
iltimo cuarto del siglo XIX,, Ia mds temible competen-
cia d la agricultura de los viejos pafses de [Buropa, Amé-
rica del Norte sélo produce hoy para asegurar el aprovi-
sionamiento de sus propios habitantes, y aun siendo esto
asi, tiene desde ahora que renunciar 4 sus métodos -de
cultivo y crfa extensivos, si quiere estar en condiciones,
en un futuro préximo, de poder atender 4 las demandas
de su poblacion, que crece cada dia con mds rapidez.

Deducimos la siguiente conclusién: FKuropa debe,
ante todo, contar con su agricultura, para asegurar las
necesidades de carne y pan. Asi aparece desde ahora, y
se acentuara cada dia mds, 4 medida que transcurra el
tiempo, la polftica agraria sabia y previsora, que ha per-
mitido 4 cicrtos paises de Europa desarrollar de una ma-
nera continua y normal su produceién agricola.

ENFERMIEDADES CRIPTOGANICAS O LOS FRUTALES

Abollamiento. Arrufat. Garrofina de los melocotoneros
([Zxoascus deformans). Hendido de las peras. Tavelure.
Rajado del fruto (Venluria pirina).

TRATAMIENTOS PREVENTIVOS
Campana de invierno.
Primero. in el moniento de la poda quitense las ra-

mas atacadas, en las cnales se conserva el germen de la
parasila.

Segundo.  Aplicar, mediante brocha, en el tronco y
ramas, una de las siguicntes preparaciones:
{ Sulfato de cobre covove ... 8 kilos.
AgCalviva, oo i i 10 —
? Agna ..o 100 litros.
N Sulfato de hicrro. oo v, .. 15 Kilos.
; AZUA i e i 10O litros.
Campana de primavera.
Azutre en polvo. . ooooo i L. 3 Kilos.
Cal vivit. oo e 2 —
Agua. oo 100 litros.

DPreparacion. — Iin recipiente apropiado coléquese la
cal en pequefios pedazos, vertiendo sobre ella unos 10 li-
tros de agua hirviendo. En plena ebullicion tumultuosa
agréguense lentamente los 3 kilos de azufre en polvo,
agitando de modo endrgico & medida que se vierte el azu-
fro, y afiadiendo al propio tiempo la cantidad de aguna
necesaria para que la masa sea lo suficiente fliida. Una
vez completamente apagada y fria la cal, se afade agua
liasta obtener 100 litros. Iiltrese con lienzo de tela y
apliquese con pulverizador.

Fpocas de practicar los tratamientos. — 1.* Antes de
iniciarse la Horacion; 2.* Inmediatamente después de la
caida de los pétalos; 5.* Treinta dias despuds.

ENFERMEDAD DE LOS MANZANOS

Falsa filoxera del manzano (Schizoneura Lanigera).

FORMULAS CONTRA LA PLAGA

Jabonnegro.. . ... 35 Kilogramos.
Alcohol amilico..v.vveiini.... 60 —
AgUa . coveivin i 100 litros.

Preparacion. — Disuélvase ¢l jabén en el agua hir-
viendo, déjese enfriar y anddase cl alcohiol. Apliquese
con pulverizacdor.

Nicotina de tabaco (12° Beaum¢) ... 3 litros.
Jabon......... Lol 1 Kilo,
Carbonato sodico ..........oo ... 100 gramos.-
Agua..ooooiiiiiiiei i 100 litros.

Preparacién. — Disuélvase en agua el carbonato s6-
dico, y viértase en otra vasija que contenga la disolucién
jabonosa; afiidase agua hasta los 100 litros, y. por ulti-
mo, incorpérese la nicotina.

Cuca de las pomeras: Tina del manzano
(Hiponomeuta Malinellus).
Formulas para la campafia de invierno.
PREVENTIVA

DPrimera.

N 100 litros.

D710 1 P 2 -
Sequnda.

Nicotina tabaco (12° Beaumdé) ..., ... 3 litros.

Agua. . 100 —
Tercera.

Avrseniato sodico anhidro........... 200 gramos.

5 g 100 litvos.

Calapagada ......................

300 gramos.

Preparacion. — 1.* v 2.* Incorpirese al agua el lisol
6 la nicotina, mediante un fuerte batido, y apliquesc;
3.* Disuélvasc el arseniato en 5 litros de neua, v aparte,
en otros b litros de agua, la cal; incorpéresc una mezcla

en la otra, y complétese con agua hasta los 100 litros,

Foérmulas para la campana de primavera.
EXTINCION
Primera.

Resina de pino.......... . ... 150 Kilogriamos.
Sosa cdustica nocarbonatada. 200 2Qramos.

Amoenjacode 20° ..., .., 1 litro.

Agua...... e e 100 litros.
Sequndr.

Cloruro havico.. ............ 1.20 Kilogramos.

Melaza .........oooo it -2 -

Agua..oo oo 100 litrog.

Preparacion. —1.* Disuélvasc en 3 litros de aguala sosa
caustica, v 4 esta disolucidon aiddase la vesina, caliéntese
la mezcla, filtrese con tela metdlica, afiadicndo después ol
amoniaco, y complétese con agua hasta 100 litros; 2.% Di-
suélvase la mezcla en d litros de agua y ¢l cloruro bavieo
en otros 5 litros aparte, mézclenso las dos disolnciones v
complétense los 100 litros con agua.



Avance estadistico de la produccion de cereales de estio, por regiones, en 1912, y su comparacion con 1a cosecha
de 1911, segun datos remitidos por los Ingenieros Jefes de las Secciones agronémicas al Negociado de Ensefianza
técnica, Cultivo y Plagas del campo. ’

Maiz. Escafia. Tranquillén. Arroz. Panizo. Mijo.

- T e T T, e ] T T T e - T T R e S

REGIONES Superficie | Produccién Superficic | Preduccién | Superficic | Produccién Superficie Produccion Superficic | Produe- | Superficic | Produccion

sembrada total, sembrada. total. sembrada. total. sembrada. total. sembrada. | cion tutal, [sembrada. total.
Heclireas. Qs. mis. ileclires Qs. mts, Heclareas. Qs. mts. Hectireas. Qs. mts, Hectireas. | Qs. mits. | Hectireas. Qs. mts.
1.3,...... 1.275 18.950] 6.000 31.000 » » » » » » 145 2.075
2% ... 2.000 29.675 1.098 4.392; 2.238 8.952 198 3.960 740 10.000 » »
3.2 ... 1.735 30.999 » » » » » » » » » »
4.2, ..., 16.800 462.050 230 2.070| 44.200 177.400 » » » » » »
5.8 ... 17.048 28.000 » » 386 3.400 » » » » » »
6.4, ...... 278.707] 3.917.423 » » » » » » » » » »
T2 ... 30.450 462.125 200 2.500 » » » » » » 248 1.674
8% ..., 20.650 323.200 » » » » 8.430 313.000 560 6.720{ 1.300 13.000
9.8 ..., 35.100 668.500 » » » » 99,940 1.419.540 » » » »
10.2....... 13.575 176.047)  3.247 22.729 » » » » » » » »
11.%...... 20.977 267.320] 13 288 71.964 » » » » 81 486 » »
122....... 350 7.000 » » » » 290 11.600 » » » »
13_:\ ....... 27 690 178.8].7 » » » » » » » » » »

ToTALES.} 466.307| 6.600.106] 24.063| 134.655] 46.824 189.752} 838.838 1.748.100] 1.381] 17.206f 1.693 16.749

Comparacion con la cosecha de 1911,

Cosecha de 1911, | 4G3.062| 7.288.480] 23.745| 186.605| 49.123 349.767] 38.248 642.408] 2.030| 18.849 395 3.144
Avance de 1912,] 466.357| 6.600.106] 24.063| 134.655| 46.824 189.752] 38.858 1.748.100] 1.381| 17.206] 1.693 16.749

Diferencia . . |+ 3.295|— 688.374|4+ 318(— 51.950(— 2.299|— 160.015]+ 610+ 1.105.692]— (49— 1.643]4- 1.298|+ 13.605

Noras. La produccion de alpiste ha sido en la 10.* region de 3.186 quintales métricos, y en la 11.%, 16.860; en total, 20.046 quin-
tales métricos.
La produccion de zahina ha sido en la 11.* region de 10.818 quintales métricos.

Avance estadistico de la produccion de raices y tubérculos, por regiones, en 1912, segin datos remitidos por los Ingenieros
Jefes de las Secciones agronémicas al Negociado de Ensefianza técnica, Cultivo y Plagas del campo.

Patatas. Remola;;l;:.a,zuca- Eemol?::: forra- Zanahoria. Nabvo. Moniato.
T T T T —— ,."—‘\ T T T T e T
5 fici Yroduccii § ici uccio Super- ceio AS.upcr- ccion [ S ici P 1cCid ‘S'u pers oduccio
REGIONES [ aifiade | "ot | Sulbtada: | ot [icie cul-| PrOIuieon Jicie cul-| Preguision 2upertile ] Foghainon [acie cur. Prodission
Hect.ireas. Qs. mts. Heclireas. Qs. mits. Hects. Qs. mis. Heels, Qs. mts Hectareas.|  Qs. mts. Hects, | Qs. mis.
Lo, 23.750( 1.426.500] <2.400 734.500 160 72.200 700] 127.500 275 37.950 » »
2.8 ..., e 17.405] 2.189.200 » » 103 20.400 364 71.100 147 25.580 » »
B 36.982| 4.883.191] 5.731| 1.080.348 784 190.434 71 14.323 152 26.077 » »
4. e 21.800f 2.093.000] 17.065 | 3.939.200 680| 199.000 730 116.060] 1.472] 134.350 » »
5 18.620| 1.272.720 1.528 309.000 42 22.000 70 15.280] 8.070({2.792.500 » »
G, 67.047] 5.649.560| 1.910 534.800 827 218.635 11 200] 78.800/4.430.000 » »
T iiie v, 12.825) 1.364.300 3.950 962.500] 2.930(1.137.000 180 59.400] 11.280|1.153.680 » »
3% L .i.vv. .....y 18.750) 2.3856.000( 1.200 360.000| 1.370| 431.700 257 93.650 1.056| 187.600 220 2,400
O e 14.836f 1.521.316 » » 490 290.000| 3.160|1.569.000 126 44.890 797/ 188.000
108 i ien 11.150f 1.593.000( 9.231| 2.850.390 445| 270.000 201 59.600 123 19.700 10/ 1.500
B N 4.985 588.400 60 19.000 212 75.048 205 26.500 87 21.250 385 38.273
12,8 i 1.275 216.000 » » » » » » » » 958 172.000
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TOTALES ...} 255.925( 25.834.867| 43.075 | 10.789.738] 8.043(2.926.417| 5.960(2.152.708] 101.588|8.873.577] 2.217| 406.443

Noras. La produccion de batata ha sido enla 10.% region de 227.800 quintales métricos; en la 11.%, de 1.050, y en la 13.%, do
16.500; en total, 245.350 quintales métricos. ) . )

La 1.* Region comprende las provincias de Madrid, Toledo, Guadalajara y Cuenca; la 2.%, Ciudad Real, Albacete, Cacceres y
Badajoz: la 3.%, Valladolid, Burgos, Segovia, Avila v Soria; la 4.%, Zaragoza, Huesca, Teruel v Logrofio; la 5.7, Snntnnder, Leon,
Palencia, Zamora y Salamanca; la 6., Coruila, Lugo, Orvense, Pontevedra y Oviedo; la 7.7, Navarra, Alava, Vizcaya v Guiptz-
coa; la 8.7, Barcelona, Tarragona, Lérida y Gerona; la 9.7, Valencia, Alicante, Castellon y Murcia; la 10.%, Granada, Jacn, Malaga.
y Almeria; la 11.%, Sevilla, Cadiz, Cordoba y Huelva; la 12.%, Baleares, y la 13.%, Canarias.

MADRID. — Imp. de 1a Suc. de M. Minuessa de los Rios, Miguel Servet, 13. — Teléfono 651.



Se ruega & los lectores gque hagan oir-
cular estas HoJAS entre los labradores.

La Direccién general de Agricultura manda gra-
tis estas HoJAs & quien direotamente las pide.

MINISTERIO DE FOMENTO

.-

Direccion general de Agricultura, Minas y Montes.

1.% hoja
de Octubre de 1912.

Hojas divulgadoras.

Hoja nim. 137

METODO PARA PRESERVAR AL TRIGO DEL TIZON

El sulfatado de la simiente no debe nunca dejar de
hacerse. Tl trigo cariado aparcce cn el momento de la
madurez de la espiga, bajo la forma de un grano casi
cesférico, cuya piel es de color oscuro y quebradiza. Tam-
bién con frecuencia el tallo de las plantas infectadas per-
manece de un color verde oscuro, mientras que los pies
veeinos no atacados por la enfermedad ya empiezan i
ponerse amarillos.

Si se ejerce una ligera, presion sobre el grano de trigo
cariado, sale de ¢l un polvo negruzco, que huele i pes—
cado podrido.

Iste polvo se compone de esporos, es decir, de simien-
tes del hongo que ocasiona el tizon.

Los esporos del tizén son extremadamente tenues,
miden la quincuagésima parte de un milimetro, y en un
grano atacado de tizon se pueden contar de cuatro 4 cin-
co millones.

Sc comprende, pues, ldeilmente como un solo grano
atacado del tizon, que pase inadvertido durante la reco-
leceiéon y trilla, pueda contaminar un gran nimero de
granos.

Pero el peligro no viene sélo de los trigos atacados de
tizén que pucdan existir en la vecoleccién de una misma
oxplotacién.

IToy, en la generalidad de los casos, se efectuan las
trillas con ayuda de mdquinas que circulan de Granja en
Granja. Basta, pues, que la mdquina trille en una finca
en que existan granos con el tizén, para llevarse consigo
en gran nimero esporos de este hongo y contaminar los
granos de las otras explotaciones en que despuéds operc.

TLos trabajos llevados 4 cabo por los botinicos han de-
nmostrado como se efectiin el ataque del grano por el ti-
zén. Sélo al comienzo de su existencia, en el momento de
su germinacion, el trigo puede ser invadido por el espo-
ro del pardsito. Iis necesario, por lo tanto, que la germi-
nacién del grano y la del esporo coincidan, favoreciendo
esta concordancia de los dos fenémenos una temperatura
relativamente suave que oscile entre 5 y 11 grados.

Ll longo, que ha atacado asi & la planta de trigo en
el mismo momento de su germinacion, desarrolla su
myceliwm en el curso de la vegetacion, siempre en los te-
jidos jovenes en vias de multiplicarse. No parece que
moleste 4 la planta, y nada revela su presencia; pero
cuando el hongo llega al grano en formacion, roe poco &
poco la sustancia de la almendra y hace el trigo enlermo
que conocemos.

M. Schribaux, en este sentido, dice (1):

«ITasta la recoleccidn, los esporos cstin encorrados
en los granos enlermos. En el curso de la recoleccion, y
sobre todo en la trilla, los granos cariados se aplastan,
y, ya en libertad los esporos, se colocan sobre los granos
sanos, particularmente en la arruga ¢ue tienen en su
cara ventral y cn el vilano. Algunos granos atacados del
tizon sc encuentran aun despuds en las simientes.»

Los esporos del tizon, si los hay, estin, pues, al ex-
terior de los granos de la simiente, y se trata, por lo tan-

(1) En la notable comunicacion dirigida, hace algunos afos,
a la Sociedad de Agricultores de Francia, sobre las enfermeda-
des carbuncosas de las plantas, incluida entre los trabajos de
la Scecion de Agricultura, sesion general del afio 1904,



to, de destruirlos, impidiéndoles que germinen al mismo
tiempo que el grano de trigo.

Ll tratamiento m4s eficaz, y el que ha demostrado su
eficacia de una manera absoluta, después de numerosos
ensayos, consiste en el uso del sulfato de cobre; pero, sin
embargo, hay que operar con ciertas precauciones.

Ocurre con mucha frecuencia que se contentan con
rociar el montén de trigo destinado 4 ser sembrado el
dia siguiente con algunos litros de una solucién de sul-
fato de cobre al 2 por 100, menedndolo enérgicamente
con la pala para que todos los granos se mojen. Este
procedimiento es rdpido y cémodo, pero estd lejos de ser
perfecto.

M. Schribaux hace, cn efecto, notar que por este pro-
cedimiento los esporos de los granos quedan intactos en
la masa, no son mojados por la solucién, y, por consi-
guiente, no se destruyen. Ademds, se forman con frecuen-
cia al nivel del vilano, y también de la arruga ventral
de los granos, burbujas de aire que forman cojin ¢ impi-
den que el liquido moje el trigo.

Asf, al procedimiento por aspersién, con el cual la
solucion no suele llegar 4 la parte del grano en que ge-
neralmente hay mds esporos, M. Schribaux opone el pro-
cedimiento por inmersion, del cual ha podido, en muchas
ocasiones, comprobar una eficacia completa.

Tn una cesta cilindrica, cuya trama no sea tupida,
se colocan 14, 15 6 20 6 mds litros de granos, y se intro-
ducen en una cuba 6 tina que contenga sulfato de cobre
al 2 por 100. Ista solucién debe cubrir completamente
las simientes. Al principio se agita con fuerza la masa,
y los granos cariados, granos abortados y burbujas de
aire suben 4 la superficie, siendo facil extraer las que so-
brenadan por medio de un cedazo fino. Se continda des-
pués, durante algunos instantes, frotando los granos en-
tre las manos, sufriendo asi una especie de lavado, cuya
accién mecdnica se junta con la accién quimica de la sal
de cobre. Se saca la cesta, y, después de dejarla escurrir
g6lo un instante, se sumerge varias veces en una segun-
da cuba que contenga agua de cal al 3 6 4 por 100. Des-
pusés de escurrir, se pone el grano 4 secar.

Operando de esta manera, estamos casi seguros de
preservar completamente los granos del tizén. Puede su-
ceder que el germen del hongo se transporte 4 la tierra
en el estiéreol, ete., y contamine los granos que germi-
nen, pero esto es completamente excepcional.

Este mismo tratamiento puede aplicarse & los granos
ue sirven de simiente de la avena y cebada, para pre-
servarlos del carbunco (1).

(1) Se sabe que para conseguir completamente v con rapi-
dez la disolucion del sulfato de cobre en el agua fria, cl proce-
dimiento méas sencillo es encerrar los cristales del sulfato de co-
bre en una pequeia bolsa, que se suspende de un palo y que se
mantiene sumergida en la parte superior de la cuba 6 tonel que
contenga el agua: si, por ¢l confrario, se echaran simplemente
los eristales del sulfato de cobre al fondo del recipiente, su di-
solucion seria extremadamente lenta.

Cultivo y ftratamiento industrial de los tomates

Consideramos de interés para nuestros lcctores dar
cuenta en estas Hogsas de la explotacién que viene reali-
zando en Vaucluse (I'rancia) un inteligente propietario,
M. Jules Blanc, el cual dedica una extensién de terreno,
relativamente vasta, al cultlvo y tratamiento industrial
del tomate.

En el término de Jonquiéres, unas 60 hectareas de
terreno se destinan 4 la produccién de simientes y de un
caldo 6 puré que se vende como conserva muy apreciada.

Calculando en 33.000 kilogramos el fruto de cada
hectarea, resulta que la referida fdbrica trata de dos mi-
llones de kilogramos de tomates por afio.

Cultivo.— Tl cultivo del tomate, en la mencionada
localidad, se efectiia especialmente para un industrial que
vende las semillas. Este provee de simiente 4 los cultiva-
dores, de modo que las variedades cultivadas son muy
numerosas, y comprende casi todas aquellas de renombre
por su buena produccién.

Las siembras se hacen en Enero en macetas. Las
plantas obtenidas de esta manera se trasplantan en Fe-
brero 4 las estufas, espaciandolas de 7 4 8 centimetros.
Cuando las plantas llegan 4 estar apretadas, se traspian-
tan de nuevo. Todos estos trasplantes, efectuados antes
de colocarse definitivamente y en el terreno que les estd
destinado, y en que conservan cada vez un poco de tierra
adherida 4 las rafces de la planta, detecrminan una abun-
dante ramificacién del cabelludo y fortifican la planta.

La plantacién tiene lugar en el curso de Mayo.

Los terrenos de aluvién arcillo-caledreo, de formacién
reciente, convienen perfectamente al tomate, que gusta
de los terrenos flojos, ricos en humus y frescos, sin que
el agua sea excesiva.

La tierra se prepara por una labor de otofio, que sirve
al mismo tiempo para enterrar aproximadamente 20.000
kilogramos de estiéreol.

Completa la aireacién del suclo otra labor en la pri-
mavera, aumentando aun su riqueza con abonos com-
plementarios 4 dosis de 409 kilogramos de superfostato
y 250 kilogramos de cloruro de potasio.

Itn fin: pasando el rastrillo y el rulo, queda perfecta-
mente mullida la tierra y en condiciones de recibir la
planta del tomate.

Con este objeto se trazan lineas separadas las unas de
las otras de 1 metro 4 1,20, y se planta en monticulos
4 0,50 metros 6 0,60 de distancia, lo que da aproxima-
mente 15.000 pies por hectirea,

El cultivo puede hacerse de dos maneras, segun se
practique 6 no el despunte de las plantas. En el primer
caso se puede plantar menos distanciado y aumentar la
produccién; en el segundo, el cultivo es mds econdémico,
y como exige menos mano de obra, permite, por consi-
guiente, mayor superficie.



M. A. Bourilly, de quien tomamos este trabajo, pu-
blicado en el Journal d' Agriculture pratique, es de opi-
nién, en los casos particulares en que se cultiva para
obtencr semillas que deban ser seleccionadas, que la
prictica de trasplantar permite conseguir frutos supe-
riores, con mds carnc y mejores simientes.

Cualquiera que sea el modo de cultivo, se riega inme-
diatamente después de plantado y 4 los ocho dlas siguien-
tes. Para favorecer la vegetacién en su comienzo, se pue-
de aplicar nitrato de sosa 4 razén de 150 kilogramos por
hectdrea. Como esta sal es muy soluble en el agua, es
prudente sembrarla en dos veces para evitar las pérdidas
posibles. Cada aplicacién de abono debe estar seguida de
una bina. Por otra parte, las binas no deben nunca des-
cuidarse, pues el suelo ha dc estar siempre limpio y con-
servar su frescura. Hacia fines de Junio 6 comienzos de
Julio se cubren los pies 4 0,30 6 0,40 metros, con ob-
jeto de facilitar la emision de raices, que dardn mayor
solidez 4 la planta. Iin fin: para preservar este cultivo de
los ataques del Phytophtora infestans, se le trata, durante
ol mes de Junio, con pulverizaciones de caldo ciprico: 2
por 100 de sulfato de cobre con igual cantidad de cal.

Si no se practica el despunte, los cuidados de cultivo
se reducen i los que acabamos de citar; pero si se efectiia
la operacién de despuntar, se conservan sélo algunos ra-
mos de flores y se suprimen las que parezcan excesivas,
con objeto de impedir que, siendo las frutas muy nume-
rosas, se roben las unas 4 las otras sustancias nutritivas,
con evidente perjuicio de su desarrollo.

La recoleccién comienza en Agosto y termina cl 1.° de
Noviembre. Las frutas cogidas completamente maduras
ge depositan en cajas de madera de seccién trapezoidal y
se llevan 4 la fibrica, donde son tratadas industrialmente.

Tratamiento industrial. — Al entrav en la fibrica, la
primera operacién que se lleva 4 cabo es el pesade de
las cajas. Fn seguida sc colocan sobre una vagoneta, y se
dirigen, segin la variedad que cada una contiene, 4 di-
ferentes puntos indicados por medio de rétulos.

Una vez efectuada la clasificacion, pasan los tomates
4 las trituradoras sistcma Navarre, que separan la pulpa
de la piel y de los granos. [La trituradora sc compone de
un cilindro horizontal, cuya mitad inferior esta agujerea-
da como un colador. :

Iin la parte superior de un extremo de la médquina
se halla una tolva dc alimentacién, y en la inferior
hay un paso para la piel y las semillas. En el interior da
vueltas, con gran velocidad, un drbol que lléva dos ras-
padores de caucho, que frotan contra la periferia del ci-
lindro. Como las frutas quedan aplastadas por estos ras-
padores, la pulpa pasa, 4 través dc un tamiz, & una
gran artesa de madera tapizada con tela, mientras que
la piel y los granos caen en una caja.

A partir de este momento, el tratamiento de los to-
mates se divide en dos operaciones distintas, que tienen
por fin:

1. La obtencién de las simientes;
2.° La fabricacién del puré.

La piel y las semillas se ponen primeramente sobre
cedazos, y estos ultimos se introducen despuds en agua.
Los obreros, que son generalmente mujeres, mueven el
contenido del cedazo, triturando los pedazos de pulpa que
puedan todavia tener adheridas semillas. Estus ultimas
pasan al través de las mallas. Cuando se han lavado bien
las pepitas, se ponen 4 secar, y desde este momento pue-
den ya venderse.

En cuanto 4 la fabricacién del puré, he aqui cédmo
se practica. Como ya se ha dicho, la pulpa cae, al salir
de la trituradora, en una gran artesa de madcra, desde
donde se envia 4 dos grandes calderas, en las cuales
sufre una coccién por vapor, cuya duracion varfa entre
veinte y cuarenta minutos, segun la madurez del to-
mate.

Despusés de la coccion se saca el jugo de las calderas
por medio de bombas, y cae en una artesa grande, de
donde se llenan los cubos, que luego se envian 4 las mu-
jeres encargadas de llenar las cajas, Iistas wltimas son
de siete tamaiios: desde 100 4 1.200 gramos. Se llenan i
ras del borde, y se llevan en seguida & un departamento
donde las mdquinas especiales las tapan por medio de
una cubierta de hierro bafiada en'caucho, que hace que
este cierre sea absolutamente hermético.

Tn fin: las cajas Henas y tapadas, sc colocan en cestas
cilindricas de hierro que, levantadas por medio de poleas,
se introducen en autoclaves de esterilizacion, donde una
temperatura de 110 4 112 grados mata todos los gérme-
nes nocivos que hubieren podido sobrevivir d la coccién
verificada antes en las calderas. La esterilizacion dura
aproximadamente treinta y cinco minutos. Con esta ope-
racién, la fabricacién queda terminada y las cajas pasan
4 las expediciones. '

La industria descrita podrfa ser capaz de imprimir en
toda una comarca una orientacion agricola completa-
mente nueva, y creemos ocioso entrar en detalles sobre
la importancia que para aquellas regiones en que las
comunicaciones son ditfciles y costosas tendria el esta-
blecimiento do una fdbrica de esta indole, que no se
limita 4 tratar tomates solamente, puesto que el trata-
miento industrial es aplicable tambicn 4 toda clase de
legumbres.
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Klimentacion de los lechones en la época del destete.

A partir del destete, los lechones ¢ cochinillos no tie-
nen ya necesidad de leche.

Se puede, para criarlos, preparar la alimentacion si-
guiente, multiplicada por el numero de cochinos de cada
lote, v que debersd darse la semana entera:



Kilogr.n.mos.

Harina de carne para cochiquera.... 0,250
Torta de cacahuete............ . 0,150
Idem de copra ..... PN 1,500
Cascara de alg{umba ....... e 0,500

Los animales 4 los que esta racién estd destinada so
suponen con un peso de 20 kilogramos, siendo preciso
modificar este racionamiento para animales de mayor
peso.

Los cochinillos deben ganar uniformemente, cada se-
mana, 5 kilogramos, siendo, pues, necesario aumentar
también todas las semanas la racién en 60 gramos de
carne, 40 de cacahuete, 375 gramos de copra y 125 gra-
mos de algarrobas.

No hay que olvidarse de pesar uno 6 dos gorrinillos
de cada lote al final de todas las semanas, pues este es el
medio de asegurarse de que la alimentacion es suficiente.

Cuando se tienen patatas nuevas, se les pueden dar en
lugar de algarrobas, y aun mismo del copra. En este lti-
mo caso habrd que aumentar un poco la dosis del tortel
de cacahuete, pues el dzoe de las patatas no reemplaza
suficientemente al del copra.

La racién dicha no contiene todos los elementos ne-
cesarios al crecimiento de los huesos; por lo tanto, hay
que agregar una cantidad fija de 500 gramos de polvo
de huesos verdes por cabeza y semana.

Iiste polvo puede comprarse en los comercios de
abonos.

ENFERMEDADES DE LOS VINEDOS

Gusano, tina y polilla de las uvas (Cochyllis ambigiiela
y [Zudemis bolrana).
Campana de invierno.
Primero.

Descortezado v quema de cortezas.

Segundo.
Tscaldado de las cepas.

Formulas para la campaha de primavera.

(Contra la primera gencraciéon, en la nascencia de las orngas.

Arseniato sodico anhidro... 200 gramos.
Agua..ovevn, e 25 litros.
y Acetato ncutro de plomo ... 600 gramos.
n ) 95 T
Agua ...l 25 litros.
Jabon blando........ ..... 2 kilogramos.
C{ Petroleo, .....ooveivnia... 1 litro.
Agua........ v 50 -
Preparacion. — I"érmense separadamente las disolu-

ciones A y B; viértase la segunda en la primera, hasta
que una gota del precipitado blanco de arseniato de

plomo que se forma, puesta en un tubo de ensayo con
una disolucién de yoduro potasico al 1 por 100, tome el
color amarillo.

La disolucién C férmese, incorporando hasta la com-
pleta emulsién del petréleo con el jabén, afiadiéndose
agua para hacerlo mas faido. Mézclese ésta con la ante-
riormente obtenida, y complétese con agua hasta los
100 litros.

Férmulas para la campaha de verano.

(Contra las orugas de la segunda y tercera gencracidén.)

Primera.
Jabon blando.........ovuun. 4,00 kilogramos.
Petroleo .. ....... . 1,00 litro.
Jugo de tabaco (10 p01 100 de
ulu)tma) ....... 1,50 —
Seyzmda.
Jabon blando.......vvviin... 3,00 kilogramos.
Pelitre en polvo......o.v.vn. 1,20 —
Aguaeecoiivns vinieciaee., 100,00 litros.

Tercera.
Jugo de tabaco (10 por 100 de

nicotina)..... Cerreseeeees R 1,50 litros.
Agua. oo o 100,00 —
Cuarta
Piridina ... 1,50 litros.
Agua.....ooovoinn e 100,00 —

Preparacion. — 1.* Imulsionese el petréleo con el
jabon, afiddase agua para fluidificarla, € incorpérese
el jugo de tabaco; 2. Disuélvase el jahon en el agua, y,
con agitado enérgico, incorpdrese el polvo de pelitre;
3.%y 4.* Estas dos [6rmulas deben prepararse momentos
antes de su aplicacion.

Mildew (Peronospora vilicola).

TRATAMIENTO PREVENTIVO PARA HOJAS Y RACIMOS

Formula adhesiva.

Sulfato de cobre.... 2 Kkilogramos.

Carbonato sodico comercial..... 2 —
Jabonblando.................. 1 —
Agua. coviviieiiinn, e 100 litros.

Preparacion. — Disuélvase el sulfgto de cobre en 50
litros de agua, y en vasija aparte preparese la disolucion
de los 2 kilogramos de carbonato sédico en otros 50 litros.
Viértase lentamente la segunda sobre la primera, y agi-
tando endrgicamente, incorpdrese el jahén. Se aplica con
pulverizador.

Esta f6rmula adlherente ejerce accion preventiva so-
bre las hojas y racimos.

Conviene que en el primer tratamiento se pulverice
¢l envés de las hojas bajas; en los tratamientos sucesivos
debe pulverizarse solamente la cara superior.

MADRID. — Imp. de la Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 13. — Teléfono 651.




e ruega & los lectorss gque hagan cir-
cular estas HoJsas entre los labradores.

MINISTERIO

La Direccién general de Agricultura manda gra-
tis estas Hosas a quien directaments las pide.

DE FOMENTO

Direccion general de Agricultura, Minas y Montes.

2.2 hoja
de Octubre de 1912,

Hojas divulgadoras.

Hoja mdm. 138

Cudndo debe hacerse el corte de las plantas forrajeras.

Las plantas que han de servir de forraje para los ani-
males convience cortarlas antes de que havan flovecido,
poco antes de fructificar 6 mientras estén creciendo, por-
que cs cuando tienen & conticnen mayor cantidad de
materias azoadas & materias proteicas, asi como mayor
tanto por ciento de dcido fosférico: en esc periodo, la ce-
lulosa que dicho forraje contione es mds nutritiva, por-
que os mas digerible (anunque no todo lo que es digerible
es asimilable), y de esto nos damos mejor cuenta y salta
a nuestra vista cuando nos [ijamos en lo rapido (ue en-
gorda ¢l ganado al entrar la primavera, que se alimenta
del retofio, del pasto nuevo, de la hictba verde, v aunque
4 vecos tiene algunas diarreas, dstas no le hacen daiio,
por ¢l contrario, le purgan; cntonces caxt todo lo digeri-
ble se hace asimilable, v, por consiguiente, aprovechado
por los animales.

Desde que la hierba ha tlorecido cesa en ella el au-
mento de la materia nitrogenada, que tantas propiedades
nutritivas comunieca 4 la planta, y desde ese instante hay
auamento de celulosa, de esa materia que sirve para fa-
bricar el papel, que, por el contrario, tan poco nutritiva
es, sobre todo cuando ha sazonado el tallo. De lo que se
deduce que cuando una planta crece y adquiere su ma-
yor desarrollo, se vealizan en su seno continuos cambios,
no solo bajo ¢l punto de vista de su cantidad relativa,
sino bajo el de la solubilidad de los principios constitu-
yentes, que después s¢ someten 4 la aceién del jugo gas-
irico de dichos animales, cuyo poder digestivo depende

también de la presencia ¢ ausencia de ciertos deidos or-
gdnicos.

A medida que va anmentando en desarrollo la plan-
ta y avauza cn su periodo evolutive, las materias pro-
teicas que en ella se han formado llegan 4 un eierto pun-
to en que no aumentan, antes al contrario, disminu-
yen, creciendo en cambio la cantidad de hidratos de car-
bono. :

Para juzgar del valor nutritive de un forraje se debo
tener en cuenta, no sélo su poder alimenticio, sino tam-
bién su gusto, el sabor, su efecto sobre los drganos di-
gestivos. No hay duda ¢ue un alimento puede ser muy
rico en principios nulritivos; pero =i tiene mal gusto,
los animales no lo. comerdan bien. La hierba movida 6
tierna es dcida v algo amarga cuando se marvchita, por
lo que si la comen los animales cuando no se ha cortado
es de mejor efecto.

L.os factores que deben tenerse en cuenta al cortar un
forraje, son:

1. Buen gusto 6 sabor agradable.

2.° Tifecto intestinal (que no sea muy purgante, que
sea digestivo).

3.° Il rendimiento (que se obtenga de él la mayor
cantidad posible). '

Los animales comen con avidez el pasto nuevo, de lo
que se deduce que debe serles agradable; y como enton—
ces es cuando lo digiercn mejor, segun dejamos dicho,
llena las dos primeras condiciones citadas. in este pe-



riodo puede escogerse el que corresponda al mayor ren-
dimiento.

Los defectos que tienen las plantas forrajeras, al cor-
tarlas muy tiernas, cuando no se las suministra inmedia-
tamente 4 los animales, 6 mucho tiempo después de la
floracién, son: en el primer caso, que, por ser demasiado
acuosas, se secan con dificultad y tienen el peligro de
que, si no se usan en seguida, se pudren; por el contra-
rio, cuando se cortan en demasiada sazén, ¢ 4 medio se-
carse, resultan muy lefiosas, siendo entonces menos di-
geribles, teniendo menos cantidad de 4acido fosforico, asi
como porque hay pérdida de hojas y flores, que se han
caido. Como quiera que sea, cuando el forraje se admi-
nistra verde, hay que atender & que se consuma pronto
lo que se ha cortado.

Cortada la hicrba, debe recogerse cuanto antes, & fin
de evitar que se moje y que, humedecida por la fermen-
tacién, plerda aztcar y otros cuerpos extractivos no
azoados, siendo lus pérdidas tanto mayores cuanto mas
avanzada esté la desecacién, y especialmente cuando ha
comenzado la fermentacion, que empieza la pudricidu,
y entonces habra pérdida de materias azoadas, de albui-
mina especialmente, disminuyendo cl azticar y principios
nutritivos y perdiéndose los productos aromaticos.

St se corta por la tarde, cl rocio de la primera noche
no le dana, siempre que se recoja después que se haya
oreado y evaporado dicho rocio.

Cuando los terrenos van adquiriendo mayor valer y
se necesita mejorar la raza ¢ los animales de carne 6 le-
che, trae como consecuencia légica que sc mejore el ali-
mento que deben consumir estos animales, y, por consi-
guiente, hay que mejorar los pastos 6 cultivar mejo-
res plantas forrajeras, teniendo conocimiento de su va-
lor alimenticio y en qué estado 6 perfodos pueden mejor
comerlos.

Cuando no hay pastos naturales 6 ellos no satisfacen
las necesidades hay que sembrar las plantas forrajeras, v
en ellas se debe buscar:

1.° La facilidad de su cultivo, atendiendo & la natu-
raleza del terreno y facilidad de regarlo.

2.° La precocidad y buen rendimiento de la planta
sembrada.

3. Que no sca una sola, 4 fin de cosecharla en dis-
tintas épocas y obtener variado alimento para los ani-
males.

Las necesidades del consumo les han obligado & im-
portar un gran numero de estos animales. Durante un
solo semestre pagaron un tributo de 29 millones 4 los
ganaderos holandeses; y, sin embargo, hubiera sido po-
sible 4 los ganaderos franceses impedir que saliera tanto
dinero, criando puercos sin leche ni patatas. La mitad de
la suma habria quedado en sus manos 4 titulo de be-
neficio.

[in general, suele tenerse una idea demasiado abso-
luta de la necesidad de la leche para los cochinillos; pero
la Naturaleza, siempre previsora, no ha olvidado de do-
tar 4 los pequefios de las especies multiparas de la fa-
cultad de prescindir pronto de este alimento.

Mientras que un ternero de dos meses necesita toda
la leche de su madre para crecer un kilogramo por dfa,
en csta edad, 10 lechones, deben ganar normalmente siete
veces mas. [Ns evidente que las mamas de la marrana no
pueden sostener mucho tiempo un aumento diario de 7
kilogramos.

Durante la lactancia, los progresos de los lechones
son escasos, v solo 4 partir del destete crecen uniforme-
mente 5 kilogramos por semana, hasta el momento en
que, todavia jovenes, se venden cebados.

Lios cerdos reciben poca ¢ ninguna leclhe, v esta su-
presion no impide en nada su progreso, que se ohserva
pesandolos regularmente.

Podemos dar, como ejemplo de uva alimentacién sin
loche ni patatas, cifras precisas, tomadas, durante un
periodo de cuatro semanas, con relerencia 4 dos puercos
criados juntos, segun observaciones hechas por los sefio-
res A. Gouin v P. Andouard, v publicadas porv el Jowr-
nal d' Agriculture pratique.

Dos lechones pesaban, respectivamente, 19 y 20 kilo-
gramos al empezar esta clase de alimentacién. Después
de seis semanas, durante las cuales habfan consumido
cantidades de leche insignificantes y ninguna patata, su
peso se elevd 4 49 y 50 kilogramos, ¢ sea un aumento
constante de 5 kilogramos por semana.

Iin este momento se comenxo la experiencia de cua-
tro semanas y he aquf el detalle {en la primera semana,
4 causa de instrucciones mal comprendidas, los anima-
ies se repartieron un litro de requesén por dia):

Peso al principio y fin de cada semana.

LA CRIA DEL PUERGO SIN LECHE NI PATATAS

El invierno ultimo, la escasez de leche y de patata ha
tenido por efecto la disminucién considerable de la cria
del puerco en Francia.

Kilogramos. | Kilogramos. | Kilogramos. | Kilogramos.
Primer lechon........ 49 4 53 14/,1b3Y/, 4 69| 534 64 644681/,
Segundo lechon...... 50 a b41/,/541/, 4 H9| H9 4 64 (644 69/,
Aumonto medio por se-
L1120 11 A 4Y, 5 5 4%,
Alimento por dia, rela-
cionado con 100 kilo-
gramos del peso de
los animales. . 1,110 1,205 1,248 1,271




Para que los cerdos lleguen & consumir semejantes
raciones, la mitad menor de las que prescribian las anti-
guas teorias, es indispensable que contenga muy poca
celulosa. Bsta dltima sustancia entorpeceria, sin prove-
eho, ol aparato digestivo, ya de por si medianamente des-
arrollado en la especic porcina.

Iis también neeesario que los alimentos sean de tal
naturalezn que exciten la glotoneria de los animales. A
primera vista parece mnuy sencillo alimentarlos solamen-
te con tortas de copra y cacahuete, con las cuales se pue-
den componcr raciones que no dejan nada que desear
en apariencia. Si so operase asi, facilmente se advertirfa
que los cerdos lo aborrecerian en seguida, y sevia imposi-
ble hacerles tomar una cantidad suficiente.

Tambidn se asocia, pava proporcionar el d4zoe necesa-
rio, la harvina de carne 6 torta de cacahuete, & pesar de
su precio mas elevado, porcue el puerco, animal omni-
voro, le gusta mucho.

Por esta misma causa sc ha agregado 4 la racién la
algarroba, porque el azicar que contiene en gran canti-
dad, les place extraordinariamente.

Bra de temer que esta alimentacion fuese insuficiente
en contenido de fosfato de cal necesario al desarrello del
esqueleto, y ante este temor, se di6 cada semana 4 los
cerdos un kilogramo de polvo de huesos verdes.

Los 100 kilogramos de mantecas azoadas y de princi-
pios nutritivos se componfan as:

Primera semana. Segunda semana. Tercera semana. Cuarta semana.
. T ——— — T m— - . T T ——  e—— T T mp—
CLASE Cn,ntida-' No Cantida-l No Cantida- No Cantida- No
DE LOS ALIMENTOS ”E_S‘ Azoidm;. azoa_das. do;s. |'Az0a.dns. n.zoa_das. d(is' AZO?.{IM' nzos}_das. dg:.s. ;\'Zo.l_;.c‘a“' n.zu:-x—dnn.
Grawos. || Gramos, | Gramos. | Granos. ‘Gramos. Gramos. | Gramos. || Gramos. 7{.’7‘(unos, Grumos. | tiramos. | Gramos.
LCCIIC dCSHZU.ZldLL. ....... 7.000 ‘ 240 350 » I\ » » » » » » I » »
Harina de carno......... 1.250 ‘ 690 430 1.250 | 690 430 1.500 828 216 1.500 828 516
Torta de cacahucte. .. ... » » » 900 | 487 200 900 487 200 | 1.200 649 266
ldem de copra ......... T.000 || 1.637 | 3.975 7.500 | 1.657 | 3.975 | 9.000 || 1.988 | 4.770 1 9.000 L.O88 | 4,770
Algarrobas salvajes..... 1.000 | o8 641 3.000 174 | 1.923 | 3.000 174 | 1.923 | 4.000 232 | 2.564
JR [——— —_— _ P o | — -
2.645 | 5.396 3.008 6.528 3.477 | 7.409 (| 3697 8.116
L — R T——— i T— | e ..
| 8.041 | 9.536 10.886 11.813
! |
Los tantoos, siempre dificiles de evitar en todo expe-
rimento, han reducido el crecimiento, en una ligera pro- ALIMENTOS Riqueza on Elomenros de a ratidn.
.y . - - . N ’ = . 4 4 < pam—— = ——— =3
porcion, 4 4.750 y 4875 gramos, en vez de 5.000, por _ Marcrias | Mtaverios | .
semani. azoadas. fnoazoadas] TN aasados.
Segun los vesultados obtenidos, se puede tijar al ra- Rilggranuss, | Porsoo. [ Por oo, | _Kiles. | Kilos.
( mn_(.h{'u ia en 1.250 gmn')ox (lie materia azoada er} hruto 76,500 de copra. .o oor e 29 1 530 | 169 6| 10515
v principios no azoados digestibles por cada 100 kilogra- 12,675 de harina de carne. ..| 55,2 34,4 6,997 | 4,360
: v ; . - 33,600 de algarrobas salvajes 5,8 64,1 1,948 | 21,538
: ales e he ¢ ntar. P OrO- ) A el ' AN "
mos 'd’e ammale%' que hay que jthontdx Parece, en pro 10140 Ao capahucto s 511 52’3 51156 | 295y
porcién, conveniente la materia azoada cuando se acerca . _—
4 la mitad de la de los elementos no azoados. Quizas 31,337 | 68,694
- . . . . - e e
convendria aumentarla al principio y disminuirla mds POTAL. « 100,031
tarde.

Partiendo del peso de 20 kilogramo=x, debe aleanzar
el puerco, en veinte semanas, el de 120 kilogramos. 6n-
ganse ciento cincuenta dias en ves de ciento cuarenta,
para contar con lo imprevisto. Il peso medio, durante es-
tos ciento cincuenta dias, serd de 70 kilogramos, y la can-
tidad de alimentos, de 875 gramos por dia, 4 razdn do
1,250 kilogramos por 100 kilogramos de eso.

Los alimentos e que se ha hecho uso hebian sido
evidentemente escogidos entre los mds ventajosos, pero
no hubiera costado mucho trabajo encontrar otros igual-
mente favorables.

Se ve por este ejemplo que sélo debido 4 la impertec-
cién actual de los conocimientos en materia e sustan-
cias alimenticias que pueden servir de suceddneos, la
agricultura de la Republica vecina ha perdide un mime-
ro considerable de millones, en provecho del Fxtranjoro.

> o0 o>

El rendimiento de la leche en manteca.

i i 4 ot d o o Lol £ oo o ot 2 20 3

Eutre las diversas causas que se opouen al desarrollo
normal de nuestra industria lechera, una de las mads per-
niciosas es la falta de conocimientos, en materia de fabri-
cacién, por parte de la generalidad de los productores.

En una lecheria, cremerfa 6 fdbrica de manteca tiene
suma importancia llevar la cuenta de la leche, como asi-
mismo la de la extraccién de la crema v de la fabricacién
de manteca.

Ninguna industria, en efecto, estd tan sujeta como



esa & ver variar, de un dia para otro, los resultados de la
fabricacién.

En cuanto se refieve 4 la crema y 4 la manteca, hasta
que la descremadora no tuncione con perfeccion para
«que se malogre, por lo menos, un 0,20 por 100 de gor-
dura, amén de la cantidad ordinaria que suele ser arras-
trada por el suero». Resulta, pues, un minimum de 2
por 1.000, 6 sean 2 kilogramos de manteca perdida por
cada 1.000 litros e leche.

En una lecheria que trabaja 2.000 litros por dia, la
merma serfa de 4 kilogramos de manteca. Iisa pérdida
diaria, por insignificante que parvezca, es velativamente
enorme para una industria cuyos beneficios deben, sobve
todo, cifrarse en el maximum de la produccion y el mi-
nimum de gastos.

Lo propio sucede con un batido realizado en malas
condiciones, con una temperatura v una acidez de la
crema fuera de los limites convenientes. 10l suero que
sale de la mantequera puede asi contener 2, 3 y hasta
4 por 100 de gordura, en vez de 0,40 &4 0,50 por 100.

La pérdida es positiva, pues no es posible reducirla
por médio de un batido ulterior, ni haciendo pasar nue-
vamente el suero por la desnatadora, sin contar que ha-
bria entonces doble trabajo, despilfarro de tiempo y hasta
desorganizacién en la tarea diaria.

In una lecheria bien dirigida, aunque se empleen
desnatacdoras de brazo, y suponiendo la crema de 10 4 16
por 100, no debe quedar mds de 0,15 de gordura en el
dcidobutirémetro, ¢ sea 0,25 por 100 en el andlisis qui-
mico. Iin el suero de la manteca, la existencia de gordu-
ra no debe pasar de 0,50 por 100. De modo que, supo-
niendo un trabajo prolijo ejecutado en las mejores con-

diciones posibles, se deben extraer de la leche los 93 6 94

centésimos de su gordura pura, cantidad que serd indica-
da por el dcidobutirémetro.

Pues bien: 100 kilogramos de manteca contienen, tér-
mino medio, 84 kilogramos de esa gordura pura, 14 ki-
logramos de agua y 2 kilogramos de materias diversas,
azdcar, casefna y sales minerales.

Cien kilogramos de gordura producen, pues, 93
por 100, dividido por 84, igual & 1,10 kilogramos de
manteca; 0,94 por 100, dividido por 84, igual 4 1,12 ki-
logramos de manteca.

Resulta, asf, que bastarda multiplicar el tenor de la
leche en gordura por 1,10 (110/100), ¢ 1,12 (112/100),
para saber qué cantidad de manteca debe obtenerse, estan—
do el trabajo bien ejecutado. Esos niumeros, 1,10 y 1,12,
son los factores de rendimiento.

A la verdad, esos factores oscilan ligeramente, segun
la riqueza de la leche, como lo demuestran las siguientes
cifras: '

Tenor de laleche en gordura: 3, 3,50, 4, 4,50, 5, 5,50
por 100.

Factores de rendimiento, 1,08, 1,10, 1,11, 1,12, 1,13,
1,14 por 100.

Si, por ejemplo, una leche dié 3,90 por 100 de gor-
dura, en el dcidobutirémetro tendra que producir en
manteca, aproximadamente: 3,90 por 1,11, igual a4 4 33
por 100, 6 3,90 por 1,10, igual 4 4,29 por 100.

De manera que, cualquiera que sea la desnatadora
mecanica empleada, habra que obtener de esa leche 4,30
por 100 de manteca.

No alcanzandose esa proporcion, serd seiial de que el
trabajo es defectuoso, ¢ (ue ha sido mal hecho ¢n algu-
nos puntos.

Suponiendo una lecheria en la que diariamente se
transformen en manteca 650 litros de leche, conteniendo
3 por 100 de gordura, se deberd obtener: 3 por 1,10, por
650, dividido por 100, igual 4 21 kilogramos, 450 de
manteca.

Si esa leche tuviera 4,40 por 100 de gordura, se ob-
tendra: 4,40 por 1,12, por 650, dividido por 100, igual
a 32 kilogramos de manteca.

Como se ve, no se necesita preparacion especial para
darse cuenta del método de contabilidad que precede;
puede ser practicado por cualquier persona que conozca
las cuatro reglas fundamentales de la Arvitmética, y ser
de gran utilidad, tanto para los directores de una leche-
ria, como para las mismas empresas.

Por medio de la muy sencilla investigaceién que olrve-
ce el sistema podrd mejorarse la organizacion del traba-
jo ¥ asegurar la competencia del personal.

Este sistema de contabilidad permitirda obtener ma-
yores utilidades y alejar una de las causas que mds
perjudican el robustecimicnto de la industria lechera.

ENFERMEDADES DE LOS OLIVOS

Aranuela (Phlcecothrips olec).

Formulas para la campafia de invierno.

Primera.

Lisolo.oooiiiaion e . 3 litros.

Agua. ..o 100 —
Sequnda.

Nicotina tabaco (12° Beaumé)......... 2 lifros.

Agua....ooviiaenn. Ceeensen ceen 100 —

Preparacion. —1.* y 2. Incorpdrese al agua el lisol
6 la nicotina, con batido suficiente, y apliquese con pul-
verizador, después de un perfecto descortezado del tronco.

Formulas para la campaia de primavera.

400 gramos.
100 litros.
600 gramos.

Arseniato sodico anhidro...........
AgUua.cvvviivii i een
Cal en pasta....... B

. Preparacion. — Disuélvase el arseniato en 5 litros de
agua, v aparte, en otros 5 litros, la cal; incorpdrese una
mezcela 4 la otra, y complétese con agua hasta 100 litros.
Apliquese con pulverizador y hacia el env:'s de las hojas.

MADRID. — Imp. de la Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 13. — Teléfono 651.



Se ruega & los lectores que hagan cir-
oular estas HoJas entre los labradores.

La Direccién general de Agricultura manda gra-
tis estas HoJas A guien directamente las pide.

MINISTERIO DE FOMENTO

Direccion general de Agricultura, Minas y MNontes.

.2 hoja
de Noviembre de 1912.

Hojas divulgadoras.

Hoja niim. 139

Infivencin que v Gpocr de In Sembro ejerce sobre ol fiodn del frigo.

Como complemento del articulo publicado cn nuestra
Hosa Divuvcavora nam 137, que se titulaba «Método
para preservar al trigo del tizén», traducimos el siguien-
te trabajo, del Dr. O. Munceati, Divector de la Citedra
ambulante de Agricultura de Rovigo ([talia), inserto en
el Jouwrnal &’ Agriculture pratique, v que, por las observa-
ciones y experimentos que «etalla, crecmos wtil dar & co-
nocer.

Segun sus recientes investigaciones, el estado y mar-
eha de la estacion en el momento y después de la siem-
bra es factor que ejerce inflnencia capital en cl desarro-
o y cfoctos del tizon.

[Te aquf algnvos cagsos de rigurosa observacién que lo
demuestran:

Una gran partida de trigo de otofio estaba muy ata-
cada por ol tizén; el 60 por 100 de las espigas tenian el
Tilletia tratici. La semilla habia sido tratada con purrin.
[isto, que pudiera pavecer una brillante demostracion de
la inclicacia de los antiguos métodos, hasta cierto punto
no es cierto, pucsto que en otres terrenos vecinos 4 este,
v del mismo colono, que fueron sembrados con granos
del mismo montén y tratados de la misma manera (con
purrin), dilicilmente se vefa alguna espiga atacada por
el tizén. Se hicieron algunas investigaciones que permi-
tieron averiguar que los campos no atacados habian sido
sembrados en los primeros dfas de Octubre, mientras que
los otros que estaban muy invadidos lo habian sido vein-

te dias después, y, ademds, en un suclo sujeto & las infil-
traciones de un riachuclo préximo.

Otro agricultor sembré un terreno de trigo de prima-
vera, en los primeros dias de Febrero, sin tratarlo con el
sulfato de cobre, y en otra tierra proxima hizo la siem-
bra 4 mediados de Marzo. Pues bien: en Ia época de reco-
leccion, cl primer campo tenia un 30 por 100 de espigas
enfermas, y el scogundo, menos del b por 100. Iil trigo de
primavera, que se siembra pronto (on [Febrere, y aun 4
fines de Enero, ¢ tarde, en el otofio), se considera por
este motivo, por los practicos, mds fdeilmente sujoto al
tizon que el trigo de otoiio.

Otro agricultor, desde hace muchos afios no somete la
simiente del trigo 4 ningan tratamiento, y nunea ha en-
contrado en sus tierras ni una sola espiga atacada; pero
tiene la costumbre de sembrar muy pronto (en los alti-
mos dias de Septiembre 6 primoeros de Octubre).

Prescindiendo de los sistemas de inmersion, las ob-

servaciones de la practica han puesto en cvidencia que la
época de siembra puede ejercer influencia deciziva en la
propension del trigo 4 recibir el 7%lletia.
" Desde entonces se han efectuado por el Dr. Munerati
una serie de ensayos, para lo cual infectaba los granos
con esporos de Tilletia, sembriandolos en diferentes mo-
mentos y en tierras de naturaleza diversa. Muy cerca del
trigo infectado y sin tratar se sembro, como testigo, trigo
tratado con sulfato de cobre.



He aqui algunas cifras sobre estos ensayos:

Espigas que se encontraron infectadas al tiempo
de la recoleccioén.

Gon Con
FECHAS DE LAS SIEMBRAS trigo infectado| .
) R trigo sulfatado
y no tratado. !
En tierra no sujeta a filtracio-
nes:
29 Septicmbre.......... e 0 por 100. 0 por 100
15 Octubre...ooveein ... 2 — 0 . —
25 fdem.......... e 4 — 2 —
8 Noviembre.........ovvenen..., 8 — 2  —
En tierra sujeta i filtraciones:
11 Octubre............ N . 1 — 0 —
2lidem.. ..., 5 — 0 —
10 Noviembre.................... 10 — 1 -
22 iden.. ... feereeeier et ittt 90 — 4 —
10 Febreroew v v, ... . 30 — 2 -
0 Marzo . .ovuiin i, 5 — 0 —

Un grano cubierto de esporos de 7%lletia, y sin bafiar
en sustancia alguna, podrd sustraerse al ataque del pa-
rdsito, si se siembra temprano; al contrario, el mismo
grano sera invadido por la enfermedad si la temperatura
es baja y si el crecimiento de la planta es muy lento.
Lo contrario se verificard evidentemente en los trigos de
primavera.

Los resultados de estas primeras observaciones han
sido completamente confirmados por las investigaciones de
los afios 1911 y 1912. El dltimo afio se sembré el mismo
dia, en tiestos, granos infectados con esporos de Zilletia,
unos al aire libre, los otros en estufas, hasta el final de
la primera fase de vegetacién. Las plantas del primer
grupo han dado un gran numero de espigas enfermas,
mientras que las del otro han quedado en su mayoria
indemnes.

Esto puede ser que cxplique la razon de las graves
invasiones del tizén en ciertos afios que la historia re-
gistra. Si la presencia de los esporos de 7illetia sobre los
tegumentos del trigo bastase para determinar la enfer-
medad, 4 un afio en que hubiesc una invasién gran-
de deberfa suceder otro en que fuera aiin mayor, etc.
Afortuadamente, no ocurre asi. La época de la siembra
constituye un factor de naturaleza dominante.

En la prdctica, cuanto més tarde se siembre, mds hay
que cuidar de sulfatar el trigo.» ’

Las observaciones anteriores sou en todo caso muy in-
teresantes. Exactas, sin duda alguna, en la localidad
donde han sido hechas; hay, sin embargo, que tener en
cuenta que la temperatura y humedad no son en todas
partes iguales.

Es indiscutible que la temperatura juega un papel
muy importante en las invasiones de tizén, lo que ha
quedado demostrado desde hace tiempo por M. Schri-

baux, en una comunicacion que decfa: «Con temperatu-
ra de 1 4 2 grados sobre cero, casi 4 la temperatura que
el hielo se deshace, el trigo comienza 4 germinar; el tizon
y carbunco necesitan una temperatura de 5 & 11 gra-
dos.» Puede muy bien suceder que la temperatura baste
para que germine el trigo y no consienta la germinacion
del esporo del tizén.

Por otra parte, es cierto que cuanto mds rdpida es la
germinacion del trigo, menor peligro se corre de que le
ataque el hongo, porque el periodo critico para el trigo
serd cuando este 1iltimo empieze 4 apuntar: entonces la
epidermis del trigo es suficientemente espesa para oponer
al tizén una barrera infranqueable.

Ya también cn este respecto M. Schribaux aconsejaba
el empleo de semillas gruesas, porque son las que ger-
minan siempre con més rapidez.

Para concluir, diremos que en la imposibilidad de
prever la temperatura que hard, debemos precavernos
siempre, en el momento de la siembra, contra una inva-
sién posible del tizén, no dejando de sulfatar la simien-
te, ya que es indudable la eficacia de esta operacién pre-
ventiva,

La enfermedad de los castafios denominada «enfermedad
de 1a tinta».

En nuestra Hosa pivurgapora num. 72 publica-
mos un extracto de la luminosa Memoria oficial sobre la
citada entermedad de los castaiios, redactada por una Co-
misién compuesta de D. Joaquin Maria Castell Arnau,
Ingeniero de Montes, y D. Leén Navarro y D. Leopoldo
H. Robredo, Ingenieros agrénomos.

Como complemento de ese trabajo insertamos & con-
tinuacién algunas consideraciones sobre esta misma ma-~
teria, debidas 4 la pluma de D. Ricardo Acebal, Inspec-
tor del Cuerpo de Montes, cuya extraordinaria compe -
tencia estd fuera de toda duda:

«Se propusieron, infructuosamente hasta el dia, va-
rios remedios para modificar el estado morboso de los dr-
boles atacados: el empleo del sulfuro de carbono, diver-
sas mezclas de ceniza y cal, de cal y azufre, de yeso y de
azufre, riegos con soluciones de sulfato de hierro y sulfu-
ro de potasa.

Dejar los drboles en pie hasta que se mueran, en la
esperanza de que con el tiempo se halle un medio de cu-
rarlos, es tavorecer el desarrollo de la infeccién, que debe
atajarse cortando los arboles atacados, por medio de zan-
jas aisladoras, y quemando inmediatamente las raices.

Pero no basta circunseribir el mal 4 los focos existen-
tes: precisa reconstituir los castafiedos destruidos, pues
tiene el asunto mayor importancia de la que generalmen-
te se cree. Admitidos hoy los datos que para Asturias,



en 1892, publico ¢l Ministerio de Negocios Ixtranjeros
de Inglaterra con el titulo de «Resefia del cultivo del cas-
tafio en Espafias, y que fueron por nosotros suministra-
dos, la suporficie de los castafiedos era de 30.000 hectd-
reas; el producto en castafia, de 800.000 hectolitros, y su
valor, al precio de 8 & 10 pesetas, unos 7 & 8 millones de
pesctas; y el de la madera, en 300 hectdreas de corta, 4
turno de 100 sobre las 30.000 hectareas, 4 80 arboles ma-
derables, término medio, y volumen unitario de 1,50 4 2
metros cubicos y precio de 100 pesetas, otros 4 millones.
Trdtase, pues, de defender una riqueza que da una renta
anual de unos 12 millones de pesetas, y constituye, du-
rante un largo periodo del afio, la base de la alimenta-
cion en determinadas localidades.

[0 que se impone os repoblar los castariedos, 4 seme-
janza de lo que sc bhizo con los viriedos, buscando espe-
cies que sean indemnes 4 la infeccién 6 un patrén donde
pudiese injertarse el castafio comun. Para esto ultimo fué
elegido el roble, habiendo llegado 4 nuestra noticia que
en (xijon se onsay6, asi como en Santander, sin éxito.

[in cambio, se obtiene un resultado favorable con la
sustitucion de nuestro castafio por el del Japén (Casta-
nea Japonica D. C.) y ¢l Castanew americana Sweet.

[impezaron 4 haccrse experiencias por los Sres. Prun-
net y Dec Sigord y Priotons en el departamento de los
Altos Pirineos y el Lemosine, y de ellas se di6 cuenta
por primera vez & la Sociedad Nacional de Agricultura
de I'rancia en 1907 y 1908. Hiciéronse plantaciones de
castafios comunes en suelos infeccionados, v de 89, al
cabo de cuatro arios, murieron 86, estando los restantes
en mal estado; y de 90 del Japén, s6lo uno ha muerto el
verano ultimo, y no del mal de la tinta, sino por un fe-
némeno meteoroldgico: los demds se conservan en buen
estado. s, pues, este ensayo de enorme interés para la
reposicion de los castafiedos perdidos, y 1o parece haya
duda vespecto 4 la inmunidad de la mencionada especie;
asi, creemos conveniente se repita aqui el ensayo, para
adquirir la seguridad de que en Asturias se consiguen
los resultados de los citados agricultores franceses. El
Gobierno italiano, en los diez afios ultimos, ha distribui-
do 3 millones de estas plantas, obtenidas en sus viveros,
con las cuales sec han repoblado millares de hectareas,
que habian quedado convertidas en yermos.

St agregamos que la afeceién de los robles no tie-
ne nada que ver con la del castafio, ohjeto de estos ren-
glones, ni ofrece peligro alguno, segin la opinién corrien-
te, (ueda satisfecho el deseo, que formulamos al comien-
70 de estos renglones, de indicar 4 los propietarios de
castaiios el camino de llevar 4 cabo la reconstitucién de
su riqueza perdida 6 gravemente amenazada. »

Ricarpo AcEesar,

Tugenievo Inspector del Cuerpo de Montes.
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Nuevo método para la conservacién de la carne.

Leemos en una revista extranjera que un serior lla-
mado D. Carlos Tellier ha encontrado un nuevo medio,
denominado «desecacién en el vacio», que perraite con-
servar la carne al aire libre, durante varios meses, sin
pérdida, ni de sus cualidades nutritivas, ni de su sabor,
ni aun siquiera de su aspecto.

Este procedimiento, que, sin duda alguna, producira
una revolucion en todo el comercio, y dard rumbos nue-
vos 4 las industrias de la carne, pescado, ete., consiste en
evaporar en el vacfo parte del agua que contiene la
carne.

Hace poco tiempo tuvieron lugar las pruebas ante
una Comisién de personas competentes, lormada por mé-
dicos, farmacéuticos, quimicos, ete.

Ln la comida que, con el objeto indicado, se verifico
hacia mediados de Agosto, se sirvieron dos piernas de
carneros sacrificados el 8y 22 de Abril. Dicha carne, con-
servada por cl procedimiento del Sr. Tellicr (desecaciéon
en el vacio) se hallaba en estado pertectisimo de conser-
vacién y con muy buen gusto.

Este método para conservar alimentos se oxplotard
por una Sociedad que se titulard Tellier's Meat Company
Limited.

Por dicho sistema, sin camaras frigorilicas y sin al-
teracion ninguna, toda pieza de carne, pescado, ete.,
puede conservarse en buenas condiciones para el consu-
mo, sin necesidad de ser encerrada en aparate alguno,
después de haber pasado sélo por estufas de wre rarifi-
cado.

O P>—$

Para conservar la uva durante todo el invierno.

He aqui un excelente procedimiento para conservar
uvas, que ha dado excelentes resultados el pasado afio:

Céjanse las uvas, dejando un tallo de 15 4 20 centi-
metros; después coldquese este ultimo en una botella
llena de agua, 4 la cual se habrdn agregado 5 gramos de
sal y otro tanto de carb6n vegetal molido.

Una vez que estén asi preparadas las botellas, pon-
ganse en una caja grande que tenga una altura aproxi-
mada de 60 centimetros, en cuyo fondo se pondra una
capa de cal en piedra de 20 centimetros, que de antema-
no se hahrd molido.

Esta caja debe colocarse en un sitio seco, y asi se con-

seguird conservar uvas muy buenas durante todo el in-
vierno.




ENFERMEDADES DE LOS VINEDOS

Falso pulgén de la vid (Altica ampelophaga).

Formulas contra el insecto adulto.

Primera.
Arseniato sodico anhidro..,........ 400 gramos.
Calenpasta...............ooot. 300 —
AgUua...oviisiiii e 100 litros.

Contra altica y mildiu.

Segunda.
Sulfato de cobre................ 2 kilogramos.
Agua. oo 100 litros.
Arsenito sédico.. ... ... ... 150 gramos.
Calovev i 1 Kkilo.

Preparacion.—1.* Disuélvase el arseniato en 50 litros
de agua y en vasija aparte, hdgase lo propio con la cal
en pasta, y viértase la solucién cdlcica sobre la de arse-
niato, agitindolas continuamente durante la operacion;
2.* Disuélvanse 2 kilos de sulfato de cobre en 50 litros
de agua. Liuego, en 1 litro de agua se disuelven los 150
gramos de arsenito sddico, y, por ultimo, férmese le-
chada de cal con cl kilo de cal y 50 litros de agua. Viér-
tase el arsenito sobre la solucién cuprica y luego la cal,
cuidando de no invertir los términos.

Formulas contra la larva.

Primera.
Jugo de tabaco (12° Beaumd).... 2 litros.
At i e 100 —
Segunda.
Extracto jabonoso de pelitre. ... 4 litros.
AZUR cviiii v ot 100 —

Contra altica y oidium.
Tercera.
Polvos de pelifre............... 15 kilogramos.
Sulfo-csteatita de eobre......... 8H —
Preparacion. — 1. Incorpérese al agua el jugo de

tabaco, agitese y apliquese; 2.* Disuélvanse 3 kilos de
jabon blando en 10 litros de agua caliente; afiadase, agi-
tando, 1,50 kilogramos de polvo de pelitre y 70 litros de
agua, y se obtendrd el extracto jabonoso, del que basta
incorporar 4 litros 4 los 100 de agua para poderlo apli-
car; 3.% Basta mezclar intimamente dichas sustancias.

ENFERMEDADES DE LOS OLIVOS

Cochinilla y negrilla (Lecanium olece y Anlennaria
oleceophila).

Formulas para la campaia de invierno.
PREVENTIVA
Primera.

.
Ingecticida «JYC», nun. 2....,..

100 litros.
4 kilogramos.

Seyunda.

Nicotina tabaco (12° Beaumé) .. ... 4 litros.
e .. 1000 —

Preparacion. — 1.* y 2.*: Mézclese el «JYC» ¢ la
nicotind con el agua, mediante un fuerte batido, y apli-
quese con pulverizador.

Formulas para la campana de verano.

EXTINCION
Sulfato de cobre........... 2 kilogramos.
A 3 al e e b —
Agua ... coveiiiiiiiiia., 100 litros.
} Jabon negro. ... u. .. 2 kilogramos.
Escueia de trementina. .. ., 1 litro.

Preparacion. — Férmese el caldo bordelés segin la
féormula A. Fn vasija aparte incorpdrese la esencia de
trementina al jabon, y mézclese con el caldo hordelés;
apliquese con pulverizador.

ENFERMEDAD DE LAS RAiCES FORRAJERAS

Gusano de las raices (Molyles Coronalus).

Foérmula para su extincion.

Jabon negro........ieiii e, 4 kilos.
Carbonato s6dico ....covvvivnn. 100 gramos.
Esencia de trementina ... ... 500 —
Nicotina (12° Beaumé).............. H00 —
N R 100 litros.

Preparucion. — Disuélvase el earbonato sédico en el
agua. Iin vasija aparte se incorpora al jabén la tremen-
tina. Viértase agua y agftese hasta completa disolucién,
incorporese la nicotina y complétesef con agua hasta 100
litros. Apliquese regando alrededor de la planta.

ENFERMEDAD DE LAS CRUCIFERAS

Roya blanca (Cystopus Candidus).

Foérmulas preventivas.

Primera.
Esteatita......ooovviiiiiiiiin ot 60 por 100,
Sulfatode cobre....... ... oo, 20 —
Azufreenflor.....oooioinii ool 10 -
Calenpolvo....oooi viviiiiiinnn, 10 —

Segunda.

Talco vt i e 90 por 100.
Sulfato de alumina............ e 5 —
Sulfatodecal .....cveviiiiiennnn. 4 —
Sulfato dc hierro....coovvvevuvnnn.s 1 —

Aplicacion. — Tanto la fdrmula primera como la se-
gunda se emplean preventivamente en estado pulveru-
lento. Su eficacia depende del grado de finura de cada
una de las substancias componentes.

MADRID. — Ixﬁp. de Ia Suoc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 13. — Teléfono 6561.



8e ruega A los lectores que hagan oir-
cular estas Hosas entre 1los labradores.

La Direccién general de Agricultura manda gra-
tis estas HoJaS & quien directamente las pide.

MINISTERIO DE FOMENTO

Direccion general de Agricultura, Minas y Montes.

2.2 hoja
de Noviembre de 1912.

Hojas divulgadoras.

Hoja nim. 140

CGASTRAGION DE LOS POLLOS

Métodos miis adecunados y consejos para el tratamiento de las aves operadas (O

INSTRUMENTOS NECESARIOS

Para verificar la operacién de la extraccidn de los tes-
ticulos de las aves de corral requiérese cl empleo de ins-
trumentos de varias clases, cuyos tipos difieren, segun
se verda por el grabado numero 3, inserto en la segunda
pagina.

L canula figura « consiste en un tubo hueco, cuya
punta inferior estd achatada y cerrada, excepto en dos
liuecos pequeiios, 4 través de los cuales pasa un crin de
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Figura t."=Modo e =ujetnr ¢l ave que aparece con ¢l dilatador pucsto.

caballo 6 alambre que comprende la otra parte del ins-
trumento. Este tipo, aunque bueno, requiere el empleo
de las dos manos para verificar la operacién.

La paleta de torsién, figura b, es, como puede verse
en la figura, de forma de cuchara, acanalada en el cen-
tro y montada sobre una varilla delgada, destinada &

deslizarse por debajo del testiculo, permitiendo 4 la cuer-
da espermédtica colocarse en la ranura, después de lo cual,
torciendo ¢ dando vueltas, se llega 4 separar la cuerda.
Tiene este tipo la ventaja de no requerir mis que una
sola mano para operar; pero es mas propenso i resbalar-
se que la cdnula.

Ll otro tipo (figura ¢) tiene también la forma de cu-
chara, teniendo dos anillos donde se meten los dedos

Figura 2." — Uso de la paleta de torsion.

para sostener y hacer correr el regulador y accionuador
corredizo. Il testiculo se aprieta con la paleta cntre las
garras; apretando éstas y moviendo ligeramente el ins-
trumento se desune la cuerda, quedando separado el tes-
ticulo.

En el tipo de férceps, de cuchara, el testiculo es aga-
rrado simplemente y separado por un movimiento de
torsién; pero con él hay maés probabilidad de que sc res-
bale el testiculo.

(1) Traduecion en extracto del Bulletin for Farmers, nim. 452, publicado por el Minisierio de Agriculfura de Estados Unidos.



La figura %, tipo de férceps, de dos brazos acanalados;
un brazo termina en superficie ancha, y el otro en forma
circular, formando un anillo estrecho. Estos extremos se
mantienen unidos por medio de un anillo de caucho,
que pasa 4 través del mango: para usarlo se preparan las
piernas de férceps; la que no tiene anillo se introduce
debajo del testiculo, poniendo encima la otra; apretando
la cuerda, el testiculo puede ser separado, pero si no se
tiene cuidado, puede haber deslizamiento.
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Figura 3.2 — Instrumentos usados.

[Bs necesario, para hacer la incisién en la cavidad del
cuerpo, el empleo de un cuchillo, y ademés un dilatador
de resorte d y un dilatador de resorte ¢, que permite regu-
lar la presién.

Se necesita ademds hacer uso de un gancho punti-
agudo / para rasgar la membrana fina, y uno obtuso ¢
para empujar los intestinos, empledndose también unas
tenacitas, que son muy necesarias para separar cualquier
cuerpo extrafio.

PREPARACION NECESARIA PARA LLLVAR A CABO
LA OPERACION

El operador, para estar mds seguro de su éxito, debe
tener en cuenta los importantes requisitos siguientes:

1. Que el animal no haya comido ni tomado agua
desde veinticuatro horas antes de la operacion.

2.° Que haya mucha lug, 4 fin de ver hien lo que se
hace.
3.° Agarrar bien las patas y alas, y colgar 4 las patas

pesos suficientes, 4 fin de tener al animal acostado y es-
tirado, una vez puesto sobre ¢l barril 6 mesa de opera-
cién. (Figura 1.%)

Debe tenerse 4 disposicion algodén absorbente y
agua antiséptica. La operacion debe llevarse 4 cabo con
la mayor rapidez posible: méjese y quitense las plumas,
conforme indica la figura 5.%, sobre las dos ultimas cos-
tillas, y precisamente frente al muslo; con la mano iz
quierda -corrase la piel ¢ la carne hacia abajo contra el
muslo; hdgase después la incisién entre las dos ultimas
costillas (figura 4.%), poniendo el filo del cuchillo en Ia
misma direccidn del operador.

Figura 4.* — Lugar de la incision, entre las dos tiltimas costillas.

Abrase la incision en todas divecciones hasta que ten-
ga de una 4 una y media pulgada de largo. Entonces
introdizcase el dilatador en la misma incisién, 4 fin de
separar las costillas, segin se ve en la figura 1.* Los
intestinos quedan bastante visibles, solo cubiertos por
una fina membrana, que debe rasgarse con la pinza, lo
que facilitard ver el testiculo superior, que es de un color
amarillo G oscuro, con forma y tamafio de un frijol, pe-
gado al espinazo; se verd con facilidad, lo mismo que el
inferior, en posicién semejante, al otro lado de la espina
dorsal, echando 4 un lado el intestino; cuando se esta
diestro, se pueden sacar los dos testiculos 4 través de una
incisién, siendo esto de desear 4 fin de no hacer sufrir
tanto al ave; en este caso, hay que extraer primero el de
abajo, 4 fin de que la sangre de arriba no lo oculte.

Puede & la vez extracrse la fina membrana que cubre
los testiculos, y esto parece lo mejor, aunque hay opera-
dores que la rasgan y extraen los testiculos, dejandola
dentro.

Hay que tener mucho cuidado, 4 fin de no herir la
arteria espermética, que corre por detrds de los testicu-
los, 4 los cuales estd en parte ligada; si se hiere esa arte-
ria, se corre peligro de que el animal muera de una he-
morragia.

Alora, sélo queda por hacer la sutura, para lo cual
se emplea la cdnula, 4 la que se le enhebra una crin de
caballo, formando una argolla, suficientemente grande



para. deslizarse sohre el testiculo (figura 6.%), y anudarlo
6 enlazarlo por completo, tirando hacia arriba de los dos
cabos libres de la crin, con cuidado de no ceger parte
alguna de la arteria. Si la cuerda espermatica no se se-
para ficilmente, hay cque cortarla, usando la crin 4 modo
de sierra.

Cuando solo se saca cl testiculo superior por la pri-
mera incision, hay que dar vuelta al ave y repetir exac-
tamente la operacién para extraer el segundo testiculo.

Despuds de arrancado el testiculo, si la hemorragia
es grande, convienc limpiar de sangre el campo opera-
torio, introduciendo con las pinzas pedacitos de algodén,
hasta que sc saturen de sangre, sacdndolos después.

Debe cuidarse mucho de no dejar dentro codgulos de
sangre, plumas 6 cualquier otro cucrpo extrafio.

Finalmente, quitense las pinzas que dilataban el ori-
ficio, para que la piel vuelva & su primitivo estado, ce-
rrando la incision.

[iste momento de Ia operacién se ilustra en la figu-
ra 2.7

in cuanto 4 la seleccion de'las aves, la primera con-
dicion que deben reunir es que sean de raza de gallinas
grandes.

Cualquier época es buena para la castracion cuando
se cjecuta hien; lo que sf es importante es tener en cuen-
ta la edad y el tamafio; es bueno que tengan de dos 4
cuatro mesecs y alcancen bastante peso, pues si son muy
pequeiios, como se comprenderd, se dificulta la operacién
por ¢l tamafio de la incisién, no debiendo el animal ser
mavor de seis meses, pues 4 esta cdad los testiculos han
adquirido mucho desarrollo, conteniendo mucha sangre
las arterias espermiticas, y siendo, por consiguiente, ma-
yor el peligro, porque se puede cortar alguno de éstos

Figura 5." — Al hacer la incisidn.

y producirse una hemorragia que cause la muerte al
animal.

Necesitan éstos para desarrollarse bien que tengan
unos diez meses.

PERDIDAS POR CASTRACION

Cuando la operacién se ha verificado siguiendo la
norma que hemos descrito, la mortandad no pasa de 2 4
3 por 100; siempre que el operador sea un principiante,
naturalmente es mayor esta pérdida; ahora, que para ha-
cerse prictico y operar rapidamente, se necesita repetir
mucho la operacién; hay pricticos que lo mds que tar-

dan en llevar la operacién 4 cabo son unos cinco minu-
tos por ave; la practica primera debe hacerse con pollos
muertos.

CUIDADOS QUE DEBEN TENERSE CON LOS POLLOS
OPERADOS

Se deben poner en un cuarto, donde tengan agua y
comida, teniendo la precaucién de no ponerles cscalera 4
objeto donde puedan encaramarse y volar, 4 fin de que no
tengan movimientos ue les haga resentivse de Ja herida.

Deben tenerse cerrados y en observacion durante una
semana 6 diez dfas, pues puede presentdrseles una apa-
rente inflamacién cerca de la parte operada, que no es
otra cosa que aire contenido entre cuero v carne, el cual
debe tratarse de darle salida, pinchando con un alfiler v

Figura 6.2 — Modo de emplear la cianula.

comprimiendo algo, & fin de expulsarlo, quedando cerra-
da la herida 4 los diez dias ¢ dos semanas.

ALIMENTACION DE LOS CAPONES

s muy variada y bastante conocida la alimentacion
para la ceba 6 engorde.

Puede tenérseles encerrados en un espacio de unos b
pies cuadrados por cada ave, y al mes 6 mes y medio
antes de la venta debe aumentdrseles la racién de maiz.

Antes de matarlos, 4 fin de que adqguiera su carne
mejor sabor, deben tenerso veinticuatro lioras sin ali-
mentarles ni darles agua.

El capén adquiere algunas dilerencias del gallo: no
se le nota disposicién alguna para la pelea; es mds quie-
to, déeil; no canta, si la castracién estd bien ejecutada,
ni pisa las gallinas; la cresta, orejas y barba, no se des-
arrollan mucho; las plumas adquieren belleza y crecen
mas comparativamente; engorda con mayor rapidez v
economfia. Se pueden tener juntos, porque no se atacan
mutuamente, lo que hace que puedan explotarse ya gor-
dos y preparados en gran cantidad.

Francia es de los paises cuyas clases acomodadas tic—
nen el gusto mds refinado y pagan con mads holgura lo
bueno, por lo que los criadores de aves practican en
mayor escala y con mds regularidad la operacién quirdr-
gica de extraerles 4 los pollos los testiculos, 4 fin de pre-
pararlos para la venta, haciendo que sus carnes adquie-
ran mejores cualidades alimenticias.

.H.




Estado comparativo de la produccion de trigo en el tltimo quinquenio (1).

Produccion Produceion Producecion Produceion Produccién
REGIONES en 1_908 en1_909. en 1—910. enl_911. 1 en 1—9l2.
Qts. métricos. | Qts. métricos. | Qts. métricos. | Qts. métricos. | Qts. métricos.
1.2 Central 0 de Castilla la Nueva. ......oeevvvinnnn., eseea 4.102.802 4.848.070 4.106.270 5.137.383 4.068.024
2.% Mancha y ExXtremadura. e oo eieinninnnriieeeeenennnsn 2.527.232 3.935.560 3.945.386 4.336.421 2.897.138
3.0 Castillala Vieja. c.vvveeiineinniniiineenenenienenns 4.778.508 5.879.390 4,036.003 5.031.770 4.258.996
4.2 Aragon y Rioja. .. ovnin i i i ii e ...| 3.853.583 3.861.141 3.9594.031 4.242.940 3.625.681
T 0= T T, 3.768.425 4,855.253 4.322.977 4.089.782 2.505.444
6.* Galicia vy Asturias..... neevtireaeans besorirseesanarenanne T33.774 729.067 664.312 624.425 432.988
7.* Navarra y Vascongadas......... Ceeiteseraisseaseveanas 1.569.690 1.678.583 1.918.485 1.972.412 |, 1.623.314
8.% Cataluna.... I T 1.893.681 1.829.610 2.023.573 1.992.740 1.926.325
O VAN v vt vttt ittt iaeteer et 2.062.7H6 2.029.340 1.703.263 2.350.035 1.104.055
10.* Andalucia Oriental . .o.covriiiiiiiiiinnnriiiienreennns 4.099.672 4,608.219 4.632.168 4.873.089 3.369.903
11.2 Andalucia Oceidental ......vvvr tiieiiiineinrnennn. 2.607.473 1 4,243.084 5.861.271 5.162.378 3.592.556
12,2 18188 BaleareS. oo eee et eniennreoneruneinnnens PN 401.343 | 519.831 407.653 330.060 239.359
13.2 I81a8 Canarias. cvvve i eenienearenesnnnnnsenennnsenns 251.450 | 206.737 192,125 235.080 235.5H5b
B (=3 1 Y » ! » » 35.671 9.108
TOTALES. ..o iii it eieriennnen 32.650.384 ‘ 39.218.885 | 37.407.517 | 40.414.186 | 29 878.446
Estado comparativo de la produccion de cebada en el iltimo quinquenio (1).
Produccién Produccion Produccién Produccion Produccion
REGIONES en 1908. en 190gG. en 1910. , en Igie., en1gra.
Quintales métricos. | Quintales métricos. | Quintales métricos. | Quintales métricos. | Quintales métricos.
1.* Central 0 Castilla la Nueva.............. 2.831.715 3.811.220 3.905.980 4.437.730 3.259.768
2.* Mancha y Extremadura................. 1.836.937 2.968.492 2.639.337 2.799.645 1.972.056
3.2 Castillala Vieja......oooviviiii i, 1.627.881 1.854.684 1.831.847 2.172.668 1.700.090
4.2 Aragéony Rioja..........covviiii it 2.479.447 2.218.574 1,822.481 2.017.022 1.574.448
D JiBOMESA. o v ettt ie e et 1.722.003 1.590.031 1.600.652 1.614.788 915.636
6.% Galicia y Asturias.......cooovvinninn. 35.337 49.825 36.587 33.354 28.960
7.* Navarra y Vascongadas................. 287.492 318.753 370.226 390.454 298.390
8 Catalufla...ov v i 737.501 589.898 751.382 829.796 737.021
0. L evante. e vt e i e e 1.012.679 892.523 391.998 1.047.972 240.531
10.* Andaluecfa Oviental ........... ... ... ... 1.051.928 1.538.283 1.193.543 1.300.038 864.457
11.* Andalucia Occidental ......... ... ... ... 1.203.175 1.658.308 1.844.253 1.852.079 1.104.497
12.* Islag Baleares ...t 102.690 142.796 114.557 117.826 93.632
188 Islag Canarias........coeviinn e, 223.875 133.387 111.500 187.700 212.025
Melillaooo oo oo e e » » » 95.902 60.769
TOTALBS .+ vt vt i innensns 15.152.260 17.761.774 16.614.343 18.896.974 13.062.280
Estado comparativo de la produccion de centeno en el iltimo quinquenio (1).
Produccion Produccién Produceion Produccion Produccion
on 1908. en 1909. en 1910. en 1911. en 1912,
REGIOINES — — — — _
Qts. métricos. | Qts. métricos. | Qts. métricos. | Qis. métricos. | Qts. métricos.
1.* Central 6 de Castillala Nueva.......c.oovviiieniinnnnn 656.502 754.089 396.440 446.240 345.310
2.% Mancha v Extremadura.....covviiiii i 163.800 294.559 309.851 338.585 263.886
3.% Castilla fa Vieja ....oovvrroreeii i, 894.556 | 1.225.281 $36.856 | 1.097.791 740.450
4% Aragony Rioja. ... i 645.434 656.044 435.384 454.776 385.295
B T 0OTIOSR e v v e v e e st s e e et e e et 1.811.573 2.842.157 2.431.318 2.712.961 1.531.943
6.2 Galicia v Asturias........coiviiiiiiiintiinseininsae, 2.076.870 2.637.994 2.132.133 1.877.780 1.175.631
7.2 Navarra v Vascongadas. . cv e eeeneeurns oorronanneeaense 9.877 5.988 6.238 9.440 8.580
84 Catalufia’....... e eecccentses et een e anarten PN 259.290 250.343 259.026 242,605 228.320
O T VAN . vt v rseveanoreosusonaussoeassssnssarasesonsass 30.990 28.794 28.433 27.884 15.074
10.2 Andalucia Orviental ..ot iiie ittt ‘e 56.247 63.105 43.274 50.958 28.789
11.2 Andalucia Oceidental .....ovviviiiiiaiiieiniaie s 92.732 98.448 122,458 70.976 57.847
12.% Tglas Baleares...cooevevnviiareaeenins i » » » » »
13.2 Izlai Canal};as ........................................ 10.980 8.562 8.400 10.315 11.381
B =3 50 » » » » »
TOTALES. « v eve e vraeinenoraaennannn 6.708.851 8.865.364 7.009.811 | - 7.340.311 4.792.506

(1) Datos de la Junta Consultiva Agrondmica.

MADRID. — Imp. de 1a Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 13, — Teléfono 661.



Se ruega a4 los lectores gue hagan cir-
cular estas HoJas entre los labxadores.

La Direcciéon general de Agriculturs manda gra-
tis estas HoJas & quien directamente las pide.

MINISTERIO DE FOMENTO

Direccion general de Agricultura, Minas y Montes.

1.% hoja
de Diciembre de 1912.

Hojas divulgadoras.

Hoja nim. 141

ENFERMEDADES DEL GANADO

Paraplegia infecciosa

)]

Tor DALMACIO GARCIA IZCARA, Inspector Jele del Servieio de ITigiene Pecuaria.)

La paraplegia infecciose es una enfermedad que ataca
o preferencia 4 los solipedos, reviste la forma enzootica
y se caracteriza clinicamente por la pardlisis de los miem-
bros posteriores, por la falta de fiebre, la conservacién
del apetito y Ta alegria (en los individuos que no mue-
ren), y una larga convalecencia.

No amolddndose el sindrome de esta enfermedad al
de la meningitis cerebroespinal enzodtica ni al de la
meningomielitis hemorrdgica, que Oreste describe, cree-
mos de utilidad dar una idea de la paraplegia infecciosa
enzotica, algo frecuente en el ganado mular de nuestro

pais.

ZLitwlogia.-—"T'odos los autores estin conformes en que

¢l agente causal de la eniecrmedad es un microbio que
tiene mucha semejanza con el bacillus coli commuunis: pero
no se han puesto de acuerdo en el punto relativo 4 la
forma & manera de propagarse el mal, pues mientras
Nocard, Blin y Lambert sostiencen que el agente inleccio-
so penetra por la via génitourinaria, Zomassen v Zos-
choklze son partidarios de que la infeceidn tiene lugar por
el aparato digestivo, penetrando el microbio con cl agua.

Mas sea de cllo lo que quiera, penetre el virus por
una 1t otra via, cs lo cierto que el microorganismo tiene

que multiplicarse y Yabricar una toxina, ¢ue obra =obre
la médula 4 la manera de ciertos venenos, produciendn
la paraplegia.

Ion el caso de ser exacta la opinién de Nocerd, el con-
tagio se verificard por intermedio de las camas, de las
orinas, de los instrumentos de limpieza, ete., y silo fuera
Ja hipotesis de Zomassen, el agente infeccioso penetrarin
en ¢l organismo con el agua de bebida.

[l hecho de enfermar siempre mayor ndmero e
liembras que machos refuerza la hipétesis de Nocard.
La infeccién por la via urinaria se realiza con mds facili-
dad en las hembras que en los machos, y esto basta para
explicar ¢l hecho.

De 108 casos observados por Comeny, 30 recaycron
en yeguas; del total de atacados murieron 37, siendo ye-
guas 34.

De 16 casos observados por mf, los 16 recayeron en
mulas, no contagiandose dos caballos que en la misma
cuadra habitaban.

Sintomas.—El primer sintoma apreciable en los en-
fermos es la parexia, en unos casos, y la verdadera pari-
lisis del tercio posterior, en otros.

En la forma poco intensa (subaguda), ¢l enfermo no

(N "I‘ommnos este trabajo del libro de Pictro Oreste, eminentisimo Catedratico de la Escuela de Velerinaria de Niapeles, titu-
l;)tflo Imfermg\dn@x infecciosas dc.lo.v animales (lom'e..s-tu'o.v. Esta magnifica obra ha sido recientemente traducida por los seiiores
Pittaluga v Garcia Izcara, v contiene abundantes ¢ intercsantisimas notas de.este ultimo, que constituyen por si solas un trata

do aparte sobre la materia.

Il estudio de la paraplegia infecciosa cs original del Sr. Garcia Izcara,

Vv se inserta en ¢l apéndice que a Ja obra ha pues(o'

dicho sefior para completar la lista de las enfermedades infecciosas.



presenta nada de particular, y parece disfrutar de la sa-
lud més completa si se le examina en el reposo; pero si
se le obliga & marchar, bien pronto aprecia el préictico la
parexia locomotriz. Itl animal no coordina bien los mo-
vimientos de los miembros posteriores; tanto es asi, que
los cruza 4 cada paso. Ademds, el enfermmo levanta poco
las extremidades, arrastrando pov el suelo las lumbres
del casco. Los menudillos se doblan en exceso v el trote
se hace imposible.

En los machos hay parexia del pene y tumefaccién
del prepucio; en las hembras se aprecia que tienen tume-
tactos los labios de la vulva, que orinan con frecuencia,
y que la pequeiia cantidad de orina (ue expulsan cada
vez es tan viscosa, que forma hilo al verterla del reci-
piente donde se recoge.

La region lumbar es muy sensible 4 la presién; la
cola estd muy flacida y no opone resistencia 4 su des-
viacién. En cambio, el esfinter anal disfruta de toda su
potencia contrdctil, oponiendo resistencia 4 la introduc-
cién del termdémetro.

La temperatura rectal casi nunca pasa de 37 1/2 gra-
dos. Los enfermos corservan el apetito y la alegria.

Cuando la enfermedad no hace mds progresos, y el
enfermo se echa y levanta solo 6 con poca ayuda, lo ge-
neral es que cure. [La curacién se anuncia, porque el en-
fermo va adquiriendo fuerzas, echdindose y levantdindose
con mas facilidad que lo hacfa. Ademads, el paciente ori-
na pocas veces; pero cada vez que lo hace, expulsa gran
cantidad del indicado humor.

Forma aguda.—En esta modalidad del mal, la pare-
xia es mucho mds marcada; el enfermo vacila y cae al
suelo, si se le obliga 4 desituarse, no pudiendo levantar-
se sin ayuda de varios hombres. El decubito lateral com-
pleto es el tnico que toman los enfermos; cualquiera otro
le resulta imposible.

La pavexia del pene, la tumefaccién del prepucio v
de los labios de la vulva se acentuan algo mds que en
la forma subaguda. Ia incontinencia de orina consecutiva
4 la paralisis de la vejiga también se observa alguna vez.

Contrastando con la gravedad de los sintomas ya in-
dicados, ndtase que los entermos estdn alegres, conser-
van el apetito, no tienen fatiga ni fiebre, y las mucosas
aparentes muestran su coloracién normal.

En esta segunda forma de la enfermedad que nos
ocupa, la curacién es mucho mds dificil que on la prime-
ra, y si llega 4 conseguirse, es 4 costa de grandes cuida-
dos con los enfermos, prolongados durante tres, cuatro
¥y aun m4s meses.

Forma sobreaguda.— Desgraciadamente, esta forma
de la paraplegia infecciosa no escasea en nuestro pais.
De los 16 casos por mi observados, en 12 tomd este ca-
racter, y los 12 sucumbieron.

En estos casos, la invasién es tan rdpida, que 6 los
enfermos caen al suelo sin ser vistos, 6 se los ve caer al
cjecutar algliin movimiento. Una vez en el suelo, no pue-

den estar més que en el decubito lateral, siéndoles impo-
sible sostenerse en el decibito externo abdominal.

Durante varias horas, y en ocasiones, dfas, los pacien-
tes conservan la alegria y el apetito; pero luego aparece
la fiebre, la paralisis sigue una marcha ascendente, llega
4 interesar el bulbo, y prodicense trastornos asfixicos y
desdérdenes cerebrales que ocasionan la muerte.

Diagnostico diferencial. — La paraplegia infecciosa
s6lo puede ser confundida con la hemoglobinemia paroris-
tica, con la meningomielitis hemorrdgica y con la menin-
gitis cerebroespinal epizodtica; pero un ligero andlisis
comparado entre estas tres enfermedades aclara bien pron-
to las dudas. En efecto, no cabe confusién con la hemo-
globinemia, porque esta dolencia siempre aparece acom-
pafiada de fiebre, de tristeza y de inapetencia. Ademds,
hay hematuria: la enfermedad no es contagiosa, y su
marcha es mucho mds rapida que la de la paraplegia in-
fecciosa.

Tampoco puede confundirse con la meningitis ce-
rebroespinal, porque a este estado morboso acompafia
siempre contraccion convulsiva de los musculos de la ve-
gién cervical superior (emprostétonos), accesos vertigino-
gsos, seguidos de estado comatoso, y trastornos en las
grandes funciones generales del organismo.

Tampoco es facil confundirla con la meningomielitis
hemorrdgica, porque ésta viene siempre precedida de en-
flaquecimiento y de anemia, cosa que no ocurre nuneca
con la paraplegia infecciosa, que tiene una marcha rapi-
da y se presenta sin prédromos.

Lesiones.—Las cspecificas de la paraplegia infecciosa
tienen su asiento en el aparato urinario vy en la médula
y sus envolturas. Los labios de la vulva hdllanse algo
separados y tumefactos; su mucosa, equimosada, y el pe-
viné, cara interna de los musculos y mamas, ingurgita-
dos ligeramente.

La mucosa vaginal hallase infiltrada y recubierta de
un barniz de moco espeso.

La vejiga de la orina casi siempre estd vacia; sin em-
bargo, alguna vez contiene una pequefia cantidad de
aquel humor.

La orina, muy espesa y como glerosa, contiene gran
cantidad de delritus epiteliales; pero carece de albumina
y de azucar.

La mucosa de la vejiga, nmiuy congestionada, salpica-
da de manchas equiméticas y barnizada de moco espeso.
Los uréteres estdn inflamados; los rifioneg, reblandecidos,
y su pelvis llena de moco espeso. La médula lumbar v
sus envolturas ofrecen como lesién arborizaciones vascu-
lares.

Otras lesiones se observan en los caddveres: tales son
la negrura de la sangre, la arborizacién vascular del te-
jido conjuntivo y la palidez de los musculos; pero estas
son alteraciones generales, secundarias ¢ asffxicas, que
no tienen valor para el conocimiento de la paraplegia in-
fecciosa.



Pronéstico.—1%s siempre grave, no sélo por el carde-
ter invasor de la enfermedad, sino también por el ndme-
ro crecido de individuos que mueren y por la extraordi-
naria duracién del tratamiento, la larga convalecencia de
1os enfermos y porque muchos quedan inutilizados.

T'ratamiento.—is axiomdtico, en Medicina, que «vale
niis prevenir que curar», v si este axioma es exacto cn
general, lo es mucho mads tratdindose de la paraplegia in-
feccinsa, dado que los animales atacados curan tarde y
mal y quedan inutilizados. Por estos motivos, el trata-
miento profildctico es importante en extremo.

Al hablar de la etiologia hemos expuesto las opinio-
nes de log sabios, relativas i la via de penctracién del
agente infeceioso del organismo de los animales recepti-
bles, v quedd sentado que, ¢ penetra por la via genito-
urinaria, ¢ lo hace por la digestiva. Pues bien: si nos-
otros destruimos 6 saneamos los medios que sirven de
vehiculo al contagio, lograremos detener la marcha in-
vasora do la enzootia. ;Cémo conseguir este resultado?
Iin primer lugar, separando los animales sanos de los
nfermos, colocindolos en caballerizas 6 cuadras perfec-
tamente higiénicas, v haciéndoles diariamente un lavado
desinfectante en los drganos genitales externos.

A ser posible, también se cambiard el agua de bebida,
v en todo caso se someterdn 4 la més escrupulosa lim-
picza y desinfeccidn, tanto los abrevaderos como los cu-
bos destinados 4 dar de beber.

Cuando sea imposible el traslado de los animales sa-
nos y tengan guo permaneccr entre los enfermos, los cui-
dados de limpieza y desinfeceidon de las camas, estiéreol,
ohjetos de limpieza en las mismas plazas, se llevardan has-
ta la exageracion. Jamds se limpiard 4 un animal sano
con los objetos de limpieza que hayan sido empleados
con los enfermos.

Los diversos tratamientos curativos recomendados y
cmpleados hasta ¢l dia hanse mostrado ineficaces: san-
grias, purgantes, revulsivos excitantes de la contractivi-
dad, han sido empleados sin éxito positivo; asi es que
todo animal que no pueda levantarse solo, después de
ocho dlas de enfermedad, puede considerarsele como per-
dido. Lo Unico que cabe es empotrar 4 los enfermos, ha-
corles irrigaciones 6 lavados de la vejiga de la orina con

agua boricada al 4 por 100, con agua oxigenada y con”

dilucién de creolina al 3 por 100.

FRANCIA

La cosecha de vinos de 1912 y sus precios.

Ta cosecha del afio actual serd muy superior 4 la
de 1911, y los caldos procedentes de la vendimia tardia
sordn de buena calidad. Con referencia al informe de la
Inspeccion de Viticultura del Ministerio de Agrienltura

de I'rancia, se anuncia como segura la clevacion de los
precios, los cuales, desde hace tiempo, se hallan on alza.
Esta situacién parcee obedecer principalmente al agota-
miento de las existencias, a la ves que 4 lag malas cose~
chas de Argelia y otros paises extranjeros. Los precios
del vino tinto ordinario del Mediodin de Irancia oscilan
entre 22 y 32 francos el hectolitro. ITaciendo caso omiso
de los tres afios dltimos, hay que remontarse 4 un pe-
rfodo lejano para encontrar un mercado tan firme. I.os
precios mds altos fueron los de los afios de 1832 4 1884,
6 sea en la época filoxérica del Mediodia, duranto la cual
llegé 4 venderse el hectolitro 4 45 francos. Se mantuvo
en 30 de 1885 4 1889, descendiendo despuds 4 21 fran-
cos, 18 v 16 en 1898.

De 1899 4 1901 bajé 4 8 francos, para elevarse, en
1902 ¥ 1903, 4 16 y 20 francos, respectivamente, Suce-
di6 después la crisis viticola, con sus precios desastrosos
de 54 8 y 9 francos el hectolitro, inicidndose mis tarde
el alza, 4 fines de 1909, hasta llegar 4 la situacion pre-
sente,

Pocos productos agricolas, entre los mas importantes,
han sufrido oscilacién tan counsiderable. :Se mantendra
el alza actual? Sobre este punto se hallan muy divididax
las opiniones en la Republica francesa. De todws suertes,
los viticultores franceses estan satisfechos de estos precios
remunecradores, atribuyendo principalmente su clevacion
4 la aplicacién vigurosa de la Ley de Represion-de frau-
des. Igualmente han sufrido aumento considerable los
precios de las estaquillas de vides americanas destinadas
4 los injertos sobre las cepas indigenas. Con efccto: el
precio méximo de la Riparia glorie se ha elevado, de 20
francos el millar, en 1909, 4 40 en 1912; la Rupestris,
de 30 & 60; la Chasselas berlandieri, de 40 4 85, y anilo-
gamente las demds especies. Segun el propie [nspector
M. Gruillon, este aumento débese, en primer lugar, i la
desaparicion de muchos viveros, como consccuencia de
los afios de poca venta, consccucncia que también se ha
hecho sentir con respecto al precio del vino.

Fn Avgelia se estin haciendo muchas plantaciones
nuevas, lo mismo queen ol Mediodia de Francia, dendc
se procede activamente 4 la reconstitucién de namerosos
viiiedos.

«Finalmente—atade M. Guillon—, desde hace dos &
tres afios, los paises extranjeros compran 4 Francia can-
tidades grandes de estaquillas injertables. »

ABORTO EPIZOOTICO

No se habia escapado 4 los observadores que ademds
del aborto esporadico, debido 4 causas accidentales, hay
el aborto que ataca d todas ¢ casi todas las hembras do
una hacienda, y que se reproduce por varios afios conse-
cutivos, La calificacién de epizodtico, en este tltimo caso,



no es rigurosamente exacta, y si se hubiera atendido 4 la
causa especifica 4 la cual debe su origen el aborto, mejor
se le denominarfa infeccioso. Durante mucho tiempo ha
permanecido ignorada la naturaleza del llamado aborto
epizodtico. La opinién del vulgo de que se trataba de en-
fermedad contagiosa estd confirmada por completo.

El aborto epizodtico no ha sido observado sélo en la
vaca, en la cual suele ser frecuente, sino también en las
yeguas, ovejas, cabras y cerdas.

Sélo el micrococo extraido de la vulva de los fetos es
capaz de provocar el aborto; pero para obtener esto es
preciso inocular el germen en las venas: llevado 4 la va-
gina y manchando con él el cuello del ttero, queda
inactivo.

La causa del aborto epizodtico representa una enfer-
medad micrébica del feto.

Los establos sucios, estrechos y mal acondicionados;
los provistos de un mal sistema de alcantarillado, en el
que las deyecciones de toda clase se estancan y rebasan
sobre el pavimento, favorecen el contagio.

El agente virulento se puede poner en contacto de
los 6rganos genitales externos cuando los animales se
tumban en el suelo 6 sobre la cama sucia, y también por
medio de la cola manchada de deyecciones.

El transporte del virus debe tener lugar por medio de
los vaqueros, de las personas destinadas 4 ordefiar. Has-
ta los toros pueden hacer de vehiculos del contagio.

Nocard admite que los gérmenes del aborto epizodtico
penetran también por las vias digestivas; asf, Bang opina
que este es el modo mds frecuente de infeccion de la vaca.

Ll aborto tiene lugar antes del tercero 6 cuarto mes
de prefiez; pero después de cste tiempo puede verificarse
en cualquier perfodo de la gestacion.

Lias vacas que deben abortar se conducen como las
sanas. En ellas no se notan alteraciones apreciables en
su estado general: estdn listas, comen y rumian con re-
gularidad. Roloff ha visto, un poco antes del aborto, cier-
to enrojecimiento y una leve tumefaccién de la mucosa
vaginal, y Franck, derrame, por los genitales, de un li-
quido amarillo rojizo, disminucién de la secrecion de la
leche, que adquiere los caracteres del calostro, y ur exan-
tema miliar sobre la mucosa vaginal. La expulsiéon del
teto tiene lugar facilmente, y la madre no parece sufrir-
la, porque continua comiendo y rumiando.

71 feto, por lo comin, sale muerto; pero si el aborto
ha tenido lugar en periodo avanzado de la prefiez, puede
tener vitalidad y nacer vivo. Iin este ultimo caso, tres ¢
cuatro dias después, la ternera deja de mamar, es presa
de diarrea, emite frecuentes mugidos y muere, 6 queda
macilenta, enflaquecida. Si el foto es pequefio, de ordi-
nario salen con él las parias 6 envolturas fecales; pero
cuando el aborto tiene lugar cn el periodo avanzado de
preiiez, la secundinacion es tardia, y & menudo es pre-
ciso proceder 4 la extraccidon de la placenta putrefacta, 6

esperar 4 que ¢sta sea eliminada & trozos. Verificado ef
aborto, en la mayoria de los casos persiste un catarro
uterovaginal. Las vacas que abortaron, 6 quedan por
completo estériles, 6, si son fecundas, no llegan 4 termi-
nar el periodo de la concepcién, y abortan de nuevo. Ils
raro—dice Nocard—que vacas que han abortado por pri-
mera vez recorran felizmente todas las fases de la gesta-
cién y lleguen 4 parir.

El aborto epizoédtico de la yegua se muestra hacia cl
cuarto, séptimo, décimo 6 undécimo mes de la gestacién.
La infeccion ataca 4 la madre y al feto. Las madres, &
veces mueren de metritis ¢ de septicemia puerperal; los.
potros que nacen, 4 menudo estdn afectos de poliartritis.
Segun Polulkow, que ha estudiado el aborto epizodtico en
las razas de los caballos de Herenouw, la infeccion tiene
lugar por medio de los forrajes. [a incubacion minima
en las yeguas es de diez dias.

Prondstico.— Los dafios que ocasiona el aborto epi-
zootico 4 la produccién bovina son importantes. En ge-
neral, este accidente suele atacar una cuarta parte, una
tercera, 4 veces la mitad, y aun mds, de las vacas prefia-
das. Desde el punto de vista del prondstico, el aborto
epizodtico debe ser considerado como grave, pues real-
mente es un verdadero desastre.

Tratamiento.—Destruir el contagio é impedir la di-
fusién, he aqui resumido el objeto de la profilaxia. La
vacd que aborta, es preciso sacarla inmediatamente del
establo, colocarla en sitio apartado y destinar, para su
cuidado, personas que no tengan relacién con otras vacas
preftadas. El feto v sus envolturas deben ser destruidos,
quemados. Si la secundinacién no ha tenido lugar, y el
caso lo requiere, se procederd 4 la extraccion de la pla-
centa con aquellas reglas que la Obstetricia ensefa. Los
cuidados para preparar 4 la vaca ue aborta son muy
gencillos, y se reducen a la desinfeccion de los 6rganos
genitales. Se necesita para esto una solucion de sublima-
do (10 gramos en 20 litros de agua destilada), una jevin-
ga y una canula de goma elastica. Con esta solucién se
hardn diariamente irrigaciones templadas en la cavidad
uterina hasta que el derrame haya cesado por com-
pleto. Se procederd ademss 4 la desinfeccion del establo,
de las atarjeas y sumideros. Por consiguiente, se extraera
y transportard 4 distancia el estiércol, se vaciardn los
sumideros y se lavaran antes con grandes cubos de agua
y después con una solucion de sulfato de hierro (40 gra-
mos por cada litro de agua 6 de naftol). Las vacas pre-
iadas que convivieron con la que abortd serin nutridas
con alimentos azoados y bien cuidados. Con una esponja
empapada en la misma solucién de sublimado se lavara
diariamente la vulva, el ano y el maslo de la cola. Fl
aislamiento de la vaca que ha abortado no se levantara
hasla que haya desaparecido la senal de irritacién y de-
rrame Uterovaginal; sélo entonces se permitird se la jun-
te con las demés del establo.

MADRID. — Imp. de la Suc. de M. Minuesa de los Rios, Miguel Servet, 18. — Teléfono 631.
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Adicién a la lista oficial de 11 de Marzo de 1911 de los establecimientos de horticultura, jardineria y arboricul-
tura que, reconocidos por el personal del Servicio agronémico en cumplimiento de lo prevenido en el art. 25 de la Ley
contra las plagas del campo de 21 de Mayo de 1908, reunen las condiciones acordadas por la Convencion filoxérica
de Berna.

Numero
de

orden.

— O O N wbo —

13
14

15
16
17

18
19
20
21
22
23
24
25

26

27
28
29
30

32
33
34
35
36
37
38

NOMBRE

DEL DULY0O O ARRENDATARIO

Acerete Lafuente, José. ........................
Acercete Val, Domingo
Aguild Franci, Pablo...........................

| . .

| Alvarez Martinez, Antonio
Arévalo Veron, José. ... .o o

| o LT
Asensio Asensio, Juan
Asensio Asensio, Mariano. ........ ... ... ... ...,
Aznar, Santiago

; Benedicto, Manuel

Campillo Joven, JOS6.. ..o i
Campillo Lahuerta, Pablo

Dusen Mateo, Andrés............oovvii ... ..
| Escalante, Agustin € hijos.............. ... ...,
Escalante, Ramon

Farifia Vecino, Vicente ...... .................
Florensa Benet, Juan...........................
Fuentes, Pedro............ ... .. .. ... .......

Garcia lbafiez, Manuel.........................
Gimeno Lafuente, Manuel......................
Ginés Antonio (Viuda é hijo)
Goicuria, Agustin
Gomar, Mariano de............................
Gumiel Lopez, Joaquin.........................
| Gumiel Lopez, Mariano........................
| Gutiérrez, Hijasde.............. ... .. ........

Kirchner Weis, Alberto

| Lacruz Lafuente, IFrancisco........ e
| Lafuente Lafuente, José........................
Lafuente Marco, Blas. ........ ... ... ... .....

Lafuente Villalva, Pedro .......................
Laguillon, Eduardo.......... ... ... ..
' Lahuerta Franco, Antonio......................
Lopez, Eduardo y hermanos. ...................
Lopez Lafuente, José¢
Lazaro Olves, José............................
Lazaro Lacruz, Cruz...........................
Lopez Moreno, Manuel ........................

Lafuente Olano, Alejandro...................... '

’ NOMBRE Y SITUACION

DEL BSTABLRCIMIENTO O pUNTO, PUEBLOS PROVINCIAS
DE VIENTA i

‘ Jorquera. ... i Sabifian...... Zaragoza.
Trébago................... Idem.........| Idem.
Detras de laFonda de la Esta-

| cion y Parada de Mestany.| Lérida....... Lérida.
LaVega.....oovviiinnnnn, Almeria...... Al:neria.

[Fumanda.................. Sabifan...... Zaragoza.
Espartinas y Trébago....... Jdem......... ! den.
Espartinas................. Idem......... ldem.
Montemolin-Las Fuentes . ... | Zaragoza..... | Iden.
Paseo de Sagasta, 12........ Idem......... Idem.

|
Espartinas................. Idem......... ldem.
Carcenique ........c....... ldem......... Idem.
Fumanda.................. Sabifan...... ’ Idem.
» Mazcuerras. . . | Santander.
Calle de Magaltanes........ Santander. .. .| Idem.
SOMEIT0 - oo eee v Sada ........ Ccruna.

' Sot de Fontanet............ Lérida....... Lérida.

PCalle Alta.. ... oo Santander. . .. | Santander.
Arcada.................... Sabifian...... Zaragoza.
Trébago y Fumanda. ....... Idem......... ldem.
Paseo de los Platanos, letra F.\ Zaragoza..... ( Iden1.
Calle de San Fernando... ... Santander. ... Santander.

| Afueras del Puente ......... | Lérida....... Lérida.
Garbon ................... Sabifan...... Zaragoza.
Trébago.....oooovvinenn... ldem......... Idem.
Calle del Monte............ Santander. ... ' Santander.
Paseo del Puente Colgante . .| Valladolid. .. .| Valladolid.

| Trébago .................. Sabifan. .. ... Zaragoza.
Jorquera................... Idem......... [dent.
Carcenique ................ Idem......... Idem.

[ Trébago................... ldem......... [dem.
Idem. ....... .ol [dem......... [deni.
Barrio de San Martin....... Santander. . . .| Santander.

| Carcenique ................ Sabifian. ... .. Zaragoza.

| » Torrclavega .. Santander.
Trébago................... Sabidan...... Zaragoza.
| Trébago y Fumanda........ | ldem......... Iden.

' Trébago oo in.n. | ldem......... Iden.

 Espartinas................. [1dem......... Idem.



Nﬁ;lero NOMBRE

€ .

orden. DEL DUENO O ARRENDATARIO
39 Monreal Sancho, Felipe........................
40 Monreal Sancho, Manuel.......................
41 Paradela Blanco, Benito ...........covovvrin...
42 Paradela, Juan Maria ........... ..o
43 Pazos Portas, José .........c... .. ool
44 Pinilla Paciencia, Jorge ........... ...l
45 Quintana, José.. ...
46 Raga Mateo, Antonio. ............ooiiiieiiin,
47 Ramon y Badia, Ramén. .......................
48 Revoredo Fernandez, Manuel. ..................
49 Rodriguez Salleres, Antonio....................
50 Ruiz, ?osé ....................................
51 Saavedra, Antonia (Viuda de Antonio Paradela).. .
52 Sanjudn Joven, Félix...........................
53 Sanjudn Marco, Escoldstico....................
54 Sanjuan Paciencia, Bernardo....................
55 Tornos Gasca, Juan.....oovveiuniiin i,
56 Trasobares Sancho, Enrique....................
57 Uriol Diestre, Mariano. ........................
58 | Uriol Gasca, Roque ..........cooviiniinn.
59 Val Andrés, Hilario. .. .....cooiiiieeinn..
60 Valpuerta Gasca, Pascual ......................
61 Verdn Caballero, José ........oooviiiiiiiins,
62 | Villalva Caballero, Gregerio....................
63 Villalva Serrano, Martin........................
64 Villalva Val, José. ..o
65 Villalva Pedro (Viuda de)......................
66 Vincueria Delgado, Manuel.....................
67 Ybafez Lopez, Felipe..................ooviue

NOMBRE Y SITUACION
DEL ESTABLECIMIENTO O PUNTO
DE VENTA

Fumanda..................
Espartinas.................

Samoedo........coiiiinn.
Osedo y Samoedo..........
Calle de Galiano
Fumanda..................

Espartinas y Trébago.......
Bordeta ‘
Pejigo de Abajo............
Sotieiro

Trébago...................
Fumanda..................
Espartinas.................

Arcadas y Espartinas........
Prado...........oooviinn.

Carcenique y Trébago.......
Trébago.............. Lo

Trébago............ovvuus
Espartinas. ................
Petiuelas

Fumanda.................. ‘

Carcenique

Fumanda. .................

PUEBLOS PROVINCIAS
Sabifian......| Zaragoza.
Idem......... Idem.
Sada ........ Coruiia.
I[dem......... Idem.
Ferrol........ Idem.
Sabinan. ..... Zaragoza.
Vargas (Puen- -

te-Viesgo).. | Santander.
Sabiiidn.. . ... Zaragoza.
Lérida ....... Lérida.
Santiago. ... .| Corufia.
Sada......... Idem.
Laredo....... Santander.
Sada......... Coruifia.
Sabifian, .. ... Zaragoza.
ldem......... Idem.
Idem......... [dem.
Idem...... ,..| Idem.
Idem......... Idem.
Idem......... Idem.
[dem......... Idem.
Idem......... Idem.
[dem......... Idem.
Idem......... Idem.
[dem......... Idem.
Idem......... Idem.
Idem......... Idem.
Idem......... Idem.
I[dem......... Idem.
Idem......... [dem.

Madrid 4 de Diciembre de 1912. — El Director general, Tesifonte Gallego.
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ABORTO EPIZOOTICO

Conclusién (1).

En estos ultimos afios, DBrauer ha intentado, como
medio profildctico, el uso del acido fénico para inyeccio-
nes hipodérmicas. Hacia el quinto y séptimo mes de la
prefiez, que cs el periodo de tiempo mds peligroso para
el aborto, inyecta en la region del costado, cada quince
dias, 20 centimetros cubicos de solucién de 4cido fénico
al 2 por 100. Prietsch, Schuller, Lungwitz, Bissange, Bo-
nin y otros han podido comprobar los buenos efectos del
método de curacién propuesto por Brawer (2). Sin em-
bargo, Schleg no ha sido tan afortunado. Ls indiferente
hacer las inyecciones en los costados, detrds del dorso 6
en ol cuello. Por dltimo, si 4 pesar de estos cuidados, el
aborto continda, no hay otro medio que renovar el esta-
blo, esto es, vender los animales que lo componen, y
desinfectarlo.

Para combatir 1a esterilidad, Trinchera se sirve de la
solucidn acuosa de percloruro de hierro dcido: primero,
al 10; despusés, al 20 por 100; lleva esta solucién 4 la
matriz por medio de un tubo de goma eldstica, adaptado
4 una canula de gutapercha.

Inmunizacion.—Las inyecciones endovenosas de los
bacilos virulentos, uno 6 dos meses antes de la monta,
son peligrosas, porque pueden provocar el aborto. La
inyeccién subcutinea no tiene este inconveniente. Segin
los experimentos de Bang, el resultado de estas inyeccio-
nes fué bueno.

Sueroterapia.— Rossi y Gherardint han hecho tenta-
tivas de sucroterapia. Il suero extraido de vacas que
habfan abortado, inyectado, 4 intervalos de diez dfas, en
la cantidad de 300 centimetros cibicos, se mostré eficaz.

EL MAIZ
Como puede anmentarse su produccion.

IZs un hecho indiscutible que, en todos los cultivos,
la seleccidén tiene por consecuencia la mejora del produc-
to. En este principio se inspiraron los siguientes experi-
mentos, que dieron por resultado cosechar mds de 100

(1) Veéase la Hora anterior.

(2) Yo he obtenido excelentes resultados con el método de
Brauer, aplicado 4 las vacas y 4 lag ovejas. A éstas les inyec-
to 4 centimetros cubicos de solucion fenicada al 2 por 100, y re-
pito la inycceion cada quince dias & partir del tercer mes de
gestacion. (Nota del Sr. Garcia Izcara.)

hectolitros de maifz por hectdrea, y mazorcas con un peso
mayor de 600 gramos.

Tistas mazorcas tuvieron 18 hileras de granos y cerca
de 50 granos en cada hilera, produciendo, en total, 900
6 1.000 granos.

Seleccionando simiente de mazorcas, con el mayor
nimero posible de hileras de maiz, se tiene la ventaja
del tamafio en la produccidn, ya que no se¢ necesita mds
espacio, para cultivar mazorcas con 18 hileras, que el
que se necesita para las de 8.

Ahora bien: en estos ensayos se seleccionaron mazor-
cas que tenian granos largos, y especialmente aquellas
cuyo embrion (germen) era grande y al mismo tiempo
largo, porque es la mejor indicacién del vigor del maiz.
Ademsds, quedd comprobado que el maiz que tiene el
embrién grande crece mucho m4ds deprisa que otras cla—
ses, siendo mas grandes las plantas y produciendo cada
una dos y aun tres mazorcas. Se seleccionaron también
las mazorcas cuyo elote (carozo) era mds pequeiio, por-
que hay un gran desperdicio cuando se siembra v cultiva
maiz que tiene un elote grande, y se procuré que los ox-
tremos superior ¢ inferior se encontraran materialmente
cubiertos de granos.

Se escogieron también las mazorcas mejor formadas,
atendiendo 4 los extremos de los granos y 4 que ¢stos se
hallaran solamente unidos al elote por la extremidad. Si
el maiz se madura por completo, las mazorcas seran muy
duras, y si tienen un pequefio elote, éste, al secarse,
hace 4 los granos unirse mds frecuentemente, con lo que
las mazorcas aleanzan un gran peso, comparado con su
tamafio.

La seleccién fué tan rigurosa, que se rechazaron
nueve mazorcas de cada diez.

Como sélo se trataba de llegar al mds alto grado de
produccién, sin reparar en el coste, se escogieron las me-
jores mazorcas entre un producto ya selecto, sembrando
una hectdrea con algo menos de 50 mazoreas.

Escogiéronse 50 del mejor mafz blanco y 50 del me-
jor maiz amarillo, y se sembraron los granos & uin metro
de distancia.

Con objeto de precisar el respectivo grado de germi-
nacién de las mazorcas escogidas para semillas, se hizo
el siguiente experimento:

Se tom¢ una caja de unos 10 centimetros de profun-
didad y de un metro cuadrado de superficie, que se llend
de tierra hasta la altura de 5 centimetros, apisondndose
acto seguido.



Valiéndose de un metro rigido, y apoyando su borde
sobre la tierra con una ligera presién, se dividié aquélla
en cuadros de unos 2 4 3 centfmetros de Jado.

Con un clavo se separaron seis granos de cada ma-
zorea, cogiendo dos de los lados opuestos de cada extre-
mo, como & 2 centimetros y medio de distancia de la par-
te superior ¢ inferior, respectivamente, y ademds dos
granos de los lados opuestos de la parte central.

Después de sacados los granos, se introdujeron todos
ellos, con la punta hacia abajo; en cada cuadrado se sem-
hré un grano, sefialando aquél y la mazorca de que se
habia sacado con el nim. 1, y continudndose esta ope-
racion con todas las mazorcas hasta que todos los cua-
dros estuvieron llenos y numerados.

Entonces se colocd la caja en un lugar caliente, pero 4
la sombra, habiendo antes regado el mafz perfectamente
con agua tibia y cubriendo la caja con dos trapos grue-
sos, cuidando de que éstos no se secaran, para lo cual
todas las mafanas se regaba la superficie del trapo, pro-
curando asf que el maiz estuviera siempre himedo.

A los dos dfas, el mafz comenzé 4 crecer, y 4 los diez
aparecieron en la superficie las hojas verdes.

Ahora bien: de las 50 mazorcas de cada clase, no ger-
mino ningun grano de 4 de las mazorcas de mafz amari-
llo y de 3 del blanco; de modo que hubo que desechar-
las. Hubo también una mazorca de cada clase de las que
s6lo dos 6 tres granos germinaron; también fueron des-
echadas. '

En seguida sc calculdé lo que esto significaria si se
hubiesen plantado, viniendo 4 resultar que, en realidad,
s6lo 46 mazorcas habian sido plantadas en una hectérea
de terreno.

Pudo, pues, afirmarse que existia una pérdida media
de un 10 por 100 de lo sembrado, que, como hemos vis-
to, representa la proporcién de semilla improductiva, no
debiendo olvidarse que se trataba de simiente muy se-
leccionada.

Supongamos que se hubiese ensayado maiz para 100
hectdreas, y el 10 por 100 de maiz que no creciera lo
pusiéramos en un montén y el bueno en otro, y planta-
ramos 90 hectdreas con buena mazorca: el resultado se-
rfa que 10 hectéreas no producirian nada, 4 pesar de ha-
ber tenido que gastar lo mismo en su cultivo que en el
de las otras; pero supdngase que se mezclan las mazor-

cas buenas con las malas: de esta manera so hubieran
cultivado las 100 hectdreas del mismo modo, resultando
el 10 por 100 de mazorcas infecundas.

Asi queda, pues, demostrado que eu el malz que or-
dinariamente se siembra hay pérdidas, que varian en-
tre 2 y 25 por 100, y aun més.

Cuando el maiz habfa obtenido una buena altura y
comenzo & producir elotes, y precisamente antes de que
las espigas estuvieran préximas 4 abrirse, despidiendo el
polen, se cortaron cuidadosamente todas las espigas de
aquellas plantas que no tenian 6 que sélo tenfan un
elote, y las plantas improductivas fueron cortadas por
completo.

Habiéndose cortado las espigas, necesariamente todos
los elotes se fertilizarian solamente con polen de plantas
que estaban produciendo dos ¢ tres elotes cada una. Las
demds labores del campo fueron las corrientes, cuidando
de conservar siempre la superficie bien pulverizada y
seca, de manera que, practicamente, no hubiera evapo-
racion.

Cuando el maiz estuvo completamente maduro, se
cosechd, recolectando primero las mazorcas de las plan-
tas que tenian tres mazorcas maduras, y, finalmente, las
de las plantas que sélo tenian una mazorca. Se encon-
traron algunas plantas con cuatro mazoreas, pero se se-
pararon de las demds, porque la cuarta mazorea no suele
ser buena.

Eutonces se separaron las mazorcas de las plantas
que produjeron tres, en sus diferentes grados, obteniendo
del primero un hectolitro de mazorcas perfectamente
grandes, con 16 hileras de granos, y 9 de mazorcas su-
periores; ademds, 20 hectolitros de segundo grado y 23
de tercer grado, haciendo un total de 53 el producido
por plantas de tres mazorcas.

De las plantas que produjeron dos mazorcas se obtu-
vieron 40 hectolitros, que se dividieron en 10 hectolitros
del mejor, 15 de clase primera y 15 de segunda, habien-
do ademds 20 hectolitros del maiz que produjo sélo una
mazorcea, ocurriendo esto con el tipo de maiz blanco. El
amarillo llegé 4 un promedio de 20 por 100 menos en
cada clase; pero, aun asf, se obtuvieron mds de 100 hec-
tolitros por hectédrea. :

Iis de notar que en Méjico, donde tuvieron lugar es-
tos experimentos, se cosecha, por regla general, de 6 a 20
hectolitros por hectarea cultivada.
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