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EL ORIGEN DEL CERDO Y SUS RAZAS

Sin que tengamos noticia exacta de la época
de su domesticacion, el cerdo actualmente expl -
tado procede del “Sus scrofa”, o cerdo del Nor-
te; del “Sus muditerrancus” y del “Vitatus”, o
cerdo de China y Japdn, que, mas bien que espe-
cies diferentes, deben considerarse como varieda-
des, ya que se reproducen entre si de forma ili-
mitada y bilateral, lo cual indica una perfecta
analogia idioplasmica.

I.a Prehistoria nos ens:fia que entre los habi-
tantes de los palafitos suizos ya existia ¢l cerdo
de la especiz “S. scrofa”.

En les pueblos antigu-s, hebreos y arabes, no
goza el cerdo de la estimacion casi religiosa de
otros animales domésicos, sino que le consideran
com? animal impuro, cuyas carnes no podian sir
~ consumidas sin contravenir preceptos de las res-
pectivas religiones.

Los celtas, romanos y germanos fueron sieni-
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pre, en cambio, grandes consumidores de gana-
do ;mrcinu.

Como consecucncia e su gran diversidad de
origen indicada, de su gran variedad del medio
en que vive y de las cruzas con el cerdo, efectua-

Jabalina con sus jabatos, rayados como es facil obtener
¢n cruces de razas domésticas,
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das p'r el hombre, (xisten numerosas razas del
mismo, cuya clasificacién y descripcion vamos a
considerar.

Pueden dividirse las razas porcinas en fres
grandes grupos: razas de ipo céltico, de craneo
braquicéfalo (mas ancho que largo), chatas, ore-
jas anchas y colgantes; ejemplo: Craonesa, Lar-
ge Black, Gallega, etc. Razas de tipo ibérico, cra-
neo dolicocéfalo, orejas largas, estrechas y hori-
zontales, hocico alargado; ejemplo: razas Anda-
luza y Manchega. Raza de tipo asidtico, craneo
braquicéfelo, orejas pequeiias y erec'as; éjemplo:
raza Tonkinesa, Siamesa, c¢tc. Por 'timo, consi-
deraremos las modernas razas inglesas obtenidas
por cruzamiento de los cerdos ingleses antiguos
con las razas asiiticas. Pertenecen a estas mo-
dernas razas las York, Berk, etc., que como re-
sultantes del cruce de animales braquicéfalos, son
también de este tipo cefilico; pero presentan la
precocidad y las orejas de la raza asiitica, y, en
general, la conformacién de ésta, aunque aumen-
tado su tamafio,

También podemos dividir las razas de cerdes
en razas de montanera y es'abulacién, A las pri-
meras perténecen las razas Andaluza, Extreme-
fia, étc.; a las segundas, las razas York, Berk,
Large Black, Vitoriana, Murciana, :tc.

Se dividen también los cerdos, especialmente
por los ingleses, en tipos grandes, medianos y
pequefios, y, dentro de cada un?, en blancos y
negros. Asi se dice gran negro; mediano blanco
York, gran blanco de Ulster, etc. St exceptilan
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de esta regla el Berk y el Tamworth, que en 1os
concursos ingleses se consideran por s parado de
todos los dumas cerdos.

Raza Bork o f\'-')‘.g.'_\'f.'.{l"r'. Iin otros 'j{']il1|' 5, de
color blanc v negro, hoy solo presentan manchas
«n las cuatro extremidades, en la frente y en el ra-

Un buen ejemplar de raza Berkshire.

bo. Procede es'a raza de las cruzas hechas por
Barringhton y Sherard, a princ'pios del siglo xix
entre los cerdos del pais y ejemplares impor ados
d. razas Siamesa y C chinchina.

Presenta e] ganado Berk ¢l tipo perfecto del
cerdo: linea dorsal horizontal y paralela a la ven-
tral, patas cortas y finas, gran longi ud y anchura



del tronco, cabeza pequefta y con equilibrio per-
fecto entre el tercio anterior y posierior, por lo
que sc ‘llama vulgarmente cerdo de cuatro ja-
mones.

Sy tendencia al engorde es tan grande, que ella
lo hace poco prolifico, por lo que ‘as hembras
deben ser cubierias por verracos de otra raza que
lo sea, en cuanto manifiesten instintos genésicos,
e igualmente de cuando en cuando, sobre todo si
existe consanguinidad, y desde luego para impe-
dir que la hembra se haga éstéril.

- York—Existen tres tipos: el gran blanco, el
mediano y el pequefio blanco; este dltimo ya casi
desaparecido. La raza York, como todas las in-
glesas, ¢s cruza de la raza del pais con las asid-
ticas. No tan perfecta com> la de Berk, pero mu-
cho mas rastica y prolifica, se extiende rapida-
mente y con gran éxito por todo nuestro pais.

Su carne es bastante grasa, a pesar deé lo cual
son célebres sus jamones; presenta gran precoci-
dad y finura de esqueleto; las manchas azules en
la piel son un defecto.

Justamente con el Berk, ¢l York ha sido el
me_‘onador de todas las razas del mundo.

En 'a génesis de es'a raza, no sdlo ha interve-
nido la sangre asiatica, sino la napolitana.

La raza Large White, nombre con que hoy se
le designa, en sustitucidn de Yorkshire, alcanza
al afic un peso de 150 a 200 kilos, si bien, com?
datos de exposiciéon, podemos citar verracos que
pesaron 500 kilos,

1



jemplar de raza sran blanco
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El aumento medin de peso diario llega a 650
£ramos. :

El cerdo Middle White es también muy prolifi-
co y precoz, recomendable en las localidades donde

Raza Middle White.

se aprecia el cerdo de tamafio pequefio. Su carne
en fresoo es de excelenté calidad.

El mediano blanco tiene menos hocico y tama-
fo, siendo, por lo demas, analogo al anterior.

Large Black pig—YEsta raza, una de las mas
antiguas inglesas, es originaria de los condados
de Devon y Cornouaills, asi como de los de Essex
y ISuffolk, en donde con ligeras variantes de con-
formacién, existia un cerdo completamente ne-
gro, propio para el pastoreo y bastante prolifico.
No figuro, sin embargo, como raza °n el mundo
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zootecnico hasta el ano 189, en que se fundo ia
Breed Society.

Descalifican al animal en los Concursos cual-
quier mancha de color distinto al negro, las ore-
jas gruesas o erectas, el pelo basto y erizado y ¢l
hocico concavo.

Es raza de bastante precocidad, muy prolifica

Raza Large Blakpig,

T rustica, de grandes orejas pendientes y anchas,
de facil engorde y de gran rendimicnto, de color
negro, lo cual le hace ser muy bien aceptada en
aquellas zonas cdlidas en donde, por temer las
afecciones de la pi<l, desechan las razas blancas,
que son propensas a csta clase de enfermedades.

Raza Tamworth.—De gran alzada y rusticidad,
grandes orejas verticales, cerdas largas, abundan-
tes y erectas, carne de gran valor por no produ-
cir apenas tocino. No es de gran precocidad, como
todas las razas de monte; pero terminado su des-
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arrollo, se engorda con facilidad, Esta muy indi-
cada su cruza para 1111-j|rl".'li' nuesiras razas .Je
mantanera

Se dencmina a esta raza con los nombris de
Red-pig, Red-Jersey y Duroc-Jersey, y ¢s muy
abundante en los condados ingleses del centro,

ml

Raza Tamworth,

sobre tod», en Birmingham. Son defectos <1 ¢o
muy claro, pues indica tendencia excesiva al tipo
York, con el que se ha cruzado modernamen.e
para mejorarle.

Se deben evitar los pelos negros erizados y
bastos, o las manchas negras,

Raza Craomesa—Il.a mejor raza francesa, muy
mejorada en la actualidad, de tipo céltico, de co-
lor blanco, patas cortas, piel rosada y cabeza pe-
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quena. Es raza muy fecunda, que a los doce o
quince messes puede alcanzar 1os 175 kilos.

Esta raza ocupa en Francia la region craone-
sa, cuyos cenoros principales son las villas de
Craon y Ch:teau-Gotier, aun cuando se extiende
por gran parte de la nacion vecina. El pais po-
blado, sobre tod» en la antigiiedad, d- toda clase
de cupuliferas (hayas, castafios, encinas), man'u-
vo siempre jabalies y renombrados cerdos domés-~
ticos, que buscaban en el campo su alimento y
cuyo tip> era, por tanto, bastarfte defec:uoso,
dado el que actualmente se exige a las modernas
razas. Su cabeza era pesada, sus extremidades
muy desarrolladas, su piel y cerdas, bas:as. Hoy,
sin embargo, y como hemos dicho, es la raza crao-

Cerdos de raza craonesa,



nesa una raza digna de la mayor atencion y es-
tudio,

Razas Andaluza y Extremeia—Son del mis-
mo Ii|:|} ibérico b f de co'or rinjlr Y negro, T('Hi}tw'li-
vam:n'e, este ultimo, pelado. Mt joradas €n estos

2 vy

Duroc Jersey.

ultim=s tiempos, pero en general con falta de pre-
cocidad y sobra de grasa.

Se explotan en montanera y dan excelente ja-
mon, siendo muy célebre el serrano de Aracena
y Jabugo, al Norte de Huelva.

Raza Vitoriana, — Raza influenciada por la
Craonesa y la York, de tipo céltico, de gran ta-
mafio y precocidad; pero dg piel blanca, muy de-
licada para ser exp'otada en los paises de mucho
sol. Produc'ora de gran cantidad de grasas.

Raza Mallorquine—De color negro, de gran

2
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precocidad y tamafio, productora de una grasa es-
pecial de gran consistencia hasta en ¢l v.rano,
por cuya razon alcanza precios muy remuncrado-
res en ¢l mercado de Barcelona, principalmente,
y por cuyo motivo no conviene su evolucion al
tipo magro, como suced: a las demas razas espa-
fiolas.

* % K

Corresponden al cerdo de :ipo céltico las dis-
tintas variedades o razas que ocupan en Francia
Craon, Bretafia y Normandia, etc.; en Bélgica,
las Ardenas y Flandts; En Alcmania, Hanno-
ver, Brunswick y Oldemburgo, asi como distintas
regiones de Rusia, Inglaterra, Dinamarca, Sue-
cia, Portugal (Beira). Aqui, en Espafia, también
existe representacion de este tipo en <] Norte de
la Peninsula, y ¢specialmente en Galicia.

El tipo ibérico se exiiende por Italia, Gr cia,
Hungria, Pol.nia, Balkanes, Sur y Centro de
Francia, Espafia y Norte de Africa.

Aparte de ¢stas razas autoctonas, los mestizos
indicados ingleses se exiienden por todo ¢l mun-
do, explotandose, tanto puros como cruzados, con
los de cada pais. Asi sucede con las razas York,
que se exp'otan en toda Europa y que han mejo-
rado gran numero de razas indigenas, c2mo suce-
de, por ejemplo, en Alemania. En América del
Norte sucede 1o que en otros aspectos de la ga-
naderia: que han perfeccionado las razas euro-
peas d¢ ‘al mods, que los mejores ejemplarcs hay
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que buscarlos en ¢l Nuevo Mundo. Como ejemplo
de cuanto decimos, citaremos la 1aza Poland Chi-
na o cruza del Berk con la raza existente en Ohi o,
ya influenciada de sangr: asiatica, que es una

Cerdo de Jabugo, productor del famoso jamdn serrano.

raza modelo de conformacion, precocidad y cali-
dad de carne para salazones,

También se ha mejorado notablemente en Pen-
silvania y Nueva Jersey la raza Tamworth me-
diante cruzas con la Berk y Essex, dando lugar a
la muy extendida en América y denominada Du-
roc-Jersey, Red-pig o Red-Jersey,
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ELL. CERDO EN LA ZOOLOGIA

Por pertenecer el cerdo al género Sus, como
hémos indicado, y a la familia de los suidos, por
tanto, se trata de un vertebrado mamifere mono-
delfo, del grupo de los ungulados y del orden
artiodactilos, suborden bunodontes, mcnogastri-
cos o paquidermos, de cuya filiacién zooldgica o
clasificaciéon podemos deducir importantes carac-
téristicas de la especie que nos ocupa, desde el
punto de vista practico, y que vamos a consx-
derar., :
Por ser el cerdo monogiasirico, la dlgestlon mi-
crobiana esti muy poco desarrollada, y inicamen-
te en el intestino ctego s: verifica un tanto, en
sustitucion de la que con toda intensidad se rea-
liza en Ja panza de los rumiantes o en la primera
de las cuatro cavidades gastricas que poseen,
merceéd a ciertos microorganismos del tipo del
B. amilobacter, que a‘acan la cefulosa y la hacen
asimilable en parte. El cerdo, pues, y como hemos
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ds ver, no utiliza los alimentos celuldsicos, cual
las pajas y henos; ptro, en cambio, ofréce una
voracidad sin limites para todos los demas ali-
mentos, y lo mismo muerde y devira al nifio de
pecho que se presenta a su alcance, grt2 los restos
de pescados y frutas agusanadas, aprovechando
incluso sus huesos (me'ocoton, alharicoque, etc.),
que mastica facilmente. Estos fruros, asi como el
tomate, les pone un pelo muy brillante.

En estado silvestre, el jabaii habita en las zo-
nas templadas del viej, Mundo, permaneciendo
durante el dia escondido en matorrales y bosques,
para salir de noche con sus jabatos en busca del
a'imento, De jévenes son rasgados horizon*almen-
te, y, ya adultos, son'de color pardo oscuro ho-
mogéneo. Tiénen la mandibula superior termina-
da en una jeia de tejido especial fibroso, qu~ les
sirve para remover la tierra en busca de raices,
tubérculos, hongos, etc. .

Como animal bunodonte; tiene el cerdo sus
molares terminados en puntas coénicas, y su for-
mula dentaria es:

Fo 30 (3.3)
3, 1. (1. 3,3,)

la cual nos dice que éste animal posee tres pares
de di:ntes incisivos, llamados pinzas o palas los
centraleés, medianos a medios lgs siguientes y ex-
tremos y cantones los filtimos de la arcada inci-
siva, los cuales se-mudan en forma inveérsa que
el resto de los animales domésticos, pues el or-
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den de realizar este hm)nEE

los extremos, luego lo¥ginz
medins. )

También presenta ¢l cerdo canines o colmillos,
y después de éstos prescntan un diente especial
llamado sobreincisivo o de lobo (por los america-
nos), que hdy se considera como un premolar,
pero que €s persistente y no caduco como los de-
mas prenwclares, Después, en cada lado y mandi-

s primeramen'e
finalmente, los

s

Mandibula superior del cerdo: A, premolares; B, mo-
lares; C, incisivos; D, sobreincisivo o diente de lobo.

bula, presenta el cerdo tres premolares y tres mo-
lares. Si exceptuamos los sobreincisivos, tiene el
cerdo igual formula dentaria que el caballo.

La marcha o evolucidn dentaria sirve sn ¢} cer-
do, como en los dgmds animales agricolas, para
determinar la edad de aquél, conforme sé expresa
en el estado adjunto, si bien notiene esta cuestion
gran intérés en el ganado porcino, por la breve-



dad de su vida, si exceptuamos los reproductores,
v ademas pr la dificukad de examinar la beca
del mismo.

En algunas razas, como «n la York, no aparc-
cen los sobreincisivos inferiores, y, ademas, tam-
hién advertiremwos que la precocidad falsea log
datos relativis a la edad por el examen de! a
rato dentario, ya que adelanta bastan ¢ tod
vvolucion de éste.

LA EDAD DEL CERDO

! Pinzas a los treinta dias.
Medios a los cincuenta y cinco
dias.
Erupcion..) Primer premolar a los cinco
meses,
Ningin per- Se completan todos los incisi-
nente . ....... ( . vos a los tres meses,

Caida de los extremos a los nueve meses.
[dem de los colmillos a los nueve meses.

'Erupcion de colmillos y extremos al aifio.

ldem de las pinzas al afio y tres meses.

ldem de medios a los veinte meses.

Y salen fuera de la boca los colmillos,
que, segin tamafio, indican la edad.

Algtn perma
manente

Nacen los cerdos con colim'llos y extremos.

El sobreincisivo nace a 11s seis meses,

El aparato digestivo del cerdo se utiliza casi
integramente en la preparacion de embutidos, y
por ello interesan algunos datos acerca del mis-
mo. El estomago, llamado morcon, tiene una ca-
pacidad en vivo, y en animales jovenes, de 5-6




.-24._

li:ros; €l intestino de'gado, o tripa delgada, tiene
una longitud de 18-20 metros y una cabida de
10 litres; el intestino grueso mide 5 metros de
laigo y tiene una capacidad de ofros 10 litros. Su
primer tramo, o ¢l ciigo, ticne 25 centimetros de
largo y 1.5 litros de cabida, y se denomina en
algunas regiones obispo, o también morcén, El
in‘estino grueso, ¢n su tltimo tramo, o rocto, se
llama tripa cular y mide 40 centimetros de largo
con capacidad de o4 litros, quédando para el co-
I2n (tripa morcillera o rosca') una lengitud de
4 metros. 2

Todos es'os organos digestivos tienen gran im-
portancia por su cmpleo en chacineria, asi como
también la vejiga, a la vez que fambién los del
ganado vacun» y lanar.

En cuanto al esquelcto del cerdo, es el que co-
rresponde a los vertebrados articdac'ilos, que,

? \(1(1(\

A

El esqueleto de} cerdo.



como animales corredires o andadores, tienen sus
cuatro extremidades dispuestas para la marcha,
cariciendo por tanio de clavicula €n su cintura
escapular. Poseen s6'o dos dedos en cada extremi-
dad, completamente normales, y otros dos que no
apoyan en el suelo, todos cubiertos de p zufas,
siendo algo frecuen’e los casos de sindactilia y de
polidactilia.

Las costillas del cerdo son 14, siete esternal s
y siete libres o no esternales. El niimero de vérte-
bras es de 27-28, sie'e cervicalis muy fuertes;
14 dorsales y 6-7 lum’'sares,

Por lo que respecta a la morfologia exte'na o
exterior del cerdo, representam-s graficamente,
mejor que detcnernos en descripciones proliiss,
las distintas regiorns que se consideran en esta
clase de ganado, en la figura que se acompafia.

““. 5

,_--..- - B

N\
»
2 »*7 e o) ,—~—
RKad

7

10

Exterior del cerdo: 1, carrillera; 2, cuello; 3, aguja;

4, espalda o paletilla; 5, lomo; 6, costillas; 7, barriga;

8, grupa; o, pierna o jamén; 10, jeta; II, corvejon;
12, pesuiias,



— 2y —

El ntmero de mamas o letas varia segin las
razas, pero cecila de 10 a 14 en la region pucto-
ventral,

El color de los cordes es paco variado: negro,
blanco, rojo, jaro o bandeado (con la paletilla
blanca y el resto negro) .y almarado, siendo do-
minante cn fas cruzas los colores blanes y mixtos,
asi cemo las formas del cerdo braguicéfalo.

El cerdo tiene poco desarrollados sus sentiduos,
txcepto <l olfato, asi como sus facultades psiqui-
cas, sin duda por causa del régimen sedentaric y
congustivo a que se le some'e, pues de jovenes no
ocurre 17 mismo. Son muy peligrosas «n el celo,
y sobre tcdo las hembras en el parto.

* kX

Tados los estudios morfologicos expuestos sir-
ven para «fcciuar la apreciacion de conjunto de
los animales, atendiend @ a la totalidad de’sus ca-
racteres externus, Bien se comprende cue esta
apreciacion es muy defucluosa por cuanto los
animales domés’icos no deben su valor exclusi-
vamunte a su aspecto exterior que, en general, no
guarda relacién exacta con sus aptitudes zoutéc-
nicas o cconémicas, Sin embargo, y por sér mas
sencilla que las que consideran ademas los carac-
teres fisiologicos y genealdgic:s, ha sido la co-
rrientem=nte usada en los concursos ganaderos,
tanto en Espaiia como en el Extranjero.

Para hacer dicha apreciacion se elige una serie
de caracteres o considerandos, en relacion con la
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raza y clase de animal, y a cada uno de éstos sc
asigna un va'or relalivo de 1 a 10 por aprecia-
cién personal de peritos, o segin tablas o nrrmas
establecidas de antimano. Pero como todas los
constderand~s no deben influir de igual modo en
la calificacion final, pues cada uno de ellos tient
un valor muy distin'o, se afecta a cada califica-
cion parcial de un coifici-nte mayor o menor, se-
gin la importancia de cada caricter. La suma
de los puntos obtenidos parcialmente sera la pun-
tuacién final, la cual se ha convenido que no pa-
sara de 100, cousiderando de tipo perfecto el ani-
mal que alcance esta cifra de puntos. Para reali-
zar esta convencion, hasta que la suma de tod-s
los coeficien‘es adoptados s:a igual a 10, cual-.
quiera que sea el namero de considerandos esta-
blecidos. También se¢ comprende que s cquiva-
lente decir que a un considerand» se le asigna el
ceeficiente 0,25, qu= decir que el nimero de pun-
tos no podrd pasar de 2,5, y en esta forma se
suelen redactar muchas escalas de puntuacion,

Para aclarar cuano decimos, a continuacion
consignamos una esca'a de apreciacion para cer-
dos: :
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ESCALA PARA CERDOS EN INGLATERRA

Pun‘os. Coeficientes.

Jamones ... 15 1,5
Manos .o 15 1,5
Orejas .oooeeiiiiiniiiiiiiii e 10 !
Costillares ....ooooeiviiieeiieiiiiniieiinns 10 1
DOTS0 it reer e ee s 10 1
Color y cerdas .....o..cooooiiirnnnnn.. 8 2,8
Cabeza y cuello ........coovviiininninn, 3 0
Lomos ..occoviiiiiiiiiiiiis 3 03
Paletilias ...oooovvniniiiniicie 5 0,5
Piernas ............. PP 5 0,5
Quijadas .....oooviiviiie 2 03
Pecho -3 0,3
Vientre 3 0,3
Cola oo 3 . 0,3

100 10,0

Para que esta escala o tabla de puntuacion fue-
se aceptable, deberia ampliarse para los datos
economicos de produccién de magro, precocidad,
etcétera, como queda dicho.

Antes de preceder a juzgar el valor de un ani-
mal por este sis'ema, se éxamina si no presenta
algin defecto de los que basten para descalificar-
le, como sucede con el color blanco en las razas
negras, aunque se trate de manchas apenas per-
ceptibles.

* %k %

Otra aplicacion interesante y dtil de los estu-
dios morfolégicos es para la redaccién de rese-
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fias que caracterizan a cada animal, especialmen-
te si se trata de ganado reproductor.

Estas resefias, completadas con las fotografias
de los animales, o la croquizaciéon de sus manchas,
si son pins, datos zoométricos, peso y cuantos
puedan reunirse respecto a sus condiciones dJe
produccion y a sus antecedentes genealogicos,
constituyen las fichas de los mismos,



ITI

LA EXPLOTACION DEL GANADO
DE CERDA

Es €l cerdo un animal esencialmente omnivoro,
que 1o mismo se alimenta de granos, raices y fo-
rrajes tiernos qué de insectos, bellotas, higos
chumbos, restos de las industrias pesqueras (sar-
dina y bacalao), etc.

La importancia social de la explotacion del cer-
do es enorme, pués son muy numerssas las fami-
lias campesinas que con los restos de cosechas y
desperdicios de la casa de labor, que no t.ndrian
apro vechamiento alguno, crian una o dos cabezas
de este ganado, lo que les representa un ahorro
anual de gran consideracion,

Aunque el cerdo casi no tiene otra funcién eco-
nomica que la produccién de carne grasa, son sub-
productos muy apreciables: la piel, para maletas
y sillas de montar; los pelos del dorso o cerdas,
para cepillos; el jugo gastrico, para usos medici-
nales, etc.
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Hay tros paiscs, sin embargo, como los habi-
tados por mahom:anos y judios, ¢n que el cerdo
no forma parte de la alimentacion, segin pres-
cripcion de las respectivas  religiones, que, sin
duda, se fundaron al hacerlo en 'as (pidemias que
«n la ispecie humana preduce, dada la falta de
higiene ¢t que se explota n csos paises semi-
salvajus. '

He aqui €l censo del ganado poreino en los di-
ferentis paises:

Cabezas por Cabezas por
1.000

PAISES Nimero abso-

luto de cabezas km? habitantes

Espafia ..o 3.640.273 7,2 o174
Frandia ........ 7.305.850 13,6 186
Inglatérra ..... 3.549.951 11,2 70
Italia ......... 2.507.708 8,75 74
Alemania 22,146.532 409 354
Estados Unidos ...... 47.782.000 5 531
Argentina 1.403.591 0.4 216,5
Australia 765.137 " 182
m——— m—

Vemos en es ¢ cuadro que Espafia cuenta con
casi cuatro millones de cabezas de ganado porci-
no; qué Alemania es la nacién europea de mayor
censo de esta clase de animales, asi como log Es-
tados Unides 1o son con relacion al mundo en-
tero.

Estas cifras rclativas a la poblacién porcina n»
tienen gran valor por las al ernativas que experi-
men'an, ya que ¢l cerdo padece «pidemias que casi
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lo exterminan de un pais cn corto tiempo, y, por
otra parte, posee una equivalente potencia de mul-
tiplicacién que contrarresta tal defecto.

Las explotacioncs de ganadO porcino pueden es-
pec1ahzarse para la cria, 1a recria o el cebo, se-
gan las circunstancias economicas o de medic en
cada caso.

CRIA Y RECRIA DE CERDOS

La cria exige asiduos cuidados y abundante ali-
mentacioén, par lo que es propia de localidades de
densa poblacidn, en las qus cada familia atienda .
a una o dos cerdas de vientre. La eleccién de la
raza a explotar se hard teniendo en cuen‘a las
condiciones y caracteres de cada una, asi como
los gustos o exigencias del mercado ccal, Desde
luego, 1a raza Berk no sera aconsejable para la
cria, por ser muy poco prolifica, pero podria es-
tablecerse su cruzamients industrial aprovechan-
do las cerdas indigenas, que se cubririan con sex
men‘ales puros de la citada raza inglesa. Estos
sementales se obtendrian de un pequefio lote de
raza Berk, que con todas las atenciones debidas
criariamos por separado,

Si, czmo es muy general, s¢ explota el cerdo en
¢s'abulacion, podemos cultivar cualquier raza pu-
ra; pero si se trata de explotaciones extensivas,
tendriamos que acudir también el cruzamien'o in-
dustrial o al mestizaje continuado, que, ayudado
por la seleccidn, nos proporcionaria vérdaderas



razas locales adaptadas a las condiciones especia-
les de cada ganadero.

La seleccion de reproductores tiene importan-
cia capital, puts tengamos presente que solo los
animales selectos responderan debidamente a los
sacrificios pecuniarios que haga el ganadero.

Es importante observar que el ganado repro-
ductor no debe tendeér al engorde, para evitar
la esterilidad.

El celo se manifiesta en la cerda con bas'ante

Potro para cubricién de cerdas,

claridad y suele durar uno o dos dias, periodo
que se aprovecha para la cubricion, qué no se
realizara hasta que tanto el macho como’la hem-
bra hayan cumplido los nueve meses. La cubri-
cion se facilita por medio de potros especiales, en
que se sujeta la hembra, o aprovechando los de-
clives del terréno.

Durante la géstacion no exige la cerda cuidados
especiales, pues aborta dificilmente y ni siquiera

3
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le ataca el aborto eépizodtico. Dura este -periodo
en la cerda tres meses, tres semanas y tres dias.

El parto se¢ realiza en @csie ganado con gran
normalidad, aunque a veces algunas hembras, y
como consecuencia de los dolores del parto, de-
voran a sus propios hijos. En estos casos precisa
vigilar el parto, para separar los lechones con-
forme vayan apareciendo, hasta queé termine
aquél. A los ocho dias no deberin quedar a cada
cerda mas de seis u ocho crias, para que, segin
el vigor de la madre, puedan desarrollarse lo=
cerditos en buenas condiciones. Antes de ésta fe-
cha se habrin ahijado a otra cerda los lechones
sobrantes, y se habrin desechado los raquiticos
y defectuosos, A las sieté semanas se procederd
al destéte, que sera gradual, para evitar crisis irre-
parables en los tiernos organismos, acostumbran-
do oon antelacién a los lechones a ir comiendo
. granos molidos.

La recria de cerdos comprende ¢l peériodo de
tiempo que media entre el desteté y el comienzo
dél cebo. Unicamente serd econdémica la recria si
disponemos de alimentos o aprovechamientos es-
ponta.neos a bajo precio: residuos de molineria, -
aceiteria, rastrojera, etc.

Hay que tenér presente qué el cerdo, como to-
dos los animales, en pleno desarrollo necesita una
alimentacién muy rica en nitrdgeno si no quere-
mos obténer animales de éscaso rendimiento y de
defectuosa conformacidon (extremidades largas,
abdomen voluminoso, dorso oblicuo y tronco es-
trecho).



La castracién del cerdo debera hacerse en edad
temprana, algunos dias antes del destete, desin-
fectando el escroto y haciendo un corte longitu-
dinal sobre cada testiculo hasta llegar a éstos;
aprelando después hasta que éstos salgan, en cuyo
momento, y por raspadura lenta de]l cordon, se
separan del animal, evitandose asi las hemorra-
gias que se producirian por corte. No €s nece-
sario coser los bordes de las heridas, y solo resta
desinfectar varios dias con alcohol solo o yoda-
do, cresil, zotal, elc.

Haciendo la castracion del cerdo en esta edad
los riesgos son minimos, no ocurriendo lo mismo

Castracion del cerdo.
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con los cerdos adultos o con las hembras, en cu-
yos casos deberd intervenir un profesional prac-
tico, para los cuales no escribimos, y por ello nada
decimos respecto a los mismos.

CEBO DE CERDOS

Como animal de cebo no hay otro que iguale
al cerdo en esta aptitud, pues, aprovechando los
desperdicios dé cocina, industria pesquera y los -
mds variados residuos y alimentos, puedé absor-
ber diariamente de 4 al 5 por 100 de su peso en
materia seca, mientras que los demds animales no
pasan de trées y medio. Es el animal que aumenta
de peso mds rapidamente, pudiendo llegar al ung
y medio. por ciento de su peso vivo por dia.

Por otra parte, la importancia del cerdo ®n car-
niceria ¢s enorme, como lo demuestran-los si-
guientes datzs, segin los cuales, de la carne con-
sumida en Espafia el afio 1927 la mitad aproxi-
madamente es de cerdo.

CARNE CONSUMIDA EN ESPANA .(1927)

(DIRECCION ABASTOS)

i Resges Kilogramos
Vacuno 350.027 64.584.815
Ternera . 605.718 51.834.833

- Lanares 7.542.671 70.445.012

Porcina

2.240.519 181.342.682
TotaL o 377.207.342



Es esencial én el cebo del cerdo resolver debi-
damente la cuestién econdémica gue entrafia este
negocio, teniendo presente ¢l valor de la unidad
de peso adquirida al comienzo de la operacién, el
valor de los alimentos necesarios para producir
una unidad de peso durante el engorde y el va-
lor de la unidad de peso en el mercado al finali-
zar éste.”Como guia para ¢l ganadero, téngase en
cuenta los da'os siguientes:

CANTIDADES NECESARIAS PARA AUMENTAR
UN KILO DE PESQ VIVO EN CERDOS DE 100
KILOS DE PESO MEDIO :

Kilogramos

Granos
Tortas

Los residuos de la industria lechera estan in-
dicadisimos para el cebo de cerdos (no para la
cria), siendo equivalentés 22z kilos de leche des-
cremada a un kilo de grano.

Scn también eéquivalentes a un kilo de cebada,
<un kilo de harina de pescado, 1,235 kilos de sipia .
u orujo de aceituna, y uno y medio kilos de sal-
vado,

Son aumentos aceptables ¢n esta clase de ex-
plotacionés el medio por ciento diario de peso
vivo.

Para evitar el exceso de grasa producido en el
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cebo de ctrdos, que tanta depreciacion produce
en el mercado, deberemcs elegir razas precoces
que, sin terminar el periodo de crecimiento, én el
cual s6lo producen magro, alcancen a los ocho o
diez meses pesos de 100 a 125 kilos en canal por
cabeza, con un rendimieénto d:l 60-80 por 100.

En la zona de Vich, algunos ganaderos empie-
zan el cebo de los cerdos con una racién de me-
dio kilo por cabeza, para terminar con cuatro a
los catorce meses, en que se llevan al matadero.
Esta racién estd consti‘uida por una mezcla de
cuartas, trigo menudo y maiz en diversas propor-
ciones, variables desde el 10 por 100 de maiz al
principio hasta el 80 por 100 al final.

En Lorca se émpieza el cebo de los cerdos a
Ia edad de nueve-diez meses, durando este perio-
do tres meses, uno de ¢llos para entrenamiento,
dandoles de comer cuanto quieren, pero sin que
se desperdicie comida alguna.

Suelen pesar los cérdos que son del tipo Berk
(introducidos en el pais por la Estacién de Agri-
cultura), al empezar el cebo, de 40-50 kilogra-
mos (tres-cuatro arrobas aproximadamente), y
terminan con 100-125 kilogramos, necésitando
‘para hacer una arroba de carne, de 12,5 kilogra-
" mos, unos 70 kilogramos de cebada. Segiin datos
locales muy generalizados, se dice en la comarca
de reéferencia que uma arroba dé carne se hace
con un costal de cebada (1,5 fanegas); pero, sin
duda, se refieren a la arroba antigua de 11,5 kilo-
gramos, y aun asi parece un poco cor‘a tal canti-
dad de cebada, pues, seglin nuéstras propias ex-



periencias, contrastadas con datos de ganaderos
cuidadosos, se gastan los 60 kﬂogmmos en dicha
produccién unitaria de carne, o mas de los cinco
kilogramos de cebada por uno de¢ carne ob‘enida,
ademas de los productos que no cuentan de fruta
averiada, higos, chumbos, etc.

Respecto al cebo con maxz, se obticne un toci-
no menos consistenté o mas flojo, y también me-
nos sabroso, necesitindose 56 kilogramos para
producir una arroba de carné de 11,5 kilogramos,
o aproximadamente 5 kilogramos por kilo de
carne.

Son datos para apreciar la bondad de las razas

.-+ dé cebo de cerdos los llamados indices de transfor-
" macion y de estructura o calidad. El primero es la

relacién de un alimento al aumento de peso pro-
ducido, y el segundo €s la relacion entre las carnes
de distinta clase entre si o relacionadas con el peso
vivo del animal. Asi es la relacwn de magro a

. grasa, por ejemplo.

Teniendo en cuenta tales dabos y no éxplican-
dose satisfactoriamente muchas veces la deprecia-
cion de la cebada, diremos que €l précio de ésta
por 100 kilogramos deberi ser siempre €l obte-
nido por la multiplicacion del precio del maiz
por 0,9. A precios mis bajos resulta mis econé-

" mico y ventajoso emplear la cebada que el maiz

eén el cebo de cerdos, por lo menos.

Antes del cebo se recrian los cerdos en Lorca
con alfalfa picada, harinilla, sipia, higos de higue-
ra y chumbera, granzas dé¢ la era, etc. Lios gui-

-santes, en el periodo de crecimiento del cerdo,



Baflo para cerdos (Secciones y proyeccién).

son de resultado sorprendente, como el empléo
de casi todas las leguminosas.

El alojamiento del cerdo, en general muy des-
cuidado, debe ajustarse 3 las normas de toda
construccion rural en la que se armonicén la hi-
giene con la economia y en que la limpieza de
locales y comedores pueda eféctuarse ficilmente.

Es anejo de toda porqueriza bien establecida
el bafio para los cerdos, pues debido al tempera-
mento congestivo de este animal, a causa de su
tendencia al engorde, le €s muy necesario <l bafio,

Seccién de una cochiquera, Instituto Nacional Agrond-
mico,
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ya que de otro modo el animal buscara remojarse
en el fango o en sus propios (xcrementos, ganan-
dose el calificativo de puerco.

Es asimismo muy conveniente en las porqueri-
zas la instalacion de sencill s aparatos en los que

. et

e
7, f
AP 42
Aparato repartidor de aceite o desinfectantes.

al rascarse ¢l animal queda su piel impregnada
de aceite, petroleo o cualquier otro desinfectan‘e
o conservador de la piel.

También es practica corriente én las explota-
ciones porcinas el anillado del hocic» de los cer-
dos, para evitar €l que hociqueen en el suelo, asi
como €| tatuaje de un nimero de orden en la ore-
ja, que permita levar el registro correspondiente,

No nos extendemos en mas consideraciones
acerca de la alimentacion del cerdo ni de otras
reglas genérales de su explotacion, porque, dada
la importancia de tales extremos, merecen ser
tratados separadamente,



ALIMENTACION DEL CERDO

El alimento del lechén al nacer es proporcio-
nado por la madre, la qué deberd estar en buen
estado de carnes para poder atender a su funcién
matérnal, Es, en camblo, un error alimentar con
exceso a las cerdas recién paridas, pues produ-
cén leche muy abundante y concentrada, que es
causa de indigestion en los cerditos y dé mortan-
dad en muchos casos, pues a esta edad cualquier
circunstancia puede causar tal efecto. La cerda
no debiera alimentarse ampliamente hasta los
ocho o diez dias de parida, y de modo gradual
sxempre para evitar trastornos gastrlcos en la
cria.

Durante la lactancia suele aparecer la diarrea
. en los lechonés, a causa de que los alimentos que
- se les empieza a administrar para prepararlos al
destete no son lo facilmente digestibles que recla-
ma su tierno organismo.

En ese caso se tendrd a la madre a media ra-
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cion, dandole ademis harina de lino y bicarbo-
nato. A los gorrinillos se les dara agua de almi-
dén con unas gotas de laudano. .

El destete séra paulatino y no prematuro, so-
bre todo si se trata de obtener animales selectos
para la reproduccion, pues hay que evitar a todo
trance la crisis del destete, que tanto hace des-
merceer a los lechones, Desde los quince dias se
les ird acostumbrando a tomar residuos de las in-
dustrias licteas o leche normal, si se tiene bara-
ta, y después aguas harinadas, sobre todo de ce-
bada, evitando a todo trance las hierbas y otros
alimentos celulésicos, que les desarrollarian exa-
geradamente . ¢l abdomen, con detrimento de su
normal conformacion.

La época para realizar el destete es a los dos
‘meses, pues en la especie porcina se cumple fiel-
mente la regla empirica, que sabe todo ganadéro,
de que aproximadamente la lactancia dura la mi-
tad de la gestacion.

La alimentacion, realizado el destste, debe ser
copiosa y nutritiva, pues téngase presente que
tody el porvenir zootécnico de un animal depen-
de del trato dado en su juventud, al mismo tiem-
po gque si en esta época el animal! se debilita y
embastece, su conformacién definitiva sera de-
fectuosa y su precocidad nula.

En la naturaléza, el cerdo vive en la espesura
_de los bosques y matorrales, de donde sale gene-
ralmente durante la noche y se alimenta de los
frutos de los arboles y de las raices y tubérculos
que extrae del suelo, que remueve con su hocico



especial terminado en jeta. Esto nos explica el
régimen de sustancias concentradas a que debe
someterse el cerdo, pues la celulosa casi'no la di-
giere. Los salvados no deben darsele mas que en
los casos de gestacion, para combatir el estrefii-
miento propio de este estado. Las hierbas tampo-
co_sonn de aconsejar, a no tratarse de forrajes
muy tiérnos y alimenticios, como la alfalfa, que
s¢ emplea mucho, y con éxito, en algunas provin-
cias meridionales-de Espafia. Los productos azu-
carados (frutas) y grasos (tortas) son propios
también para el cerdo, y siendo €l cebo objeto
principal a que sé dedica este animal, debemos

Caldera para la coccién de alimentos, especialmente de
tubérculos, .
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darlos todos molidos o partidos y cocidos, con
aparatos construidos para este fin,
He aqui algunas raciones para diversos casos:

RACIONES DE SOSTENIMIENTO POR soo KILO-
GRAMOS DE PESO VIVO

Cebada ............... SR 3,5 kilogramos
Maiz covreoeeeeieeieieeins 2,5 )
Melaza ...ccoocvvviiinniinniianns 7 ”
ATvejd ..o 1 "

OTRA RACION
( 20 kxlogramos

10
5 ”
10 »

RACIONES PARA ANIMALES EN CRECIMIENTO
POR 500 KILOGRAMOS

Suero de leche ............... 30 kilogramos.
Residuos de cerveceria ... 3.5

Tortas ,ovviviviniininnnnnenes X "
Alfalfa .......ooinn 25 kxlogramos
Calabazas .............cocvvnnnes 10

Habas ................... Seasrsaene 5 ”
Remolachas ..........cccevveees 15 ”

RACION PARA CERDAS DE VIENTRE (s00 KI-

LOGRAMOS)
Cebada ..iooveeveniinniriiennnnns 4 kilogramos
Salvado ..ooooveeviiiiinends 4.
Melaza .oooorvrviciiniiiiiininienns [ ”



RACIONES DE CEBO POR 70 KILOGRAMOS DE

PESO VIVO
Tortas .oococeriiiiiiinenninnns 0,25 kilogramos,
Cebada ..........coevivinnenne. 0,5 ”
Patatas ......cooeevvrinnninnee. ”
Aguas grasuas o leche des-
cremada ..........cooe.enen 5 litros.

OTRA RACION

Residuos animales (des-

POJOS) cevviniiviiannininns 5 kilogramos.
Cebada .....ccooveeereininnnne 0,300 "
Castafias .........coevenenenns 0.500 ”
Suero de leche ............ 2,5 ”

R

Ademds de lo anteriormente expucsto, tendre-
mos en cuenta que en el cebo de los cerdos debe-
mos alimentar al maximo con alimentos cocidos,
granos machacados, administrados a horas fijas
para evitar la nerviosidad del animal cuando la
comida se retrasa. Ademads, deben ser alojados los
cerdos de engorde en locales templados, de poca
luz y sin ruidos, para que aquéllos duerman el
mayor tiempo posible y no haya desgaste de nin-
gun género. La castracién estd, desde luego, indi-
cadisima. Segun frase feliz de Baudemen, que
otra vez recordamos, el éngorde debe estableceise
dentro del mayor reposo y en el seno de la abun- ~

-dancia.

Al final del engorde, que es el périodo de mis
cara alimentacién, conviene variar losg alimentos
y estrechar la racién, aumentando los productos
nitrogenados. En este dltimo periodo hay tam-



P ETERSE T O

Molino triturador de granos.

bién que sustituir aquellos aliméntos que den mal
gusto al tocino o a la carne, asi como los que pro-
ducen grasas blandas. En este caso se encuen-
tra el maiz, tortas de lino, etc.



RACION DE CEBO, EN QUE ESTA SE VA ES-
TRECHANDO PAULATINAMENTE (s0o0 KILO-

GRAMOQOS)

Principio Final

Kilogramos Kilogramos
Calabazas, chumbos o higos verdes. 23 20
Alfalfa ... 5 2,5
Maiz v 5 7,5
Almortas ..ooovovviiciic 2,5 5
Orujo de aceitunas ..................... 3 2,5

Y, como final, aconsejarémos la existencia de
abundantes comederos en las cochiqueras, pues
de no haberlos siempre hay cerdos muy glotones
que, por quitar la comida a los demés, comen de
prisa y no digieren debidamente y permanecen
flacos, a pesar de la comida injerida y no apro-
vechada. En los comederos, siempre limpios, no
quedara nunca comida de la anterior racién, que,’
ya fermentada, esiropeard la nueva y el animal
no la ccmera bien.

También dirémos que las raciones que hemos
consignado nada tienen de absoluto y sélo son
puntos de partida para la experimentacién que
supone tcda explotacién pecuaria racionalmente
llevada.

Para cédlculo de raciones y tablas de raciona-
miento, véase nuestro folleto, también editado por
este Servicio de Divulgacién.

Ademis, y al final de este libro, en forma de
apéndice, consignamos una tabla de composicién
de alimentos que complementa la de Kellner y.
la anterior nuestra, en la cual aparecén los ana-

: 4
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lisis de muchos productos residuarios, hoy de
gran interés. Estos andlisis han sido efectuados
por nosotros en distintas ocasiones o por diver-
sos compaifieros nuestros, o han sido deducid:s
de otros analisis hechos con vistas a la alimenta-
cion humana.

Adverlimos, por ultimo, a quienes consulten el
folleto sobre alimentacién mencionado, que en la
pagina 61 aparecen en columna, Como racioncs
de crecimiento, y como una sola los alimentos que
pertenecen a dos, péro que facilmente se separan,
deshaciendo este error de imprenta.

‘

SISTEMAS DE EXPLOTACION

En el otofio sé ponen mas de actualidad los
problenmas que la explotacion del cerdo entrafia,
el cebo se intensifica, los mataderos y fabricas de
chacineria comienzan la campafia, la montanera
ha empezado a primeros de octubre alli donde la
“lagarta” dejo a la bellota madurar, y al ilegar
Santa Lucia ya tendremos cerdes, "que por este
sisttma nutritivo estaran dispuestos al sacrificio,

Tres son las formas en que el cérdo puede ex-
plotarse: en éstabulacién, en pastoreo o monta-
nera y «¢n sistema mixto. De cada una de éllas
hemos de hacer breves consideraciones.

El éxito del cebo radica en la eleccién, entre
los alimentos disponibles, de aquellos que por su
econémica adquisiciéon nos proporcionan, a mis
bajo precio el kilo de aumento de peso en el ani-



mal; es decir, que hay que consultar con la ba-
lanza o la bascula constantemente,

Por lo demas, los alimentos elegidos, a lo me-
nos al final del engorde, seran, como dicho que-
da, aquellos que no den lugar a grasas o tocinos
muy blandos, flidos o de mal gusto, cual ocurre
con el empleo de las tortas de lino y con el orujo
de aceituna o sipia, que producen hasta extrava-
saciones o depodsitos de grasa liquida en las car-
nes del cerdo, L.a cebada y las tortas de cacahuet
son, en cambio, excelentes alimentos para termi-
nar el cebo de estos animales.

Por otra parte, la tranquilidad y la higiene,
tan sélo posible en cochiqueras bien construidas,
contribuiran al éxito del cebo del cerdo, si ade-
mas hemos elegido animales sanos, “buenos co-
medorés” y de razas precoces y bien criadas.

Lavadora de raices.
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En régimen de pastoreo, aprovecha el cérdo en
nuestro pais 1os rastrojos y las rajces e insectos
que por todas partes encuentra, pero como siste-
ma de cebo tdnicamente podemos considerar 'a
montanera. Esta se lleva a cabo en Andalucia y
Extremiadura principalmente en la época ya men-
cionada, conduciendo los cerdos en piaras de cien
cabezas como término medio a las dehesas. cuyas
bellolas se ha comtratado por un tanto alzado,
por un tanto por cabeza o por la mitad del au-
mento de peso vivo que gane la piara.

Tiene este sistema gravisimos inconvenientes:
en primeér lugar, por la monoalimentacién que su-
pone, y, sobre todo, valiéndose de un producta
que por su escasa proteina solo es adecuado para
producir grasas cuando ya el animal ha termina-
do su crecimiento. Ya lo saben bien los ganade-
ros cuando dicen que con la bellota sdlo prospe-
ran los animales que han cumplido el afio y me-
dio. Esta circunstancia encarece la produccion,
pues ¢l ganadero tiene que sosiener al animal
afio y medio, con los gastos consiguientes y con
la escasa alimentacion que es de costumbre, dan-
do lugar a animales degenerados y hambrientos,
que luego sblo tocino producen. En los maade-
ros donde se conoce este hecho queda depreciada
la raza extremefia,

Ademas, hoy dia uo existen buenos pastores,
que, por otra parte, exigen les transporten el agua
para ¢l ganado; éste sé fatiga siempre, en detri-
mento del engorde, lo que, unido a los dafios pro-
ducidos por las plagas de los encinares, hace que



la mon‘anera sea una practica llamada a desapa-
recer. En la actualidad se precisan razas preco-
ces, criadas intensivamente, para que al afio den
“canales” de 100 a 125 kilos, que, perteneciendo
a animales que no han terminado su periodo de
crecimiento, contengan abundante musculo o ma-
gro, y no grasa o tocino. Pero ¢omo hay que apro-
vechar la bellota, seria lo mas préctico cogerla
ésta a destajo, desecarla y hacerla harina, que,
mezclada con otros productos, constituyera ra-
cionts adécuadas al mas racional aprovechamien-
to de los alimentos disponibles.

La bellota es un producto cuya composicién,
comparada con los mas usados en la alimenta-
cidon del cerdo, es como sigue en principios diges-
tibles :

PRODUCTOS Proteina ’Ei’a“" 'l',‘od:::jz: ,,‘;,:L;’g,,
Bellotas ............... 2,7 1,0 36,7 42
Maiz ovrionninennn, 48 5,85 66,7 85
Cebada ................ 7 2,5 58 71
Orujo de aceituna. 3.5 9 18 35
Orujo Acapuleo ... 5,4 55 1,7 18
Ramén ........oooo. 1,2 3.2 28 16,5

Vemos, pues, como tenemos dicho, la escasa ri-
queza en proteina de la bellota, cuyo valor alimen-
ticio es 1a mitad aproximadamente que el maiz.

Se complementa la bellota como alimento para
el cebo del cérdo, afiadiéndole el 20 por 100 de
granos de leguminosas, tales como las habas o
guisantes,

»



La administracién de la bellota como pienso
supone la conservaciéon de la misma, la cual no
esta exenta de dificultades. En algunas regiones
se facilita ésta por medio de la desecacidn, ya al
aire en grandes naves, ya al sol o ya en los hor-
nos del pan después de cocido éste, en donde se
introduten aquéllas, teniéndolas algin tiempo y
removiéndolas frecuentemente.

Las casas que fabrican aparatos desecadores de
aire caliente para diversas industrias, creemos los
adaptarin ficilmente para el objeto que conside-
ramos si se generalizase en Espafia el sistema que
preconizamos.

Por ultimo, el sistema mixto o de semiestabu-
lacién nos parece ¢l mis racional y econdmico,
mediante el cual sé hace aprovechar a los anima-
les los productos residuarios de 1los rastrojos,
eras y huertas, higos, orujos, chumbos, etc., com-
plementando su alimentacion por la tarde én la
cochiquera con raciones suplementarias dé hari-
nas o tortas,

También se practica el sistema, aprovechando
la rastrojera, barbeches y los productos de la
més variada indole de la casa dé labor, para des-
pués someter al ganado al sistema dé pura esta-

+ bulacién.
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NORMAS A SEGUIR EN LAS EXPLOTA-
CIONES PORCINAS

Muchas son las causas del atraso de nuestra
agricultura en general y en particular de nues-
tra ganaderia, y no es la mas nimia la falta de
aficion al campo en la mayor parte de quiénes
tienen en su poder la tierra, que aln es conside~
rada la explotacion de ésta como tosco oficio de
patanés o villanos. Ello implica que a 1o que no
se tiene aficion no se dediquen cuidados personales
ni capitales suficientes, y nuestros campos son
cultivados por mayoralés, administradores o ape-
radores, apegados a las viejas pricticas locales, y
ademas lo son de modo extensivo, conténtandonns
casi con solo su produccidon espontinea. El capi-
tal es empleado por el “sefiorito” en empresas de
la ciudad, en la Bolsa o en papél del Estado, que
son negocios comodos y conocidos, que no exigen
andar por el campo én los dias crudos o lluviosos
del invierno ni en los ardorosos del estio.
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Después dc este error capital de nuestros gran-
des propietarins, cuyas consecuencias no hemos
de ¢numerar, y que caracterizan y distinguen
nucstra agricultura en comparacién con la de casi
todos los demas paises curipess y americanos,
bien quisiéranmos extondernos en la enumeracion
de los demds errores de orden técnico-prictico,
tan corrienles por nuustros campis; pero ya que
ello no es posible, condensaremos brevemente las
normas que debieran regir nuestras explotacio-
ns ganaderas libres de esos errores y rutinas, las
primcras que son propias de las explo‘aciones por-
cinas, y las demas aplicables a todos los ganados:

A) El maximo rendimiento del ganado de
cerda s2 chtiene con las razas precoces y con sus
hibridos, que rectnen tal precocidad con la rusti-
cidad o leterosis de todo animal cruzado.

B) El hacinamiento y el alojamiento antihi- .
giénico (htimedo o frio) es incomparable con el
cerdo, cuyo estado congestivo exige todo lo con-
trario para su buena salud y produccion.

C) Es neccsario estudiar y diagnosticar con
exactitud las enfermedades del cerdo para apli-
car las adecuadas vacunas, producidas en labora-
torics de solvencia probada; y tratindose en epi-
demias frecuentes debe vacunarse al cerdo antes
del destete.

Praceptos generales:

1.° Toda mejora de la ganaderia implica otra
previa en los cultivos, al objeto de proporcionar
mayor alimento a nuestras ganados en general,



hambrientos gran parte del afi» y causa principal
de su actual decadencia.

29 DPretender precocidad o gran produccion
en ¢l ganado mal alimentado o en malas condicio-
nes e higiene, es tan descabellado como buscar
una maquina que fabrique abundantes produc-
tos sin suministrarle la correspondiente materia
prima. )

3.2 Deben explotarse pocos animales, a los que
se prestaran todos los cuidados necesarios, mejor
que gran cantidad de aquéllos tenidos en com-
pleto abandono.

49 El porvenir o futuro valor zootécnico de
todo animal depende de los cuidados que en su
juventud se le prodiguen, siendo su época mas
critica da del destete, que debe coincidir con la
época de mads ricos y abundantes alimentos, y en
la cual debera suministrarse prodiga alimentacion
nitrogenada, fosfocalcica y vitaminica. La lactan-
cia deberd ser prolongada, sobre todo en los fu-
turos reproductores, y el destete gradual.

5.9 Los producios que del ganado se e¢xijan
no séran otros que los que las circunstancias cli-
matologicas y sus aptitudes indiquen. La produc-
cion de abundante leche en los climas célidos o la
produccion de lana fina en las razas lecheras y
para colmo mal alimentadas, son érrores zootéc-
nicos insostenibles, como €l de querer obtener
magro con cerdos criados tan s6lo #n régimen de
montanera,

6.° Las razas exdticas sblo en ciértos casos
podran explotarse puras en régimen de estabu-
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lacién o en uno andlogo al del pais de origen, pues
en el régimen de hambre y abandono corriente en
nuestras explotaciones ninguna raza extrafia pro-
ducira lo que las indigenas.

7% En las condiciones corrientes de explota-
cién es muy 0til ¢l cruzamiento industrial que nos
da productos excelentes y sdlo exige la estabula-
cion de los sementales exdticos o de un pequeiio
lote de este ganado que nos los proporcione.

8.2 Deberan mejorarse las razas espafiolas por
medio de rigurosa seleccion con arreglo a un tipo
ideal fijado de antemano y sin vacilaciones per-
turbadoras, cuya labor podri abreviarse en algu-
nos casos con la introduccién de adecuada sangre
extranjera. Para llégar a esta ansiada mejora se
impone la imitacion de la marcha seguida por
otros paises en lo que respecta a Asociaciones de
ganaderos, Sindicatos de cria,.libros gemealdgicos,
étcétera, etc., al objeto de aunar los esfuerzos de
todos y no hacer estériles los esporadicos traba-
jos de unos pocos.

9.2 El mejor medio de aclimatar las razas ex-
tranjeras, si el medio no les es totalmenté adver-
s0, lo proporciona el cruzamiento continuo du-
ranté cuatro o cinco generaciones con las razas
del pais.

10. La consanguinidad exige, para operar con
éxito, 1a eleccién de muy vigorosos y perfectos
reproductores, para no llegar a la degeneracién
de la raza, qué podremos evitar en todo caso por
el refrescamiento de sangre.

Tales principios, que hemos expuesto en la ac-
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tual forma preceptiva, no por creérnos con la su~
ficiente autoridad para ello, sino para facilitar su
comprension y recuerdo, debieran ser lema del
ganadero espafiol, que bien pronto veria la trans-
formacion de sus rebafios y piaras con evidentes
beneficios para él y para la riqueza nacional,




VI
EVITEMOS LAS EPIDEMIAS DEL CERDO

PROFILAXIS

Si queremos que la ganaderia retina la robusttz
y energia necesarias para la lucha ventajosa con-
tra los numerosos enemigos que amenazan su sa-
lud, precisa situarla ¢n condiciones adecuadas a
sus exigencias climatoldgicas en un suelo sanea-
do y fértil y en un ambienté soleado y con venti-
lacion suficiente.

Seran de prefcrente atencidn para el ganade-
ro las cuestiones referentes a las construcciones,
temperatura y aireacion de las cochiqueras, a la
limpieza de locales y del ganado, a los bafios, etc.

La alimentacion es otro punto capital de la hi-
giene del animal, la cual ha de estar en relacion
con cada raza, con la clase de eéxplotacion y con
el temperamento del organismo explotado, para
no llegar a producir seres anormales, ya agota-
dos, ya pletdricos, salvo en 1los casos que la éco-
nomia nos aconséje su obtencion,
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Ademas, tanto los alimentos como las aguas
no deberdn presentar signos de descomposicién ni
alteracion alguna, y estas ultimas reunir las con-
diciones de potabilidad neccusarias conforme que-
da dicho.

La desinfeccion de los locales y utiles se hara
anualmente, por lo menos, y ademds, en los casos
de epidemia, de modo que mds adelante indi-
€amos.

Tengamos muy presente que los medios pro-
pagadores de las enfermedades son, por orden de
importancia: el agua, €l suelo, los insectos, Ius
alimentos, los animales atacados, etc., y asi debe-
mos estar prevenidos para que tales ‘contamina-
cionés no se realicen. El aislamiento de los indi-
viduos atacados es la primera meédida a adoptar
con este objeto. El personal ¢ncargado del gana-
nado enfermo sera distinto. del que se empleé en
el sano, y tendra calzado especial para cuando
entre las cuadras, establos y demds habitaciones
del ganado.

El empleo de los sueros y vacunas cs, desde
luego, €1 mas precioso remedio de la profilaxis
moderna y a él deben reécurrir todos los ganade-
ros cuidadosos.

Todos estos cuidados cuestan dinero, pero
piense el ganadéro cuinto mas suele costar el
efecto de una epidemia en sus piaras.

Ademds, todo agricultor celoso de la salud de
sus ganados, deberid sometér a cuarentema todo
animal que adquiera de procedencia desconoc da,
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y procurard que se reduzcan al minimo las visitas
que le hagan a sus cochiqueras o cebaderos.

Por lo demas referente a profilaxis d¢ las en-
fermedades de los animales, bastenos resumir la
parte de la ley de epizootias (ley de 18 diciem-
bre 1914, y Reglamento de 30 agosto 1917, mo-
dificados por R. D. de 26 de noviembre de 1925)
relativa a este punto.

Todo ganadero que se encuentre ante un ani-
mal atacado de enfermedad contagiosa o simple-
mente snspechosa, o curlquiér persoma o autori-
dad que lo sepa, tienen el deber de comunicarlo a
la Allcaidia del término municipal para que el Ins-
pector de higiene pecuarii gire una visita, diag-
nostique la enfermedad y proponga las medidas
sanitarias necesarias para impedir la propagacion
de la supuesta epidemia naciente. Antes de la de-
nuncia inmediata, el ganadero d-beri aislar el
animal o animales.

El veterinario podri ordenar la forma dé aislar

a los individuos atacados, y su muerte inclusive,
asi como la forma de hacerlos desaparecer, por
enterramiento, cremacion o disolucion en los aci-
dos enérgicos.
- Declarada la epidemia por el Gobierno civil, no
podra verificarse ¢l transporte de animales mas
que en carros cerrados que nc dején escapar de-
yecciones liquidas ni sdlidas y que habran de des-
infectarsé inmediatamente después dé terminado
el viaje. Este transporte deberi ser autorizado
por la Alcaldia, informada del Inspector veteri-
nario, determinando el camino a seguir. -
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Se podrin marcar los animales que se aislan,
suprimir las ferias y mercados, cerrar las fronte-
ras o hacer expsrimentar cuarentenas en lazare-
tos apropiados a los animales que se importen.

Declarada una epidemia todos los animales,
para poder viajar o asistir a ferias o mercados,
deberan ir provistos de guias de origén
expedidas por los Inspectores. 56

T

an det«

Los vapores o vagones de los trene
/.\4 ’,_2_

mfectados a cada expedlcmn

toda clase de animales de la especie enfe
terminandose las dehesas o zonas en que habran
de ser aislados los enfermos.

iSe podran declarar infectos determinados te-
rrenos y se cuidard de que no circulen por la lo-
calidad las personas (sin previa desinfeccion), los
perros, aves, etc.,, que hayan estado en contacto
con animales o locales contaminados.

Se declararda extinguida la epizootia por el
Inspector cuando haya transcurrido un p'azo va-
riable, segin la enfermedad, sin aparecer ningin
caso.

‘Ademés de estas medidas oficiales de carac:er
general, dispone también la ley de epizootias me-
didas especiales para cada eénfermedad.

Desinfeccion de locales.

Para desinfectar habitaciones puede quemarse
azufre en la proporcién de 4-6 kilos por cada
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100 metros ctibicos, adicionados de nitro, y ce-
rrando la habitacidon herméticamentc cuarenta y
ocho horas; luego lavar las paredes con dcido sul-
farico al 2 por 1.000. o con cal al 4 por 100. Por
altimo, lavar con jabon y agua caliente.

Son también desinfectantes muy enérgicos para
locales la lechada de cal, adicionada de podwos de
la ropa del aomercio, por el cloro que desprenden,
o adicionada de sulfatc de cobre. Citaremos, por
ultimo, la fenolina, lisol, el vapor de agua, la
sosa, etc.

Los suelos se rascardn, sustituyendo la parte
superficial con arena o polvo de carbon, serrin,
ceniza, ¢te.

Las camas sé regardn con icido sulfarico en
la proporcion dicha, con sublimado al 2 por 1.000
o, mejor aun, sé¢ destruiran por el fuego y se sus-
tituiran por serrin u otras nuevas. Los objetos de
hierro seran flameados.

Las herramientas y toda clase de utensilios se
lavaran con agua hirviente jabonosa o mejor con
lejia, también caliente,

Vacunacion.

Diversos son los procedimientos de que nos va-
lem:s para conferir al animal la inmunidad arti-
ficial contra gran mimero de enfermedades.

Unas veces se inyectan cultivos microbianos
atenuados en su virulencia por haber estado bajo
la accién del oxigeno del airé, de la luz, de una
temperatura adecuada o de determinados anti-
sépticos (cdlera, carbén, etc.).



Procedimiento de suspension e inyeccién de lechones.
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Otras veces empleamos unicamente las toxinas,
atenuadas también por medios fisicos o quimicos
(veneno de serpiente, difteria).

Empleamos también las inyeccionés de suero
sanguineo de animales inmunizados por el pro-
cedimiento anterior (difteria, tétanos, etc.). Este
procedimiento es usado, ya para prevenir, ya para
curar enfermedades.

- Por dltimo, se inyectan .también cullives' de
microbi®s sensibilizados (Besredka), por haber
estado en contacto con los sueros correspondien-
tes (fiebre tifoidea, disenteria, etc.).

Lo corriente és emplear un procedimiento mix-
to, primero inyectar el suero y después el cultivo
microbiano, De este modo evitamos el inconve-
niente del suéro, consistente-en la brevedad de¢ la
inmunizacién que produce (inmunidad pasiva) y
también los de la vacuna de producir la enferme-
dad no siempre todo lo atenuada que desearia-
mos, El procedimiento es, sin embargo, caro, por-
que ¢l suero, que lo es bastante en muchos cascs,
no’ debe escatimarse. '

El empleo del suero sélo ¢sti indicado cuando
se trata de piaras atacadas en donde la infec-
cién ya es un hecho en todos los animales del
mismo. En los demds casos estd indicada la sero-
vacunacion. »

También hemos dé tratar en este lugar del fe-
nomeno llamado anafilaxia o sensibilidad exacer-
bada a la accién de ciertos venenos o toxinas, de
tal m2do que rcsultan toxicas o mortales dosis
perfectamente tolerab'es por un organismo nor-
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mal. Es frecuente en los cerdos vacunados contra
et mal rojo ¢l ataque anafilictico mortal, que se
previene inyéctando primeramente 1/2 c¢. c. de
suero y la dosis normal a las tres horas, con nué-
vas inyeccion®s de suero si apareciesen sintomas
febriles,

Las vacunas deben administrarse a los anima-
les sanos procurando aislarlos de toda contami-
nacion, pues antes de adquirir la inmunidad pa-
san por una fase megativa de algunos dias, duran-
te los cuales son aiin mas sensibles a la enferme-
dad que los no vacunados.

También es otro hecho de antiguo conocido que

., el animal que habia padecido una enfermedad al-

£anzaba lo que se llamaba inmunidad adquirida.
Este hecho general ha sido, sin émbargo, contra-
dicho al observar que alginas enfermedades, como
la glosopeda, era padecida por el ganado con har-
ta frecuencia. {S¢ ha tratado de explicar tal fené-
meno diciendo que la inmunidad adquirida ha sido
muy breve, y mejor alin porque, tratindose de
enfermedades de causa desconocida, si' ésta fuese
alguna asociacién microbiana, el organismo se in-
munizard solo contra uno de -los ageéntes paté-
genos y no contra los dentis, cuyo desarrollo seria
mayor en los sucesivos ataqués de la enfermedad.

Bien pudiera también sospecharse la existencia
de microbios que, segiin el medio, producen una
toxina diferente y necesita el animal que pa-
dece la enfermedad inmunizarse contra ésta en
varios atagues sucesivos,

En cuanto a la inmunidad artificial, parece que

.
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es mas duradera si la vacunacién se hace cuando
el animal es ain muy joven,

La duracién de la inmunidad artificial es tam-
bién muy variable, entre limiles de medio afio y
toda la vida del animal. Lo practico es vacunar
anualmente cuando el ganado se vea amenazado
de la ¢pidumia por existir ya en la comarca.

Con lo dicho nos explicaremos los fracasos tan
corrientes en el empleo de sueros y vacunas, pu-
diendo también ser ocasionados por los defectos
de preparacién o conservacion, tan frecuentes en
todo producto comercial, ademés de que €l poder
inmunizante de toda vacuna debe estar siempre
en relacion con la intensidad del ataque micro-
blano superandole én todo caso.

Puento a las causas exteriores que favore-
Resarrollo de las enfermedades, son deter-
frondiciones de medio, distintas segan las
#le parasitos, y el abandong de las pia-
“Hidando todo precepto higiénico y profi-
# cual da por resultado que el animal
gy un empobremmlento organico que lo
MZTeMa 2 muerte si ha de cumplirse la ley dar-
winiana de la supervivencia del mas apto.

Téonmica vacunatoria.

Para las inyecciones de sueros u otras sustan-
cias se emplean jeringas de cabida proporcional
a la cantidad de liquido.que ha de inyectarse,
siendo preferibles las de Roux con tubo de goma,
para unir la aguja al resto del aparato, pues con
esta’ disposicion no impiden la operaciéon ni rom-

.
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pen las agujas los bruscos movimientos del
animal.

Con los dedos indice y pulgar se pellizca la piel
y ¢on la mano derecha sé introduce la aguja, de
un golpe atravesandola hasta llegar al tejido sub-
cutineo en los casos ordinarios. Después se saca
tn poco la aguja para dejar un pequefio huecd, se
une la aguja al resto del aparato, inyéctando la
cantidad de liquido necesaria. Se saca luego la
aguja, se da un poco de masaje para extender el
liquido introducido y se da, yodo junto al pin-
chazo. _ :

Anteés de procéder a la operacion se lavard con
alcohol ka parte elegida para la misma. Esta par-
te stiele ser la cara interna de los muislos, el cue-
llo detras de las orejos, region costal, etc. Si in-
troducida la aguja sé viera salir cantidad aprécia-
ble de sangré, se sacard y clavard en otro sitio in-
mediato.

Es preciso tener bien limpia la jeringa para no
producir infecciones al usarla, y para esto se her-
vird o sé colocard a la estufa.

Por lo demas, a todas las vacunas acompafian
las instrucciones necesarias para su uso en cada
caso, pudiendo servir de ejemplo las que el Ins-
tituto Llorente, de Madrid, establéce al tratar de
la vacuna contra el mal rojo del cerdo, y que
dice asi:

“Debe establecerse como prictica indispensable
“én toda explotacion de ganado de cerda el que
estos animales sean vacunados én la primera edad
contra el mal nojo, a fin de poder prevenirlos se-
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guramente contra esta enfermédad durante su
vida econdmica. Puéde entonces emplearse nues-
tra vacuna sols, tanto en la primera como en la
ségunda inocu]aci('m y como método exclusiva-
mente preventivo.

Pero puede suceder que el mal rojo haya he-
cho su aparicion en la perqueriza o en piaras pré-
ximas, y haya sospecha o téemor de que pueda
contaminarse ¢l ganado.

Confirmado el diagndstico de esta enfermedad,
producida por el microbio especifico ya dicho, es
de urgente necesidad proceder a la vacunacién de
los cerdos, debiondo siempre en estos casos ser
puesic kv prddﬁc\a la \suerovacumacion o método
mixto, ya que han dé someterse a la inmunizacion
animales probablemente infectados.

Asi, pues, para el empleo de nuestra vacuna y
de nuestro suero han de tenerse en cuenta las si-
guientes instrucciones: -

a) Vacunacion con virus solo.——En los pri-
meros meses de edad del cerdo (de los dos a los
cuatro), y cuando no exista sospeécha de que el
mal rojo baya hecho su aparicion, se inoculard
a estos animales wn octavo de ¢. c., y doce dias
después mn cuorto de centimetro cibico.

b) Tratamianio de los cendos enfermos. —
Cuando €l mal rojo ha hecho su aparicién y se
quiere tratar a los cerdos enfermos, solamente se
empleara el suero en cantidades de 10 c. c., si el
cerdo pesa menos de 50 kilos, y de 102 20 ¢. .
si pesa mis de 50 kilos. Segtin el curso de la en-
fermedad, se podrin repetir estas inyeccionés,
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¢) Suevo-vacunacion. — Procedimiento reco-
mendable siempre en cerdos sospechosos o ex-
puestos a infeccion.

Este procedimiento comsisté en inocular cultivo
puro y suero anti-mal rojo, y es tmicamente &l
que en estos casos debe siempre emplearse. La
inyéccion de suero confieré una inmunidad inme-
diata y su poca duracién queda asegurada con
la inoculacién del virus.

A los cerdos que pesan menos de 50 kilos se
les inyecta 5§ c.c. de suero, y 1/2 c. c. de virus;
si los cerdos exceden en peso de 50 kilos ge les in-
_yecta hasta 10 centimetros cabicos de suero y me-
dio c. c¢. de virus. En resumen: varia la cantidad
de suero que se ha de inyectar de 5 2 10 ¢. ¢. de
suero, segin que €l animal pese menos de 50 ki-
los 0 més (aumentando un c. c. de suero por cada
10 kilos de peso que exceda de 50) y siendo siem-
pre la misma cantidad de virus la que se inocula,
esto es, medio c. ¢. Asi, pues, si el animal pesa 60
kilos se le inoculard 6 c. c. de suero; si 70 kilos,
7 ¢. ¢, etc., y siempre 1/2 c. <. de virus,

En cualqulera de los procedimientos que se ém-
plee enviamos fa primera vacuna con dtiquefia
roja, y la segunda con etiqueta azul.

Modo de empleo—Se precisan dos inoculacio-
nes, con doce dias de intervalo. La primera inocu-
lacién se practica con una mezcla dé suero y vi-
rus que nuestro Instituto envia separadamente.
L.a mezcla se verificard en la misma jeringa, cuya
cabida sera deé 10 centimetros ciibicos. Primera-
" mente se aspira el virus y después el suero, €n la

g
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cantidad que haya de inyectarsc, segin el peso
del animal, como ha quedado expu:sto.

La segunda inoculacion de virus solamente se
practicara en la region -homéloga doce dias des-
pués de la primera.

Las inyecciones, tanto en la primera como 'n
la segunda inoculacion, sordn .sigmpre subcu-
tdmeds.

El virus deberd necesariamente emploarse den-
trol ' las cuarenta y ocho horas siguiemtes o su
recepcion,

El suero, conservado en sitio fresco, puede
utilizarse durante un mes,

Toda ampolle, tanto de virus como de suero
que sea abierta, debe ser emplieada seguidamente
y 0o puede guardarse

TEcCNICA DE LA OPERACION.—EI virus se remi-
te en ampollas de 5 c. c., de manera qué¢ cada una
proporciona material para diez animales, y debe
ser empleado a la mayor brevedad. El suero se
envia én ampollas de 25 c. c.

La jeringa sera de cabida de 10 c. ¢. en divi-
-siones de 1/2 ¢. c.; se esterilizard previamente
en agua hirviendo durante cinico minutos, y #o se
esterilizardn munca ni la feringa mi la aguje con
antisé pricos.

El sitio de eleccién en el animal serd o la cara
interna del muslo o detrds de la oreja, efectuan-
do siempre la operacién bago la plel. La segunda
inoculacién se¢ practicard en la regi6n homoéloga
del lado opuesto.

Se aseptizara la region con agua sublimada o

LY



fenicada o con una pincelada de tintura de yodo.
Para los animales de menos de 50 kilos és reco-
mendable ¢legir como regién para inocular la cara
interna de los muslos; pero si-el animal ¢s mayor
se prefiere la region de detris de las orejas, no
sOlo por ser fa piel mas fina y el tejido conjun-
tivo abundante, sino por la facilidad que ofrece
la operacion al inmovilizarse a st mismo ¢l animal
cuando se emplea como medio de sujecidén una
cuerda con un nudo corredizo al hocico. »

No se precisan cuidados especiales con los cer-
dos después de vacunados, pero aconsejamos no
practlcar la operacién en cerdas proxnmas al par-
to o recién paridas.

- Los envases de los cultivos debeén ser hervidos
después de usar €l contenido, y destruidos.”

También s¢ pueden poner las inyecciones en el
interior dé las venas (yugular y safena), al objeto
de procurar una accidn rapida. .

Al principio de este libro se indican los estable-
cimientos en que los ganaderos pueden adquiris
toda clase de sueros y vacunas.



VII
ENFERMEDADES DEL CERDO

MAL ROJO
Bacillus de Pasteur. Loeffel.

Se caracteriza esta enfermedad, sumamente
mortifera, por la aparicién de manchas rosadas
de dimensiones muy varjadas en las oréjas, alre-
dedor del ano, parte interna de los muslos, etc.,
diarrea, dificutad respiratoria, tumefaccion de las
articulaciones, etc.

En general téenemos una enferm:dad muy pa-
recida a la peste, pero cuyos caractéres diferen-
ciales en la forma subaguda son: en el mal rojo
no ¢xisten ulceraciones én formaide botén en las
membranas intestinales y del estémago, ni las
falsas membranas en la parte anterior del apara-
to digestivo, ni el éxudado abundante que en la
peste sé presenta en el estomago. El mal rojo no
suele atacar a los cerdos jovenes.

Existe una vacuna muy eficaz contra el mal
rojo, que elaboran distintos Institutos, como €} de



Tolosa; Pasteur, de Paris; Llorente, d¢ Madrid,
etcétera para cuya aplicacidn se tendrin en cuen-
ta las instrucciones dadas en el anterior capitulo
o las que remiten los correspondientes Institutos
juntamente con la vacuna.

Los cuidados de desinfeccién y aislamiento son
necesarios de todo punto. (Véase ley de Epizoo-
tias.) -

NEUMONTA CONTAGIOSA, PESTE O SEPTICEMIA
DEL CERDO

Pasteurela suis, Thonol.

En esta enfermedad, como indican los nombres
que recibe, pueden dominar los caracteres de pe-
cho o de estémago; es decir, que podemos admi-
tir los tipos intestinal y toracico, ademis de las
formas subaguda, aguda y crénica.

Los caracteres generales son los dé toda paste-
relosis, y, ademas de Ja gran fieébre, hay deposi-
ciones al principio muy duras y llenas de muco-
sidades, que al final se conviertén en diarrea fé-
tida, Los animales no comen y tienden a metérse
debajo de las camas y estiércoles. En la boca se
presentan placas o falsas mebranas, legafias en

los wjos, el tercio pesterior aparéce con sintomas -

de paresia, convulsiones y ataques; alguna vez
sangre €n las narices, a la vez que abundante mo-
quéo purulento y manchas violetas ¢n ia piel. Es-
tos caracteres no se pueden apreciar en las for-
mas agudas o fulminantes.

Las principales lesiones son en el bazo, que
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aparece abultado, oscuro y blando, ulceraciones
caracteristicas en las mucosas intes'inales y man-
chas rojizas en la superficie de los pulmones, co-
razon, rifiones, etc.

Existen suéros y vacunas contra esta enferme-
dad, caros cuando se trata de los primeros y siem-
pre de resultados inciertos, porque presentindose
casi siempre la pasterelesis asociada a la peste, y
por esto las estudiamos juntas, resulta una enfer-
medad muy comp'tja y polimorfa cuyos agentes -
productores pueden no ser idénticos en todos los
casos sino razas o variedades diferentes en cada
pais en el que la enfermedad se presenta y en
el que se prepard el suerc o vacuna.

El agente productor de la peste no esta detcr-
minado, y el diagndstico diferencial entre esta
enférmedad y la neumonia es realmente difici-
lisimo.

Adn complica més la énfermedad la asociacion
de otro nucvo agente patdgeno, ¢l Bacillus suipes-
tifer, que ¢s normal en el cerdo sano en la mucosa
intestinal y se hace virulento cuando éste debilita
sus defensas en los cerdos pestosos.

De todos modos hemos visto muchos casos en
que cierias suerovacunaciones han dado resulta-
* do, sobre todo, én los lechones de quince-veinte
dias.

(Véase ley de Epizpotias.)

HOG~COLERA, TIFUS O COLERA DE LOS LECHONYS

Se caracteriza ésta enfermedad por una dia-
rrea continua, que hace enflaquecer a los anima-



les, hasta llegar a que se marquen perfectamen‘e
los huesos de los mismeos. Es esta epizootia menos
grave que la peste, aunque muchos creen que se
trata de una modalidad de la misma.

Las lesiones que presentan los cadaveres son
principalmente en €l aparato digestivo, respirato-
rio y renal, en todos los cuales se aprecian man-
chas congestivas, a guisa deé picaduras de in-
sectos,

No existe tratamiento curativo ni profilactico
de positivo resultado,

'TENIASIS, CISTICERCOSIS, LADRER{A, SOLITARIA
Nania soliwm L. T, saginata Goeze, e,

Enfermedad muy generalizada en muchas re-
giones, ocasionada por el desarrollo de unos gu-
sanos planos que viven en el intestino del hom-
bre, del perro, de las aves o del gato, para cuva
evolucion necesitan, sin embargo, el paso por los
misculos de un herbivoro u omnivoro (cerdo,
buey, conejo, etc.), en donde viven al estado de
larva o cisticerco.

En los herbivoros, la enferméedad no tiene im-
portancia, no asi ¢n el hombré,-el perro o las
aves, en los cuales provoca dolores de estémago,
vomitos, convulsionts y ataques que parecén epi-
lépticos, etc. Hay, sin embargo, tenias cuyo es‘ado
adulto corresponde a los herbivoros, como son las
anoplocéfalas, entre otras.

Los remedios profilacticos consisten en no co-
mer carnes crudas de cerdos infestados, €5 decir,
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et una buena inspeccion en los mataderos, o, para
mayor seguridad, en no comer, en caso de abun-
dar esta enfermedad, mas carnes que aquellas que
previamente hayan cocido. .

Respecto a las aves, hay que cuidar que no co-
man babosas u otros moluscos por el estilo, Hay
queé cuidar que los cerdos o bueyes no beban agua
ni coman basuras contaminadas con deyecciones
humanas.

En los animales vivos es dificil reconocer la en-
fermedad, pues si bien, pringipalmente en el cer-
do, és casi séguro encontrar granulitos con cisti-
cercos debajo de la lengua, a ambos lados del fre-
nillo, pudieran muy bien habérselos quitado los
comerciantes de mala fe.

En los animales muertos es ya facil el recono-
cimiénto de enfermedad, pues en sus musculos
se observarin unas granulaciones ‘del tamafio Je
granos de trigo, muy caracteristicas.

Con respecto a la curacién o expulsién de tas
tenias, puede usarse el extracto etéreo o polvos de
helecho macho frescos.

Hay especies de tenias, como la equinococcus,
que producen los llamados quistés hidatidicos =n
el higado, pulmdn, etc,, del cerdo y hombre, cuyo
tamafio muy voluminoso produce gravisimos tras-
tornos en el animal.

EQUINORINCOSIS DEL CERDO

Echinorehymchily gigas. Goelge.
Es causada esta enfermedad por un gusano re-



dondo de gran tamafio (la hembra llega a 30 cen-
timetros), que se aloja en el intestino delgado del
cerdo y que necesila pasar durante su compleja
metamorfosis por las larvas de diferéentes escara-
bajos, de donde a su vez son injeridos por el cer-
do al comer éstos, de ordinario en los ésterco-
leros.

Los sintomas de la enfermedad son el enflaque-
cimiento, la diarrea, cinvulsiones, etc.

Se aconseja contra este parasito €l empleo de
la trementina, mezclada en partes iguales con el
aceite comiin y administrada @ razén de dos cu-
charadas por cabeza.

BRONQUITIS VERMINOSA

Stnomgylw filioria. Rud, Stromgylus rufresdens.
Dids. 'S. micrus. Mch., S, paradoxus Mch.

Es producida esta enfermedad por distintos gu-
sanos que viven en los bronquios y pulmonés del
cordero, de las vacas y del cerdo. Se caracteriza
por la tos, el moqueo y la dificultad de respirar,
hasta el punto que muchos mueéren asfixiados.
Durante la tos éxpulsan numerosos gusanos que
son bastante largos.

Para evitar la enfermedad se debe evitar que
el ganado beba aguas contaminadas y coma én
prados hiimedos, dindoles sdl a la vuelta de la
comida. .

Para curarla s¢ emplean las fumigaciones de
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brea o de alquitran, las inyecciones traqueales/dr\
" . ., () 4.
trementina y disolucién yodurada de yodo.

(Véase ley de Epizootias.)

~
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TRIQUINA
Trichina spiralis, Owen.

Se desarrella este gusano diminuto (2 a 4 m¥
metros) en el hombre, el cerdo, €l conejo, la rata
y el raton. En el intestino de estos animales se
verifica la reproduccién, que es sexuada, y las
larvas originadas perforan los intestinos, yendo a
infestar los misculos del animal. El tejido muscu-
lar, ¢n natural reaccién, engloba estas larvas, for-
mando una especié de quiste en forma de limoén,
que es disuelto al ser devoradas estas carnes por
otro animal. El hombre adquiere las trichinas por
¢l cerdo, y este animal, por las ratas o por excre-
ment s triquinados.

Los sintomas de ¢sta enfermedad son diarreas
y vomitos, mas tarde dolores musculares en la
boca, en el pecho, etc., acabando en el hombre, de
ordinario, con la mueérte, précedida ésta de vio-
lenta fiehre y muchas veces con peritonitis.

Unicamente puede intentarse la cura de esta
enfermeédad en el periodo intestinal, por medio
de antihelminticos y purgantes a base de Aloes:
(acibar).

Como medidas profilicticas han de citarse las
que ordena nuestra ley de Epizootias y no comer
carne de cerdo cruda bajo ningiin concepto. Tam-
poco las saladas ni ahumadas.
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El diagnostico de esta enfermedad sélo es fac-
tible por el reconocimiénto de las carnes muertas,
en donde facilmente, con una buena lupa (diso-
ciando las fibras musculares se perciben puntos
blancos grisacios caracteristicos) y sobre todo con
el microscopio, se reccrocen los quistes de que
hemos hablado. Las larvas enquistadas tienen un
tamafio de un milimetro.

PTIRIASIS, PIOJOS

Hoematopinus suis L.

Son bien conocidos estos insectos por parte de
los ganaderos para que entrémos en su descrip-
cion y en la de los dafios que ocasionan. Se pue-
den"dividir en dos clases: chupadores y mastica-
dores; los primeros chupan la sangré del animal,
y a ellos pertenecen los del cerdo.

Se destruyen estos insectos por medio de pe-
~ troleo, zstal, nicotina, creolina, etc., rebajados

lavando después con agua caliente, jabon y estro-

pajo; las liendres o huevecillos se ma'an con vi-
nagre caliente. La buena alimentacion e higiene
impiden se desarrollen estos animales. Son muy
variadas las diferentes especies que viven sobre
nucstros animmles domésticos y sobre el hombre.

CUERPOS EXTRANOS EN EL ESOFAGO

Es frecuenteé este acciden'e y aun la obstruc-
cién de este 6rgano en los animales de gran vo-
racidad, como sucede a los cerdos.
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Los sintomas que aparecen son los caracteristi-
cos de la asfixia; el animal hace esfuerzos por
querer expulsar los alimentos.

Puede recurrirse en tales casos a administrar
una pequefia cantidad de aceite al interior, pro-
cediéndose exteriormente a un enérgico masaie
propulsardo los alimentos hacia la boca.

Tambicn puede recurrirse, si el procedimiento
anterior no da resultado, a empujar con una va-
rilla, cuyo extremo ge recubre con una tela im-
pregnada én aceite o vaselina, -

Si ninguno de estos procedimientos tuviera’
éxito, no cabe mas recurso que ¢l que da la ciru-
gia, procedlendose inmediatamente a la esofago-
tomla.

5

PICA O MALACIA -

Perversion del gusto, al extremo de llegar a
injerir o lamer sustancias indigeribles en vez de
los alimentos normales, que rechazan. Los anima-
les atacados comen tierra, madera, cal, trapos,
lana, estiércol, etc.

Son sus causas la osteomalacia y diversos tras-
tornos digestivos y de la nutricién. Citaremos como
sintomas de esta enfermedad el enﬂaquecnmxento
timidez y gran sensibilidad a la presion del espma-
zo. Como tratamiento se recomienda la continua
variacion de piensos, fosfato de cal y sal comiin,
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SARNA

Saorcoptes scabiet, suis L.

Esta enfermedad no tiene gran importancia en
el ganado de cerda bien alimentado, y sus carac-
teres son una gran picazén, que hace que los ani-
males se rasquen en toda clase de objetos y la
formacion de costras en patas, cuello, ingles, et-
cétera. Se combate con lociones y pomadas a base
de azufre, como la de Helmerich, que se compo-
‘ne de 10 partes de flor de azufre, g de carbonato
potisico y 40'de sebo.

Se pueéde emplear también una ‘mezcla de azu-
fre en ocho partes de aguarras.



Vi

LA MATANZA DEL CERDO

Preporacion de jamones y embutidos.

En las proximidades de Navidad se celebra en
el hogar del agricultor una tipica fiesta, en la
que se recoge el fruto del trabajo y del ahorro
diarios que supone €l aprovechamiento de los re-
siduos de la casa de labor, complementados con
algunos puﬁados de granos o salvados y emplea-
dos en la cria y engorde de una o mas cabezas
de ganado de cerda.

En la madrugada de! dia desxgnado aparecen
los matarifes, que con gran actividad se dedican,
a la vez que familiares y amigos de la casa, a las
tareas preliminares dé la matanza, encendido de
calderas para calentar agua, limpieza de mesas
tripas, cuchillos y demas utensilios propios del
caso. Algo mas tarde, los grufiidos del cerdo, que
pronto se convierten en feroces alaridos, marcan
el momento del sacrificio, durante el cual es mu-
chas veces una moza atrevida, de limpio delantal,



La muerte del cerdo en el hogar campesino,
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la que remueve la sangre que recoge en amplio
barrefio © lebrillo, para separar la madeja, y para
que aquélla asi no se coagule y pueda emplearse
en la elaboracion de déterminados embutidos.

El cerdo muerto es pelado o afeitado a fuego y
mas tarde Uestripado y co'gada la canal para su,
oreo; mas tarde ailin es descuartizado, clasifican-
do sus piezas y carnes pard darles a cada una el
destino adecuado.

Los jamones y paletillas se separan para ser
" cirados; la grasa interna o visceral, como mas
fldida, se funde, para tener manteca; la cabeza
s¢ cuece y deshuesa, para las butifarras, y el res- -
to-de carne se separa en magro y grasa, para re-
partirla. en diversos embutidos, como vamos a
ver: También s¢ sepdran las snamlas d¢ tociné o
grasa subdérmica mis consistente., . -

"~ La asadura (pulmén, higado y corazén) se de-
dica para ¢l almuerzo del dia de la matanza, para
la fritada con que se obsequia a los asistentes que
laboran en las distintas operacionés ya mencior
nadas y en las de lavado de tripas, picado de la
carne y cebolla, embutido, atado dé éste, efc. :

He aqui ta proporcién centesimal en que se en-
cuentran -en el cerdo sus distintas calidades de
carnes y organos:



conformada.
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COMPOSICION CENTESIMAL DEL CERDO RE-
FERIDA AL PESO VIVO

Canal con rifiones y grasa .............ccouevvnnin. 81
Asadura y bazo .................. 3.75
Lengua .o 0,50
SANZIE «oevneeeiiiiei e 2,25
Estémago e intestinos vacios 4
Grasa abdominal .................... 2,50
Contenido intestinal y desperdicios ............... 6
100
DISTRIBUCION DE LA CANAL
“Carne limpia ..... e e——— rerrrevenereree - 40
HUES0S 1ooevrc s T 6
Grasa: . -
Intestinal ... ‘2
De 108 HAONES cooivvviiiiieieeniveiricreirr e, 4
~ De los misculos ... 20
81
'OTRA DISTRIBUCION CENTESIMAL DE LA
: CANAL . .
Cabeza .............. 2,50
Tocino ....covvvevnnnen .. 49,00
-Manteca, en rama ......oo.ceiiieeiiiinieieinnnn, 5,00

Manteca o grasas (grasa separada del magro). 15,00

Brazuelos 6,00
Jamones 9,00
Magro ....... 8,50
Costillas ..... 3,00

2,00

‘Espinazo’
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La calidad de las carnes de.cerdo queda indi-
cada graficamente en la adjun‘a figura.

Curado de jomones.

Oreados los jamones durante uno o dos dias,
y con tiempo frio y seco, se friccionan enérgica-

Las clases de carne en el cerdo: 1, cabeza; 2. pescuezo;

3, paletilla; 4, lomo; 5, solomillo; 6, jamén; 7, vien-

tre, falda y barriga. Primera calidad: 4, 5 y 6; segun-
da calidad: 2 y 3; tercera calidad: el resto.

ménte o-n sal, y, mejor afn, con sal, vinagre y
ajo; y se conservan entre sal bien seca, o, mejor
atin, entre la mezcla siguiente, colocando pesos
encima : ‘

- . Kilogramos
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El tiempo que se tengan en sal los jamones de-
peénde del gusto, de los climas y de que hayan de
consumirse mas O menos pronto, pero oscilan de
quince dias a un mes.

Segin la negla de Troutman, el tiempo que
debe estar en la sal un jamon es de cuatro dias
por kilo de peso de éste y tres dias si se trata
simplemente de tocino.

En algunag regiones, deéspués de salados los
jamones, se lavan con agua tibia, vinagre o vino
y s¢ ahuman por espacio de quince a veinte dias
con fuego de nogal, manzano, enebro, encina, et-
cétera, después de secados al aire libre por espa-
cio de algunas horas. Los jamories se colocarin
a dos metros dél fuego, que no debe hacer llama.

Después se cuelgan los jamones en sitio ven-
tilado y frio, embadurnindolos al émpézar 1a pri-
mavera con aceite y pimentén y defendiéndolos
de ratas y ratones por medio de embudos de ba-
rro u hojadelata intercalados en las cuerdas de
que penden. i

Ataca a los jamones la larva de un pequefio
coledptero que se desarrolla junto al hueso, lla-
mado “dermestes lardarius’, contra el cual em-
plearemos los sacos de papél o tela o repitiendo
Jos antedichos embadumados afiadidos de pi-
mienta,

También se conservan los jamonés en salmue-
ra, y, mejor atin, por procedimiento mixto, consis-
tent¢ en salar a seco durante tres o cuatro dias
para después completar la salazén en salmuera
durante veint» o treinta dias.

-
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.La salmuera se prepara disolviendo y espu-
mando a fuego las sustancias que siguen y filtran-
do luego en pafio espeso:

Sal s 7 kilogramos.
AZUCAT (oo e vrrreiaes 500 gramos.
Nitro 500

Infusion aromadtica ...................ces 150+ "

Agua ....coooiiinnnnn. e r et eaera . 5 litros.

Vino blanco ....cccvvvicvieiiiiiiiiiiiiciians 5 "

La infusién aromatica se hace hirviendo aparte
en agua tomillo, comino, clavo, pimienta, romero,
laurel, canela, etc., seégin los gustos locales,

Los celebrados jamones de York se curan por
¢l procedimiento mixto, pero hirviendo en la sal-
muera durante un cuarto dé hora, quedando en
ella Iuego por espacio de doce a quince dias.

La salmuera se aromatiza en este caso con cla-
vo, nuéz moscada, laurel y bayas de enebro.

~Todos los sistemas de comnservacién, como ve-
_ mos, tienen por cobjeto colocar las carnes en un
- medic, inadecuado al desarrollo de microrganis-
mos que puedan provocar fermentaciones o
‘composiciones que inutilicen ¢l producto, bien por
la desecaciomn al aire o én salazén, bien por la for- -
macion de una capa imprégnada de sustancias an-
tisépticas, cual la creasota del ahumado. La coc~
cion, por dltimo, destruye toda clase de gérmenes,
ademis de la transformacién que produce fa coa-
" gulacién de lcs albuminoides de la materia animal,



— g2 —

Los embutidos.

L.os embutidos, como todos los productos culi-
narios, son tan variados como los gustos de quie-
nes los elaboran; pero no és esto sélo lo que in-
fluye en la gran variedad de embuiidos, sino tam-
bién la calidad de la carne de cerdo, funcion a su
vez del régimen alimenticio y raza, el clima (tem-
peratura y humedad, principalmente) y otros mil
d:talles de fabricacién o elaboracion que no po-
demos detallar (clase de tripa, grado de picado,
cendimenr os, etc.).

El emple> de otras clases de carne en abun-
dancia y distinta de la de cerdo hace variar com-
pletamente la calidad del embutido, aunque rea'-
mente ¢l buenc no debe llevar carne de vacuno,
ni menos atin dé cabra u oveja.

A pesar de la variedad dicha, he aqui un en-
sayo de clasificacion de los

Embutidos espafioles.

Con cabeza

del cerdo.. Butifarra.
Con sangre) Con algun
0 negros. preducto

. vegeta 1
Cocidos. .{ _ abundante. Morcilla,

Sin sangre Con cabeza . Butifarra blanca.

oblancos.

Sin cabeza,., Blanco o relleno.



/

Solo con ma-

Sin pimon-) gro.. .... Salchichon.
©n,.....) De magroy _
grasa.... .. Salchicha,
Crudos Con poco pi- .
mentén .. Longaniza:
. Con mucho
C()tgnplmen- pimenton . Chorizo. .
""" De picado fi-
no y graso. Sobreasada.
Sin piear.... Embuchados.

En la elaboracién debe cuidarse mucho de que
no quede¢ aire demtro de la tripa, pinchando ésta,
principalmente en los cocidos, para que no esta-
Hen, y después de hechos, y si son de gran tama-
fio (morcones, vejigas, etc.), -debén someteérse a
prensado, para su buena conservacion.

Las especies se emplearan con mds 0 menos
abundancia, segin se quiera prolongar mas o me-
nos tiempo su conservacion y segun el clima mas
o menos calido, pues cuando en el mediodia que-
remss guardar las embutidos para la siega o tri-
lla, 1a sal sobre tcdd debe echarse en abundancia,
si no se dispone de sitio fresco y ventilado.

También se conservan los embutidos en salmue-
ra, como se hace con el jamén, y también con el
ahumado o metiéndolos én aceité o manteca fun-.
dida previamente,

Una gran cantidad de clases de embutidos, y
desde luego todos los que llevan sangre, se some-
ten a la coccidn, que debéri ser a fuego lento y
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por espacio de media a una hora, segin tamafo
de la tripa. Otros embutidos simplemenie sé es-
caldan durante diez ¢ quince minutos.

Pero el mejor elemento conservador y aun pro-
ductor de jamones y embutidos es el clima frio
de montafia, y por eso son famosos €n este aspec-
to las comarcas de Vich, Jabugo y Trévelez, etc.

Salchichas y salchichones.

Son lcs embutidos elaborados con el mejor ma-
gro de cerdo espurgado de grasa y limpio de ten-
domnes, aponturosis, venas (nervios para el vulgo),
sin adicion alguna de tocimo o ccn una tercera
parte cortado en trozos alargados mas o menos
gruesos (tipo Vich). Cortado €l magro, se le deja
desecar y se le condiménta con 0,75 kgs. de sal,
25 grs. de nitro y 100 grs. de pimienta, la mitad
en grano, por cada 25 kgs. de masa. Despues sc
" embu.e en tripa de cerdo, siendo preferible la cu-
lar o el intestino recto, y se lievan a lcs secadercs,
én donde se conservan muy bien si no ks qued()
aire entre la masa.

Las salchichas se suelen consumir en fresco y
por ello la tripa es corriente y llevan mis tocin:
que €] salchichén. En algunas regiones se amasan -
con: vino blanco.

Cocidos los embuiidos de este grupo constitu-
yen ¢l salami tan comtin en el Extranjero.

Elaborado ¢l salchichon con adicion de carne
de vacuno, constituye el tipo comercial, y, cocido,
el llamado butifarréon de lomo. He aqui‘una for-
mula de aquella clasé:



eria.
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Magro .ccccevvviieiiriiiiieniee i 1 parte,
Carpe de vaca ........cooevviciiiniienivirnnienens 1 "
Tocino salado duro .......ccooocviviviieinniin 1 ”
Cond:mcntos por knlogramo de pasta:
Sal i 30 gramos.
Nitro ........ . . 1,8 ”
Pimienta en grano 2,5 "
Idem molida .............. . 2 "
AZOCAT oo NUPURIIT 3 "

Lomganizas y chowizos.

Se caracterizan egtos embutidos por su elabo-
racién eén crud> y por su aderezo de abundante
pimentén y casi siempre ajo. La pasta varia des-
de ¢l lomo puro hasta la grasa solamente mézcla-
da cca vaca.

La longaniza se diferencia en que 'se embute en
tripa delgada, se ata mas de largo en largo o sélo
por los extremics, a vecés tiené menos pimentdn,
y suele hacerse para consumir en fresco, fnta o
asada.

El chorize casi siempre se ahuma y puede te-
ner algin pimentdn picante, como el de la Rioja.

Una bu¢na formula de ch0r1zo comercial es la
que sigue.

A la misma pas'a, aproximadamente, descrita
para salchichon, de mezcla se afiade por kilo-
gramo:

meenton ...................... «.. 25 gramos, como méximo
1 diente,
22 gramos.

»




Son embutidos extremos del tipo que conside-
ramos la sobrasada balear, de pasta grasa y muy
picada, y el lomo embuchado, constituido por lo-
mos enteros, después de tenidos veinticuatro ho-
ras €n salmuera aromadtica y otras veinticuatro en
adobo de aceite y pimenton. Se emplea también
tripa cular con preferencia.

El pimentén de lLa Vera, de Plasencia, esta.
ahumado, y por esto sélo se emplea en los embu-
tidos que deben tener este sabor; en caso contra-
rio se empleara el de Murcia.

En Alcmania s6lo se tolera en los embutidos
el 0,5 por 100 de pimenton, pues en cantidades ma-
yores solo sirve para ocultar adulteraciones.

A las longanizas, para que la masa core, se
aflade un poco de agua de hinojo o matalauva
sobre todo a las blancas o sin pimentdn.

Morcillas,

Incluimces en este grupo a todos aquellos em-
butidos cocidos ¢laborados con sangre y cuya es-
pecie caracteristica es el orégano. -Se les adiciona
"siempre algan producto vegetal en abundancia,
como es la cebolla, pificnes, el arroz, pan, cala-
baza, etc.

Ordinariameénte se componen, por tanto, de ce-
bolla cocida escurrida, grasa de cerdo y sangre,
empleandose para sazonarlas la sal, pimienta en
polve. y orégano. Tal es la morcilla valenciana,
puss la asturiana lleva algo de magrs y también
pimentén mdas o menos picante, clavo y canela.

Se cuécen las morcillas hasta que pinchando-

7
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las no salga sangre y se pinchan también durante
la operacion, para que no estallen, dejando tam-
bién poco liknas las tripas, que se habran lavado
muy bien con agua, sal y limén.

Una férmula muy recomendable para la elabo-
racién de este embutido es la que sigue:

Pasta:
Grasa coovevevieniniiineee . 6 knlogramos
Cebolla .. 50
Sangre 3 litros.

Condimento por un ki-

logramo de pasta:

Sal . 25 gramos.
Pimienta ........ccoovvvimnnn,
Clavo ....... ”
Orégano ... ”
‘Pifiones "

Butifarras.

Embutidos con sangre y cocidos a base de la
cabeza del cerdo deshuesada y cocida previamen-
te, afiadida de la piel y madeja y sazonada con
nuez moscada, sal, pimienta, canela y clavo,

La butifarra catalana no lleva sangre y es blan-
ca, por tanto, pudiendo afiadirsele también carne
de vacuno y cerdo (magro de la peor calidad, len-
gua, asadura, etc.).

De este tipo es también el blanco o blanquillos
de Murcia, cuya férmula para su condimentacién
es por kilo de pasta, compuesta por mitad de
magro y mitad de grasa, la siguiente:



Sal 20 gramos.
Pimienta molida 1 ”
Clavo 0,5 ”
Canela 2 ”

Si a este embutide se afiade la carne de un
pavo y hasta una docena de huevos batidos por
cada cerdo que se mata, resulta un excelente man-
jar que ha hecho célebre en estas cuestiones el
nombre de Lorca, qué es donde mejor se le con-
dimenta dentro da la régién murciana. '

Para la elaboraciéon de butifarra negra he aqui
una formula:

* Pasta:
Cabeza ..ooovivvviiiiiiiiice s Una cabeza, piel y

<> madeja de un cerdo.
& ET€ weveerenrrirennieinans rerreernias 1,5 litros,
~

Nuez moscada ..
Canela .ovvveerviiiiniiiniieii e

Embutidos especiales.

Trataremos aqui de algunos embutidos espafio-
les, poco generalizados, y de algunos extranjeros,
bastante conocidos en nuestro pais, no citando
otros muchos de esta clase, que mas parecen pro-
ducto de confiteria, que, a pesar de esté aspecto,
no creemos compitan con los buenos espafioles,
no desfigurados por los mercachifles que prefie-



ren una ganancia accidental a costa del descrédi-
to del producto nacional, mal elaborado y que
Hlega a constituir un delito contra la salud pu-
blica.

Movcon de lomo.—Lomos bien limpios se tro-
cean en pedazos de 2-4 centimetros, colocandolos
en adobo de sal, ajo, pimentéon, orégano y vino
duramte cinco dias, haciendo luego el embutido
a maho por personal practico y empleanda tripa
gruesa (morcon o intestino ciégo del cerdo). Des-
pués se llevan al secadero y a veces se ahuman
un poco.

Simil foie-gras—Se trata de una pasta hecha
a partes iguales de higado de cérdo escaldado y
tocino, picada muy fina y aderezada con

Sal .ouieeiritte et eee e 25 gramos.
Pimienta molida 3 ”
Cardamo ............ e 085 "
Flor de macis o5 "
Cebolla,apistachos o trufas

1ehogados .oceceerrereriiiininns 10 ”

Se embute en tripa o sé conserva en terrinas o
en latas, cociéndose o esterilizindosé durante cua-
tro horas al bafio de maria.

También puede afiadirse un tercio de buen -
lomo picado y huevos batidos.

Salchichas de Frankfurt—Se hacen con carne
de cerdo semigrasa, muy picada, o mezcla de .
magro y tocino, en proporcion variable, segun
calidad y se adereza con

7
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Sal i 25 gramos,
annenta blanca .................. 1 ”
Cardamo .c.ocoevviivieneeninnnnnn. 1 ”
Flor de macis ...........c...c..... 0,5 "

Se emplea tripa estrecha, ahumandose de tres
a seis horas en humo caliente de virutas de haya
o de otra madera no resinosa. Se conservan en
salmuera y se escaldan para consumir, después
de rociarlas con agua fria,

Mortadela—Se forma pasta muy fina y homo-
génea con los productos que se enumeran, menos
con la mitad del tocino, que se adiciona en peda-
20S gruesos:

2,5 kxlogramos

PSO
100  gramos.
"

Se ahuman de cuatro a cinde dias y se cuecen
de una a dos horas, segtin tamafic de la tripa, que
serd de la mas grucsa y que requiere ser atada en
forma espiralada o en cruz, o también metida en
moldes metalicos. Después de la coccion se meten
las piezas en una nevera para qu- adquleran con-
sis'encia.

* %

Todas las operaciones o manipulaciones indica-
das en la*elaboracion de los embutidos caseros
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son realizadas automaticamente en las grand:<s
instalaciones de esta clase de industria chacinera,
constituyendo verdaderas fabricas en las cuales
las diversas mdaquinas, movidas a motor, produ-
cen afamados °mbutidos espafioles, éspecialmente
chorizos y salchichones conocidos por todo el
mundo.
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principias hidrocarbonados o glucidos sumaremos los datos de esta columna con

(1) Para obtener la totalidad de

los de Ja siguiente,
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