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MEMORIA

PLAN A QUE RESPONDE EL PROYECTO

Dadas las condiciones fijadas en la convocatoria del concurso, el pre-
senter proyecto consta de los edificios necesarios para la explotacién en
colectivismo pecuario de 100 vacas lecheras y las industrias a que su ren-
dimiento licteo puede dar lugar. Esta poblacién pecuaria exige por lo me-
nos tres sementales, y debe tenerse presente que las 100 vacas, ademas de
suministrar leche, que en su mayor parie se dedica actualmente, y conven-
dri seguir dedicando, a abastecer varias capitales, proporcionan crias,
unas que se venderan como terneros, y otras que convendri selecciomar
y reservar para la removacién de la cabafia. Todos estos extremos se tie-
nen en cuenta para fijar el signiente programa de locales que han de cons-
tituir la cabafia comunal para explotacién de 100 vacas en plena produc-
ci6n de leche:

Seccidn Pecuarie de produccién, o Establos.

Establo para 100 vacas lécheras de las razas del pais o bien suizas u
holandesas, segiun el criterio de los técnicos que dirijan la explotacion.

Tres toriles.

Emplazamiento para 40 terneros de distintas edades.

Estercoleros-cuevas para la recogida del abono producido por el ganado.
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Clinica veterinaria.

Botiquin y sitio de vacunacion, sueros y curas de urgencia.

Lazareto para reses atacadas de enfermedades contagiosas.

Almacenes de provisiones (granero, henil y sitio para la preparacion
de piensos). : :

Local de enseres de lecheria y de limpieza del establo.

Vivienda para dos vaqueros con sus familias, encargados‘ de la vigilan-

cia del establo.

Seccion de tndustrias ldcteas o de conservacion y transformacion
del producto.

Lecheria, con sus secciones de recepcion de la leche, conservacion e
higienizacion del producto al estado natural.

Local de pasteurizacidn.

Crerheria y mantequeria,

Queseria y cueva de maduraciéon de quesos.

Local de envasado, empaquetado y expedicién de los productos. |

Oficinas de comprobacion, contabilidad y administracion de la Sec-
cién de industrias lacteas.

Vivienda del encargado de la:Seccion.

CONDICIONES GENERALES DEL EMPLAZAMIENTO DONDE SE PROYECTEN
ESTABLECER EDIFICIOS

Dada la configuracion generalmente accideniada de la extensa zona a
que se refiere el proyecto, con objeto de evitar en lo posible el realizar de-
masiados gastos de movimicnto de tierras, y al mismo tiempo teniendo
presente Ia conveniencia de ejercer una buena vigilancia y de hacer co-
modo ¢l servicio entre las dos secciones antes citadas, se reparten en cua-
tro edificios todos las locales anteriores, que deberan ser colocados con
preferencia en la forma que se consigna en el plano de conjunto, pero que
permite alguna variacion en su situacién respectiva segun varien las con-
diciones de cada emplazamiento, el cual convendria elegirlo, o en sitio
Hlano, amplio y ventilado, o bien en media ladera, con exposicién cual la
descrita en dicho plano, sobre suelo no arcilloso en demasia, pues, dadas
las condiciones de gran precipitacion pluviométrica que caracteriza la
zona Norte espanola, convicne, desde el punto de vista de la higicne pe-
cuaria, defender los locales del peligro de la humedad, comenzando, si fue-
re preciso, por sanear el terreno del emplazamiento.

) ELECCION DE MATERIALES

Se procura adoptar todos aquellos materiales que mas abundan en la
regiéon, con objeto de reducir en lo posible los gastos que los transportes
de otros, exo6ticos, habrian de originar. Mas dentro de la tendencia de ha-
cer un proyecto higiénico ante todo, y econémico dentro de las condicio-
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nes fijadas por la sanidad pecuaria, se proponen dos soluciones para la
construccién de los muros: bien la de siderocemento, o fabrica de cal, ce-
mento y escoria procedente de los altos hornos que existen en varios pun-
tos de la region, o procedente de los ferrocarriles de transporte mineros
existentes en gran parte de la zona fljada; o, como segunda solucién, fabri-
ca de mamposteria, alternada con ladrillo, para el resto de la zona, en que
la piedra abunda mas. '

Esta piedra de mamposteria la hay de buena calidad en toda la regién.

Las arenas, cales, morteros y yesos elegidos son los del pais, y el ce-
mento que ha de intervenir, tanto para la construccién de muros como para
la de pavimentos y revestidos de paredes, de los tipos Cangrejo, Valderri-
bas, Tberia, etc.

Con preferencia se elige la madera de pino para las armaduras y for--

jados, y para la carpinteria de taller la de haya y de castafio, por ser ma-
deras propias de la region, que se emplean para puertas, ventanas y balco-
naje, plegandose con esto el proyecto no solamente a las condiciones de
economia, sino también a las de los habitos caracteristicos de la arquttec-
tura regional.

En los casos en que para el forjado de suclos convenga reducir la es-
cuadria a piezas de madera, se eligen perfiles metalicos procedentes de las
fabricas de 1a Duro-Felguera y de los Altos Hornos de Bilbao. En cuanto a
cubiertas, se ha optado por la pizarra, sin que haya inconveniente, si en
algiin caso se obtuviese por razones especiales econémicas, sustituirla por
uralita o teja. ‘

Todos los pavimentos del interior de los locales de las dos secciones
antes citadas se hacen precisamente de cemento, no solamente por las bue-
nas condiciones de limpieza y desinfeccién, sino por la de impermeabili-
dad, gran duracion y'resistenciﬂ.

La cristaleria, plomeria y fontaneria son lag corrientes, y la pintura, en
los casos en que no sea de suficiente duracion el enjalbegado de cal, que se
juzga un material muy recomendable para los locales de lecheria, consiste,
ademas de los zocalos de cemento brufido, en la pintura al éleo.

DISPOSICION DE LOS LOCALES

Con objeto de.no hacer una planta demasiado alargada, que origina di-
ficultad en los servicios, los encarece, es mas dificil de vigilar, crea difi-
cultades para la eleccién de buen emplazamiento y en todo caso origina-
ria con probabilidad' obras de movimiento de tierras, y al mismo tiempo
para conciliar la recomendacién que se cita en los tratados de construc-
cidon agricola, de que no conviene que pasen de 50 6 60 el nimero de re-
ses existentes en cada local, se divide la vaqueria en dos establos o pabe-
llones, capaces cada uno para 50 hembras en plena produccion,

En cada uno de los establos se divide la planta en tres partes: dos sec-
ciones, para 18 y para 12 vacas, respectivamente, cada una, y una tercera
parte de la planta, en dngulo recto con la anterior, se dedica: a terneros,

' 4
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toriles, almacenes, vivienda, etc., en el establo niimero 1, y en el establo
numero 2 tiene un reparto analogo. En el primero, toda el ala Norte la ocu-
pan dos plazas para vacas recién paridas, dos recintos para 10 terneros,
y tres toriles. Después hay un cuarto de aseo para el personal y dos vivien-
das para los vaqueros, ademas de un local para potro.

Sélo en su extremo oriental difiere el pabellén ntimero 2 del anterior.
Contiene en esta parte un cobertizo para camiones o carreria, una clinica
y botiquin y un lazareto que aisle cuatro reses enfermas de las restantes,
mas una vivienda para lechero.

Todo el reparto de locales y colocacién de puertas concilia la buena vi-
gilancia con la reduccién de distancias para el servicio, y no olvida las
exigencias que la asistencia veterinaria motiva, ya que la importancia del
capital ganado asi leo aconseja.

La planta superior de ambos pabellones se dedica a henil y granero, es
decir, a almacén de piensos. Se accede a ella por escaleras situadas en el
angulo que forman las dos alas de cada pabellon.

SOLUCION ELEGIDA EN LA DISPOSICION INTERIOR DE CADA ESTABLO

El tipo de establos elegido para una explotacién de la importancia de
la que es objeto este proyecto tiene que contar con toda clase de garantias
de higiene. Es evidente que los establos de tipo americano, proyectados por
verdaderos especialistas cn tales cuestiones, representan una experiencia
de muchos afos. Por esta razon, después de haber aquilatado todas las con-

. veniencias y los requisitos mds importantes para el mejor éxito de la ex-
plotacion, se inspira el proyecto en los tipos Louden o James, muy extendi-
dos no solamente en establos norteamericanos, sino encmuchos europeos
de paises tan eminentemente ganaderos como Dinamarca, Bélgica, Alema-
nia y Francia, y que incluso empiezan a ser tomados en cuenta en el con-
tado mimero de las explotaciones espafiolas que desde época moderna
vienen atendiendo con todo interés a la mejora de los establos.

Ahora bien; dentro de la tendencia del establo americano, y reconoci-
dos muchos de sus aciertos; precisa introducir algunas variaciones indis-
pensables dentro de las caracteristicas de las explotaciones espafiolas, y
mds concretamente de la zona en que se establece el proyecto, porque n
los mismos tratados de construccién agricola, asi como en las informacio-
nes que de personas con experiencia en estas cuestiones hemos recibido,
se deducen observaciones muy dighas de ser tomadas en cuenta y que
oportunamente se iran consignando.

“h DIMENSIONES

Es la primera de estas observaciones la de que la anchura de los pese-
bres o comederos, fijada en 1,10 6 1,15 metros en los catalogos de vaque-
rias americanas y adoptados en algunas construidas por la Asociacién Ge-
neral de Ganaderos en la Exposicién ‘de Sevilla, entre otros ejemplos de
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establos construidos en Espaia, siguiendo al pie de la letra dichas indi-
caciones, resultan estrechos para un ganado como el espafiol, mucho mas
voluminoso, aunque de menor peso que los ejemplares mas uniformes y
mas comprimidos de otros, aun pertenecientes a la misma raza holandesa,
pero seleccionados en establos americanos.

Por otra parte, si bien debe procurarse reducir en lo posible el érea
ocupada por cada animal, para obtener economia en el costo del solar en
que se emplazan los ediflcios, y aun no olvidando que éstos se han de si-
tuar en una zona de propiedad rustica bastante dividida, como la del norte
de Espafia, y, por consiguiente, muy aprovechados en toda clase de culti-
vos, el costo de adquisicion del solar no es ni mucho menos el factor prin-
cipal—menos el tnico—que decide en la ventaja econémica del proyecto.
Por ello se ha aumentado ligeramente a 1,25 metros el frente o anchura de
cada una de las piezas dedicadas a las vacas; y como se ha adoptado la dis-
posicién de doble fila, mirandose unas reses a otras, con objeto de facili-
tar el servicio de distribucién de piensos con un pasillo central, asi como
la limpieza de los pesebres y la sujecién de las vacas, las dimensiones del
establo han quedado fijado en las siguientes:

% ANCHURA Y LARGO DE CADA PIEZA

Un pasillo central de 1,50 metros de anchura.

Dos filas de plazas para las reses, comprendiendo cada una un pesebre
de 0,75 metros de anchura por plaza y 0,30 metros de canal para la recogi-
da de estiércoles liquidos y de aguas de la limpieza.

Dos pasillos laterales, para entrada de las reses y plazas respectivas,
de 1,50 metros cada uno.

« ALTURA DEL ESTABLO.—PLANTAS

La altura del establo, teniendo en cuenta jue la regién en que se im-
planta es de las de clima bastante uniforme en todas las épocas del aifio,
salvo en algunos puntos de las montanas de Santander o de Asturias, se
acepta en 3,5 metros de altura, y con objeto de hacer mas insensibles los
cambios de temperatura en el interior del establo, y especialmente proteger-
lo del ambiente hiimedo, propio de la region, se sitiia debajo del deposito
de provisiones, henil, pajera y granero, que ocupa la planta superior del
edificio, a la que se accede por medio de una escalera situada cn la con-
fluencia de las dos alas. Constituye la parte superior del local de establos
un cielo raso perfectamente liso y encalado, en el cual la desinfeccién se
puede asegurar en todo momento mediante enjalbegados periddicos.

» ORIENTACION

~ Tiene el eje mayor de cada uno de los establos la orientacién al Este,
estimada como la mas beneficiosa en una regiéon en que la luminosidad no
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es excesiva y de clima mas bien templado, en cuyas circunstancias se reco-
mienda como la mejor la indicada orientacion.

GUBICACION

La cantidad de metros ctibicos de aire en cada uno de los establos, te-
niendo en cuenta que tiene cada uno 50 vacas, mas los toros y termeros,
viene a resultar por res entre 35 y 40 metros cubicos, dentro de los precep-
tos de higiene de estos locales, fijados por las obras de Arquitectura e Higie-
ne zootécnica. Se acepta como mas recomendable el sistema de ventilacion
artificial, conforme a las normas de los establos Louden, aceptando el sistema
entrada de aire puro y evacuacion de aire viciado, regulando ambos.

Las tomas dc aire se sitian en los muros de fachada, a la altura de tres
metros, teniendo cada una una seccién de 0,3 x 0,25, repartiéndose en tre-
ce tomas, que por trampillas colocadas en el techo y sobre el pasillo cen-
tral hacen renovar el aire. El aire puro, generalmente a menor temperatu-
ra que el ambiente de la vaqueriza, por su inayor densidad, va descendjcndo
desde las bocas de entrada a las capas inferiores del suelo, llegando a ser
respirado por las fosas nasales de las vacas después de haber ido calenidn-
dose con su mezcla con las capas de aire viciado ascendentes y sin origi-
nar riesgos de constipacion de las mismas. El aire viciado se expulsa por
unos registros que tiene una tuberia, con aberturas regulables, situados en

‘los pasillos laterales de la sala, orificios que son puestos en comunicacién

con unas tuberias o chimeneas de ventilacion que lo expulszn por la parte
superior de la cubierta, en las que hay cuatro chimeneas de expulsién y

de 50 centimetros de seccién.

El esquema y los detalles del sistema racional de ventilacién es de
Mr. James, que da excelentes resultados en la ventilacion de establos. Se
presenta en su detalle en los planos que acompafian a esta Memoria.

. ILUMINACION
A

La iluminacién de los establos se verifica por ventanas de abertura re-
gulable giratoria alrededor del eje inferior, provistas de cristales planos
franceses y de dimensiones, cada una, de un metro cuadrado dispuestas en
cada una de las fachadas.

4. PAVIMENTO

Observando la recomendacion consignada en los tratados de Construc-
cién, de que conviene gastar mas de una vez en construir bien e higiénica-
mente que eén hacer reparaciones, cuando la experiencia ha dado leccio-

‘nes que resultan caras, y dada la importancia del nimero de reses y el ca-

pital que éstas representan, ademas de la indole de una industria que emi-
nentemente exige ser regulada por reglas de higiene, se ha elegido, para
que el pavimento resulte impermeable, de baldeo seguro, con el menor nu-
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mero de oquedades o de grietas en que puden quedar residuos de estiérco-
les y todos aquellos que pueden originar el desarrollo de microbpios origina-
rios de enfermedades, el cemento ranurado hidraulico, recibido sobre una
capa de hormigonado con estrias no muy profundas, para su mejor limpie-
za, pero que aumenta al mismo tiempo el coeficiente de adherencia y evi-
ta que resbalen las vacas.

El perfil del suelo, con objeto de asegurar la evacuacién de las orinas
y aguas de la limpieza, tiene el que se detalla en los planos.

/

% PAREDES, ENLUCIDOS Y BLANQUEOS

Las paredes y cielo raso de la vaqueria van enlucidos con revoco de cal,
que ademdas de ser muy blanco y permitir, por consiguiente, denunciar el
mas pequeiio descuido que haya en la limpieza, detalle muy digno de ser
tenido en cuenta, permite la desinfeccién periédica del establo mediante
embadurnado o enjalbegados con lechada de cal, manteniendo el interior
del local siempre en estado de méaxima pulcritud.

La parte inferior de las paredes lleva un zocalo de cemento bruiido,
no por el efecto decorativo que se pretende tener en algunos establos para
hacerlo mas agradable a la vista, sino por la conveniencia de que no so-
lamente pueda ser desinfectado cada dos o tres meses, sino semanalmente,
y si fuere preciso, a diario, lavandolo con un cepillo, como se lavan los
coches del ferrocarril. El hacer este z6calo de azulejo, como hemos visto
aun en establecimientos muy acreditados, lo juzgamos poco practico, por-
que teniendo que pasar en la proximidad de las paredes animales de andar
torpe y de gran corpulencia, como el vacuno, originan al golpearlos el que
pierdan su asiento sobre el lecho de mortero en que son recibidos, que
formen grietas entre la juntura o unién y que se caigan o puedan originar
entre las rendijas o debajo del baldosin, en las oquedades que deja el yeso
sobre el cual se colocan, gérmenes que conviene alejar de las construccio-
nes zootécnicas.

La altura del zdécalo de piedra artificial de cemento bruiido es de 1,75
metros.

Hay que advertir que las paredes, en el encuentro de ellas con el techo,
tienen los 4ngulos redondeodos, con objeto de una mejor limpieza y evitar
. en lo posible la formacién de telaranas, ‘

DISTRIBUCION DE RACIONES

El servicio de distribucion de piensos, dada la resistencia del pavimen-
to del pasillo central, estd asegurado por carretillas eléctricas de llanta
ancha, y cuyo modelo es ya muy divulgado. Se sustituye asi el sistema de
carril aéreo, colgante, poco practico, seglin se ha comprobado, y que exi-
giria por parte de los elementos directores una gran vigilancia sobre los
encargados del servicio, siendo este sistema mucho méas sencillo de reali-
zar por estas pequefias carretillas con acumulador eléctrico, que hoy se
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utilizan no solamente para el transporie de equipajes en las cstaciones,
sino en la distribucion de cargas de un peso como el que representa la ra-
cion de cien reses vacunas.

Se evita con este sistema una gran cantidad de hierros para carril, de
cadenas y de vagonetas colgantes, resultando también bastante mas eco-

noémico.
» SEPARACION ENTRE RESES

La separacion, en realidad, no es estrictamente necesaria, pero contri-
buye a dar su mayor fijacién a los hierros que forman los cornijales. Tanto
los hierros de separacién como éstos, después de un detenido estudio por
parte del autor del proyecto, se han escogido dentro de la orientacién que
preside en los establos James o Louden, porque si bien el sistema de atar
las reses a una anilla colocada en el frente delantero del comedero y una
cadena arrollada a su cuello, que es cl sistema empleado, parece muy sen-
cillo y ahorra una cantidad grande del hierro de los collarines, ello obliga
a que el comedero esté situado por lo menos a una altura de 60 6 70 cen-
timetros, lo cual fiene serios inconvenientes y hace mis engorrosa y no
exenta de algunos peligros, pero desde luego mas lenta, la operacién de ir
atando las reses a medida que entran en el establo.

4 SUJECION DE LAS RESES

Dado e} gran nimero de reses y la conveniencia de realizar rapidamen-
te, en pocos minutos, la sujecién de las mismas a los comederos, y procu-
rando que los gastos de explotacién consientan reducir el personal encar-
gado del cuido de las reses, pues ello represenia un ahorro que en pocos
aflos compensa el mayor gasto efectuado al instalar la explotacién, hace
que ¢l presente proyecto se decida por el tipo corijal Louden, y de pese-
bre situado no en el suelo, sino a 15 centimetros del mismo. Con este tipo
de comedero, la vaca ocupa dentro del establo la posicion més comoda
para comer, la misma que adoptaria en el prado; se evita disponer de
grandes cantidades de forraje, y que caiga la comida fuera del pesebre
y debajo de la plaza dedicada a ella, originando 1a contaminacién del pien-
so con los excrementos y un desperdicio importante de forrajes.

Se podra objetar que dentro de esta disposicién se podria haber hecho
el comedero del tipo Louden o James; pero la sujeciéon de las reses por do-
ble brida fijada a la cadena que en torno a su cuello llevan para ello, ori-
ginaria el tener que dar a esta brida lateral un grn desarrollo, que permi-
tiria volviesen ]a cabeza hacia atrds y cayese dentro del emplazamiento de
cada vaca el pienso que rumia.

Por todo ello, después de estudiar pricticamente sobre varios establos
visitados para procurar resolver pricticamente esta cuestion, opta el pro-
yectista por aceptar el collarin tipo Louden, construido con tubo redondo
de 2 a 3,5 centimetros, del empleado para calefacciones, ‘va que cuando,



e 35 -

no solamente en su pais, sino en otros muchos europeos, viene reempla-
zando a todos los sistemas de sujecion, indudablemente es porque reune
mayores ventajas que ninguno e impide que la comida pueda ser derrama-
da fuera del pesebre.

En las mismas oficinas O, F. C. O. (Oficinas francesas de suministro de
leche higiénica para el abastecimiento de Paris y de otras grandes capitales
francesas) también ha sido adoptado.

;( COMEDEROS

Ahora bien, otra de las ligeras modificaciones que:se hacen como resul-
tado de observaciones ejecutadas por personas entendidas en la materia es
la de variar el perfil del comedero, teniendo la parte superior del mismo,
con una pequeciia curvatura dirigida hacia adentro para evitar que pueda
ser empujada por el hocico de la res alguna cantidad de forraje hacia el
pasillo central.

\, CORNIJALES

Tanto los cornijales como las vallas de separacion de las reses se han
proyectado con tubos metilicos de los empleados para la calefaccion, de
2 a 3,5 centimetros de luz. Las vallag de separacion son sencillamente hie-
rros acodados que tienen un metro de frente y que llegan, por consiguien-
te, a una distancia en que, sin permitir ladearse demasiado a la res e in-
vadir el espacio dedicado a la contigua, son, sin embargo, lo suficientemen-
te cortos para impedir que los ijares puedan tropezar con los barrotes de
separacion, caso de acostarse algo inclinada hacia la plaza de la res ve-
cina, que podria originar con los golpes que recibiera, si estuviese en ges-
‘tacidn, abortos, como parece ser que se han provocado, al decir de los
vaqueros y personal dedicado a la custodia del ganado. De manera que con

cl perfil que aqui se indica hay una mayor holgura, se logra la sujecién de -

los cornijales y se tvita el riesgo antes citado.

s BEBEDEROS

Esta cuestion es otra de las en que el proyecto presenta diferencia de
lo recomendado por los constructores norteamericanos. En efecto, los be-
bederos automaticos, si bien tedricamente no dejan nada que desear y
ofrecen las ventajas de contener poca cantidad de agua y llenarse a medi-
da ‘que se siente su necesidad por el ganado con agua limpia, exigen una
continua vigilancia por parte de los encargados de la limpieza del esta-
blo para extraer de debajo del platillo que constituye la valvula mévil de
su fondo los residuos de forraje o de paja que al beber el ganado puede
depositar en la cazoleta, formando un depésito de residuos de comida en
putrefaccion. Asi suele haber debajo de dichos platillos un residuo de co-
mida, quizd rumiada, que méas que otra cosa constituye un peligro de con-

]
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taminacion de agua, y con frecuencia determina que se obturen y no fun-
cionen bien. Unido este accidente a que se oxidan, a que la herrumbre hace
su superficie rugosa y, por consiguiente, mas dificil de limpiar o de lavar,
y a que su coste es bastante elevado, determina que en el presepte proyecto
se opte por prescindir de este sistema de bebederos automaticos de fun-
dicion, y se eligen unos sencillos tazones de cemento, del mismo material
de que se construye el comedero, que comunica entre si por una tuberia
de dos centimetros que tiene un bombillo analoge al de las jofainas para
desagiie hacia unos canalillos con inclinacion dirigida desde los bebede-
ros hacia el regato del pasillo central; estos bebederos pueden ser frega-
dos con esponja o con estropajo a mano cuando convenga, dando salida a
las aguas del lavado. Ademdas, estos hebederos estin servidos por dicha
tuberia, que los pone en comunicacién unos a otros’ por medio de un de-
pésito con flotador, y asegura también la entrada de la cantidad justa de
agua que sea hecesaria.

¥ EVACUACION DE EXCRETAS

En los puntos seialados en el plano de plantas se colocan unos regis-
tros o sumideros, hacia los cuales se empujaran las excretas en los barri-
dos y baldeos diarios. El estiércol cae a unas cuevas situadas en los extre-
mos del establo, ya generalizadas en algunas explotaciones de la Montaiia,
pero que se difcrencian de ellas en que no constituyen sencillamente una
cueva-estercolero, sino qite se ha perfccionado en el presente proyecto,
constituyendo en dicha planta inferior una camara de fermentacion v de
humificacién de estiércoles de tipo Beccari, cada dia mas generalizada
para la transformacion de las materias organicas en humus con la maxima
riqueza en principios fertilizantes. Esta disposicién permite conciliar la
rapidez de la limpieza del establo, ahorro de transporte del estiéreol a es-
tercoleros, que habrian de situarse distantes del establo; garantiza, por la
rapidez de la limpieza, el que no haya malos olores dentro del establo, y
asegura el aprovechar con el minimo gasto de entretenimicnto una mate-
ria tan indispensable como el estiéreol para la agricultura de una region
tan eminentemente cultivadora.

-; CALCULO DE LA CANTIDAD DE ESTIERCOL

Se fijan los cdlculos de vaqueria en los limites de 8 a 15 toneladas mé-
tricas de estiércol por cabeza.

Dado el régimen mixto de explotacién a que se acostumbra someter al
ganado, el clima templado, salvo en los puertos de la Montana, que facilita
y hasta aconseja que permanezcan las reses gran parte de tiempo al aire
libre, 1o cual contribuye a la produccién lechera, es prudente fijar en
8 a 10 toneladas métricas la cantidad de estiércol que anualmente produ-
ce cada una en el establo. Admitiendo este limite superior de 10 tonela-
das métricas, porque se supone que la buena administracién del estable-
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cimiento provea de abundante cama a los animales y que ésta se renueve
con frecuencia, la cantidad probable de estiércol obtenido en la vaqueria
sera, por tanto, 1.000 toneladas métricas. (En este calculo, como en todos
los demas de este proyecto, no se cuentan las exigencias que suponen se-
mentales y crias, porque quedan compensadas con la adopcion de limites
superiores en las cifras unitarias.)

La variedad de épocas de siembras y plantaciones en la zona Norte de
Espaia consiente, o por mejor decir exige, que la distribuciéon del estiér-
col a los cultivos tenga lugar por lo menos en tres épocas:

Alcacer .................. Se siembran en otofiv y, por tanto, la
Cereales .......ccoveueine preparacién y abonado del suelo se ™
Haoas ........ccovivvnanies hacen en septiembre y octubre.
Maiz ......ococeiiininnnnn
Judias .... s Reparto de estiérco! en primavera.

N Praderas

i

Nabos y plantas rai-
(3= T T Distribucion de abonos en verano.

Por consiguiente, la capacidad del depésito de estiércol debe ser la
1.000

‘

tercera parte de la produccién anual: = 333 toneladas métricos.

Sei adopta en este proyecto el sistema de cuevas de fermentacion del
estiexcol, por las-siguientes razones:

1.* Porque en una explotacion racionalmente concebida y dirigida,
maxime en regiones de cultivo intensivo, el estiércol tiene mucho interés,
y por ello debe obtenerse el maximo de elementos de fertilidad y no con-
sentir pérdidas por volatilizaciéon de gases de la fermentacion, lavado de
Iluvias o arrastres de partes solidas por el viento, la pendiente del suelo,
etcétera. ‘ ‘

2. Porque Cantabria es una regiéon de gran precipitacién pluviomé-
trica y hace recomendable hacer cubierto el estercolero.

3.+ Para evitar gastos de acarreo desde el establo al estercolero. Apro-
vechando a la vez la orografia accidentada y reduciendo la superficie que
los estercoleros restan al cultivo.

4* Con objeto de conducir bien la fermentacién, evitando de paso
que las emanaciones creen malos olores alrededor de los establos. Por este
motivo se da salida a los gases por chimeneas que, sin suponer gasto ex-
clusivo para elevarlas (puesto que sirven al mismo tiempo de muros de
la vaqueria), los expulsen por encima del establo.

5 Por estética. Haciendo desaparecer esta construccion.

Por lodas estas razones de higiene rural, de zootecnia, agrondmicas‘,
econdmnicas y de arquitectura, se proyectan cuevas-estercoleros, en las que
la obfencidn . del estiércol puede lograrse en las iddneas condiciones de
las conocidas cdmaras zimotérmicas Beccari.
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. . I . 233 ) \
Superficie minima necesaria: o5 = 134 metros cuadrados; en nu

’

meros redondos, 140,
Esta superficie se divide en dos secciones, cada una de cuatro celdas o
vasos, que tendran 5 metros X 3,5 metros cuadrados cada uno.

Chimeneas de escape en los muros, en forma que puedan renovarse de
tierra, yeso, etc., los platillos.

Para completar la descripcion de la planta de pabellones nimeros 1 y 2,
basta consignar que, siguiendo el sistema de jaulas de los establos Louden,
tienen tres toriles de 3 X 3 metros; sitio para terneros, de 6 X 2,5; dos
jaulas de 3 X 3 metros para llevar las vacas que vayan a parir, con objeto
de que estén sin molestar por otras reses.

Contiguas estdn las demés dependencias accesorias, citadas anterior-
mente,

La planta superior la constituyen los depositos de provisiones.

<, CALCULO DE CAPACIDAD DE HENILES, DEPOSITO DE PROVISIONES

En todas las provincias de la zona a que se refiere la convocatoria del
presente concurso, el ganado vacuno vive gran parte del aito al aire libre,
en el praderio; solo por las noches, en algunos meses, se resguarda en
construcciones, verdaderos cobertizos o porches (cuadras se llaman en
la Montaia, vaquerizas en otras localidades, tinados a veces, etc.); hay
época y sitios en que ni por la noche se refugia en ellos.

Desde noviembre a marzo, lo mas corriente es el régimen mixto de es-
tabulacién y pastoreo. Pero éste es un sistema habitual dentro del régimen
de explotacion individual de pequefios propietarios: “caseros”, “payeses”,
“aldeanos”. Aunque en régimen de cooperaciéon podria ser absolutamen-
te copiado, debe prevenirse en una construcciéon para 100 vacas lecheras
en plena produccién que exista la correspondiente direccion técnica que
establezca adecuado sistema de alimentacién, con raciones que por su
composicion bioquimica y relacién nutritiva garanticen el mantenimiento
de la produccion de leche, completando estas exigencias que el pasto con-
sumido en los montes publicos, en los prados no henificables, no podri
por si solo llenar.

Aunque variables las raciones, dado el objeto de la presente determi-
nacion del volumen del local dedicado a guardar provisiones, queden fljarse
a base de que durante cinco meses la racidén por cabeza sea analoga a la
siguiente: heno, 10 kilos; nabos, 10, y harina de maiz, 6 kilos, cuya rela-
cion nutritiva es de 1 : 6, llevando las vitaminas exigidas en buena prac-
tica zootécnica. Durante el resto del afio el alimento consumido en los
montes podra ser completado con 3,5 kilos de harina de maiz v 2 kilos de
pulpa, por ejemplo, o bien a base de paja de centeno o trigo.

Aceptamos, por consiguiente, la siguiente cantidad de provisiones que
se indica a continuacidén:
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Kilogra-  Kilogra- Peso del

Por dia, : * Volumen
PRODUCTOS Dias ki logrgmos .ﬁ,’;g? g{,‘r t:,'::f' I(;:l‘ é?;;:,';.?, en meiros
por cabeza caheza 100 reses  en kilos clibicos
Heno ....., J#n% axansanRnR LS baRsan 150 10 1.500 150.000 300 500
NabO8 ..ovvveerieeremiiiinninans 150 10 1.500 150.000 500 300
Maiz (80 por 100 rendi- S 150 7.2 880 88.000 . 200 234
miento en harina) ...... { 215 3,6 753 75.300 |

Pulpa ...occvennniiieri 215 2 430 43.000 250 172

Debe ser conservado el heno en pacas superpuestas de cualquier altura
de montén, aunque no debe pasar de 3 a 4 metros; los nabos, en montones
de 2 metros; el maiz, en capas de un metro, v la pulpa, en altura de 2,5
metros.

Por tanto, la superficie necesaria sera:

Se acepta
para dejay

espircio porn
el estidreol

167 m.2 180 m.2
150 m.2... 170 m.?
234 m.2... 250 m.2
86 m.2, 100 m.2

O sean 70 metros de largo, 10 de ancho y 3 de altura media.

LOCAL DE LECHERIA

Supuesta la produccién media de leche en 1.250 a 1.500 litros, se pro-
yecta teniéndo en cuenta.

a) Que el principal destino de la leche obtenida del ganado vacuno
es el de suministro a varias capitales, algunas distantes, como Madrid.

b) Que la produccién lechera respecto a lag necesidades del consumo
actual es muy baja. ]

¢) Que se nota la tendencia a que aumente el consumo individual de
leche por habitante.

Atendiendo a estas razones, se hace el local de industrias ldcteas con
vista- hacia el tratamiento de la leche para que llegue en condiciones higié-
nicas a servir el abastecimiento de poblaciones.

Ahora bien, como la produccién lechera varia segiin las distintas esta-
cioned del afo, y el consumo constante esta fijado méas bien por la produc-
cién minima, la cual corresponde a la estacién en que la parada de la ve-
getaciéon hace disminuir la producciéon de leche en las vacas, es por lo
que se impone industrializar el producto sobrante en las épocas en que
hay mayor cantidad, dedicdndola bien a la elaboracién de manteca o a la
transformacién de la leche en gueso.
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‘De estas dos industrias, la mas importante en la region es la mante-
quera. Pero en una explotacion de colectividad pecunaria han de ser aten-
didas las diversas manifestaciones de las industrias lacteas, y por ello debe
contar con imstalaciones para todas las manifestaciones de que son sus-
ceptibles. ,

En vista de cuanto antecede, aunque la mayor parte de la produccioén
lechera se dedique 's6lo a su conservacion, se dispone también de los loca-
les de mantequeria y queseria para la transformaciéon de la primera ma-
{eria. »

El local de industrias lacteas, situado en la proximidad de los pabello-
nes de los establos, equidistante de ambos, segin indica el plano de con-
junto, independiente, fresco y ventilado, ocupa una planta rectangular de
10 X 15 metros.

Es de una sola planta, dividida en secciones: a) de lecheria propia-
mente dicha; b) de desnate; ¢) de mantequeria; d) de pasteurizacion, es-
terilizacion e higienizacion o de tratamientos especiales de la leche; e) sala
de maquinas; f) generador de vapor; h) laboratorios; i) anejos.

El plan industrial que es indispensable trazar a grandes rasgos para
que el edificio llene su cometido, es el siguicnte:

Las vasijas que recogen la leche procedente de los ordefos del esta-
blo llegan a la lecheria por carretillas cléctricas. Entraridn en el edificio
de industrias lacteas, que esta rodeado por una acera’de cemento colocada
a lo largo de la fachada.

Consta el local de un amplio vestibulo, donde penetran estas vagonetas
por una puerta situada en el centro del edificio. A 1a derecha del vestibulo
se encuentran tres locales, dedicados: el primero, a la recepciéon y trata-
miento de conservacion e higienizaciéon de la leche, la cual pasa por tube-
ria adecuada a un segundo local, de desnate, antes de ser sometida en el
tercer departamento a los tratamientos de pasteurizacion, de higienizacién
o de esterilizacion que las distintas porciones del liquido, segiin sus fina-
lidades alimenticias, han de recibir,

En el angulo noroeste del edificio se encuentran los aparatos para estas
ultimas manipulaciones de la leche dedicada al suministro humano, cons-
tituyendo, por consiguiente, foda la mitad de la derecha del edificio los lo-
cales en que de una manera progresiva, sin sufrir retroceso desde su en-
trada haste su expedicién, ha de soportar la leche.

La mitad izquierda del local es la mantequeria y queseria; es decir, lo-
cales de transformacion. Del desnate pasa la nata a la izquierda del vesti-
bulo, a un local de dimensiones mis reducidas, dado el menor volumen. de
este producto con relacion al de la leche (de cuya prodyccién total sélo
representa una parte la dedicada a la manteca, y puede suceder que no en
todas las estaciones del aio), estando constituido el local de mantequeria
por una sala de aparatos y una despensa o frigorifico, dedicado a conser-
var el producto elaborado. En ella se verificard también la cuajada para
hacer quesos, que en una cueva sita en el angulo sudoeste maduran.
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Toda la parte trasera del edificio es ocupada por la sala de maquinas,
los laboratorios y los cuartos de limpieza.

Descrita asi rapidamente la distribucion del local, veamos al detalle la
distribucién de cada una de sus partes. :

LOCAL A.——SALA DE RECEPCION

A su entrada, las carretillas que transportan los bidones de leche desde
los establos son recibidos en una bdseula de plataforma, que registra el
peso de la leche y cuya bascula esta situada a la entrada del local de pri-
mera manipulacion; una mesa de baldosin, que se puede limpiar, como el
suelo y las paredes del local, con agua, permite al empleado encargado de
hacer la recepcion de la leche el anotar el nimero de bidones que entran
y el peso de los mismos. Concluida esta operacion y descargados los bido-
nes de la carretilla, se vierte su contenido en tres depdsitos de cemento,
tomando una muestra, si fuere necesario, para llevarla_al laboratorio.

El empleado que ha anotado el peso de los bidones entregara los va-
les o recibos para la perfecta contabilidad del establecimiento, y la leche
quedara guardada en unos depositos que, en ntmero de tres, con una ca-
bida de 500 litros, estan dispuestos adosados al muro frontero del edificio,
ligeramente rebajados con respecto al nivel del pavimento, y alrededor
de los cuales circula una corriente de agua fria para mantener la leche a
baja temperatura. Por medio de bombas ascendera por los tubos que par-
ten de estos depdsitos la leche, a medida que convenga, para ser filtrada
en un filtro continuo, desembarazada de las impurezas mas gruesas que
contenga.

Una vez 'vaciados los recipientes en los cuales ha llegado la leche, se-
ran llevados a una lavadora escurridora, siluada a continuacion de los de-
positos en la pared que hace angulo recto con la anterior.

De los depositos pasa la leche, como anteriormente se ha dicho, a los
filtros, y desde éstos, siempre por intermedio de bombas, pasa a un reca-
lentador, que eleva prudencialmente su temperatura y la envia a las des-
natadoras, que en numero de dos existen en el local contiguo, separado del
que acabos de describir simplemente por vidrieras.

LOCAL B

Este nuevo local, perfectamente iluminado, puesto que ademas de sus
luces propias recibe las del locgl anterior por intermedio de dichas vidrie-
ras, permite que la vigilancia de los dos locales se realice desde uno cual-
quiera de ellos. Ademas de las desnatadoras tiene un depdsito para recoger
la nate, mantenida a muy baja temperatura para la mejor conservacién de
la misma, gracias a estar en comunicaciéon con una cdmara frigorifica a
ella adosada. Se cuenta con sitio para dos desnatadoras, pues sera prefe-
rible contar con dos de estos aparatos, que no con uno solo, por si hubiera
interrupciones, casc de cualquier averia.
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En el mismo local existird una cuba para los fermentos de la madura-
cion de la nata y dos refrigerantes para enfriar la leche, una vez desnatada,
en el tiempo que medie entre el desnate y la pasteurizacion, si es que a este
nuevo tratamiento se ha de someter.

Dadas las ventajas que ofrece la stasanizacién a bajas temperaturas de
la leche, se dispone también en el mismo local un aparato de los de tipo
Silkevorg para tratamiento de pasteurizar, regenerar, refrigerar.

LOCAL €

El tercer departamento de la seccion de lecheria le ocupa un pastéuri-
zador, al cual Hega la leche procedente del desnatado, en el caso de no
utilizar la stasanizacién a bajas temperaturas; dicho aparato pasteuriza-
dor estd calentado gracias al generador que en local mas apartado de los
Iocales anteriores existe para evitar la propagacién de calor a los ante-
riormente reseiados, y con el mayor aislante de los mismos se instala con
objeto de mantener el resto del local a temperatura baja, como se reco-
mienda en las obras de tecnologia lechera. .

Del pasteurizado, siempre por tuberias para evitar toda manipulacién
y contaminacidén posterior de la leche, llega ésta a un depdsito de la ya
pasteurizada, del cual puede ser extraida autométicamente para verificar
el llenado de frascos o envases de papel parafinado, si se adoptara esta so-
lucién; pero como puede ocurrir que para la alimentacién de enfermos o
de personas de estémago delicado convenga hacer otras preparaciones con
la leche, se ha provisto este local del espacio conveniente para colocar una

homogenizadora de leche y un aparato esterilizador.

De este local salen los recipientes con la leche ya tratada, para que por
la puerta posterior del edificio carguen los camiones o vehiculos en que
se transporte a las estaciones del ferrocarril o a las localidades de destino

LOCAL D.—LOCAL DE MANTEQUERIA

La crema procedente del desnate es tratada en parte en un pequefio
local de mantequeria, que comprende las siguientes instalaciones: una
cuba para nata, dos mantequeras, un refrigerante, una amasadora, una
bascula, una prensa para manteca, un aparato cortador v moldeador, dos
mesas para salazén, envoltura y etiquetado; una pila, una cuba calentada
por vapor para la cuajada del queso, una prensa y mesa de moldeo de queso.
Contigua estard la despensa y la cueva para maduracién del queso.

En el local de la mantequeria, después de nueva refrigeracién previa
de la nata, pasard ésta a la batidora, que recibira agua por medio de una
bomba, y el suero que sé expulse en la operacién se recogera en tuberia
adecuada para dedicarla a la alimentacién del ganado de cerda. Para el
prensado de la manteca y toma de muestras de 1a misma, se dispone de las
mesas nhecesarias y, una vez concluida la elaboracién de la manteca, pa-
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sard a un deposito, que la conservara después de las operaciones dec envol-
tura y empapelado realizados en el local anterior.

LABORATORIO

Para el analisis de las distintas muestras de leche y de los productos
derivados de log cuajos empleados para la fabricacion de quesos, de los
los alimentos dedicados a piensos de ganado y demas provisiones, se dis-
pone de un laboratorio constituido por una mesa central, un armario de
reactivos, una chimenea aspiradora de humos de los mecheros y lampa-
rillas utilizadas en los analisis, mesas para las balanzas de precision y lo-
cal para un autoclave y una mesa para los examenes de la leche al micros-
copio, mas otra mesa para andlisis bacteriolégicos.

ELECCION DE MATERIALES PARA EL LOCAL DE INDUSTRIAS LACTEAS

Toda la planta baja del edificio que se describe, y que estd dedicada a
lecheria, mantequeria y queseria, tiene sus paredes, hasta la altura de 1,75,
revestidas de cemento pulimentado y comprimido imitando piedra artifi-
cial, y desde esta altura hasta el techo pintadas al 6lco en tono blanco, te-
piendo sus angulos matados en curva para su mejor limpieza.

Contrariamente a la costumbre que hemos visto en establecimientos
analogos, e incluso en hospitales y otros en que la limpieza debe ser pri-
mordial ocupacién, el zécalo no tendri ningliin saliente sobre el resto del
paramento, con objeto de que la pared constituya una superficie continua,
perfectamente lisa. Este mismo motivo es el que decide que se haga el z6-
calo directamente sobre el paramento, con objeto de evitar las junturas que,
de haber adosado un zécalo con baldosin o con mosaico o pequefios ma-
teriales, habria de dejar.

El pavimento se hace de cemento liso, con objeto de lavarlo y baldearlo
cuantas veces convenga.

ANEJO

DETALLES CONSTRUCTIVOS

Pabellones de vaqueriza.

Después de una cimentacién de 0,70 metros de hormigén y un buen
solado con el mismo hormigén de piedra y mortero de cemento, arranca
la fabrica que se proyecta, encolandola con un Bormigén de escoria v ce-
mento, muy recomendable por su gran solidez, perfecto alslamlento ¥y gran
economia, evitando el revoco.

* El forjado se hara con tablones del Norte a 0,25 metros en los ejes,
arriostrados en cruz, permitiendo esta disposiciéon una cémara de aire v
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gran economia. Las naves llevan, en sentido longitudinal, dos carreras
apoyadas en dos filas de soportes de fundicidén y, por tanto, la maxima luz
para los tablones sera de 3,50 metros.

La cubierta en el primer cuerpo de la nave sera también de madera,
forma mansarda; llevan seis formas, segin se ve en la seccion, por A-B,
y de unas a otras van ocho correas encima de cllas y los parecillos de tabla
y la pizarra.

En la otra ala del edificio la cubierta constard de dos partes: la primera,
hasta las dependencias, serd también con forma triangulada, y la segun-
da, “a par y picadero”, apoyando en el muro central que ad hoc se ha le-
vantado hasta el caballete.

El saneamiento de la nave se hace por canales al descubierto y ataques
subterraneos con sus registros, los cuales van a un depésito, el que tiene
en su fondo dos tapas de cemento armado de 60 centimetros que, abrien-
do alternativamente una u otra, dejan pasar los residuos a las camaras
zimotérmicas colocadas debajo. Estas cAmaras llevan la chimenea de ven-

. tilacion de la misma con una tapa en forma de hojas de armario para lle-
nar los estantes con carbonilla y acido sulfiirico, material necesario para
obtener la oxidacién.

Las puertas anteriores para las reses, asi como las de paso a los desvg
nes, son de corredera, reforzadas con maderos en forma de cruz de Sap
Andrés y bordean a ellas tablonesg en sentido vertical.

Administracion y Gerencia.

La cimentacién es aniloga a la de los pabellones. Lleva dos traviesas,
las cuales sirven para cargar la vigueria, que sera de hierro laminado con
un forjado econémico a base de tablero de rasilla, encascotado con yeso.

Toda ella lleva solado hidraulico de 0,20 X 0,20,

La cocina, W.-C. y bafio van chapados de azulejo blanco del pais de
0,10 x 0,20 hasta una altura de 1,50 metros.

- Con la disposicién aceptada de las traviesas se consigue una cubierta
barata, pues ésta puede ser de madera o hierro, segin el frio de la locali-
dad, colocadas las vigas a la molinera. :

En la entrada del edificio se proyecta un porche sujeto con cuatro co-
lumnas, que pueden ser de ladrillo revestido con enfoscado y revoco ade-
cuado, o mejor labradas en piedra natural, si ésta no resulta muy cara en
cada caso particular.

La escalera se proyecta de madera sobre zancas con balaustre- de ma-
dera torneados.

La carpinteria interior Ileva largueros y travesafios de pino y tableros
contrachapados de 5 milimetros, obteniéndose de esta manera una carpin-
teria sencilla y sélida.

Las ventanas llevarin fraileros para preservar las habitaciones de las
difercncias grandes de temperatura.
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Lecheria.

Es construccion en general analoga a la otra dependencia, con la sola
variacion de que para cubierta y para su techo interior se emplea el hierro
lominado que, apoyando en los cuatro soportes colocados en su eje cen-
tral, llevara una carrera metalica sobre la cual va la vigueria con un for-
jado sencillo.

De hierro Yaminado seran también los cargaderos de los dinteles de los
huecos, y del mismo material tres formas o cuchillos arriostrados por unas
correas, sobre los cuales cargaran los parecillos y tablas, a las cuales irdn
cosidat las pizarras del tejado.
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_PRESUPUESTO

Nuamero Precio Impo“te
de DESIGNACION DE LA CLASE DE OBRA de la —
unidades . unidad Pesetas

PYABELLON NUMERO 1
ARTICUIO I
MOVIMIENTO '.o TIZRRAS
13,50 m.® Vaciado de zanjas para cimentacién ............... 3,80 279,30
19,25 m.? Apertura de zanjas para atarjeas 3,80 73,15
28,00 m.* Apertura de pozos para cimientos ... 4,20 117,60
370,00 m.* Vaciado para cuevas estercoleros 4,70 1.739,00
ARTICULO II
ALBANILEBRIA

101,50 m.? Hormigén de piedra machacada y mort;:ro de ce-
mento para cimentacion ..............ooeviiiiiiiiin, 36,25 3.673,37

92,10 m 3 Hormigén de canto rodado y mortero de cemento
en asiento de pavimentos ... 30,10 2.772,21
304,00 m.* Fachada de siderocemento .................. . 27,00 8.208,00
102,26 m.? Tabique sencillo de ladrillo pardeo y yeso ............... 4,20 429,45

613,00 m.? Forfjado en cruz con tablones de 0,07 X 0,21, con

escoria y arena, arriostrando con tirantes me-
LALECOS .ovvieiiiitiiii e 28,00 17.164,00'

6,00 m.? Bévedas de escalera con triple bovedilla y pelda-
fieado . 24,70 146,20

530,00 m.? Guarnecido y blanqueo con yeso «n paramentos
VEPLICRIEE  1evireiiiiiiriiiiremtr et an 2,40 1.272,00
623,00 m.z Cielo raso de cafiizo ... 1,30 809,80
623,00 m.* Guarnecido y blanqueo en techos ... 2,60 1.619,80
159,00 m.” Tendido y brufiido con cemento 5,50 874,50

1.088,00 m.? Cubierta de pizarra, colocada sobre formas man-

sardas, con ocho correas y un caballete y pa-
YECILIOS  .ovivvvieirerircicii i e ea s 18,50 20.128,00

79,00 m/! Pesebres de hormigén, incluso brufildo de cemen-
TSI TR -1 e 1T 1-0 o T U R PO P 88,00 6.794,00
12,00 m/i Tuberfa de 20 X 20 de subida de humos . 7,00 84,00
49 Asientos de cercos de fachada ................. 5,00 245,00

. Rozas y trabajos complementarios de las instala- ’

ciones (partida alzada) ..o 500,00 500,00
66.935,48

Suma ¥y SIQUE ...cooiiiiiii e




Numero Precio
de DESIGNACION DE LA CLASE DE OBRA dela
unidades unidad
Suma anterior .........co.ocoviviiiiiiiiiiiiiiin o,
ARTICULO III
»
FUNDICION
7.000 - kg. Fundicién en colummis e ceennnns P, 0.9¢
. ARTICULO IV
CANTERIA
.
8 Batientes de piedra en puertas ............................. #0,00
ARTICULO V
PAVIMENTOS Y AZULEJOS
508,00 m.? Pavimento de portland rayado de 25 mm. espesor. ' 8,10
81,00 m.* Baldousin hidraulico, recibido con mortero de ce-
MENTO oot ea e e SO 10,50
ARTICULO VI
CARPINTBRIA DF TALLER
28,08 m.? Puertas de entrada de madera de pinp en facha-
das, con inclusién de herrajes ...............coevunees 30,00
17,00 m.? Postigos interiores lisos, con inclusién de herrajes. 28,00
57,00 m.? Vidrieras, con inclusién de herrajes 30,00
210,00 m/1 Moldura de madera para tapajuntas . 0,35
2,06 m/i Tramplilla para salida de grano ..........c....cceeeeveenee 18,00
ARTICULO VII
CERRAJERIA DE TALLER
3,00 m/1 Antepecho de hierro en escaleras, incluso pasama-
nos de madera y arranques ...........c....ccceeeeeveeens 33,00
13 Rejillas de ventilacién de 30 X 30 cm., incluso co-
locaciéon y metal deployé ..........ccoovvvnnvuniininnnnnns 13,44
ARTICULO VIII
FONTANERTA Y VIDRIERIA
9 Sumideros de hierro fundido, con instalacién...... 12,00
40,00 m/1 Tuberia de plomo reforzada de 100 mm. de diametro 14,00
3 W.-C. completos, con instalacién .......................... 100,00

Suma y SIQUE ..ocoooiiiiii

Importe

Pesetas

66.935,48

6.720.00

720,00

4.114,80

850,50

804,00
476,00
1.710,00°
73,50
49,40

99,00

174,72

108,00
530,00
300,00

83.335,40
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Numero Rrecio Importe
de DESIGNACION DE LA CLASE DE OBRA dela -
unidades unidad Pesetas
Suma anterior ...........cooooe... .o . 83.695,40
1 Lavabu, con instalacion ... 35,00 35,00
4 Aspiradores de ventilacién sobre cublertas ........ 125,00 500,00
48,00 m.? Cristal sencillo, colocado .........cecviiiiiiiinniiiinnn. 8,00 384,00
Contadores, llaves de paso, désagiles, etc., tanto A
BIZAAO vnenrrencnenrenceninetnioiremiesiraesestrusiremsarnersennaass ” 4.000,00
ARTICULO IX
PINTURA Y DBOORAZION
201,00 m.* Pintura al 6leo sobre carpinteria ... 3,00 603,00
28,00 m.? Pintura al 6leo sobre fundicion ............. ... 5,00 140,00
13,05 m/i Pintura al Oleo sobre tuberia .................... ST 0,50 7,75
ARTICULO X
INSBTALACIONGRS
2 Cocinas pequefias .............. PPN 250,00 500,00
1 Abrevadero grande . 120,00 120,00
2 Fregaderos ..o, Nesreeetnrasetrantiosrennaes 80,00 160,00
88,00 m/l Chimenea de palastro, amianto y corcho ............. . 70,00 6.160,00
CORNIJALES Y VALLAS
185,00 m/! Tubo de hierro fundido de 2 e¢m. de'didmetro, con
racores, codos, abrazaderas y elementos auxi-
liares, pintados de blanco al 6leo ...............ooe.n. 16,20 1.887,00
250,00 m/1 Idem id. de 2,6 cm. ......... perveeineenenaaa . 12,80 3.500,00
155,00 m/1 Idem fd. de 3,5 €M, ....ccoviviiiiiiiiiiiini 22,50 3.487,50
Instalacién de cédmaras Beccari (tanto alzado)... ” 8.000,00
TOTAL vvereevenssvasommmiiassrrmienanenrinernrans e 113.179,65
Anélogo presupuesto es el del pabelléon num. 2,
que 86lo en ligeros detalles varia en distribucién,
que no supone alteracidon en el coste.
LOCAL DE LECHERIA DE LA CABANA
191,0 m.? Explanacién ...... S PRy 1,20 229,20
16,8 m.? Vaclado en zanjas cimientos .............coocoveiiiiennnnn. 4,20 70,56
16,8 m.* Cimieftos: hormigonado . 46,25 717,00
70,75 m.3 Muros: sideroCemerftu ......v.cooeiiiiiieiieiiiienieeiieennaaan 27,00 1.910,25
55,0 m.® Tabiquerfa sencilla .........coociiiiiiiiiiiiinien 4,20 235,20
150,0 m.? Tendido de yeso y pintura 6lec sobre cielo raso... 2,80 - 390,00
302,0 m.? Pintura al 6leo sobre guarnecido de yeso .............. 3,00 803,00
302,0 m.? Tendido y guarnecido de yeso ............ 2,60 - 48520
302,0 m.? Zécalo de cemento brufildo .......cooviiiiiiiiiiiiiiin. 5,50 1.651,00
150,0 m.? Pavimento de portland sobre relleno de hormigén
de Brava y CemMento ....cccccmvriimmmiiiiviincrniiininenens 10,20 1.530,00
Suma y sigue ... e 8.194,41
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Numero ' Precio Importe
de DESIGNACION DE LA CLASE DE OBRA de ta -
uuidades unidad Pesetas
Suma anteri®r .....cocovviiiiiiiiiiiiiiiirea 8.194,41
18,0 m.* Carpinteria en postigos y ventanas ...................... 28,00 504,00
252,0 m.? Tejado de pizarra sobre ripia y perfiles metalicos. 8,00 2.015,00
4.368,0 Kilogramos de hierrc en estructura vertical y ho-
rizontal ......eiiiiiien ettt e ey eaaaeaas 0,80 2.620,80
Armadura metdlica con sus formas, cubrillos, etc. ” 1.300,00
150,0 m.® Cielo raso de cafizo .....cooiviiiiciiiiiieiriniinrineincn 1,30 195,00
2 LAVARDOB oeoueiriiiieeineiitierienirernenserssnranes 50,00 100,00
1 W.-C. inodoro, con desaglie y atarjea .. 70,00 70,00
Foso séptico tipo 2 ... 300,00 300,00
265,0 m/l Tapajuntas y guarda ..... 0,70 135,50
Ferreterfa (tanto alzado) .......c.coccvviiaiiiiiiinieininnenns " 250,00
160,0 m.? Cristal ordinario ...........cvccevivvriiiiiiiinivieennns erereaes 8,00 128,00
IOTAL 1evatineitiaesetrearserantsestoneteeareansanantecsssesonenns 15.853,71
ADMINISTRAZION Y VIVIENDA DEL GERENTE
104,0 m.? Vaciado y excavacién a 0,10 ............ 1,20 124,80
29,0 m.? Apertura de zanjas para cimientos 4,20 121,80
29,0 . m.? Relleno de hormigomn ...........ccciecviiiiiiiniiiioninininanns 48,25 1.335,25
83,0 m.? Fabrica de siderocemento en murog ..................... 27,00 1.853,00
116,0 m.? Tabique corriente de panderete con ladrillo pardo
V V@S0 crieeiriiiiiriniriinierien ittt the et ae san e anns 4,00 484,00
622,0 m.? Guarnecidos y blanquevs en paredes y temple liso. 1,30 808,80
84,0 m.? Forjado de hierro, con tablero de rasilla y bove-
dilla ... 28,00 2.342,00
44 Frisos de azulejo nacional de 0,15 X 0,10, de pri-
mera calldad ..., 25,00 1.100,00
203,0 m.? Cublertas a sobrelatado ripia a 1a molinera 17,00 3.451,00
814,0 m.* Pintura al temple liso en paredes y cielos rasus... 3,00 1,842,00
46,0 m.? Carpinteria de taller en puertas y ventanas, con
Do Tad o o N 1 P, 28,00 1.288,00
82,0 m.? Pintura al 6léo sobre carpinteria . 3,00 278,00 -
1 Esgscalera de madera blanca, de carpinteria ......... 360,00 350,00
Fontaneria: instalacion ..............cocceviiiiiiiiniinnn. 100,00 100,00
2 W.-C., Instalados ............ 100,00 200,00
2 Lavabos ............ 25,00 50,00
1 Bidé ..... 35,00 35,00
1 Baflo ..o e v 120,00 120,00
1 ) N O PN 50,00 50,00
1 CociNa .o 400,00 400,00
Saneamientos, f080 sé&ptico .......ccoveeiiiiiiiiiinnnn 500,00 500,00
2,84 m.* Columnas de piedra granitica de; pafs "................. 300,00 792,00
300,00 m/1 Tapajuntas y guardavivos ... 0,30 90,00
Pintura y decorado (tanto alzado) ... ” 2.000,00

TIOTAL tvuettvierevnensetasenuenamnnereermeearetonereeensanessenennn 19.303,46
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RESUMEN
Pabellén num, 1 113.179,65
Pabellén nam. 2 ... 113.179,85
L.echeria ............. . 15.863,71
AdminIStracion .......ccooovviiniiiiiiie i 19.303,45
P
TOTAL PESBTAB ...ccovvueiciiirninninniannns 2061.526,48
1
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