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rX^ft'^a ebntíriusetáz! dC esta: A1ESl oldrn, p^ra eoneCí^3edto de ^ljue-

11os a quienes pueda ínteresar.

De lttaF odrdea 3o d^'d ^ 4: I. paz^ ax +ebreec7.mtentitr y desrráFt efec-

t^ Dios guardt a V. I. muL^d^ aliea: Madr^MeY, !d db j^rlío de 2A2'^.

(3asset.-Sr. Dírector general de Agrícultura, Mínas y Montes.

Mí^ordos aficlsles^ pars e! aoílis[s=ds los. vloos, qsasí ss
d^lusn obli^atorios para todos los laborstorios do-

pendienies dol M[afstirtQ do ^rieul#ura.

Instrucciones para la toma de muestras.

En la recoBída de muestras de vinc^^ qne lzt►gr^ eí persvnai técníco

agronómico, en la misma pro3^íedad, para la d^tzzniz^cióQ► anual de

1a caraCterLstíca. y composicíón de los vinos de 1aa dífezen,tes localí-

dades comprendidas dentro de la esfera de accíón de csda Bstable-

cimiento deberán tenerse en cuenta las instrucciones s^eaias:

a) Las muestras deben reierirse a las distintas ^ipos d^e a^nos que

^n cada localidad se elaboren, bien pa^+a cl eos^unio iate:íor, bien

para la. exportacíón.

b) Las muestrss deber^n ser tomadas de xnariezs aue e2^ lo po-

sible representen en su composición, más que el ttpo aaedio, lo$ ca-

sos extremos.
ei os^da: ma^esst^a° d^.- sier^ i1a^ ^^ l^ ca^ a^n
^! Laa[ be^ar Me^sY^'t^a^ prl^llr `!►^^ Pe^t'eataái^e lftrs=If^►ec 5^

aEt lai^ldts• lrt^lb^ aau •u^'^iie^ar es^tídáQ del a^r^xo ti►f!^ de qrMér
^s

l^irysn dse 2leziarse.

e) Comendrí qne, ^plqra e^rllt mnea^tr^a, se tornen lolc sigufenlerc

, datos:

I^1ala^eset dct eueib^
Edad, situacíón y eapoaMló^ dat ^edid.

Varledades de vid cuyas uvas hayan entrado el^r 1a eeao^Ceíoián
del mosto y su proporcíón apmximada.

Cultivo, armado y poda de la cepa.

Qondícíones climatológicas, esp^ea^t dWrlpKte^ 1!^ ^er^f^Aia.
Estad+o de ms^dure^ y sad^lelr4' de^ ^ t^tdbo.
Datos de D^d^etcíón poec' idM^ii^es.



Correcciones que sc hayan efectuado en los mAStos de que prpee,^

dan las muestras. ,, , _, . ., i

Procedimicnto de viniS^ación y.±ratamientos que se hayan e,fec-

tuado en los vinos hasta el momer.to de la recogida de las rnuesr

tras. • . . .

Determinaciones que hay que efectuar.

_,„ . ^ ,
` E`ri^ los ánálisis de 1as muéStras c(ue se ^cojan, can el obj^to' dé

iiéĝAar' á coñ^cer la compoŝíel6ri'^y caractet`fstlca de los diferente^ tf'-

pos de viñoŝ nacidnales, deberán efectuarŝe, par lo menos, las si-

guíentes determinaciones:

Color. ,. ,. „ ^ , ,
Densídad. ^

• . Alcohol •por 100 de valumen. ^ • , . , ^ .

, Extracto. sec^o oflcíaL - , ` ,

Extracto seco a .100". ^ " . ,: °: .^ a ±

- .Acidez totsl.- . , • ^.•+

Acidez volátiL ^ .+

; Ivlaterias mine,rales. . ., • . .

t^lcallnidad de las ceni.zas. •; :: - .:, •. • ' ;i . ;;^+

Sulfatos. . : ., .

Materías reductoras. , ,t „

. Potasa.totah . . .. . . .

Acido tártrico totaL . •

Entendiéndose que la5 círueunstáncias• especiales de cada comarca

pueden aconsejar a los iaboratorips :re,apectivos,ampliar las anterlo-

res, determinaciones con aquellas . quq; pueden revestír impor.ta;n49a

para fljar mejor la composiCibn y característíca de los diferentes^ tis

pos de ^ainos y mun proceder ^a la viniflcación de uvas recogidals en la

propiedad por el p^ersonal de díchos Centros. .•-,t..h

Las determinaciones numéricas que deberáhi.^iectuarse para C6m-

pletar dichos análisis seTán 1as sígtuientes: ^ . . '

,Alcohol e^,^p0tencja. '. • ^^ . . I

Alcohol total en peso. ..r,^,. .^ . ^^^F^

Acidez Sja. . ` :!r i^-^ ^ . . . , . . ^-,r:

P^traéto seco+oac^; sin^azácaz,,.•^ , , „. ^ ...,. "•,,; •s

Etesto de extracto seco oH^cW1 dedueida la, acidez óotal. '- '

Resto de extracto seco oiicíal dedueida^rlo, • acidez flja. -'- %" '^


