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il a continuscidn de esta Res) orden, para conocimfento de aque-
Bos a quienes pueda interesar.

De Real orden Jo digo' a V. 1. para su comocimiento y demiés efec-
tew. Dios guarde a V. I. murhos afos. Madrid, 14 de julio de 1813
Gasset.—Sr. Director general de Agricultura, Minas y Montes.

Métodos oficiales para el andlisis de ios vinos, que se
declaran obligatosios para todos los laboratorios de-
pendientas dal Ministeric de Agricultura.

Instrucciones para la toma de muestras.

En la recogida de muestras de vino gue haga el personal técnico
agronoémico, en la misma propiedad, para la determinaciém anual de
1a caracteristica y composiciéon de los vinos de las diferentes locali-
dades comprendidas dentro de 1a esfera de accién de cada Estable-
cimiento deberan tenerse en cuenta las instrucciones giguientes:

a) Las muestras deben referirse a los distintos tipos de vinos que
en cada localidad se elaboren, bien pase el comiumio interior, bien
para la exportacion.

b) Las muestras deberin ser tomadas de maners que en lo po-

)

sible representen en su composicion, mas que el tipo medio, los ca-

808 extremos. i
€ Cada muestra- deberd.- Sk &' Wl ' BWPD, cOMO mMMIMO K‘ N
¥ Las botiiles ‘debevigy et piN¥is 'y- perfectamente Hmpias; ¥ P
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ser Mavadas luego con ‘uwha peqiska cantidad del miismo vino de quet (.
hisyan de Ienarse. = :
¢} Convendrs que, Dars cifia mucsirs, se tomen los sigulertes &, &
. datos: i g

Naturaless del suweloc

Edad, situacién y exposichn @l viheds.

Varledades de vid cuyas uvas hayan entrado en la  composioion
del mosto y su proporcién aproximads.

Cultivo, armado y poda de la cepa.

Condiciones climatologicas, espetisimente duvknte la vendimia.

Estado de madurez y sanidnd: de) fruto.

Datos de producciim por' Bedddses.
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Correcciones que se¢ hayan efectuado en los mostos de que procey
dan las muestras. - - TR
Procedimicnto de vinificacion y.tratamijentos que se hayan efec-
tuado en los vinos hasta el momento de la recogida de las muesr
tras. : . .

Determinaciones que hay gue efectuar.

* #n’ los ané.1151s de las mués’fras due se t#cojan, con el objébo at

’ﬂegar a conocer la composlcifm y caracteristica de los diferentes ti—

pos de vifios nacidnales, debersin efectua.rse, por lo menos. las si-
guientes determinaciones:
Color. e L ng o
Densidad. )
., Alcohol 'por 100 de volwmenr. -~ v ;i )
- Extracto. seco oficial. LTk : ' - Rt

Extracto seco a .100° S oo e g
-.Acidez total,- . s Loy
Acidez volatil. St ; . K
‘*Materias mijnerales. . L .
Alcalinidad de las cenizas..; : - St e BT BT
Sulfatos. IR
Materias reductoras. oo
. Potasa.total... =~ .. P

Acido tartrico total .

Entendiéndose que las cirucunstancias: especiales de cada comarca
pueden -aconsejar a los laboratorips respectivos .ampliar las anterio-
res, determinaciones con aquellas.qug. pueden revestir importaneis
para fijar mejor la composicion y caracteristica de los. diferentes i
pos de vinos y aun proceder 'a la vinificacién de uvas recogidas en la
propiedad por el personal de dichos Centros. R AR

Las determinaciones numéricas que debersy . efectuarse para ch—
pletar dichos analisis seran las siguientes: : DY B

,Alcohol en;petencia. - - - - R I R
Alcohol total en peso. e I P o b
Acidez fija. : L N SR I B S P
Extracto seco:oficigl slmazﬁcar. y e Ny maEeT A
Resto de extracto seco oficial deducida 1a actdez botal e

i

Resto de extracto seco oficial deducidacda -acidez fija. - = -7



