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Ilmo. Sr.. Vistas las reclamaciones recibidas en este Ministerio
en dlstlntas ep0ca.s refexentvs a m disparidad de criterio observado
en la aplicaclén de procedimientos anahtico:, para investigar la comy-
posicion y adulteracloneb de los vinos, disparidad que da lJugar 2
cuestxones de dificil resolucion entre 105 productores y los aumace—
nistas y entre éstos y el consumidor; tenlendo en cuenta, pox.,ou,a
parte, 'qué se pré%enta un porvenir a Espafia en la exportacion de sus
ca.ldos siendo necesanu para esto inspirar la debida confianza a Jog
mercados extrameros dandoles a conocer la composicién de los vi-
nos que, zun absolutamente puros. no presentan sin embargo en
ocasiones, las c¢aracteristicas adoptadas por otrOS paises como expre-
sivas de pureza, y que todos ellos ya sean exportadores o mlporta-
dores, cuentan ‘con prooedumentos oﬁcmles para é.lwanaﬂisis de los
atribuyendo a’este’ asunto toda 1a’ trascendencia ' que en s1 tiene,
vinoes, ‘siendo E\xpaﬂa actualmente und excep"ton, este Ministerio
acords, después de ofr a’ 1a Junta Consultiva Agron()mica, nombrar
unia” Comisidh * dé “Ingérfieros Agrénomos, compuesta. de los Directo-
res dé las Estaciones Agrom'nmca del Instituto Agri(,ola. de Alfon-
so XIT'y de las EnM«Sgicas de’ Haro Reus y Vlllafranca del Pan"tdés
para que propusieran los métodos oﬂmales que han de seguirse por
todos los ladbratorios a cargo del _Cuerpo N‘lf‘lonal de Ingemeros
Agronomos ‘para el analisis de los vmoc. )
Esta Comisién, cumpliendo su encargo, ha t‘ormulado con todo
detalle 108 px’ocedlmiento.q para- el gnélisis de los vinos, partiendo de
las siguientes MasHsy: .70 T L CAKES Cdth N
12 Que:ds mdlspenSable ‘Pealizay ‘en Espafia”anudalmente un es-
tudio “dirigldo e cohoter la compesiéisir y caractéristicas de los nu-
merosos ¥ en ‘attremo’ diferéntel’ tipds e ¥itios nacionales, pues est-e
€s &l Unico Medio dw pbder ‘lidgar a deterrinsr tad condiciones me-
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dias que reunen los naturales de cada comarcs y los limites entre los
que pueden oscilar sus respectivos componentes.

2* Que es de necesidad fijar los métodos para la determinacion
de. las alteraciones, asi como de lag adulteraciones y. falsificaciones
de que pueden ser objeto los vinos, en cnanto se reflere a su consu-
mo y comercio interior; y

3* Que slendo Espafia un pais exportador deben tenfigge en
cuenta, en los vinos gue:se smlicen psxa su exportaciom, los -mé-
todos que para el analisis de los mismos y determinacion de sus
adulteraciones se siguen oficialmente en las principales naciones que
Iox importan,

Para 1a resducién de los dos primeros puntos la Comlsién pro-
polie Ins Mstrodfionés. y métodos que expone eon el debido detalle,
affiflendo a eflos’ Ia determinacion del extracto seco por €l procedi-
miento de evaporacién a 100°, por la razén de que su valor juega
‘un importante papel en determinadas relaciones que se aplican en
varias nadlones a nuestros caldos, ¥y conviene, en consecuencia, poder

- Weghr a fifar para nuestrod vinos los limites reférentes a dichas re-
luciories.

Para el tercer punto propone gue los laboratorios sigan en lo po-
sible los métodos oficiales de log paises respectivos, a cuyo efecto in-
dican 1a blbnosmﬁa actnal, afiadiendo que, en general, los proce-
dimientos que aconseja deben seguirse no pueden considerarse eomo
permanentes y definitivos, sino que. deben quedar sujetos a periodi-
cas réviklones para introdudir en ellos las modificaciones gue las cir-
cnnstanclns y. los progresos analiticos puedan acomsejax, asi como

- deberin igualmente tenerse en cuenta las. varlaciones que en sus
Teapectivos. mébodas de. andlisis de vinos puedan introducir sueesi-
vamente los 'mlses importadores de nuestros caldos.

Fundado en las anieriores consideraciones, y. visto e favorable
informe emitido por la Junta Consultiva Agronémica al trabajo de
{Qterencia,

" 8. M.-el Rey (. D. £.) se ha servido disponer se apruecben los di-
ohos. xodledios de andlisis de vinos formulados per lus ‘Diveciores  4¢
los Meiaslem¢s Agronomicas del Instituto' Agricols de Alfonso XN y
-Bnoiogicaasde Haro, Reus y Villairanca del Panadés, que se declaran
oliciales. ¥y «Bigatorios para todos ios laboratosios agricolss depen-
* dientes de este dinisterio, y que se publiquen en la Géceta de- Ma-
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il a continuscidn de esta Res) orden, para conocimfento de aque-
Bos a quienes pueda interesar.

De Real orden Jo digo' a V. 1. para su comocimiento y demiés efec-
tew. Dios guarde a V. I. murhos afos. Madrid, 14 de julio de 1813
Gasset.—Sr. Director general de Agricultura, Minas y Montes.

Métodos oficiales para el andlisis de ios vinos, que se
declaran obligatosios para todos los laboratorios de-
pendientas dal Ministeric de Agricultura.

Instrucciones para la toma de muestras.

En la recogida de muestras de vino gue haga el personal técnico
agronoémico, en la misma propiedad, para la determinaciém anual de
1a caracteristica y composiciéon de los vinos de las diferentes locali-
dades comprendidas dentro de 1a esfera de accién de cada Estable-
cimiento deberan tenerse en cuenta las instrucciones giguientes:

a) Las muestras deben referirse a los distintos tipos de vinos que
en cada localidad se elaboren, bien pase el comiumio interior, bien
para la exportacion.

b) Las muestras deberin ser tomadas de maners que en lo po-

)

sible representen en su composicion, mas que el tipo medio, los ca-

808 extremos. i
€ Cada muestra- deberd.- Sk &' Wl ' BWPD, cOMO mMMIMO K‘ N
¥ Las botiiles ‘debevigy et piN¥is 'y- perfectamente Hmpias; ¥ P

i

ser Mavadas luego con ‘uwha peqiska cantidad del miismo vino de quet (.
hisyan de Ienarse. = :
¢} Convendrs que, Dars cifia mucsirs, se tomen los sigulertes &, &
. datos: i g

Naturaless del suweloc

Edad, situacién y exposichn @l viheds.

Varledades de vid cuyas uvas hayan entrado en la  composioion
del mosto y su proporcién aproximads.

Cultivo, armado y poda de la cepa.

Condiciones climatologicas, espetisimente duvknte la vendimia.

Estado de madurez y sanidnd: de) fruto.

Datos de producciim por' Bedddses.
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