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BOLETIN DE ANALISIS QUIMICO

Muestra número........., in,res^da e:...... de ..................... de 19......
H,emitente ........................................................................................
Ratulaciones y señas especiale, de la muestra : ..............................
.......................................................................................................

Degustacíón ......................................................................................
Densídad a 15^^ .................................................................................
Alcariol por 100 en volumen ...................... ...................................
Alc^chol en peso ............................................... gramos por lítro.
Extracto seco .................................................... gramos por lítro-
Acidez total en ácído sulfúrico ........................... gramos por litro.
Acidez total en á^cido tártrico .............................. gramos por litro.
Acídez vclátil en ácido sulfúrico .......................... grsmos por litro.
Acidez volátil en ácído acétíco ........................... gramos por litro.
Acídez flja en ácido sulfúríco .............................. gramos por litro.
Acidez flja en ácído tártríco ............................... gramos por litro.
Materiales minerales ......................................... gramos por litro.
Alcalínid:ad de las cenizas en carbonato potásico... gramos por litro.
Sulfatos en sulfato potásico ................................ gramos por litro.
Cloruros en cloruro sódico ................................. gramos por lítro.
Mwterias reductoras .......................................... gramos par lítro.
Acído táa^tríco total .......................................... gramos por lítro.
Potasa . . ......................................................... gramos por litro.
Glicerína .. .. .................................................... gramos por litro.
Acído sulfuroso total ........................................ gramos por Iitro.
Acido sulfuroso líbre ......................................... gramos por lítro.
Extracto seco sín azúcar ................................... gramos por litro.
Extracto seco .................................................... gramos por litro.
Resto de extracto, deducida la acidez flja............ gramos por lítro.
Materia colarante .............................................................................
Suma alcohal y aĉidez flja ...............................................................
Relacíón alcohol: extracto ............................................................

..... . . .................................................................................................................................................,..

. .......................................................................... ...................................................................................
...................................................................................._.......................................................... -- ...........
..................._...... .... .........................._.._. ---...................__............... ............- -- ................................
Conclusiones : ..................................................... .............................
........... ........ . ........................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................._
........ ..... .................................................................................................................................................

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a . . . . . . d e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . d e 19 . . . . . .
EL .......................................

NoTe.-Este documento ha sido librado sin enmlenda ní raspa-
dura.
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Ertos boletines podrán servir Aara todos los casos, incluso para los

ansJísís parciales; pero claro está que solamente se formularán e in-

cluirán conclusiones cuando el número de determinaciones efectuadas

sea el suflciente para ello, y dichas conclusiones deberán referi^^s^

únicamento a las determinaciones citadas.

Conclusión

Como complemento de cuanto queda señalado respecto a los méto-

dos uniformes de análisis de vinos, conviene indicar, para concluir,

que, sín perjuicio de seguirlos can tod.a fldelidad, será en todas ocasio-

nes muy útil el coiv`-ultar los tratado,, modernos de análisis de vinos,

y, por lo demás claro estí que dichos métodos no pueden ser con-

siderados como permanentes, sino que, por el contrario, convíene en

alto grado que sean revisadas p°riódicamente, para introducir en ellos

1as modiflcaciones que aconsejen su práctica constante y los íncesan-

tes progresos analíticos.
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