ESTADO-RESUMEN DE

LLAS CARACTERISTICAS DE VARIOS TRIGOS COMERCIALES DE LA CORURA Y LUGO, EN COMPARACION CON TRIGOS DE

CASTILLA; TODOS ELLOS DE LA COSECHA 1937; MUESTRAS REMITIDAS POR EL S. N. T.

I " Tipico frigo del pafs | Tfpico trigo de mon- | Manitoba de la Con-

CLASE COMERCIAL | Candeal tipo Arévalo, | Blanco Alba de Cerra-| Grandal de Abadfn Monte de Abadfn de «Labradfo», de ': de Bcgrgamlnos fedzracion del Duero
de Sanchidridn fo (Palencia) . (Lugo) (Lugo) Bergantifios (La Co-
! rufa) (La Corufia) (Valtadotid)
Promedio Ct‘:g:’ Promedio Czlllg: 2 | Promedio C:ll'g: 2° | promedto Ct,l’g]: 2" | Promedio C:,',?: 3~ 1 promedio (':Ilig: 8 | promedio (":.I;g: & .

Peso Hi. mueatra........... kg. 81,00 Alto 80,00 Alto 80,95 Alto 78,00 Normal 82,00 Alto 81,75 Alto 81,08 |-. Alto
Id. fd. implo ....ccuvvnne kg. 81,00 la. 80,50 1d. 81,00 1a. 80,00 Id. 82,00 . 82,95 Muy alto 81,76 Id.
Grano c6rneo.............. ® 12,20 Blando 99,80. | S.blando! 36,40 S.duro | . 14,60 Blando 43.00 8. duro 49,00 8.duro 70,00 Cérneo
Humedad (130°th) ........ % ~ Seco 12,76 Sico | — Seco —_ Seco - Seco — Seco — Seco
Peso 1.000 granos . ......... gr. 45,00 Alto 4,09 Alto 51,02 Muy alfo 3,59 | Corriente 53,68 Muy alto 3,78 Corrlente 30,16 - | Corriente
Volumen real fd. fd......... c. ¢ 33,40 Grande 32,93 Grande 38,07 |Muygrande 29,56 1d. 40,42  IMuy grande 29,3 Id. 22,63 id.
Densidad .........cocenvnnns 1,38 Denso 1,%4 Denso 1,84 Denso 1,34 Denso 11,83 Corriente 1,36 Muy denso 1,33 1d.

(1) Impurezas............... %, 0,88 |Muy limpio 1,81 Limpio 1,07 Limpio 3,86 Sucio 0,57 |Muy limpio 1,00  |Muy limpig| 0,37  |Muy limplo
(2 Gluten himedo ......... io 20,78 Gilutinoso 22,80 Glutinoso 21,88 Glutinoso 18,15 Amiléceo 23,52 Glutinoso 24,10 Glutinoso 952 Glutinoso
ld. Seco............ 6,93 Id. 7% Id. 7,92 1d. 5,05 1d. 7,84 1d. 8,67 la.’ 9.84 1d.

(3) Indice de fermentaclén 17,50 Malo 17,50 Malo 37,80 Bueno a med. 37,60 Bueno a med. 57,60 Muy bueno 57,50 Muy bueno| 100,00 Excep. bueno

Protefna (N 8,7. ........... %o 9,46 Rico 10,29 Rico —_— — - - 10,26 Rico 10.84 Rico - ' —
4y Calidad especifica del glulen.‘_ 2,82 Mala 2,30 Mala 5,14 Buena 7,42 |Muy buena 7,35 | Muy bueha 6,93 Muy buena] 10,00 Id.
(5) 1d. {d. de la proteina .. 1,85 Id. 1,70 Id. - — — -— 5,60 id. 5,45 A, — -

= S —_— Y —————= i i

(1) En los trigos de Castilla: tizén, anisete, amor de hortelano, mielga, negullla, siverjana, yerbana, ojo de péjaro y cadillos. En
gonum convulvulos (que abunda mucho en el de origen). En los trigos gallegos: cizafia, tiz6n, avena negra, bulbillos de ajo y centeno.

(2) Se considera glutinoso por cima del 20 por 100; amiliceo, por bajo.

(3) Muy malo, si es menor de 15; malo, de 15 a 20; mediano a malo, de 20 a 25; mediano, de 25 a 3o;

bueno, de 40 a 50; muy bueno, de 50 a 100; excepcmmlmente bueno, superior a 100.

Diferencias del orden del 10 por 100 en los indices de fermentacién no son “significativas”.

mediano a bueno, de 30

(4) Segiin Pelshenke, es el cociente que resulta de la divisién del indice de fermentacién por el tanto por ciento en gluten seco.

(5) Segun Pelshenke, es el cociente que resulta de la division del indice de fermentacién por el tanto por ciento en proteina.

CONCLUSIONES PROVISIONALES.—Los trigos candeales de Castilla son de gran rendimiento en harina muy blanca, son ricos en gluten, sin llegar al porcentaje del Mahitoba.
La calidad del gluten del Manitoba nacional es excepcionalmente buena, y la de los trigow gallegos, de buena a muy buena.

Palencia, 15 de juho de 1930—Afio de la Victoria.

V.. B°:
El Ingeniero Director,

El Ingeniero Agrénomo,

Manitoba es frecuente encontrar Foli-

a 35; bueno a mediano, de 35 a 40;

Diferencias del orden del 20 por 100 son “escasamente sxgmﬁcat:vas

.






ESTADO-RESUMEN DE LAS CARACTERISTICAS DE VARIOS TRIGOS COMERCIALES DE LAS FROVINCIAS DE TOLEDO Y MADRID

Muestras remitidas por la Jefatura Provincial del S. N. T. de Toledo, procedentes de la cosecha de 1937 y tomadas en los siguientes almacenes del Servicio

Candeal de la Sagra: de Magan, Recas, Numancia, Cedillo vy Bargas, de Toledo (nimeros 464 a 468), y de Leganés (Madrid), niimero 400. Secano.

Candeal: de Casarrubiclos (Madrid), nfimero gy0; de Rielves (Toledo), nimero 471 ; de Nlescas (Toledo), nimero 472; de Calera (Toledo), nimero 474; de Novés (Toledo),
nimero 4735 de Esquivias (Toledo), nimero 470; de Alcolea de Tajo (Toledo), niimero 477, v de Fuensalida (Toledo), ntimero 478. Secano,

Candeal basto: de Oropesa, ndmeros 473 v 479 de FEscalona, niimero 480 ; de Calera, niimero 481; de Paredes, niimero 482, y de Hormigos, nimero 483; todos de Toledg.
Secano,

Cracher: de Calera, ntimero 484; de Gamonal, ndmero 485; de Lagartera, ntunero 486 de Alcabdn, nimero 487; do Fucnsatlida, nmero 488, y de Magan, nimero 489;
todos de Toledo. Secano.

Recio: de Bargas (Toledo), niimero 400. Regadio.

———

— ——— Y ——— P R ———————————
CANDEAL DE LA SAGRA CANDEAL CANDEAL BASTO ! CRUCHER RECl1O0
CLASE COMBRCIAL (Toledo y Madrid) (Toledo y Madrid) (Toledo) \ (Toledo) (Toledo)
[ Pro- | Califica- " Pro- | Califica- Pro- | Califica- Pro- | Califica-
Oacilacién | o0 o cién Oscilacion | o0 cién Oscilacién | [ odio cion Oscilacién | 1 oqio cion Indices} Calificacién
Peso H). muestra............ kg.| 79,86 s 81,50 80,68 Alto 77,25 a 82,25 80,13 Alto 75,17 a 79,83 76,78 | Corriente || 78,00 a 80,41 79,00 Alto 81,83 Alto
Id. id. limpio.....,........ kg.| 80,88 a 82,¢0 81,23 " ld'. 77,80 a 82,67 80,90 s.h ld', 75,50 a 80,57’ 76,88 . hasi: 78,83 a 80,67 79,62 s b ldi. 81,88 Cb'd'
) S. harino8o| . harinoso . . harinoso .harinoso| rneo
(1) Grano corneo. ............. % 1001800 {567 IS TIrREOl 00081800 ¢ 5,62 fg T angol 1002 i1,e0 | 480 Fg T ol 10021900 4 5,17 I Thando ! 77,00 Duro
Peso 1.000 granos............ gr.ii 27,58 a 42,37 39,05 | Corriente || 3534 a 41,86 38,31 | Corriente || 35,97 a 39,57 37,93 | Corriente || 32,91 a 40,29 37,12 | Corriente || 47,80 Corriente
Volumenrealid. id.......... c. c.ff 27,81 a 31,03 28,68 Id. 26,08 a 31,73 28,69 1a. 28,25 a 30,89 29,89 id. 285,07 a 30,91 28,13 id. i 88,79 Id.
Densidad...............eoivvvnnn. 145 a 1,37 1,36 Alta 1,50a 1,36 1,54 1d. 1,26 a 1,32 1,28 Id. . 1,31a 1,33 1,82 id. 1,33 id.
(2)Impureza®................-. uf 0,50 a8 3,08 2,03 { «Limplo» 1,25a 4,68 2,45 | «l impio» 2,68 a 11,52 ,39 1«Suclos (6 0,52 a 4,65 39 | «Limpio» 4,00 «Sucio» (6)
(3: Gluten hitmedo....... ceaens Yt 19,15 & 26,81 ¢3,01 | Glutinoso |} 18,54 a 29,18 22,78 | Glutinoso || 19,08 a 26,82 22,24 | Glutinoso || - 21,74 a 33,76 27,80 1 Glurinoso }i 24,21 Glutinoso
id. seco..........,..... s 6,80a 944 8,12 d. 6,62 a 10,42 8,15 1d. i 68la 958 7.94 id. 7,76 a 12,06 9,93 1d. 8,64 W
14; Indice de fermentacién. ...... 18,00 a 26,50 21,64 | Med.2a maio || 18,50 a 27,00 21,75 | Med.” a malo)| 18,50 a 59,50 31,78 |Med.0 a bueno| 22,50 a 49,50 31,83 jwed.? a buens| 22,50 | Medizno 2 malo
(5; Calidad especifica del gluten..| 2,02a 2,9 2,69 Id. 2,16a 3,47 .67 1d. 2,14a 7,5 4, id. |l 2458 8,28 5,24 1d. ﬂl 2,60 id.
— P T — T —== — h; ——— e —

(1) La iractura del grano hecha con cortagranos se calificara asi: francamente cornea, cuando el nimero de granos dc este tipo pase del 75 por 100; semic¢rnea, cuando la
suma de los granos cirneos y semicorneos sea superior al 50 por 100; semiharinosa, cuando la suma de los granos semiharinosos y harinosos sea superior al 50 por 100; fran-
camente harinosa, cuando el niimero de granos de este tipo pasa del 75 por 100.

(2) Mas del 3 por 100 de impurezas, trigo “sucio”; més del 2 sin pasar del 3, trigo “limpio”; entre 1 y 2 por 100 de impurezas,
de impurezas, trigo “industrialmente limpio”.

Entre las semillas adventicias se encuentran, principalmente en la provincia de Toledo, las siguientes: centeno, cebada, carcabillo, yerbana, vicias, neguilla, cizafa, cebada
bulbosa, ojo de pajaro, amor de hortelano, muy poco anisete y yeros. Otras impurezas son: granos de tizon, grano mermado, grano germinado, grano arrugado (con lesiones
de Eurygaster maurus), corzuelo, glumas, tierra y piedrecitas. '

(3) Se considera glutinoso por encima del 20 por 100; amilaceo, por debajo. . .

(3) Muy malo, si es menor de 15; malo, de 15 a 20; mediano a malo, de 20 a 25; mediano, de 25 a 30; mediano a bueno, de 30 a 35; bueno a mediano, de 35 a 40; bueno,
de 40 4 30; muy bueno, de 50 a 100; excepcionalmente bueno, superior a 100.

(5) Seglin Pelshenke, es el cociente que resulta de la divisién del indice de fermentacién por el tanto por ciento de gluten seco.

(6) La circunstancia de proximidad al frente de combate es responsable en este afio excepcional de una presentacién comercial deficiente.

CONCLUSIONES  PROVISIONALES 1.0 trigos de da provincia de Toledo se caracterizan por su alto peso espedlico aparente ™37 [Fae” FomadedErerd) por i etevida remdimiento on
harina; esta circunstancia y la blancura dei producto que rinden, mas acentuada en el cindeal fino de La Sagra, les hace. justamente estimados en el comercio de granos, Son
todos ricos en gluten, pero se advierte que la calidad de los candeales finos (de alto rendimiento en harina) es por lo general mediana a mala, mientras que no es raro cncon-
trar candeales bastos (de bajo producto harinero), con calidad de gliten “mediana a buena”. Los trigos Cricher, tonocidos también por Coruche, de gran rusticidad, dan un
promedio de gluten mis elevado que los candeales y de calidad también “mediana a buena”, Los trigos recios o semoleros, muy cultivados en las vegas de Toledo, muy produc-
tivos en esas condiciones, son de muy elevado rendimiento en harina, rica en gluten, y aunque de calidad panadera “mediana a mala”, ¢s de una tonalidad ligeramente amari-
llenta y posee un aroma especial que producc mezclada con la harina de trigo candeal un tipo de pan espafiol especialmente sabroso.

V.e Be: Madrid, 15 de diciembre de 1939.—Afio de la Victoria.
E1 Ingeniero Director, El Ingeniero Agronomo,

“muy limpio”; con menos de 1 por 100






ESTADO-RESUMEN DE LAS CARACTERISTICAS DE VARIOS TRIGOS COMERCIALES DE LAS PROVINCIAS DE GUIPUZCOA Y VIZCAYA

Muestras remitidas por las Jeiaturas Provinciales del S. N. T. respectivas, procedentes de la cosecha de 1937. En las guipuzcoanas no se consigna denominacion local alguna

y sotr Lres, que proceden,

alta de Guipfizcoa), la niimero o8, T.as vizcainas remitidas fveron cuatro:

respectivamente, de Zarauz (zona baja de Guiptizcoa), la namero 99; de Vidania (zona media de Guiplizcoa), la nGimero 100, y de Arechavaleta (zona
la namero 707, resefiada como “Mocho de Castilla” o “Redondilo”, de espiga blanca, procedente de

Jer: X 1 yalvarie” 101 1 v Aj 17 R . as . o ,
Derio, y la nuimero 710, denominada “Galvarie”, originaria de Ajanguiz, que corresponden ambas a la zona baja de Vizeaya; la nimero 708, resefiada como “Rojo de California”

o “Chamorro”, de espiga

originaria de Rigoitia, ambas de la zona alta de la provincia de \izcaya,

S SO

jaspeada, procedente de San Andrés de Lchevarria, y la nameso 709, llamada “Rojo de California”, “xori-Garri” o “Chamorro”, de espiga blanca,

T ” — — - —————————————
. QuUIPUZCOA VIZCAYA
- Zona Zona medi . T
DETBRMINACIONES Mue::-.:.al:.oo Muelran:mnloo Muez::naa{im 98 LORR RIS ZONAALTA
. 5 o . ra nim. Redondiilo. Galverle Gorri-Mazta Txorri-Garri
i Calfics~ Califica- Califica- ‘t Califica- " .
tndices | C2468” | tndices | CHERE | tnaices | CRIGI8" | tndices | LT | indices Califica- | indices | Collfica- | |pgices | Callfica-
Peso HI. muestra.,..... peveariirenen N B 7,75 ‘ Corriente 80,00 Alto 82,00 | Muy alto 75,68 r ; ) j
(:g.cfd limglo...». 'kw’f' Z?‘ﬁ?, . 12‘2.33 'S ég g | Yg 775 Co f‘lflﬁ{ gzgg Cor'rl‘enu ;g,% cQﬂg.,me ;g‘g C°'.§,""" v
rano cérneo. o o . L . rneo LU . C6ineo 4,00 | Semiharinoso ? . 2 -
Humedad.... " " | tash | Romer | i | forma’| 3w “Nomal” | L | ormal 1050 |Normart| 10 (mar | 3% | TRormar
¢SO franos gr. 5 orriente ' rriente R 110 9,8 C { g J
Volumen realid. (d........ PUUTRTT c.c 30,70 0. 29,01 lu. 33,53 | QGrande 20,01 ‘."lrof nte g,‘é’ Coiré.eme gz'g? C°'|’g¢"'° gg.g; Co:ilgeme
g;;nrldad ................................ . },% " l'd‘. ) l,g; Bens_o 1,%2 . lelso 1.9 Id 1'99 . 132 & s e
MPUFCZAS. .. oevirerenarenroers e e , uy limp'ol $ Limpio 0,84 ,1Ind. impio 2, Limpio J4 M ' e ’ .
(8) gluten himedo....o..ooooo * | 2080 [Guhoso 229 | Glutncso| 5330 | Giufinoso | 2162 Giufihoso 117,:() A amplol  opoe [Ty hmplol . 582 |Muy limplo
s BRCO. eairees s = f . 5 . X . i d. 6.5 14. 789 . M il
(4) Indice de fermentacién.......... 43 Bueno 27 Meaiano § 204 Excep busno Boono a Med.? . ’ .
.(8) Calidad especffica del gluten... | o8 1. 3,20 1d. 24 1d. 520 | Buena %ﬁ Y giene 78:3 Muy bueno| 6600 Muy bueno
i i gl . ] «
. o I :

(1) La fractura del grano hecha con cortagranos s¢ calificara asi: francamente cornea, cuando el niimero de granos de este tipo pase del 75 por 100; semicérnea cuand;)
’ t

la suma de los granos cérneos y semicOrneos sea supe

francamente harinosa, cuando el nimero de granos de este tipo pasa del 75 por 100.

(2) Mas del 3 por 100

Entre las semillas adventicias predominan en )
(3) se considera glutinoso por encima del 20 por 100; amiliceo, por debajo.
malo, de 15 a 20; mediano a malo, de 20 a 25; mediano, de 25 a 30; mediano a bueno, de a 35; bu i

. ! N ' l N €no a .
bueno, de 40 a 50; muy bueno, de 50 a 100; extepcionalmente bueno, superior a 100. a3 mediano, de 35 a 40;
que resulta de la division del indice de fermentaci
las tres clases comerciales de Guiplizcoa, como las dos de -Vizcaya, acusan una calidad especi i i

, cor ) s s pecifica de gluten superio -

fiesta y excepcional en la clase de la zona alta de Guipfizcoa. & perior a la corriente

() Muy malo, si es menor de 15;

(5) Segin Pelshenke, es el cociente
CONCLUSIONES provisIoNaLES,—Tanto

en trigos espafioles, superioridad que es mani

Ve B.°:
El Ingeniero Director,

v

én por el tanto ‘por ciento de gluten seco.

r al 50 pot 100; semiharinosa, cuandp la suma de los granos semiharinosos y harinosos sea superior al 50 por 100;
’

f _ : “ RN ’S : : TH [T i . . .
de ieaurezas, trige "industri:l‘:n ler;ltlzu]liz;?&}ﬂgo sucio”; mas del 2 sin pasar del 3, trigo “limpio”; entre 1 y 2 potr 100 de impurezas, “muy limpio”; con menos de 1 por 100
2 y ., . .y 7 - ) . . .
Guipfizcoa la cizafia y el alverjon, y ademds de, éstas, en Vizcaya, el ojo de pajaro, el cascabillo y avenas locas.

Madrid, 31 de enero de 1940.
El Ingeniero Agrénomo,






ESTADO-RESUMEN DE LAS CARACTERISTICAS DE VARIOS TRIGOS COMERCIALES DE LA PROVINCIA DE VALLADOLID

Comprende : Candeal blanco de Matapozuelo y Pozaldez; Candeal de Alaejos, Torrecilla de la Orden y Medina del Campo; Manitoba de regadio de Villanueva de Ducro;
Manitoba de secano de Valverde de Campos; Empedrado de Rioseco, e Hibrido L.-4 de Aguilar de Campos.-—Muestras tomadas en los almacenes del S. N. T, de la cosecha

de 1937, I1 T.

m— .
. Candesal blanco 108 - 113 y 120- 125 |} Candeal 114 - 119 y 120 - 137 | Manitobs regadio 138-143 )) Maniloba secano 184-188 Empedrado 152-157 | Hibrido L-4 158-163
DETERMINACIONES INDICES ! J INDICES
- e~ Cglificacion P e Callficacion || mmees | Calificacidn || woices | Calificacion || meices | Callficacién || moiees | Callficact n
Oscilacion | Promedle | Oscilacidn | prometia
i .
peso Hl. muestra............... kg. || 79,80 - 81,76 | 80,65, Alto 78,42 - 79,88 | 79,33 Alto 79,17 Alto 81,88 Alto 78,80 Alto 78,75 Bajo
Id. fd. limplo,................ » 80,33 - 82,42 81,38 Id. 80,08 - 81,42 50,94 ld. 81,33 Id. 82,00 id. 80,00 Id. 77.00 Id.
(1) Grano cOrneo............... by 0,00 - 0,00 0,90 | Semiharinoso | 0,00 - 0,10 0,00 | Semiherinoso || 39,33 | Semicérneo | 23,53 | Semicérnec 0,00 | Semiharinozo 10,66 | Semiharinoso
Humedad (130° una hora)....... > 10,15 - 10,65 10,40 Seco 10,84 - 10,85 10,69 Seco 10,63 Seco 10,61 Seco 10,67 Seco 10,68 =¢co
Peso 1 .00) Granos.............. gr. | 44,88 - 47,25 | 45,82 Bueno 43,12 - 45,65 | 44,85 Bueno 28,69 | Corriente 30,74 Bueno 41,11 | Corriente 30,3 | Corilente
Volumen real td. {d............ . €. C. || 38,30 - 28,47 34,39 | Alto 32,11 - 34,28 33,29 Alto 22,51 id. 24,00 Id. 31,84 id. 24,70 id.
Densidad...........cveuniiinnns 1,85 - 1,83 1451  Denso 1,55 - 1,34 1,34 Denso 1,87 1d. 1,28 ta, 1,29 14, 1.24 Bajo
(2) Impurezas . ... %% 2,03 - 8,09 3,56 Suclo 2,69 - 3,39 3,18 Sucio 7.85 lerlo ® 2,97 Lirpio 2,99 Limpio 6,17 Suclo
(3) Gluten hiimedo., » 21,00 -21.080 | 21,00 Glufinoso 19,01 - 23,27 | 21,16 Glutinoso 1881 | Amildceo 21,98 | Glutinoso 18,04 | Amiidceo 16,15 | Amilaceo
BECO.... ovivinnnrnee . 7,50 - 7,80 7,80 | Id. 6,82~ 7,98 7,62 Id. 7,26 Id. 8,40 1d. 6,43 Id. 5,98 Id.
Salvado s/ tamiz n.® 120 (¥. Antén 13,30 - 13,90 13,60 ] Escasa celulosa || 13,45 - 16,18 14,99 | Escasa celulosa 20,85 | Abund. celulosa|| 19,71 | Abund. celulosa!| 15,29 | Corriente 17,30 | Abund. celulosa
(4) Indice de fermentacién...... 26,00 - 27,00 26,50 Mediano 24,00 - 29,00 26,67 tMediano 163,00 | txcep. bisno 157,00 | Excep. bueno £4,00 | Mediano a mafo || 31,00 Mediano a bueno
(6) Calidad especifica del gluten 3,60 ~ 3,70 3,63 ' Id. 3,40 - 3,80 3,56 Id. 22,48 Id. 18,70 1d. 3,73 Id. 5,18 id.
Proteina................ ®a 8,95 - 9,92 9,44, Corriente 8,06 - 10,12 9,20 | Corriente 10,74 | Rico en proteina|| 11,14 | Rico on proteina|| 8,05 | Corriente 8,37 | Corriente
(6) Calidad eoweclﬂcu de ll'a qroteina. 2,70 - 2,90 2,80 id. 2,40 - 3,10 2,90 Ad. 15,18 | Muy buena 13,19 | Muy buena 2,98 Id. 3,70 1d.
/o calcuiado sobre (a { ' ! W | . ; .
(7)Cenizas - con su humedad matural....|| 1,61 - 1,76 1,68 | Bajo 1,85 - 1,76 1,64 1} £ Bajo | 192 Alto 1,98 Alto C1,78 Alto 1,5% Bajo
{ 1dem id. sobre materia secs...|| 1,80 - 195 1,88 Id. 1,73- 196 . 1,83 Id. ll 2,15 1d. 2,20 id. ¢ 1,96 | id. 1,76/ id.
| * J
. N ____ . [ R | __ I

(1) La fractura del granu hecha con cortagranos se calificard asi: francamente cérnea, cuando el nfimero de granos de este tipo pase del 75 por 100; semicorues, cuando
la suma de los granos cérncos y semicorneos sea superior al 50 por 100; semiharinosa, cuando la suma de los granos semiharinosos y harinosos sea superior ul 50 por 100:
francamente harinosa, cuando el nitmero de granos de este tipo pasa del 75 por 100.

(2) Mis del 3 ,or 100 de¢ impurezas, trigo “sucio”; mids del 2 sin pasar del 3, trigo “limpio”; entre 1 y 2 por 100 de impurezas, “muy limpio”; con menos de 1 por 100
de impurezas, tnigo “industrialmente limpio”. _

Entre las semillas de vegetacion adventicia, se encuentran cominmente las siguientes: ajo del trigo y anisete, entre las mis perjudiciales; ademds se cucuentran. frecuen-
temente granos de cebada, avena, centeno y mijo y semillas de neguillén, alverjén, amor de hortelano, mielgas, algarroba, etc. El tizén cubierto es una impureza muy frecuente
en los trigos de Valladolid.

(3) se considera g]utin?)so por encima del 20 por 100; amildceo, por debajo.

(4) Muy malo, si es menor de 15; malo, de 15 a 20; mediano a malo, de 20 a 25; mediano, de 25 a 30; mediano a bueno, de 30 a 35; bueno a mediano, de 35 1 40;
bueno, de 40 a 50; muy bueno, de 50 a 100; excepcionalmente bueno, superior a i00.

(5) Segin Pelshenke, es el cociente que resulta de la divisién del indice de fermentacién por el tanto por ciento de gluten seco.

(6) Segin Pelshenke, es el cociente que resulta de la division del indice de fermentacién por el tanto por ciento de proteina.

(7) Segin la tabla de Mohs, el promedio de cenizas en el trigo, referido a materia seca, es de 1,90. Préicticamente varfa de 1,50 a 240.

(8) Kebasa el 3 por 100 por contener trigo partido en la trilla.

CONCLUSIONES PROVISTONALES —Resulta el trigo Manitaha por su riqueza . en proteina, mis acusada en el producido en secano, que alcanza ademas la eifra mis elevada de
gluten que se registra en este estado. El indice de fermentacién, gue da la medida de la calidad panadera, alcanza en estos trigos de Manitoba la calificaciéon de excepcional-
mente bueno, tanto en secano como en regadio; una prueba mis de no degeneracién en nuestra meseta central. Nétese la caracteristica del trigo Candeal, fino por excelencia,
de alto peso especifico, de piel delgada (escasas cubiertas), gran rendimiento en harina y glutinoso, harina blanquisima, pero sin fuerza; la calidad especifica de su gluten es
del orden de la quinta parte de la que se consigue con el Manitoba. El trigo Hibrido es ¢l menos rico en gluten (la calidad especifica de éste rebasa algo la corriente en los
trigos tradicionalmente cultivados), el de menos rendimiento en harina y en ese sentido cs el mis basto; le sigue el Empedrado,

V. B*: . Madrid, febrero de 1o41.
El Ingeniero Director, El Ingeniero Agrénomo,






