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VesoHl.mue®ira........... kg. 8I,00 Alto 8p,00 Alto 80,48 Alto 78,00 Normel 84,00 Alto 8475 Alto

-

8f,08 -. Aito
Id. fd.llmpio .............. kg. 8t,00 Id. 80,b0 id. 81,00 Id. 80,00 Id. S3,U0 Id. , 84,4a Muy elto 81,7b Id.

Granocórnao .............. °;,, 14,ó11 Blantlo Rq,80. . S.blando á6,40 S.duro l4,60 Blando 4ó.00 S.duro 49,410 S.duro 70,00 Cbrq¢o
Num¢dad (Ió0° 1 h).:...... °lo - Seco 1p,76 9.co - S¢co - 8¢co - Seco - S¢co - 3sco
Peso L000 granos .......... gr. 45,00 Alto 44,09 Alto b1,0_ Muy alta ó9,b9 Cordenie ^b3,b8 Muy alto ó9,7b Corrlente b0,16 ^ Corriente
Yolumen r¢al td. fd......... c. c. 33,40 Grand¢ ^p,gó Grand¢ b8,07 Muygrand¢ 89,b6 " ]d. 40,42 Muy gr°nd¢ 49,lb Id. 4E.6ó Id.

...................Denatdad 1,b5 Denao t,'4 Denso t,b4 D¢nso i,óA D¢aso ' I,ób Corri¢ni¢ I,á6 Muy denso l,óó Id..
(1) lmpurezes ............... °;,,. , 0,58 Muy limpio t,81 Limplo 1,07 Llmpio ó,iió Sacio 0,57 Muy Ifmpto 1,00 Muy limpio O,ó7 Muy ilmplo
IE^ Gluten húmedo ........ ° 0 40,78 Glutlnoso P4,80 Glutinoso 8t,88 Giutinoao 1b,ib Amildceo 4ó,bE Glulinoso 44,I0 Glutlnosu ^9^58 Giutlnoso

Id. Seco .............. 6,9ó Id. 7,90 Id. 7,9^ Id. 6,05 Id. 7,64 ]d. 8,67 Id. ^ 9,84 id.
(b^ Indice d¢ fermentaclbn.. 17,bU Malo 17,50 Malo ó7,60 Bueao e med. á7,fi0 Bueno a med. 57,60 Muy bu¢no 57,b0 'Nuy bueno t00,00 Exeep. bueno
Prot¢tna (N 5,7, ........... °l0 9,46 Rico 10,29 Rico - - ,- - 10,Y6 Rlco 10.b4 Rico -

,4i ^alldad esp¢ctflca dei glut¢n.; 4,bP Mala P,óO Mala 5,14 Bu¢na 7,44 Muy buena 7,3ó Muy bu¢ña 6,93 Muy buena ` t0,0U Id.
(b) ld. fd. de la pnote(na ..;. I,88 Id. t,7u Id. - - - - 5,60 Id. b,4b id. - -

(I) En ]os trigrys de Castilla: tizón, anisete, amor de Itortelano, mielga, neguilla, aiverjana, yerbana, ojo de pájaro y cadillos. En Manitoba es frecuente encontrar Foli-
gonum convulvulos (que abunda mucho en el de oriĝen). En los trigos gallegos : cizaña, tizón, avena negra, bulbillos de ajo y c^nteno.

(2) Se considera glutinoso por cima del 2o por Ioo; amiláceo, por baja
(3) Muy malo, si es menor de I^ ; malo, de IS a zo; mediano a malo, de 2o a zs ; medianó, ue z,5 a 3u ; medi><no a bueno, de 3o a 3J ; bueno a tuediano, de 35 a 4u ;

bueno, de qo a 50; muy bueno, de 5o a Ioo; excepcionalmente bueno, superior a Ioo. '
Diferencias del orden del Io por Ioo en los índices de fermentación no son "significativa^". Uiferencias del orden del ^o por Ioo son "escasamente significativas"
(q) Según Pelshenke, es el cociente que resulta de la divi^sión del índice de fermentaciún por el tanto por ciento en gluten seco.
(5) Según Pelshenke, es el cociente que resulta de la división del índice de fermentación por el tanto por ciento en proteína.
CONCLUSIONES PROVISIONALES.-LOS trigos candeales de Castilla son de gran rendirniento en harina muy^-blanca, son ricos en gluten, sin llegar al porcentaje del Mahitoba.

La calidad del gluten del Manitoba nacional es excepcionalmeute buena, y la de los trigosgallegos, de buena a muy buena. • • ^
V.° B.°: • ^ Palencia, Ig de julio de Ig3g.-Año de la Victoria.

E! Ixgeniero Drrector, . El lnyeniero Agrónomo,

.





f;^'f.^tui-kEa(-^(1•,^ L)E L:15 C_11^:^C1'EkI^7^[C_^fi I)E tiAI210S T1t1f^C>S CO?llEl1C'1ALES DE LAS F120VIhCTAS DE TOLEDO ^' ^IAI^RID

\tur^tra. remitida^ l^^^r la ► eiatura Yru^^inc•ial rlel ti. A. T, de Tuledo, procedentes de la cosecha de tq3y y tomadas en los ^:iguientes almacenes clel 5crvicio :
Candcal de la SaKra: de ^tagán, kecas, Aumancia, Ceddlo )^ llarga^, de "I'uledo (números 46} a 4óti), y de Leganés (?Vtadrid), número .Ifiq. Secauo.

C^an^ir:rl : de Ca^arrul,iclus ( ^lacirid), ufimrr^i 470; d< llfelce: ( "I^oledn), ntírttcro .}71 ; dc Ille:cas ( Tuledo), número 49z; de Calera (Toleciu), número q7^; de \océ; ( Toledo),

niuueru .{7, de E^quivia^ 1"l'oledu), númeru .{70; de .^lc^ lca de 1'ajo Cl'oledo), númeru ^}77, )^ de N•uen,alida (Toledo), número 478, Secano,
C^an^:^^al ha^tc,: de l^rupesa, númern. ,) 7,; ^^ 47^a; ^le F:,-aluna, níunero qtio; de Calcra, ntímero .18f ; ^de Yarede., númeru .{?ta, y de llurmig+^^, número .1R,;; todos de Toledp.

^r^ anu.
('rúchcr: de Calera, nútnero 4H.(; dc tiamunal, número 42i^; de Lagartera, número .i^;6; de Alcab^^n, ntúnero 41ty; dc i^ucnsalida, número .{tiR, ^^ de _l^lagán, número 489;

t^^d^„ de Tuledu. Secanu.
Itecio: de }iarga ĉ (Toledo), número yqo. kegadio.
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Veso H1. muestra............ kg.l 79,86 a 81,50
'
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SI bB )dId. td. lirnplo ....... . ...... kg. 80,bt3 a 84,L0 S1,Eb id. 77,80 a 84,67 80, . 7b,b0 a 80, , . , ,a , . .,

(ij Grano cbrneo ....... ....... °; 1,00 a 18,00 5,67 g- harinoso
S. blando O,DO n 18,00 8,64 3• harlnoBO

S. blando 1.Op a!1; b 4,Op S, harinoso
5. bfando f^OO a 19,00 5,17 s• harinoso

S. blendo
^ 77 ^ Cárneo

Duro
Veso I.000 granos...... ...... gr. ?7,58 a 42,37 39,Ob Corriente bb,b4 e 41,66 218,bt Corrlente b$,97 a 39,57 37,93 Corrlente 34,91 a 40,29 37,12 Corrlente , 47,80 Corriente
Votumen realfd.(d..... ..... c. c. 47,81 a 31,03 28,A5 Id. Q6,08 a b1,73 48,69 Id. 48,46 0 30,89 39,69 Id. 46,07 a 30,91 Y8,1b Id. i ñ5,79 Id.
Densidad ............... .......... i,35 a 1,37 1,36 Alta 1,b0 a i,S6 1,74 Id. 1,46 a 1,34 1,48 Id. . 1,31 a i,ñb 1,34 id. f,3i id.
(4) lmpurezat ........... ....... °i 0,50 a 3,08 4,Ub .Lfmplo• 1,4b a 4,6b 2,45 •t impio• 4,f8 a 11,52 5,b9 •3ucto• (6 O,b4 a 4,63 4,b9 .Limplo• 4,00 •Sucio• f6)
13^ Glut¢n hómetlo ...... ....... ^),^ 19,1b a 46,51 ^3,01 Glutinoso ' 18,54 e 29,[B 44,78 Glutinoso i 19,08 a 26,84 44,44 Gtutlnoeo P1,74 a 3,i,76 47,80 Olutlnoso 44,41 C3lutlnoao

fd. saco ......... ....... ^! 6,80 a 9,44 8,12 Id. n,62 a 10,42 8,15 Id. 6,81 a 9,58 7,94 Id. 7,76 a 1$ 06 9,93 Id. 8,64 Id-
^4 Indtc¢ de fermenfactbn. . . 18,00 0 46,50 °i,U4 Med.° e mdo i8,bt1 a 47,On 2l,75 Med." a malo ^ 18,60 a iS9,b0 b1.75 Med ° a bueno 44,b0 a 49,50 b1,83 ed ">t buen 44,5U Nedleeo a malo
(bi Calidad especilica del glufen..

^
4,UG a 4,90 2,b9 Id. 4, i6 a b,47 4,67 Id. I 2,14 a 7,30

^

4,00 Id. ^ 4.4b a 5,ír8

^'

3,44 Id. 4,60 Id.
_.^-___ _-_____ _ -_.. . _-----, .._ _ __ _^__. ------ ----- --- --

( t) La i ractura del grauo hecha con curtagranos se calificará así : fraucamcnte cúnrea, cuando el número de granos de este típo pase del 75 por too ; semicGrnea, cuando aa
^uma de los granos c6rueos y semicórneos sea superior al So por ioo; semiharinosa, cu.:ndo la suma de los granos semiharinosos y harinosos sea superiur a] ^ó por loo; fran-
camente harinosa, cuando el número de granos de este tipo pasa del ^5 por ioo. .

(2) ^Iás del 3 por foo de impurezas, trigo "sucio"; más del 2 sin pasar del 3, trit{u "l^mpio"; entre 1 y° ^ por ioo de impurezas, "muy limpio"; con menos de 1 por 100

de impurezas, trigo "iudustrialmente limpio". ^
Entre las semillas adventicias se encuentran, principalmente eu la provincia de Tole^lo, la^s siguientes : centeno, cebada, carcabillo, yerbana, vicias, neguilla, cizaña, cebada

bulbu^a, ojo de pájaro, amur de hortelano, muy poco anisete y}^eros. Otra; impurezas ^on: kranos de tizcín, grano mermado, grano germinado, grano arrugado (con lesiones
dr Fur^.La^tcr mauru^), corzuelo, glumas, tierra ^• piedrecitas. ^

(;) tie considera glutinoso por encima del 2o por 100; amiláceo, por debajo.
(.l) 1iu^^ malo, si e; menor cle t^; malo, de 1^ a^o; mediano a malo, cte ao a z5; m.diano, de 25 a 30; médiatto a bueno, cle 3o a 35; bttenn a mediano, de 3^ a 40; bueno,

dr ^o a;o; muy bueno, de ^o a IoO; excepcionalmente bueno, superior a 100. .
(,) Se¢ún Yelshenke, es el cociente que resulta de la divrsión del índice de fermentación por el tanto por c[ento de' gluten seco,
(6) La circunstancia de proximidad al frente de combate es responsable en este año excepcional de una^ presentación comercial deficiente.
^meLC^funr^ rxul^f^fu^^i,i:;.--I.o; tri^i>^ dc 1a^l^re,^incia de Tolerlu ^e carac[erizan f,^,r su altu peso e;j^^^`i11co aparC7ite }^^j"r'^"r"^^^oii;éĉiiĉ i5ria;°"j^'óY`tYfi°^^";t7t<s^^e^Tt^ti"Micnto en

harina; esta circunstancia }^ la blancura drl pruductu ^iue rinden, más acentuada eu el c^[ndeal fino cie La Sagra, les haee justameutc estimado; en el comerciu de granos. Son

todoc ricos en gluten, pero se advierte que la calitlad dc los candeales finos ( de alto rendimiento en harina) es por lo general mc^diana a mala, mientras que no es raro encon-

trar candeales bastos (de bajo producto harinero), con calidad de glúten "mediana a buena". Los trigos Crúclter, L-onocidos también por Coruche, de );ran rusticidad, cian un
promedio de g^luten más elevado que los candeales }• de calidad también "mediana a buena". Los trigos recios o semoleros, muy cultivados en ]as vegas de Toledo, muy^ prcxluc-

tivos en esas eondiciones, son de muy elevado reudimientu en harina, rica en gluten, }^ aunque de calidad panadera "mediana a mala", cs ^cle ttna tonalíelad ligeranlente amari-
llenta ^^ posee un aroma especial que produce mezclada cou 1a harina de trigo candeal un tipo de pan español ecpecialmente sahroso.

V.° B.°: , Madrid, 1; de diciembre de tg39.-Año de la Vrctor[a.

EI Ingeniero Direetor, F! Io[ge[^^iero ;4r^rúuomo,





13STADO-RESUMEN DE LAS CARACTERISTICAS DL: VARIOS TRI(',OS Ct734ERC1ALES DE LAS PR(^VINCI AS l^F. (',UIPt?7_COA Y VIZCAYA

^fuestras remitidas por Uas Jefaturas Provinciales, del S. 1. T. re,pectivas, procedentes dc la cosecha de iq;;y. En las guipuzcoana. no se consigna clenomiuariún local alguna

y so^t tres, que proceden, respectivamente, de 'Larauz (zona baja cle (^^uipúzcoa), la número c^); de Vidania (ruua meelia de Guipúzcoa), la nfimcru roo, ^^ de :^rechavaleta (zon:+

alta ele Guipúzcoa), la número 9F3. T.as vizcaínas remitidas fuerun cnatro : ^la número 707, re.eñarla como "Mocho de Castilla" o"Itedunelillo' ,^le esprfia blanca, prorecleute de

Derio, y la número 7to, denominada "Galvarie", originaria de Ajanl;uiz, que correspond^n ambas a la zona bxja de V^izra)•a; ^ la númeru 705, resrñada rumo `Itujo de Caliioruia"
. . , , , ^. • - • , .. ^ •.. . ., ^

o"Chamorro', de esptga ) aspeada, proceciente de San Andres de l^.chevarrra, y la nume;o 7oq, llamada Ru)(^ de ralil^^rnia', xon-Garrt ^^ 'Chamorro , de ctiprga blanca,

originaria de Ri^;oitia, ambas de la zona alta de la provincia de \"izca>a.

O U! P U Z C O A

DETBQMtNAGIONES

V t Z C A Y A

ZONA BA'JA.

Redondtilo. 1 GalveNe

indices I^ĉ^as° I Indicea I Ccibé -

Z O N A A L T A

Gorri-Mezte

Indices Catiflca•
ctbn

Txorri-Oarrt

Indices Califlca-
Ctó»

t 77,7b ^ Corrteate 8U,00 Aito ^ 84,00 Muy allo 75,68 Corrlenta n,^ Carriente '. 7s,oo Corrivnie 76,9b CorrientePeso MI. mues ro ........................ ká.
..............fd )fmp^oId 78,80 14. +w,78 Id. 8Y,5U IU. 7,,7b Id.

^
id. 79,u0 td. 76,bn Id.,....

(t) Orano cdrneo ........................ °fo 11,W Seniqliwxo 2t,W 3. Córneo 4 r,U i 3, t 6^ neo 4.00 Semihuf^o ,UO 8emlYatlnnto 14,U0 8^mibarinoss 28 00 Semthxriaaw
......................... °:o.Humedad 14,00 Nurlnal 14.tn norma^, tb,^ll Normal trornal 14,:YJ Normal Normal

,
Normet......

Peso 1 OOU Rranos ........................ gr. 4O,UJ Corrleal¢ 38,77 Corrleot¢ 45,4ó A^to 39,62 Coirient¢ Mt.48 Corriente b4.68 Corriente bb.09 Corrl¢nte
Volumen real td. td ...................... c. c. bU,7u id. Qy,o 1 It1. 8b,64 Grand¢ ĉU,bl ld. Y7,44 !d. Y6,Y1 Id. 45,67 Id.

Danridad t,bu Id. 1,i4 I Denao 1,bS Uruao ],z9 Id. 1,Y9 !d. I.SE Id. 1,P9 Id....
......................... °'°(Y) ImDUrezas 1,70 Muy timp` „Y2 Limpio U,84 , Ind. ilmpl0 Y,80 L^mD1o

'
Muy IlmDto l,bb Muy limplu 1,82

^
Muy limplo...

(a) Ylut¢n hámvdo ....................... • 2i,80 , Glutinoeo I Y4,b9 I (ilut n^eo 4:..b0 Gluttnoso E1,6E Gtunnoeo 17,8p Amlldcea
'

44, 79 Giuqnoso 7V,.U Amlláceo
................ •.s¢co(d 7,66 Id. 8,56 Id. S,oB Id. 7,^9 b,^ Id. 7,89 lu. 7,84 id......... .. .

(4) indlce de termentaribn ............... 48 BneaO I E7 M¢oiano 404 Excep bwno b6 Bosno a Med.q Nuy bu¢no 76,Q6 Muy bueno fÁ.UO Muy bueno
,(tt) Calidad especlflca del glut¢n........ 5,8

I
Id. , á,20 ld, 84 ld. 6,E0 Bueae I tq,, , ^ 9,aU !d. 9,IU Id.

(1) La fractura del grano hecha con cortagrano^ s! calificará así: francamente córnea, cuando el número de granos de este tipo páse del yg por loo; sertlicórnea, cuando
la suma de los granos córneos y semicórneos sea superÍur al 5ó pof ioo; semiharinosa, cuando la suma de los granos semiharinosos y harinosos sea superior aJ ^o por loo;
francamente harinosa, cuando el número de granos de este tipo pasa del 75 por ioo.

(2) Más del 3 por too de impurezas, trigo "sucio"; más del 2 sin pasar del 3, trigo "limpio" ; entre t y 2 pofi too de ímpurezas, "muy limpio" ; com menos de x poi- loa
de impurezas, trigo "industriaimente limpib".

Entre las semillas adventicias preclominan en Guipwtcoa la cizaña y el alverjón, y además de, éstas, en Vizcaya, el ^^jo de pájaro, el cascabillo y avenas locas. ^

(3) se considera glutinoso por encima del 2o por IOO; amiláceo, por debajo.
(4) Muy malo, si es menor de t5 ; malo, de tg a aU; mediano á malo, de 2o a 25 ; mediano, de 25 a 30 ; mecíiano a 4ueno, de 3o a 3$ ; bueno a mediano, de 3$ a qo ;

bueno, de 4o a 50; muy bueno, de 5o a too; excepciaraijnente bueno, superior a too. _ -

(g) Según Pelshenke, es el coclente que resulta dt la división del índice de fermentación por el tanto por cicnto de gluten seco.

Co^:ctt'stoxES PROVISIONALES.-TaritO las tres clases! comerciales de Guipúzcoa, como las dos de Vizcaya, acusan una calidad específica de gluten superior a]a corriente
en trigos españoles, superioridad que es manifiesta y exctpcional en la clase de la zona alta de Guipúzcoa.

^,, ° P°. Madrid, 3t de enero de ig4o.

El Ingeniero Director, El Inyeniero Agránorno,
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E5"IALU-kI;SUMEN llE LAS CAI2ACTERISTICAS DF. VARIOS TRIGOS COMERCI.^LI:5 DE LA PROVINCIA DE VALLADOLID

Comprende: Candcal blanco de Matapozuelo y Puzáldez; Candeal de Alaejos, Torrecilla de la Orden y 1ledina del Campo; Manitaba de regadío de Villanueva de Ducro;
^Ianitoba de secano de Valverde de Campos; Empedrado de Ríoseco, e Híbrido L-4 de Aguifar de Campos.--^luestras tomadas en los a]macenes del S. N. T., de la cosecha
de 1937, II T.

__. -. __ __.. ____ _ ^•
°

^ _ ..__
Candenl hla

_ ___ -
nco 10e • ltl y l20 - i45 ; Candea

------ __
l tt4 • 119

____
y 120 t37 `
=-f ----

-_--
i^ Manitoha
^__°_

--
regad(o 138-143
-----^

-
M+nltobt
-

secono 184-189
^

Emped
__^

- -
ttdo 152 15T I
--.-^_

^,._.
_Hmritlo L-4 159-193

----

U E i E R M I N A C 1 O N E S I N D I C INDICE 3 ^ I
E3 - I

Osc(lec,ón

_ _CaliflcaclOn •
I j Oaci18C16nrr...at. Pra^+.d.

Califlcaclón INNEEf Ca118cacibn IxolcES Caltflcaci0n iuetcES Calificac(ón
l

^ tNmaes i Callílcacl n

Peao HI. mueatra ............... kg. 79,b0 - 81,76
`i

80,6á " Alto 78,42 - 79,8b 79,bb Alto 79,17 Alto 81,bb Alto 78,E0 Alto 7b,7b 8a)o
Id. fd.limplo ................. 80,iSb - 8Y,4Y Sl,bB Id. 80,88 - 81,4Y E0,94 Id. 8t,8b Id. 8Y.00 Id. 8!1,00 Id. 77,OU Id.

(t) Grano cbrneo ............... °•,, 0,00 - 0,00 O,aO Semiharlnoso O,UU - U,,O
8t1

U,W 3emihsrinoso d9,bb 3emlcbrn¢o 21S,bb Semicbrneo 0,00 Semiharinoao 1U,66 Semihorinosa
68Humadad ^tó0° unn hora)....... . tO,liS - t0,btí 0,b4 - t0, 310,40 3eco 1U,69 Seco 10,eó Seco 10,61 8eco 10,67 Seco 10, ^eco

peso I.Oa/ granoe .............. gr. 44,b8 - 47,Y6 4b,8Y Bueno 4b,lY- 4t,bS 44,85 Bueno '1.8,69 Corrlente 30,74 Bueno 41,11 Corriente Ml,..b Conl¢ate
Volum¢n real td. td ............. c. c. bñ,b0 - b6,47 b4,b9 i Ailo b2,11 - b4,Y8 33,Y9 Alto 22,bi id. P4,0o Id. b1,84 Id. Y4,7u Id.
Denatdad ....................... I,bñ - l,bb 1,ñó ! Denao 1,&i - 1,b4 1,d4 D¢neo i,Y7 Id. 1,Y8 Ed. 1,i9 Id, 1,24 Balo
(2)Impurezee .................. °!o Y.Ob- b,09 b,bb Suclo Y,b9- 3,39

v E3 Y71
b,^^b

2
3uclo

idl
, 7.8b

^
Lim^l0(8) Y,97

Y
Lirrpio
l

2,99
18 r4

Ltmplo
A ll

6,17 Suclo
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(t) I-.a íractura del granu hecha cun cortagranos se calificará así: francamente córnea, cuando el número de granos de este .tipo pase del 75 pur too; semicóruea, cuaudo
la suma de los granos córneos y semicórneos sea superior al 5o por loo; semiharinosa, ruando 1a suma de ]ns granos setniharinosos y harinosos sea sup^rior al 5o por too;
francamente harinasa, cuando el número de granus de este tipo pasa del 75 por loo.

(2) IV1ás del 3,^ar 1cx^ ci^ impurezas, trigo "sucio"; más del 2 sin pasar del 3, trit;o "limpio"; entre t y t pur tao de irnpurezas, "muy limpio"; con menos de t por iao
de impurezas, trigo "industrialmente limpió'.

Entre las semíllas de vegetación adventicia, se encuentran comúnmente las síguien;es: ajo de1 trigu y anisete, entre las rnás perjudiciales; además se cucuentran.frecuen-
temente granos de cebada, avena, centeno y mijo y semillas de neguillón, alverjón, amor de hortelano, mielgas, algarroba, ete. El tizón cubierto es una impureza muy frecuente
en los trigos de Vatladolid. ^

(3) se considera glutinuso por encima del 2o por 100; amiláceo, por debajo.
(q) Muy malo, si es menor de t5; malo, de 1$ a 20; mediano a malo, de 2o a z5; mediano, de 25 a 30; ntedian^, a bueno, de 3o a 35; bueno a mediauo, de 35 a qo;

bueno, de qo a So; muy bueno, de 5o a too; excepcionalmente bueno, superior a loo.
(5) Según Pelshenke, es el cociente que resulta de la división de1 lndiee de fermentación pur el tanto por ciento de gluten seco.
(6) Según Pelshenke, es el cuciente que resulta de la división del índice de fermentación por el tanto por ciento de proteína.
(7) Según la tabla de Mohs, el promedio de cenizas en el trigo, referido a materia ŝeca, es de 1,90. Prácticamente varfa de l,go a 2,40.
(8) Febasa el 3 por loo por contener trigo partido en la trilla.
C^^xctustortES PROViSi6NAi.F.S: R2StlIta ei trigo Man!tĉiha-..por su riqueza an proteína, más acusada en e7 pro^ucido en secano, que alcanza además la cifra mfs elevada de

gluren que se registra en estr estado. El índice de fermentación, quc da la medida de la calidad panadera, alcanza en estos trigos de Manitoba la calificación de exrepcional-
nieute bueno, tanto en secano cumo en regadío ; una prueba más de no degeneración en nuestra meseta central. Nótese la característica del trigo Candeal, fino por ex^elencia,
de alto pesu específico, de piel delgada (cscasas cubiertas), gran rendimiento en harina y glutinaso, harina blanquísima, pero sin fuerza; la calidad específica de su gluten es

,lel urden de la quinta parte de la que se consigue con el Manitoba. El trigo Híbrido es el menos rico en gluten (la calidad específica de éste rebasa algo la corriente en los
trigos tradicionalmente cultivados), el de menos rendimiento en harina y en ese sentido es el más basto; le sigue e1 Empedrado.

v° g^; , Madrid, febrcro de Igqi.
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