TERCERA PARTE
Industria del pescado de agua dulce






Para el mejor estudio de la industria, dividiré
ésta en Salmonicultura y Ciprinicultura, incluyen-
do en esta filtima la explotacién de las anguilas.
* También ‘es conveniente diferenciar la fecun-
dacién en los huevos libres o adherentes, dejando
aparte la reproduccién de.la anguila, pues de to-
dos es sabido las especiales condiciones que re-
. quiere,







CAPITULO PRIMERO

Fecundacién e incubacién artificial de
los hvevos libres

Es, por decirlo asi, el punto de partida de la
industria piscicola.

Sobre base tan poco fija como la que en casi
todos los casos ofrece la fecundacidn natural, no
se puede sentar la organizacién de una industria.
Es necesario que por procedimientos cientificos
aseguremos una produccién sobre la cual podre-
mos establecer leyes mds o menos exactas, y asi
podremos a su vez ensayar niimeros que serdn
los guias necesarios para llegar a una conclusion
econdmica.

Se debe proceder con mucho cuidado a elegir
los reproductores. Hay que procurar que é&stos
sean buenos ejemplares y que gocen de perfectas
cualidades.

Se ha de coger el pescado, como es natural, en
la época del desove. Esta varia poco en una mis-
ma especie, y se conoce bien por sefiales exterio-

.
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cion. (En la piscifactoria del Monasterio de Pie-
dra llevan a los peces en unos baldes, y una vez
los sexos separados, los depositan en unos peque-
fios estanques, de donde es facil sacarlos para des-
ovarlos.)

Hay que procurar tener ¢l pez el menor tiem-
po posible fuera del agua, y oxigenar ésta si es
poca.

Una vez preparados los reproductores, e pro-
cederd a probarlos uno pot uno.

Hay dos métodos de fecundacién, El de Mr. Ces-
te y el de Mr. Wrassky, o método seco. El
primero consiste en recibir los huevos en un po-
co de agua, y ésta es la inica diferencia que exis-
te entre los dos. El método seco, como su nom-
bre indica, consiste en recoger solamente los
huevos, y por ser el que mis se usa y el de me-
jores resultados, lo describiré.

T.os utensilios necesarigs son una pequefia me-
sa, en donde se colocara una vasija cualquiera,
mejor de cristal o porcelana. Se tendra a mano
un pincel chiquito y unos cuantos trapos secos.

Conviene que la operacion la hagan dos per-
sonas para mejor sujetar el pez y evitar asi que
los huevos o semen caigan fuera de la vasija. Una
persona sujetard al pez por la cabeza, y la otra,
cont la mano izquierda, provista de un trapo, co-
gera al pez por la cola, y con el pulgar e indice
de la derecha (éste por debajo y aquél por enci-
ma), apretara muy suavemente el abdomen del
pez, deslizando al mismo tiempo los dichos de-
"dos desde las aletas pectorales hasta el orificio
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(En un desove en que intervine yo, probamos
8o truchas y solo pudimos desovar tres. Seguida-
mente probamos machos, y los dos primeros que
cogimos fecundaron los huevos.)

También se puede hacer la operaciéon con ani-
males muertos recientemente, aungue no suele dar
tan buen resultado.

Una vez llevados los huevos fecundados al la-
boratorio, sc¢ procedera a preparar para la incu-
bacién.

Esta se hace con muy d'versos aparatos y a
diversas temperaturas, segun las especies. La tem-
peratura del agua para la incubacion de salmo-
nides conviene que no baje de tres grados bajo
cero y no pase. de ocho.

La duracién, de la incubacién depende dé la ca-
lidad de las aguas y temperatura de ellas. En la
piscifactoria ‘del Monasterio de Piedra dura la
incubacion de los salménidos de treinta y cinco
a cuarenta dias, y esta-poca duracién es debida
a que las aguas de manantial y de rio se mez-.
clan para caer en las cajas incubadoras. Por el
contrario, en el establecimiento de p's"icultura de
San Ildefonso la incubac'én requeria de cien a
ciento treinta dias, y- esto era debido a que las
aguas de que se surtia dicho establecimiento pro-
cedian de las nieves del Guadarrama y eran, por
1o tanto, extremadamente frias,

En el mismo establecimiento de San Ildefonso
la suma de gra(los de las incubaciones era de 285
a 315.

‘Hay varios apa1atos en donde depositar los
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huevos en las cajas incubadoras. Los mas ma-
nejablés y mejores consisten en unas cajitas de
unos 30 centimetros por 20, que tienen el fondo
formado por varillitas de cristal ligeramente se-
paradas unas de otras, y asi dejan un espacio para
depositar una hilera de huevos entre cada dos va-
rillas (se les denomina “bastidor’).

Cajas de incubacion.

Requieren un cierto espacio. Las del Monaste-
rio de Piedra me han, parecido las mejores. Tie-
nen unos 80 centimetros de largo por 4o de an-
cho y 20 de altura. Son de corriente descendente
y de madera recubierta de cinc, Las aberturas es-
tan provistas de tela metalica fina, y estan alimen-
tadas por una cafieria que recoge el agua de un
depésito y desaguan en el agua general.

El #parato de Mr. Coste, aunque de invencién
antigua, merece citarse, Consiste en una serie de
pequenas bafieritas en forma de peldafios a uno
y otro lado de la central, que es.la que directa-
mente recibe el chorro del agua. Al rebasar. ésta
¢l borde de estos depdsitos, cae a los s:guientes
por unos canales que al efecto posee cada depo-
sito y que en dos consecutivos estan lo mas distan-
ciados posible, con objeto de establecer por toda
la superficie del depdsito una pequefia corriente.

Este aparato se puede colocar sobre una mesa
de manera que fecoja el agua sobrante. Por su
sencillez este aparato se presta muy bien para
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Con los salmones propiamente” dichos se proce-
dera de la misma manera anteriormente indicada
y seguiran el mismo proceso que las truchas, des-
de la fecundacion de los huevos hasta el segundo
afio de su nacimiento. Asi que es problematica la
obtencion de huevos para la incubacion y la cria,
una vez pasado el segundo afio.

Como en otro lugar dije, se cree cierto que el
salmon vuelve a desovar al mismo rio en que na-
cio, y es alli, y en esa ocas'on, cuando hay que
capturarle y proceder a la fecundacion.

Siendo asi la obtencién de los huevos, no pode-
mos hacer como con la trucha; al salmén no po-
demos prepararlo "zootécnicamente, etc. Tenemos
que ajustarnos a las probabilidades que tengan los
pocos o muchos salmones que habiten las aguas
objeto de nuestra explotacién.

Tendremos que dispongr a manera de un pe-
quefio laboratorio ambulante, sobre todo. si que-
remos que los reproductores no mueran, pues se-
ria inconveniente trasladarlos a c'ertas distancias.
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CAPITULO 11
Cvidadosy alimentacién de los alevines

En la cria natural de alevines deciamos las
principales costumbres y la morfologia de los pe-
ces en el estado de alevines. Ademas quedan di-
chas todas las caracteristicas, etc., etc., de la pri-
mera edad de los peces. Nos resta, por lo tanta
hacer ver la diferencia que existe entre la cria
natural e industrial del pez, ya que en esta se-
gunda interviene muy directamente la mano y la
inteligencia del hombre.

El alevin, al nacer en cautividad, puede ser
principalmente destinado a dos ambientes de vi-
da, es decir, a repoblar las aguas o a surtir el
mercado. Para lo primero no es necesario rete-
ner por mucho tiempo a los alevines; basta te-
nerlos el tiempo suficiente para que hayan p.asado
la época que por el nimero de muertes es la mas
peligrosa de su vida, y esto se consigue cridndo-
los los primeros dias en viveros y soltadndolos en
las aguas cuando, ya reabsorbida la vesicula y ap-
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tos para proporcionarse alimento, entran en el
segundo estado de alevines.

En canibio, la cria del alevin que se ha de des-
tinar-a la industria requiere un cuidado especial
y mas duradero, pues ¢l pez no debiera salir de
los viveros hasta que haya adoptado su forma
definitiva, que en algunos no se presenta hasta
pasados seis o sicte meses.

De todas formas, y ya se destine a la repobla-
cidon o al mercado, se has de cuidar el pez en
sus primeros dias, que son los mas dificiles,
en los cuales se han desanimado muchos aficiona-
dos al ver las numerosas dificultades que, a su
juicio, tenia el sacar adelante la vida de los pece-
cillos. Por eso hay que tener mucho cuidado des-
de que empiezan a aparecer las primeras crias.

Una vez nacidos los alevines en las cajas de
incubacién, se procede a tras'adarlos a depositos
més espaciosos y adecuados; para esto se hace
uso de la pipeta si el agua esti sin limpiar, pero
si se ha tenido cuidado de limpiarla, se retiran
sencillamente los alevines y agua para trasladar
aquéllos y ésta a los viveros. Si en el transcurso
de estas operaciones muere alguno, se tendrad mu-
cho cuidado de separarlo, lo cual se puede hacer
con la pipeta.

Ya tratamos anteriormente de lo que la vesicu-
la umbilical representaba para el alevin, y hay
muchas opiniones sobre si se debe esperar a que
desaparezca la vesicula para empezar a alimentar
al pez o, por el contrario, alimentarlo antes; lo
cierto es que algunos alevines reabsorben antes su
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vesicula y no es prudente hacer que éstos ayu-
nen hasta el desarrollo de todos: por eso, lo mas
practico es empezar la alimentacion apenas se ab-
sorbe la vesicula en alguno de ellos.

La importancia de una alimentacion rica y re-
gular en un animal joven, sea éste cualquiera, es
capital. Es una verdad reconocida por todos los
fisiologistas que, en €l hombre lo mismo que en
los peces, un organismo en un principio tolera
muy mal la abstinencia, asi que de ningin modo
se debe descuidar la alimentacién del pez.

En los primeros dias, el alevin apenas puede
ver las particulas comestibles que en suspensién
estin en el agua, porque tiene los ojos colocados
en la parte superior.de la cabeza y el alimento
tiene que estar poco menos que pulverizado para
que lo pueda injerir. Por estas y otras causas
convendrd alimentar al pez en sus primeros dias
con preparaciones artificiales y. que retinan las
condiciones necesarias para no descomponerse fa-
cilmente en el agua, lo que perjudicaria grande-
mente a la salud del pez. De todas maneras, se
procurara que no quede en el vivero ninguna par-
ticula, para asi evitar el origen posible de ‘gérme-
nes patdgenos, peligrosos en extremo. Cuando se
observe que el alevin se dirige con preferencia a
las particulas mayores, entonces se dividira el ali-
mento en pequefias porciones, teniendo el mismo
cuidado citado de retirar con la pipeta las porcio-
nes sobrantes. El volumen de las partes alimenti-
cias se ird aumentando gradualmente, y conve-
niente es también ir mezclando con ellas peque-
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fios gusanitos para que el pez se acostumbre a la
presa viva, que convendrd empezar a sunnistrar-
le lo mas pronto posible, comenzando por las daf-
nias, cyclos, etc., y a los dos o tres meses se le
podrd dar crusticeos de algiin mayor tamafio, co-
mo son los camarones de agua dulce (gammearus
fluviatilis), etc., etc.

Asi que la alimentacién se puede dividir en
natural y artificial; la natural la hemos indicado
y podemos ampliarla con la mavor parte de los
animalillos que habitan el agua dulce. La al'men-
tacién artificial, muchos autores la han tratado y
numerosos establecimientos la han ensayado, v
creemos que la mejor y mds econdmica es la
preparada con desperdicios de mataderos, aunque
los primeros dias conviene alimentar al pez con
mezcla de huevos y agua. En lo sucesivo se puede
emplear sesos crudos, en particular de ganado va-
cuno; hazo de vaca; el higado es muy empleado
en los establecimientos alemanes. Todos estcs ali-
mentos se preparan con facilidad y de muy diver-
sas maneras. Todas se reducen a preparar una
pasta y dividirla en pequefiisimos trozos.

Ademas de estos alimentos se emplean muchos
otros, y a ello contribuirdn los recursos con que
cuenten las industrias piscicolas, pues es probable
que sea poco econdmico el transporte de estos
-alimentos adonde de ellos se carezca; en cambio,
en esos sitios de dificiles comunicaciones. se podra
tener clases de alimentos almacenables. En la pis-
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cifactoria del Monasterio de Picdra he visto que
alimentaban a los animales con sardinas saladas;

de la misma manera se pueden preparar alimen-
tos para los alevines.







CAPITULO 11

Fecundacién e incubacién de los
huevos adherentes

La generalidad de los ciprinidos se reproducen
por huevos adherentes. El que mas nos interesa
por sus especiales condiciones es la carpa (Cypri-
mus carpio), y como modelo la emplearé para re-
sefiar brevemente la fecundacién industrial en los
huevos adherentes.

Para el buen éxito de esta fecundacién es ne-
cesario que Yas secreciones genitales de ambos se-
xos actiten en un medio ficilmente adherente pa-
ra la materia viscosa que por completo envuelve
a los huevos.

Tos peces que se reproducen por huevos adhe-
rentes, abandonados a sus medios naturales, bus-
can para depositar sus huevos todo género de
plantas acudticas. Asi que ya estd dictado por la
Naturaleza el medio en el que ha de actuar 'a
fecundacion.artificial. Por lo-tanto, y para llevar-
la a cabo, se preparan unos cuantos manojos de
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estas plantas acuaticas, que se pueden depositar
en las cajitas en que colocibamos antes los hue-
vos libres.

Se coge un macho y (de la misma forma y
manera que antes hicimos para los machos de
huevos libres) se vierte su licor sem'nal, propor-

Huévos de carpa adheridos a una planta.

cionadamente, sobre los hacecillos de hierba. Se-
guidamente se desova upa hembra, haciendo que
sus huevos caigan sobre el licor anteriormente
vertido; se vuelve a coger otro macho y se dis-
tribuye su secrecién sobre los huevos, y propor-
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cionalmente. Queda por decir que estos manojos
de-hierbas han de estar cubiertos ligeramente con
agua. .

Parece necesario depositar los hueves sobre se-
men y después volverlos a cubrir de él. Wicht,
en sus experiencias de la piscifactoria de San
Ildefonso, de I.a Granja, vid lo indispensable que
esto era, pues la materia viscosa cnvolvente se
endurece rapidamente al contactd del aire y se
tiene el peligro de que los espcrmatozoides no
puedan penetrar en el huevo; en cambio, de esta
forma los huevos ya caen en el licor, que ripida-
mente los fecunda.

Aunque se puede hacer de diversos modos la
fecundacién de los hueves adherentes, la empleada
por Wicht me parece la mis comoda y segura.

. Desovaderos artificiales.

., Los ciprinidos se pueden obtener también me-
diante los desovaderos artific'ales. Estos pueden
ser de muy diversas categorias, pero hay que dis-
tinguir los preparades para los peces libres o cau-
tivos. '

Los primeros se preparan a base de las hierbas
mas buscadas por los peces y elegidas para en ellas
depositar sus huevos. Grande o pequefia cantidad
de hierbas preparadas para desovaderos es impor-
tante depositarlas en sitios bien situados y, sobre
todo, carentes de toda clase de plantas acuiticas,
que no establezcan competencia y hagan quedar
vacios los desovaderos que se hayan preparado.
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Desovaderos en gran escala.

En gran escala ha de ser el desove en una in-
dustria a hase de ciprinidos. Antiecondmico seria
emplear la fecundacion artificial en estos casos, v
maxime si consideramos la maravillosa fecundidad
de la carpa. Por lo tanto, la accién del hombre se
lim'tara a prestarle una habitacién favorable para
su fectndacion, .

En casi todas las explotaciones de carpas que
en el extranjero funcionan se destinan a este ob-
jeto pequefios estanques que a su tiempo han sido
poblados. de las plantas acudticas mas propicias
para el desove, como son las gramineas acuaticas
(Bromus pratensis. Cymosorus crestatus, Poa pra-
tensis, etc., etc.). Estas plantas deberdn estar a
poca profundldad v bien exnuestas al sol.

La incubacién de los huevos de les ciprinidos
en general v de la carpa en wnarticular es corta,
v depende de la temperatura de las aguas. Como
en otro lugar gueda dicho, requiere la incuba-
cidn de la carpa una temneratura de 22 a 24 gra-
dos centigrados. y con esta temperatura apenas si
dura una semana. Si el agua no tiene suficiente
calor, la incubacién dura entte una y dos sema-
nas.

Cuando el huevo (que al principio es transparen-
te) hava adoptado un color blanco, es que esta
fecundado.

Si hacemns la incubacién cientifica, los cu'da-
dos aue reauieren los huevos libres los habre- -
mos de aplicar a los adherentes.
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Ya que la carpicultura requiere, pdra su~ buen,
éxito, los desovaderos en gran escala, diré algo
de la forma en que llevan a cabo la muxbacwn,
en los grandes desovaderos de las factornas ‘ale-
manas.

Los reproductores viven en estanques que én

todo tiempo la temperatura de sus aguas es algo
mas baja que la de las aguas de los desovaderos.
Llegados los meses de mayo o junio, se procede
a sacar los reproductores de sus estanques para
llevarlos a los desovaderos. La mayor temperatu-
ra que tienen las aguas de éstos excitard al pez
para la puesta. En el desovadero se tendran los
reproductores de unas cincuenta a cuarenta y ocho
horas, al cabo de cuyo tiempo habran podido ocu-
rrir dos cosas: que los peces hayan efectuado el
desove o, por el contrario, que no lo hayan efec-
tuado. En el primer caso, es conveniente” sacar-
los, porque dada la voracidad de la carpa, comeria
sus propios huevos. Y en el segundo es también
necesario sacarlos para dar cabida a otros repro-
ductores mas precoces.

A los seis dias del nacimiento del primer ale-
vin, se sacan todos para pasarlos a los estanques
de cria, y asi se consiguen dos cosas: una, seguir
el curso natural de la cria, y otra, dejar el es-
tanque en disposicion de hacer sucesivas fecun-
daciones e incubaciones. Y esto se conseguird
siempre que las hierbas, acuaticas estén verdes y
frescas, sin olvidar que entre incubacién e incu-
bacidn (como quiera que al terminar éstas y para
sacar las alevines se baja el nivel del agua) las
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plantas acudticas sc secan ligeramente al contac-
to del aire, pero por la nueva sumersion recobra-
ran su frescura.

El dlevinaje de la carpa.

Es mucho mis corto que el de 1os salménidos,
y la desaparicion de la pequefia vesicula vitelina
(color de ambar) se efectia antes de los ocho dias.
Los alevines se cuidaran por el mismo procedi-
miento que dijimos para los de los salmoénidos,
hasta que se acerquen los meses frios, es decir, oc-
tubre-noviembre. En esta época el alevin ya tiene
de tres a cuatro meses y unos seis o sxete centi-

_metros de largo.

Como se ve, el crecimiento del alevin de carpa
es muy rapido, y a este crecimiento contribuye
mucho la temperatura de la estacion y la calidad
y cantidad de alimento.

Cuando el alevin tiene esos siete centimetros
de longitud, conviene transportarlo a los estanques
de alevinaje para empezar a criar la carpa indus-
trial. Estos estanques no deberan tener mas de
0,80 centimetros en el sitio mis profundo y unos
0,30 6 0,40 en las orillas, con objeto de que pue-
dan por radiacién recibir bien el calor solar, re-
quisito indispensable para un ripido crecimiento.

Convendra que en estos estanques de alevinaje
no se ponga un niimero excesivo de alevines; ha-
bra que atender, claro estd, a la naturaleza de las
aguas y condiciones alimenticias, pero de ninguna
manera se pasard de los dos mil pececillos por
hectérea de agua.
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Varia mucho el crecimiento de la carpa de unas
explotaciones a otras. Todo depende, como ya ve-
nimos diciendo, de la alimentacién y temperatura.
Lo general es que el pez tome la forma definitiva
antes de existencia de un afio.

Es dificil reconocer las edades de la carpa; tni-
camente una persona acostumbrada y practica
puede hacerlo sin equivocarse en mucho, caleu-
lando la proporcién que existe entre ¢} desarrollo
del cuerpo y la cabeza. Aquél se desarrolla antes
que ‘ésta; asi que, tenemos un ejemplar grande y-
de cabeza reducida, oscilard entre los tres y cuatro
afios, etc. También contribuye a determinar la edad
el mayor o menor grueso de las escamas; asi que
aunando todas estas observaciones, podremos cal-
cular la edad de la carpa con alguna exactitud.

La alimentacion de los alevines de carpa con-
siste en pequefiisimos organismcs vegetales y ani-
males. Suele ser suficiente en estanques que tienen
fondos fértiles en vegetales y microorganismos.

Puede ser una alimentacion artificial. Pero esto,
en la mayoria de los casos, es antiecondémico, por
estar lejos todavia la época del mercado.

De todas maneras, y como ya conocemos el ré-
gimen alimenticio de los ciprinidos, en especial de
la carpa (omnivoro), podemos alimentarlos con
toda clase de sustancias. Es muy conveniente la
fécula, que hara engordar al pez, y alguna mate-
ria que obre cataliticamente en la formacién del
esqueleto del pez.
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Cultivo intensivo fle algunas especies.

En general, las industrias piscicolas tienen el
fin de llevar al mercado peso de pescado que al-
canzara el precio fijo de su valor, vendido todo
en una unidad de calidad.

Un establecimiento piscicola se hara célebre y
tendrd asegurada su produccion si procura obte-
ner una exquisita calidad en la carne de sus pes-
cados; asi gue conseguir una mejora notoria en
la calidad es, sin duda, tan importante como la
produccion en cantidad.

El cultivo intensivo, tal y como se pretende ha-
cerlo, retine estas dos ideas: cantidad y calidad.

Para mejor lograr estos fines, se empezara
por seleccionar’ zootécnicamente los reproductores,
atendiendo a todas sus cualidades ‘aprovechables
por la industria: procedencia, edad, fecundidad,
peso, etc.

Con estos generadores obtendremos un ganado
selecto que alcanzard buenos precios y- nos hard
disponer de otros buenos reproductores para su-
cesivas fecundaciones,

El cuitivo ‘extensivo requiere alimentacion arti-
ficial cuando menos algunos meses antes de acer-
carse la época de venta, que consistira en los sal-
monides en los alimentos citados en la cria de sus
“alevines, y en los ciprinidos en toda clase de res-
tos de mataderos y de vegetales, cuidando que
reunan las condiciones necesarias de salubridad.

Convendra que se abonen los lechos de las
aguas con el fin de activar la vida organica, ya
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que asi se suministran. multitud de seres micros-
copicos que sirven de alimento indirecto a los
peces, pues aquélles son injeridos por toda la di-
nrnuta fauna acudtica.

El cebo de la carpa se viene practicando desde
hace muchos afios. Graells dice en su tratado coé-
mo los holandeses castraban las carpas y las ce-
baban a mano durante varics dias, dandoles unas
sopas feculentas. De esta manera las carpas ad-
quieren un gran Pesc y un gusto exquisito.

Lo dificil y enojoso de la castracién y cebo
hace que esta técnica no sea muy practicada en 'a
industria.

La especie carpa tiene algunas variedades que
por sus condiciones merecen -citarse en este capi-
tulo, ya que no se pueden considerar yerdaderas
especies, pues sus caracteres no son estables si
no es por un continuo seleccionamiento, Estas va-
riedades son la carpa Espejo y la carpa Cuero,
ctcétera, etc,

La carpa Espejo se dxstmgue de la comun en
una anomalia que presentan sus escamas, que son .
escasas y muy voluminosas y estan colocadas en
dos o tres hileras y tienen unos irisados reflejos.

La carpa Cuero es una continuacién de la ano-
malia de la Espejo, pero con una completa atrofia
de las escamas, que al no existir dejan ver una
gruesa epidermis de color marrdn.

Estas variedades se cultivan mucho en Alema-
nia y son de muy buena venta, ya que aumenta
su peso comestible y son de facil desarrollo,

PISCICULTURA 9






CAPITULO IV

Condiciones de un establecimiento
piscicola

Para elegir el sitio apropiado para establecer
una factoria industrial conviene hacer un peque-
fio estudio que nos ofrezca una garantia de éxito.

Este .estudio constard y se podra dividir -en
dos partes. Una cientifica, por decirlo asi, que nos
proporcionard los datos precisos de calidad de las
aguas, es decir: temperatura, composicion qui-
mica, movilidad, etc., y cantidad de ella. Tam-
bién interesa relacionar biolégicamente este estu-
dio con la fauna y flora que pueblan las aguas
objeto de nuestro estudio, sin olvidar a la tam-
bién fauna y flora microscépica denominada
Plankton. .

Después de investigar estas condiciones natura-
les, debemcs estudiar las posibilidades de mejo-
rarlas, o lo que’es mejor, de crear otras mas fa-
vorables para el estilo de nuestra explotacion. -

La segunda parte del estudio que nos ocupa de-
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bera ser dedicada a la parte administrativa, y,
por tanto, sujeta a las mil causas que preparen el
éxito en toda industria.

La situacidon geografico-politica es en ¢xtremo
interesante. Asi como ¢l establecimiento dedicado
a la produccién de huevos embrionades no requie-
re la cercania a importantes centros de poblacién,
la explotacion piscicola-alimenticia requerird esta
cercania a esas ciudades o, en su defecto, medios
rapidos de transporte, etc.

Una vez con los datos precisos que el estudio

"o proyecto nos proporciona, el sentido comuin y
las posibilidades econdmicas hardn presencia, para
dar un rumbo fijo a la explotacion.

Con los anteriores conogimientos de zootecnia
especial que en estos apuntes anotamos, tenemos
bastante para fijar la especie conveniente a nues-
tra’explotacion. Y los datos que indicamos pueden,
sin duda, bastarnos para intensificar o mejorar,

, la produccion de nuestras aguas.

Aguas ripidas, frias, sbundantes, mbutm'zas
cantdbricas. -

De gran tesoro disponemos en este caso. Un
‘breve examen nos bastard para indicar la posibi-
lidad de la industria salmonera, de pingiies bene-
ficios. A ella dedicados, habremos desechado toda
otra especie. Se arriendan las aguas, se obtienen
alevines o huevos fecundos y se procede a la re-.
poblacién de ellas, y asi como en los cultivos agri-
colas damos sucesivas labores y escardas, gene-



ralmente para librar a las plantas de sus enemi-
gos con las ultimas y facilitar su desarrollo con
las primeras, asi también facilitaremos el desarro-
llo de la pesca con los pasos escalas salmoneras,
ctcétera, y la libraremos de sus enemigos apli-
cando a los irracionales trampas que los destru-
yan y a los racionales leyes que los escarmienten.

Aguas frias v lHinpias.

El cultivo de la trucha se impone en ellas.

A dos fines principales podemos dedicar estas
aguas: uno a la produccion de pescado para el
mercado y otro a la producciéon de hueves em-
brionados y reproductores seleccionados.
~ La primera explotacién requiere poca extension
de agua, pero ella de muy buena calidad. Y deli*
cados cuidados en los procesas de la fecundacion
¢ incubacion.

La segunda requiére cierta extensién de aguas,
asi como abundancia y calidad de ellas. A su vez
podremod dar a esta segunda explotacion dos
orientaciones, a saber: intensiva y extensiva, que
dependerd de la mayor o menor intervencién in-
dustrial que aportemos.

Quedan dichas anteriormente todas las caracte-
risticas necesarias para la salmonicutlura.

- Aguas templadas.

Que puedan ser estancadas o no, son caracte-
risticas para dedicarlas a la ciprinicultura. ‘
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Una orientacion casi fija se puede establecer en
esta clase de explotacion: ella es la produccion de
pescado en cantidad.

Es interesante sefialar aqui la simbiosis que se
establece en casi todas las factorias de ciprinicul-
tura, entre la agricultura v la piscicultura. Los
estanques que son destinados a la produccion de
ciprinidos son dedicados al segundo afio de pro-
duccidén (esto es, cuando se ha engordado y ven-
dido 1a pesca que los habitaba) al cultivo de los
cereales, que, una vez recogidos, dejan paso a
la nueva invasion de agua, gque ha de comenzar
de nuevo a ser habitacién de los poces hasta otros
tres afios. Con ello se establece una heterogénea
‘rotacién de cultivos.

Podemos también dedicar estas aguas templa-
das o estancadas al engorde de la anguila, que,
como sahemos, es de extremada rusticidad, y ali-
mentada industrialmente, puede alcanzar consde-
rable peso. :

Aguas mtamar{m calientes y sucigs.

Casi siempre en pequefia extensién y sxrvtendn
de auxiliar al agricultor.

En ellas se reproducen muy bien las tencas, per-
cas, etc. No merece esta explotacion cu'dados es-
peciales, y dadas las condiciones de extension que
en nuestros territorios se encuentran, son intere-
santes para que. el propietario de ellas (que casi
siempre es alg(n agricultor) encuentre un apro-
vechamiento que venga a nivelar sus gastos de
riego.
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En un establecimiento piscicola de cualquier cla-
se que sea es indispensable la existencia de un
laboratorio, un ahnacén v un despacho.

" No hace falta la construccién de grandes edi-
ficios; claro estd que ello ird en armonia con la
importancia de la explotacion; pero precisamente
por la sencillez de las przicticas piscicolas, los po-
cos enseres que hacen falta y la scncilla adminis-
tracion, estos edificios son generalmente pequefios
y de construccién barata.

Laboratorio.

Es el mas importante en la salmonicultura,

Puede ser un edificio de planta baja de forma
rectangular, que estard construido lo mas-cerca
posible de las aguas en donde habitan los repro-
ductores,

Tendra una suficiente entrada de aguas y sa-
‘lida para la constante renovacién de ellas en las
cajas de incubacién (ya descritas).

No faltarin unos depésitos capaces de algunos
metros cltbicos para que en la época del desove
podamos colocar en ellos los reproductores,. y nece-
sitaran también una constante renovacién de agua,
bastante para reponer el oxigeno necesario a la
respiraciéon del pez.

Almacén.

Necesario en toda explotacién, en él se ha de
guardar todo el material industrial, etc. Maxime
51 la industria es de alguna importancia.

Desde el pequefio pincel utilizado en la fecun-
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dacion hasta las materias alimenticias de reserva
v algunos otros materiales orgénicos, que debe-
ran tener todas las condiciones de salubridad
higiene necesarios para el buen éxito del estable-
cimiento. ,

En cada caso se podra construir un estilo es-
pecial de almacén, que reunira todas las condicio-
nes practico-arquitecténicas convenientes.

Despacho y oficina.

Necesario también, de poco servirian todos los’
cuidados técnicos aportados a la explotacién si
“descuidamos la administracion.

Este ha de estar.sujeto a todas las leyes mas
0 menos exactas que hoy presiden en toda in-
dustria.

En una palabra, control de produccién y venta.

Es importante llevar ciertos datos técnicos a
los libros de contabilidad.

Unido al almacén puede ir el pequefio despa-
cho; asi la vigilancia de las labores es mas di-
recta.

Personal de cxplotacion,

Sea de poca o de mucha importancia la ex-
plotacxon debe estar .dirigida por personal téc-
nico en la materia.

Pronto se aprenden las operaciones piscicolas,
y no requiere ciencia especial la venta; pero po-
diamos tropezar con inconvenientds no previstos,
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enfermedades ¢n ¢l ganado, destruccién acciden-
tal de las fabricas de contencién de aguas, anali-
sis de alimentos improvisados; en fin, podemos
tropezar con infinidad de pequefios prob'emas, su-
ficientes, sin embargo, a entorpecer la industria,

Para obviar estos inconvenientes, y con mayor
motivo st la explotacién piscicola es de importan-
cia, convendra encargar la direccidén téenica a per-
sona competente: ingeniero agréonomo, de montes
o perito agricola. Si la explotacion es de pisai-
cultura agricola, no se debe prescindir de perso-
nal de esta especialidad, que a la vez podra ser
administrador y director técnico de 1a explotacion.

Serd conveniente la existencia de un capataz
con algin conocimiento practico que desove ¢l
mismo a los reproductores y que, ayudado por
los demas obreros, tenga cuidado de la marcha
de la incubacién, separando mafiana y tarde los
huevos perdidos.

En las épocas de reproduccion artificial y de
pesca para el mercado, es indispensable disponer
de mds personal.

Se procurara escoger bien los obreros, que de-
beran ser a propoésito para realizar los delicados
trabajos del laboratotio.

Por ltimo, un buen contable completard la do-
tacion de un cstablecimiento piscicola.






CAPITULO V

Preparacion, transporte y venta

Preparar y transportar la pesca de nuestras in-
dustrias en buenas condiciones es, en resumen, el
factor principal para obtener una buena venta.

La preparacion y transporte puede constar en
cada caso y estilo de la explotacién de diferentes
operaciones. Podemos vender pescado o huevos
embrionados, y el primero a su vez lo podemos
flevar al mercado en fresco o preparado.

Desechamos la venta de huevos adherentes por
sus dudosos resultados practicos, y tnicamente
debemos tener’en cuenta la venta de reproducto-
res seleccionados o bien de alevines. Habremos
de cuidar muy principalmente de que la tempera-
tura del agua del transporte sea aproximadamen-
te igual a la de las aguas de la explotacidn, pues
su descuido en el caso de las carpas podria dar
lugar a enfermedades. La condicién de la poca re-
novacion de oxigeno que precisan carpas, tencas,
etcétera, hace que el transporte sea sencillo, pues
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de altura, en la cual se colocan unos bastidores
con marco de madera, forrados de tela y algodén
blanco, que tienen medio centimetro de grueso; los
bastidores, llenos de los huevecillos, se disponen
unbe sobre otros, y debajo de todos se coloca una
tabla con musgo himedo. Encima de ellos se dis-
pone una cajita de la misma forma, que tiene en
el fondo unos pequeflos agujeros y contiene mus-
go himedo y hielo. Toda esta pila de bastidores,
tabla de la base y cajita de la copa, se rodea y
sujeta con una cinta y se coloca en la caja prime-
‘ramente descrita; en el hueco que queda entre la
caja y pila de bastidores se mete serrin o hierba,
y asi se evitan los bruscos cambios de temperatu-
ra, En el trayecto (que seri forzosamente en in-
vierno, por ser ésta la época de puesta de los sal-
ménidos) puede haber algiin aumento de tempera-
tura; pero el hielo se ira. deshaciendo, y .traspa-
sando el musgo y agujeros, mantendra a los hue-
vos en una baja temperatura. l.a caja envolven-
te también tendra alguna pequefia abertura para
* su buena aireacion. Este es el procedimiento de
transporte usado en las -piscifactorias del Estado
y el que creemos debe seguir el industrial. .

“El transporte de alevines y reproductores tam-
bién exige esmeros y cuidados. En casi todos los
casos este transporte se ha de hacer en pequefia
escala, por lo cual no sera econémico y pruden-
te usar de automoviles-aljibes, etc., para su trans-
porte, y nos tendremos que valer de pequefios re-
cipientes manejables para que puedan ser llevados
en ferrocarril, etc.



— 142 —

De cualquier forma que se haga el transporte,
tonvendra cfectuarlo en invierno, pues el agua,
cuanto mds fria, mds oxigeno respirable contiene,
maxime si se trata de salménidos. Asi que tam-
bién convendra disponer en la factoria de alguna
cantidad de hielo, auxiliar indispensable ¢n los
cmbalajes.

Los recipientes mas usados son de dos tipos.
Unos tienen la forma de unas marmitas, esto es,
seccién rectangular y conica, ésta para evitar la
salida del agua con el movimiento, Los otros tie-
nen la forma de un tronco de cono que se apoya
en el suelo por su base menor, y en la cual y ex-
teriormente leva adicionado una especie de masa
en forma de casquete esférico que produce una
gran inestabilidad en el aparato. Asi, y por los
bruscos movimientos del ferrocarril, esta constan-
temente saltando el agua y mezclandose con el
oxigeno de la atmésfera. .

Estos dltimos aparatos se venden.en Francia;
son de una capacidad de 100 litros de agua, por:
lo cual pueden transportar unos diez kilos de tru-
chas y bastante mayor cantidad de ciprinidos.

Algunos han ideado inyectar agua fria por me-
dio de jeringas; esto es, a veces, de muy buen
resultado y digno de tenerlo en cuenta.

Podria suceder que los alevines en su trans-
porte ensuciasen excesivamente el agua, asi que,
para evitar sus deyecciones, conviene someterlos
a un especial alimento. Ocho dias antes de su
marcha se les dara pulpa de bazo o higado ma-
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chacado hasta un dia antes; asi se evitaran las in-
fecciones a que pudiera haber lugar.

Como antes hemos dicho, conviene tener c¢on
cuenta la temperatura de las aguas, y podemcs
aconsejar que lo mejor es emplear aguas de los
mismos estanques en donde el pez vive, Hay que
tener cuidado de no aglomerar demasiado a’ los
peces. Se calcula que 20 alevines de cuatro me-
sos hacen bien un viaje de veinticuatro horas en
un htro de agua.

El pescado puede legar al mercado en vivo o
muerto; en la primera forma hace elevar con-
siderablemente su precio y es interesante dar co-
nocimientos pricticos sobre su transporte.

En los grandes establecimientos industriales de
Francia y Alemania disponen de unos camiones-
aljibes en los que depositan a les peces. Estos
aljibes tienen un curioso sistema, por medio del
cual exigenan el agua y tienen al pez en perfecto
estado. El aparato consiste en una especie de sal-
picador, y funciona en armonia con las revolucio-
nes del motor, y asi hace verter el agua atrave-
sando el aire y mezclandose en él con el oxigeno
atmosférico, _

Considerando que 100 litros de agua pueden so-
portar en més de doce horas a unos 15 kilos de
pescado, en un metro cibico se Hevaran unos 150;
pero podemos aumentar el namero de kilos si su-
ponemos un viaje que a la marcha de un automo-
vil ha de ser corto y de una buena oxigenacion,
por todo lo" cual vemos lo practico de esta clase
de transportes.
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Hay en Francia Compapias piscicolas que dis-
ponen de vagones-aljibes y que, dado su gran mo-
vimiento, han conseguido tarifas especiales. Y
existen unos buques que tienen inmensos depo-
sitos apropiados para el transporte a grandes dis-
tancias costeras,

El transporte en muerto es ¢l mas generaliza-
do, y a ¢l hay que Hevar todo ¢l empefio en Ia
piscifactoria, pues no es raro el fracaso por llegar
en malas condiciones al mercado.

Cuarenta y ocho horas antes de enviar el pez, se
cesard de darle alimento, para su mejor conser-
vacion. Después se matara el pez apenas pescado,
pues en otro caso su carne desmereceria por los
sufrimientos de la agonia. Se colocara el pescado
en lugar fresco durante una hora y se procedera
al embalaje. De muchas y diversas maneras se
puede embalar el pez. La seguida en los estable-
cimientos franceses nos parece de las mejores, y
es la siguiente: En una caja de tablillas se coloca
una capa de alguna materia vegetal seca (paja),
después se coloca sobre ella una capa de peces,
encima otra de paja y asi sucesivamente. Algunos
cientificos aconsejan que la trucha se debe colocar
sobre la espalda para su mejor conservacién., De
esta manera, y sin necesidad de hielo, soporta muy
bien unas treinta horas de viaje.

El hielo, aunque quita algo de gusto al pes-
cado, se empleard en las épocas de mucho calor,
intercalando pedazos de él entre las capas de pes-
cado y paja.
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La venta.

Es, sin duda, lo mas intcresante, y, al fin, en
ella se cifran todas las esperanzas de nuestra in-
dustria,

En Espafia no hay precios fijos de ciprinidos,
etcétera, pues, como ya anteriormente. decimos,
no figuran mucho en las tablas de los pescaderos.
Ya hemcs ido consignando en el transcurso de es-
tos apuntes algunos precios de determinadas es-
pecies.

Como en todo comestible, segiin las épocas son
mas o menos caros ; sin embargo, los precios topes
se aproximardn a éstos, por kilos de pescado (pre-

cios aproximados): .

- Carpa, de 1,50 a 4 pesetas kilo,

Barbo, tenca, de 1,25 a 2,60.

Anguila, de 2 a 4.

Trucha, de 5 a 12,

Salmén congelado, de 6 a 15,

Idem fresco, de 10 a 35.

La venta de los huevos embrionarios serd casi
. nula en Espafia, 61 tenemos en cuenta las conce-
siones gratuitas que de ellos hace el Estado. Sin
embargo, si la aficién a-la industria piscicola to-
mase incremento, el Estado se veria obligado a li-
mitar sus concesiones,

La venta de alevines tiene por el momento ma-
yor potrvenir, pues aunque también el Estado los
concede, lo hace con un fin piblico y en mucha
menor escala que la de huevos.

La cercania del centro de produccién a las
grandes aglomeraciones humanas es, como ya lo
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hemos dicho, de extraordinaria importancia. Asi
como también estaremos de acuerdo en llevar
nuestra pesca al mercado precisamente cuando en
é] cscasee la pesca mds corriente.

Es conveniente el estudio del sistema a adop-
tar de venta. Seria muy prictica una estrecha re-
lacion entre el productor y el vendedor, esto en
el caso de no ser ¢l mismo. Es necesar.o asegurar
parte de la venta en algunos hoteles, restaurantes,
ctcétera, ' : ,

Por iltimo, la presentacion en el mercado es
un factor principal para darse a conocer, ya que
en la actualidad son ignoradas por muchos las
extraordinarias condiciones alimenticias del pes-
cado de agua dulce.

También son dignas de tenerse en cuenta las pre-
paraciones en conserva de algunas especies apre-
ciadas y caras.







CAPITULO VI

Enfermedades y enemigos de los peces

~ Como todo organismo v.vo, también ¢l pez rinde
un largo tributo a las enfermedades, y es de suma
importancia el conocimiento de ellas para obtener
un fin econdmico en toda explotacion piscicola.

Para el mejor estudio de las enfermedades del
pez, las dividiremos en parasitarias y no parasi-
tarias.

ENFERMEDADES NO PARASITARIAS

Enteritis—Es una inflamacion intestinal; se
descubre su presencia por la alteracion de la piel,
que aparece punteada. En los salménidos ataca-
dos se reconoce por el color roje del intestino, no
asi en los ciprinidos, etc., pues ya sabemos que
en estado sano tienen el intestino de este color.
Esta, como casi todas las enfermedades del pez,
se delata pronto, pues el pez atacado se aisla de
los demas y se acerca a los bordes del estanque.
Dificil es, casi imposible, la curacion de esta en-
fermedad. Sin embargo, se deben aislar los pe-
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ces atacados y someterlos a una alimentacién es-
pecial. Esto es, comida en pequefias particulas y
muy distribuidas en ¢l dia.

Por enfriamiento~~Es muy comun en los esta-
blecimientos de piscicultura, y. en su mayoria de
las veces es causado por los cambics bruscos a
menor temperatura de aguas, originado en los
transportes y demas operaciones piscicolas. Se
observa la presencia de la enfermédad por la apa-
ricion de unas manchas de aspecto lechoso, con
consiguiente caida de la epidermis, hasta adoptar
el pez entero un color blanco, y en seguida so-
breviene la muerte. Esta enfermedad ataca prin-
cipalmente a las especies de aguas calidas, Expe-
riencias hechas con carpas dieron por resultado la
muerte de ellas a las veintisiete horas de Habitar
aguas de cinco grados-de temperatura, observando
que ellas provenian de aguas de temperatura nor-
mal.

Medios preventivos. -— Son los mas eficaces.
Apenas observada la presencia de la enfermedad,
se cambiaran los peces a otras aguas de tempera-
tura mas favorable.

ENFERMEDADES PARASITARIAS

Vegetales pardsitos—Moho o blanco. Esta es la
principal de lae enfermedades producidas por ve-
getales pardsitos v una de las que mas destrozos
hace en los establecimientos. |

Es causa de ella el hongo llﬂmado “Saprolema
El pez en perfecto estado estd recubierto de un
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algan desinfectante mezelado con materia aséptica
aspera.

También conviene conocer las enfermedades
causadas por bacterias,

Forunculosis.—El pez presenta unos tumores
abultados llenos de una sverecion blanca. No hay
procedimiento curativo.

Peste roja de la carpa—Esta enfermedad, pro-
ducida par el Bacterium ciprinicida, es causa de
grandes danos, y hay que estar prevenidos para
separar pronto del estanque los individuos ata-
tados. En la carpa, tenca, etc., aparece el vientre
de color rojo y las aletas gangrenosas. Cuando la
enfermedad no estd muy avanzada, se puede co-
mer el pez, '

Hridropesia de la vest Ataca a los alevi-
nes de los salmonidos. Se reconoce por un abul-
tamiento excesivo de la vesicula, casi siempre de
fatales consecuencias. Esta enfermedad indica ma-
las condiciones bioldgicas en los reproductores, y
esto debe tenerlo en cucnta el piscicultor pdt‘d
desecharlos.

E ufemmm'm s causcdas por protogoos. — Los
esporozoarios 6o causas de algunas enfermedades ;
entre ellas merece citarse la “ictericia de la trucha-
comin” y “la viruela de las carpas” _

La ictericia de la trucha comiin—Fl microbio
habita en la vesicula biliar del pez. Este pierde
el apetito y enflaquece. Las aletas ventrales toman
coloracion amarilla y, al cabo de varios meses,
muere, No existe terapéutica especialmente, Uni-
camente separar los atacados, etc,
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La viruela de las carpus.—Is de mucha impor-
tancia para la ciprinicultura y seria digno de es-
tudio los medios de evitarla. °

Hacia la cabeza y bordes de las aletas aparecen
manchas de aspecto gelatinoso y blanquecino. Es
debido a una mala higiene de los estanques, y el
mejor medio preventivo es cambiar de agua todos
los afios, previo encale del fondo del estanque. El
pez atacado, aunque no muere, queda muy debili-
tado, y aunque esta enfermedad se considera no
contagiosa, es conveniente su aislamiento. El pez
enfermo es perfectamente comestible.

Otras enfermedades, aunque de menos impor-
tancia, son producidas por los esporozoarios. El
“vértigo” se reconoce por los movimientos dudo- *
sos del pez atacado. Conviene destruirlos. A -veces
aparece un tumor o bola bajo la mandibula infe-
rior de los salménidos. Esta ‘enfermedad es origi-
nada en la glindula tiroides, y aunque rara, que-
remos hacer constar su caricter hereditario y con-
tagioso.

ENFERMEDADES PRODUCIDAS POR INFUSORIOS

La peste—Presentan sobre las aletas unas man-
chas blancas que, observadas al microscopio, apa-
Tecen unos agujeros que contienen al infusorio.

El suciio de las carpas—Es producido por un
infusorio que vive en la sangre de las carpas,.a
las'que hace adoptar una actitud de somnolencia
v acostarse sabre el flanco, Se cree a la sangui-
juela como agente transmisor del pardsito.
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Estas enfermedades no tienen terapéutica espe-
cial y uinicamente los medios preventivos las pue-
den evitar.

ENFERMEDADES PRODUCIDAS POR METAZOOS

Para el comodo conocimiento de ellas las divi-
diremos en externas e internas.

I.os parasitos externos comprenden cuatro gru-
pos principales: lampreas, sanguijuelas, crusticens
y lombrices. Todos ellos son chupadores y cau-
san la debilidad del pez hasta originarle la muerte.

Lampreas—Ya descrita en estos apuntes; se
fija en cualquier parte del pez y ya chupa o
rasga. Ataca a-los mejores ejemplares y los mata
‘o los“desfigura para el mercado. .

Sanguijuelas—De pequefio tamafio y de extre-
ma agilidad, se alimentan de la sangre del pez
victima, y aunque no-los mata en todos los casos,
los debi'ita y los dispone para la adquisicién de
otras enfermedades.

“Piojos de los peces” —Asi son llamados los
pequefios crustaceos que los atacan, y a veces to-
man caracteres de verdadera plaga, hasta el pun-
to de parecer otro el color del pez atacado. Son
de un tamafo de uno a cinco milimetros. Uno
de los principales es el llamado piojo plano, ar-
gula folidcea.

Lombrices—Estas pueden ser internas y ex-
ternas. Las externds. atacan generalmente a las
branquias, causando muchos destrozos. Tanto pa-
ra matat las lombrices como para los pinjos, etc.,
conviene bafiar al pez en agua salada. Otro des-
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infectante es el a'dehido formico, que se mezclara
con agua en proporcion de 40 por 100, y en esta
mezcla se tendra al- pez durante un cuarto de
hora.’

Insectos—Tamb'én algunos insectos son perju-
diciales a la industria piscicola, pues atacan a los
pequefios alevines. Son coledpteros y escarabeidos.

Pardsitos internos.—Estos anima'illos infectan
principalmente intestinos, higado, rifiones. cavidad
abdominal y otros dérganos. Algunos naturalistas
los dividen, al igual que los externos, en cuatro
clases: pardsitos filiformes, parasitos de cabeza
puntiaguda, tenias y lombrices.

Pardsitos filiformes.—Son los mis interes~ntes.
Su tamafio oscila del micrescopico a media pulga-
da. Cuando invaden el pez en gran cantidad, le
absorben sus jugos nutricios y le hacen morir.

Pardsitos de cabeza puntiaguda.—Se diferencian
de los filiformes en que tienen una prominencia
en la parte posterior del cuerpo, la cual estd cu-
bierta- de unos ganchos curvados, que son los que
se fijan sobre las visceras de los organos. Por
lo demds, son parecidos y del mismo tamafio que
los filiformes. Se les encuentra en los intestinos del
pez.

Tenias—Su cuerpo es alargado y aplanado. Es-
ta muy segmentado. Alcanzan mayar tamafio que
los anteriores y es de resultados fata'es para el
pez aue las contiene. Estas se encuentran en el
interior del pez: en el estado de larvas rétiben ¢l

nombre de cisticerco.
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Lombrices. —Son los menos perjudiciales en ¢l
interior del pez. Pasan todas las fases, de larva a
adulto.

Se recomienda como buen remedio los bafios
de agua salada (25 gramos de sal marina por litro
de agua). Es también bueno emplear una solu-
cion de acido salicihco (2,5 gramos por litro de

agua).

“También los vertebrados ofrecen serios peligros
a las industrias piscicolas. Desde los reptiles hasta
el mamifero superior (el hombre), intervienen en
la vida del pez de manera funesta. Veamos, pues,
" algunos de los principales enemigos. ,

I.as culebras de agua, salamandras, ranas, “etcé-
tera, devoran cantidad apreciable de pesca, y con-
viene, por lo tanto, perseguirlas por todos los me-
dios que estén a nuestro alcance,

Entre los pijaros son sensiblemente pU’]lldlCl&*
les el “Martin pescador™, el buho, los “patos de
molino”, etc., etc.

El “Martin pescador” habita en las riberas de
los rfos; es del tamafio de un canario, posee un
pico largo, del que se vale para coger gran can-
tidad de alevines, que constituyen su tnico man-
jar. Anida en alguna escarpada ribera y conforta
su mdo con las espinas de los ptces por él con-
sumidos. En sus nidos pone de cinco a nueve hue-
vos blancos y casi esféricos,
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Se le destruye el mido y se le persigue a tiro
y por medio de cepos, .

Los patos caseros o de molino son de los mas
furiosos encmigos de los peces en libertad. Bus-
can principalmente las corrientes de poco fondo,
en donde ponen las truchas, vy devoran cantidades
grandes de sus huevos, metiendo para ello la cabe-
za en el agua. El medio mejor para evitar este
perjuicio es aplicar la ley. Claro esta que en un
establecimiento industrial no se han de poner patos.

Entre las aves rapaces, el buho se caracteriza
por su glotoneria. Pocos autores han dado impor-
tancia al buho como encmigo de la pesca. Sin em-
bargo, he tenido ocasién de comprobar en el Mo-
nasterio de Piedra cémo en las inmediaciones de
su guarida habia abundantes restos de pescado, en
su mayoria de alevines. De esto se puede deducir
que el huho se vale de sus patas para raptar sus
presas, sumergiéndolas en los vivares de alevines
y en la superficie de las aguas. En las zarpas lleva
unas' glandulas que, a manera de ventosas, sujetan
la presa. De lo contrario, seria dificil su tarea, da-
do lo reshaladizo del mucus viscoso de la epider-
mis del pez. Conviene, pues, observar su presen-
cia y darle muerte.

Maimiferos-—Entre los mamiferos per;udlcaales
a Ia pesca merecen citarse las nutrias, musarafias
de agua y ratas.

La nutria ( “Lutra vulgaris” ).—Es del tamafio
de un zorro, pero sus patas son muy cortas. Pue-
de llegar hasta un peso de diez a doce kilos. Tie-
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ne la cabeza ‘pequefia, aiin mencs gruesa que el
cuello y muy plana. Su boca esta armada de dien-
tes agudos y fuertes; 1a cola es larga y cilindrica.
El pel#fe es corto y muy lustroso; su color pre-
dominante es el pardo, y en las partes bajas de
un gris sucio. Hay una variedad que presenta
color canela, En Espafia estd muy regularmente
extendida. No se conocen muy bien las costum-
bres y habitos por ser cn extremo recelosa y no
dejarse ver, Por lo general, su nido consiste en
una galeria subterranea que comunica a medio
metro por debajo del agua y tiene un agujero mds
pequefio en tierra que hace las veces de ventila-
dor, en el que nacen dos, tres y hasta cuatro
crias,

Su alimento es el pescado, del que hace gran
destrozo, pues sélo consume el lomo del pez: Se
calcula en tres kilos diarios de pesca la que se
pierde por la nutria,

Por lo nocivo que a la pesca es este animal,
se le debe perseguir tenazmente, Ademds, el valor
de su piel complementa el beneficio, pues se ca'cu-
la en unps veinte duros cada piel,

La musaraiie de agua (“Sorex fodiens” )—FEs
como un pequefio ratén. Sin embargo, es muy vo-
raz, y se alimenta del cerebro de las mayares car-
pas. Anida en las riberas y construye galerias. Los
cepos es el medio mis eficaz para su destruccion.

Las ratas—Las ratas de agua causan también
grandes destrozos, y .al igual que las musarafias,
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se las puede cazar con cepog y con trampas espe-
ciales,
* K %

Hemos visto la serie de las enfermedades y
enemigos de los peces. Las primeras son fatales
st pensamos cn lo antieconémico de un tratamien-
to terapéutico. Casi todos los gérmenes patologi-
cos deben su presencia en las aguas a una mala
higiene y a la existencia de materias en putrefac-
cion en sus fondos. Por eso el medio mejor para
librar de una infeccién nuestros estanques sera el
desecarlos apenas observada la enfermedad, adi-
cionando en su fondo todavia himedo cal en pol-
vo, a razén de 250 a 300 gramos por metro cua-
drado dejandolo asi quince dias.

La presencia de parisitos en la carne del poz
no la inutiliza para el consumo. Unicamente la
aprension del consumidor la hace perder valor
metalico. Estd comprobado que ningtn parasito
de los que habitan en el pez puede transmitir en-
fermedades ni infecciones en el cuerpo humano.

Por ultimo, entre los enemigos de los peces s2
puede clasificar al hombre. La tnica terapéutica
en este caso es aplicar la ley con toda severida
y hacer que se respete la pesca por toda esa le-
‘gién de gentes mis o menos desaprensivas que,
usando y abusando de toda clase de procedimien-
tos, destruyen cantidades verdaderamente enor-
mes de pescado, tal vez por creer en un beneficio
mezquino. A estos sujetos hay que perseguirlos
tenazmente y hacer que sus %tastigos nos den el
medio preventivo para remediar este mal.
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También algunos industriales egoistas y con des-
conocimicnio complefo de las leyes que rigen las
aguas hacen verter en los rics los residuos de sus
industrias, que en muchisimos casos son de re-
sultados fatales para toda clase de organismos acua-
ticos que habitan las aguas asi infectadas.

Estenios alerta de estos males todos los aficio-
nados y descubramoslos ante la autoridad, y con
ello habremos conseguido seguramente librar a la
pesca de sus mds formidables enemigos, sin cuya
eliminacién seria muy dificll que la produccién
nacional represente un valor econdmico impor-
tante. '




