


1







I^lll^i$fiE^R[8 'r^E3 FtBIxIEcI^^Re

UIRECCIUN GENERAL UE AGRICULTURA, MINAS Y M(^NTES

ESTACIÓN ENOLÓGICA

R,E^s

M1^1KOI^IA

relativa al historial, organización y resultados obtenidoŝ en dicho Ceatro

PO&

.

D. CLAUDIO O1.1VF.ftAS MASSO
DIRECTOR DEL ESTABLECIMIENTO

Ingeniero Agrónomo, ez-Profesor de Ampltactón de Botánita y Qnímica B[ológtca
de la Eacuela Eepecial de [ngenieroe Agrónomoa,

ea-Director de In Eetacidn Enológica de Vtltafranca del Panadée
y de la de Enaayo de 8emillae.

^11AURlD

13iPRENTA DE LOS H^JOS DE M. G. HERNÁNDEZ

Libertad, I8 duplícado, bajo.

lYll





^o

${1TT.8: G _^_-

Est^tnt^_^.^-..-.

T ab] a -----_..

ESTAC16N ENOL6GICA DE REUS





t^r^r^mQ^re ^^ ^®^e^^©

1ll112ECC10^' GF^NEkAL llE AGRICt'L'1 URA, i^IINAS 1' :^10NTE5

ESTACIÓN ENOLOGICA

I=^EUS

MLMORIA

relativa al historial, organización y resultados obtenidos en dicho Centro

,
ll. CLAUllIO OI.IV^RAS MASSO

DIRECTOR DF.[. ESTABLECIh11ENT0

Ingeu[ero Agrdnomo, ea-ProfesoY de Ampliacidn de Botánica y Química Bíolbgica

de la Escuela Especíal de íugenieroe Aqrónomos,

ex-Direetor de ln Fstacíón Enológiea de Villafrauca dol P^^nadéa

y de la de Eueayo de bemillae.

,IAUIi^D

1^I1'NF.\TA UE LOS fI1lOS PF. 11. li. BI!HA:\VUF:7

LiLertad, 16 duplicado, ŝajo.

1911





ESTACIÓN ENOI,ÓGICA DE REUS

CONSIDERACIONES G}ENERALES

El Reglamento que rige l^ts Estaciones Fnológicas del Estado dis-

pone que el Director de cada una de ellas debe redactar anualmente

una Memoria cn que se consi^•nen las operaciones realizadas durantc^

el año, conferenciaa dadas, estudios, experimentaciones y observaeio-

nes hechas, consultas contestadas y cuanto pueda ínteresar para el

tnás completo conocimiento de la marcha general del Establecimiento

•y mejoras que en él convenga introducir.

Como consecuencia de esta disposición reglamentaria, é inaugura-

da ya en Novi©mbre último, esta Enológica, que me cabe el houor de

dirigir, ha Yormulado esta primera Memori^i, que abarca no sálo ]a la-

bor realizada duranto el año de 1910 próximo pasado, sino toda la

c^fectuacla desde la creación del ESt&blecInlient0. LIl rertlidacl, podría

haberse formulado, aun antes de ser inaugurado oflcialmente, un tra-

I^ajo análogo en ectida uno de los años transcurridos descio dicha crea-

ción; pero ello no era indispensable, porquc, encontránciose la Enoló-

gica, dut•ante los primeros años, en su período de construccióit é ins-

talación, bastaba entonces, para qup la Superioridad conocíera la mar
cha de esta Dependencia, los partes detallados de trabajos remitidos

mensualmente á la llirección general de ^gricultura, lndustría y Co-

mercio, y bastaban iguallnente, para que dichos trabajos llegaran á

conocimiento del pciblico, los restímenes que de los mismos se iban in-

sertando, mensualmente también, en el Boletín Oficial dc la Regió^+

_lgrondmica de Ca,tulu^ac^. Por otra parte, para hacer dobidamente un

trahajo de esta natnraleza, ae reqniere una calma y un sosíego, y,



sobre todo, un tiempo de que no es dado disponer en este Fstableci-

miento, sobre el qne pesa constantemente una labor, reclamada por

el público, tan considerabie, que á duras penas es posible realizar,

aun poníendo á contribucíón todas las energías físicas y toda la fuer-

za de'voluntad, entusiasmo y caríño que el qtte suscrilie tieno por esta

F.nológica. Se desprenda de esto, y ello irá resaltando en diferentes

capítuios de esta Memoria, que la primera necesidad de este Eetable-

cimiento ha sído, casi desde en creacion; la de aumentar su personal

t8enico, única manera de que, al mísmo tiempo que puedan cumpli-

mentarse los servicios públicoa, puedan realizarse todos aquellos nu-
merosos y heterogéneos trabajoa de investigación y experimentación

que son reglamentarios, y que tanto interesa, desde todos los puntos

de vista, poder ernprender. Comprondiendo seguramr_nte la 8uperiori-

dad esta ve^•dadera necesidad dol Establecimiento, L:i aumentado úl-

timamente su plantilla con un Ingen?ero agregado y un Ayudante, no

habiendo sido todavia nombrado más que el primero, merced á cuyo
reíuerza ha podido ser formulado por el que suscribe el presente tra-

bajo reglamentario, que, de otra suerte, bien á eu pesar, hubiera sido

completamente imposible efectuarlo.
Por lo demás, y ri pesar de que el tiempo dísponíble agobia cons-

tantemcnte, se hn proeurado, haciendo un verdadero esfuerzo, formu-

lar esta Memoria, si no con todo el detalle que se quísíera, y quizris

convendría, con ol necesario para hacer patente, á lo menos, el tra-

bajo realizado en los dieerentes servicios del Establecímiento, á cu,yo

efecto también se ha subdivídído en capítulos correspondientes á cada

uno de dichos servicios, y baciendo en ellos la debida separación por

añoe y por materias, todo lo cual, por otra parte, cree necesario el

que suscribe para ta mayor claridad que conviene siempre presida

los trabajos de la naturaleza del presente.

INAU(3URAOIÓN OFICIIAL DE LA EBTA(7IÚN ENOLÓ(^IOA

Ei día ;37 de Noviembre de 1910, á las diez y seis, tuvo lugar el

solemne acto de la inauguracióu oflcial de esto Establecimiento, por

más cjúe, de hecho, hacía ya algún tiempo que venia prestando al

p^iblíco sus servicios, como so detallará en el curso de osta Memoria.

Dicha solemnidad fué honrada con la preseucia del Eacmo. Sr. Mi-
nístro de Fomento, D. Fermín Ca,lbetbn, que oenpó el aillón presiden-
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cial de la amplia Sala d© Conferencias, sentándose <i ^su derecha el se-

ñor Alcalde presidente accidental del Excmo. Ayuntamiento de eata

ciudad, D. Ramón Pallejrí, y el Ilmo. Sr. .^efe de Fomento de la pro-

vincia, D. José F.lías ^1(olins, y, á su izquierda, el Ilmo. Sr. Director

general de Agricultura, Industria y Comercio, D. Tesifonte (^allego, y

el Ilmo. Sr. Gobernador civil do la provincia. higuraron también en

la Presidencia los señores Senadores y Diputados á Cortes por esta cir-

cunscripción, las Autoridades locales y algunas de la provincia, ocu-

pando tambión sítío en el estrado la Junta de Patronato de eonstruc-

ción de esta )^nológica, representación del Conaejo provincial de

.^gricultura y Ga,nadería, de las Cámaras Oficiales Agrícola, de Co-

mercio y de la Propiedact ut•bana de esta ciudad, de la Sociedad Eco-

uómica de Amigos clel país, del Sindicato de exportadores y de otras

diversas Enticlades y Corporaciones de esta ciudad y de la provineia,

asístiendo, adomás, tan numerosa concurrencia, qué puedo asegurar-

se qne, á pesar de la amplitud do la' sala en que iba á realizarse el

aeto, qucdó sin caber, por lo menos, tanta concurrencia como pudo

ingresar.
Declarado al;ierto el :LCto por el Lxcmo. Sr. i\Zinistro de Fontento,

concedió la palabra al quP suscribe, quo pronunció el siguiente dis-

curso:

Dieoureo pronunoíado por eI Ingeniero Direotor

D. Qlaudio Oliveras Maeaó.

Excmo. í: Ilmos. Sros.:

^ra8., ^1'(5.:

Llegó el clía desoado, on que el estado de udr,lanto de las obras dc•

este Establccimiento laermitiera iuauguarlo oficialmente, ya que, de.

itecho, ti.empo ha que está funcionando y, citsi desdc su creación,

prestando al público sus servicios. Llegó, pot• fln, oste anholado mo-

mento; pero, al llegar; me cncuentro con que el cargo que inmerecí-

clamente ocupo nte obliga á desempeñar ante vosotros una labor para

mi sumamente d©licada y espinosa, pues me eneuentro en una de

aquellas ocasiones en que la vida parece que se reconcentra íntegra

en el corazón, ,y euando el corazón sionte, qu©dan como extinguidas

ó paralizadas las funciones todas de la vida exterior, y el más esfor-

^,a,do quecla sin c;nergiaa y el más elocuente enmudece. Y si eI más

elocnente queda sin ps^^labr^^s en estos crt-sos, ^qué no me h,^, de suce-



der á mí, que no lo soy, ni mucho ni poco? lleploro, pues, esta circuns-
tancia; pero, más que por mí, por vosotros, que habréis de tomaros

la molestia de escuchar^ne, y muy especialmente por los torasteros;

pues los de aquí ya me han ofdo muchas veces, y poco á poco, qui-

zás, hxbrrin ido acostumbrándose á escucharmo; lo siento, pues, ver-

claderxmente, porque mi mayor alegría soría hoy que mi doshilvana-

da palabra no tuviera que ser una nota discordante on esta solemni-

dad, en que los entusiasmos y sentimientos agrícolas han de vibrar

al unfsono, llenos de satistacción y honchidos de gazo, por abrir o8-

cialmente sus puertas un nuevo y hermoso Palacio, al progreso y io-
monto de la Agricultura consagrado.

Pero el deber me obliga, y torzoso me es darle cumplimiento; mas

no he de hacerlo sin solieitar antes vuestra indulgencia, que os he de

agradecor si me la otorgáis, pues, como os digo, mís luces son escasa^s
ó nulas, y las oxigencias do momonto son muy grandes, y, para mí,

verdaderamente imponentes. ^i cambio de esta benevolencia que dP

vosotros solicito, os otrezco, como mal menor, ser lo más breve y con-

ciso que mo permita el desempeño de la misión que hoy me incumbe

de expliearos lo quo ha sido el pasado y lo que es el presente do este

Establecimiento, así como imponeros acerca de lo que creo que pu-
diera ser su porvonir.

Todos sabemos que la Viti-vinicultura es una de las ramas más

importantes de Ia Agricultura nacional, pues, aun cuando descansa

en el cultivo de una planta única, su producto supono para la Nación

una riqueza tan considerable, que, por mrís que ello está ya en vues-

tro convencimionto, bastará índicar una sola citra para d©mostrarlo,

pues, según los datos recogidoa por el Servicio Agronómico Nacional.

á que tengo ol honor de pertenecer, y racopilados por la Junta Coi^-

^ultiva Agronómica, resulta que, durante un deconio, el producto me-

dio alcanzado en España por el cultivo do la vid, se ha olevado, en

números redondos, á unos trescientos sesenta millones do pesetas

anuales, que aun cuando por sí solos representan un tanto por ciento

importantisimo de la riqueza agrícola total de España, hay que aña-

dir á ellos la cantidad no pequeña en que pueden ser evalu^dos los

^5ubproductos de la viniflcación. Pero no consist^ en ©sto solo; eon ser

tanto, lo que contribuye á dar importancia tan considerable á la Viti-
vinicultura nacional, sino quo, además, la tiene por el hecho de que

la riqueza tan considerable quc supone ol crecido número de millones

indicado, no es de aquellas que se quedan en las manos do algunos

seres privilegiaclos, sino que gran parte de estos millones van á. pn-



rar tí las de los obreros vitícolas, pues sabido es el grañ número de

cuidados y, por tanto, el gran número de jornales que el cultivo de
la viña neceaita (expliczíndose así que lo ŝ países vitícolas tengan una
relativamente ma,yor densidad de población), y si de la viticultura

pasamos á la viniScación, todos sabemos, igualmente, el número cre-

cido de jornales que supone la elaboración y crianza del vino, y todo
ello, sin contar con que la Viti-vinieultura da vida á industrias ane-

jas tan importantes como las do la tonelería, las de la construcción y

expendición dol cada día más numeroso y variado materiai de culti-

vo y de vinificación, las diversas é importantes industrias que trans-
for•man y benefician los subproductos, y otras muchas que todos co-

nocemos perfectamente, y, por otra parte, la viticultura da origen al

comercio de los vinos y productos derivados, comercio que, por su

importancia, puede dignamente codearae con los que máa lo sean de
España.

Vemos, pues, que la Viti-vinicultura tiene, dentro de la agricul-

tura nacional, una vida ,y unrti porsonalidad propias, y vemos tam-

bién cuánta y cuánta riqueza se deriva del cultivo de la vid, riqueza

que no es avara eataneándose entre unas cuantas manos, sino que,

más bien, es una riqueza verdaderamenta pródiga, pues se repartt.

por todoa los ámbitos de la Nación, beneficiando desde el rico propie-
tario hasta el último payés.

Pues bien; era lógico que el Estado se preocupara d© estos valio-

sísimos intereses, y se preocupó dc ellos, efectivamente, procurando
protegerlos, ayudarlos y fomentarlos en lo posible, para lo cual creó

las Estaciones Enotécrricas eu ©1 extranjero y las ) •staciones Enoló-

gicas dentro del territorio ri<rcional. Las primeras lo fueron por Real

decreto de 21 de Agosto de 185í3, refrendado por el actual Excelentí-

simo. Sr. Presidente del Consejo de 1linistros, D. José Carralejas, que

zí la sazón lo era de Fomento, con ol objetivo de promover, auxiliar

,y facilitar el comercio de ]os vinos esparloles. Las segundas lo fueron

por Real decreto de 13 de Enero de 1892, constituyendo vea•daderos
centros de enseñanza, investigacidn, ensayo, experimentación, análi-

sis y consuitas viti-vinícolas. Con arr©glo ^í esto último Real decreto,

creáronse, pues, en España, diversas L;staciones Enológicas, de las

cúales, algunas, como las df^ Ciuclad-Real y Palencia, han sido pos-

teriormonte transformadas, ampliándose su esfcra de acción, y las

restantes subsisten todavía como talcs Estaciones, prestando á las co-

rnarcas donde est^íu enclavadas valiosos servicios, bastando para de-

rncistra.rlo qrte cite una,, la^ de Haro, cu,yos trabajos son mó^s general-
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mente conocidos, por corresponder ó una comarca, la riojana, cuyos

vinos tan alto renombre han alcanzacio en el mercado nacional y^^x-

tranjero. Posteriorment©, á fines clel xño 1901, creóse otra Estación

I;nológica, la de Villafranca del Pana^iés, que me cupo el honor de

proyectar, instalar y dirigir, durante cinco años, y de cuyos trabajos,

y d© cuyos sc^rvicios a] país viticultor, vedado me está rí mí deciros

ni una palabra; poro si me permiteréis que os diga que precisamente

aqueltos trabajos y aqueilos servicios y beneflcios son la causa pri-

mera de que en estos momentos estemos aquí todos congregados, pues

tengo para mí que ellos fneron los que impulsrtiron rí Raus ^í pecíir

para esta comarca un centro como aquél; de sucrte que tengo el con-

vencimiento íntimo de que est^l Enolúgica., cuya inauguración ho,y
con tanto esplendor celebramos. es hij^i legítima de aquolla del Pana-

dés, en que, ó, Pavor de ]a Viti-vinicultura, tuve el honor y la. satisfs,c-

ción do hacer mis prirner^as armas.
Pero, sea esta Enológica hija de aquélla, 6 sean ambas hermana,s,

el hecho cierto es que en Reus se comprondió por algunos beneméri-

tos patricios la utilidad y beneflcios que, desd© los puntos de vista

agrícola, comercial y pedagógico, podría reportarles la creación de

una Estaclón Enológica, y, en con^ecuencia, hicieron atmósfc;ra en

favor de ella, y su creación fué solicitada, en debida forma, del Mi-

nisterio de Fomento, el cnal, a ntes de concederla, me ordenó, como
Director que era de la del Panr^dés, que informara previame,ite acer-

ca de lzr posibilidad y conveniencia de acceder tí lo que con tanto in-

terés so solicitaba, y no es preciso añadir que, después do hechos los

debidos estudios, y en vista de que los ofrecimiontos qu© por Reus se

hacían llenaban por completo las prescripciones reglamentarias, mi

iní'orme fué favorable en todos sus aspectos ,y en todas sus partes,

pues la úniea dificultad yue podía existir era l,a^ cl^ la cercanía de

Reus á Villafranca del Panadés, que tonía ya su Enológica en Yuncio-

nes; pero, seiiores, eonociendo como conocía aquella comarca, y es-

tudiadas debidamente las con ŝlícionc;s que reúne ésta, no sólo agríco-

Is,mento, sino que también comércialnientr., y aunque ello implicaba,

para mí gi•an responsabi]iclad, uo lo dudé un momento, é informé que

tonía el mrzs íntimo convencimiento de que si conveniente }* necesa-

ria era una J•staeión, no menos lo era la otra, y que las dos, no sólo

no s© estol•barían mutuamente, ó, por lo menos, llevarían una vida

lánguida, sino que, antes al contrario, ambos l+atablecimiontos se

complc.mentarían, y ambos tendrian nna viiir^ próspera y vigorosa.
^.,l,^.te no mé equivoqué, y esto eonstitnve uns ile, mis iriaveres ar^tisfac-



ciones, lo dicen los heclios, pues la labor de la Fstación Enológica de

Villafranca del Pa^ladés, que era ya ntuy grandc cuando yo la aban•
doné, va creciendo de día en dí,t en progrosión geométrica, bajo la

inteligente dirección de mi ilustrado sucesor y co^npañcro, el Inge-

niero D. Cristóbal :^íestre, y en cuanto á la labor de éstez, dentro de

unos momentos tendré ocasión de demostraros su ;ran ímportancia,

á pesar de que, en la actualidad, su funcionamiento no es completo

todavía .

Consecuencia del mencionado informe fué, pues, la creación ó

concesión de este Tatablecimiento por Real orden de 28 de nieiembre

do 1905, y el nombramiento á mi favor de Director interino del mis-

mo. Una vez hecha la mencionada concesión, e.l ),;xemo. Ayuntamien-

to cie esta ciudad convocó á las Cámaras oficiales Agrícola y de Co-

mercio, al Sindicato do exportadores y á los diferentes Gremios, Ezl-

tidades y Corporaciones interesadas en que la F.stación Lnológica:

fuese un hecho, con el objeto do ver el modo cómo podz•ian arbitrarse

los recursos necesarios para satisfacer los gastos que habían de cot•rot•

á cargo de la ciuda^l, y, como era de esperar del patriotismo de los

reusenses y de su entusiasmo en favor de la Institución en proyecto,

el rosultado de dicha convocatoria fué en extremo lisonjero, pues

como resultado do la misma quedó constituída, con el mencionado

objeto, en 17 de Lnero de 190G, una Comisión mixta, formada, bajo la

presidencia del Sr. Alcalde, por los Presidentes de las Comisiones de

Hacienda •y de homento del Excmo. Ayuntamiento y por los seño-

t•es en quienes dcleaaron su representacíón las C,imaras Oñcialos

Agrícola y dc Comcrcio, Síndicato de esportadores y demás Gre-

znios y Corporaciones mencionarizis. Jiientras esta Comisión etnpoza,-

I,a ^, llenar su comotido, procedióse por el Sr. ^^rquitecto niunicipal,

1:). I'odro C,^selles Tarrats, en reprusentaeión del Ayuntamiento, y

por ol que en estos momentos tieno el honor de dirigiros la palabra,

en representación dcl Ministerio de l^^omento, á formular el pro-

•yecto de edificación de este F.stablecimiento, y serzme permitido en

este instante tributar ,í, dicho soñor Arquitecto mi aplauso más since-

ro por el modo desinteresado y brillante como, según está á]a vista,

llevó á cabo su cometido, pues todo el mérito quc estas edihcacionos

tengan, á él es debido, mic^ntras que todas cuantas itnperfoccione.s

pueden en ellas notarse, s,51o ^í mi deben ser aehacac.las.

Una vcz lbrtnulado este proyecto, fué aprobado por la menciona-

eia, Coznisión ,y remitido, en z8 cíc Junio del cita<lo atio de 1906, á lt^^

Snperioridad, clne ,í, su vnz, por Itoal ^-,rdcn del 23, dc^ A.^,rosto siguion-
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ta, tuvo á bien aprobarln en todas sus partes, encargancío á stte auto-

res de la direeción de la.s obras. rl mismo día en que se recibib eata^
Real orden en esta ciudad, el Excmo. Ayuntamiento aprobó la con^-

titución de8nitiva de la anteriormente mencionada Comisión, que ha-

bía do tener en lo sucesivo el caráctar de Junta de Patronato de cons-

trucción dcs este la tablecimiento, delegando en ella todas las faeulta-

dea que por Real orden de creacidn correspondían al híunicipio y dán-

dole,además,amplias faculta^3es para quo pudiera proceder autonómi-

camente á la recaudación é inversión de las cantidades neceearias

para llevar á cabo el objeto deseado. La brillantísima gestión de esta

Junta ea de aquollas que no necesitan enearecimiento ni demostración,

pues resalta^ bien patentemente con el hecho cíe que, á los tres años de

habarse recibido aquí la mencionada Real orden, estuviera ya insta-

lado aquí este Establecimiento y en funciones sus Laboratorios. Tan

felicos y rápidos resultados consiguiéronse donando el F.gcmo. Ayun-

tamiento los terrenos necesarios y votando una subvención para las
obras de quiníentas pesetas mensuales; sometiéndose voluntariamen-

te los agricultores y terratenientes todos de este término municipal ^í

un impuesto voluntario do cinuuc^nt:c céntimos anuales por jornal cl^^

tierra, dándose el caso elocuentísiuio de que, expuesto al público^ol
reparto correspondioute, para que reclamar^a, ^íuien lo creyera opor-

tuno, no se prodnjo rec.l^^,maeión alguna; el Sindic:^to d^^. e,xportado-

res de vino sa impuso igualmente^ un impuesto voluntario dc veinti-
cinco céntimos de pcseta por bocoy exportado, y contribuyendo tam-

bién ]os deinás gremios y fuerztis viv;is dc Reus con cantidades alza-

das. Resulta, pues, cluu á la conatrucción de cste I+atablecimiento han

contribuído, por uno ú otro concepto, y muchos por más de uno, lo^

reusenses todos, dando con ello un hcrmoso y patriótico ejemplo clo

amor a1 progreso agrícola, tan cligno d.o alabanza ,y de imitacióii

como digno de recompensa. I:str hec;ho entiendo ^lue, por sí solu,

asegura ya á esta l^,nológica próspora, y fecnndri vida; pues tno han

de tenerle cariño á esta Institución y no han de descarle vida y pros-

peridad, si es algo suyo, algo quc han hecho ellos mísmos, imponién-

doae verdaderos sacrificios, tanto m^is grandes, cuanto han sido he-

chos precisamente durante unos años en que los precios alcanzados

por el vino, á duras penas lle^;aban á compensar lo que costaba su

producción?
Esta ma^•ní8ca y laudatoria ]ribor de la J^uita cle Patronatu, rc,^-

lizada,como digo,en época tan calamitosa para la Viti-vinicultura,po

dría califlcarse ct^si como de milagro; pero no es posihle. hacPrlo así,
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porque no hay que ulvi^lar clue sc^ trata dc itous, cle li^eus, cuyo eapí-

ritu de adelanto, de progreso y de amor patrio es reconocido por

propios y extraños, y porque, s©ñores, y esto puedo decirlo yo porqur
uo soy de Reus, cuando se trata de algo que interesar pueda á esta

ciudad, de algo yue puede contribuir zí su prosperidad y progreao,
los reusenses todos, sin distinción, han borrado del Diccionario la pa-
labra imposible.

Las primeras recaudacionea ingresa,das por la Junta permitieron
sacar inmediatamento rí subasta la construceión del primer lote de

ediflcios; pero, persiguiendo el objetivo de poder dar mayor impulso

ri las obras, los dignos individuos de la Junta, dando con ello un

nuevo y elevado ejemplo de su patriotismo y de su entusiasmo por la

Institución az^. proyecto, contrataron, bajo au garantía personal, un

préstamo por valor de :^0.000 pesetas, con eI Banco local de Reus du

préstamos y descuentos, gracias á lo cual han quedado satisfechas rí

los contratistas más de 100.000 pesets,s que importaron la menciona-

^lri subasta y su ulterior ampliaci^ín á la navu cle Laboratorios, yne-

^lando actualmentc por amortiz,ir la deuda contraída por cliehos se-

ñorea de la Junta con el mencionado Ranco, lo cual va realizándose

con el producto de los impuestos anteriormonte detallados, que á dí-

c•-ho efecto siguen aubsisteutes.

Y llegaznos ya á la sogunda époco. de esta Enológiea, á la actual,

pnes nombrado el que en estos momentos está molestando vuestra

atención con su doshilvanada palabra, Director efectivo de este Esta-

blecimiento, cesando, en consecuencia, en la de su análogo del Pana-

^lés, empezó inmediatanzente á prestar aquí, de hecho, sus servieios,

para lo cual la Crímara ligrícola Ofici<il dr, esta ciudrz,d ofreció ga-

lante y desinteresaclamonte sns locales, qne, excusado os decirlo, ae

aceptaron con sincero agradecizniento. Empozó ^ntonces activa labor

do propaganda, di por los pueblos diferentes conferencias, contosté

las consultas de los viti-vinicnltores; visité, á petición de sus dueños,

uumerosas explotacionea vitícolas y enoló^icas, y proporcioné, en ñn,

cuantos scrvicios fuerou posibles, dado el período cie construcción y

organización que atravesaba el I:stableeimiento; procedí á un dete-

nido estudio de las eondiciones agríeola en general y viti-viníeola^s

en particular, do esta, comarca, y procuré, por todos ]os medioe, qur.

la creación é instalaciún de esta Fnológica y los servicios qno estaba

Ilamada á prestar llogase rí conocimiento del mayor número posible

^íe interesados.
Mientras realizal^a estos trabajos de iuformaciózl y de propa,^an-



da, activábanse las obras de c^^nstrucción, cuyo estado de adelantu

permitiG, el 30 de Uctubre de 1^^OH, establecer ya aquf, ©n su sitio

deflnitivo, las Oticinrt,s dcl Establecimiento. F.mpezóse entonces la
nave de Laboratorios con tanta actividad, qne permitió que al cabo
de un año, exactamente el día 1.° de Diciembre de 1908, pudie-
ran ya éstos abrir sus puertas al público, completamente insta-
lados, pues para no pet•der tiempo, •y persiguiendo constantemente
el objetivo de prestar siempre la ma,yor suma posible de servi-
cios, he seguido siempre la norma de que, mientras los operarios
de la constrncción iban saliendo por una puerta, ol personal del
1s^stablecimiento iba entrando por la otra, con todos los aparatos ,y
utensilios necesarios para poner inmediata,mente los locales a1 servi-
cio del público, pues el valiosísimo utate;rial, tan pródigamente pro-
porcionaclo por el Estado, se había i^lo adquiriendo sucesivamente
con los recursos incluídos para cllo cn los Presupttestos generales del
^Iinisterio de b'omento desde la creación de la, 1^)nológica, clebiendu
también hacerse constar aquí, no sólo por ser de justicia, aino que
también como debida gratitud, que el Estado ha contribuído á instalar
oste Establecimiento con mano tan pródiga, que puedo hoy decir bien
alto que todos y cada uno de los presupuestos de material que he teni-
do que ir remitiendo á la Superioridad, han sido aprobados íntegra-
mente, sin ser disminuídos nunca ni en un solo céntimo; pues, antes al
contrario, en varias ocasiones se han remitido, con el indicado objeto,
diversas consignaciones, que, si bien necesarias, no me había todavía
decidido á solicitar. Y el Eatado, eeñoros, y esto es también de toda.
justicia que se haga constar aqui, no sólo ha contribuído tan pródiga
y brillantemente, dotando á osta Enológica de su rico y valioaísimo
material, sino quo también, haciéndoae cargo del sacri8cio por la
eiudad de Reus realizado, ha contribuído igualmente á las obras de
construcción, puea con las dotaciones para ello consignadas espre-
samente en Presupuestos, ae construyó el año pasado la hermosa ,y
amplia nave que hoy á todos nos cobija, y s© ha, construído el año

actual la no menor amplia, destinada ^í Museo de maquinaria. Se ha,
pues, realizado venturosamente, en la construcción é instalación de
esta Enológica, una hermosa y brillantísima cooperaeión ó comp^ene-
tración de los agrícultores, por un lado, y por el Estado, por otro, con-

tribuyendo éste á completar la obra de los primeros y pudiéndose
llegar de eata suerte adondc, á pesar cle su sacrificio inmenso, á los
primeros no les era dado alcanzar con la rapidc^z conveniente. Creo,
pues, de toda justicia que en este solcmne acto constc el profundo



ugra,deciiuiento que pur ello se. clebe :cl l:cttcdo, y, en au ŝ•epre$enta-
ci(in, rí los Excmos. é Ilmos. Señores que, desde la creaeión de esta

1'.nológica, han desempeñado sucesivamente los cargos de i4linistro

de Agricultura y de 1'omento y cle Dircctor general de Agricultura^

expresando, á la vez, la absoluta confianza de que las subvenciones

concedidas hasta el presente, se ŝán prenda segura de quc el Estado
contribuir^, prestando á este Establecimiento su más eflcaz apoyo y

protección moral y material, como merece Reus, en justa correspon-
clencia al sacrificio realizado, y pudi^ndose, de esta suerte, conseg•uir

en breve los deseos unánimea de ver completamento terminada é

instalada esta Enológica para que pueda desempeñar cuanto antes la,

totalidad de los servicios y funciones para que fué creada.

Para relataros ahora, como debo hacerlo, la labor de este Estable-

cimiento, no quísíera cansar on demasía, vuestra benévola atenciGn;

de suerte, que lo haré tan breve; y concisamente como me sea posible,

totalizando en eifras todos aquellos servicios eu que me sea posible
hacerlo.

Así, pues, diré que las comunicaciones entraclas han sido, según

los datos del libro reglamentario correspondiente:

20 el año 1906 de creación,

^j96 el año 1907,

339 el año 1908,

782 el año 1909 ,y

1.203 el año actual hasta el día de ayer, que arroja un total

de 2.640 comunicaciones entradas desde la creación del Estableci-
miento.

El de salidas ha sído, según los datos ^lel libro reglamentario co•
ŝrespondiente:

75 el año 1906 de creación,

995 el año 1907,

683 el año 1908,

1.735 el año 1909 ,y

1.^93 el año actual, hasta el día de ayer inclusíve, debíendo

advertirse que, como el tiempo que falta por terminar el año actual

os precisamente uno de aquellos en que se nota más actividad en las

Estaciones Enológicas, resultará que al finaliza.r el año actual de 191U

se habrá.n registrado, seguramente, unas dos mil comunicaciones sa,-

licias. La suma de los datos anteriores, hasta el día de a•yer, da un

total de 5.081 comwiicaciones salidas desde la creacién del Estable-

cimiento.
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Respecto á las consultas hechas por el público, han sido lde si-

gufentes:
En elaño 1907 ........................ 111

En elaño 1908 ........................ 164

En elaño 1909 ........................ 569

En el año 1910 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 645 hasta e!

día de ayer, viéndose en diehoa datos cómo las cifras, á medida que
va conociéndose la e$istencia de este Establecimiento, van aumentan-

do progrosivamente, pues en el año actual, en menos de once meses,

se llevan registradas ya cerca de un centenar de consultas más que

eu los doce meses dol año anterior.

b.n lo que se reflere á la labor de los Laboratorios, puedo citar los
siguientes datos, acerca do los cuales hay que; tener en cuenta que no

hace todavía un a,ño ^lue se han abierto al aervicio público, y que so-

lamente tuneionan el dc vinos, utostus ,y productos enológicos y el de

uiicrogratía, pues el de tierras y abonos, que tan importantísima, fruc-

tífera y abundante labor está llamado á, realizar, no ha podido entrar

todavía en funciones por falta cle peraonal, pues el existente es ya +í

todas luces insu8ciente para desempeñar los trabajos reclamados por

el público de las seccionos del Laboratorio antes indicadas.

Empezando por los trabajos reclamados por los agricultores de la

sección micrográflca en dicho espacio de tiempo, he ^le indicar que se

han reconocido y estudiado 24 casos cie enfermeclades del viñedo,

8 casoa de enfermedad de otros vegetales y 48 casos cle vinos enfer-

mos, dando un total de 81 estudios patológicos.

En el Laboratorio de análisis de mostos, vinos y productos deri-

vados se han comprobado hasta ayer, para el público, 44 aparatos di-

vorsos, y se han analizado, á su petición, diferentes ^nuestras de mos-

tos, vinos, alcohol, vinagre, glucosa, tanino, negro animal, clarifican-

tes y antifermentos, habiéndose efectuado en ellas, según los datos

registrados en el libro reglamentario correspondiente, 1.505 determi-

naciones analíticas hasta el día de ayer, que, junto con los 44 apara-

tos comprobadoa y los S1 estudios patológicos antes mencionados, se

totalizan en la cifra 1.630 determinaciones vcrificadas para el públi-

co por eetos Laboratorios en menos de doce meses, correspondientes

a,l primer año de su funeionamiento. Pero no termina aquí, con ser

tan importante., en relacibn con el personal disponible, la labor de es-

tos Laboratorios, pues á lo citado hay quo añadir 1.677 determina-

c;iones efectuadas para los estudios experimentales del Establecimien^

to, habiéndose preparacio adomás la, labor necesaria parr^ efectuar



niás do otro millar de determinaciones. Yero, sin contar el trabajo ^le

preparación de esta:s últimas, y limittíndon^e sólo á las 1.f,77 ya efec;-

tuadas, resulta que, unidas á las 1.630 antes indicadas, reelamadas

por el público, estos Laboratorios, que, como ya dije, uo funcionan

todavía en su secciúu cie al^ouos, han realizado, en menos de un aí^o,
a.307 determinaciones analíticas.

Todo lo anterior hace referencia á la labor del Establecimieuto
hecha en su recinto; mas no por ello se ha olvidado, ni mucho menos,

la la^or exterior, la fructífera labor de propaganda, de enseñanza y

de divulgación cle conocimientos. En efecto; estos trabajoa se han pro-

digaclo tanto conio ha sido posihle, pues he dado numerosas conferen-
cias en distintas localidades, y en la C:ímara Agrícola Oficíal de Valls

he dado un curso completo de h.nologiri y análisis enológico. Reus,

Crandesa, Falset, D^iontblanch, Valls, Faplug:^, cle l+raucolí, Vilaseca,

Cambrils, Vila.plana, Secuit^^, i4laspuj^^ls, ^Tilallonga, Torredembarra,

il4ora de 1!7bro, :1Lontroig y otras poblac°.ione,, lian r^^cibi^lo, en mayor

ó rnenor escala, las ens^^ña^nzr^s de esta Luológica. Adem^ís dc estas

misiones agronóniicas, se han foriuulado y repartido por todos los

pueblos de csta provincia instrucciones pr^ícticas acerca de los me-

dios de reconocer y combatir la Cochylis y]a Eudemis, acerca de los

trasiegos de la primavera, acerca del tratainieuto cle los viñedos per-

judieados por las heladas primaverales, acercel de ]os tratamientos

invernales contra, las enferuicdades c1e la, vid y otras menos impor-

tantes, estando en la actualidad redactcindose unas instrucciones

completas y de.t^illadas sobre la Altisa, que tan ;;raves daY^os lia oc^, ^

sionado el año actual, y que muy en breve ser^ín reparticlas profu-

sameute. Se lia liecho r^dein^ís un estadio completo acerca de la inva-

sión de los vii^ccios de la provincia por las dos plagas citadas, Cochy-

lis y Altisa, y otro ace^•ca de todas las enfermedades que atacan eí

los olivos en las distintas localidades dc esta provincia: estudios que

serán recopilados debidamente, y cuya publicación ospero que ha do

contribuir bast^inte ó, aminorar los daños ocasionados por las mencio-

nadas plagas.

Y aún más, pues aparte de esta labor de divulgación, propia del

Establecimiento, he de manifestax que he asistido, siempre quo he sid^

invitado para ello, ti,•los actos agrícolas celebrados en la provincia., y

he tomado p&^rte activa en los m^ís importantos de ellos, como son:

el Congreso Ag•rícola cclebrado el s^^io anterior en Tarragona por la

Federación Agrícola Catalana Balear; la Asambl©a de Agricultores

celebrada en ]a niisma ciudad por iniciativa del Congreso provincial

y



de Agricultura y(^aaiadería, y la que el 29 do Oct^ubre último se ce-

lobró en Valls para tratar de 1^ ŝ pcrsecución de las falsiftcaciones de

los vinos.

He visitailo y estudia ŝ lo il;ualmonte, tí petición de sns dueños, nu-

n ŝorosrts explotacic>nes vitícolas y enológicac; ! ŝe^ cumplintentado to-

^ias las disp^^siciones reglamcntarias y las ór^ienes de la Supcrioridad;

1 ŝ e desetupe ŝIado diversa:s comi^iones, •y, ©n medio de toda esta labor,

uo ha ŝlejaclo de absorbcr muchísimo tiempo el tener que ateuder á las

aucesivas obra:H de construccibu, á las adquisiciones de material y su

ilebída ínstz^tacíón, y<í la plantaeión ti cultivo del G'ampo de experi-

meiitaciones, ,y, por lo ŝ{emds, puc ŝlo asegurttr ŝlue en todas y cuantas

ocrtsionos ar^ hii- Aolic^ita ŝlo un scrvic,io de esta Enológica, y este servi^

cio ha ^•,nc^aj^ ŝ^lo d^^utr^^ ^lol Regl.nuent^^, iut^+rpretado lo más amplia-

ntente posibl^;, nuuc<.L, jilm^is, ha ^lejado de prestarse, pues mis mayo-

res deseos 1 ŝ an si ŝlo cunstantemente los do que entren en esto Estable-

cimiento mucl ŝos agricultores, y salgan de: él con completa satisfac-

cián y con el pleno convencimiento de qize la nornta de esta Enológica

es, en todas ocasiones, la de prestar al país aaricultor la mayor suma

posiblc+ dc sr,rvicios, y, más que porquc ello constituya un ineludible

deber, porque en hacerlo así se encuentra una verdadera y entu-

91a,Sta 821t1SfaCC1Ó11.

Y terminarí^a, y,ti, pues est^^y ahusando en demasía de vuestra

:titc;nciúi ŝ ,y ^lo vucstr^^, bc;nevolencia; pero quisiera que mo permitié-

rais i ŝ ún decir ezlg'unrzs p^iletbras, y: ŝ que tantas 1 ŝe dicho sobre el pa-

sado y el presente dc esta I^.nolúgica, ^ticerca ŝle lo que, en mi modes-

to coneepto, padicra ser sn porvenir. lliré, pues, que, como ,ya he in-

dicado, una de ]^,s misi^^nes más importautes que este Pstablecimie^nto

eatá llamado ^í: rí:alizar, y está reztilizando ctentro de sn particular e^s-

fera cle ftcción, es liti <le e ŝŝse ŝi^tnza, qne es, indiscutiblemente, la pala-

bra más po^ieroseŝ cle que 1^ ŝay que echar ma^no para llevar á cabo,

rápida ,y cumpli^lz^mente, el verda ŝ lero pro;;reso en las industrias vití-

colas y enol6gicas. F^ntiendo, pues, quo cstcti cnsci^ianz ŝti cs la que con-

viene divulgar y ampliztr tanto como se puecla. Hoy, con la organiza-

ción del Estableciuiiento, cabe solamente prodigar (en lo que permíte

el pe^•sonal facultativo con nue se cuenta y el cumplimiento de los

demás servicios regl^zmenturios) 1:L enseñanza ambulante dc que an-

tes os lie hablado, ,y prodigar igualmentc,en la esfera clelo posible, los

cursos en el mismo ]^^stablecimiento; pero estimo que esto, con ser

muclio, es insuficiente para las necesiclades actuales, pues opino que

la importa,ncia ^le wue antes os he t,ablado, ^'ie la Viti-vinicultura na-



cional, es ver^l,r,rlerrr,mente merecedor<i de una en,^,i7^rnza ^^nc se^r iu-

tegral y prrícticzr, aunque ^le rnomento ^^^a sin grandes pretensioue^.

bie refiero, puea, :í una ense,r^anza, ni superior en demasía, ni tampú

co elementtil, sino iu^ís bien una verdadera enseñanza media, que ho5•

^li^r, con loá adel^^ia^tos de la F,uología, l^o^, Ilegado ^í conatituir una ver-

ilaclera necc;sidacl, no súlo en esta comarca, sino quc tanrbién en todas

las regiouns viticolas de Catalutla y de Espaira entere,; pues si bien

en l^,s ^iraujrr, I^.^^•uelas pr^ícticas de <igricultura regional existe la

denominada enseñxinza secundaria para propietarios í; hijos de éstos;

resulta clue. esta enseñau^a tiene un carsícter agrícola general, no es-

tudi^,udose la 1•:nología m^s que en un^^ asignatura^ junT.o con las de-

nrzís in<lustrias rurales; y, en cuanto rí la enseñanza do ('apat:^ces, re-

glamŝntnria en lrr,s EnolGgicas, no tienc tarupoco el carrícter medlo .+

que nie refiero, dc suerYe que hoy día c^t,^, ense^Ianza media integral

de lrr. Viti-vinicsaltura constituyc un vacío quc, dc llenarse, reportarís.,

en mi modesto modo dc ver, S- en bre^•4•. tiempo, l^eneficios cuantiosus

ú tan importante rama de la :^gricultur^ti y, por tr^uto, zí toda la ^x-

ciún. En mi co^^ccpto, ol prol^lunia es de una solución i^ícil y poco

costosu par^ti el h,stado, pue5 conaiste sencillamente en la creaciún dc

una lacuela nacional ^le Viticulturrti y I^^nología. Iterlia, <rderuás de sus

Escuelas Superioros de ^lgricultru•^,, do sus h;scaelas meclias y prácti-

cas de ^^gricultur:r, general, cle sus I^^sts,ciones l:nolúgicas ,y do sus I3o-

degas expe,rirnerrt^,les, cuE,nta con cinco 1^.'scuelas especitrles de Viti-

culturrL y l^.nolo;;íz^, exclusivamente, quc sou las de Alba, Conegliano,

Avellíno, Cat:uiiet y(;ag•lia.ri, cuyo resultado es Iroy día hien patente,

pues, rnerced <í cllas, Ita,li^a,, en hre^•es rtiños, hzi pocliiio trahaj^.r activa

y tructíferzrnrt.nt^:, en to^l^rs laa cuestioncs relrtcionadas evn la Viti-

^vinieultuca, riv^tilizan^lo dignamente con l,^,s uaciones que iroy vnn ú

la etrheza eu est^,s cur,stiŝnes, cou^luistr^ncio mercadoa ú introduciéu-

dose y:^.^ui clesk^^ine^,n^ionos en los nucstro5 sudamericanos. ^`sta5

cinci> ]^^scu^^las itrtili^rnetis, repartidrrs con^•unientemente en lo-rs regiones

de diclra nacíón, persiguen el objetivo, segrín inctica un a,rtíeulo de su

Iteglarncnto, ^1^^ c•rf;ar in^livi^luos aptus parx. el cultivo rrzcional dcl

viiiedo, pzira la, 1>rc^paraci^in, co^rserv^.cibu y eomcrcio rlcl viuo, para

la direeción <lc ^=Yplotr^ciones vitícolas y enolúaicas, para la. r3e bode-

gas sociaLes y l^^ztir<r lrr delriaa explottrción ^le los subprocínetos de lt^.

vinitic:^eiún. h:n estas Lscuelas sc curprzn, teórica y pr^ícticamente,

con la estensiún proporcionad^r :i dichoe objeti^•os pr^ícticos, todan

las materias relrzcion^,cias con las cuestionca vitícolas y enológicas.

.^sí, pues, c^n el cuadro dc sus asignaturas fig•uran doscle la Botáni-



ea, la Física, la Climatología y Jieteorología, la Viticuttura, la (g,luími-

ca general y T^^cnológica, la Patología viti-vinícola, la Enología y la

('onstracción, hasta el Comc^rcio, la Economía, la Contabilidad y la

l.egislaciún enolúgicas.

Pues bien; tengu la firme cunvicción que ttna enseñanza eomo la

yue acabo de bosquejar podría dar, también en Eapaña, en un eapa-

cio de tiempo relativamente corto, resultados por lo m©nos tan bri-
llantes como los alcanzados por la nacidn italiana en las cueationes

viti-vinícolas. 1'o puedo decir que he recibido, y estoy recibiendo

constantentente, numerosas conaultas pregunttíndome por esta clase
de enseñanza vitíeola y enológica, que, de existir r,n España, contri-

buiría podorosamente :i que muchos, muchísimos jóvenes cuyos pa-

dres poseen valiosas c^xplotaciones exclusivamente viti-vinícolas,

,tbandonaran su hogrtr partt ir á estudirlr, en la Universidad mtís

próxima, carreras literarias, xl seguir las cuales su imaginación cam-

bia de derrotero y su individualidad pierde los h^íbitos rurales, re-

sultando de ello anualmente unos cuantos hombres mtís perdidos para

la Viti-vinicultura, y unos cuantos easos m^s del tunesto ausenteís-

mo rural, que, como sabemos todos, es uná de las causas que más po-

derosamente ha contribiúdo al deca,imiento y al atraso de nuestra

agricultura.

La. menciunada enseñanza se da en las F.scuelas italianas en cua-

tro cursos, que en Fspaña creo podrían reducirse tí^ cuatro ó eineo se-

mestres, pues, p^ira que fuese mzis económica y al mismo tiempo más

pr^,ctica, puesto que la viticultura ha de aprenderse prácticamente,

en gran parte durante el vorano, debería ser una enseñanza sin va-

caciones.

He dicho antes que la creación de esta convenientísima enseñan-

za, ó á lo menos un ensayo de ella, habría dc resultar relativamente

económiea, y, en efecto, para darla con los brillantea reaultados an-

tes indicados, las Escuelas italianas, que he puesto como ejemplo,

cuentan con Aulas, Laboratorios, Museos do maquinaria, Campos de

ensayo y experimentación vitícolas, y una Bodaga para la enseñanza

y experimentación enológicas. Pues bien; con casi todos estos ele-

mentos cuenta ya este Estableeimiento, y dotados eon verdadera ri-

queza de material, no superado por las indicadas instituciones italia-

nas, con la Bodega y sus anejos ha de contar también reglamenta-

riamente como tal Estación Enológica, y©s de esperat• que cuente con

ella, dentro de breve plazo, de auerte que lo único que faltaría, una

vez construída dicha Bodega, para poner este Establecimiento en
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iguales ó mejores condiciones que las Eacuelas de Viticultura y Eno-

logía italianas, serían unas cuantas <^ulas, además de esta ma.;niflca

Sala de Cunferencias con que ya cuenta, dotadas de los elementos ne-

cesarios, cuyo importe sería únicament© de unos cuantos miles de pe-

setas, con los cuales podría hacers© un magní8co y seguramente
fructífero ensayo. Después de este gasto, nesesario una sola vez, so-

lamente habría de aumentarse el personal (que de todas maneras se-

ría convenic:nte liacerlo) y la consignación de sostenimiento; pero

tengo la soguridad do que lo que se recaudaría por derechos de ma-
tricula y de inscripción habría de superar, con creces, el exceso de

consignación, comparada con la actual.

Yo me atrevo, pues, á exponer respetuamente esta idea al Exee-

lentísimo Sr. Ministro de Fomento é Ilmo. Sr. Director general de

Agricultura, Industria y Comercio, y m© atrevo á hacerlo así, porque

tengo la seguridad de que tendrán el convencimiento do que he hecho

las anteriores manifestaciones, animado por el más verdadoro entu-

siasmo por la clase agrícola y su progreso, y porque, al hacerlo así,

creo hacerme intérprete también de una verdadera nec©sidad sentida

por la Viti-vinicultura nacional, así como de los deseos unánimes de
esta poblaeión que, por el gran sacriflcio que ha hecho en favor del

adelanto d© la Enología y de la Viticultura, es verdaderamente mere-

cedora de un premio de la naturaleza del que acabo dc tener el ho-

nor de oxponer, y esto sin contar con que difícilmente se encontra-

ría en España otra región en que, por sus especiales condicionea vití-

colas y por la gran variedad de tipos de vinos que se obtienen, esté

más indicada que ésta para ]a fundación de una Escuela de Viticul-

tura y Enología, y, por otra parte, en ninguna podría establecerse más

económicamente, pues aquí está ya, como queda indicado, hecho

ca^si todo. •

Y terminaría yrz, pero debo aún dedicar algunas palabras para

recordar en estos momentos la, laudatoria labor do aquel Ayunta -

miento que, presidido por D. José Casagualda, hizo los trabajos nece-

sarios para conseguir la creación de este Establecimiento y los qúc

se sucedieron, después de su concesíón, hasta quedar constituída la

Junta de Patronato de construcción, cuya laudabilísima labor ha que-

dado ya detallada, y á la cual prestó constantemente dicho Ayunta-

miento su más entusiasta cooperación. Y al hablar de aquel Munici-

pio, debo dedicar el más cariñoso y sentido recuerdo al Sr. D. José

Jordana, que fué Presidente de su Comisión de Hacienda, y, como

tal, digno Vocal de la Junta do Patronato de construcción. Debo ha-
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cer constar igualmente, y con sincero agraclecimiento, que la coope-

ración ,y entusiasmo de aqnel .1^*untamie.nto, en fav^r do este Esta-

blecimiento, ha seguido prest:4nrlolo el actna^l, qne, hajo la, presidencia,

de su digno Alcalde, 17. Jna,quin Rriansb, ha proclzrado también por

todos los mc^dios su cnñrancier,imiento y pro^peridad.

También he de hacer patente cl anradecimient,o que 5e debe á los

rlignos represeutantes á(brtes por esta circunsr,ripción, especial-

mente á los señores Diputados D. .Iuli^ín Nougaés, D. Rambn Mayner

,y D. José Nicolau, que tanto han contribuído á qne esta Enológica ae

encuentre en el brillante estado actual, y por ello debotambién indi-

car la gratitud que se clebe á los señores que desde la creacibn del Es-

tablecimiento han ocupado sncesivamente los ri.ltos cargos de Ministro

de Agricultura, ^9inistrn de Fomento, nirector general de Agricultn-

ra, Industria v Gom<•rcio •y Jofe del Negociado de .^g•ricultura.

En cuanto al Ilmo. Sr. Jefe de Fomento, Consejo provincial de

Agricultura y C^anadería, Ingeniero Inspector é In^•eniero Jefe de

eata Región agronómica, Jefes inmediatos de este Establecimiento,

debo hacer constar igualmente quo, con sus acertadas disposicíones,

han cooperado en su ]abor ,y han contribuido en todas ocasiones á que

ésta fuora más fructífera y acertada.

Yo he de daros ahora á todos las más sinceras gracia^ por la aten-

ción y benevolencia con que habéis tenido á hien escucharme, ,y las

he de dar muy especialmente á mis dignísimos ,Tefes ,y á las Autori-

dades todas, por haber venido á honrar á este Establecimiento con su

presencía, y hc de expresar, por último, mi m^ís reapetuosa gratitud

al Excmo. Sr. Ministro ,y al Ilmo. Sr. Diroctor genera,l, cuyo elogio no

necesito hacer, pues bien patentes son el celo, entusiasmo é ilustración

con que, en todas ocasiones, se han preocupado y preocupan de la

prosperidad de la Agricultura, por haberse dignado presidir este acto,

dándole un realce y una solemnidad que constituir^ín para aiempre

más un timbre de gloria para esta Esta.ción Enológica,.

Y voy á terminar definitivamente, •y tcrminaré recor^lando unas

palabras que pronuncíé en la primera confe,rencia que tuve el honor
de dar en esta ciudad, para explicar en qué consistían las Estacione^;

Enológicas del T^sts,do y los sorvicios que prestan. Decía en aquella

ocasión, que la Viti-vinicultura puede ser considerada como ciencia,,

como arte ,y como oficio, y de aquí los nombres de enólogo, de viti-

vinieultor y de labrador, que se da, respectivamonte, á los individuos

que la profesan en unr^ ú otra acepcibn. Yues bien, decia: KPara que

la Viti-vinicultura avancc, es prcci5o que progrese al unisono hajo
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los tres aspectos indicados qne constituyen como unr^ c•spccie de cn-

granaje de tres rucdas, cn el cual, si se detiene iul;+ solo-c cn su cami ^

no, forzos.rmentr, sc cietenclr^íu las rr^stantes, paralizánclose tnrlo el

sistema. i^e e^3tas ruc^lztis-continnsb+^,-cios tciiúi; y+c, ^- bien excelen-

tes, pot• cierto; l^cru os falta lz^ teret•^ra, o^ fitlt<i ls^^ i•at++ción Eno-

lógica.^ Pues bien; hov, ctiel+osamunte^, ten^^is ya la, h;a^cibn Enológi-

ca, la tercer^^ rnedfl, qire os faltnba parri coiupl^;tdr el +•^n;,rr^lna.je. Uti-

lizadla, pues, ^^, ;til utilizarla, ayndadla, que ella os a^^udareí; venid to-

dos á utilizar sus scrvicios, quc prc^cisamcntc par:t prest+íroslos ha sido

creada; venid, pucs, y tened siempre pres+:nt^ que l+t divis^t de estc,

Estableeimicnto pucde resumirse en breve,s pHlrc.l,rz^s: Todo por l!z

Agriculturr^; todo yor los ugricultor•es.-I^F »rr,nc+.

Discu^•so del Il•n^o. Sr. Jefe de I+'o7irereto.-A continuación del ante-
rior discurso, el Sr. Pr+•sidente enne^ediú la palo-til,i•+^, al Ilmo. ^ei"ior

D. José Elías de Dlc^lins, Jefe de ^P'oniento, PreSidentc +^el C'onsej^^ dc•.

Agricultura y Ga^iaderia de la provincí,c, clue leyó un uotahte traha-

jo, el cual ha sido impreso ,y publicaclo, razón por la enal on estc lu-
gar se hará, solamente su resumen. I^anpezó saluclando +í las Autorida

des, Corporaciones y en general rí todos los asistentes al rtetu, ponien-

do luego de rel ieve la importancia dol Establccimicnto por sí mismo; •y

por sintetizar la compenetr,tción del Estado con el esfnerzo individua:l

y colectivo de los agriçultores, siendo, por t:into, el fruto de una con-

juncibn feliz, coronada por el éxito m+ís lisonjero. Pasó luego ^í ocu-

parse de la cooperaciGn que el Consejo de _lgricnlturra, bajo su digna

presidencia, prestó en todas ocasiones ^í la Estaciún Enolóbica, facili-
tándole siempre cuanto podía contrihuir rá su mc^j^^r org^ruizwción y
funcionamiento; ,y ocup+í:ndeso constrtintomente clc^ clla r.on toda aque-

lla asiduidad ,y cariño que la import<i.ncia cie la Institución requerir^.

Abogb luego, en sentidos y brillantcs prírrafos, por la asociación ^•

eooperación agrícola, indicando los servicios iluc ciescle estc punto dF

vista podía prestar el Estal^lecimiento que se inaugnraba, ,y terminó

con elocuentes frases acerca de las iniciativas y trahrz.jos dcl menci^-

nado Consejo, vislumhrando, merced á Ia unión y]ra: eoopera:ción de

los ag•rieultoros, ciías de progreso y rle: bienesta,r para el ca.mpo tarra-

eonense. Excusado es decir que tan notable tra.baj^ mereció sinceros

y ontusiastas aplausos de la concurrencirt.

Discturso del S^+•. Alcalde c^^ccidental.-I'or enle^rmedacl del Sr. A1-
calde Presidente clcl Excmo. ^yuntnmi ŝ^nto; €^eisti+^ ^.l +ccto, como
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queda indicado, el Sr. Teniente Alcalde D. Ramón Pallejá, el cual
tomó la palabra á continuación del Ilmo. Sr, Jefe de Fomeuto, pro-
nunciando un elocuonte diaclzrso (del que no dispone íntegramonte el
que snscribe), en el cual sc conclolió, en primer lugar, dc la^ mencio-
nada enfer ŝnedad, dando lnego la más cariñosa hienvenida á los se-
ñores liinietro de Fomento y Director general de Agricultura. Reus,
dijo luego, tiene ansias dc vida, ,v si acude á]os Poderes públicos en
demanda de protección y ayuda, devuelve con creces lo que se le da,
como lo demuostran los sacrificios efectuados para la construcción dc
este Establecimionto. Habló luego, con entusiastas palabras, de las
hermosas condiciones do esta población, así como de sus nocesidades,
terminando con el ruego de que Reus, como se merece por dichas ra-
zones, siga siendo atendido en sus justas demandas. Los brillantes
párrafos del Sr. Pallejá fueron saludados repetidas vcces por caluro-
sos apla.usos.

Discurso del F^cmo. Sr. Ministro de Fomento.-Pronunció luego

el Excmo. Sr. Ministro de Fomento, D. Fermín Calbetón, el discurso

8na1 del solemne acto de la inauguración oflcial de este Estableci-

miento, lamentando con toda sinceridad el que suscribe, no disponer

de él íntegramente, razén por la cual se ve precisado á, transcribirlo
en resumen.

Comenzó expresando su gratitud al pueba de Reus, por las aten-

ciones que le dispensó; entonó luego un himno al anhelo de progreso
de los rousenses, recordando después que hacía breves días que un

iluatre enólogo italiano tuvo ocasión de elogiarle, en su despacho

oflcial, la organización ó instalación de la Estación Enológica de
Reus.

El pequeño paseo, dijo, la corta visita por estos Laboratorios `*

por estas diversas dependencias, me ha, llenado de orgullo, me ha en-

vanecido, y por ello á todos, absolutamente á todos, sin omitir á nin-
guno, os felicito, ,y felicito también al Ingeniero I)irector Sr. Oli-
veras.

Siguiendo las huellas quo trazaron mis antecesores, a,ñadió, con
menos inteligencia que ellos, pero con la misma voluntad, puse todo

mi interés y todo mi empeño en el fomento de los intereses agrícolas^

que son el común denominador rle todas las riquezas. Dotalló luego

todos los proyectos agrícolas qne tiene en tretimitación el Gobierno, y

ofreció crear en esta Enológica la, ensenanzrti integra^l viti-vinícola,
solicitada por el que suscribe en su discurso.
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Para librar al agricultor de las garraa del usurero, manifestó

luego, tengo entregado al Jefe del C=obierno• un pmyecto de Cajas

rurales, para facilitar dinoro barato, hablan3o después de la reorga-

nización de las Cámaras de Comorcio y de la creación de viajantes

expansionistas del liinistorio de Fomento, que se encarguen de re-

conquistar nuestros mercados de las Repúblicas americanas, on las

que tan grande concurrencia nos hacen los franceses é italianos.

En bxillantes párrafos, aplaudidos con verdadero entusiasmo, con-

tinuó detallando los laudables proyectos que le animaban y tenía en

cartera en favor do la clase agricultora, añadiendo que, para llevar-
las á la przíetiea, «vosotros que tanto y tan bien sab8is haeer, tenéis

que auxiliar al Ministro de Fomento, que tan dispuesto se halla en
favor vuestroy.

Y acabó con elocuentísimas frases, añadiendo: «Y voy á terminar

dieiendo en la lengua de mis abuclos: ^He vist á Reus, he vist á Es-
panya! _

^To es precíso manifestar que tan brillante y elocuente discureo

tué interrumpido repetidamente por entusiastas aplausos que corona-
ron también su terminación.

Inauguracíón ^lel Establecimie^zto.-Terminado el anterior discur-
so, el Excmo. Sr. Ministro de Fomento tomó nuevamente la palabra

para declarar, 'en nombre de S. M., inaugurada oflcialmente la Esta-
ción Enológica de Reus.

Torminado el solemne acto qne se acaba de reseñar, el Excelen-
tíaimo Sr. Minístro do Fomento y eI Diractor general de Agricultura

tuvieron á bien honrar nuevamente el Establecimiento, inaugurando

su álbum de honor, en el cua.l estamparon su flrma, lo cual hicieron

tainbién las demás ^utoriciades y Corporaeiones que asistieron á ta
ceremonia, que torminó con una nueva visita á ías diferentes seccio-
nes ,y dPpartamentos dol Establecimieñto.

HISTORIAL

Creación é inat,alación.-En la primera Memoria de oste Eetable-
cimiento debe 8gurar, desde luego, el historial del mismo en la parte

referente á su creación, construcción é instalacióu; mas, como todos

^^stos anteeedentes figuran eon el sufieionte detalle en el discurso pro-

nuneiado por el que suscribe én el solemne aetó de ]R inr^uguración

oflcial, que se ha insertado íntegramente en ol eapítulo anterior, no

.



es preciso aquí repetir lo ya allf indicado, pues ]o dicho es suflciente

para dar completa i.lea del citado periodo de esta Enológica.

^ Juntu dc Putro^aatu dv, construceión.-Pero sí cree el que suscribe,

de toda justicia,, manifestar que la benemérita Junta de Patronato de

construcción de este Estrtiblccirniento de que tantas veees se ŝizo en-

tusiasta mención en dicho discurso, ruedó constitufda en la iecha en

él indicada por los señores siguientes, bajo la presidencia de D. José

Casagualcla, Alcalde Presid©nte del Excmo. Ayuntamiento de esta

ciudad:
D. Eduardo Navás Felip, Yresidente de la ComisiGn de Fomento, y

D. José Jordana, Presidente de la de Hacienda, en representación del

Excmo. Ayuntamiento.
D. José _líontserrat y D. Francisco de A. Plá, en representaeión de

la Cámara Oficial de Comcrcio.
D, Ramón Vidiella y D. Domingo Segimón, en representación de

la Cámara Oficial Agrícola.
D. Buenavontura Clariana y D. Román Perpiitá, en representaciói•

del Sindicato de Exportadores de vinos.

D. Casi •niro Grau, en representación del Gremio de Avellaneros.

D. Jaime Roig, en la del de Harineros.
D. César Montagut, en la del do Jaboneros; asistiendo además á

todas las sesiones D. Pedro Caselles como Arquiteeto municipal, ,y el

que suscribe como Ingeniero Director del Establecímiento.

Cambiacla la composición del Ayuntamiento de esta ciudad, en

virtud de las clecciones municipales, entraron también á formar parte

de la Junta, que continuó funcionando bajo la presidencia del nuevo

.4lcalde, D. Emilio Briansó: D. Joaquín Navás, como nuevo Presidente

de la Comisión de N'omento, y D. José Ferrer, como nuevo Presidente

do la de I3acienda, siguiendo además desempeñando su cargo de Vo-

cal©s los Sres. D. Eduardo Navás y D. José Jordana, antes menciona-

dos, ,y que, como habían prestado su garantía personal en el présta-

mo contratado con el Banco de Reus, de que se hizo oportuna men-

ción, no podían dejar de formar parte de la Junta.

Como ya se consignó también oportunamente, hubo que lamentar

el tallecimiento de D. José Jordana, pérdida que fué tanto más sensi-

ble, cuanto sus relevantes dotes y sus entusiasmos por este Estableci-

miento tan patentemonte contribuyeron á la importante labor por la

Junta realizada. Sirvan, puos, estas líneas de eariñoso recuerdo de

ta,n digno y entusiasta reusense.

C^•e^ccf6n ^7^ la Escuef^ de Vit,z.cul,tur« y EnologZct ^le Reus.-Debe
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también consignarse en este lu^•ar, por haberse realizado, desde luego,

con posteriorirlad zí la inauguración de este 1' ŝstablecimie.nto, y precisa-

inente. como consccuenciiti inmediut^l de la misma., r^ne las cousidere^-

c;iones y petición rlue el que suscribe, creyen^io s^ttisf^^cer ^_í una ver-

^ladera, nece,sicíad do l^l Viti-vinicultura nelciona,l, é interpretando los

rleseos un^ínimos de esta ciudad, hizo en su discurso dcl etcto inaugu-

ral acerca rle la creación cle una Escuela do Viticultura y Enología, en-

contraron feliz aeogida eu cl F:xemo. Sr. D[inistro de l^ omento, don

E'ermín Calbetón é IImo. Sr. Director general cle .^gricultura, D. Tesi-

fonto Gallego, pues ol ^?1 de llicie.tnbre del año último, es de^cir, antes

de un mes cle haber sido aceptada benévola y soleninemente la indi-

citda petición, cYued:tba firmado el Real decreto creanclo en Reus, bajo

la base de esta Estación Enoló;ica, una. F.scuela de Viticultura y Eno-

logía, por cuya concesión la Viti-vinicultura deber^í rccordar siempre

con sinccro al;radecimiento les nombres de dichos sPaiores que la pa-

trocinaron.

Publicado ©n la, ('^:acetce cle ^Yta^c^rz:d del •?•? de Diciembre de 1910 el

rnencionado Real decreto, en él au dispone que la Escuela de Viticul-

tura ,y Lnología dc Reus tendrzí por objeto formar individuos aptos:

a) Para e] cultivo racional dcl viñedo;

b) Para la, prepat•ación^ y conservaeión del vino;

c) P^tra la direcciún de las explotaciones viti-vinícolas;

d) P^tra la dirección de bodeg•aa sociales y cooperativas;

e) Pa.ra la dirección dc, dcstilorírtis dc vinos;

f) Para ItL debida explotación de los ^^rocluct,os scetuirlarios cle la

industric^, enoló^;ica, y

g^ Para el comercio de loa vinos.

La ensei^anza se dar^i, en tres cursos, dc lus cuales el último será

solar, y en cllos se estudiartín las siguientes materias:
,

Priy^aei• c^u^•sv.

^'ocionea dc .^g•riculturtt y ^grouomía.
^^ociones de %cologízti, Minea•alogír^ y t-leolog,•ía.

Liot:ínic:^,.

Física.

1Vieteorología agrícola.

Dibujo lineal.
Traduc.ción dPl frflncés.



Prácticas de Botánica.

Prácticas de Física y 1Vietoorologia.

Segundo curtro.

Química general.

liáquinaa vitícolas y onológicas.

^mpelogratía y Viticultura.

Patología vitícola.

Enología general.
Dibujo con aplicación á las cieucias naturalos.

Traduccián del italiano.

Prácticas de Química.

Prácticas de biaquinaria.

Tercer cureo.

Enología especial.

Química enológica.
Industrias ane$as ^í la Viti-vinic.tltura.

Patología enológica.

Economía, Comercio y Legislación viti•vinicola.

Práctica de Química enológic.a.

Prácticas de Viticultura.

Prácticas de Enología.
Prácticas de Patología vitícola y enológica.

Los cursos empezarán el día 15 de Septiembre de cada año y ter-

minarán ol 15 de Mayo aigniente, excepción de las prácticas de Viti-

cultura, Enología ,y Patología del tercer curso, que continuarán todo

el vorano.
Para ingresar on la Escuela será preciso tener, por lo menos, diez

y seis años y ser menor da treinta, y someterse á un oxamen de cada

una de las materia^ siguientes:

Nociones do Matemríticas,
Nociones de Historia natural,

Nocionea de Física y Química;

y los alumnoa que terminon con aproveehamiento sus estudios, en las

condi.ciones que marquo el Reglamento que al efecto se dictará, ten-

drán derecho á que se les expida el título de Eraólogo.

Dispone, por último, el mencionado Roal decreto que la actual Es-
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tación Enológica de lteus continuarri fuucionando con arreglo á las

disposiciones vigentes, pero conatituyendo una dependencia de la Es-

cuela de Viticultura y Enología.

Y sea ahora permitido al que suscribe, para terminar este capítu-

lo, hacer votos para que, como es de esperar, pueda abrirse á la ma-

yor brevedad el primer curso de la mencionada enseñanza.

DEBCIiIPCIÓN DEL ESTABLECIMIENTO

,^ituació^a.-Por más que el adjunto plauo de la planta d© esta Es-

tación Enológica y las adjuntas fotografías permitan formarse una

idea completa del Establecimiento, cree el que suscribe que no estará
de mcís exponer algunos detalles complementarios. Hzíllase situado el

edi8cio al 8na1 del importante paseo de Sunyer, ocupando una man-

zana entera del ensanche de Reus, c]e la cual el E. correspondo al

mencionado paseo, el S. á]a calle de Barcolona, el O. á la del Yrime-

ru de Mayo y el N. á una calle todavía sin nombre, que desde dicho

paseo de Sunyer conduco al Campo de experimentaciones, cuya fa-

chada principal se encuentra en la indicada caile del Primero de

Mayo.

Edi^tcio ce^atral.-Del exterior del cuerpo central de ediflcaeiones

de este Eatablecimiento dan idea las dos fotografías 1 y 2, de las

cuales la primera esttí tomada desde la esquina del paseo de Sunyer

y calle de Barcelona, y la segunda desde la linde de dicho paseo del

terreno destinado á la futura Bodega y Destilería. La planta baja del

ediflcio está destinada en su mayor parte ^í las dependencias adminis-

trativas de la Enológica, y contiene además un Laboratorio especial

para la Dirección, Laboratorio que, por medio de una escalera inde-

pendiente, eomunica con la habitación particular del Director, situada

en el primer piso. Los dos pisos altos del edificio central están desti-

nados á viviendas dol personal, como también una pequeña parte de

la planta baja, y en la torre que corona el ediflcio se ha instalado el

Observatorio meteorológico.

O^lcinas, Biblioteca y Dirección.-La puerta prineipal del Esta-

blecimiento se encuentra situada en el paseo de Sunyer, y da ingre-

so al jardin señalado en la planta, y cercado con artística verja, por

el cual se penetra en el ediflcio por el portal de ingreso de la fotogra-

fía. 3. A1 fondo de este portai se encuentra la escalera de acceso á los

pisos superiores; á la dereeha está la portería y ^í la izquierda la
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puerta de entrada ti la parte oficial de la }•;staciún I:nolúgica, dr e^uy^

amplio v©stíbulo da perfecta idea la fotografía 4. En este vestíbulo

egiste espacioso pupitre para que el público pued}i formular sus pe,ti-

ciones, y se egponen también los diagramas y resúmenes semanales

de las observaciones meteorológicas. El vestíhulo da ingreso ;í 1Hs

oflcinas, de las cuales da idea la fotografía 5, dotadas de todos lo^

elementos necesarios para cumplimentar su misión. Las o8cinas co-

munican directamente con la Biblioteca, á la cual corresponde la Yo-

tografía G, que es complotamento indepen^.liente •y sin más puc,rta

que la indicada; la colecciGn de obras y revistas va aumentando pru-

gresivamente, rí medida que lo van permitiendo: los recursos del l^:,t;i-

blecimiento, habiéndose también recibido a^lgunos donativos. C'umr^

en un capitulo especial de esta ^I^;^noria se han catalogado dicha^

obras y publicaciones, nada más se aí^adir^t en este lugar, :í no scr

qua la Biblioteca cuenta con espaciosa mesa para la loctura y tres

amplios pupitres para los que deseen tomar clatos por escrito. Las

oficinas comunican, por otra puerta, eon la Sul,^lireceión (fotogra-

Yía i), que está destinada a.l Ingeniero agregado, y ésta, rí su vea, con

la Dirección (fotogratía 8). Z'anto estos dos últimos aespachos, como las

Oficinas y la Biblioteca, tienen amplios vei^^tanales al Mediodía, 5- ]as

Oficinas, Subairección y Dirección, si bien countnic^tn entre sí, sou

también indepenclientes, pttes, conforme se observa en el plano cle 1:^

planta, tion©n todas salicta, directa zí un pasillo lateral de comunica-

ciún con las demás dependencias del Este,blecimiento. Fn este pa,sillo

se eiicuentra un pequeño almacén para los enseres de limpieza ,y un

tnotor-bomba elécrico, destinado á la elevaciún ^lel agua de un:a. cis-

terna de 9E; metros cúbicos, que ocupa toda la parto subterránea dc+l

patio aeristalacio serlalado en la platita, á un depcísito (que se llena

<tutomática y eléctricamente); situado en la parte alta del edificio, con

el objeto de disponer de aguu con suflciente presiún para las trompas

de vacío del l.aburatorio. El final de este pasillo comunica, á la dere-

cha, con el Laboratorio espocial de lrt llirecci^^n, y al frente, con los

Laboratorios generales del Lstablecimiento.

Laboratorius.-(;omo queda inclicauo, en el edificio central se en-

cuentra el Laboratorio especial de la llirección, que, por meciio de una

escalera indepenuient^, comunica con sus habitacioues pa,rticulares;

los deuiás Laboratorios se eneuentran instalados en una nave especial

que, adosada á dicho edificio central y en comunicación directa. cou

el mismo, corre á lo largo de la calle de Barcelona, en la cual tienr,

su frteha^la del Mediodía, que se distingue perfPCta,n ŝentc en la futogra-
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fía n^im. 1, y mejor aún en la 9, tomada dosde la c+squina ^ie dicha

calle de Barcelona con la del Primoro de .lixyo. Los L^^bur^^turios tio-

nen un amplio ventanal en esta última calle, sietu no menos amplios
cu la de Barcelona y cinco en el patio central dt^ trab^^jo, conformc se

ve en el plano de la planta. Dichos ventanales propurcion:^,n <í l^i^s di-

versas secciones del Laboratorio inmejorables condiciones de lnz y

ventilación, además de loa diapositivos especiales para asegurar esta

última.
El primer departamento del Laboratorio es el correspondiente al

montaje de aparatos y rí. la preparación de muestras (fotografía 10),

que convienc pueda efectuarse independientemente do las demás ope-

raciones de Laboratorio. Dispone esta sección de todo el material
adecuado á los objetivos quo tiene que desempeñar; en ella se encuen-

tra la, instalación para el trabajo del vidrio y cuatro estrujadoras-

prensas, debidamente instaladas para el análisis de uvas. F.n la foto-

grafía vese uno de dichos aparatos, así como también un grifo eléc-

trico en relc^ción con el motor-bomba anteriormentc mencionado.

Este departamento de preparación de muestras comunica direc-
tamente con el Laboratorio cíe determinaciones especialcs (fotogra-

fía 11), destinado al análisis de sulfatos, azufres, jugos cle tabacos

para los tratamientos inaecticidas y demás productos vitícolas y ono-

lógicos, disponiendo desde luego de todo el material necesario para

esta elase de determinaciones, entre el cual merece citarse un^ti insta-

lación completa electrolítica, que se está efectuandu actualmente,

para el an.ílisis rápido y casi automático de la riqueza de los sulfa-

tos de cobre. En este departamento ha de incluirse una instalación

con motor eléctrico para dotar á las diversas secciones del Laborato-

rio d© aire comprimido, que actualmente ha de facilitarse por medio

de fuellea movidos ^í mano ó con los pies.

Comuuica el departamento anterior con un amplio pasillo desti-

nado al mismo tiempo á sala de reactivos, que en el mismo encuen-

tran las condiciones de sequedad ,y demás necesarias para su conser-

va ción.

Este pasillo comunica con el Laboratorio micrográfico y Sección

patológica del Establecimiento, que tiene las debidas condicioncs de

independencia, disponiendo de excelentes luces dol N. La fotografía

número 1`l da idea do la instalación deestaimportantísima sección que,

por lo demás, cuenta con el diverso material, que no es necesario de-

tallar, para realizar su cometido, indicándose solament© que dispone

de excelentes aparatos para la fotomicrografía. Como complemento
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^le «^^ta ,reci^n. existc un^i amplia cámara oscura, par^^ la fotogratía

y an^lisis polarimétricu y, aclemás, una galería fotográfica, quo se

distinguc e^^lgo e q la foti^nrafía. 1, un poco en la `.? }r mejor eu la 9, á

la cual se asciende por mc^dio de la escalera de caracol señalada en

el plano de la planta.

La sala de rcactivos comunica tambión con el Lahoratorio dc aná-
lisis de mostos y vinos, del cual permiten hacerse cargo lus fotogra-

fías núms. 13 y 14, y que está dotado de todo ol material más inoder-

no, que no es preciso detallar, necosario para las investigaciones pro-

piaa do su cometido. Dicho material es además todo lo abundante

para poder realizar con la premura conveniente las numerosísimas

determinaciones reclamadas por el servicio público y las no menos

numerosas exigiclas por los estudios experimental^^s dol Fstableci-

miento de que se liublar^í en el capítulu correspondicnte.

F.l I.aboreltorio de mostos y vinos está en relaciún directa. con la

Sala de balanzas (fotografía núm. 15), dotada é instalada debidamen-
te, y que se encuentra directamente comunicada también con el Labo-

ratorio de análisis cle tierras y substancias fertilizantes, del cual dan

perfecta idea las fotografías riúms. 1G y 17, ,y que estr tambión de-

hidamente dotado del material necesario. Lste I.aboratorio comunica

también directamr^nte, sin necesidad de pasa.r por la Sala de bala^nzas,

eon el de mostos y vinos, por medio del pasillo señalado en la planta.

Por más que 1^^ amplitud de las diversas seccion^•s del Laborato-

rio de este Pstablecimiento pnede deducirse del acljunto plano de la

planta, se indicarrí que la extensión superHcial de las mismas es, en
números redondos, la siguiente:

Laboratorio especial de la Dirección.. .. .... 31 metros cuadrados.
Preparaci^ín dc muestras . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 ŝ̀ p »
Determinaciones eapeciales . . . . . . . . . . . . . . . ^17 » »
Sala de reactivos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ?^1 » »
Análisis micrográfico. . . • , , , , , , , , , , , , , , , , 5,; » »

Cámara oscura ......................... 17 » »
Gal©ría fotográficu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31 » »
Análisis de mostos y vinos . . . . . . . . . . . . . . . 74 » »
Sala de balanzas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 ^ »
Análisis de tierras y abonos . . . . . . . . . . . . . . 83 » »

que da para los Laboratorios una superflcio total de 441 metros cua-
drados.





ó
á
Y
O
A
^
a

I















^- 49 -

Sula de coie/'cr^suciccs.-1^:1 Lahurxt^^ri^! ^ie an,íli^i, ^1^^ tiE•rr^i. ^'

substaneias fertilizante^s c,st,í ^;n relaciúu ^licecteti c<<n la n,i^•^• U, cl^•1 6a-

tablecimicnto con fachad.c on l^r calle d^:^l Prirnero de ^[ayo, que puecir

observarsc en la fotografía y , y on la cual se encuentra la amplia Sala

de conferencias ( 230 metros cuadrados), que ^í su vez está en comu-

nicaeión con el patio de trabajo por medio de dos puertas, unx para

el estrado y otra para la parte baja de] departamento. De la gran-

diosidad é insta,lación de eata sala dan idea clara ]as dos fotografías

18 y 19, tomada la primera desde el estrado y la segunda desde el

íondo, viéndose aún con más detalle la instalación del estrado ©n la

lotografía núm. 20. Está dotada la sala de toda clase de elementos,

para que las explicaciones y la enseñanz:r, pueda,n revestir el carác-

ter práctico conveniente; así, pues, dispone de instalaciones completas

de agua, gas, fuerza y alumbrado eléctrico, de estufas de evapora-

ción, cámara oscura, etc., etc. En dicha sKla son do notar la instala-

eión cinematográflea, que puede verse en la fotografía. 1R, ,y el mag-

nífico aparato universal cíe proyeceiones ( diapiscópica,, microscópica

y epicoscópical, representado en la fotogrr^fía •lL L:r proyección del

aparato cinematográ8co es directa sobre el telón de proyecoionos,

mientras que la del aparato universal es por la parte posterior. Dicho

telbn de proyecciones so arrolla, por rnedio de unos senúillos engra-

najes, debajo del entarimado y, una vez levantado, puede desplazarse

ocho metros por medio de unos carríles que, solidarios cuu las jáeenas

ó armaduras del techo, se distinguen en parte en la totograCía núm. 2U.

Muaeos de nzaquinari^.-Conforme se ve en el plano de la planta,
la Sala de conferencias comunica también directa,mente, por medio
de un pasillo (on el cual se encuentran un amplio almacén ,y un lo-
eal destinado á cochera) con el cspacios^^ Diuseo cle maquinaria ropre-
sentado en las fotografías núms. Z`2 y 23, que, paulatinamente y á
medida,que lo van permitiendo los recursos concedidos ^or la Supe-
rioridad, se va dotando del material vitícola, y enológico más perfoc-
cionado. F.sta sala se encuentra en la nave N. del F.st:rblecimiento,
con su fachada exterior en la calle sin nombro que, como se dijo, va
desde el paseo de Sunyer al Campo de experimentaciones, y con su
lachada interior en el patio de trabajo. De esta última fachada da
idea la fotografía núm. `l4, á cuya derecha se ve el sítio donde se han
detenido las obras para c.ontinuarlas al construirse la bodega. Los
grandes arcos, de tres metros y medio de luz, han do ir todos cerrados
con vidrieras acristaladas, como la que flgura ya en ol tercer portal
á partir de^sdo Pl rincón con la Sa1a de confe.rencias.

^











21.-Aparato mihereal de proyeccfonee de ]s 9s<la de CouferettCist:.









LE:-1'ortal d©1 Oeiwpo de eaparimentaciones.



Campo de experimentaciones.-:^'o se haco aquí especial mención

de este Campo, porque su descripción flgurará con todo detallo en el

eapítulo correspon^liente dc^ esta licmoria. F,l portal de ingroso á di-

eho Campo está representado en la fotografía núm. 25.

Observatorio meteorológico.-Se encuentra instalado, como ya se

indicó, en la torre que corona el cuerpo central de edificaciones, y

cuenta con una colocción completa de aparatos registradores, cuyos

diagramas semanales so exponen al público en el vestíbulo del Esta-

blecimiento.

Bodega y destiler2a.-Faltan, pues, para completar la instalaeión

do esta Estación Enológica, la construcción de su Bodega y Destilería,

^í las cuales se ha reservado el espacio señalado en el plano dc la

planta en la nave ^'. dcl Establecimiento, habiendo construído ya

la parte de fachada exterior corresponcliente á la planta baja. Dicha

Bodega estará en rc lación directa con el patio de tra,ba,jo y con el ex-

terior, por medio d^^l paso representado en el plano, y constará de

tres pisos: uno <ilto para la maquinaria, otro al nivel dcl auelo para

la fermentación y un tercero, subterráneo, para, la conservación,

siendo de esperar quo los recursos que facilite la Superioridad per-

niitirán que la instalación do todo ello no desmerezca de la del resto

del Establecimiento.

Servicios aux^:liccres.-1'or dar una idea general de la importancia

de la instalación dca Establecimiento, se terminará este capítulo di-

ciendo que en los diversos departamentos del mismo 8auran actual-

mente doce parrayos, ciento cuarenta y tres tomas de agna, ciento

treinta y cuatro desagiies, doscif^ntas treinte^ y seis tom,ls de gas, se-

senta ,y ocho lámparas incandescentes •y doce arcos voltaicos.

CAMPO DE ERPERIMENTACIONES

Ant,iguo Carnpo de expcrimentaciones.-La concesión de este Eata-

blecimiento fué á l^ase del Campo de experiencias, ya existente en

Reus, y que debía ser tranatormado en el Campo de exporimentacio-

nes reglamentario en las Estaciones I^.nológicas del Estado. Así, pues,

el que suscribe, previa orden de la Dirección general de Agricultura,

se hizo cargo, el día 7 de Enero de 1907, dol mencionacío Campo, en

el cual existían plantaciones de trigo, arvejas, cebada, garbanzoa y

guisantea, algunos olivos en el centro y en una de las márgenes, y

una viña moribunda por los ataquos dc la flloxera. Existiendo esta.s
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cosechas pendientes, clarn está quc ae les prodigaron los cuidados ne-

cesarios, no practicando, hasta levantarlas, trabajo al^•uno para la

trtmsfornircción dcl (_'ccml^o.

:^sí, pues, clel lrt al 24 dc 1letrzo se procedió á dar á la viiia una

labor cie c^^va; del •?;i al '.;1; de .^bril se podaron los olivos; el 1." de

,luli^ sc recogieron li^s lcguniinosa,s; del t3 al 10 de Julio se procedió

á la siega de los cereales, del 15 al 19 dol mismo mes, ee dió á la viña

una segunda cava, adem:is de prodigarle sucesivamente los oportunos

tratamientos anYicriptog^ímicos; los dias 31 de Julio y 1 á 3 de

Agosto se procedió á la trilla do cereales y leguminoaas; el 9 y 10 de

Septi©mbre se vendimió y se vini8có; el 11 y 1`L del mismo mes se

araron los olivos, y del 11 al 14 de Diciembre se recolectamn las

aceitunas.

Las cantidades recolectadas fueron las siguientes:

Trigo .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 252 kilogramos.

Cebada .................. .. 42 »

Arvejas .................... 90 »

Garbanzos .................. 8 »

Guisantes ............. ..... 3 »

Paja ....................... 690 »

Aceitunas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 693 litros.

Vino ....................... 680 »

Cantidades que, con las debidas y^ucesivas autorizaciones de la Su-

perioridad, fueron vendidas por administración, produciendo una.

suma total de 276,04 pesetas, que fueron ingresadas en la Hacienda.

Ce^•rancicnto del Carcepo.-I;1 mismo arlo de 1907 se procedió á 1cL

colocación do postes y tendido de eapino artificial para el cerramien-

to del Campo, eerramiento que se completó el año siguiente con la

construcción de la parte de pared cíe cerca due faltaba en la linde

con el camino de Riudóms ,y, m^s tarde, c^on la cerca de la fachada

principal ,y portal de ingreso.

1'rabn.jos preparatorios de transformación y desfonde.-El año de

1908 se procedió, durante el mes de Marzo, á quitar las paredes dt^

sostenimiento, existentes en el centro del Campo, con el objeto de que

quedaran al mismo nivel las distintas parcelas, lo cual habría de con-

seguirse con el tren de ciesi'onde ai mismo tiempo que se preparase el

terreno para la nueva plantación de vides. Del 27 al 31 de DTarzo s^^

proeerlió al ^rrancluc^ dr^ los olivos antedichos, y del 1." de Abril a.l .3

^
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del mismo mes a,l dc las cepas flloxcradas, qnedand^ la leña y tron-

cos rc•sultant^•^ eu ^lcp^'^^it^^^ c^n este 1•:^t,^blecimiento, rí excepcióu ^le

una parte que, previa autorización, se enajenó, ingresando en la IIa-

cienda su importe. Del día i; de Abril al •.: de Dfayo se procedió al des-

fonde del Campo y eí las dem^ís opcracioucs complementarias; el de^-

fonde s© hizo á setentzl ceutímetros por niedio de un tren de vupur, ^•

se tuvo que rc^alizar con algun:i intermitencia á causa df^ al^unus

aías lluviosos que se presentaron. Durantc el resto del año se dicron

tres labores para la debida extirpación de hierbas.

Ot^•os t^•abajos.-En el mes de >''ebrero de 1909 se procedió á la

apertura de hoyos de 70 ccntímctrr^s de protundidad, en cada •l5 me-
tros cuadrados de terreno, sr^c.inc'.c^se una. nmestra dcl suc^lo y c',el

yubsue.lo de cada hoyo, en total L7í)x n^ue5tras, p^u•r^ que por el Labo_

ra,torio sc procedi^r^r rí s» iinrílisis calcimútrico, con el objeto d^•

formar el plauo calcimétrico del ^uelo y subsuclo del Campo; deter-

miuacioncs que en número de cerca de la mitad cstán ya efectuadas,

csperando el que subscrihc quc en la próxima Jlcmoria podr^n ya

figarar dichos planos. En el mismn mes se procucli.'^ ^í la plantación

de las pa^rcclas dcstinadas rí la cxperimentación de inmunización

a,nti8loxérica dcl I^.ticmo. Sr. D. Guillermo dc Boladcres, quc sc

situaron en el ingar indicado por una S en el adjunto croquis d^^l

Campo, Como de dicha experiment^zción y sus resultados tiene el quc

subscribo quc hacer un tt•ab;ijo ^^spocial, adem^ís ^lc ]a extensa Memo-

ria que ya formulú junto con el In^;eniero Director do la Estación
Enológica do Vill^zfrancu del Panadés, D. Cristóbal Mestre, y que en

parte publicó el 13oletln de Aqr•icultura Téc,^nicu y Económica de lr^

llireeción general de Agricultura, no se mencionarrí^ cn l.^ pres^ntc

Memoria cuanto ha,ba reYerencia á este particu.lar.
Pluntución.-El 2 de blarzo de 1909 empezaron los trabajos du

plantación del Campo con los dé marqueo, ra,yado •y apertura de ho-

yos. Todas las operaciones de ]a plantación, incluso el apareado de

los barbados, quedaron tcrminados el día 2s^ del cita.do mes de lílarzo.

Los barbados plantados Yueron los siguientcs: En la,s parcelas señala-

das en el adjunto croqnis con los ntímeros 1, 2, 3 y 4, se plantarun

Rupestris del Lot; en las 5, F, 7 y t^, Aramón núm. 1; en las 9, 10.

11 y 1`l, Riparia x Rupestris núm. 3.309; en las 13, 14, 15 y 16,

Mourviedro X li,upestris núm. 1.202; en las 17, 18, 19 y 20, Chasse-

las X Berlandieri núm. 41 B; en las 21, 22, 23 y 24, Bourriscou X

ii,upestris núm. 93-5; en las 25, `L6, `l7 y 28, R X Berlandieri 420 A;

en las 29, 30, 31 y 32, Aramón núm. 9, reservándose ]a parte Y clel
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Campo pa,ra la plantación y ensayo de híbridos proctuctores directos.

La plantación se hizo tí la distancia de 1,70 metros entre líneas y

1,80 entre cepa y cepa, cabien^io en cada doble p^^rc^•la (seílaladae

en el plano con ol mismo númoro) 196 barbados, siendo de 563,6 me-

tros cuadrados la superfleie de todas las parcelas, excepto Ia do las

29, 30, 31 y 3`l, que es diferente y algo monot•, por la con8guración
especial del Campo.

Cuidados xucesivos.-Inmediatamente después de la plantacion se
dió una labor de arado, otra del 2? de Julio al 7 de Agosto y una

tercera del 13 al "l8 de Diciembre, prodigándose, por lo demás, á los

barbados, durante el transcurso del año, los cuidados oportunos. Las

tnarras fueron, contando juntas las cuatro parcelas correspondientes
á, cada pie, las siguientes: 2 dc Lot; 1 de Aramón 1; 3 de 3.309; 5 d^

1.202; •L30 de ^1-I3; 10 de 93-5; 70 de 4•l0 A y 5 de Ara,món 9, no

siendo de extratlar ©1 crecido número de las de 41 B y 4•l0 A, porque
el terreno, como había ya demostrado el análisis previo, no reunía las

más ^^propiadas condiciones para ellos, habiendo sido, no obstante,

plantados para la experimentación.

fnje^•to de los barbados.-Del 16 al 20 úe ^tat•zo de 1910, fueron in-
jertadas las parcelas antes mencionaclas. Esta operación se verificó

dividiendo en dos cacla parcela para injertar Ia mitad de cada una

con una variedad del país distinta de la de la otra mitad, y cada una

de estas medias parcelas ,solamente se injertó en su mitad, pues se

pensó el injertar el rosto en Agosto, de escudete, para poder estable -

cer comparacienes; pero esta operacíón no pudo veri8carse, pues las

condiciones especiales que caracterizaron ei verano último, y las en-

termedades criptogámicas quo en el mismo reinaron, aconsejaron de-

morar hasta el inviet•no de 1910-1911 el injorto de la parte corres-

pondiente. Las variedades injertadas fueron Macabeo, Sumoll, Xarel-
lo, Tempranillo, Cariñena, Esquitxa-gos y Garnacha negra, quedando
el Campo constituíao rle la siguientP manera:

Parcela 1 A. Macabeo ^ Lot
» 1 13. Sumoll ^ Lot
u •l A. Xarel-lo ^ Lot
» 2 B. Tempranillo ^ Lot
» 3 A. Dlacabeo ^ Lot
» 3 B. Cariñena ^ Lot
» 4 A. Esquitxa-gos ^ Lot
» 4 B. Glarnaeha negra ^ I,ot
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Pat•celn ;í _^.

»

„

»

I1 A.

11 B.

1:..^ ^1.

t •l It.

» 13 A.

^ 13 R.

» 14 A.

»

»

»
»
»

] 4 Il.

15 A.

t5 B.

1G :1.

lt; li.

1? :1.

17 B.

1 t^ A.

1 S R.
1^ A.

» 1 y I3.
»
»

^?0 A.

20 13.

22 A.

» :,̂  1 B,

» 22 A.

» 'l2 R,
»
»

1lacti h^^u ^ .>,r. 1

^^tut^^il ! ^1r. 1

Ynr^•1-ln ^ Ar. 1

'lcm^r^lnillo ^ :^t•. 1

\lacabeo ^ Ar. 1

Ue^riduna ^ Ar. 1

Lsquitxa-gos ^ Ar. 1

U^arnacha negra ^ Ar. 1

^lacabeo ^ 3.309

Sumoll ^ 3.309

Xare1-lo ^ 3.30y

'1'cmpranillo ^ 3.30',i

Jiacabeo ^ 3.309

('rtritiena ^ 3.309

l,syuitxa-gos ^ 3.309

( ; arnachr^ ttegra ^ 3.30!)

^Iacabeo ^ 1.•lOl

Sumoll ^ 1.'l0^

Xarel-lo ^ 1.`LO•L

Temprr^nillo ^ 1.•,.^02

Jlrt.et+^beo ^ 1.•lOl

('aritieita ^ l.lU•l.

hayuitxa-gos ^ 1.'l01

U^rnachanegra ^ 1.Z01

^1^lac^a buo i 41-13

Sumoll ^ 41-13

Xarel-lo j 41-8

'1'empranillo ^ 41-13

^Iacabeo ^ 41-13

l.'ariñena ^ 41-B

PsquitYa-gos ^ 41-B

(;arnacha negra, + 41-B

líacz^beo j 93-5

Sumoll j 93-ri

Xarel-lo ^ 93-5

Tempranillo ^ 93-5

Macabeo ^ 93-5

Cariñena ^ 93-5

Tayuitxa-gos ^ 93-5

(^arna^cha negra ^ 93-5



{^.,YCt•]tl :^:, .^. ^laCaLCO ^ •}•>n-:^

» 'vá li. ^Ull1011 ^ ^'w^-r^

> 11; :1. Xarel-]o ^ 4 20-A
» :.'6 B. Tempranillo ^ 42U-:^
» '27 ^1. ^Iacabeo ^ 420-A
» 27 I3. Cariñena ^ 420-A
» 28 A. Esquitxa-gos f 420-:1
-> 28 B. Garnacha negra ^ 4•20-.^
» 29 A. Macabeo ^ Ar. 9
» 2.9 I3. Sumoll ^ Ar. 9
» 30 A. Xarel-lo ^ Ar. 9
» 30 B. Tempranillo ^ Ar. 9
» 31 A. Macabeo ^ Ar. 9
^ 31 B. Cariñena ^ Ar. 9
» 32 A. Eequitxa-gos ^^1r. 1^
» 32 li. Garnacha n^gra ^:^r. ,r

quedando, en consecuencia, una plantación dc dohle entr^,da• en qu^

las líueas son de +iistintos pies americauos, y las colunuia3 de dife-

rentes clases del país, disposición que facilitar^, el importante estudio

d© la aflnidad. De suerte que, en resumen, de cada variedad del paíe

sobre cada pie americano existirá, cuando esté injertado totalmente

el campo, una extensión superHeial de 281,8 metros cuadrados con

9$ c©pas, d© las cuales, como queda indicado, sólo la mitad hau aido

injertadas hasta la Yecha, á. exeepción de las parcelas 17, 18, 19 y 20

de 41-B, que, por el pequeño diámetro de tos barbados, no pudieron

ser injertadas.

Operacio^zessubsiquie^ites.-Del `ll de 1^Tarzo al 3 de Abrilde 191U,

se aparcaron los barbados injertados y se descalzaron y podaron lns

que quedaron sin injortar, y del ai al 9 de Abril se les dió una labor

de cava. Durante el mes de llia,yo se diCi una labor general de arado ^•

se suprimieron los rebrotes del pie americano en los barbados injer-

tados, y en Junio y Agosto se dieron nuevas labores, prodigándose,

por lo demás, en todo est© tiempo los cuida,dos oportunos, como son:

colocación de est,^cas, sull'atados, azufrados, etc.

Los días 5 y ^^ de Octubre se proct:dió rí la vendimia cle las cepas
injertadas, obteniéndose los siguientes resultados:

^
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I^^^xdurci^fit r,ótvuid^^.

Parcela. C;LA$EDE VID

Yroduccióntotal
obtenida.

1'iilogrnmos.

Produceión
de raepóa.

Ktlogra^noa.

Prod uecf ó n
de nva.

Kiloyrnmoa.

1 A llacabeo ^ Lot. .... .. ... 11,50 0,50G0 10,9940
t I3 Sumoll ^ Lot . . . . . . . . . . . 10,00 0, 5^100 y,4600
? A Xarel-lo ^ Lot . . . . . . . . . . r,5 0 o,o5s5 1,441ó
2 B Tempranillo ^ I.ot. ...... ;3,50 0, 2100 3,2900
3 A Diacabeo ^ Lot . . . . . . . . . . 1`1,50 0,7000 11, 5000
3 R Carií^ena ^ l.ot... .. .. .. . •^,50 0,1500 2,3500
4 A Esquitxa-gos ^ Lot . . . . . . •3,^0 0,1:340 1,86G1)
4 I3 Uarnacha, ne^ra ^ L^^t.:. . 1,00 O,OR50 0,9150
5 A Diacabeo ^ Ar. n.° 1.. .... 10, 50 0,4515 10,048,í
5 B Sumoll ^ Ar. n.° 1. ...... 12,OU 0, 7080 11,2920
6 A Xare]-lo ( Ar. n.° 1. ..... 3,00 0,07 SO ],9220
G 13 Tempranillo ^ Ar. n.° l.. . 1,60 0,1050 1,3J50
7 A Macabeo ( Ar. n.° 1.. .... 11,5(i 0,5750 10,9250
7 I3 Cariñena ^ Ar. n.° 1..... 4, 00 0, 2200 3, 7 800
S A b;squitxa-^os -,^r. n." 1. . 3 50 0,1550 2,3450
8 B (xarnacha neara ^.Ar. n." 1 1,5U 0,08'l5 ],4175
9 A Iliacr^k^eo ^ 3.309. . . . . . . . 15, 50 n,,^sso 14,1i 320
9 I3 Sumoll ^ 3.309^.. . . . . . . . . 16,00 0,7360 15,2Fi40

10 A Xarel-lo ^ 3.3O9.. . . . . . . . G,50 (1,Z775 1i,2725
10 R 'I'enipranillo ^ 3.30Si . . . . . 5,00 0,3450 4,6550
11 11 Diacabeo ^ 3.309 .. .. .... 15, 50 1,1315 14,36R5
11 13 Gariñena ^ 3.309.. ...... f,,00 0, 3900 5, F,100
12 A Esquítxa-gos ^ 3.30y.. ... 4,00 0, 2R80 3,7120
12 B Garnacha negra ^ 3.309. . 1, 50 0,0930 1,4070
13 .^ Macabeo ^ 1.202. . .. .. .. 13,00 0,4810 12,5190
13 R Sumoll ^ 1.20`1... ... .... 8,00 0,3760 7,6240
14 A Xarel-lo ^ 1.202.. . . . . . . . 1,50 O,Oh73 1,I327
14 13 Tempra.nillo ^ L202. .. .. 2,00 0,1500 1,8500
15 A 1lacabeo ^ 1.•l02 . . . . . . . . 14, 00 O,H540 13,1460
15 B Cariiíena j 1.`L02. ...... . 4, 50 0,^^^05 4,279:i
16 .-^ >ŝsquitxa-gos ^ 1.202. . . , . 0,50 0,0550 0, 7100
lfi 13 (,arnaclia ne^;ra ^ l.`^02, . 1,00 O,0620 0,8-100
17 :^ -11-1i . . . . . . . . . . . . . . . . . . Sin injertar. » ;>
17 13 -11-13 .................. Idem. >: »
18A -11-13 .................. Iclem. u »
18 R 41-Ii .................. ldem. » ^
19 A -11-1i . . . . . . . . .. . . . .. . Idem. »
19 B ^11-II ............. .... Idem. »
20 A 41-1^ .. . . .. . . . .. . . ... . Idem. » »
`1013 41-$............ .... Idem. » ^
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Prrcela. ('LAB)'] DE ^'ID

ProducciGn tot^l
obteuidn.

líilo,yr..moA.

Producción
de raspóu.

Kiloprn moe,

I'roduccióu
de tn•a.

Kiloprmm^a.

•! 1 :^ J[acabt^o ^ !3:3-5. . . .. . . . . 3, UO 0,1170 :.>,8n 30
^? 1 I i Stmioll ^ !)S3-:^.. .. . .. . . .. 7,00 0,3290 G,G710
_'2 :1 .l'arol-lo ^ J?i 5.. . . . . . . . . 1,b0 0,0645 1,4355
'' •^ 1 i Tempreznillo ^ !13-5.. . . . . 2,00 0,1160 1,8t340
33 A MaCabeo ^ 93-:i. . . ... . .. 1A,50 0, 7100 13,7895
'^ .3 B ^ariñenii, ^ 9:3-5.. . . . . .. . 1,b0 0,2700 4, ^300
•^-1 A Faquitx^^-gos ^ !f 3-;; . . . . . :3,:i0 1^, •^ 135 3,28G5
3-4 R (aasnachl^ negra i !i3-5... •^,;^11 11,1180 1,88`l0
135 ,^ Dtacabeo I 420-^,.. . . .. .. » »
`l5 1^ Sumoll ^ 420-A . . . . . . . . . » »
2 Ei A ^arel-lo ^ 420... .... . .. » »
`l C, 13 Tcmpranillo ^ 120- ^. . . . . » n
'? 7 A \tac^theo ^ 420-A.. .... .. » n
'^ 7 I i C^>ril5r,na ^ 420-^ . . . . . . . » »
28 A lisqttitxa-gos ^ 4'?0-:^.... 3,{ )1) I 1, 2700 4,3700
28 R Garnacha ne^;ra ^ ^1^^0--a.. 3,:i0 0,19G0 3,3040

Los dato^ de] estado precedente sc han rciluci^io .í^ la hectárea en

el que si^,rue á, contini^a^eiún, del cual, como es consil,ruiente, no e^

pt^sible ttiún tieducir conclusián alguna, p^r tratarse iiel primer año

^ie producción, que, a.^lemás, se ha caracterizado por condiciones me-
teorológicas mu^^ ^^xcepcionales:

Procí^,ucció^t ^or Itectcírect.

L^ASI^: Dl^: VTI)

Superficie
eu

produc^iCut

Dletro4.

Coeficiente
de

reduccióu
á la

hec[área.

Prnducción
toial

por heccároa.

Kil.^grrsu+us.

Producción
de raspón

por
heciárea.

Ifilnqs.

P^odttcción
de uva

por hectárea.

Kaoeramas,

MnCabeo ^ :i.30!1.. . . . .. i-^o,90 70,;172 1.100,OGG ul,so 1o3,s2
Sumoll ^ :>. ^0!1 . . . . . . . . > » 1.135,:í52 ::^^^ `>3^ 1A83,03
Xarcl-lo ^ 3.30!1 . . - - . . . EÍi1,31f3 1^,66 444,99
Tempr^^nillo ^ .3.;30!).... » 35-1,8(t0 `?9,48 330,02
1Vtacrlileo ^ ;3.30'I....... ;> >; I .1 OO,OI;G i^0,`l7 1.019,87
Cariñcn^l, ^ 3.3n!I.. . . . .. » 425,83•.^. `?7,(;8 398,15
l^;equitka-,;o^ ( .3.304 . . . » ,> 283,f^88 20,44 263,31
C;arnaclla n^'^re1^ ^ :i.30!f, » 106,-l5S G,60 100,0?
11lacabeo ^ 1.?12. .. . ... » ;> 9'l.h,,f,36 34,14 8^tí3,^i7
Sumoll ^ 1•212... . ... . » » 567,776 26,68 540,51
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,ASE llE VII^

9ttpCrficie
en

produccióu

.^%P1Y0^•

Coeficient.
dc

teducción
á la

hectárea.

Producción
total

pnr hectárest.

11 iloyrrrrrrn,r•

Producción
deraspón ^

por l
hectáren. i

Niln,ç,r. ^

Producción
de uva

pnr hectárea.

I^il^rnrrrns.

^;lt•el-lo f 1.21•^ . . . . . . . lOti,45t3 ^1,75 11)1,49

'!'^•mpranillo ^ 1.:.'1^'.... 141,9-14 10, (i 4 1^1,30
11:^cabco ^ 1.•.? 12. . . . , . 993,GOri G0,61 933,2>;
1'at•itiena j i.'ll•1.... .. 319,374 15,61 303,7K
Esyuitxa-gos ^ 1.112 ... 35,486 3, 90 50,39

G;irnacha negra ^ 1.21`l. 70,97`l 4,40 59,6•l
J1,ticabeo ^ Lot.. . .. . . . . ii16,178 35,91 804,82
5nmoll ^ Lot . . . . . . . . . . ^ 709,720 38,3z 671,39
\;irel-lo ^ Lot . . . . . . . . lOG,458 4,15 102,20
'1'empranillo ^ Lot. . . . . . i 248,402 14,90 233,.50
11tl.cabeo ^ Lot.. .... ... >3R7,150 #9,fi8 837,47
(';^.riñena ^ I,ot . . . . . . . . ^i 177,430 10,64 166,7s
l:aquitxa-gos ^ l.ot . . . . . 141,944 9,51 131,7 •l

I^arna.cha^ negr<t ^ l.ot • . 70,972 6,03 64,68
^l<tcabeo ^ Ar. 1... .. ... » 745,:.'06 32,04 713,27
5umo11 ^ Ar. 1.. . . . . . .. 85t.6f;4 50, 25 N01.27
larel-lo ^ .^r. 1.. . . . . . . 141,944 5, 53 136,27
Tempranillo ^ :^r. 1 .. .. I lOf,,458 7,45 98,65
níacabeo ^ ^r. ] . . . . . . . » 816,178 40,80 77:'i,01
('ariñena i Ar. 1 . . . . . . . i `^83,885 15,f 1 2C,8,27
Fsquitxa-gos ^ ^1r. 1.... 177,43(^ 11,00 166,07
C,^irna,cha negra ^^r. 1. ^ lOG,458 5,85 loo,7a
1Ta.cabeo ^ 93-5... ... . I •212,916 8,30 `104,40
5umo11 ^ 93-5 . . . . . . . . . ^ 496,804 33,35 473,38
^arel-lo ^ 93-5. . . .. . . » 106,458 4,54 101,49
'1`empranillo ^ 93 5.. . . . 141,944 8,23 133,43
>\tacabeo ^ 93-5.. . . . . . . ;> 1.029,094 50,39 978,70
Cariñena, ( 93-5.. . . . . . . ^ 319,374 19,16 300, 21
I^aduitxa gos ^ 93-5 . . . . . » » 248,402 15,11 ^^33,50
Uarn^tchrŝ negrzi ^ `^3-5 . 1 ^10,90 70,972 141,944 8,37 133,43
ll,^^eabeo ^ 420-.1.. . . . . . ^ » » 0,00
5umo11 i 420-A .. . . . . . . 0,00
^arel-lo ^ 420-A . . . . . . . I, 0,00
'i`empranillo ^ 420-:1 . . , f » 0,00
!Flacabeo ^ 4<.>0-:1, . . . . . ' » 0,00
(`r^riñena ^ 4^^0-:^ . . . . . . ' » 0,00 ^.. Í ---
h^squitxa-g'os I 420-A . . . ' i54,860 19,Iti'i 310,15
(;^rnachanegra ^ 420-:1. 248,402 13,91'I ?3•i,`?1

Otrus trahajos. I'orlo dumrís,durante el resto del año 1910, ae con_

tinuó prodigando a,l Gampo de experimentaciones los cuidados oportu-

nos, dándose también en el mes de Octubre una nueva labor de cava..
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Durante el año, p aprovechando tierra extraida en los desmontc^

necesarios para las sucesivcis obrris de construcción del l;stabl+^ci-
miento, se fué levcc,nt+inclo cl ^iivel de los espaci^^:^ iuterparcelario^ ;;

rle los paseos, trabajo +luc+ se tarminar,í al extraersc ]x ti+^rr.+ pura lr^

construcción de la cuev,l ó hocíega de conserv,^ción.

LABORATORIO

Trabajos e/'ect,uados para el público.-Abiertus ei 1 ser^•icio públic^ ^

en 1.° de Diciembre de 1^^09, previa autorización dc osa llirc^cci+Sn, lo:

Laboratorios micrográHco y de anrílisis de mostos ^^ vinos d+^ usta I)+•-

pencíencia, tuvo que reconcentrarse en ellos casi toda la actividad, }-.
^^un así, zí durers penas htti sido posibie lieva,r al día los tral,ajos r^^-

clamados, obligando constantemente sí trabajar cu horas extrtiordinr+-

rias al escaso personal de esta I:nológica, cuya escresez, por ntra par-

te, no permitió abrir al mismo tiempo el Labor^ttorio de an^lisis +?c•

tierras y substancias fortilizante,s que tan grande ,y provcchosa lahor

está llamado á re+^lizar.
El número de muestras ingresadas l^or el púhlico peLrH ^u +in+ili

sis, cíurante cl meneionado mes de Dieiembre, fué el que sc^ ^tetalla c•n

el siguiente esta+io, debic^ndo advertirse que las tierrec.^ que c•n cl mis-

mo Hguran ingresaron solamente para su tinrílisia calcimótrico, tínic•c;

que, por los motivos cxpresados, se ha podido realizar en tierras.

Laboratorio.-Biciembre de 1909.

POBLACIONEh

^mposta . . . . . . . . . . . . . . .

Canonja ................

Reus ...................

Riudóm s . . . . . . . . . . . . . . . .

Secuita .................

'Parragona ..............

'r1VlSa . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vallmoll ................
Valls ..................
V11aSBCa . . . . . . . . . . . . . . . .

Mneetrae ingreeadae

V iuoe. Mistelae.

»
»
»
»
»

'1'ferrae. Cepae
eufennaa.

».
»
»
3
»
;>
»
»
»

TOTALES

Ij51(1'uCC1^leS...... 10^ 3li ^ 3
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I,tzs ^let^^rrriíiie^^i^^n^^s roclaniada; ^• ret^.lit^iiias ^^n ^^^t^^^ E^:> >Elue^s
tras fueron lae si^uieutes, r^^^istradas cn e1 lil,ro corresp^,n,liente:

Densidad y grado de licor . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
(^racio alcoi^dlic.o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Extracto seco ............................... 5
Cenizas .................................... 5
Acidez total . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Acidez vol^tíl ........................... .. 28
Azúcar reductor ............................ 10
Observacíón polarim^trica . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Suliatos ................................... F,
Materia coloranto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Snbstancias conservadoras .................... 15
Andlisis niicroscópico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35
^arbonatos .......... ................. .... 17

Total .................... 175

Las znuestras ingresadas por el público, durante el año de 1910,
para su aná^lisis, son las 94^ que so clasiflcan on el estado siguiente:



TOTA LS;. . . . . . ...
.-^ ^i .-^ cr ^^ r- ^ .-+ •.^ .-, .-i .,, -^ ^. c: .-• -r^ ^ r.

'r18Yra8. . .... ^ ,.. ,• `. rl R , R ^ ,. w ^ .. .. A "}< R ,.

Otrnevegeta• ,^ _ x R R R ,.^ ,. ,_ ,. , R ^ . ^ ..-.
les eufer•

^

^^.^ mos........

Videe enfer• ^ ^ ^ ^ R .. , ,. .. ,. -r ^ ^ R .-1 R 2
mae.......
-- __..- -

Aceites...... 1 ^ R R ^ R ^ . ,. ^ R ,. , ,. . . ., ^

Aparatos á .. . ^ ^ R GV ^ ^ ^ >` ^ ^ R ,. ^t a ;.
eompro bar.

l

Reactívos , R ^ , . . . ^ . ^ „ . ^ .l
enelógicoe.

`
tiinC09ae..... 1 •• •• R R R R R ., .. A ". i^ .. ,. ..

Antifermen-I - -_^ a R ^ ^ ^ ^ ^ . ^ ,. -. ^ ,.
toe........

-Negroanimal ^ Rl ^ ^ ^ ^ R R ^ "' .' " 'a R ^

Clarificantes. ! ^ ^ R ^ R R ^ R ,. .. R ^ R ,. ^ R ^

Tauiuoe.....1 ^ ^ ^ ^ ^ ^ R R ^ ,. . „ ^ ^ ^ a

...Oruf o9.. ..
I ^•• R ^ R ^ ^ R --..^. ..R^ R R R R R it R R. .. . R

Vlnagre9. ... I ^ ^ R R ,. R R R R ^ R R R ,. .. .. ,.

Alcoholea. .. ^ ^ ^ ^ ^ ^ R R ^ ^ ^ ^ ^'^' "' ^

.

^

.^..__ _ __

Mlatelas.....1

_
^ ^ ^ x s ^ , ,. ,. R ,.

-

,. R

r

,. ^

_

^

-

R

_ _ _

Vlnos . ...

__ -__

I •-1 ^

._

•^ ,-±

_ _

u^ ^ O R^.c

_ _

.-^ c^

^

r+ c^

.

.-i cv .-i
--

O. . . .^ .-^

Moetos.......
I ^ a R >; x^ ^ R n ^ a ^ a a a ^ ^-

^

. . . . . . . ^ . . . . . c^

. . ^ . . . - : ^ ' U] .^ í-^

^ ;^m^^.°^̂y ^^^'^^^^
Ó .p ^̂y C^L ^^ Ú q p ^F7 ^ O V^ m ^
U•.-.

A^^ cd c^ ^.-^i F^i C^ cd a Ó G
^;-n.^-r;.rP^:Íf^ai^FiU^?cJU^



^ro ra I. ^a.. . . . . . . . . .
T .̂1 ...i ^ ,y •r ^1 1^ -1. ,X^ :1 Y_ ^.. .^ ^. ^ ^1 1^ .. ^^ . w.l

^ .. .ti ^}' ^
`•f
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, ^ R, a R A f. S ? ., ^ M - . R . S ^ ^ r-í R

cq
..

Orroe veRetR- ^ . , _ ^ s Q , , , .r „ R ., N .. „
lae outer-
moa........

Videaenfer.)
m^e.......

. R a a R R ,. R .. ,-+ R ^y „ . z R.. ,. .. .fl R R

ACeltee......^ ^ R ^ ^ R R R iS R s ^ R R . a ^ R s A a.^ ^^^

A il ^ r l• t 0 6 3<I R R R R S s R „ R s -. .^ .^ .. ^ ,. R n i, n C7 n

^

R.

eomprobar. M

R 8 n C t I V 0 6l R n .. R R ^ R R R R . .. n ,. ,. a R R R n C11. R R

eneidqico„.1

^Iuco69e.....I ^ ^ R ^ ^ ' R R R ,. R R .. . .. n R ^ R R C1^ R R

Antiferm!Bn-I R .. ^ ^ a R R R R ., ., .. f, .. R R R ,, n R rl R R

toe........
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I:n t^,t;ts 9-1^1 mut^strttis, íit;;rc,adas por el público cn 1910, se vcri-

tir^iron. ,í l^^•tic^i^ín ^lc^l mi^mn, ^ehún I^t, dr^tn^ tlnc figuran cn el liht•n

rt+^lrtinci^tario cnrrespon^lieait^^, la^ signientes ti^^.tertninzi,ciones:

1^^•nsida^l ^ ^rad^^ de licor . . . . . . . . . . . . . . . . 63
I^.r^tdo ;tJc^^^hblico .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 577

1?^at•acto seco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 99
('í^nizas ............................... 16
:Uc^alinida^l ^le las cenizas .. . . . . . . . . .. . . . . 2
Acidez total . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68
:^cidez vol^ítil . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . 224

Azúcarrcduŝtnr...........»............ 30
Obs^^rvación polarimétrica .. . . . . . . . . . . . . . . 18

Sulfatos ............................... 51

:lcido sulfúrico total .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39

:lcido sulfúricp libro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Tanino ................................ 3

:^tateria coloranto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 63

Acido salicílico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24

Acido bdrico . . . . . . . . . ..... . .. . . .. . ... . . 2`l

^icido fluorhídrico .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 99

,\eidos minerales libres . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Agutedo ............................... 14

Alcoholizado ........ .................. 15

Ol:^sarvación microscópica . . . . . . . . . . . . . . . . 48

Glucosa impura ......................... 2

Gomas y dextrinas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

(;rado acetimétrico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

13itartrato potrísico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Tartrato de cal .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3
Tanto por ciento do riqueza . . . . . . . . . . . . . . 9

Humedad .............................. 2

Poder deeolorante ....................... 1

Acido oleico .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
Comprobacibn de aparatos .. . . . . . . . . . . . . . . 45

Carbonatos ............................ 5F

Total . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1. 625

Resuutieudo, pues, la labor efectuada á petición del público por
este Laboreztorio, ^íeFde el 1.° de Dicicmbre de 190!>, fecha de su aper-
ttir^^, bssta ol último día de 1^)10, vemos quo ingresaron 1.009 mues-
tras par^z su an^íliqi5, en las euale5 s^^^ veriflcaron 1.800 determinacio-
ucs, dohiondo tenerse cn cuenta qne esta labor se refiere ú los trece
primcro5 tncscs dc fnncionamiento y á, que, por la falta de personal,



t^^^t,cs u^^e^^s tuenc•ior^zi^l,a, nn fní^ i,c^^ible t•eeilizrir ,in^+li,is ^il;;uno ^1e

almnos, y tuvu ^^ne limitur^e ,tl c<^Icimbtric^^ dr, la, ti^•rrns. lh• lial^;•r-

Sc po^ti^lo analizar ^thr^^nos, ul trtih^tjo pz^ra el púhlic^^ su;;ur,tmente lia-

bría doblado el ree^liza^lo.

TrctUajos a^aali.ticos de^ e.rperi^ne^ttc^ció^t.-,^ilem.ís ^Ic Istis determi-

naciones analítica,s, rerrlízad<ts para el púhlico, tíe que acab:z ^íc hacer-

se mención, se rettlizaron en ^iicho espacio de tiempo, y fl;;ul•an en el

]ibro eorrespon^lionte, ott•a^ recla^nadas por lo^ tr.^bzi,jos de egperi-

mentaeión empren^ii^los por ol E^tabhcimiento y ^liversas do compro-

bación, todas las cuales pueden resutnirse así:

Densidad ,y grado ^ie licor . . . . . . . . . . . . . . . . 7h
:1lcohol ............................:.. 640
l^:xtracto sc^co á 10O" . : . . . . . . . . . . . . . . . . . 102
Acicíez total .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 131
.^cidez volrítil. . . . . . . . ^ . . . . . . . . . . . . . . . . . 58
Aciclo sull'uroso .. . .. . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . 22
13itartt•ato potrisico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 53
^^cido t<írtrico librP . . : . . . . . . .^. . . . . . . . . . . 53
h'Inoruros .............................. `<'^
Oltservació^i nticrOscópic;^ . . . . . . . . . . . . . . . . . 7^
Determinación del t•aspóit . . . . . . . . . . .^. . . . . :.^.3
Determinaciún de las uvas .. . . . . . . . . . . . . . . 5:3
lletorminación c^el orujo .. . . . . . . . . . . . . . . . . 53
17étermínacíón de las pepitas . . . . . . : . . . . . . :ii
Determinaŝión de la, pelíoula . . . . . . . . . . . . . 53
Deterntinaeión de la pulpa . . . . . . . . . . . . . . . 53
Carhonatos ............................ 635

Totaa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2. is^c

l^e•acme^n dn, cZeterminc^eiones.-Suniando, pues, las 1.800 determi-

n^,ciones ofectua^las zí^ instancia del público, eon las 2.1JG de oxperi-

xnentaeión inclieaclas, t•esulta un total cle 3.9S1h determinaeiones ana,-

líticae, verificad^ts en los trece printeros moses <3e Yuncionamiento de

los ^Laboratorior tnici^oerzíticn y ^íe anztilisis^ do tnostos ,y^vi^nos de este

^Establecii^íonto ^lue^h,n^ío, además, prF^paracl^l,s, para su a,^n^^liairs éal-

ci^ntltricu, 1.07 i ntnestr^tti ntcís de ti^+rr^ti ^lel (^^tnipo dc ^ ^spcriui^nta-

ciones, para ]a f^^rniztciún ^le l05 pl^cn^^s c^tlcini^-ti^icos ^í^, su Suelo ,y

^1^^ su subsuelo.

A^2ctlisis cl,e l^cs uvrzs cdeG C^a^^^^^p<^ ^lr, exj,erz>>ir^itt^tr•io^^tes.-1?l qu^^ sus-

cribe tietic ol ^^r^^pósito ^3e n^^ilizar to^los ]os a^ios uti cstn^lio completo

^le I,t e.outl^onic,ir,n rln l,a,s nvr^,^s ^le 1a,5 ^iiYerentes va,ricci,^deti ^1^•, vici cul-
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tivadae en las distintnF localidl+des de la provincia, con cl objeto ^iF
poder llegar á la doterminación ^ie las medias co ŝ•respondientes ^ cada.
variedad y ^í cada localidacl. Dicho estudio fué completamente impn-

sible enlpezxr ^ realizarlo cíel tnodo general iudicado en ]a últimx

c,ampaña, y hasta la próxima no podrá tener comienzo; pero sí veri-

Hcóse el r,orrespondiente á las uvas de la primera cosecha del Campo

de experimentaciones de esta Enológica, obteniéndose los datos y re-

sultados que á continuación se detallan, debiendo advertiree que se

hizo también an^,logo trabajo con las uvas de las di[erentes parcelas

de la ©xperiment,tción Boladeres; pero los datos zi. ellas correspon-

dientes no se incluyen en este trabajo, porque deberán flgurar en uno
especial, dedicado exclusivamonte á dicha exp©rímentación.

Para realizar el análisis de las uvas de las distintas parcelas del

Campo de esperimentaciones al tiempo de verifícar Ia vendimia dc

cada una de dichas parcelas, se esco•ió una muestra media de las

uvas correspondientea, que, llevada al d©partamento de preparación

de muestras del Laboratorio, era primeramente pesada, separándose

después los granos del escobajo. Los granos eran luego estrujados y

ligeramente prensados, recogiénd^ ^sc el mosto para su ultorior análi-

sis, siendo luego pesado el orujo olrtenido que, por contener todavía

mucha cantidad de mosto y no servir, por tanto, definitivamente para

las deducciones que de dicho peso debían eacarse, llamaremos orujo

primitivo. De esta suerte se obtuvieron los números que flguran en Pl
siguiente estado:

I.-Composición general de la muestra.

Parcels, OL^BE DE VID
Peeo totnl.

(#ramoe.

Rnepóu.

Rr^moe.

Uv^.

(^ramo8.

Ora3o
prlmltivo.

(3ramot.

lA Macabeo ^ Lot.. .. .. . .. . . 1.000 44 956 298
1 B Sumoll ^ Lot. .. . . . . . . . . . 1.000 54 946 149
2A Xarel-lo ^ Lot. . . . . . . . . . . 1.000 39 961 277
2 B Tempranillo f Lot.. . ... . . 1.000 60 940 234
3A Macabeo ^ Lot.. .. . . .. . . . 1.000 5 t', 944 165
3 B Cariñena ^ Lot . . . . . . . . . . i.ooo so 940 315
4A Esquitxa-gos ^ Lot. . . . . . . 1.000 G7 933 214
1B Garnacha negra ^ Lot. . . . 1.000 8^ 91:i 150
:i A Macabeo ^ :^rt 1 . . . . . . . . . i.ooo -13 y67 `Z90
.i 13 Sumoll I Art. 1.. . . . . .. . . 1.000 ñ^l 9^11, `l4 3
ti A Xar©1-lo ^ Art. 1.. . . . . . . . 1 .(10(1 3; 4^ !^lil : l li!1
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^_::_

P,+reela. LABN: DE ^'ID
Peeo to^sl.

Grnni•^a.

Raepón.

Grntnna.

Uva.

Grnmo^.

Orojo
primitt^ o.

Grnnoa.

tt B Tempranillo ^ Ar. 1. ... . . 1.000 70 y301 371
? A :1:lacabeo ^ Ar. 1... . .. .. . 1.000 50 9501 151
7 B Cariñena ^ Ar. 1... . . .. . . 1.000 ^^ r^ 945I 19 f;
t3 A F.squitxa-gos ^ Ar. 1... . . 1.000 6'l ^338 ^I 207
8 B Garnacha negra ^ :^r. 1. . . ', 1.000 55 945 277
9 A 1líacaboo ^ 3.309. . . . . . . . . 1.000 5f, 944 ^ 215
9 B Sumoll ^ 3.309 .. . . . . . . . 1.000 46 y54 212

10A Xarel-lo ^ 3.309... . ... . . 1.000 35 9G5 'l40

]0 B Tempranillo ^ 3.309. . . . . . 1.000 69 931 176
11 A Macabeo ^ 3.309. . . . . . . . . 1.000 73 927 237
11 B Cariñena ^ 3.309.. . . .. . ^ 1.000 Ó5 935 290
12A Esquitxa-gos ^ 3.309 . . . . . ^ 1.000 72 928 231

12 B Garnacha negra ^ 3.309.. .' 1.000 62 938 257
13 A Macabeo ^ 1.:d02. . . . . . . . .I 1.000 37 963 280
13 B Sumoll ^ 1.202. . . . . . .. . .' 1.000 47 953 225

14 A Xarel-lo ^ 1.•.;0•.? . . . . . . . . 1.047 ^17 1.000 Z2`l
14 B Tempranillo ^ 1.2(12. . . . . . ^ 1.000 75 925 237
15 A 1.000Macabeo ^ 1.•102. . . . . . . . . 61 939 233
lc^ B

i
Cariñena ^ 1.202 . . . . . . . . 1. U00 49 951 25^i

16 A Esqttitxa-gos ^ 1.202. . . . . ^ 765 710 217
16 B Garnacha negra ^ 1.202.. . 902 G2 840 i;85
'.31 A Macabeo ^ 93-5... . .. .. . 1.000 39 961 277
•.).1 B Sumoll ^ 93-5. .. .... .. . 1.000 47 953 200

:.̂  2 A Xarel-lo ^ 93-5. ... . . .. . 1.000 43 957 290

22 B Tempranillo ^ J,i-:;.. . .. . . 1.000 58 942 264
23 A 1líacabeo j 93-5.... .... . 1.000 49 951 282
23 B Cariñena ^ 93-5... .. . . . . 1.000 uo 940 282

24 A Esquitxa-gos ^ 93-5.... . . 1.OOU 61 939 249

'^4 B Garnacha negra ^ 93- 5... 1.000 b9 941 28F_i
•^ 8 A Esquitxa-gos I 420-A.. . . . 1.000 54 94G 23`l
^^8 B Garnacha negra ^ 420-A . . 1.000 56 944 2b`2
•^ 9 B Sumoll ^ Ar. 9.. . . . . . . . . 474 42 432 1 `24
31 A Macabeo ^ Ar. 9. . . . . . . . 635 60 575 150

31 B Cariñena , Ar. 9.. . . . . , . 520 35 485 140

32 A Esquitxa-gos ^ Ar. 9. . . . . 96 8 60 908 265

Para llegar al conocimiento del peso del orujo verdadero, es de-

cir, del orujo sin mosto alguno, se procedió ií pesa,r exactamente diez

gramos cíe cada uno de los orujos primitivos, los cuales fueron trata-

dos con grandes cantidades de agua, con objeto de separar minucio-

samente las pepitas ó semillas, y las películas ya sin pulpa ó mosto
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a^lgmlu. 1)ir•lirt^ 1^^^+pitn^ ^- l^elírulas 5^• ^lcs^•r:n•oll lne:;n :í t^+lnl^^^r:ltur:+

c•onv^•ni^^nt^' i,nra( ^lur^ ril^^ul^loll:ll•,ln ^•t :+^;il:( ^lc ],I^^a^ln, ^' 1^^^s,írnll,^c^.

lllt'^»0 :Í 171 I^:11:IIIZ71^ ^11+ 1^1'^'('^1^1^^^11, Í^^il^^ 1^^ Cllill 11C'1'lllltl^^^ ^^llt^'71('1' 105 ({!1-

i^l^ I^llt'^ hr;'l(I'a.ll ('ll ^'1 ^1n11U'llf^^' ^'St^l(^^.^; 171 IÍltilnll G^l(1]1111PI ^1^`1 Cllill ^IN

^i^li^, i1^^^^1^^ It(rr;'i^i, i^l^t^+lli^l:l pu(' ^lif^^('cucia:

11.-Culnyosiriú^it de c^ic^ yr^^t^^io.+ dc urtc%o.

',i rc^l ^. I,AtiF. DF. 1'ID
Yepitne.

(3ramox

PelículaA

G.^nm^^x_

PtPItAA+
pelí^^ulAA.

(;rnmre.

P ul pA.

Oramos.

1 :1 ^lac:^bc;o ^ Loc.. ..... ..... 1.11: ^ I,Iill '^,li^i 7,3^i

1 13 bumoll ^ Lot . . . . ... . .. . .. . 1 ,1-I-1 '^,^^U a,-1I 6,51i
^iLl'(;1-10 ^ l^Ot . . . . . . . . . . . . . l,ll;, 1,U:^ '^,lU 7,9U

:.3 I3
^

,,,
1 ÍL+a(1 ^rantllo L^^t.. . . . . . . . . ^ 1,:1-1 l,(iU )3,:^•^ 1i,41i

3 :1 11a,cr(hi^o ^ Lot.. . . . . . . . , . . (I,li:^

^

1,:?:; 1,90 8,10
:3 B Q,tiSl^ftC•i11cIl7L ^ Lqt . . . . . . . . . . . . U„1 r; 1, 80 rt,•l0

^1 A
I

^^cluitx€t-^os I Lot. . . . . . . . . , 1 ^0 O,t30 3,1;0 7,4U
-1 R I:arna^ch^, i^cgr,l. ^ I,ot. . . . . . ^ 1,11:"^' 1,1U 1,15 7,fi:i

:i :1 liaer^lico ^ :11•. 1 .. . . . . . . . . 11,55 1,15 3,OQ rt,00

:i 13 Snnloll I ^^r. 1 .. . . . . . . . . . . . : 1 , ;^i 1),till 1,!1^ N,O:i

li A :'^:(rel-lo I :1r. 1.. . . . . . . . . . . i O,IiO 1,3U 1,90 s3,10
+i li '1'enlpranillo ^ :^l•. 1 . . . . . . . . ! 1.50 1.!l:^ :i.-15

7 ^^ ^l^^cabeo ^ ^1r. 1 ..... . .... •^,11:'i I,'^Il ii,Z.^ ( ,7:í

7 13 l'Itrilicna I Ar. 1 . . . . . . . . . . . ^ 0,1.0 u,t;;^ 0,'J6 :1,0^^

^ ^ I?squitxctgos I .^1r. l.. ...... 1,40 1,-1^1 •a,^u 7,•30

^I3 (lttrnacha negr^>3 ^ Ar. 1.. .. . 1,1^^ 1,t^0 3,9.5 7,05
,l ^, ni^cs^beo ^ 3.31)9.. .. . . .. .. 0,60 0,70 1,30 8,70
9 13 Sumoll ^ 3.309 . . . . . . ... . . 0,(i0 O,f,O 1,20 8,80

l0A X+l,rel-lo ^ 3.309 . . . . . . . . .. 1,30 1,t^5 3,16 6,85
l Il 13 'hc^ml,l•anillo ^ 3.30;1.. .. . . . 1,:10 `^,15 3,^15 G,55

11 ;1 1f,l,c^tbco I 3.:i0J . . . . . . . . . . . 0,70 •>,10 ^^,b0 7,`^0

11 R ^^71P111f`117i, ^ i.^Ua.. . . . . . . . . . (^, ^:) O,I^U 1,^15 Pi,:)J

1 •..' .^ L:^yuitx:t-gos ; ;3.;30!I .. .. . .. 1,í^0 :.^,10 :i,li0 G,40
12 13 (tarliac•ll^t nc;;rt> i ;;.aU!1^.... L,UO 1,0!"^ •>,Ilñ 7,Jb

1.^ a U:tc^^bc•o ^ 1.3t1:..' . . . . . . . . . . . 0, I^i:1 (l,-_1(1 1,0:^ ti,9;^

13R Snmoll ^ 1.^'03 . ... . . . .. ... 11,^7 O,li:^ 1,ti'l ^,4^
14 :^ ^t1Pe^1-10 ^ l.•^n^^ . . . . . . . . . . . 1,35 1 ,O5 `>,^U 7,liÚ

14 13 Trml^rHa^illo ^ 1.2U;.^ .. . . . . . . 1,]0 I,IiU •^,70 7,30

15A ^2<tcal^rn ^ 1.202. .... .. . ... 0,l10 O,li.i 1,^^5 8,4^
15 li Ct^riñ^•na, ^ 1.^'03........ .. . 0, "r 0 1,^,:í '^,'^^i 7,7:;

l G ^l 1^'.squitxa.-gos ^ 1.20•.; . . . . . . . l,.t.l 1,ij1) •^ 11:1 7 ŝ ^^,
1 fi B (^^rutlcha nc',gr:ti ^ 1.ZU`?... . . 7,lii 1,10 :,>,_':^ 7,7^

'^ 1 r1 11itCtcbco ^ 93-5...... ... .. . 0,40 0,75 1,1:^ 8,85

21B Sumoll ^ 93-5 , . . , . . . . . . . . 1,40 0,.15 2,35 7,G5
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arcela. LABE DE V1D
Pepitae.

(iT1i.>Y70H.

Películas

C3rmm^a.

Pepitar+
películae.

^iT0.flLOA.

Pulpa.

Ci rn 7tt OH.

'.: •l A Xarel-lo ^ 93-5. .. . . . . . . . . . 0,70 0, 90 1,^0 rs,40
22 B Tempranillo ^ 93-5.. . . . . . . . 1,10 1,7:i `>,85 7, l5
•l3 A Macabeo ^ 93-5.. . . . . . .. . . . 0,50 0, 70 1,?0 8,H0
'l3 B Cariñena ^ 93-:i . . . . . . . . . . . 0,90 l,lil) Z,50 7,50
'^4 A Esquitxa-gos ^ 93-5. . . .. . . . ^ 0,130 0, li0 1,10 t^, 80
'.^.4 I3 (xarnacha negra ^ 93-:; . . . . . 0,70 1 35, ^>,05 7,9:Y
38 A Esquitxa-gos ^ ^1^^0-A.. .. . . . 1,50 0, f, 5 •.?,15 7,85
:.̂  8 B Garnacha negra ^ 4`l0-A. . . . 1,15 0, 315 Z,10 7,90
39 B Sumoll ^ Ar. 9 .. . . . . . . . . . . . 0,95 0,75 1,70 8,3U
31 A Macabeo ^ Ar. 9 . . . . . . . . . . . 1,50 1,^10 2,90 7,10
31 B Cariñena ^ ar. 9.. . . . . . . . . . 1, 30 3,15 3,45 6,55
3'^ A Esquitxa-gos ^ l^r. a. . . '. . . . . 1,62 1,^0 3,1'^ Ii,i^^i

Conociéndose, pues, por los datos del anterior eetado, la cantiúad

exacta en pepitas, en películas y en pulpa correspondiente á die2
gramos de orujo primitivo, y conociéndose talnbiéil, por los d<itos de

la última casilla del estado I, la cantidad totttl de este orujo prilni-

tivo, pudo conocerse ya; por sencillas proporciones, 1.^, c'.omposición

exacta de dicho orujo primitivo, que es la que se ttnota en el estado

siguiente:

IIL-Composición cle] o^^ujo totccl ^»•inzitivo.

ParCela.

lA
1B
'2 A
2 F3
;3 A
3 I3
-1 A
4B
5A
5 B
6A
6B

CLASE DE VID

Macabeo ( Lot.. .. .. . . . . . .
Sumoll ^ Lot ... . .. . . .. . . .
Xarel-lo ^ Lot . . . . . . . . . . . .
Tempranillo ^ Lot.. . . . . . . .
Macabeo ^ Lot.. .. . . . . . . . .
Cariñena ^ Lot . . . . . . . . . . .
Esquitxa-gos ^ I,ot . . . . . . . .
Garnacha negra ^ Lot . . . . .
Macabeo ^ Ar. 1.. .. . ... . .
Sumoll ^ Ar. 1.. . . . . . . . . . .
Xarel-lo ^ Ar. 1.. .. . . . . . .
Tempranillo ^ Ar. i . . . . . . .

l^Cp1INS.

(ir^tmaa.

31,2^1
1 ri,50
•^9,09
^15,40
10, 7 :3
26,75
38,5:?
15,75
24,6 ri
32,81
10,14
55;80

i'elículae

Cra^itns

-17,68
:i^,'I tí
•>'1,0;1
37,44
'^O,lia
'^9,93
17,1'?
1fi,50
33,35
19^,58
21,97
7 Z, 54

eC^itnN
} pCilCUlad

CraYnox.

7^+,97
51,21i
5i3,1 tS
ti'.?, Z; ^1
31,3t;
5F;,71
:i5,64
3`.^.,^:^
fi8,00
47,39
32,1 1

128,34

Pul pa.

C1r^tmoa.

219,03
97,74

•>1^3;é32
151,16
1;37,64
'.358,29
158,36
117,75
232,00
195,61
13u,^9
24 3, 66
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Pnrcela.

i A

7 13

8A
rS B

9A
9B

l0A
10 B
il A
i l 13
12A
12B
13 e^i
13B
1 ^1 A
14 B
15 A
t5 B
1G A
is 13
'^ 1 A
'..' 1 B
:.' 2 A
'^ 2 B
:33 A
z3 B
'^ 4 A
^4 B
l8A
^^$ B
.^ q B
;31 A
31 B
:32 A

CLABF: DE VID

Dlacabeo j :1r. 1, . . . . . . . . .
Cariñena ^ Ar. 1... . . . . . . .
Esquitxa-gos ^ :1r. 1. .. . . .
Garnacha negra ^ Ar. 1. ...
1lfacabeo ^ 3.309.. . . . .. . . .
Sumoll ^ 3.309 . . . . . . . . . ..
Xarel-lo ^ 3.309. . . . . . . . . .
Tempranillo ^ 3.309. , . . . . .
Macabeo ^ 3.309... . . . . . .
Cariñena ^ 3.309.. . . . . .. . .
Esquitxa-gos ^ 3.309. . . . . .
Garnacha negra ^ 3.309... .
14íacabeo ^ 1.`102. . . . . . . . . .
Sumoll ^ 1,202....... ....
Xarel-lo ^ 1.202. . . . . . . . . .
Tempranillo ^ 1.202. . . . . . .
Nlacabeo ^ 1.`202. .. . . . . . . .
Cariñena ^ 1.202.... . . . . . .
Esquitxa-gos ^ 1.202... . . . .
Garnacha negra ^ 1.•203.. . .
Macabeo ^ 9 3-5. . . . . . . . . . .
Sumoll ^ 93-5. . . . . . . . .. . .
Xarel-lo ^ 93-5. . ... . . . . ..
Tempranillo ^ 93-5.. . . . . . .
Macabeo ^ 93-5.... .. . . . . .
Cariñena ^ 93-5 . . . . . . . . . .
Esquitxa-gos ^ 93-Fi . . . . . . .
Garnacha negra ^ 93-5.. . . .
Esquitxa-gos ^ 4`l0-A. . . . , .
Garnacha negra ^ 420-A. . .
Sumoll ^ Ar. 9.. . . . . . . . . .
Macabeo ; Ar. 9. . . . . . . . . .
Cariúena ^ Ar. 9.... . . . . . .
Eequitxa-gos I Ar. !1 , , . , . .

Pelícuire

(;r•amoa.

Pepitae
{- peliculae

(iramoa.

Pol pa.

I3ramcu.

;iU,UG lti,12 49,Ort 101,9_,
1,96 16,fifi 18,fi2 177,3K

•18,98 `18,98 37,96 149,04
31,8t; 49,8G 81,72 195,1t^
12,90 15,05 27,95 187,O:i
12,72 12,72 25,44 18(i,5fi
31,20 44,40 ?5,60 164,40
`22,75 37,fi3 60,38 114,62
16,59 49,77 66,36 170,fi4
24,65 17,40 12,05 247,95
34,f;5 -18,51 83,16 147,84
25,70 :.̂ fi,9'J 52,fi9 204,31
15,20 11,20 29,40 250,60
19,58 14,f;3 34,21 190,79
29,97 •13,31 53,28 16$,72
26,07 37,9Z f;3,99 173,01
'10,97 15,15 36,12 19?,88
17,85 39,53 57,38 197,62
:.̂ 9,30 28,^>1 57,51 159,49
232,7t^ 31,35 fi4,13 2'10,87
11,80 20,78 31,86 245,14
`.38,00 19,00 ^17,U0 1:í3,00
•10,30 26,]0 46,40 L43,60
29,04 46,20 7b,24 188,76
14,10 19,74 33,84 248,16
25,38 45,12 70,50 `111,50
14,94 14,94 29,58 219,12
20,16 38,88 59,04 228,9G
34,8U 15,08 49,8ts 132,12
30,13 24,89 55,02 Z06,9S
11,78 9,30 21,08 102,9'l
2`L,50 21,00 43,50 106,50
1>3,20 30,10 48,30 91,70
42,93 39,75 82,68 182,3`l

8e puede ya, con los anteriores datos, ]legar rí conocer la canti-

dad exacta de pulpa de cada muestra., pues para elio bastó adicionar

laa sumas de pepitas y películas (que no son otru, cosa más que el

urujo verdadero) indicadas en el estado anterior con el peso del ras-

^ón que 8gura en el primor estado referente ri la composición gene-



1•:tl ^l^• l;t ntu,•str:t, cuy':l, stuu:t; son I:FS yuir ti^ur,tn ^•n l:t 1^^•ilucra c^,-

lllllllliF CICI l^^L.'LII^^^ ^I^llll'IICI', A" 1't^fill' IIIC^^) ^'^Ltl.^ ^lLlllil^ ^1C1 111^^^0 LULiIl

tl^` l:t niu^^str:t I^riuiiti^-a iu^iic:tti:t tttluhit^ll ^^n r^l priut^^r t•str^do, ^^^bte-

i^ii^n^ln ^le ^^Strt 5ni•rte las cifr:ts ^la^^ s^• cttutiuúltu en el cuudro ei-

^ttient^•:

I^".-(!ova^osiciú^lt de l,a ^i^lue^tru ela pFCl^tu.

arcela. LABF. DE VID

Yepitas
+ peliculae
+ raspóu.

(: rn u^ol.

PeR<^ total
de la pulpa.

()rn9n0a.

1 ^ JltaCabcO ^ Lut.. . . . . . . ^ . . . . . . . . . . . . . . Í 1 ^^•?,97 877,03
1 I3 Sunzoll ^ I^,ot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1(l:i,:.^li t394,74
^> A tttrr^l-lo I Lt^t .. . . ... . ... . .... . . .. . !)7,1>^ 90Z,82
•? R T^^lttlirrinillo ^ Lot .. . . . . . . . . . . . . . . . . . ^ 1 ^'l,Yi9 r^57,1f;
3 ^1 DCztcitkx^u j Lot .. . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . t^7,31i 91`„^,ti4
.4 i; t'^:aa•iCicntt ^ Lot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . l l 1i,71 SG3,2y
^ ^^ Fsquitxa-gus ^ ].ot . . . . . . . . . . . . . . . . . 1'<'2.(i^ 877,3G
^R (;arn^clla negr^z ^ Lot . . . . . . . . . . . . . . 117,.^.i 882,75
;^ .^ ^[ftct^Uen ^ Ar. 1 . . .. . . . ... . . .. . . . . . . ]UI,UO 899,00
5 li Sumoll j A r. ] . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1f.N^,:iJ t^!13,fi1
6 ^1 Xarel-Io ^ 9r. 1 1171 928 89
f t3

, . . . . . . . . . . . . . .
T^;tnpl•aDillo ^ ^r. 1 . . . . . . . . . . . . .

. .
. . . ..

,^
l l)ti,:t4

,
801,6^

i ^ 11[t^.czt>Jf^n-AF•. 1 !1!1 (lii l+00 9l. . . . . . . . . . . . . . . . . . ,. ^
,

7 13 C^iriften<i ^ r^r. 1 .. .. . . . . .. . . . . . . . . . . I 7.3,GZ 926,3t3
r^ .^ 1!:5^luit,xa.-l;•us ^ :1r. ] . . . . . . . . . . . . . . . . ^, 11!^,!ls 880,04
8 l3 Ual7iacha, ue^r^, ! :^r. 1 .. . . . . . . . . . . . . I 13fi,7'^ 8f;3,^^£i
!1 :1 í4te^cabt^o ^ .3.a0a . . . . . . . . . . . . . . . . . . ^ 83,9:i 916,05
9B Stnnnll ^ a.309 .. . . . . . . . .. . .. . . . . . . .I 71,^k !1`^8,.5fi

10 1^ X^^rcl-lu ^ :3.a0!^ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ^ 110,60
^

^?89,-I()
10 }3 '1'cm}tr^Lltill^^ ^ ^.3U!1 . . . . . . . . . . . . . . . . . 12!I,;i?^ i!3 70, G •.^.
11 A \ttt,cttUu^ ^ , 5.330!) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1:i.1, ^(i 81i0, 64
11 R ^iit1'illE'll^l ^ :3.;^0!l.. . . . . . .. . . . . . . . . . . , 107,05 892,95
1. L> 11 I?squitxrt-^;^ts ^ 3.30!I ........... .... . 15^^,1ti 844,84
12 13 (;rLrnttcllrL rFe^,^^lt ^ :3.30!t . . . . . . . . . . . . . . 114,G!ŝ 885,31.
liA 1Tttcal^co ^ 1.20`? . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . fi(i,-IÚ 933,60
13 R Sunloll ^ 1.'^02 . ....... .... ... .. . . .. N1,:21 918,79
1 ^4 .4 .l'^trcl-ln ^ 1.20•? . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100, `l8 J46,72
14 B '1'c^nprtl.ttill^^ ^ 1.20'^ . . . . . . . . . . . . . . .. . 138,99 861,01
l:i ^^ AZa^ca.lle^:^ ^ 1.20`l . . . .. . . . . . . . .. .. . . . . 97,12 90^^,88
1:^ B C'tt,riñen;t ^ 1..202 .. . . . . . . . . . . . .. . . .. . lOG, 38 893,G l
lfi ^^ Ii;S^lttit^rF ;; ^S ^ 1.Z0'^ . . . . . . . . . . . . . . . . l 1Z,51 fi^^`?,^> J

1(i I3
_

Cxitrtl;zeileF ne^gra ^ 1.:.tU1 .. . . . . . . . . . . . . 1'^6,13 775,87
21 ^ i1Tt^crlbeo ^ 93-5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70,86 929,14

e



Parcela. t;LA>iE DF VID

t^epitae
+ Películae
+ raepóu,

C1ra mos.

Peao total
de 1 a Salpa,

Ci,•amos.

'31 I3 Sumoll ; .+3-5 . . .. . . . . . . . . . . . . . N4,00 906,00
•^•^ :1 x;al•el-to ^ 9a-:^ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8y,40 .910,60
:?:? I3 '1'empranillo ^ J3-^ ... . .. ... . . . ... . .. . 133,24 SGG,7G
•l'3 ^1 liaeabi^o ^ 93-.5 . ... .. .. .. .. . ....... . 82,84 917,16
'' 3 B Cariñent^ ^ 93-5 .. . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 ^i0 50 50869
:34 A

..
Esquitxr^-gos ^ 9;3-b .. ..... . . . . .. .. ..

,
J0,88

,
909,12

•?4 B Garn^cli.1 ne^r,t ^ 93-5 . .. .. . . . .. . . . . 118,04 881,96
_' ^3 :1 1'.g^^llltxil,-^.';^1^ i -^^^-t^ .. . . . . . . . . . . . . . . 103,88 89f,,12
^'t3 13 (x.+ru^^clia ncg•r,i ! 4`_'+l .1 .. . . . . . . . . . . . 111,02 888, 98
_'^l Ii Sttn^oll ^ :1r. !t .. . . . . . . . . . . . : . . . . . . . . Ii3,Ot^ 410,92
31 :^ Jlrlcahc^^, ^ .1r. :+ .............. ..... 1O:i,:i^) 531,50
31 Ii I Czlriii^,n,t ; ar. !1 .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . N;i,i31) 43G,70
32 :1 I Esyuit^,ti-g^^s ^ :1i•. !^ . . . ... . . . ... . . . . l l'?,6t1 8Z5,32

1

l'on los dr^tos auotados c^u lub ltnteriores cstados, pttedFn ya de-

tlucirst^ los t^^nt^^s p^n• cicntu corrt,aponcíicntes tí lrt composición de los

rxcimí,5 ,y d^^ leis uvrl5. Así, el cSGado siguic^nte se reiiere á la compo-

sici+ín tlul rr^cineo +;n t^scúl^tljo y t^ll uvas, 5r las cifrt^,s corresponQien-

tes Il<^11 sitlo de^lucid<!s por sencillrzs ^l•uporcion+^^ ^lo las ^{ue figuran

en el estado l, rat'ercntt^ ^í l^ti compo5ición l;•cneral ^le ls, muestra^:

V.-Culllhos•i:ei^6u deG ^•rici:iia^o elz 1°ra,.,p6n ^+cv^ca.

Pn i ccl n. ', cl.:^sr: n1^: ^^in
Tauto por 100.

de raapbn.

o,•a i^, oa.

Tauto por 100
de uva.

Qramoa.
^
I

1 A ^^fll,eabco ^ Lot .. . . . . . . .. . . . . . . 1,-lU 95,1^
i 1^ ^slzl^^^^i ^ I^^t . . . . . . . . . . . . . . . . ,,,4c, 9.1,í^
^' ^t ^ l,tl•^,^-lo ^ r^t,t . . . . . . . . . . . . .^ . . . ,i,! ŝ o 9f,,1
_> 13 '^T^mprauillo ^ L^^r ..... ... .. .. .. 1^,00 94,U
3 ^^ :^T:zcabeo j Lot . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,(^0 94,4
3 I3 C'ariñenrz ^ T.ot .. . . . . . . . . . . . . . . . . 1;,f10 !14,0
^a A Esquitxa-gos ^ Lot . . . . . . . . . . . . . . li, 7 fl !1:i,ii

^! }i (^^aarnac^a negrrl ^ Lot.. . . . . . . . . . . t^,5u !11,5
.7 ,1 Alacatleo ^ Ar, 1 . . . . . . . . . . . . . . . . 4,3 ŝ 1 95, 7
:, l3 Sutnoll J Ar. 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . G,!^0 !14,1
6 A Xarel-Io ^ Ar, ] . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90 9ki,1



Yarcela.

6 B

7 A
7 B

t3 A

8 B

9A
9 B

10 A
10 B
11 A
11 li
1'? A
1:.' I3
13 _^
13 B
1-1 A
14 B
1 J .^
1^ 13
lfi A

lfi 13
•l1 A
Z 1 33
?? A

2'l 13
^>a A
23 B
'^^1 A
34 B
2f^ A
^^t^ li
?q B
31 :1
31 I3
32 r1

Cf.^1:ih^ I^E ^'IU

`I'empra uillo ^ Ar. T . . . . . . .
Dfacabeo ^ ^^r. 1 .. . . . . . . . . .

. . . . . . :

. . . . . .
Cariñena ^ Ar. 1 .. ..... .... ....
Esquitxtl-gos ^ Ar. 1 .. . . . . . . . . . . .
Uarnachs, negrs^ ! Ar, 1 . . . . . . . . . .
Maca^beo ^ 3.309 . . . . . . . . . . . . . . . .
Sumoll ^ 3.309 ... . .. .. . . .. . . .. . .
Xarel-lo ^ 3.309 . . . . . . . . . . . . . . . .
Tempranillo f 3.309 . .. . . .. .... . .
Ma,cabeo ^ 3.309 . . . . . . . . . . . . . . . .
Cariñen.^ ^ 3.30!1 .... ... ... .. . . . .
Esqtiít^a-gos ^ 3.30;^, . . . ... . . . .
(;arnacha negr^z ^ ;3.i011.. .. . . . . . .
liacabeo ; 1.•?0•? . . . . . . . . . . . . . . . .
Stinioll ^ 1.20^? .... . ... . .... . . .. .
Xarel-]o ^ 1.•^U2 . . .. .. . . .. . ... . .
T^,mprauillo ( 1.•^0^^ ........ .....
^tacabc^^ ^ 1.:.̂ Ul . . . . . . . . . . . . . . . .
fal^l'lÍlCn.^ ^ 1.:.^^ ŝ̀ . . . . . . . . . . . . . . . .
Fsquitxa-go^ ^ 1.'?Ol .... ... . . .. . .
(^arnacha negra ^ 1.ZOL.. . . . . . . . .
íliacabeo ^ 93-5 . . . . . .. . . . .. . . . . .
Sumoll ^ 93-5 ... . . .... ... . . .. ..
xar^sl lo ^ ^,i3-5 .. . . .... . ... . . ...
Teuipr,^uillo i 93-;, . ... . ... . . ... .
Mzzcabeo ' 93-5 .................
Cariñcna ^ 93-5 .. . . .. . . .. . . . . .. .
)•squitxa-^os ^ ;13-:^ .............
f.a.rn^,cha ncgra ^ t13-b.. . . . . . . . . .
I^^squitxa.-gos ^ 420-1^... ... . . ....
(^arnacha negrr^ 'I ^?(^-A. . . . . ... .
Stnuoll ! :^r. 1) .... . . .. .. .. . ... .
11a,cal^e^^ ^ 9i-5 ... . .. . . .... . ... .
f'ariflena j :13-5 .. .. ... ..... .. ..
1^'squitxa-^os ^ 93-fi . . . . . . . . . . .

'1'a^,to p^^r i00
de r,^^l^ón.

(^,-antoa.

?,00
5,00
^,50
t;,'20
5,30
5,60
4,60
.3.50
(i,^0
7.30
^S,^f)
i ,'_'0
^^,'^0
3,70
^1^,iU
-1, 5U
7,50
ii,10
a,:,o
^l,tiU
G,90
3,;)0
4,70
-1,30
5,^30
4,90
G,00
K,10
5,90
ri,^0
^^,(^0
8,^10
9,40
^5,70
li,:^.(1

'fnntu por I00
de uva.

Ciraanna.

93,0
95,0
y4,5
93,5
94,5
94,4
95,4
96,5
93,1
sz, ^
93,5
u'L,f^
93,ti
yG,3
95,3
95,5
9^,5
y3,9
s^,l
y5,^
93,1
9(i,l
y.^, 3
95,7
94,2
s5,1
9^1,0
9 3, ,-^
J4,1
94,G
94,4
91,1
JO,Fi
93,3
93,8

‚l cst^^,^lo cluu ti;;nra á coi^titnlaciGn c5 c+l reYerc+nte .í la cou^posi-

ción ^le las n^as ó granos ^]e] rr^ci^no, y,us cifras se han obteni^lo

por s^^ncill:^5 proporcioneb, ptirtiendo clF,, 1,^ b^tse ^le la cautidrtid de

uva^e^ indicada^ en el cstitdo 1, p hfl^>idN^ c,nentet de los pesos cle las pe-



pitttti ^• ^le las l,^^lículas yut• rigurttu r^n el eatado III, correspou^liente

á la composiciSn ^tcl ^^rnj^^^ tot:^l l^rimitivo, }- los refe^rentes á la pulpa

que^ figura en la^ últimrt casilla tlel r,st^tdo 1^':

^'L-Co^^i^osició^a de las ^uuas.

Parcela.

1 :1

1 B

•> A

•3 ii

:3 :1

3B

-I A

IR

5 .L
5 I3

6A

fi B

7 A

7B

8A
8 I^

yA

^r li

10 A

10 B

11 ^1
11 R

12 A

12 B

13A

13 I3

14 A
1^ H

15 A

15 B

1G A

16 B

21 A

21 B

l2 A

22 B

CLABE DE VID

ITauto_^^or ^100
da pepitae.

(#ramoa.

:1lacahe.o ^ Lot . . . . . . . . . .
Sumoll ^ l.ot.. . . . . . .. . . .
Xarel-lo ^ Lot... . . . . . .. .
'Tempranillo ^ I,ot . . . . . . .
^ ^lacabeo ^ Lot . . . . . . . . . .
Cariñena ^ l.ot . . . . . . . . . .
F^aquitxa-gos ^ l.ot.. . . . . .
^(áf^,rnacha negrrl, ; Lot . . .
Dlacabeo ^ Ar. 1.........
Sumoll ^ Ar. 1..... .....
harel-lo ^ .1r. 1. . . . , . . ..
Tempranillo ^ Ar. 1 .. . . ..
;4lacabeo ^ Ar. 1... . .....
l;aríñena ^ lir. 1.. . . . . . . .
Esquitxa-gos ^ Ar. 1 . . . . .
Garnacha negra ^ Ar. 1.. .
^lacabeo ^ 3.309... .... . .
Sumoll ^ 3.:309. ... . ... . .
Xarel-lo ^ 3.;i0:1... . . ... .
Tempranillo ^ 3.309 . . . ..
M^,cabeo ^ 3.309. , . . . . . . .
Cariñena f 3.309. . . .. ..
Esquitxa-gos ^ 3.30',I .. , . .
(_,arna,chu nogra ^ 3.309. .
D^Iacabco ^ 1.20`2... . .....
Sumoll ^ 1.202.... .. .. ..
Xarel-lo I 1.202, . ......
Tempranillo ^ 1.202 . . . . .
Iv'Iacabeo ^ 1.^>0`.?.. . . . . ...
CariñEna ^ 1.20^ . . . . . . . .
Fsquitxtt-gos i 1.20•1... ..
Garnacha negra ^ 1.202..
Macabeo ^ 93-5 . . , . . . . . .
Sumoll ^ 93-5.... . . . .. . .
Xarel•lo ^ 93-5.... .... ..
Tempranillo I 93-5 . . . • . .

a,:37
l,fi;i
:3,02
1 ^s •^

1,13
`?,N4
•1,12
1,7^^
•.?, ^i7
3,48
1,05
G,00
3, 2:'i
0,`^0
3,08
3,37
1,3G
1,33
3,23
2,44
1,78
2,6 3
3,73
2,7 3
1,88
Z,Ob
•^,99
l, 81
2,23
1,H ^
4 1 ^^

3,90
1,15
2,93
`>,1`l
3,OS

Tauto ^ror 100ITanto por 100
de peLculae, de pulpa.

Oramoa. I Uram^^.

-I,S17
:3,77
^,O`l
;i,118
2,18
3,18
1,83
1,8O
3,4^s
1,54
^, 28
7,80
1,90
1,7s
3,08
5,27
1,59
i, 33
4, 60
4,04
5,36
1,86
5,'?2
z,87
1,1G
1,Fi3
`1,33
4,09
1,u1
4,15
3, 97
3,73
2,1G
1,99
`L,72
4,90

:ŝ 1,73
44,ri8
93.94
91,18
96,fi7
93,96
94,03
;1(i,-L 7
93,93
94,9fi
9(i,65
8(i,20
94,83
9s,o2
93,82
91,35
97,03
97,33
9 2,1 ti
93,51
92,84
95,50
91,0 i
!14, 38
96,94
96,41
94,67
9 3,08
96,15
93,9G
9.1,90
92, 3(i
96,68
95,06
95,15
92,01



Parcela.

23 A
23 I3
24 A

24 B

28 A

28 B
29 B

a 1 :^
31 B
32 A

CLASE DE VID

lliaeal;e0 ^ 93-5 . . . . . . . ..
Cariñena ^ 9.1-5. . . . . . . ..
EsqUltxrL-gOS I !13-0.. . ...
Garnacha ncgra ^ 93-5. . .
Esyuitxtt-gos ^ -120-A . . .
Garnacha negra ^ 42U-A..
Sumoll ^ Ar. 9 . . . . . . . . . .
bíacabeo ^ Ar. 9 . . . , . . . . .
Carirtena ^ Ar. 9.. . . . . . . .
F.squitxa-gos ^ Ar. 9 . . , .

Tanto por IOU
de pepitae.

Ornmoa.

1,-1R
`^, 70
1,59
'',14
:i, 6 7
;1,19
2,72
3,91
3,75
4,7'2

'ranto ^or 300'Tauto por 1f.^0
de pelicutae. ` de pulpa.

I
_ _ Oramoa. _ ^ (irnrnna.

2,07
4,Rfl
1,59

4,13
1,54
2,63
2,15
3, fi5
6, 20
4,37

9Fi,44
!^2,50
96,81
93,71
94,72
94,17
115,1 _?
92,43
90,04
90,89

Y, por último, el estado siguiente se refiere ^ la col.nposición to-

tal del racimo en raspún, pepitas, película^s ,y pulpa. La casilla co-

rrespoudiente al raspón es, deade luego, la inisma clue flgura en el es-

tado V, rr,ferente tí la coniposieión del rr;cimo en escob+tjo ,y en pulpa,

y las otras tres ca5illa^ se han calculudo por sencillas proporciones,

teniendo presente la eftntidad total de muestra indicada en el esta-

do I, y habida cuents de las cantidades de pepitas y pclículas dol ea-

tado III, referente rí la eomposicióu dcl orujo total ln•imitivo, y la can-

tidad de pulpa que ti^ura en el estado IV, relativo rí, la composición

de la muestra eu pulpa:

1^IL-Co^^^posició^a total c^el rtcci^t^iu.

F'arcela. CLASE DE VID

Tantoporton
de r+spGn.

Gramos.

Tanto por ta^
de pcpitas.

Graarrns.

Tantupar lao
de películas.

Gromos.

1'antoporioo
de pulpa.

Grnf»os.

1 A Macabeo ^ Lot . . . . . . . . 4,40 3,13 4,77 87,70
1 B Sumoll j l^ot... . . .. . . . 5,40 1,55 3,57 89,47
:.̂ A Xarel-lo ^ I.ot... ... ... 3,90 `?,91 3, 91 90, `l8
2B Teinpranillo ^ Lot . . . . . 6,00 4,54 ;;,74 85,7'^
3A Dtacabeo ^ Lot . . . . . . . . 5,60 1.07 •1,06 91,2ti
;3 B Cariñena ^ i,ot.. . .. . . . 6,00 ^,(ih 2,^15t 88,33
4 A Esquitxa-g^os ^ l.ot.. . . . G,70 3,2i;í 1,71 87,74
4B Garnacha ne^;ra ^ Lot. . 8,50 1,57 1,G5 8tŝ ,27
5A MaeabP,O I AI'. 1 .. . . . . . 4,30 '?,4fi :i, 3:i 89,90
5 13 ^ 111T1 0 l l I :>, T'. 1 . . . . . . . . 5,90 it,2R l,^lli H9,3fi



Prrcela.

li A

fi li

7 A

7B

3^ ?i

R B

:1 A
!1 B

l0A

10 B

11 A

11 B

12 1^

12 B
13 A
13B
14 A
14 B
15 A
15 B
16 A
16 B
•? 1 :1
•? 1 1^
^'? .^
•?l 13
•.^, i :^
Z3 13
24 A
'^-1 R
•28 .1
lH R
39 13
31 A
31 B
32 A

CL,^9E IiE Vllt

XarCl-IU ^ AI'. 1.. ... ...
Tempraaiillo I :1r. I ... _ .
ifacabeo ^ Ar. 1... .. ...
Cariñena ^ Ar. 1.. . . . ..
F.squitxa-goE ' :1r. 1.. . .
Garnacha negra ^ Ar. 1..
Macabeo ^ 3.309.... . . ..
Sumoll ^ 3.309.. . . .. . . .
Xarel-lo ^ 3.309... . . . . .
Tempranillo ( 3.309. . . .
Diacab( 0 ^ :i.30!). . . . . . .
CariñenN^ ^ 3.309... . . . .
F.squitxa-gos ^ 3.all!). ..
Garnacha negra ^ 3.30^f..
1lacabe^ ^ 1.`202. . . . . . .
Sumoll ^ 1,202.........
Xarel-lo-1.203.. . . . . . .
Temprf^.nillo ^ 1.^10^'... . .
Ma.cabeo ^ 1.202... . . . . .
Cariñena I 1.202... . ...
^^Esquitx;ti-^;os ^ 1.^?0•1... .
ICxarnacha negra ^ 1.:202..
!,1lacabeo ^ 9;3-5.. .. . . ..
Sumoll ^ Ji3-5. . ... . . ..
Xarel-lo ^ 93-.^..... ....
T©mprani9lo ^ 9a-;^... . ..
Macabeo ^ !1:;-5., . . . . . . .
Cariñcna ^ 93-5.... .. ..
Esquitxt^,-gos ^ 93-fi... . .
'^Garnacha negra^ ^ !13 5.,
^!>;ayuitxa-gos ^ 430-.4:. .
Ga^rnacha ne^ra ^ 4'?0-:1.
Samoll ^ :1r. 1.. . . . . . ..
Macabeo ^ Ar. 9. . . . . . .
Cariñena ^ Ar. 1.. . . . ..
Esquitxa-^os ^ Ar. 1.. ..

1'autn pnr i o0
dc r:asE^^n.

Grvuuor.

3,!10
7,01'1
3,00
:;,50
fi, 20
^,,50
5,G0
4-,ti0
,^,,5f1
Ii,^fO
7,i0
1i,5O
"r , :.'0
li,'?0
i, 70
F,70
4,50
7,5u
1i,1U
^1,90
-1,(i0
ti,90
:3, ^l0
-1,70
1,:30
;i,;;0
^F,UO
(i,00
fi,ll)
5,:10
5,A 0
:t,60
8,90
9,40
6,70
Ii,^O

7'arrto pnr IoC
de (^.enitas.

Grmrno.r.

l,lfl
;i,5h
3,10
0,'?0
`>,;10

3,19
1,29
1,27
3,1'>
2,Z7
1 ,fili
^^,41i
;,4G
2,57
l,t^;t
l,^lli
'^,Sli
2,ti 1
•?,10
1,78
:i,^t:3
:3,1ii3
1,11
:.',t;0
'',Oii
'^,90
1,^ 1
'^ ri 1,..
1,^1!)
.;,0.,

3,4y
:3,01
:.',4F±
3,54
3,50
4,43

'f^nioporiuo
^Ic pelicuLn.

(, r ir nto.r.

•^,•'l l
7,^'S
1,81
1,fi7
'',90
l,g!)

1,50
1,37
4,1-1
3,7fi
-E,'fh
1,7-1
l,^ri
•_>,70
1,12
1,46
'J `> `l

3,7!i
1,51
3,!15
+i,fii^
3,47
•^,OH
1,'10
•',til
a,G:,'
t,97
.1.51
1,-1lI
ii,^i!1
l,;il
^' 1 J
1,,1(i
3,30
;í,7`3
4,10

I^It^il^rpr^r Io0

d^ pulpn

(. r^ unrrs.

!i'^,^y
t^0,17
90,09
92,h4
88,1)0
Sti,33
91,G0
!)^,8Fi
88,94
87,Oti
86,06
89,'?9
84,-18
t^8,53
93,3Fi
91,88
90,42
86,10
!10,2^1
89, 3(^
85,29
86,01
9 2,'J 1
90,60
!11,Oti
R(i,fi^
!11,7_'
Sli,9:í
t)0,91
^;^,•.^,(f

t^ ti, fi 1
r:t3,!10
ti0,li!1

83,70
ri3,9R
R5,17

A^ia^i,listiscl^^ los mostr^s deG (:'r^napu rle ^,K^periiue^^t^t^•iwies.-C(^^uu t^ne-

dó ya indicado, adcuirís dcl estu^li(i analítico c,(m^plnt(^ quc se rfral,a

de (actalltly de las ttvas ^ícl Uampo de cxperim(+ntaciunc,, sc ^^rui^etiió

también ,>l an^íli5is de los mostos crn•respoudientes (í c:L^la uua tle ]zt^



pr^re^lrts, ha,cií-n^lose prim^rr^mente l^s ^1Fterinint^ciones ^l^^nsiu^ét^ricas

poi• m^^^lio d^^ las ciiale^ se ^^Irtuvieron Lris cifras du<^ se c^^n>i^rnuil ^•.n PI

,i^;t^ti^^ntr c^t,^^^l^^, l^i pri^u^^rrti c^^,l^zmn^t rlcl cu^tl s^^ d^^^tcru^inr^ ^^^n^ ^n^^^lio

ri^^ ]os éiensínictro^ contrast,i^.i^^s ^• h^cienclo In ^lel,i^te^ enr^^cci^"m^•^^rres-

pon^li^^nte ,í ltti tem^^«^rat^u^t^,. P<z ŝ•<^ abr^^viar las np<;raciun^^^^s, la s^•nun-

d^ coliu^iu^L no fuí^ r^htenida ^lirectamentrr. con rl t^crí^uiotrc^ I3aumé,

Sino que^ 1^^ 1'ué v<^lién^ins^^ de l^s te^blas ^i^^ correspondeneia qu^; acom-

prañau ^,1 ^ni.i^tím^•tr^^ llu,jt^rdii^-Salleron, que ri su vez estableció di-

cht^.s c^nrres2^nud^^nci^^5 ^xtrr^^rán^iol,ts ^lc l^s pnhlic•acinnes de ^oube-

i•^,in, ^liit^ •^^n lzti^ m^s e.x^,ct^ti^ <<u^^^ sc hx^ii pabli^^ridu. Parw a,brwiai•

t,^.mbi^^n 1.^^ ^^peracionN, ^^ ni^ tt^u^^r ^^u^^ l,rocr^^lrr r'^ int^^>rp^^l^^ciones

l^^t^r» E^^lsr^^^ ^lu l^ pri^iiern, colun ŝ n>^ ,í l:i, s^^;;iind,^,, sv hizn ca,so o^ni^o

de la^ ciFras ci^^ las ^lécimas c^uau lc^ er^ iuF^^rior ^í. 5. v^" e^^rz^'^ 1^ ci-

Cra ^le laa iinirlrtirles euzludo le^ ^í^^ l^i:; ^léciiu:^5 cr:^ igu^z.l ó sa4^^+riur ri.^,

pues el pryne.iin ^^+rrnr c{ur Hst.^ ^lrr^^vir^cil^n ^^u^^^in ^npuncr no t.ienc

importrznr.i^ ^til;,run^ti, puc^^t^^ ^^u^ ^t^^ tn-iiti, ^na.n^^r^ti5 l^i. iuii^^^t^ri ^l^? uv^ts

de la, que, en c^,dzt caso, s^ t^xtrf^jc^ ^+l iiiu^to, aú[o <^ou e^l^r^^rimuci^í^^

puede represent^r cl c^tu^ir^ iuc^dio ^le 1,1s i^v^^^ ^lc c^z^l^^. p<^rc^^lzi.

}^,n cua^nto ;^l a,•r,úc:tit•, t^,inpo^o ^^:+ ^l^•t^^.rinittií ^iirc^^t^tim^^it ^ pnr ^^l

^u^todo qufmic^^, ^irio que, para las nt^cesi^ta^des ^le lei etip^rim^rnteu^,i^ín,

sc jnzgó suticientc 5u ctetermiu^^ción aproximr^^l.^, v^Lliún+lo5^, ^lc l.^

densidzLd (re^on^lr„^,^^^ como que,l^, in^lica^loj y^lc lu. Y^irnml^ ^ibuien-

te de Dubrunft^,ut, c^m nl sustr:^^.ndo ^le c^^rrecciún ^0, fi,j^t^lo por

Salleron en nit V^^tin^- s^icr Gn.c i>asti•^c,n,Pitt.^ d^^ p^^^^cis^i(r^^ a^^l,iy^u^ ^í

l'O+;noloq^e:

U - 1.UOU
^A^ _ ^^^ -^ -_.._ . ^^ ^,1íUO -^-- :i^l,

1 .IiU^I - l..lll)l)

en la cu^l X re^r^^,^^nt^a, ^,l pe^so dt+ ^.z^ic^rtr ^^ue sr h^isca, D la ^iFn^i-
dad ^iel inosto, L^^00 ]^i densid^d ^lcl azítc^:z.r, 1.0^)0 l^ d^^^1 :^riu^t de^ati-

lada, y 30 el ntimc;ro de grr^mun fij^^lo por S^.Iler^^n, como que^lr^
diaho, p:^rti peso inedio ^e, la,s substa^nci,as exti•a,ctivri.^ qu^^ sc cí^^po^i-
tan dur^nte^ y despnés ^le 1^, fermentacióii, y ^le las que cnnstitu,y^^ii

hnalmente el ©xtr^^,ct^ seco del vino. Porire^, sor intere.,,iit^j ll^;;rir ^í,
fljz^r ^^arH^ los mostos ^ic esta provit7cia ^^5tn cifrr^^ dc ^^io azzícccr, y^^n

,^ños sucesivos se pr^pon<^ ^^l qu^^ suscribF incluirlo eu t l cu^ti^iro ^^c
sus investig^tCiur^es.

Y, }^or últimu, c^n 1^^ ^^ue. se retiere á^ lz^ c^u^^rt^ti columna, ha si^i_o

^>l^ti^i^i^la^ nniltiE^lic;in^io 1^^^ N^esoS de ^^^zii^^r^a• iri^lic^arlo^ i^ai l^i ter^^^r^i



R

^^nl' 1^^ Gx'IÍ('1'11L^1 ^I,,);I, ^^p^^ I',^^lal'ta>^^I1Lsl, CIl !•.'lltllll"YP^I, ^',Li^)1('u.,, f'^ t'^l-

lumen ^1^^^ zlle„Ilo] ^^ru tuci^lo por ull ;,^ramo ^1^^ aiú^^nr ^1^^ nv:1, r^tivi-

ili9n^in luego ^l product^^ p^^r 10 p,lra ohten^,r ^^^1 ^^lc•oliol ^^n volnul^n

ppr 100, es riocir, lo ^^ue se llrlma ;;r^t^1^^ ulc^^húlic^^. llich^, c^^^^fici^,nto

0,59 ^^s ^ml^írie,o, pu^^^ ^•1 tcóric;amuntr^ ex^lcto ^^s ^l,^;l; ^,^^r^^ c^>mc^

pr^ícticaln^inte, uua, l^,rqueña ^^arte ^lcl azúcar ^^u^^a^i tiin f^^rntentar ,y

queda en ol vino liast^t l,i, fermentacií^n secun^l^tria, r^^5ultal muyr

aproximeldo <í ]<I verdad, y^ tanto m^ts ^si :,c tieuc en eucut-^l, c.omn ^lice

Salleron en riieha obre^, las ligeras pérdida,^; de a,lcnli^^^l yu^^ s^^ ^^ru^ln-

cen por evt^,poraciún durante la f©rulentación.

Dviasii^^.cdes y^•iquczrex a,^a azítcn•r de los mrlstos

cl,cl Cte>n^^o r^r; e^peri^rl.e^ttacio^nes.

ParceEx. CLASG DE VID Deusidad
á 15°.

Grado
Bxuttté

Azúcxr
por litro.

Grainoa,

Alcohol
parn

el viuo
hecho.

lA MaCabCO I LOt .. . . . . . . . . . . . lOx4,^1 11,3 196 11;D
1B í5un1011 I LOt . . . . . . . . . .. . . . 1091,:1 1'3,1 '^1 ŝ 1:^, li

3 A Xarel-lo j Lol ..... . . ...... 10^1^,4 1?,1 •^lb 1:.3, ^;
2B Tempranillo ^ Lot.. . . . . . .. . llU4,4 1 ^,G :>4 7 14,6
3A Macabco j Lot . . . . . . . . . . . . . 1100, 3 1.-; ,1 :,^ ,'i I i 13,9
3B Cariñentl I Lot. . .... ... .. . 1u^4,9 11,:3 1'.) (i 11,5
4A Esqnítxa-,;os j Lot......... 1079,8 10,7 18a 10, 8
4B Garnaclia negr.^, j Lot. .. ... 1089,7 11,:J '^ 10 13s
3A biacabco j Ar. 1. . . . . . .. . . . 1080,0 10,7 1.8j 10, 8
5B Sumoll j Ar. 1 .. . . . .. . .. . .. 1079,3 ^,8 lEi4 9,1i
f, A Xarel-lo ^ Ar. 1 . . . . . . . . . . . 1089,8 11.,^1 310 12,:i
6B Tempranillo ^ Ar. 1 . . . . . .. . 110^^,8 1'+i,8 'lu^ 1^1,4
7 A DZacaheo ^ Ar. 1. . . . . . . . . . . 107^,8 :1,8 164 9,fi
7 Li Cariñena ^ Ar. 1.. . .. . .. .. . 1083,^^ 11,1. 1 `l-1 11,4
8A Esquitxa-gos ( Ar. 1 . .. . . . . 108 `^, 3 10, J 1Rti 11,0
8 B Garnacha negra j Ar. 1. .... 1095,7 1:.',h •?:.'G 13,3
9A Macabeo j 3.309........... 1079,3 10, ^ 180 10,(;
9B Sumoll ^ 3.309. .. ... . . . ... 1090, 3 11,!1 ^„ 10 1'^,3

10A 'Xarel-lo I 3.309. ... . ... ... 1089,7 11,:J •? 10 1'?,3
10B Tempranillo ^ 3.309. . . .. . .. 10;)1,`l 1^,0 21l 13,5
11 A biacabeo ^ 3.309. . . . . . . . . . . 1093,7 1`^,4 '?20 12,9
11 B ICariñen<^, ^ 3.R09..... ... .. . lORd,8 11,3 19 ^; 11,5
12A Esquitxa-gos ^ 3.3051. . .. . . . 1083,8 11, l ] 9^1 11,4
1 ^^ B ,(larilacha negra ^ :i.30i1.. . . . 109:i,0 13,:i :31 ^ ]'.:,8
1 'i .1, Macabeo ^ 1.102. . . . . . . . . . . 1075,8 10,'3 1 7 '..^ 10, L
1:1 1^ Sumoll ^ 1.202. .... . .... .. 1085,R 11 ,4 19^, 11,7



Parocln.

1^4 _1
I 4 13
1 Ci :^
15 B
1 f^ A
l/i li
'l 1 .^
21 13
22 A
2 `^ B
23 A
23 B
^-I A
24 }3
28 ^
28 13
2 9 I3
31 A
31. B
:32 A

CLARH: DF+: VID

Xill'F'l-]p ^ 1 .`^1)'^ . . . , . . . . . . .
Tclnprrtuilln I 1.`>0:.'. .. . .. . .
1fac^tb^o ^ 1.'!0"... . .. . .. . .
Cat•i»enn ^ 1.20:>.. . . . .. . . .
I^^squitxa^-^;^os ^ I.•^0:.'. .... . .
Garn^tch^ itcl;r.t ^ 1.:.'0•!.. . . .
i4íncal^e^ ^ 93-;,. . . . . . . . .. . .
Suinol] ^ l13-5 . . . . . . . . . . . . .
X<^rel-lo I S)3-5. . . . . . . . . . . .
Tenipranillo ^ !13-^^.. . . . .. . .
:^Tacrtbeo ^ 93-5.. . . .. . . . . . .
t'^triñcnr^ ^ ri3-:, . . . . . . . . . . .
Fsquitx;t-rios ^ '^3-:;. . . . . . . .
Garnacha nugre^, ^ !f8-:'^. .. ..
Esquit^:zl-l,ros ^ d 20-.1. . . . . . .
rsarnacll:^, nc^r^t ^ -I 30- ^ . . . .
Sutnoll ^ ^^r. ;1 . . . . . . . . .. . .
1lnedheo ^ .^r. 9. . . . . . . . . . .
C^riiienrt ^ ^^r. 1). . . . . . . .. . .
F.squitxa-^os ^ ^1r. !1. . .. . ..

^

De.nrridKd^ (;rndo
rí 1^". ^Bu.umé.

tOf^li,3^ 11,4
1102.a1 1:4.;,
lf^r^7,8^ S l,fi
10ti!I,f3 11,!)
lOfit;.t^ ^ 1 1,:;
11t1r^.^t 14,'3
lU^^?,0 lll,9
lOt3U,9 11,^>
] OL34,3 11,1
1097,8 1'..^,i1
10ti3,8 11,1
]02^4,h 11,3
ll)7 ^l,t^ 1(1,:^^
10!17,^ 1•' q
1082,0 lll,4
1t)90,2 11,!1
lOt^'r3,^i 11,1
1103,R 13,G
1085,0 11,:^
1054,3 11,1

Azi^car
por l^tro.

i) I'lLttt riR.

1!i!1

`^0-^
'l10
l03
3 f'^ I )

1Hh
•^0^^

1 :) 4
:.'31
1!^4
1!ili
lr^u
'^31
18 t•1
210
1 S) -1
`>47
191^
194

Alcohol
part^

el vino
hecho.

ll,i
14,3
1•>,0
1'l,3
11,9
1^,3
11,0
11,u
11,4
13,ti
11,4
11,5
1o,s
13,fi
11,0
12,3
11,4
14,6
11,5
11,4

Fsterilizá,roitse lncgo d^^^bidtt,iuentc, los m^^stos, pztir^t evitar su fer-

ment^^ciótl, ^- po^ler procc^ler ;í su It.n^íLisis ^í tncdi^l^, que lo consintiora

1^, 1r^,I^ior quc el púhlico reel^ttnttir^L d^^ l^s l^,stborttorios, cle sucrte que

sucesivaniente fuet•ou ol^^t^^nií•^n^l^^s^^ lo^ tllttos quc fi;;•nretn cn el si-

gniente est^t^I^, tlrl cllttl, por c^^rrespnuder ,i un sblo tnl^ ,y tIo condi-

ciones muy anormzz.Ies, es pre^IU^t,turo dcducir collst^eucitcizis. Las de-

termin^cionc^s eurrusponriir,nt^^s al ,icido t<írtrico libre, y,tl bit:tirtrato

potásico se re:lliza.run ^í tiucs dtsl ^^ílo, cu^tu^Lci los Int^^stos, ,y^, ñeca^n-

tados, estrtlretu perYectarnc^ntc^ línipiiios y tlepuratlos. 1^,1 rxtr^eto scco

se ^letorminó ,í 10U" ^^ sit^ rl^+^lucci^'^n ,il„^ttn,t, y tott^ts llls cifras se so^^

brentienden en gra,mos y pur litro clc uiust^^:



.4itálisés cle los ^^^ostos rlel C(vapo ^lt^ ra'l^crin^e7aic^cinnvs.

Parcela. ^ Cl„\SE DE VID

1 A Macabeo ^ I,ot...... .
1 B Sumoll ^ Lot . . . . . . . .
2 A Xarel-lo ^ Lot. ......

`l B Tempranillo ^ Lot . . . .
3 A Macabeo j Lot.. .....

3 13 CarirSena + Lot... .. . .
-1 A Esquitxa-gos ^ l.ot. ..
-4 B Garnrtcha ne^r,^, ^ Lot.
:i A Macai^eo ^ .ar. 1... . . .

5 li Sumoll ^ Ar. 1. .... ..
Fi t^ XkII'P,1-10 I A1'. 1......
fi R Tempraníllo ^:^r. 1.. .
7 A Macabeo ^ Ar. 1.. ....
7 l^ Carii>ena ^ Ar. 1. ....
r^ :\ Eaquitxtt-gos ^ :1r. 1. .
S B Garnach<l negra. ^ Ar. 1.
9 A Macabeo ^ 3.3^i!1 .....
^l R Sumoll I 3.3(i9. . . . . .

10 A Xarel-lo ^ 3.30:1.. ....
1{1 13 Tempranillo f 3.30^ ..

11 .^ Macabeo ^ 3.t909. .. . .
11 Ii Cariñena ^ 3.309. ....
12 A I.xquitxa-gos ^ 3.30J .

12 13 Garna,cha negra ^;3.30:^)
13 A Macabeo ^ 1.202 .....
13 R Sumoll ^ L•lOZ. .... .
14 A Xarel-lo ^ 1.20'l. .....
t l R Tempranillo ^ 1. 202 ..
15 .^ Macabeo ^ 1.202... . . .
15 I3 ^ Cariñena ^ 2.202 .....
1 F^, ! I^7squitxa-gos ^ 1.202. .
1 n 13 (xarnacha negra ^ 1.20•l

21 A ^1liacabeo ^ 93-5. .... .
^ 1 B Sumoll ^ 33-5. . . . . . . .
22 A Xarel-lo ^ 93-5.. ... ..

'^2 I3 Tempranillo ^ !13-5. . .

'^3 A 111acabeo ^ 93-5. .. . . .

'.^.3 l3 Cariñena ^ 9^3-5.. . . . .
•?! A Fsquitxa-^os ^ 93-5., .
:.'4 R (iarnacha ne^ra. ^ 93-5

F'.xtra- to
srco

a i rK^ ",

Acidr^.
t^^tal

rn .ul(úiico

210,15' 4,1
2-15,01 d,1;
:.>45,17 I,t^
''75,11 i 3,rt
21i4,91'^, 3,G
21f3,;i1! li,;^
?03,141 1,5
_':''-1,•^t)i .1,!^
;.'OA,4^t^ ^,0
^'O7,7UI 5,5
234,91 ^I,L
Y73,^^4 3,7
187,0(i 4,8
18•..',^IO 5,^
j!I:,,ti ^ 4,1i
:.'$'1.'Ll :i,0
20^i,1)2 3,9
?4-4,H31 4,1
2i11,5•> .I,S

`135,75^ 5,,1
^^41;,16^ 4,1
•?17,20 7,0
'^13,75^ 4,3
243,6'' 3,3
196,4fi 4,1
223,70^ 5,-I
'^25,77 5,5
`1t;9,7t; -1,0
231,1:7 3„1
219,52 b,6
230,46 4,5
276,00 4,5
214,95 4,3
226,05 5,3
234,41 5,5
218,55 3,5
215,1i7 4,^^
21 fi, 31 7,'3
207,00 .1,5
`159,52 -l,'>

Aciae:
tntal

en tárt^ica

i;,27
7,04
7,34
5,:^1
:i, 51

10,5E
t;,R9
1,50
fi,1Z
H,42
6,43
S,tiFi
7,34
9,03
7,04
7,h5
5, S17
fi.'' 7
(i,SJ

l ,27
10, 71
ti,58
S,O:i
fi,27
t^, `l6
r+, 4 `.^,
6,12
5,97
8,57
6,89
6, 89
6,58
8,11
8,42
:i,31i
Fi,89

11,02

Ii,R!^

1i,4'r3

B i t a rtrato
potá;ico.

2, 54
2,22
2,83
1,:10
.^ lt)

:?,^1G
•1,43
'.^,,1i3
^',02
2,37
2,tu
1,41
2,:^5
'3, 5li
l,8•l
2,01
1,41
1,3;
1,20
1,35
1,88
2,12
1,35
I,h4
1,ci4
l, lli
.,,0.,

l,lti
1,73
1,54
^^ , 31
1,16
1,16
2,60
2,56
1,45
•^,4ti
'^,7J
`?,^tli
t,97

A^iao
irtrico
libre.

0,43
0,22
0, 31
0,08
0,12
0, 31
0,07
0,0^1
0,4•l
(),68
O,Os^
0,'3 3
0,73
0,33
0, 3+^
O,t3•^
0,53
0,9,<)
0,84
1,25
0,80
1,03
0, fi 1
0 3?
0, 61
0,3z?
0,32
0, 31+
0,3^
O,Ot+
0,31
0, 3 t
0,15
0,73
0,65
0,31
0 3 •?
0,^;7
0^451
0,7:^



1'arcela. CI ASE DE Viil
Extracto ^ Atidzz ' dcidrz

tutal[n[al ':ecn ^^

Ac^do
S3itar[^aio

arlricn.
á IW°. 'i

,
en.ulfúricn,en tártric^^.

pnrásicn.
libre.

L^h :^ F'.sqllltXil-^,ros ^ -1:.>^-A . '31:3,bQ
Í I

.I,U ' li, l'? ^ 1 ,^:i U,-^1)
.^ ^ ^ Carnacha ne^ra^4^0-.1 207,^3 ^,0 ; r',,1•? 1,7^ Q,til3

1!-ŝ Ii Sumoll ^i Ar. !^l, . . . . , . `^•^1,06 7,3 ^^ 71,17 i •>,3r', 0,3R
31 A DTacabeo ^ :^r. 5.. . . . . ^ ^74,70 ^,7 7,19 ^^ 1,^1? 0, 3^
:31 R Cariñona ^ ^^r. 9. ... j 219,1» ^,^ I 13,O1 l 1,9A 0,^^
3? :^ IaC]liltsti-gOS ^ .aT. `J. . ^ 191,3^ ñ.`3 ^, 7,9h '^ 2,hA 0,40

Estzcdio ^nalítico de los z;i^aos de 1^ prozinci^c.-)ne lr^ misma ma-

ne.ra, que s© ha iniciado, como acahamos de ver, el estudio cic conipo-

sición de las uvas lIe ]r^s ^listinteis variedf^,des existentes en cl ('^z^mpo

d© experimentaciones de cstc Fstahlecimiento, a.sí como dol mosto de

Pllas resnltante, existe el propósito, como ya se ha dicho, dc exten-

derlo, desde la prósima cosecha, al de las uvas y sus mostos ile ]as

diferentes com^tircas de esta provincia, ^r es convcnicntc tambiGn hrac-

ticar tln trabajo análogo con los distintos vinos resulta,ntes, pue-s un

estudio de esta naturaleza ha de ser^ir pa.ra llegar ^, conocer, al cabo

de una seric de años, la composición medi<^ de los inis}uos, cue^stión

iinportantísima, como se comprende perfectamente, desdc todos los

pnntos de vista. ^Lsí, pnes, el que suscribe tiene el propúsito de cmpc-

zar dicl^o trabajo, í^ poco que lo con^ienta el personal disponible, con

los vinos de cstrti misma campt^^ll^, rí cuyo ^^^fecto tienc ya or;^^nizacl^^>

el se.rvicio. I?stc trabz^,jo tl^n importa.ntísinio va li, ^ eriííctirsc lic^ ta.l

manera, que su ejecucibn conduzer^, adetnrís, al couucintiento cie otr^iw

mucl^as con^liciones en que se dc,sarrolleti la Viti-vinicultur;^ en csta

provincia. a t^sto cfceto, •y ^-:t^li^nllose del scrvicio clc Correspons^i^les,

dc^ que se habl^>rá en su ln^rir opoi•tuno, el que suscribc solicitaro-í

en cada localida^l y con tod^l^ g•,>rantía muc^str^LS genuinas clc las dis-

tintas clases yuo en h^, misma se coscchen, y al mismo tiempo quc se

remitan dicllas niuestras, deber^í llenarse un cuestionario, cuy^a, con-

testación, á I,t par qu© llará un conocimientn c^acto dcl liistorial clc^^l

vino á que se^ reflera, contribuirá al esclarecin2ieuto de otras mach,is

cucstiones (las lle adapt^icián y afinirlatl, hor ejen^plo) importantísi-

m,Lb. I,le„a,rlas ^il };st^l,blcciniiunto l^ls niucstras ctt^ ^^ino, sh hroceclca•á

:í sn estullio v r; su an^lisis ynímieo, el cual serú 1'l^cilitll^lr> ,ll intcrn-

s^tclo e.n just^i coinpensaciGn lí ^n 5crvicit^ ^Ic dt^in^^i• 111^ inaestras ^•

c•ontestar al cuestirnl^^,rio in^iic•.^flo.



F.St^^ c^stn^lio. ri•c^^^píl^^^ln ^lrhiciamentP^ ,y rnpPtido añe tras allo, pPr-

mitir<í ir 11c^^In^lo suc«,si^•rlmcnte ^^ie^iltccíon^•s cuVa importancia ea

tan patente, quc no e^s precisn ^i^^tall.Ir ni encarecer. Desde lnego

que un tr^Ibnjo <lc tal nr^turr1lczel supnnc rara el Laboratorio de esta

l^epon^l^^^ncia un^ti labor ^+norme S^^Fu•í^ la ^ne ,ya sobre él pesa, como

sc lIa vi^to; pcro el que snserih^^• i^pina que tal ^^^ytudio es, no ya sólo

convPniente, sino que de todo punto necesario y hasta imprescindible

para contribuir rí Is, resolución de varias cuestiones que señala el Re

glamento de Ias Estaeiones F.nolói;icas, y por estas consideraciones

juzga llegado el momonto ^le inici:Irlo, confian^.lo en c7uo la Superiori-

dad Paeilitará, crni la ampliaci^in necesaria del personal, su sucesiva

resolución.
Impresos ya los modelos ^de yue s^^ ha hecho referencia, á conti-

nuación se. transcribrn, pues c11ns demuestran igualmentc la impor-

tancia quc puede llehar á reve,stir el estudio indicado. EI cueationario

que ha de aconlpalir^r ^í cada clase de vino de cada localidad es el si-

guientr:

Estaoión Enológioa de Reus.

E^TL'DIO ANALÍ'CICO nE L^)8 ^'I\,^^ DE LA COf3ECIIA nN: lúl...

Cuestiona^rio h^ ll^^nrt,r ^or el ASr. Viti-vi^zic;z^lto^•.

1. '1'érmino municiptil donde radica el viñedo .. . . . . . . . . . . . . . . .

'l. vombre de la flnca, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3. Situación de la finca. (Indíquese si es plcí ó costé.)... .........

4. Sa exposición. (A1 I^orte, Levante, Mediodía ó Poniente.) .....

5. (^rado de cohesidn dcl te^rreno. (Indíquese si es mu^^ suelto, r^uel-

to, Cuerte ú nna^^ 1'uerte.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

lt. Grado dc frescura dol tcsreno. (Indiqueso si es húmedo, frescu,

seco ó Iuuy seeo.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7. tl^a terreno es casca.co3o^ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tt. Proporción de ca,liza del terreno sí es eonocida. (Caso de no ser-

lo, se interesa la remisión de una mnestra de tiel•ra del auelo

y otra del subsuelo.) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

!1. Pie amerieano ........................................

10. Variedad del país. (En el caso que el vino proc,eila de diYerentes

variedadcs de uva^, indíquese al lado de cada i^IOmbre la pr^-

porción aproximada en qne cada una ha, Fntrr^clo.) ........

11. Clase de injerto O7c plí€i, f=scudete, etc.) . . . . . . . . . . . .. .. . . . .



1'?. l+^^lucl clel viñ^^clu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

13. En lr^ pasacla c^unp<i,ii,i, ^hri eufri^lo a^l^;im^^. ^^nf^^rn^ed^^^l:^. .....

14. ^Se r^dr^pt^ti hie,n ^ll t^^rreno c^l pi^^ anieri^•,cnn in^iic,^^^lo?. .... ..

15. ^IIa.y bucna t^fini^l^i^l entre dirl^o pie ^ 1:^ v^iri^^^l^^.^l ^lc^l p^ís?. ..

1G. ^Sc ha notaao algo rin+íml^tilo ^•n la v«^get^cci^ín ^lc^l viilecl ŝ?. ....

17. ^La uva estaba muy madura al ti^uipo ^le ^^endiniiarlR? ......

18. ^La uvt^ fué deriasponadf^,? ( Si lo Pué ^:u'cialnicnte, indíquese la

io orcidn. . . . . . . . . . . . . .... . . . . . .p•p .:........
19. ^La uva^ fué pisada á mríquin^r. ó con los pi^^s? . . . . . . . . . . . . .

20. LEl mosto sufrió a,lguna corrección? . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

21. ^En yué clase cle cnvase fe^rmc^ntó el mosto? . . . . . . . . . . . . . .

22. ^^e azutró el mosto pnrr^ rettir^la.r su fern^entr^ei^in? (En easo
^,flrmativo, indícluese lri snbst,inci^c que .e empleó, la canti-

dad em}^le:^cla y níimero dc^ lioras qu? sc• retrasú lr^ fermen-

tación. ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

^3. ^l+;l mosto fcrmentó cún Irl bris^c:^ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

24. Días quc durí^ 1^, ferrnentac,i^ín taliunitu^^s^^ . . . . . . . . . . . . . . .

25. ;ba vino sufriú alguna correcci^ín? . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

26. ^^uántos trasiegos se le han ^1<^iclo hasta I^ti fecha? . . . . . . . . . .

'l7. ^Se Lr^ notacío ^,lgo anormal ^^n 1:^ conscrv:^ción del vino? ....

28. ^El viuo ha siclo clarifica^lo? (C<iso de haberlo ei<lo, indíquese el

^ clariflcante empleado ,y la l^ro^oreión en ^uc lo fué.) . . . . . .

Observaciones diversas que pued^ln ampliar el conocimiento del
modo como fué elaborado el vino : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . • • • • •

.................................. ........... .........................

................................................ ...... .....

. . . . . . . . . . . . . . . de . . . . . . . . . . . dfr 191 . . .

El ^6'iti-vi^^iczclfo^•,

Nara irtYORTax2F..-Se recomiendrl la niztiyor escrupulosicl^^rl en

ls toma de la muestra ^le vino, debicnclo lavarse previa y perfecta-

mente la botella^ con ]zc inisma cla^se de vino con que l^^^ya de ]lenarse•



--_ ;^l ._

1 en cusint^^ ril nio^lt•I^^ ^I^•1 r^•ault,i^iu ^I^•1 uu.íli^i,, yu^^, ^^ou^o ytle-

^iU ia^licrf^ío, .;e fe^cilit^rtí. c^n justa compc•nsación, al V'iti-^-inicultur, es

el aiguieut^:

Eataoión Enolbgioa de R.eua.

L;S'PLTDI^I ANALITICiI DE LO$ ^'ISOfi DF. LA U06ECfIA DE 191. ..

A^zál^isis quí^izico de la niueatra de vino ..... del viñedo ... .. de

I^. ..... sito en el térm.ino ^n2cnic,ipal de ...

Dcnsidad á 15" .. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Grado alcohblico por destilación.. . . . . .

:Ucobol eu peso .. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1^.'xtrtlct,^; seco ^í 100° . . . . . . . . . . . . .

b;^ctructu Scci^ densimétrico. . . .

l,:xtracto s^^co al vacío . . . . . . . . . . . . . .
('cniz^t^ . .

Alctlliniciad

potásíco, .

:lciclez

.lciaez

.^cidez

:lciilez

ŝe las cenizas, en

. ........... ...
. . . . ;;ranros por litro.

. . . . . gramos por litru.

. . . . . gra,mos por

. . . . . graulos por

. . . . . gramos por

litru,

litro.

litro.

carbonato

.........................

total, en ácido sulfúricv . . . . . . .

total, en rí.ci^lo tzírtrico . , , . . . . . .

tlja, en ácido sultúrico. . . . . . . . . . .

volátil, en tícido ^ICéticu , . . . . . . . .

Azúcar reductor, en gluwsa. . . . . . . . . . .

Dcsviación polarimétrica . . . . . . . . . . . . . . .

Sulfs,tos, en sult?ato potásico. . . . . . . . . . . .

Acido sulfuroso libre . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Acido sulfuroso total . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.^ci^lo s^.r1YuI•oso combinado . . . . . . . . . . . . .

Bitartrato potásico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Acido t^írtrico libre . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tanino ,y substancias asiringentes. . . . . . .

Color ...............................

Intensidad del color . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Extracto seco reduci^lo .. . . . . . . . . . . . . . . .

Sum^^ alcollol-é,cido . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Relación alcolrol-extracto . . . . . . . . . . . . . .

Rcl^ICiún Halpllen .. . . . . . . .. . . . . . . . . . . .

Obs^^rv,ICión microscópica . . . . . . . . . . . . .

. . . . gI•amos por iitro;

. . . . . gramos por litro.

. . , . gramos por litru.

. . . . . gramos por litru.

. . . . gramos por litro.

. . . . . gramos por litro.

. . . . . gra,mos pur litro.

. . . . . granros por litro.

. . . . . gramos por litru.

. . . . gramos por litro.

. . . . gramos por litro.

. . . . . gramos por lítro.

. . . . . gramos por litro.

. . . . . gramos por litro.

....................



OBSER V ACIOBEfi

.........................................................

Reus . . . . de . . . . . de 191 . ..

ENSEf`fANZA

Gene^•calidudes,-No encontr^ndose todavía terminadas las obras

de construccicíu é instalación de este Establecimiento, pues faltan

para completarlas las refere^ntes á la elaboración y conservación de

vinos, que son precisamente las que han de dar verdadero car^ícter

enológico ^ esta institución, y no habiéndosc inau^•urado ésta oficial

y parcialmente hasta Novieml,re del año último, no se ha dado en ]a

misma FstaciGn curso alguno, lo cual, por otra parte, no habría sido

posible hacerlo por falta de personal, habiendo tenido que limita.r la

enseñanza dentro del Lstablecimiento ^í la de las przícticas de labo-

ratorio de algunos aluinnos, entrc los cuales merecen especial men-

ción, por su constancia, el Sr. ('ompte, de Torra.ja (Priorato), y el se-

^ior Alsina, de Reus.

Pero comprendiendo el que suscribe la importancia capitalísima

que la enseñanza tiene, ha procurado divulgarla fuera del Fstable-

cimiento tanto coino le ha sido dr^do, sin descuidar los demás servi-

cios, muy importantes también,considerados desde surespectivo punto

de vista. Yara ello ha aprovectiado los días Festivos, danr3o conferen-

cias y lecciones prácticas on aqucllas localidades que sucesivamente

lo han ido solicitando, y, cn consecuencia, se dará aquí debida cuenta

cle estas diversas conferencias que han constituído la enseñanza agrí-

cola ambulanto dada por el que suscribe.

También cs este capítulo el má,s ac.lecuado para mencionar los

Congresos, Asambleas ,y reuniones, etc., en que ha tomado parte el

que auscribe, así como las visitas que, con car^ícter instructivo, han

aido hechas al l^^stableciuiiento, así como la colatioración del mismo

en la prensa diaria •y profesional.

Se empezar^,, pues, esta reseña por la

E^zseri.ce^zza ag^•ícola arnbula^ate.-Nombrado el que auscribe, con

eecha S de F.nero de 190ti, y según quedó indica^du, I)irector interino



de la Estación F.n^^lógica cle Iteics, clu^^d^^ndu ;ul^^^nás cmeargado de

la llirtrcc•ión cle la cii• Villafrf^a^ca clel 1'anarl^:•s, ^- si^^ncl^^ convc•niente

exponcr ,í lo, ^i^ricnltnres reusc•nscs, duc habian clc contribuir ^í los

gastos de construcciún cle estc+ }';sti^blecitniento, Ins servicios y ense-

ñ,^nzas que podían F.gpc^rar rlu uneti institución coino la clue se yro-

yectaba, púsose cle aeu^r^lo con las ('rímaras Uficialc^s :lgrícola y de

Comercio y Sindicato dc Expórtaclores, ^^ dió una conferencia, en la

que detallG la organización de las Estaciones I^:nológicas 'del I+Pstado
y los servicios que prestan al país agricultor. r1 dicha conterencia le

tué dada por las Autoridades y Corporaeiones interesadas gran so-

lemnidad, ,y asisti8 á la misma numerosísima concarrencia de Iteus
•y. su eomarea, todo lo cual contribuyó en gran manera ^í crear un

ambiente muy frrvorable á la futura F.stación.

Durante la uiencionada interinidad, ^I que ^uscribe, como Inge-

niero Director de la N.nolGgica de Villafranca,, extendió su csfera de

acción :í esta proviucia, clando cn la, misma nueve conferencias sobre

puntos relacionados con la Viti-vinicultura, y no siendo esta Memoria

lugar indicado para dar cuenta rletallada de las mismas, solamente

se dirá que las poblaciones an que se dicron fueron F'alset, Diont-
blanch, Mora de Ebro, Valls y Vendrell.

Nombrado ya, en I^^nero dc 190G, llirector efectivo de este Lsta-
blecimiento, procuró, en lo posible, continuar desarrollando la ense-

ganza agrícola ambulante bajo 1^^ forma de conferencia,s teórieapráe-

ticas, que tanto hahían clc coutribnir á la propaganda cle los modernos

eonocimientos y á Ia labor dcl Esta^bleeimiento. Diéronse, pues, en

1907, las siguicntes conferencias:

En la Cámara Agrícola Oficial de lllontulanch, el 17 dc Marzo,

acerca de las precauciones que convicne adopte el agricultor al ad-

quirir las primeras materias para ahonos y las substancias anticrip-
togámica s.

El 6 de Juaio, en Reus, sobre los «Tratarnientos para prevenir el

DZildiu de las ho,jas y de los racimos y para cornbatir la Cochylis
^Cuch del rahirn)».

El 4 de Agosto, en el Sindicato Agrícola de Cambrils, acerca de

los «Medios prácticos l:^ara asegurar la periecta conservación de los

vinos».

h71 14 dc Agosto, cn la Cámara Ag•rícola Oficial cie t!'alset, que

versG sobre los medios a,decuados para combatir las afeccionca quo

se presentaron con grau intensida.d en aquellos viiledos (Antracnosis
y Mildiu del raspón).



1~a •^2 de Septienibre, un ]r^ t'zímara:^grícolii otieial ^C^^ Mc^nthl,uirli,

sobre ol ail,ruiente tc^ma: «\tedios ^le asegura,r cl éxito cle la fe,r^urntn -
ción de los mostos.»

A partir de la última techa índicadu., no fué posible dar mrís con-

ferencias, desarrollando el plan que sc había proyectado para el oto-

ño, por haber sido nombraclo el que suscrihc Yrofesor de la Fscuola

Especial de Ingeni.eros Agrónomos y Director de la Estación central

de ensayo de semillas, de que tomó posesión cl 29 de Septiembre de
1907, consorvando el caráctcr de Director de esta Enológica en perío-

do de instalación. A pesar de esto, y aprovechando algunos viajes á

Reus para ocuparse de la organizacibn dc. e.ste F,stablecimiento, dió

también algunas conferencias durante el año de 1908, que fueron:

EI 5 de Enero, en la Cámara Agrícola Oflcial de Valls, sobre «Hl-
giene de los vinosy.

El 15 de Agosto, en Pallejá, y por cuenta de la Cátedra «Pere
(=rau», sobre los temas: «Elaboración de. vinos» y«Conveniencias ,y

ventajas do la sindicación en Viti-vinicultnra».

EI 6 de Septiembre, en la Cámara Agrícola Oficial de 1'alset, por

cuenta también de la Cátedra «Pere ^:rau» , y desarroilándose los dos
temas últimamente indicados.

Yresentada por el que suscribe la dimisión de lo^ cargos indica-

dos de Profesor de la Escuela Especial do Ingenierus Agrónomos y Di-

rector de la Estacián central de ensayo de semillas, y aceptada dieha
renuncia por Real orden de 2.5 cle Septiembrc de 1908, quedó otra vez

encargado exclusivamente de la I)irección de esta Enológica, pudien-

do así dar nuevo impulso á la euseñanza agrícola ambulante, tan im-
portante desde todos los puntos de vista.

Así, pues, dentro aún del año 1908, dió otra coní'erencia, el 2`l de

Noviembre, en la Sociedad Cooperativa Agrícola de Vilallonga, des-

arrollando el tema «Elaboracidn y conservación de vinos^.

Durante el año de 1909 se dió en la l'ámara Agrícola Oflcial de

Valls un curso completo de Enología (dcl que, por su importancia,

se hace aparte especial mención), que constó de catoree lecciones ó

conferencias teórico-prácticas, que tuvieron lugar: tres en el mes de

Marzo, tres en Abril, tres en Mayo, tres en Junio y dos en Julio, como
más adelante se detallará.

Además de este cursillo, en Valls diéronse en 1909 las siguientes

conferencias aueltas:

El 11 de Julio, en Vilaplana, sobre «La cachinilla y la negrilla

dol olívo, y niodo de combatirlas».

7
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El h^ie Agosto, en Secuita, sobre «ConveniencíA. y ventajas de la

sindicación de los viti-vínicultores».
Fl '.39 dc; :lgosta, en Secuita también, sobre el aiguiento tema:

«Venciimia, Yermeiitación tumultuosa y uniflcaeión cle clasesA.

El 4 de Septiembrc, en Vilasec^ti, sobre «Vínificacíón é higiene de

los vínos».
El b de Septiembre, en la Crimara Agríeola Oflcial de Falset, eo-

bre «Vendimia y viniflcación».
El 25 de Octubre, en Gandesa, desarrollándose el siguiente tema:

«Vendimia, vinificación é higiene de los vinosn.
Durante el año de 1910, funcionaron ,ya parr^ el sorvicio público

las Laboratorios micrográfico y de análisis de mostos y vinos de este

Establecimiento, siendo verdaderamonte extraordinaria, como puede

verse en el ]ugar correspandiente de esta ^Iemoria, la labor que, en,

dicho primer aiio de funcionamiento, reclamaron de los mismos los

exportadore.s ,y los viti-vinicultares; de suerte que la actividad del

escaso personal cau qne contaba el Establecimíento tuvo que recon-

centrarse casí íntegramente en dicho servicio, con perjuicio para los

dnmás trabajos. A pesar de ello, dió el que auseribe las siguientes con-

Yerencias teórico-pr;ícticas:

El 1^ de ^tilarzo, en la Sociedad y Iaiga clo Agricultores de Reus,

sobre ol tema «La cochinilla y la negrilla de los olivos, y tratamien-

tos para combatirlas».
El 10 de Abril, en la Cámara Agrícola Oflcial de Lspluga de Fran-

colí, desarrollándose el mismo tema que en la anterior.
El 2J de Mayo, en la Sociedad Cooperativa Agrícola de Vilallon-

ga, sobre el mismo tema que las dos anteriores.
El 11 de Junio, en el Sindicato y I,iga de Agricultores de Reus,

sobre «Yroeedimientos para cambatir la l;ochylis ^Ciccla del rahím) y

la Altisa ^Escarbat6).»

L+'1 12 de Junio, en el Sindica.to Agricol^^ de Maspujols, ac©rca del

te.rna «Procedimientos para cambatir las principales enfermedades

de los olivos».
El 11 de Septiembrc, en la Asaciación l^grícola de Torredemba-

rra, sobre «Vendimia y vinificación».
El 1.° de Octubre, en el P`omento Agrícola de i4lontroig, acerca del

mismo tema que la anterior.
Así, pues, el que suseribe La padido dar, en resumen, y sin des-

azender los demás sorvicios, utiliza^ndo para ello casi siempre los días

festivos, las siguientes conferencias de ©nseñanza agricola ambulante:



diez en el período de interinidacl c.omo I)irector del Eatableciniiento,
cinco el año 1907, cuatro cl ra.ño 190^, á pesar ^le desempeñar un
cargo cle Profesor t+n la Escuela 1!special de Ingenieros Agrónomos;
veinte cl año de 1909 y siete durante el de 1910; en total, cuareuta
y seis lecciones teórico-prácticag, á lo cual hay que añadir la parte
tomada en los Congresos y reuniones de que luego se hará mención.

Como queda, dicho, para dar esta enseñanza ambulante se han es-
cogido, en casi todos los casos, los domingos ó días festivos, no sola-
mente para no interrumpir loa demás aervicios del Establecimiento,
aino que también para tacilitar la asistencia del mayor número posi-
ble de interesados.

Hay que indicar aquí que la mayoría de las conferencias auelen
terminar con una serie de preguntas y eonsultas sobre los puntos tra-
tados, constituyendo una especie de controversia ó conversación, en
la que se dilucidan importantes puntos teórico-prácticos, lo cual con-
tribuyc, en gran manera, á que dichas lecciones tengan el carácter
práctico que á todas las cuestiones agrícolas conviene.

Es también de toda justicia hacer constar, como prueba de sincero
agradecimiento, lr^s atenciones y diatinciones de todo género de que
ha sido objeto el que suscribe en todas cuantas localidades se ha pre-
aentado con motivo de la enseñanza agrícol^^, ambulante, que en tanta
escala ha contribuído á la íntima unión y compenetración que ven-
turosamente existc entre el país a^•ricultor •y este Fstablecimiento.
Nótase felizmentc de día en día ma,yor afán cle ilustración en la clase

agricultora, y ésta, por tanto, se preocupa cxda vez m^ís de cuanto
pueda contribuir á su progreso y adelanto, de suerte que muchas
veces una conferencia agrícola constitu,ye un motivo de júbilo y de
fiesta en una, localidad, habiéndose llegado en varias poblaciones á
que dichas conferencias eonstitu,yan un número obligado de su flesta
mayor, dando con ello una elevada prueba de ilustración y de cultura.

Cursillo teó^•ico-práctico de Enologia, dado en la Cámara Aqricola
O^tcial de T'alls, «La Sexantena».-La C^ímara Oflcial de Valls, siem-
pra dispuesta á procurar cuanto pueda contr,ibuir á la mejora y pro-
greso de los intereses agrícolas, solicitó en 1909 de la .^Cátedra Pere
Grau», de los «I^^studis Universitaris Catalans», se diera en ella un
eursillo teórico-prrí,ctico de Fnología, y dicha Cátedra trasladó tan
plausibles deseos al que suscribe, pidié,ndole que, fí, cargo de la mis-
ma, diera en seis conferencias teórico-prácticas el mencionado cur-
-sillo. Aceptóse, desde luego, tan honrosa comisión, ofreciéndose á dar,
no las seis conferencias encargadas, síno todas las que, según los re-
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5'tAIL^t^wS ^^I(^' n^i I^I1^'PtA)1 illCa.ll'7,7111iI^1, P^.^IlICd>^'ll IICC^'^N,1•Ia8 11a1a COlll-

EJ1PtiW' ^'^ j^l'O^''CtI1T1^1 ^^I1^• ^i' jll7,^tbtii' f'U11^'clli^'lll^^'. 1'tÍbUtit^, ^1llu^, IjC

auuur^lo ^•I ^^ii^• sii,^^ril^^^ ^^,^i^ I,t .liint^i ^lirr^ctiv.^ ^I^^^ l^^ nrcnci^iiada l'^í-

urara, ^' ^la^i^li^'^s^• ^íu^• rl rur^illu Yues<; ini vcr^la^leru cur5o intensivu,

y ^lzrrlo, iw en ^iú^,r; cou.^ecuti^'^^s, síuo eu ^lías f^^stivo; 5ncesivos, con

e.l ^^bj^^to ^lr facilit;^r I,i. Ia,b^^r ^1^; los :^.luniuu, Sin irreno:^c;abo de sus

ocupacioue^ currient^^,. '1'^^^iie^i^]^, ^lue ser l^r,^ctico el curso, fué, d©sde

luegú, preciso liinit:^r nl niíwero ^I^, ,^lumnos rnatriculados, y se abrió,

el'ee;tivamente, irrsccil,ciiiu ^,,rr^^r ^líez pl^i^z^rs, sin l^crjuicio de qne cuan-

tos socios ^le la (_'^ímsir<^, lo ^lcsearan, asisti^^rrri^ o-í las ]eccionos ó con-

fe.rencian teúricris, ^- pr<^^rnciarau los ejercícios hr^cticus correspon-

^líentcs.'Nar;ti irti l^.^rte pr,íct,ic;ti de análisis ^1„ viuos, nrontóse en lea

tnenciuuatlri. C'^í^^r^r^i nn 1^^^^lur^fiu L^tl^^^r^rt^^rio cun los aparatos de uso

eencral rn^ís inctispensal^lcs, ^• ri él se ]lev^r,b^in adumás, sucesivs.-

merrtc, ^lF; eate I^;st^i,l,lcciuriento l^^e ^sspceial^^,s l,ara eaila ^l^^terminaeión.

Los ^ticz alunruos it^^crii^t^^^ en l,t matrícnlu ;til^^icrta l,or la Grimara
[ueron ]os 5eñores:

ll. l+'idel ^Ie .tilora^•zas 1todEs.

ll. Juan 13autista Vive^ ^^nguer•a.

ll. Juan Pls,n:^ l.l^lirsrí.

ll. Ye^lro l^oca l'a,^r.s.

ll. .José 1Losell 1lontserrs,t.

D. JosG Vivcs Serra.

ll. 11,afael D7artí Roig.

ll. l^,anión Cusidó '.1'e11.

D. Mauuel Vives Yi.

I). l,ttis 13atalltr, 11onné.

lle Valls lus nueve primer^^s y^te .^lib el tíltimo, s,eistiendo además
al curso uumerosos oyentes.

Las lecciones teórico-pr<ícticas necesarias para completar el pro-

grama, fuerou en rúuucro ^le catorc ŝ;, que tuvieron lugar los domin-
gos y días festivos siguierrtes: 14, •L1 y 28 de Marzo; -1, 18 y 25 de

Abril; 9, 16 y 23 dc íl2ayo; 6, 13 ,y ^0 de J unio, y 4 y 1^ de Julio deI

mencíonado allo. T;l curso terminú con una detenida visita de los

alumuos á este l^^stablecirniento, en cuyos l.abor^itorios so les dió la

íiltima lección pr^ictica de auálisis d© vinos.

La parte del curso, referent© á la elaUoración y conservación de

vinos, se rlesarrolló bajo el siguiente prog•rarua:



Preli^m.i.^arcres.-l^,r^,t prcpic^^la^lr,^ ^- car^cteres ^le lo, vinos depon-

dett esencizihucnt^^ ^lc lrzs u^-z^s ^le ^^u^• l,r^^^ce^i^•n.
C09tS/t/iG^^[^í)t (^e^ l^i, 212iG ^^ ^^i^l l^^u.+in.^- ^^;^tlli^l^^ i^^•^ 1'NCllll^l, I'tlB^iÓll,

pelíetilet, pulpr^ y i,epitus.-^'^^ri^icio^^^^^ ^l^• Ir^ ^•^^i^iatitu^^.i^ín ^i^^^ ]r^ ur,^^^

durantc^ la. m^dur»^iún.
MCEC^2G1'CGl'215^2 (^P 1((^ 141;i1, CuN7 j)USLCt^^ilt I^ Ni(!l^15L.ti' l^i'^ ^^iU^^iU.- ^id(^U•

rezción de la iiva.-[^tili^lat^l ^lra ]tt ^letrrmiuuciún rlel ;^zúettr v de la

rtcidez do lo^ mosto,.- -'1'ometi de muestras.^-I,ímitc ^Ie iz^ ri^uez^^ en

azúear y en r^cidc r^ic^ los uiostos.---I tet^^rmino-ticibu ^lr:] momento de la

vendimi^,.

Ye^adinei^e t/ ^w•el^cirueiú^t clel ^^iusl^^.-Vcu^liniia. --^clucc^íún ^lu l^s

uvas.-Piha^lo: ttiv^^rsos }^rocedirniPntn^.-i^^^rcasp^,n<i^^lo: sas vc+ntaj^3^

é inconveniente5.

Co^aserucecirSiz rl^- l^^s ^^iostn., d^• ^er,c^.-- V'iu^^s siio rtlculiol; ju^•o ae

uvas sin ft^rme^^itair ^^ jn;;o ^ic nv^La fr^;^u^^s.-l^;at^^^rilizacibn d^, los

mostos.-Conserv^tción dc lo; uiustu,: pur su ale^^hulir,tiei^ín, por el

gas sulfuroso.---('onaet•v^ici^ín ^1^^ l^^s iu^^stn5 C,ur ^,^^neenti'zlción.-(_'^^n-

servación de la^ mucstra^ ^le ino^tp.

L'runsfo^^m,ariGi^ d^?l niu.,•in a» r,i^^.^.-Lr^•a^lur^^s: yu^^ sou, t^n<íl c;^

su origen v có^nu se reprn^]ttc^^^n.-,Ac^^iún ^lc frti^ l^+v^i^inreay: ferlltcn-

t^,ción ^lcotiGlicrl. --I„z^ dif^;rc+ntes l^^v^tdtu•as y lr^^ fertitei^tos de enfer-

inedt^d.-^iecesidtidcs de, l^t. vi^la ^le la,s l^^v,i^^iiu^x^s: oilin^cntos, acción

del airc^, íiieni dc 1^^, t^^mperaturr^, í^l^^^m ^le l^t ^tci^lc^.

Acc^ió^iz clel^ ctcído sul fzr^^o,to sobr^ Gas lez;aclu^^^ts y lus fer^iientus c^e

e^nferm-etlad.-;^^^lección ^lr^ Yt^rmentus.-lnfluencsi^z5 s^^bres los ^^inos dc

lti introducción dcr] ^íci^l,^ snlt'nri^s^^ ^n la vcn^lín^i^i ,ant^^^ to^lzti 1'et•mcn-

tación.-Dosis ^ie .íciil^^ sulfuroso m^^rt^tl ó c5t^^rili^;auY^^ v do5is retai•-

detitriz para 1>^5 lev,t^lnr^t5.-l^^i^rin^^s 'b,i;l^^ 1a^5 enr^leti ^^, rn5cei^til>l^^ ^i^.

eer aplica<ln el ^í^ciciu s^ilfuro^^^; cotnb^istiún d^+ z^.zufr^^, I^i,ulfitos ^lc^^-

linos, disoltlciGit ^lo rtci^lo ^ttlfttro^o librr c^n ^^l fagu^t^, ^ícidu sulttu'os^^

líqttido.

Pe^r»ient^os sel,r^cc^iu^i<r.do.^ y liz^r^^tlurus.--llucio ^le ctuple^ <I^^ las le-

v^^lura^ ac ŝ ecciuna^l.z.: ^lirec,to, prei^^^r^r.iún ^le un^a lc•v^i^lurt, esterili-

z^ción previ^i ^ir^l nto5to.-L^^^v^ulurri.5: i^reícti^^^tt^ ^-1^^^ sn preparación.

Correcc,iti^^t de lus »ivst^^s.- l.•^ t-iuo^ cEcl,^+» ^e^ic^r^il^n^^ntt+ sua dc.-

fectos ti^ alterttcion^^s ^í un^i malr^ cuiistituci<^n ^Irl moeto.-C'onstitu-

C'1^')ll i^l^l ]110St0 t^^n .17,Ú('ttl', 11('^l(lOh, t,ITlln^^ V]]I;lYl^l']Fl C^^OPIIlltí'.- ^^0-

tT('CC10II^S ({el ln0^t0 t^Ll2illd0 ltl VCII^^]]nlFl llu G5 NLlhi^.l^^llt^^nlrllte 1]]AÚll-

rzti: alcoitoliz^ttí• , ^i^zucttrti^le, inr.zcla^.-('vi^r^^^ciirn^^, ^I^•I tnu^to cuan^io

la vrn^iimita <^s ^^xa,^;^^^ra^jrztu^^^nte nt^^^lurri: ^:tiy^^^^i^lu. t^irtsizz^^lu, I'^sfr^-



tado, mezelri^.-Taniza^l^ ^i^• I^is moytos.-:Au^nento ^le color en los

mostos tint^^e.
Coeción 6 feruieittació^i tt^r^,^u^ltuoa•cz.-1Leeipi^^ute5 d^^. foruic°^nta-

cióii.-Diferentes siatenuis de f^^rmentaciói^i: abicrta ^* con brisa flo-

tantc, abierta y con bris^^ sum^^,rgicl^i, cerrad<^^ y con brisa flotantc,

cerrada ,y con hrisa sum^^rgida.-I^<^lsos fondos.-Cerraduraa.-(;om-

paración entr© los antedichos sistemas.-^lccidentes dura,nte la Per-

mentación.-Importancia de la temperatura.-9lec.ido ó apaleado.--

Aireado ite los mostos.-Hefrigeración de los mismos.-lluración de

la fermentacidn.-Señales para conocer su término.-biacerado.-

lfedios de aumentar el color de los vinos tintos.

Pváctica del prirner trasiego á deseube.

P^•ensado.--Prensas, grupos en que pucden clasificarse: continuas

,V diseontinuas.--Condiciones }^rineipales quc debcrt reunir las pren-

sas. -1'r^íctica del prensado.-Comparación entre r,l vine de yema y

el de prensa.-^Deben mezclarse estos dos vinos?

Fermentaciór^ secu^zdaria.

Elabo^ración de vznos blancos con uvas hlcc^ncc^.s.-lliferencia entre

la víníficación de los vinos hlancos y 1a de los tintos.--Vendimia,

pisa, derrasponado, prensado, agotamicnto y escurridores.-Purga ó

puriflcaeión de los mnstos: por reposo, por clarificación, por medios

mecánicos.-I'ermentac ión.-'.Pra siego.

Elaboracid^n. de ^vi^aos ^Ga^acos con uvas tintas.-Prtíctica de su ela-

horación: pisa^, agotamicnto, prensado ,y purga.-llecoloracíón dc l05

mostos rosacíos: por cl gas sulíuroso, por el negro .^^uimal, por la

aireaeión y nearo animal, por la aire,tción y salfitac.ión.

Vinos rosados,

C!uidados que co^tv^ie^ce y^^odiyar á los vl7tos.-^^) Tw^si^.,yns; nto-

tivos de su conveniencia, Gpoca de practicarlos, modo de l^acerloa,

trasiegos al aire y al abrigo del misino, material usado para los tra-

siegos.-R) Relle^eos ó^^ehe^i^ach.idos: causas de su conveniencia, ma-

nera de practicarlos.-^) Clari ficaciún: sus efectos; estado del vino

para au clariflcación; influencia del tanino en la clarificación de los

vinos; substancias clarificantes: claras de huevo, sangre, caseína, ge

latina, cola de pescado, tierras arcillosas, pasta de papel, etc.; modo

cie operar en cada caso.-Tl) F'ilf^racióra: su modo de obrar; c^ompa-

ración con la cla.ritic;ación; clitercntes siatemas y principales mo^ic+los

de filtros; de tejidos, de celulosa, d.e materia mineral; condiciones dne

debe reunir un buen filtro,

Mejura de los vinos que p•rese^ntan def'ectus co^zstituc^ionrales.-Vinos
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poce alcohólicos.-Idem poco ácidos: acidiflcttcicín, c•omparación en-

tr^ el empleo de los tícidos tártrico y cítrico.-Vin^s excesivamente

.ícidos: cies^iciclitic<tción.-Vinos icobres c;n t^Lnino: tanuiz^tción.-l'i-
t^os excc^sivruuc^ntc astringentc•s.-^'inos abc^caccios: c.c^o c^^u yuc adc^-

m<ís tiencn ^cl^ún principio ^le eufermedad. ^ ^

Aiezclas de i•inos: su preparación, práctict^ ,y ctíleulo.

Proc^sdiu^ie^itos de conserr;acióra de ii^zos.-Pasteurizacib^^: C'ondi-

ciones cle una^ l^uena pasteurización; práctiea c.le la misnia en vinos

embotellados y sin embotellar; principales pasteurizadores; cuidacloti

que conviene prodigar ^ los vinos pastcurizados.-El frio y_ la con-

servación de los vinos: congelación de los vinos y su práctica.-Car-

bonizacidra.-hasolación.-Embotellado: época de praeticarlo; elección

y lavado de las botellas; tapol^tes y su ^at^.erilización; relleno de las

botellas; cncorchado con la aguja; encorchadoras, capsuladoras, eti-

c.lnetadoi•as, la^crado, eufermedacl de la botella.-Viajes cie los vinos.

fliy^ir>>^e enológica.-Cuidados clue hay yue prodigar al material

vinario. -Limpieza de los cliversos utensilios en gencraL-I,impieza

,y desinfección de loa recipientes, hayan ó no servido, ,y se^g^ín estén

6 no en huen estado de conservación.- T.impieza y sa^neamientn de

los locales.
Enferr^iedades de los vinos.-Causas de las alterec,ciones de los

vinos.-Condiciones favorahles á su desarrollo. -Caracteres genera-

les dc^ los vinos c,nfermo5.-Principales enfermeclades de los vinos y

su división en tres categorias.-Primera categoría: enfer^nedades de-

bidas á ferrraentos qree viven en co,^tacto dPl ai^•e: flores del vino, vinos

picados y^tvin^cgra,dos; tratamientos prevotitivos y curativos cle estas

enfermedades.-Segunda categoría: enfermedcccles debidas cf fc7•^mc^a,tos

que vivn,n cel cebi•igo dr,l aire: vinos vuelto^, enferinec.iad dcl rebote,

ídem clel ahilado ó grasa, ídem del amargo, vinos manitados; tiata-

mientos preventivos y curativos de estas al'ecciones.-Tercera cate-

goría: enfe^•mn,dades debidas h fernientus solu7iles G ck ^rccio^te5 quínzi-

cas: casse osi^l^ísica, ídem férric.a ó azttl, ídem bl<^^nca; tra.ta,mientos

prcventivos y cnrativos.

Defectos accidentales de los ^vi^rios.-Vinós eon gustos debidos á la

vendimia.-Iclcm con gustos a.dquiridos cíurante la fermen.tación.-

Idem íd. durr^,nte la consc•^rvación.--Tratamiontos para prevenir, re-
mediar ó atenuar los gustos, olores ,y defectos accidenta,les, dc los

vinos.
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EI pro;rama de I,^, p^crte tecírico-práctica de análisis enológico

aharcó las siguiente:+ cui^stioni^s:

Determinación aprosimada del azúcccr de los mostos con los glu-
cómctros, mostímetros ó cl^^nsímetros.-Correcciones termométricas.

L?so de las tablas.
Determinación de la densidad de los vinos.
Detorminación del alcohol.-Cxrado alcohblico; difcrentes procedi-

mientos empleados para la determinación del de los vinos; único

exacto.-Detorminación del grado alcohólico de los vinos por destila-
ción: modo general dc operar; caso de vinos nuevos y que producen

Pspuma al ser cl^astilr^dos; caso de vinos alterados; caso de vinos muy

alcohdlicos; precauciones á tomar en la doterminación del grado al-

c^hólico por dcstil<<ción; uso de las tablas y reglas de corrección da
temperaturas.-U^^t^^rminacióu del grado alcohólico de los vinos por
la medida de su t^^mperatw•a de obullición; esto procedimiento es
solamente aproxima ŝio; casos en que es totalmente erróneo; manejo y
uso del ebulliómeteo Salleron y del ebullióacopo Malligand; precau-
ciones á tomar en cada caso.

Determinación del grado de licor en las mistelas, vinos, licores y
vinos incompletamente fermentados.--Grados aparente, real y Adua-
na: modo de oper^ir en cada caso.

Determinación del extracto seco: 1.", por evaporaeión á 100 gra-
dos; 2.°, por el vacío; 3.°, por la medida de su dcnsidad con previo

conocimiento del grado alcohólico exacto: enobarómetro Houdart, es-

tractoenómetro Dujardin, densivinímetro Abela.-14tancra de ^perar
,y precauciones á tomar en cada procedimiento.

Determinación de la acidez total do los mostos y de los vinos;
1.°, por el método volumétrico líquido; Z.", I'or el ^nótodo volumétrie^

gaseoao.-Preparaci5n de los líquidos valorados neeesarios en cada^
doterminacióti, y modo de operar en cada caso.

Determinación de la acidez ^z,olátil.-Yreparacibu ^lel líquido va-
lorado neeesario.

Determinación de la acidez fija.

Det©rminación del ácido sulfuroso total y del libre.-Yreparación
de los líquidos valorados necesarios.

Determiuación del azúcccr de los mostos y de los vínos por el pro-

cedimiento químico. -Preparacióu del líquido valora,do, y precaucio-
nes necesarias al operai•.

Dotcrminacián de los sul fat,oy.-Examen rápido para coiuprobar
ai un vino contiene ó no más de dos gramos de sulfato por litro.-
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Determinación cuantitativa de los sulfatos: 1.°, por el método volumé-

trico; 2.°, por el método ponrle^ral.-Preparaeión del líquido valorado

de cloruro bárico.

Determinación del tanino y substancias astri^tgentes.-Prepara-

ción de los líquidos valorados y precauciones neeesarias al operar.

Determinación de la intensidad colorante de los vinos.-Colariseo-

pos.-Fundamentos, uso y manejo del vinocolorímetro Salleron.-

Problemas de vinocolorimetría.

Determinación del aguado y alcoholizado de los vinos.

Reconocimiento de vinos coloreados artiflcialmente.

Fstudio y manejo del microscopio.-Reconocimiento al microeco-
pio do las principales enferm.edades de los vinos.

Del cursillo desarrollado en Valls bajo el anterior programa, al-

gunos alumnos hicieron un eYtracto que ha sido publicado por la Cá-

mara Agrícola Oflcial de aquella población.

IJna vez terminado el cursillo que se acaba de detallar, la Cáma-

ra 08cia1 Agríeola de Valls distinguió al que suscribe, con el tftulo

de Socio de Honor de la misma, donándole con tal motivo un artísti-

co pergamino en que así constaba, lo cual se hace constar aquí, para

eigni8car el sineero ag^•adecimiento por tan honrosa distineión.

X Conqreso de la Federación Agricola Catalana-Balea^•, celebrado en
Manacor (Isla de Mallorca).-Invitado el que suscribe por la Federa-

ción Agrícola Catalana-Balear para tomar parte en el décimo Con-

greso de los que, uno cada año, vieno celebrando, aceptó desde lue-
go tan honrosa comisión, ,y, en consecuencia, lc fué encargado el des-

arrollo de la ponencia ^le uno de los temas. FI ('ongreso se cclebró en

la villa de IVlanacor (Isla dc 1I^t11orcN,), ]os días 25, •?t; y 27 de blayo
cl© 1907, y fué dedicacío exclnsiv:cmente á los úrboles frutales ,y su
explotación, quo tan gran intportancia presenta en aquellt^, Isla. F.1

tema cu•yo desarrollo se encontendó al que suscribe fué: «ViniBcación

y destilación de los diferentes frutos», que trató con la couveniente

extension, no detallándoso en la presente Memoria dicho trabajo, por

haberse publicado ínteg•rantente en el volumen que, tratando de di-

cho Congroso, publicó la mencionada Federación Agrícola. Por esto

sólo se incluyen aquí las conclusiones de la citada ponencia, que,

aceptadas por el Congreso, fueron ]as siguientes:
1.A Ll aprover,h;t,miento de las trtttas para su vinificacion y des-

tilación podría constituir, sobre todo eu deter^uinados años y circuns-
tancias, una fuente de beneñcios importante.

^^.a Como resultado ó consecuencia, de la, primera conclusión, sería
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muŝ útil exte^n^l^^r nl cultivo d^^ los :írboles cu^•os frutos son suseep-

tildes ^le viniticaci^ín y ^Ic+^tilaci^'^n. ^ ^

3." 1^Y11'N. 1<'6 villlfl('i1C1^^^li ^- ^le^tlltLClÚn f11! 1tLS fCUtaB Herla POi1VC;-

ni^^nr^^ la cr^•^L^•i^ín il^• 5i^cii^^IH^I«•s ^í 5inciictttos ^le fruticultores. ^
^.:^ ^Gon e1 ^^l^jeto de p^s^ier c^mtar coti persoual al-^to.para la vi^ni-

6cxr.^iqrr y destilacirin ^^lc leis Fr^ut^,s, serízz uia,y útil ]r^ crer^oión dc una

Escu^la de Fruticultura, con^tituyendo parte integraiite de su enae-
ñanz^i ]a de dichxs pr^cticas. _ ^ ^ -

5." 1lientr^s ^iuren las acturLles eircunstancias, y á no.ser en ca-

sos mny espec;irzlcs, couvitr.nu úniŝamente claborrir con las frutas

ag'ua^rdientes, ó bien vinos secos y de propieda^,es análogas, en lo po-

sible, ^í las cle loti v^,r^lacl^^ros vinos de uvas, y que resulten, ademzís, á.

Un p]•fel0 r^'latlvall1011CC 4'COll^illlleo.

XII Conyr•eso dc lu Federació^i Ag^•tcola Catalana-Balea^•, celeb^•ad^t

e^t Tar^•agoyi^t los dícas 30 y 31 de Mayo y 1.° de Junio de 1909.-

^.dherido el que suscribe al meneionado Congreso, y aludido directa-

mente, durante la cliscusión del tema «);laboración y colocación ó

aprovechamie^nto en ven±<i de los vinosN, por el diputado provincial

ll. Jaime Coiupte ae Torr^^j,^ (I'ri^^^rato), intervino en dicha discusión,

explicando los servicios rlue este Establecimiento presta á los viti-

vinicultores. ^

^. Reuni^óu d^^ eiaticíail^s ^cqrtcolas, celeb^•ada e^z ^Tnr^•ago^t^c el 27^^de

Febr^:ro de 1.910.--('onvocada por el ('onsejo provincial de ^lgricultu-

ra y(^anadería cle Tarrr^gona una reunión de entidades agrícolas.de

la, provincia para compenetrarse con ellas, conocor su criterio en las

euestiones relacionadas con la .lgricultura, así como sus necesidades

y aspiraciones, se celebró en el salón de actos de dicho Consejo, y en

la indicada fecha, una Asamblea magna, zí la cual concurrieron pres-

tigiosas personalídades ,y numerosas representaciones de Ias div©rsas

enticlades y('orporaciones agrícolas de la pruvincia, pudiendo ase-

gur:^rse que todas ellas estaban representadas ó adheridas. Como^ de

dichs reunión y de la import^tncia grandísima que revistió, fué dada

á la, Superioridad debida y detallada cuenta por el Consejo organiza-

dor, solamente debe mencionarse aquí que el que suscribe tomó par-

to en ella, presentando proposíciones relacionadas con su misión,•y

tratando especi<ilmente de las necesidades de la exportaeión de vi-

nos y de la conveniencia de que se dieran faeilidades al agricultor

para la adquisición de nicotinr^, que constituye un insecticida que

forma parte de 1a composición de numerosas fórmulas, que se preconi-

zan para combatir con éxito numerosas plagas que azotan los cultivos.
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.dsamblea ctyrícolr^, ^^clcGrudc^ e^i P^tlls el ?:`l tl^^ Ortt^brv ^c ID10.-

I,os constantes ahusos de la adnlteración ,y falaificaci^ín do los pro-

ductos agrícolas, diú lugt^r ^^i la iniciativr^ ^lc] ^l^•untrLmicnto de San

Sadurní de :^oya (Iiarcelonaj cle eelebr^^r una reunióii de Corporacio-

nes, encaminada á promover una acciún mancomuueida, dirigida ^í

defender los intereses cíe la Agricultura. Esta reunión, quc revistíó

^•ran importancia, se celebró el 3 de Julio de 1910, y rí ella siguió otra

anzíloga, el 23 de Septiembre, en liorjas Blancas, y una tercera, pa-

trocinada por la ciudad de Valls, que se celebró en la misma el 23 de

Octubre del citado año, y^, la cual asistieron numerosísimas perso-

nalidades y nutridas representaciones de todas las entidades y Cor-

poraciones agrícolas de la comarca y de fuera de ella. Invitado el que

suscribe á tomar parte activa en tan importante acto, ,y aceptada tan

honrosa comisión, desarrolló el tema que se le c.onfió acerca de las

«Adulteraciones tu^ís frecuentes del vino, manera de evitarlas y cas-

tigarlas^.

Ot^•as re2c^ziones y actos ugríc,olas. -Fn otras asambleas y actos

agrícolas tomó parte el quc suscrihe, previa invitaciún para ello, me-

reciendo especial mención las reuniones de la «Junta de (^anaderos ,y

Representantes de Consejos provincialcs de Agricultura yCxanaderían,

celebra.das en :bladrid en Abril de 1908, con el objeto de estudiar y
proponer al Gobierno los meaios de evitar la importación de garado

y carne extranjera, para cu,yas reuniones fué honrado el que suscribe

con el nombramiento cle Vocal re}?resentante del Consejo da Agricul-

tura y(.anadería de Tarra;ona; la I^'iesta del Arbol celebrada en Ta-

^•ragona el ^^5 de Octubre de 1;lOt^, para, la cual se le invitó €^ dirigir

la palabra ^, los asistentos, aceptando tan l^onroso comctido, pero no

pudiondo darlc ctuuplimicuto por causa de enfernwde^,d quc ]e impidib

trasladarsc ri Tarragona; 1,^ solemnidad de la inaugura,ción, el día

25 de 8eptiembre de 1909, de la ^lestilería y rectifieadora do alcoho-

les del Sindicato ^lgrícolN, y C,^ja rural ^le Cornudella; la reunibn de

Directores de Estaciones l:noló^icas y Servicios antitiloxé^•icos, cele-

brada en Madrid, á, fines de 1 Si09, bajo la presidencia^ dol Ilmo. Sr. Di-

rector general cie Ag•ricultura, lnclustria ^- Comercio, ll. Carlos C,roi-

zard; la importantísima reunión u^;rícol^i quc, couvoc.ada por el Con-

sejo provincial dé Ag•riculturt^, ^• ^^^ada^lcrí,i, t.uvu lug•t^^r cn el sa.lón de
sesiones de las Casas (^"onsititoi•ira,les ^le 'L'ortosu, cl 13 cíc hebrero de

1910; las reuniones celebradas en ^iadrid por el Comité l+:jecutivo del

1X Congreso lnternacional dc Agricultura, que ha de celebrarse en
dicha Corte on lliayo próximo, y del cua,l, el qu^^ silscribe, ha sido
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honrado con ol cargo de Vocal, y las numerosas sesiones celebradas

en Tarragana por el Consejn provincial de .lgriciiltura y(^anaciería.

Por ]o demás, puede asegurar el que su^cribe que, desde que tomó

posesión del cargo de Director de este F,stablecimiento, no se ha ve-

ri8cado en la provincia ningitn acto ó reunión agrícola importante de

carácter general, al cual no ltaya sido invitado y en el cual no haya

tomado parte más ó menos activa, pues su norma de conducta ha sido

canstantemente la de aceptar y acudir á todos los llamamientos que

se le han hecho.
Viaitas con ca^•ácter i^iatructivu, efcetuadus al Estableciviient^o.--

Numerosas son las personas del país ,y forasteras, nacionales y ex-

tranjeras, que acuden á esta FnolGgica para visitarla y estudiarla

con detencíón, siendo raro el día yue no sc recibe alguna ó algunas

de estas visitas. Despuós de su inauguracibn ofleial se ha d:LClo algu-

nos días entrada líbre al público, arnlnciándolo previamente en la

prensa, y durante ellos ha sido visitada por millares de personas; en

estos días, para atender al orden, ha prestado excelentes servieios en

ei Establecimiento la Guardia municipal y la Guardería rural de esta

población, lo cuai es de toda justici,i consignar en este sitio como

prueba de sincero reconocimiento cí clichas Instituciones y á las Auto-

ridades loeales que con toda amabilidad facilitaron sus servicios. Con

motivo de la visita del F.xemo. Sr. Ministro de 1^'omento, D. Fermín

Calb©tón, ó Ilmo. Sr. Director general de Agricultura, D. Teaifonte Ga-

llego, para inaugurar oficialmento este Establecimiento, se abrió un

álbum, que itonran con su firma, las personalidades que se dignan vi-

sitarlo.

Entre las visitas reeibidas, merecen especial mención alguna^

efectuadas en corporación, con carácter instructiva, entre las cuales

se eitarán las efectuadas por dos distintas promociones de alumnos

de la Escuela Especial de Ingenieros Agronómos, la de los alumnos

de la Escuela I'rovincíal de Agrícultura de Iiarceiona, de los alumuos

de la ^7seuela Superior de Industrias de Villanueva^ y(^=oltrú, la de

los gocios de la Sección escursionistri, del Centro de Lectura de Reus,

de los alumnos de algunas Escuelas de esta pobla,ción. ,y mu,y numc-

rosas de socios de Sociedades y Corporaciones agrícolas, como la. Cá-

mara Agrícola Oficial de Valls, Fl Sindicato y Liga de Fxportadores

dP Reus, el Fomento Agrícola de Nfontroig y otras.

Colaboracidtz en la ^rcnsa. ^- Tan7bién os este e1 sitio indicado para,

hacer constar que el que suscribe ha colaborado rcpetidas veces, en
la, prensa de la localidad ,y de fuera de ella, diaria, y profesional, c^n



- 109 -

trabajoa de propa^•au^ta y de dívulgación agrícula, debiendo hacerse
constar aquí la ^;ratitud ^lue debe este Estableeimiento por las tacili-

dades que contantemente 1© ha dado en cuantas ocasiones ha creído

útil para el país agricultor valerse de ella.

CO\'SUL't'AS

:^demás ele los trabajos cle Laboratoio reclamados por cl públíco,

y del número ^le comunicaciones entradas y salidas en cl Fstableci-

miento, uno de los datos que puede servir para poner má s en eviden-

cia la verdadera compenetración de la Euológica con el país a{;ricul-

tor es el correspondiente á las consultas que, referentca ^í dí^^ersos
conceptos, hace el último á la primera oralmente (i por escrito, pues

este dato, además de ^lemostrar cómo los servicios de esta nependen-

cia van siendo cada vez más conocidos, ensanchándose sucesivamente,

en conaecuencia, su esfera de acción, demuestran igualmente que los

agricultores van depositando cada vez mayor confianza en la gestión

de la Enológica, y á ella van acudiendo en cuanto se les olrece cual-

quier duda ó dificultad. Por esto, el que suscribe, ha puesto constante-

mente el mayor empeño en resolver, con la perentoriedad posible, da-

das las múltiples atenciones que sobre él posan, las consultas que se

le haeen, contestando aun aquellas que no encajan dentro de la mi-

eión viti-vinícola que tiene especialmente encomendada.

De la importancia que va adquiriendo este servicio, que absorbe

al que suscribe largas horas de trabajo, puede juzgarse por ]os si-

guientes estados en que figuran, año por año, las consultas resueltas,

ssgún datos de los libros reglamentarios correspondientes, clasiflca-

das pueblo por pueblo, y agrupadas, para abreviar, en cinco grandes

secciones correspondientes, respecti vamente, á asuntos vitícolas, eno-

lógicos, cle Agricultura general, de enseí7anza y otras cueetionew:



l_'o^zsult«,ti• ^ r^sz^celtn^s ^-u 1907.

PO$1.AC1Uh^S

Alella (Barcelonu) ........ ... ....
Alicante .......................
Badalona (liarcclonaj. . . . . . . . . . ..
Barcelona ......................
Bellvey ........................
Blar ( Alicante j . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cambril s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Constantí ......................
^Talset. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lesaca (Navarra) ................
Madrid ........................
Montblanch ....................
Palencia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pamplon zti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Piñe^ia (13areelona,f . . . . . . . . . . . . . .
Reus ..........................
San .13audilio dc Llobregat (liarce-

lona) ........................
San Jaime 1)oui. (liarcelonaj. . . . .
Sa^ (Alicante). . . . . . . . . . . . . . .
Tafalla (Navarra) . . . . . . . . . . . . . .
2`erra sol^t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
'T'ortosa .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Valeneia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Valls . ........................
Vandellós . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vilasar de M. (13arcelonaj.. . . - . . . .
Villafranca del Pana,dés (B:irdelon^i,j
Zaragoza ......................
Zarauz (Guipúzcoal ..............

1'otcdes . . . . . . . . . . . . . •?,l
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(,'oiesultr^s ^•esu^ltab ^^t 1S^U^'.

l'ONl^III,TAt^ ldOBKF.

POBLACIONES
`
'
r
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G

^

^
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ç̂
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^

7

^^

bN

m
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^

Alella (I3arcelona) . . . . . . . . . . . . . . » ^ >- » » 7_
Amposta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » » 1 ;> »
Arbós ........................ , » 1 » »
Barcelona ..................... „ :3 > » 4
Bellmunt ..................... > ^ ,> „ »

Berlín (Alemania) . . . . . . . . . . . . . . . - » > ^ 1
Blancafort .................... - » 1 ^, »
Bruch($arcelona) .............. >, » » » 1
Falset . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . , » » t »
Gandesa ...................... '^ 1 ;> » 3
Hamburgo (Alemania) . . . . . . . . . . » » 1 » »
Lloá ......................... ,> ,> » » 1

Madrid . ..................... > 5 1 > »

Manresa ......... ............ » » t , - »

iKarsá . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » » 1 » 1

Molíns de Rey (13arcolona)., . . . . . . . ^> 1 » » »
Mora la Nueva . . . . . . . . . . . . . . . . . `^' 1 » 1 »
Nulles ....................... :; , » »
Palle'á 13arcelona ..J ( ) ........... > i > ''̂ »
Palma de Mallorca ( Baleares).. . . . . 1 -- » » »
Perafort . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . > > ^> , ^,

Pobla do Nlafuiuec . . . . . . . . . . . . . . . ^ ^ ^' > 1
Poboleda ..................... > » ,> ;,> »
Raurell ....................... 1 „ j :> 1

Reus ......................... :.' 4 ^' ^k Fi

Ribarroja ..................... 1 » > ^

Riudóms ...................... ^^ i ^ „ 1.

Secuita ....................... 1 ., » 1

Selva del l;ampo . . . . . . . . . . . . . . . 2 » 1 » 7
Sitjes ( Barcelona) . . . . : . . . . . . . . . . » 4 » :.' »
Tamarit ...................... 1 » > » »

Tarragona .................... 1 .3 1 5 c^

Ulldemolíns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » » > » ^'
Valladolid ..................... •.: ,> » ^» »
Vallmoll . .................... » » Z » .1.
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Nu13LACI

Valla .............
Vandellós . . . . . . . . .
Vilallonga . . . . . . . .
Vilaplana..........
Vilaseca..........
Viila del Rfo (CÓrdo
Villafranca del Pana
Vimbodf..........
Zaragoza.........

Totales . . . . . .
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^ba).......... » ,> 1 » »
,dés (Barcelona). ,> ^> >. 1 »
............ » > 1 » ;,,^
............ ;> , >, ;> 1

......... 44 30 d0 31 li 40

Corasultas reaueltas e^a 1909.

POBLACIONES

Aiguauiurcia . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
A1Corja ........................
Alió ...........................
Almost er . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Altatul la . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Amposta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Arnés .........................
Barcelona .............. .......
Barbará .......................
Bel lmunt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beziers (Francia) .. . . . . . . . . . . . . . .
Bisbal .........................
Bisbai de Falset .. . . . . . . . . . . . . . . .
Blancafort .....................
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Torroja ........................
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L' 6 3
'Portosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » 1 1
LTlldemolíns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ^, r> »
Valladolid . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » » »
vallmoll ....................... » >; ^
Valls ..................... ..... l 13 1
Vandellú^ ...................... » » .I.
Vendi•eli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » » »
vilabclla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 » »
Vilallonga ..................... » ;> 7
Vilaplana ...................... » 1
Vilaseca ....................... á ;> :.'
Vilavert ....................... » -^
Vilella Alta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » .' »
Villafranca del Panadés !liarcelona) ^
Villanuova y (^eltrú ( I3arcelona). . . » » »
Vimbodí ....................... 1 » »
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Los eu.^tro ost^^dos anteriures ruvclri^i no ^oli+,nieut^^^ ^luu F.I nú--

^uero de consultas ca aumentando consider^^^bloniente de ^^ri^^ en ^^ño,

sino que t:zmr^ién vri. crecíciido eI número c[e l^c^i.licla^ies í^ yuc perte-

neccn dichrtis coneultas, pue^to que siendo ^le 3! ‚ lo<•^alid^des las il»e.

las hiclorun eu 1907, fueron ^lo ^!^ on 1JU^. •de S:,' ci^ 1'J^9 ^ rlc^ i?-L

en cl ,^ño último ac 1ti110. 1)ichos e5ts^,^Io^ pueden re^umir^;e^ t^n el si-

l,ruiente:



Reaume^i de conaultas por a73,oa.

AÑUS

1907 ......................

190R ......................

iu09 ......................

1910 ...... ......... .....

Totalea ................

CONI3IILTAli liOBRI:

C

ñ
a

C

'

49

;30

ss

149

31fi

^

ó

^
^

24

40

175

223

4b2

a^o ^ w
^ ^ a
^ ^ ma p

O
C p

^

10 19 9

31

170

154

365

`33

5:.'

84

17 rt

40

84

`^ 13

^4G

TOTALF,B

111

164

5b9

823

l.hh7

Las consultas ^^ne, clabilicridas por iiilos y localictr^des, flguran

en los estados anteriores, pueden detallarse m^ís, por conceptos, de-

mostr^£ndose así la gc•an vttriedad de asuntos sometidos á la resoln-

ción de esto Estableciiuiento, Este dot^zlle flaura en los estados

sigui©ntes, acerca de los cualea liay que advertir qu^, para simplifi-

car algo la clasi8cación, en varios conceptos vc^n incluídas diferen-

tes cuestiones con los misuios relacionadas; así, por ejemplo, en el
grupo Caldo bordelda 8guran las consultas referentes á las diferentE^s

Pórmulas para prepararlo, al modo como dehe preparsc, .í, la calidad

y pureza de los ingreclientes, ú la época oportunx de su r^plica-
ción, ete.; en el grupo Levaduras se cuc,ntan las consultas referentes
^í su expodición, preparacióu, modo de emplearlds, etc.; en el grupo
Enfermedadea se cuenta todas aquellas de que no se hace especi^^.l
mención, etc., etc.
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C,oitszt^ltas s^bre citictclti^r^.

- - _ ---- - -----.- -__ _ . r __-_ -
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CONCEPTOB

rlbonos para el viñedo ..............
Adaptación .......................
ABnidad .........................
A ntra cn osi s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Altisa ............................
Avisadores heladas . . . . . . . . . . . . . . . . .
Brunissure .................. ....
Calclo bordelés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CilOr0916 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cocliylis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
roulure ..........................
Descortezacio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Despampanado ....................
Enfermedades diversas . . . . . . . . . . . . .
Cxusano blanco .................. .
Híbridos productos dírectos. . . . . . . . . .
Incisión anular . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Injertos .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Injertos defectuosos .. . . . . . . . . . . . . . . .
Inmunización 13oladeres . . . . . . . . . . . . .
Haquinaria vitícola . . . . . . . . . . . . . . ..
Poda ............................
R,a(llllt16n10 V1de5 . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Reconstitución viriedo . . . . . . . . . . . .
'rorsión pedúnculo . . . . . . . . . . . . . . . . .
'Prasplante . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . .
Tratamientos arsenicales. . . . . . . . . . . .
Trat. mult. comhinados . . . . . . . . . . . . .
Vides heladas .....................
Viveros ..........................

Totcd es .. . . . . . . . . . . . . . . . .

190711808

49

1909
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»

30 S8

1910

149

Totsles.

316
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Caŝ xult<c,^ .voóre r,ieuluy^a.

CUNCEPTOS

.^cetiflcación . . . . . . . . . . . . . . . . '
3cidez en loa vinos . . . . . . . . . .
^,cidiflcación mostos.. . . . . . . . .
:llcoholes . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
:i,lcoholización vinos . . . . . . . . .
_lmargo en los vinos . . . . . . . . .
^lntitermentos . . . . . . . . . . . . . . .
:^ñejamiento viuo^. . . . . . . . . . .
Aprovechamiento t•esiduos.. . . .
:lstríngencia en los vinos. . . . .
:lzucarado mostos.. . . . . . . . . . .
Bodegas ....................
Carbonización vinos. . . . . . . . . .
uCasseD de los vinos . . . . . . . . .
Clariflcación vinos. . . . . . . . . . .
(~oloración vinos . . . . . . . . . . . . .
Compobición vittos. . . . . . . . . . .
Concentración mostus . . . . . . . .
Conservación orujos . . . . . . . . . .
Conservación vinos . . . . . . . . . .
Corrección mostos.. . . . . . . . . . .
Crianza vinos ...............
Decoloración vinos. . . . . . . . . . .
Detectos de los vinos . . . . . . . . .
Derrasponado vendimia. . . . . . .
Desecación heces . . . . . . . . . . . .
Desulfuración mostos . . . . . . . . .
ElaboraCión vinos.. . . . . . . . . . .
Envases cemento armado.. . . . .
Envaseg enmohecidos.. . . . . . . .
Envases viniflcación.. . . . . . . . .
Esterilización envasos . . . . . . . .
Enturbiamiento vinos.. . . . . . . .
Fabricaéión tártaros.. . . . . . . . .
Fal siflcaciones . . . . . . . . . . . . . .
Fermentación . . . . . . . . . . . . . . .
H`iltración vinos . . . . . . . . . . . . .
Flores del vino . . . . . . . . . . . . . .
Fosfatado vendimia, . . , . . . . , , .
T.evad ttras . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AliiOti

1907 I 1908 I 1909 ] 9]0
Totalee.

m b ^ 11 11
1 N » ^ 1

^ 1 » 3 ^
» N (; » 6
Y M

.^ •l 4
a » ^ 3 3
^ ^ 1 3 10
» ^ 1 1 Z
1 5 1 4 11

» » » 1 1
» » ^ 4 .^
» » 1 5 F
» » 1 1
» » » 15 15
^ N 3 4 7
» » 1 ^ 1
» ^ 1 » 1
» 2 3 » 5
» » » 1 1
» ;> b .1 9

» 10 2 lz
» ,> 1 1
» » » ;..> :^

» Z 63 13 7R
» » 1 » 1
N » » 1 1
» » » 1 1

1 2 16 `l ^1
^ » 1 » t
» » » 1 1
» ^ 1 » 1
» » 7 1 8

2 10 » 17 `? 9
» » » 2 l

3 t ;> 1J `?;t
» li » i^
» ^^ t ^ t
» » » 1 1
» » 2 1

^ 1 5 3 11
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CONCEPTO^ Totatee.
1807 1808 1808 1810

Límites acidez volátil.. . . . . . . . » » » `l L
i.ímites extracto seco. . . . . . . . » » 1 » 1
Limites gas sulfuroso. . . . . . . . . » » » i l 1 1
Límites sulfatos . , . . . . . . . . . . » » » z 2
17ateríal enológ•ico . . . . . . . . . . . 5 1 » 1`l lt^
Mistelas ................... 3 2 ii » 11.
Oxigenación vinos.......... » » 1 » 1

Pasteurización vinos . . . . . . . . . » » 4 -1 t^
Piquetas . . . . . . . . . . . . . . . . . . » » » •> 2
Productos enológicos . . . . . . . . . » » z 3 ^
Purga mpstos . . . . . . . . . . . . . . 4 5 11 14 34
ftefermentación ............. » » `? » Z
ftefrigeración mostos . . . . . . . . » » » 1 1
Rellenos ó rehenchidos. . . . . . . . » » `l » z
3ilicatación ................ » -- 1 » 1
Soleras .................... » „ » 1 t
^ulfltación ................. » » 1 5 t;
Taniflcación . . . . . . . . . . . . . . . » » » 5 3
rrasiegos ....... .......... » » 4 2 6
Uniflcación tipos.. . . . . . . . . . . » » 2 » z
Vinagre ................... » » » 1 1

Viniflcación uvas verdes . . . . . » » » 4 4
Vinos legales .. . . . . . . . . . . . . . » » » 11 11
Vinos mal fermentados . . . . . . 2 ^ » 7 17
Vinos sin a]cohol. . . . . . . . . . . . » »

----
1 l

Totales :............ 24 ^0 175 I 223

-

462

Consultas sobre aqriczaltura.

AÑON

CONCEPTOS
18^7 I 1808 1808 1910

ToG^ lee.

Abonos en general ............. 10 21 37
Abonos para ]fl,s leguminosas. . . . .^ .>
Abonos para los algarrobos.. . . . , :, ;>
Abonos para los almendros. . . . . . » >; » 3t 8
Abonos para los avellanos.. . . . . . +S ,1 7
Abonos para los ŝereales . . . . . . . . » » 3 3
Abonos para ]os olivos. . . . . . . . . » ^ 10 18
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CONCEPTOS

Aceites de semíllas .. . . . . . . . . . . .
Adquisicibn de abonos . . . . . . . . . .
Anticriptogámico é insecticida . . .
=Arañó^ del olivo .. . . . . . . . . . . . .
Azufres ......................
Balaninus nucum . . . . . . . . . . . . . .
Cicloconium oleaginum . . . . . . . . .
Cultivo del avellano.. . . . . . . . . . .
Elaboración de aceites . . . . . . . . . .
Embadurnado de árboles. . . . . . . .
Entermedades de la alfalfa . . . . . .
Entermedades de la cebada.. . . . .
Enfermedades de la higuera. . . . .
Entermedades de la judía.. . . . . . .
Enfermedades clel algarrobo. . . . .
Entermedades del almendro.. . . . .
Entermedades dol avellano. . . . ..
Entermedades del manzano.. . . . .
Entermedades del melocotonero . .
Enfermedades del naranjo.. . . . . .
Entermedades d©1 olivo . . . . . . . . .
Enfermedades del pl€ítano. . . . . . .
Esterilizaeión de simientes.. . . . . .
Estiércoles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Infecundidad de algarrobos.. . . . .
.lZoreras ......................
ti108Ca d01 OIiVO .. . . . . . . . . . . . . . .
Nc:grilla del olivo . . . . . . . . . . . . . .
Oruga del almc•ndro. . . . . . . . .. . .
Plagas en general .. . . . . . . . . . . . .
Póda del olivo .. . . . . . . . . . . . . . . .
«Pollroigu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pulgón delalmendro...........
Pulgón do las habas. . . . . . . . . . . .
Pulverizadores ................
Pureza de los abonos. . . . . . . . . . .
Rafia ........................
Sulfatos ^le hierro y cobre. . . . . . .
Tiña del olivo . . . . . . . . . . . . . . . . .

Totales . . . . . . . . . . . . . . .

Airroe
Totslee.

1907 1808 1808 1810

» m 1 1
4 5 3 12

» 1 7 7 15
4 4 A 2 10

^ 1 A A 1
a ^ 9 ^ 9
^ » 1 .k 5
» n a 1 1
» 1 2 4 7
» » ^ 1 1
» » 2 » 2
» ^ A 3 3
« » 1 ^ 1
» n ^ 1 1
» ^ 1 5 6

3 2 15 4 Z4
» » 3 5 8

>, 1 2 3
^ » 1 1 2
» » 1 » 1
» 4 2y 8 41
» ;> 1 2 3
» » » 1 1
^ » ^ 4 4
» » 1 N 1

» 2 u G

» u 3 6 ŝ
3 1 23 10 37

» » 5 2 7

» 7 15 8 30
^ » 3 1 4
» » ^ 1 1

» 9 5 14
» » 1 2 3

» » 7 7
» » » 3 3
» 2 » ^ 2
» 1 » 2 3
» ^ 3 2 5

10 31 170 154 365
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Consultas sobre e^zseñanza.

CONCEPTOS

:^grícola en general............

:lmbulanto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vitivinícola,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Totales . . . . . . . . . . . . . . .

et{to^

1807 1808 1809 181 O
Totala.

2 4 $ 15 29

7 S `20 27 62

10 11 24 42 87

19 23 52 84 17R

Co^asultas sobre asuntos varios.

CONCEP'1'OS
1907

.^ ^ir o ^

1808 1910

Totwlee.

^^dministracidn agrícola.. . . . . . . .
.^Icohol desnaturalizado.. . . . . . . .

N

N N
^sociaciún agricolr^.. . . . . . . . . . . . »

_i V 1Cll1tllT'a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » N

Racterias de las leguminosas.. . . .
I3ibliografía .. . . . . . . . . . . . . . . . . .
Catadores . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Caucho .......................
Concursos agrícolas............
Contabilidad agrícolu.. . . . . . . . . .
Crédito agrícola . . . . . . . . . . . . . . .
Equivalencias medidas.. . . . . . . . .
Estadística agrícola . . . . . . . . . . . .
Exportación . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fabricación de trírtaros . . . . . . . . .
Ganadería ....................
(xrado alcohólico legal. . . . . . . . . .
Grado licor real . . . . . . . . . . . . . . .
Glucosas .....................
Hidrotrimetría . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hormigas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Interpretación antílisis.. . . . . . . . .

1

3

»

1909

3 N 4
N 1 1

1 » 4
» 1 1
;> ] 1
7 ]^ 26

,> 1 1
» 1 1
4 3 7

» 1 1
.^ ,^ 4

» 1 1
3 r 7
3 25 31

N 6 h
3 » 3

N 2 2
» :] 5
» 4 4
N Z 3
)) 1 1
23 51 74



CO;YCEYTOS

Jardínerfa ....................
Jornales ,y mano de obra.. . . . . . .
Ley del mínimo .. . . . . . . . . . . . . . .
;Vtaquinaria...................
líedieión de volúmenes . . . . . . . . .
liercadas .....................
Meteorología . . . . . . . . . . . . . . . . . .
^íicroñrafía . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nitrogina .....................
Organización de la EnolGgicz^ . . . .
Pasas ........................
Prijaros útiles . . . . . . . . . . . . . . . . .
Personal bodeguero............
Precios medios . . . . . . . . . . . . . . . .
Préstamos de material. . . . . . . . . .
Productos químicos , . . . . . . . . . . .
Seguros agrícolas . . . . . . . . . . . . . .
Sindicatos agrícolas. . . . . . , . . . . .
Sinonimia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Transportes ...................
Valoraciones . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Totales . . . . . . . . . . . . . . . . .

Los cinco estados anteriorca se pn^^;len, por íiltirno. r^^auniir en el
yiguiente, que desde lueg•o r,s análo^;o r^l resunlen :^,ntcs iticluído:

A 1 O xi
_.__ _ _. •rotai^^.

1807 Seoe i i^oa 1810

^
1 1
.^ ^

» » 1 I
.^ 17 14 32 ^i 5

» » » 1 1
» •^ » 3
» » » :1
» » » 1 1
» » » 1 1

l » 4 10
» » 1 1
» 1 2 3
1 ^^ 9 5 17

,> >, 1 1
» ,> » 20 `^ 0
» » 1 3 4

» :1 4
t 6 ^ 17

1 1.
;> 1 1
» 1 1

y 40 84 213 846

Resumen de co^asult<is y^o^^ cuuc^sptr^s.

CONSiJLTAS

Viticultura . . . . . . . . . . . . . . . . .
>ŝnología . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Agricultura . . . . . . . . . . . . . . . . .
Enseñanza ................. .
Varios . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 f. 07

.^^os

1908 I 190^3 I 1910

'rutalea.

30 ^8 1 ^19 316
-10 175 `? l3 .1^•^
31 170 15 -l 3t^^^
23 52 h4 178
40 S^ 213 34(i

16-I 5Gt) t^23 1.667

19
24
14
19

^^

1'otaley . . . . . . . . . . . . . 111
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y que demuestrzc la 1ziV,^or cr^cicntc^ dol importaa^te 5ervicio de con-
sultas dei F^stahIecimiento, acerca dei cual heiy que hacer constar

que el que suscrihe ha tenido ^^ tiene qur, pasar clía,s c^nteros .^teu•

cliendo, no ya sóla ^^ Jas cc^ntesta^ciones de 1:^5 consulttcs por c•scritu,

sino que taml^^ién recibiendo al piíblico que vicnc á^ haccrlas nral-

mente, haciendo pz^rc^. cllo muchas veces un vi.^jc exprofes^^ á esta

ciudad. llesde luego que el servicio de Corresponsales de este Esta-

blecimiento, de que luego se hablará detalladamente, ha veni^lo á au-

mentar en gr:in escíila el niímero de consultzis, al mismo tieiupo que

ha Pzticilitado en muchos casos su mejor resolución, merced zí los da-

tos proporeionados por el servicio rlc informaciones constituído por
dichos Corresponqales.

CODIUNICACTONES ENTRADAS Y BALIDA$

Uno de los datos que más puecle patentizar el sucesivo desarrollo
clel Establecimiento, ampliación de su esYera de acción y sucesiva

compenetración dol mismo con lz^ elase agricultora, es el número de

eomunicaeiones cntradas ,y salicias, así como el niSmero d© poblacio-

nes dc procedencia y de destino de dichas comunicaciones. Por esto

el que suscribe ha creído dc toda conveniencia insertar los dos si-

guientes estados, en los que con todo detallc>, se da cuenta de este im-

portante particular. F.n dichos estados resalta que el número de

dichas comunicacionea, tanto las entradas como las sa,lidas, ha ido

aumonta^ndo sucesiva^ment,e do atio en ^^ñ^, con una sola excepción,

referente ^, las salidas en 19t^t^, que apzirece menor quc en 1907,

debido á, que cn dicho año de 1908 dcsempeñó el quc suscrihe el

cargo de ProPesor de la Escuela Especial de In^enieros Agrónomos y

Director de la Estación de ensa,yo de semillas de esa Corte, v, en con-

se,cuencia, encontrándose largas temporaclas ausente cle esta ciudad,

se comprencle quo no era posihlc imprimir t:lnta actividad ^í^ los tra^-

hajos de esta F.uolól;ica; pero, cesadas en ] 909 esta.s circnust;^ncias,

aparcec •ya un núme,ro de salidas, no sólo muy superior al de 1908,

sino que easi el doblc del eorrespondiente á 1907.

El resumen dc las comunicacionea entradas y salidas des^te L^ ŝ 06

tí, 1910 inclusivc, figura en el siguiente estado:



Cor^iu-raicaeio^aee entradaa y aalidctu.

A^fOS

xY^>^^>QO na

Paebloe. Comnnlcaoiowe

E]ATSADAB

1906 ................................... S
1$07........ ........................... 25
l^pb ................................... 65
1^1i9 ................................... 139
1910 .................................... 77

De 2v7 pneblos, total comunicaciones .. . . . . . . . . . . .

20
296
889
782

1.304

2.741

9AL1DA8

1906.................................... 7 75
1907 .................................... 389 995
1908.................................... 1 `l 1 683
1909 .................................... 176 1.735
1910.................................... 165 1.911

A 418 pueblos, total comunicaciones . . . . . . . . . . . . . 5.399

9E8VIOI0 DE INFORMAOIONEB

Su oa^ganización.-Es indudable la eonveniencia de que un Esta-

blecimiento como el que me cabe el honor de dirigir, estó en todo mo-

mento informado de cuanto relacionado con su misión ocurre en el

territorio que abarca su estera cte acción, y se comprende también

períectamente que es de toda necesidad, para que el país agricultor

aleanee de esta Institución los mayores, mejores y más inmediatos

resultados que tiene derecho á esperar, pues los sarvicios a ŝrícolas

que la Nación sufraga para beneflcio del agricultor lian sido ereados,

que exista una inmediata: y cbnstante relación entro esta Enológica y

la clase agricultora. Estos son, efectivamente, los únicos medios de
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que esté la primera en antecedentes de las necesidades agrícolas de

cada momento, y de que en ningún caso le pueda pasar desaperci-

bido nada que al agricultor interese y de qne éste pueda recibir, sin
pérdida de tiempo, los datos é instrucciones qne puedan convenirle

en cada caso. Para conseguir estos importantes objetivos, el qne sus-

cribe penaó qne el medio meís indicado era el de dosignar en cada po-

blación á alguno de los agricultores más entusiastas qne en todas

ellas existen, que podrían constituir á manera de Corresponaalea de
esta Estación Enológica, la cual podria contar entonces, en cada tér-

mino municipal, con ei conveniente y valiosísimo elemento de ditu-

sión y propaganda de sus trabajos, y á la vez podría conocer opor-

tnnamente toda elase de datos que pudieran interesar para su más

acertada y sucesiva labor, pudiendo además, dichos Corresponsalea;

llegar á ser algún día una base de núcleos do progreso agrícola en
cada pneblo.

Deberes y derechos de los Co+^reslroonaalea.-Aprobada la indicada

idea por el Consojo Provincial d^, Agricultura y Ganadería, en sesión

20 de Marzo de 1908, mereció también, por ord©n fecha 4 de Abril

del mismo aí3o, la completa aprobación de esa Dirección general, la

cual autorizó además á este Establecimiento para que, en unión y de

acuerdo con el indicado Consejo, fuesen concedidas á los Correspon-

sales que se nombrasen, y á pesar de que, tratándose de los elemen-

tos. entusiastas enya cooperación se iba á solicitar, era de esperar que

no necesitasen estímulo de ninguna clase, las ventajas que se creye-

ran oportunas como recompensa y compensación de sus servicios.

Así, pues, el citado Consojo Provincial, en su sesión del 4 de Agosto

del año mencionado, y á propuesta dol que auscribe, aprobó por una•

nimidad conceder á los Corresponsales do esta Enológica que se

nombrasen las siguientes ventajas en los servicios de la misma:

1.° Indemnización de los gastos de correspondencia y Pranqueo
que tengan que realizar en sus relaciones con la Estación Eno-

lógica. •

2.° $otonta y cinco por ciento de rebaja en las tarifas oflciales de

análisis, en los que se hagan á petieión de los Corresponsales, de pro-

ductos do sus esplotaciones agrícolas ó para dichas egplotaciones.
3.° Prioridad para los Corresponsales y sus hijos en las matrícn-

las de las enseí^anzas oflciales dol Estableeimiento. Dichas matrícu-

las serán para ellos, por otra parte, completamente gratuitas. ,
4.° Prioridad en los préatamob de maquinaria del Establecimiento.
5° Prefereneia en los restantes servicios de la Estacióri.
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6° N;nvto gratuito dc las public^LCi^>n^+^ ^lu 1^+ l^at•ición Enológica
y de cuantas puedan remitirse de otros Ccutros.

7.° R^misión gratuita, á título de ensayo, de productos contra en-
Cermedxdes de lr+s plantas, eu el caso en que lr1 I^^stación lz^s reco-

micnde ^• los ('orresponsales puedan experimentarlos.
^.° Remisión gratnita, á título de eusayo, de sustancias fertili-

zantes, en ]os casos en que, habiendo existencias, el F.atablecimiento
lt, crea oportuno y los Corresponsales puedan experimentarlos.

9° Remísión, á título de ensayo, de aparatos y máquinas do viti-
vinicultura, cuando la Estación lo estime conveniente y los Corres-
ponsales puedan utilizarlos debidHmente.

10.° Remisión de aparatos de metcorología, á medida que el Es-
tablecimiento pueda, ir instalando ^•n toda lic provincia este importau-
tfsimo servicio.

En justa correspondencia e^ las anteriores vontajas, acordóse igual-
mente en la meneionada sesión que ]os Corresponsales quo se nom-
braren, por el hecho de aceptar su • nombramiento de tales, debían

eomprometerae á informar á esta F,stación Enológica, todo lo más rá-

pida, detallada y frecuentemento posible, de la situación y estado de

los viñedos, cosechas probables, precios medios de los productos viti-

vinícolas, de las sustancias fertilizantes ,y de la mano de obra, de las

enfermedades que se presenten en los viñedos y en loa vinos, del re-

sultado cie los mereados ,y ferias y cle todo cuanto erean pueda eon-

tribuir á constituir una información viti-vinícola lo m^s amplia posi-

bie cle loe réspectivos términos municipales, zi cuyo efecto deberían

contestar también, lo más detallada y exaetameute que se pudiera,

los diversos cuestionarios que sobre distintos extremos agrícolas les

fuosen remitidos, debiendo contribuir igualmente en lo posible ri ]a

propaganda agrícola. de la Estación Enológica dando á conocer su

existencía, los servicios que presta ,y rlivulgando sus trabajos •y en-

señanzas.

Ser^ores Cor^•espo^zsales.-Coi^i las anteriores bases y autorizado

debidamente para ello, procedió el que suscribe al nombramiento de

los Corresponsales de esta Enológica en cada localidad, zi cuyo efectn,

los dignos Consejeros del de ?igricnltura y(:anadería, perfectos co-

nocedores de las condiciones respect,ivas, se sirvieron indicar los nom-

bres, Sgurando en la actualidad 93 Corresponsales en igual número

de pueblos.

Cuenta, pues, el Establecimíento, en la actualidad, con Correspon-
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eales en la mitad próximatnente de los términos muuiciptiles cle ]a pt•o-

vincia, quedando por provecr los cot•respondientes á]a otra mitad, lo

cual se va haciendo sucesivhmente y:í medida que se van adquirien-

do noticias de peraonas que, reunienrlo las condiciones convenientes,

deseen ó estén conformes con el notnbramiento. Para completar en lo

posible las infortnaciones que hasta la Secha ha realizado esto Esta-

blecimiento, sc ha valido también, especialmente en las referentes á

las enfermedades de los vegetales cultivados, de las Juntas locales

de plagas del crrmpo de las localidades en que eatán constituídas y
en funciones.

Resultaclos obterzidos.-1•;ste s©rvicio de inPortnaciunes, llevado á
cabo por los señures Corresponsales de esta l^,nológíca,, y completado

en algunos casos, como queda indicado, por las Juntas de plagaa, ha
dado un resultado verdaderamente satisf'rtictorio, latnentando solamen-

te el que suscribe que le haya sído por completo imposible atenderlo

tanto como quisiera y convendría, pues la f:^lta d© personal le ha obli-

gado á atender constantemente de una ntauereti ciirer,ta los demás ser-
vici^s del I+Pstablecimiento, que, por se^• solicitados por el público, han

de tener siempre preferencia. De espcrar es que, aumentado convenien-

te el personal, podrít darsc mayor irnpulso al sc:rvicio de que so trata,
doŝ cual, á juzgar por los trabajos que, gracias á él, han podido reali-

zarse, á pesar de las condiciones indicadas, es de esperar una labor
provechosísima para los interes agrícolas.

Mercod á la correspondencia y á las noticias pericíclicatnente fa-
cilitadaa por los señores Corresponsales, se L^ poclido disponer en este

Establecimiento de valiosos clatos referentes al estado de los campos,

vicisitudes de las cosechas, mercados, producción, preciu medio, apa-

rición de enfermedades y plal,rzLS. etc., etc., que le han servido, en

muchos casos, para poder contestctr consultas hechas por la Superio-

ridad, por los Corresponsales de otras pol^laciones ó por el público en

general, y ha venido también esta Enológica en conocimiento de las

plagas presentadas en las clistintos pueblos, pudiendo, por tanto, en-

viar á éstos las convenientos instrucciunes para combatirlas en cada

caso. No necesita, pues, el que suscribc, encarccer la importancia ver-

daderamente grande que podría llel,rar <í aleanzar el servicio de que

so trata, si se pudiera atender en la medida conveniente, porque ha,y

que tener on cuenta que, además, gracius á él, ha, podido el que sus•

cribe divulgar instrucciones que, en un rnomento determinado, son

do un verdadero interés general.

Como trabajos más importantes, realizados con la couperación de

9
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los señores (brresponsr^les de estf• Fstablecimicnto, merecen especial

mención los siguient^3s:

Estudio sobr•e lcta c^lferniedades dt,l ulivo e^a lcc provincia de l'^rra-

yo^>ea.-t!onstitu}>en^lu el olivo una ^le h^s riyaezas mrís importantes

de esta provincia, y habíendo teiŝdo conocimiento el que suscribe de

que en varias locrilidades era muy perjudicado por cleterminadas pla-

gas, creyL couveniente, como Ingeniero encargado del Servicio Social

Agrario atecto al Establecimiento, prtLCticar una intormación sobre

las mismaa, persiguiendo el objetivo de publicar un resumen de ellaa,

con indicación cle los medios mtís adccuadoa para combatirlas ó, en

su caso, prevenírlaa. Con esta informacidn inauguró, pues, el servicio

de Corresponsales, dirigiéndoles la siguiente circular, quo se cita

eomo modelo de las relacioncs qne con dichos aeñores sostiene esta

Euológica:

«Regidn agronómica de Cataluña.=l+atación Enológica de Reus.

Ingeniero Director.=Reus, S de >\larzo de 1909.=Sr. D. ......, Corres-

ponsal en ..... -11fuy señor mío; Varios señores Corresponsales de este
Establecimiento se han dirigido al mismo solicitando se les indicara
tratamientos apropiados para prevenir y, en su caso, remediar deter-

minadas afecciones y entermedades qiie se presentan en los olivares

de aús respectivos términos rnunicipales. De la correspondencia de

dichos señores resulta que algnn.tis de dichas afecciones presentan,

desgraciadamente, mi carúcter de generalídad que pudiera llegar á

ser gravc si no se pusieran pronto en prrzetica los tratamientos apro-

piacíos para combatirlas; en vista de lo cual, y persiguiendo el impor-

tante objetivo de poder guiar al olivicultor en tan necesaria campaña,

ó indicarle oportunamente los procedimientos preventivos y curativoa

que conviene aplic^.r en cada, caso, me permito remitir á usted el ad-

junto enestionarío, que cspero tenilrtí la bondo-^,d d^ devolvérmelo á la

mayor brevedad, contestado lo mejor que pueda, con los datos que

usted mismo posoa y con los due pued^l procurarse de los oliviculto-

res de esa localidad, que no dudo le f,^cilitartín gustosos, pues todos

ellos ha^n de est:^a• interesados en combatir ]ls afeceiones y enferme-

dades quo merms,n sus cosechas, ,y pueden llegar á comprometer la

vida de árboles tan prccia^las como los olivoa.

»Si alguna ciucla tnviera usted acerea de alguna preguuta del

cuestionario, le ruc„o se sirvri m<initeat^rmela para nclartírsela debi-
da.mente á vuelta de corroo,

pSi para contestar alguna pregunta tuviera usted neeesidad de

mayor eapacio que el disponible en el Cuestionario, no hay inconve-
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niente en yue la conteste, re8riéndose al niímero de la pr,^gunta, en
un pliego aparte.

Dándole por su eontestación, y por anticipado, en nombre propio

y en el de los olivicultores interesados, las más sinceras gracias, me
repito de uated como aiempre affmo. s. s., q. 1. e. 1. m.^

El Cuestionario á que se reflere la anterior circular fué el siguiente:

Sr. Ingeniero Director de la Eatacifin Enológica de Reus.

1. Nombre de ese término munieipal.
`l. En ese término, ^hay plantacionea de olivos?
3. En caso a8rmativo, ^los olivos de oae término, en general, ea-

tán atacados por alguna enfermedad?
4. En caso aflrmativo, ^con qué nombre se conoce vulgarmente,

en esa localidad, las enfermedades que sufren los olivos de la misma?
5. ^En qué conaisten los daños que ocasionan eada una de las

enferniedadea que atacan á esos olivos?
6. ^En qué tanto por ciento puede evaluarse, aproximadamente,

la minoración de cosecha oeasionada por las enfermedades que atacan
á los olivoa de ese término?

7. ^Qué cantidad representa, aproximadamente, dicha minora-
ción de cosecha en eae término?

8. En ese término municipal, ^se ha puesto en prríctica alg$n ó
alŝunos tratamientos para prevenir ó combatir las aíoccionea del
olivo?

9. En caao afirmativo, ^cuál ó cuáles han aido los procedimiento^
practicados pctira combatir cada eufermedad?

10. En caso aflrmativo, ^qué resultados se han observado con cada
uno de los tratamientoa practicados?

11. ^Cada cuándo se suelen podar los olivos cle ese término y cómo
suele practicarse la poda?

12. ^Cada cuándo se suelen abonar loti olivos de eae término y
con qué susttcncias se abonan?

13. ^Se ha observado ai algunas de las eufermedades que padecen
esos olivos se presentan preferentemente en los no podados ó mal po-

dados y en los no abonadoa G poco abonados?
14. Los productos de la poda de los olivos do ese término; ^suelen

amontonarse en el mismo campo, y permanecer así en él durante mu-
cho tiempo?

15. ^Se ha observado si alguna de las enfermedades que padecen
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esos olivos se rlesr^rrollan preFcri,ntemente eu los situados cerca de los

montones de productos de la poda?

16. F^n ese t^rmino rnunicipal, ^se respetan los príjaros y sus ni-

dos, ó stteleu scr persrguídoa?

Contestado el anterior cttestionarin, clispuso ya este Establecimien-
to de los valiosos datos ^í que el mismo se refiere, correspondientes á
cada pueblo, y, recopil,tdos ya dicl ŝos datos pregunta por pregunta, se-
rán resumídos debídamente, y en vista cíe su importancia capitai para

la riqueza de la provincirŝ , tiene el propósito el que suscsibe de pu-

blicarlos, en folleto especial, junto con las instrucciones convenientes
para prevenir y combatir lr ŝs plagas que, conŝo resultado de la intor-
mación, se sabe que existen eu la provir ŝcia. I±7t mencionado trabajo de
recopilaeión ha de sor, desde luego, largo ,y clelicado, y por ello no
será dado hacerlo hasta que la Estación cuente con suticiente perso-

nal para que al que suscribc le sea dado dedicarse con la suflciente

y necesaria calma ^i esta clase de trabajos. Existiendo, pues, el indi-

cado propfisito de publicacióu, no se da en esta Memoria ni siquiera

un avance del resultado de la mencionada iníormación, avance que,

por otra parte, no es tampoco posible formular por las premuras do

tiempo, tantas veces indicada; solamente en la sección correspondien-

te se ha dado cttenta de algunas instrucciones parcíales, que contra

cleterminaclas plagas del olivo fueron pedidas por numerosos Corres-

ponsales, por la importancia que revestían en sus respeetivos térmi-
.

nos municipales.

Instrucciones prácticas parca reconocer y combat,ir la Cochylis y la

Eude,nis (Cuch rtel rahlnn).-En los últirnos tiempos en que el que

suscribe tuvo el honor de diri^ir la Estación Enológioa de Villafranca

del Yanadés, tuvo ya noticias del carúcter alarmante que presenta-
ba, en muchos términos municipales de la província de Tarragona,

la plaga conocida vulgarmente con el nombre de Cuch del rahim (Co-

clŝylis arnbi^uela, }{ubner, y Eude^nis bntro,aa, Schiftmiiye.r); de suer-
tc quo, aI tomar posesión en e•fectividad del cargo de Director de este

Establecimiento, fué una de sus primeras preocupacíones la de formu-
la^r unas hzstr ŝ<-ccio„es ^,•ricticas para reconocer y combatir las men-
cionadas plagas.

Redactólas, pues, y publicólas con cl siguiento índice:

Llamamiento d los agrlcultores.

I)escripción y vida de la Cochylis.

Doscripcián y vida de la Euclemis.

14íedios para eombatir el Cuch del rahZm;
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I. Proteccic^n ^, las aves y dem<ís animales insectívoros.
II. En la primavera: Importancir^ de los tratamientos en esta épo-

ca.-1." C^,pturn, por medio de hoguoras ó lámpar,ls, de las maripo-

sas de la primer:^, gener<reión.-3.° Caze, directa de la oruga ó cuc,li ,y
extraeción de los granos de uva atacados.-3." Insecticidas é insec-
tífugos líquidos: a) tra,tamiento tí la cal contra los bucvecillos; b) fór-
mulas de Laborde; c^ fórmula de la Estación Vitícola de Laussanne;

d) fórmula de Au^lchcrt; e) Ifquidos arsenicales.
III. En verauo.-1.° Abrigos artiftcialea para las cris^,lidas.--

2.° Egtracción do los granos do uva atacados.-3.° Adolantamiento
de la vendimia.

IV. En invierno:-1." Deseortezamiento de las cepas.-`L.° Otros
procedimientos.

Conclusión.

Estas instruccione^: fueron publícadas ^í príncípios de 1907 y re-
partidas profusamente durante el mes de llbril entre todos los Alcal-
des, Enti^^lades, ^ociedades y Corporaciones agrícolas de la provincia.
Se publicaron hajo dos formas: la. de folleto, mtís manejable, ^* la de
hoja suelta parra, poder ser fijada en sitio público, ,y Ilegar, por tanto,
al conocimiento del m^yor número de interesados. ,

Estudio sobrc la Cochylis y la Eudemis (Cuch d^°l ralzim) n,n la ^ro-

vincia, de Tarragonu.-Organizado, posteriormente á la publicación

de las instrucciones contra cl Cuch dcl rcchlni, el servicio do Corres-

ponsales de la 1;nológi_ca., repartiéronse tambi^n entre ellos, ya que

c,ran en cada población las personalidadca ilue venían más obligadas

rz propaga.rla,s y aplicarlas. l^'cro, a,provecli;zn<lo l^ti import^tut^3 fttonte

de información e.^^nstituícta por dicho servicio, aconipri.iiú la^s nrencio-

nadas instrucciones de un nuevo ( '^uestion^zrio, c,uyz^ contestrrción ha-

bía, de lzacer• lle^,=ar al conocimicnto ^lc ca:^iuto pudiera interesar res-

pecto á la invasión do los víñectos de la provinciri^ por t^^,n perniciosa

plaga. La Circular con que se repartíeron eí los s^^ñores Corre^spon-

salr.s las Instruccioues contrri el C^1cc.h de,l ^•ahi^z^, fué la siguiontN:

«Región Ai;'ronórnica dr (7at^^,lrni^^,.-F;st^ición h.nológiea de Reus.
[ngeniero Director.-lícus, [.i clc Mayo de 1;IÚf).=Sr. 1^....., (Jorres-
ponsal en..,..-11tuy aeúor ziú^^: '1'^,ug•o el gusto dc ro;;aa• á ustcd que
de los dos ejeml^lares do 1^i5 Inatrucciones contra ^,1 Cucle dcl rahím
(quo lc remito en este misnio correo y paquetc^ apartej, á, que 5e refie-
re la presente C`írcular, sc sirva accpt,ar el que tiene la forma de fo-

lleto, y procure qne cl otro, constitiúdo por una hoja. suelta, sca fljado



^^n sitia púhlico y céntrieo de esa localidad, con el objeto de que pue-

da enterarse de su contenido el mayor número posible de viticultores,

rogándole al mismo tiempo quo, atendido su objetívo, haga cuanto

esté de su mano para pracurar la mayor propaganda posible de

dichas Instruccionos, y hacer saber que se reparten gratuitamente,

siendo remitidas, á vuelta de correo, á todo viticultor que las pida

directamente á este Establecimiento. Si se desea recibirlas certiflca-

das, deberá remitirse un aello do 25 céntimoa.

»Con el objeto de empezar el estudio é investigación á que díchas

]nstrucciones so refleren, me permito remitir á ustod el adjunto Cues-

tionario, que espero tendrá la bondad de contestar en breve y lo me-

jor que pueda, con los datos que uated mismo posea y con los que
pueda proeurarse de los viticultores de esa localidad, quo no dudo

le facilitarán ú usted gustosos, pues todos ellos están interesados en

el estudio é inlorn^ación emprendidos por este Establecímíento sobre

tan funesta plaga.
^Si alguna duda tuviera usted acerea de alguna pregunta del Cues-

tionario, le ruego se sirva manifestármelo para aclararla debidamen-

te á vuelta de correo.
^Si para contestar alguna pregunta tuviera usted necesidad de

mayor espacio qne el disponible en el Cuestionarío, na hay ínconve-

niente en que la conteste, refiriéndose al ntímero de la pi•egunta, en

un pliego aparte.
^Dándole por todo ello, y por anticipado, en nombre propio y en

el de los viticultoros interesados en combatir el Cuch del rahim

las más sinceras gracias, me repito de uated como siempre afectí-

simo s. a., q. 1. e. 1. m.»

EI Cuestionario w que se refiero la anterior circular fué el siguiente:

..... de ..... de 1909.

Sr. Ingeníero Dírector de la Estación Enológica de Reus:

1. Nombre de ese término munieipal.

2. En ese término municipal, ^existen viñedos?

3. ^Se ha presentado en esos viñedos, durante los axYos anterio-

res, la plaga conocida con el nombro de Cuch del rahim?

4. En caso afirmativo, ^en qué año empezaron á notarse los ox-

tragos de dicha plaga?

5. Durante el año anterior, ^se presentó el Cuch en ma,yor ó me-

nor extensíón de viñedos que en 1907 y 1906?
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6. ^Qué extensión de viñedo de ese término invadió, próxima-

mente, el C.uch durante el año anterior?

7. ^En qué tanto por ciento puecle valuarse, aprolimadamente,

la minoración ocaaionada en la última cosecha cle uva por et Cuch cZel

rc^h á^m?

S. ^6,lué cantidud representa, aproximadamente, diche^ minora-

ción de eose.cha en ese término?

9. óSe ha observado si el G'uch tiene alguna proPereucia por de-

terminados terrenos, situaciones ó exposiciones de los viñedos?

10. ^Cuáles son, por orden de ma,yor á menor ataque, las varieda-

des de vid preferidas por el Cuc7z?

i l. LSe ha observado si existe aIguna ó alguaias variedades de vi^l

quo no sufra los ataques del Cuch2

1'l. En caso ^tiñrmativo, tcuríl ó cu^íles son riicha variedacl f^ va-

riedades?
13. ^Hacia qué Yecha, poco más ó menos, suelen aparecer en esa

localidad las mariposas de la primera generación del Cuch:^

14. ^Hacia qué fecha, poco más ó menos, suelen aparecer en esa

localidad los Cuehs de la primera generación?

15. ^Hacia qué fecha, poco más ó menos, suclen aparecer en ese

término las mariposas de la segunda generación del Cuch?

1G. ^Hacia qué fecha, poco más ó menos, suelen aparecer en ese

término los Cuchs de la segunda generación?

17. ^En algunos viñedos de ese término se ha pucsto e^i práetica

algún ó algunos proc°1imientos contra el Cuch del rahZm2

18. En caso afirmativo, ^cuál ó cuáles han sido los tratamientos

y en qué fecha, próximrtimente, se han aplicado?

19. Fn caso a(irmativo; ^qué result>Z^rlos ^e I^an obs^^rv^ido con cada

uno de los tratamicnto, practicados:^

Las contestaciones facilitadas por los señores Correspousales aI

anterior Cuestionario constituyen, cotno se comprende perFectamente,
un historial acc;t•ca de la invasión de los viñedos cle la primavera por

el Cuch deZ i•^ajaim, y hr^ permitído también llogar á nn conocimiento

aproximaclo do los estragos eaizsaclos y cle los medios m^ís ó rnenos

empíricos emplea^los para combatirlos. Como quiera clue ^le tres ó

cuatro años á esta parte, es decir, desde que las lustruccioucs formu-

ladas por el que suscribe fueron publicaclas, se han hecLo nnulerosí-

simas invostigaciones, especialmente ©n P'rancia, accrca dc lo moclios

para comhN,tir plagr^, ta.n YunPSta, y qP preconiza,n lioy, c^^mn r^^sulte^lo
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de ello, nuevos procodimientos para au extincián, piensa el que suc-

cribe publicar nuova edición especial de sus Inatrucciones, y éste

será ol lugar más indicado y ocasión más oportunzl para incluir los

datoe aportados por el Cuestionario é interrogatorio sobro el Cuch, así

como las consecuencias que de ellos se deduzcan. Por ello no se inclu-

ye en esta Momoria de carácter general dicho resultado, á pesar de

que está ya, como los correspondientes á las enfermedades del olivo,

x•ecopilado pregunta por pregunta, faltando solamente hacer el resu-

rnen de todo ello, lo eual, por lo demás, no ha podido aún realizarsc

por las razones tantas veces mencionadas.

Estudio sobre 1a Alttica de la vid (Escarl ató) en la provincia de Ta-

rragona.-La plaga conocida vulgarmente en la provincia con el nom-

hre de Escarbató,G sea la Altisa de la vid ^Altica ampclophaga), ha ido

ogtendiendo, en ostus últimos años, su perniosa esfera de acción, pro-
pagándose á vix7edus, con anterioridad incíemnes, y castigando cada

vez más á los yuo ya du antiguo venían siendo atacados. Fl año

último se distinguiG por un recrudecimiento de tan terriblo azote, lo

cual xr;ovió al que suscribe rí pon©r, una vez más, á contribución los

servicios de los señores Corresponsales, remitiéndoles nueva Circular

y nuevo Cuestionar•io ó interrogatorio para su contestación. La Circu-

lar fué la siguientc:

^Región agronónxica de Cataluña.=Estación Enológica de Reus.-

Ingeniero Director. =Rens, •^0 de Abril de 1910.=Sr. D....., Correspon-

sal en.....-b'Iuy s©ñor mío: llesde el axio anterior son numerosísimas

las consultas que los viticultor^,s dirigen á este I+atablecimiento acerca

de los medios para combatir la Altica ó Escarbató de la vid, que es

un insecto do unos cinco á siete milímetros cle longitud, de un color

metálico verde ó azulado verdoso, quo escapa por saltos sucesivos á

la mano que pretende cogerlo, que deposita los huevos en la parto

inferior de las hojas de la vid, y cuyas larvas, de un color parduzco

primero, y luego negro, se comen las liojrts de las cepas, no dejando

más que las nerviaciones. Las noticias recibidas concuerdan en que

dicha plaga va propagándose mucho, y cacla año son mayores los es•

tragos que ocr^siona, en vista, cle lo cual, esta Dirección está prepa-

rando, para publicarlas ^^ repartirlas á la mayor brevedad, unas Ins-

trucciones prácticas ,y cletallez^lr^s para combatir dichos insectos en

sus cliversas fases. I'ara eomplementar cliehas Instrtteeiones es eonvf>-

niante poseer algunos datos corr^^spondientes á, los diversos térrninos

xnunicipales de esta provincia, y, para ello, tengo el gusto de remitir-

le el adjunto Cuestionario, rogáuciole quo se sirva contestarlo lo mejor
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que pueda, valiéndose de los datos que usted posea y de ]os que pue-
dan facilitarlc los viticultores de esa localidad, que no dudo ae los

procurar^ín gustosos, pues todos ellos han de c^star interesados en

combatir dicho pernicioso insecto. Lo ruego, adem^ís, mu,y encareci-

damente, que ]a contestación se sirva remitírmela rí la ^nayor breve-
ŝlad, pues es muy conveniente que las citadas lustruceiones puedan
ser publicadas lo antes posible. '

^Si alguna duda tuviera usted acerca de alguna preguntt^ del cue^-

tionario, le ruego se sirva manifesttírmela para aelar^,rsela dehida,-
mente á vuelta de correo.

bSi para contestar alguna pregunta tuviera usted necesidad de

mayor espacio yue el diaponible en el Cuestionario, no hay inconve-

niente en que la conteste, refiriéndose al ntímero de la pregunta, en
un pliego aparte.

»Dríndole por su pronta contestación, y por anticipado, las más

sinceras gracias, en nombre propio ,y en ol de los viticultot•es intere-

sados, me repito de usted como siempre afCtno. s. s., q. 1. e. 1. m.^

F.1 cuestionario fué el que á continuación se detalla:

.....de.....de 191...

Sr. Iugeniero Director de la Estación Enológica cie lteus.

1. TTOmbre de ose término municipal.
•^. ^En cse término tnunicipnl existon viñedos?

^ 3. En easo aflrmativo, ^,tiene much.^ importanciz^ en eso término
el cultivo del viñedo?

4. ^So ha presenta^rlo en csos viñedos, durante los años anterio-

res, el insecto denominaclo ^^ltisa ó Fsc:Lrbató?
5. En caso afirmativo, ^on qué año ompezaron rí, notarse los es-

tragos de dicha plagrz.?
t;. llurante cl año último, ^Ae prescntú el Iacarbató en mayor ó

monor extensión de viñedos qne en ] 9U8 ,y 1907?
7. ;(^,lné cxtcnsión de víí^edos ^1^^ esF^ t^`;rmino invadió, prcíxima.-

mente, el Escarl,»,t,ó el ^tiño tíltimo?
8. llicha oxte,nsión d^^, viitedo inv,^.rli^lo, ^;^liié t^tnto pur ciento re-

presenta de la supcl•ficie total d^^ viiicdo ^ie ^^se túrniino?
9. ^l^an qué tzinto por ciento puede evalntLrse, aproiinaadaniente,

la minoración de cosecha ocasionada en la última cosec;l^a por el Es-
carbató?
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10. ^Qué cantidad representa, apro$imadamente, dicha minora-
ción do cosecha en ese término?

11. ^Se ha observado si el Escarbató tiene alguna preferencia por
cieterminados terrenos, situación ó exposición de los viñedos?

12. ^Cuálea son, por orden de mayor 6 menor ataque, las varieda-
des de vid preferidas por el Escarbató?

13. ^Se ha observado si existe alguna ó algunas variedades de
vid que no sufran el ataque del Escarbató?

14. En caso aflrmativo, ^cnál ó cuáles son dicha variedad ó va-
riedades?

15. ^Hacia qué fechas, poco más ó menos, suele aparecer en esa
localidad el Escarbató?

16. ^Se ha obsorvado cuántas genoraciones anuales tiene el Es-
carbató en ese término?

17. En algún viñedo de ese término, ^ae ha puesto en práetica
algún ó algunos procedimientos contra la Altisa b Eaearbató de
la vid?

18. En caso aflrmativo, ^cuál ó cuáles han sido los tratamientos,
y en qué fecha, próximamente, se han aplicado2

19. Eu caso aflrmativo, ^qué resultados se han obtenido con cada
uno de los tratamientos practicados^

Recopila,dos ya, pregunta por pregunta, loa valiosísimos datos ro-

' cogidos, merced al anterior Cuestionario, se hará el resumen corree-

pondiente y se publicarán, en vista de la intensidad y extensa pro-

pagación de la plaga, junto con unas detalladas Instrucciones prác-

ticas para conocerla y combatirla. )ŝatas Instrucciones, que están ya

en preparación, se publicarán acompañadas de una lámina cromoli-

tograflada, cuya tirada ostá ya ]iecha, representando al insecto en

sus diversos estados, así como los daños por el mismo causados en la

vid, y, como las que se publicaron referentes al Cuch del ^^ahím, lo
serán bajo dos formas, la de folleto, más manejable, y la de hoja

auelta, para poder ser fijada en sitio piiblico, pudiendo así lIegar su

contenido á conocimiF^nto de uiayor número de interesados; pero el

año iíltimo, en vista de la gravedad de la invasión, y miontras empe-

2aban los trabajoa para la publicación de dichas Instrucciones deta-

]ladas, se formularon otras más resumidas, que se han incluído en la

sección de Consultas de esta Memoria, que se enviaron á gran núme-

ro de Corresponsales y se facilítaron á todoa los numerosos viticulto-
res que sobre la Altisa acudí^,n en consu}ta, rí este F.stablecimiento.



Ya quedó indicado anteriormente que los serrores (^orresponsaler^
de este Establecirniento han icío facilitando al mismo, además de los

datos sueltos ó aiala^ios ó bajo la forma de cuestionarios como los de

que queda hecha mención, otros referentes al estado de los campos,

vicisitudes de las cosechas, precios medios, etc., ete.; ,y ahora, como

modelo de las informaciones ó instrucciones pe,riódicas que la Enoló-

giea va facilitando rí los señores Corresponsales para su propaganda,

además, claro est^í, de la contestación á las numerosas cnnsulta.s que

sobre diferentes asuntos se sirvon hacer al que suscribe, y que se han

resumido en el lugar oportuno de esta 11lemoria, se hará especial men-

ción de las cuatro siguientes Circulares que, entre otras, les fuoron

remitidas, y que, como la mayoría de los trabajos de interés general

publicados por el Establecimiento, fueron también insertadas por la

prensa, que por ello merece el agradecimiento del que suscribe y de

la clase agricultora.

Circular sobre los tratamientos inve^•nales contra las enfermedades

de la vid.-Fué la siguiente, repartida en Febrero de 1909:

«Región agronómica de ('ataluña.=Fstación b:nológica de Reus.
Ingeniero Director.-Reus, 9 de Febr©ro de 190S3.=Sr. D. ....., Corres-

ponsal en ..... =Muy señor mío: Gran número de criptógamas, que

son causa de enfermedad en los viñedos, é infinidad de huevos, lar-

vas y crisálidas de los numerosos insectos que á dichos viñedos de-
vastan, pasan el invierno entre las resquebrajaduras de las cortezas

de los mismos ó dehajo de ell^rs, no espera.ndo rnaí,s clue el aumento de

temperatura para desarroll:zrso ,y ocasionar sus perniciosos cfeetos.

Se comprende, pl1P,S, perfectamente que es cle una gran conveniencia,
para tratar de prevenir en ]o posible dichos deLi^os, ó, en su caso,

procurar aminorarlos, destruir en est;^, é}^oca del aiŝo lns cit:idos gér-
menes. Para ello, lo mejor desde luego es proceder al descortezado de

las cepas, usando los guantes espociales de malla, con los cuales ro-

sulta económica la operación, quemando después, sobre el terreno y

hasta reducirlas rí ceniza, las cortezas arrancaclas. L;n el caso en que,

por cualquíer motivo, no fu©ra posible recurrir al descortezado, da

tamliién muy buenos resultados pr<<cticar, igu^ilmento cn esta época,

embadru•namientc^s en las cepas, ^^ cuy^^ efecto pncden indicarse como
efleaces y más económ^icas lt^,s dos fúrmulah si^;uientrs:

I'rin^ier^c.
^`^cido sulfíu•ico (o1i de vidriol)..... 9 litros,
1 Agua . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1lNl ^
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enya preparacihn dohe haccrse con sumo cuidado, pneg hay que tener

muy presente yue, para evitar proycccioues cíe ácido sulfúrico (que

podría quemar al obr+^ro que hicierH. lc^^ Qisolución), es preciso vertor

sienipre dicho ácido sulfúrico soh^•e el agua y no hacer nunca lo con-

trario. Esta fórmuIa tiene Ia ventaja de que apiicada, como debe

hacerse, unos yuince ó veinte días antes de que la savia de la vid

ontre on movimiento, rctarda ol brote unos ocho ó diez días, lo cual

puede tener au importancia en caso de heladas tardías.

Segunda. ^ Agua . . .. . . . . . .. .. . .. . . . .. ... . . .. .
100 litros.

^

fórmula que tiene la ventaja de no yue,mar á los operadores y de no

tener peligro algui^.o para la vid en la preseute época dol año.

^Sea cualquiora la fórmula que se empleo de las dos anteriores,

deben ser perfecta y energiacmeietc agitadas cacla vez qué se usen, y

para aplicarlas so emplean brochas ó pinceles, ó también palos ter-

minados con muñccas de trapo, con los cuales se embadurna abun-

dantemente con la clisoltición el tronco de las cepas.

»l^ogándole qnc•, ,^,tendído su o^^,jctivo, procure propagar cuanto

pueda los anteriores tratamientos, ten;o el gusto de repetirme de usted
y agricultores de esa localidad affnio. s, s., q. 1, e. 1. m.^

Círy•r,uZar sobre Gos trasiegos de ^ri»cavera.-Se formuló y repartió

en Marzo de 1909, y fué la siguiente:

«Región agronómic,^, de Cataluña.---l7stación Enológica, de Reus.

Ingeniero Director.-lteus, 11 ^íe M1larzo cle 1909.=Sr. D. ....., Corres-

ponsal en ..... -Mu,y se.ñor mío: Con el mes de Marzo hemos entrado en

ol período del año en quo se debe procoder á una de las operacíones

más importantes que conviene snfran los vinos nuevos, que es la do

su trasiega Dnr^^nte el invierno, en ei'ceto, á, causa do la acción del

frío, se depositan en el ton^lo de los cnve^ses ciertos elementos, tales

como t^rtaros, matc.rias péc.ticztis, cuJor,cntna, tánicas ,y otras que, jun-

to eon muchas iuipurezc^5, las ]evaduras ,y difcrentes microbios cons-

tituyen las heces. :11 llegar la primavcrc^,, con el ca,lor, gran parte de

dichas susta.ncías ínsolubílízadra.s pu<^dcn rodisolverse cn el vino, en-

turbiundolo nuevaiiacntc^, ,y, por otra p^.irte, dichos microbios, desper-

t^c.ndo de sn lctargo invernz^l, se+ nutren y multiplican, pndicndo Il©gar

ú eonstituir causa clc ttlteracionos ,y gr^^ves enfermc^la<les en los
vinos.

«Es, pues, de torlo punto conveniente, antes de que aumente la tem-
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peratura, proeedc^r al oportculo trrrsic^go dc los vinos, con el objeto es
separar éstos, ya límpidos y transparentes, cle las heces depositada^l
on el fondo de los envases, evitándose así dichas posibles alteraciones
y enfermedades.

«Los trasiegos conviene hacerlos en días eecos y despejados, y en
que el bar4metro esté elevado por encima ^le «variahle».

«Deben trasegarse al aire los vinos nuevós sobrerrecargados de
^ícido carbónico, los que hayan yuedado dulces rí causa de una fer-
mentación incompleta, los que hrlyan adquírido mal gusto y los tin-
tos fuertemente azuírados, para que reaparezca su primitivo color. En
los demrís easos, en general, cleberá trasogarse fuera del contacto del
aire, y muy especialmente cuando so trate de vinos quo, siendo límpi-
dos y transparentes dentro de su onvase, se enturbian á poco de ostar
sometidos á la ^,cción del aire, ]o cual clen^uestra que están atacados
por una afección que convendrá remediar antes de proceder á su tra-
siego.

«Los envasos á que se trasiegue el vino cíeberán haber sido previa-
mente lavados y azufrados á excepción de cuando se trato de vinoa
que quedaron dulces rí cansa de una fermentación incompleta, en cuyo
caso doberá reemplazarse el azufrado de los envases por su osterili-
zación con wi buen lavado con ag•ua birviendo.

«Rogándole quo, atendido su objetivo y utilidad, procure propagar
cuanto pueda los mencíonados trasiegos, tengo el gusto de repetirme
de usted y de los agricultores de esa localidad affmo, s. s., q. 1. e. 1. m.^

Cir•cular sobr•e tratumiento d^ l^es vidas ^er judica-dres por las hela-

das.-Las condicioncs meteorológicas que cara,eterizaron el fin del

invierno y el principio de la primavcra cic 1^10, perjudicaron consi-

derablemente los vegetales cultivados, crc,yendo, por tanto, convo-

niente el que suscribe, la publicación cie la siguiente ('ircular:

«Región agronómica de Catalur'ia.-Lstación I^^nológica de Reus.

Ingeniero Director.=Reus, 18 de l^bril de 19111.=Sr. ll. ....., ('orres-

ponsal en .....-iliuy señor mío: Las últimas heladas han presentado un

carácter de genera,lidacl y han ocasionaclo, clesgraciadamcnte, graves

daños en muchos vitiedos, y, en consecuencia, esta Direccíón s,^ ha

creído en el caso de dictar r^lgunas Instruccionos que pudieran servir

do guía para el tratamiento de las vides dañadas. Por si fuese ese tér=

mino uno do los perjudicados, tengo el gusto de remítirle dichas Ins-

trucciones, que figuran al dorso do este pliego, y que le ruego pro-

cure propagar entre los interesados, dándole por ello las gracias an-
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ticipadas ,y repitiéndnmc cle n^tsd, conxo siempre, aFectísimo sc^gnro
servidor, q. 1, e. l. iu.»

Eetaoión Enológiaa de Reua.

Operacio-nes yue dyben practicarse e^a lcts vid^s pe^ judicadas por
lus heludas.-Este Establecimiento ha sido consnltado por varios vi-
tieultores acerca del modo como conviene tratar sus vides perjudica-

das por las últimas heladas, y siendo, por desgracia, bastante gene-

rales los daños ocasionadoe por las mismas, se ha creído en el caso

de dictar las siguien^es Instrucciones aplicables al caso, y que será

muy convoniente tener en cuenta, pues cuando ]as vides han sido da-

ñadas, en mayor ú menor escala, por las heladas primaverales, el vi-

ticultor no debe creerse que, por haber perdido parcial ó totalmente

la cosecha del año, debe cruzarse de brazos, sino que, por el contra-

rio, eonviene que tenga en cuenta que dichos accidentes no sólo tíe-

nen efecto sobre los frutos, sino que también pneden tener una reper-

eusión muy grave sobre la vegetación general de la vid durante el

año del accidente y los aucesivos.

Las heladas, en efecto, destruyon el equilibrio vegetativo de las

vides, pudiendo suPrir un desequilibrio y hasta una paralización en

su desarrollo; la savia puede dirigirse á las yemas ]atentes y provo-

car su desarrollo, dando lugar á brotes inútiles y aun perjudiciales,

puesto que absorberían las substancias nutritivas destinadas á los

brotes fructíferos ó de reemplazo. Es, pues, de toda conveniencia, la

supresión de todos los brotes que no puedan servir para equilibrar la

vegetación de ]a cepa en la actualidad ó para efectuar la poda en lo

sucesivo. Desde luego, que esta supresión parcial de brotes no debe-

rá efectuarse hasta que haya desaparecido todo peligro de nueva he-

lzxda, pues de lo contrario, podría suceder que por falta de brotes ad-
venticios; nos eneontráramos en ]a imposibilidad de reconstituir la

cepa, y el mal sería entonces mucho más grave, pues la vid podría

resentirse durante varios años, ,y lo que preferentemente hay que pro •

curar es, más que la obtención de nuovos frutos, el restablecimiento

de la normalidad en la vegetacíún de la vid. Es cierto que dejando

desarrollar <Llgo las brotes q^xc luego hay que hacer desaparecer, se

agotará algo la cepa; pero de dos males, hay que escoger el menor, y

ea, por tanto, preferii^le eaperar unos días, á encontrarse luego en

una situación difícil.

^.o anteriormente mencionado podrá bastar cuando los daños oca-
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sionados por las heladas no seau muy grandes; pero si son muy im-

portantes, será preciso, además de la mencionada supresión de hro-

les, practicar una poda en verde, análoga á la seca, no dejando más

que una ó dos yemas, y teniendo cuidado de hacer cortes hien lim-

pios, si es posible sobre el nudo, por encima de la última yema con-

servada, y si la rama está casi completamente destruída, será preciso

seccionar á un par ó tres do centímetros de su inserción. En estos ca-

sos se desarrollarán ramas secundarias vigorosas, que ae agostarán

bien y proporcionarán buena madera para la poda del prógimo año.

En todos los easos mencionados es de gran conveniencia el favo-

recer y egcitar la vegetación por medio de abonos nitrogenados, fá-

cilmente asimilables, como el nitrato de sosa, siendo también de gran

utilidad los abonos fosfatados.

Yor lo demás, debe tenerse muy en cueuta que las operaciones

mencionadas de supresión parcial de brotes y de poda son muy deli-

cadas y requiéren ser practicadas con gran prudencia y con muchíai-

mo euidado, debiendo ser verificadas, por tanto, muy concienzuda é

inteligentemente, por porsonal apto y que pueda darse perfecta cuen-

ta del modo cómo debe ser tratada sucesivamente cada cepa.

Circular sob^•e un naonie^tto opo^•tuno pa^•a prevenir un atuque in-

minente de Mildiu.-Se dictó en Mayo último, en vista de las es-

peciales condiciones meteorológicas reinantes, el aviso cireular, si-

guiente:

Estaoión Enológioa de Reus.

Aviso i^>zportante pa^•a los vitieultores.-L+`1 .\lildiu neeesita para la

invasión de los viñedos, ciertp grado de humedad y de temperatura.

Las condiciones de humedad necesarias las ha proporcionado el ac-

tual período de lluvias, de suerte que, desde el momento en que éstas

acaben y, con la vuelta del buen tiempo y salida del sol, se eleve la

temperatura, y con la consiguiente evaporación so conserve húmedo

el ambiente; los viñedos se encontra,rán en un período de receptivi-

dad muy favorable par ser invadidas por el Mildiu. Es, pues, conve-

niente en extremo sulfatar los virledos á la mayor brevedad, y sulfa-

tarlos aprisa para que, al llegar dicha elevación de temperatura, y

con ella el período de receptividad indicado, se encuentren ya debi-

mente aulfata das y, por tanto, defendidas ol mayor número posible

de cepas. Reeuérdese que el tratamiento contra el Nlildiu no es cura-
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antes del pcríodo de reccptividad.-Re.us, 19 de Diayo de 1910.-E1
Ingeniero llireetor, G'laudio Ulivera Massó.

Anuncios como el anterior habían sido ya pul;licacíos en otras

ocasíones y círcunstancias análogas, y cree el que suscribe que éste

es el sítio más oportuuo para encarecer la importamcia que podría

revestír un servicio completo y bion montado, de previaión, é, los

efectos do la oportunidad de la aplicación de los tratamientos contra
las afecciones criptogámicas de la vid, excusando manifestar quo,

para la implantación en esta provincia de tan conveniente é impor-

tante servicio, que permitiría evitar tuás dc un desastre en las cose-

ŝóa,s, podría servir de base insustituík;le el servicio de informaciones

de que modestarnente, por falta de medioa y •e personal, dispone esta
Enológica, merced zí los señores Corresponsales de cada localidad.

Reparto de oóraa de Ayricultura.-Este establecimiento ha ido re-
partiendo también, cuando los ba tenido disponibles y en la medida

que le ha siclo posible, diversos ejemplares de diferentes obras y pu-

blicaciones agrícolas. De oatas re,p^,rtos merccen especial mención,

además del ya indieado de la.s Instrueeiones contra el CucJc del ra-
hínn, publicadas por el que suscribe, el veriflcado en número de cua-

tro ejemplares &, cada uno de los señot•es Corresponsales y Cá,maras,

Soeiedades y Corporaciones Agrícolas de la provincia, por acuerdo

del Consojo Provincial dc; Agricnltura y Ganadería, fecha F, de No-
viembre d© 1908, de la Qartilla Agricola para la Ense^anza de la

Agricultura en las Escuelas de Cutalu^i.a, formulctda por el ilustrado

Ingeníero Jefe de la ^ección Agronómíca de Tarragona; D. José Valls

y Torres, y premiada por el Ministerio de Fomento en el Concut•so

abierto por Real ordon de 15 de Febrero do 1905, y e] reparto, en 190u,

del folleto publicado por el ntencionado Consejo Provincial, acerca de
la Ca7npatla para fomentar el consu;no del vino, en el cual se inserta

acerca de dicho consumo, el inforrne favorable de la Real Academia

de Medieina de liarcelona, emiti^lo zi instancias de dicho Uonsejo.

Conclusión.-Cree el que suscribe que lo dicho es suflciente para

poner de relieve la verdadera importaneia que reviste ol servicio de

Corrosponsales de este Establecímíento, y lo que de éI es posibte fun-

dadamcnto esperar el día en que, disponiéndose de tnás medios y de

más persona.l, pueda ser atendido debid.zmente, pues hasta, la fecha,

ni posible ha sido resumir los valiosísimos datos ya adquiridos.
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BIBLIOTECA

Cree el que suscribe, que eu la priinera hlemori,i de este Estable-

cimiento puede ser do utilidad que 9gure el Cat^ílogo de su Biblio-

teca que, aunque en estado naciente por no poder irse formando má$

que de una manera paulatina, cuenta ya con una bibiiografía bastan-

te numerosa, espocialmente en la parto de Enología y Viticultura

modernas. Se han catalogado las obras en diterentes conceptos, por
ordon alfabético de autores, del modo que sigue:

ABONOS

Bargerón.-Le commerce des vins.-Paris, 1y06.

Biblioteca Agronómica popular.-Los abonos potFísicos en el cul•
tivo de la vid.-Madrid, 1907.

Cámara Agríeola Ufleial de Valencia.-Cartilla de fórmulas de

abonos para distintos cultivos.---Valencia, 1899.

Dirección general de Agricultura, Induñtria y Coniercio.-Dispo-

sieiones referentes á la venta y anó,lisis de los abonos minerales.-

Madrid, 1900.

Fourton et Lobreau.-Caractéres analytiques des engrais et des

produits chimiques.-París, 1907.

Fritsch.-Les engrais.-París (Tomo 1 °).

Fritsch (J.).-Les engrais.-París (Tomo 2.°).

(xiner Aliño.-F'ormulario Codex dc abonos.-Madrid, 1900.

Nichaut (C.) et Vermorel (V.).-Les engrais de la vigne.-Mont-

pellier, 1905.
Oyarzábal.-Instrueciones para el empleo de los abonos. (Colas

y abonos.)-Mi^drid.
Vermorel.-Simples notions sur les engrais chimiques.-Guido

pour 1'achat et 1'emploi.-11lontpellier, 1888.

A(>1RICIULTURA

Angot.--Traité elementaíre de météorologie.-Paris, 1907.

Beliair.-Les arhres fruitiers.-Paris, 1904,

Blancarnoux.-^ Constructions rurales. -Paris.
Bussard (L.)ot Duval (G.).-Arboriculture fruitiére.-Paris, 1907.

Bussard (Odotte).-Le livre de la fermiére.-Paris, 190f.

Convert.-Comptabilité ^,gricole. Paris, 1904.

io
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Cortés y^Norales.-\'ovisima guía del hortelano, jardinero ,y ar-

l^olista.-Madrid, 1888.
Coupan.-Maehines de culture.-Paris, 1907.

llanguy.-Constructions rurales.-Pari,, 1904.

Díaz.-Memoría sobre et arbolado cultivado •y esponté,neo en ta

provincia de Toledo.-Me^drid, 1904.
Dienert.-Hidrologie agricole.-Par[s, 1907.

Dumont.-La terre arable.-Paris, 1909.
Dumont.-Routine et progrés en agriculture.-Paris.

Estelrich. -El almendro y su cultivo en el Mediodía de España^ é

islas Baleares.-Madrid.
Estudios hidrológicos. Cuenca del Tajo.-Madrid, 1906.

I'ernández.-Memoria sobre el arbolado cultivado y espontáneo

en la provincia de León. -Madrid, 1904.

Granja-Instituto de Zaragoza.-Colección de trabajos publicados

en 1881-1906.-Zaragoza, 1906.
Guerra (F.) y Sorrano (L.).-Contabilidad agrícola.-Zarago-

za, 1909.
Hall (A. D.) et Demolon {A.).-Le sol en agriculture.-Paris,

1906.
Houdaille (F`.).-Le soleil et 1'agriculteur avec un apendice sur la

lune et lea influences lunares.-Montpellier, 1893.

Jaén.-Memoría sobre la tierra labrantía y el trabajo agrícola en

en la provincia de Navarr.a.-Madrid, 1904.

Kayser.-Microbiologie agricole.- Paris.

Lagatu {H.).-L'étude des terres et les cartes Agronomiqaes.-

Montpellier, 1903.

Lagatu (H.) et Semichon (L.).-Materiaux pour une étude des terres

du clépartement de 1'Hérault.-(Note I. Examen preliminaire de quel-

ques terres).-Montpellier, 1893.

Lagatu.-Mr^tériaux pour nne étude des terres du département de

Hérault.-Note III. Un exemple de fumure raisonnée.-Montpel-

lier, 1899.
López Peñaflcl.-El gusano produetor de la seda.-Madrid, 1909.

López Peñaflel.-Prácticas de índustria sedera.-Madrid, 1907.
López Yeñañel.-Resumen de los trabajos y experiencias veriflca-

das en la Estación Sericícola de 11lurcia, durantc los años de 1902 á

190G.-Madrid, 1907.
López Sánchez.-Economía Agrícola.-Madrid, 1910.

Martín Sánchez.- Cartilla agrícola para la enséña.nza de la Agri-



cultura en las escuelas de las provincias dc^ (.rana^la, Mrílag: ŝ y Al-
mería.-Madrid, 1906.

Maylín.-Memoria sohre ol arbolado cultivado y eapontáneo de la
provincia de Castellón. -Madrid, 1904. '

Morel (F,.) et Blanchon.-Notions élémentaires d'Agriculture.-
Paris.

Morono Espinosa.-Cartilla de Agricultnra caRtellana.-Madrid,
1905.

Norioga.-Memoria de las egperieneias realizadas en la Escuela

práctica de Agricultura regional de Jerez de la F'rontera, acerca de
la nitriflcación natural de los terrenos.-Díadrid, 1907.

Noriega.-Memoria de ]as experiencias realizadas acerca de la ni-

triflcación natural de los terrenos, basadas sobr^:+ el estudio de las
aguas de drenaje.--Madrid, 1908.

Noriega.-Momoria relativa á los ensayos realizados en el culti^o

del algodón durante el año 1906. (Granja-Instituto de Agricultnra de

Jerez de la Frontera.)-Jerez, 1907.

Noriega.-Granja-Escuela práctica de Agricultura. Jerez de la

Frontera. Proyecto de Campo de ensayo de cultivo en regadío.-Je-
rez, 1910.

Pacottet et Dairat.-Cultures do serres.-Paris, 1910.

Pagnoul-Méthode pour 1'anályse de la terre arable.--Paris, 1903.

Pérez Argemí.-La poda de los plátanos.-Barcelona.

Petit.--Electricité Agricole.-Paris, 1910.

CLluintanilla (G.) y Arche (J. V.).-Cartilla Agrícola para la ense-
ñanza de la Agricultura on ]as escuelas cle la región de las Islas Ra-

leares.-Madrid, 1906.

R. A. R.-Nueva cartilla Agraria para la enseñanza de la Agri-

cultura en las eseuelas de instrucción primaria.-Madrid, 1904.

Risler (E.) et Wery.-Irrigations et drainages.-Paris, 190y.

ltodrigáñez.-Contra la sequía.-bíadrid.

Rodrigáñez.--Un forraje de secano.-Madrid.

Saillard.-Technologie Agricole.-Paris, 1904.

Salas y Amat.-Memoria sobre el arbolado cultivado ,y espontá-

neo eu la provincia de Málaga.-Madrid, 1904.

Schribaux.-L'amelioratión des espéces végétales de grande cul-

turc.-Paris, 1908.

' Seltensperger.-Le livre agricole des instituteurs.-Paris, 1907.

Tallent.-Machinés agricoles.



Truelle.-:^tlay des meílleures variLté;c de fruits a cidre.-Pa-

ria, t K9ii.

'Cruelle.-f;uide pratique des nteilleurs fruits cle pressoir.-P^t-

ris, 1 ^95.
Vallés y Vallés.-F.l almendro.-Barcelona, 190^?.
Valls y Torres.-Cartilla Agt•ícola para la enseñanza de la Agrí-

cultura en las escuelas de Cataluña..-Madric?, 1906.
Vercicr.-Arboriculture fruitiére en images.-Paris,

Vermorel.-Agenda agricole et viticole para 1907.-Paris.
Vermorcl. -:^ide-^témnire de 1' Ingénieur Agricole. - Montpel-

lier, 1906.
Viel.-Sériciculture.-^-Paris, 1.)05.
Vuist.-L'enseígnement Agricolc e.t ses méthodes.-Yaris, 1909.

Weinzierl (T.), trrtducida por Hurtado de Mendoza (J.).-Cotnpo-

sicibn ,y cultivo de la^ mozclas c;o semillas de plantas fotTajeras.-

Madri^i, 1909.
Whitney.-ha tertilité du sol.-?Viontpellier, 19t17.

BOTANICA

I>op eu (:rtutié.--llan^el de technique botaniquo, histologic et mi-

crobie végétales.-Paris, 1909.
Froti.-Truité élémontaire de, manipulations do bota^nique appli-

quée é, 1'étu^le dc^ pl;^utes agricoles.-Paris, 1907.
Schribaux et,Nanot.-Botctniqut^ Agricole.-P^tris, 190i1.

Tieghem (Ph. Van).-Éléments de bottiniqnc^.--l. 13otanique géné-

rale.-Paris, 190G.
Tieghom (Ph. Van).-Éléments de botanique. -TI. Botanique spé-

ciale.-Paris, 1y0u.

CUESTIONE$ SOCIALES Y ECONÓMICAS

Augé-Laribé.-Le problénie agraire ciu socialisine. ( l.a viticulture

industrielle du ;Viidi de la Frrincir^.)-Paris, 1907.
^lvilés Arnau.--La cas^L higiénica.-Madrid, 1904.

I3izetnon.-L1nn, ca.ja rural. - 7•aragoza, 1906.

13oletin de Comcrcio ñ información n,grícoln,, estr^dístiea y morca-

dos. Seguros niutuos agrícolr^s. Cajas mutuas agrícolas. El Sindicato

Agrícola Munieipal.-Madrid, 1907.
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Boletín de Comercio, é información agrícola ,V e^t^^dístic^t ,y mer-

cados. Venta cooperativa de los gra,nos.-iiadrid, 191.^7.

Colonización y rcpoblación interior.-Madrid, 190. ŝ .

Consejo Pro^•incial de Agrieultura ^^ (=anaderírz ^ie Tarra;on^^,.-
Cauzpaña para f^^mentar el consumo del vino.-Barcel^na, 1!)09.

Dispoeizioni per combatt©re le frodi nella preparazione e nel co-

n ŝercio dei vini.-Casale Monferrato, 1905.

Elías de Molíns.-Conveniencia de estalilecer uu depósito comer-
cial y almacones gencrales cie depósito en Tu.rragon:ti p:ira favorecer

el Comercio y la Agricultura.-Barcelona, 1809.

Elfas de Molíne.-El crédito agríeola y las cajas ruralca.-Barcc-
no, 1910.

Estatutos de la Sociedad Agrícola de Barbará.--Valls, ly0?t.
Cxénieys. - La crise viticole m8ridionale.-Tolouse, 1: ŝ 05.
(xide.-Las Sociedadea cooperativas de consumo.-'Larngoza,1906.
Golterichs y Losada.-Colonízacíón de EspaHa, 1909.

Grillo.-L'uso mocierato del vino ín raporto allr^ salute umana -
Casale-Monferrato, 1907.

Institut Agrícol Cataltí de Sant Isidro.-Instruccions pern^ la

contitució de Siadicats agrícols y ce,ixes rurals.-Barcclona, 1910.

La cri®is Agríeola y pecnaria.-(Tomo 1.", i,a parte.)--Ma-

drid, 1888.
La crieis agrícola y pecustia.--( Tomo ^.°, ;3.^ parte.)---Ma_

drid, 1889.
Leleu.-Círculos de estudios.-Zaragoza, 190t;.

Lesoc.-^indic,a^os Agrfcolas: Vademécum del propa^gandista.-

Zarag'bzá?t; 194'8.
Mat1a Zoxitcti. = Gos póe^itos en España.-Maclrid, 1!1U7.

^íaspons ,y Cama.rasa.- Agremiació Agrícvla.- ^Totes l^istóri-

ques.--Granoilers, 1906.

Minfsterio de I!'omento.-Memoria que comprende los ant©cedentos

reunidos, trabajos practicados y proyecto d©1©y formulaclo por la Co_
^iísión nombrada para el estndio de la Concentración parcelaría.--

Madrid, 1908.
Ministerio d© Fomento.-illemoria eobre el I'royeeto de lay do co-

lonización interior.-Madrid, 1907.
Diinisterio de N'omento.-Real decreto de 'l2 cíe 3larzu clc; 1'J07 so-

bre coneentración parcolaria, y^Leinoria sintétiea explicativa del

niismo.-Madrid, 1907.
Ministerio de F'omento.-lteal orden ^liyponiec^i^io se exhortcr. y re_

^
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quiera á los patriotas de todas claaea y condicionea ^í que emitan au

opinión reapecto á la tundación de lae la cajas ruralea.-Madrid, 1910.

Minist©rio de Fomento.-Subvoncion©a y premios para fines agrí-

cola9.-DSadrid, 1908.
Paulaen.•-Le cantiné aociali é 1'utilizzazione dei residui della vi-

niflcazione.-Palermo, 1907.
,

Rivas Mor©no.-Temas de actualidad.-Madrid, 1891.
Botilla.-Informe sobre la crisis del cultivo de la caña de azúcar

en el litoral cañero.-Madrid, 1907.

Tosatti.-Valutazione delle uve nelle cantine sociali.-Cone-

gliano, 1908.
Valery.-Sindicato Agrícola modelo en Beaumont.-Zarago-

za, 1906.
Vidal.---De la recherche dea moyens propres ^í favoriaer la vente

des vins.-Paris.

ENOLOCifA

Andrieu.--La vendange.-Montpellier, 1901.

Andrieu.--I.e vin et les vins de íruita.-Paris, 1894.
Andriou.-Nouvelle méthode de viniflcation par sulfltage et levu-

rarge.-Montpellier, 1901.
Andriou.--Nouvelle méthodó de viniflcation.-Bordeaux, 1902.

Apercu hiatorique sur les vina de Cxravea.

Astruc.-Le vin.-Paris.
astruc.-Le vinaigre.-Paris.
Audibert.-L'art de faire les vins d'imitation.-Mara©ille, 1896•

Averna.-L'uva nelle malattie d©i vini.-Milano, 1907.

Averna.-I tannini nell'uva e nel vino.-Milano, 1906.

Bastoni.-La conaervazione razionale dei vasi vinari.-Casal-

maggiore.

Billón.-Vins et eaux-de-vie.-Paris.
Bou[Pard.-Etude comparée de quelques procedea de viniflcation.

Montpellier, 1889.
Bouífard.-La casae des vine.-Montpellier, 1897.
Boullanger.-Industries Agricolea de fermentation.-Paria, 1903.

Bouzanquet.-Les vins méridionaux.-Montpellier, 1907.

Blarez.-Vina et spiritueux.-Paris, 1908.

Bruguéa.-Viaita á la Casa Codorníu de San Sadurní de Noya.-

Barce lona.



- 151 --

Carles.-Les dérives tartriques de vin.-Bordeaux, 1903.

Carles.-Les trépídatíons et les vins.-Bordeaux.

Carlea.-Le vin et les eaux-de-vie de France.-Bordeaux, 190n.

Carles.-Le vin, le vermouth, les apéritiís et le froid.-Bordeaux,
1909.

Carpentieri.-Il pericoli dell'uso dei bisolfiti alcalini in Enologia.

Conegliano, 1907.

Cazalis.-Taité pratique de 1'art de faire le vin.-Montpellier.-

1900.
Cettolini.-Distillazioni del vino ed ntilizzazione dei residui della

viniflcazione. Tomo I.-Milano.

Cettolini.-Distillazione del vino ed utilizzazione dei residui della

vini8cazione. Tomo 2.°-Milano.
Cettolini.-Malattie, alterazíoni e dífetti de1 vino,-Milano, 1908.

Chabert.-Le ciment armé dans les cuveries et les caves de con-

servation.-Montpellier, 190G.

Chabert. -Les progrés de la viniflcation meridionale.-Montpel-

lier, 1898.

Chancrin.--Le vin.-Paris, 1908.

Charmeux. - T.'art do conserver les ra.isins de table. -Pa-

ris, 1904. ,

Ciapetti.-L'industria. tartárica,-Milano, 1907.

Cillis. -La densité dei mosti dei vini e degli aperiti. -Mila-

no, 1899.

Cloquet.-L'art de la degustation des vins.- Bruxelles.
Cocks (Ch.) et Feret (Ed.).--Bordeaux et ses víns, classes par or-

dre de mérite.-Bordeaux, 19Uti.

Coste-I±^loret.-L^+s résidus de la vendange.-^1lontp^^llier, 1991.

Coste-Floret.--Vins blancs.-111ontpcllier, 1903.

Coste-Floret. - Vins rouges.-Montpellier, 1!^07.

Cuchi.-^V'ociones de aleoholización ,y alcohometría. -Tarrago-

na, 1909.

Duhet. -Petit traité de viniflcation ^í 1'usage des vignerons.-

Paris.

Dujardin (J.).-Rocherches retrospectiv^s sur 1'art de la destilla-
tion.-Paris, 1900.

Dupont.-Utilité de 1'essai cles mouts dans le choix de 1'époque
de la vendange.-Montpellier, 1901.

Dupont et Ventre.=Instructions pratiques pour 1'emploi de 1'aci-
de sultureux en viniflcation.-111ontpel)ier, 1907.
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llupont et Ventre.-L'acide sultureuxen vinitlca,tion.-Montpel-
lier, 1907.

Ermanno Cavazza.-I tannini.-Bologna, 1:)09.

Evesque. -Les vins d'Algérie.-Paris.

Feret.-Les vina des grav©s. -Bourdeaux, 1i^08.

t^'erroillat et Charvet.-Les celliers.-Montpellier, 1896.

1''oex.-^Comm©ntdovons-nons fair© notrevin?-Montpellier,1899.

^'ritsch et Gnillemin.-Traité de la destillation dea produits agri-
coles et indnetriels.-Paris, 1890.

Gallo.-Manuale practico di vini8eazione.-btilano, 1909.

Gayon (U.).-Etude sur les apareflls de Pasteurieation des vins.
Bordeaux, 1895.

Gayon-Principea de viniflcation.-Bordeaux, 1:i04.

Gili y Bertrán.-Cartilla prrlctica de vinos.-Barcelona, 1908.

Grazzi-Soncini.-Le vin, sos caracteres, ses d ofauts.-Montpel-
lier, 1891.

Guichar (P.).-Traité de distillerie (Chimie du distillateut•).-Pa-

ris, 1895.

Guichard.-Traité de distillerie (Industrie de la distillation).--
Paris, 1897.

Guichard.-Traité de distillerie (Microbiologie du distillateur).-

Paris, 1896.
Guide pratique d'alcoométrie.-Poitiers.

Hugounenq.-Phosphatage des vina.-Montepellier, 1899.

Jacquemin et Allion.-La .preparación moderne de 1'Hydromc+l

et des vins de íruits.-Paris.

Kayser.-I.es levures.-Paris.

Kherig (Henri). -Les temps nouveaux pour le vin.--Paris, 1910.

Kehrig (Robert).-Le vin chez le consommateur.-Bordeaux.

Kehrig (Robert).-Traité pratique du sucrage des vendanges.-
Bordeaux, 1904.

Laborde.--Cours d'aenologie (tomo 1.°).-Paris, 19013.

Lapparent.-Le vin et 1'eau-de vio de vin.-Parie,

Latiére.-Les raisins de table.-Paris.

Lemaignan-Utilisation économique et trés pratique des mareg de
raiein.-Bordoaux, 1906.

Les vins de 1'Hérault.-:IZontpellier, 1906.

Lissone.-- Y vini d'Italia.-Torino-C:énova.
Malepeyre.Vins de fruits et boissons óconomiques.-Yaris,189•?.
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Malvezin (Frantz).-La paeteurisation d©s vins 8ns.-Bordeaux,
1t199.

Malvezin (Frantz).-Le vieillissement artiflciel des vins et spiri -
tueux.-Paris, 1906. •

Malvezin (Frañtz): -Manuel de pasteurisation des vins.-Paris.

Malvezin (Frantz). -Pasteurox y frigorie.-Paris, 1903.

Malvezin (Frantz) --Sterilisation des mouts par la chaleur: -Pa-
ris, t902.

Malvezin (Frantz).-Viollisement des vins et apiritueux.-Paris,
1903.

Malvezin (Philippe). -Etndes sur le vití-vinículture.-París, 1905.

Malvezin (Théphile).-Les grands vins de Bordeaug.-Caudéran.

Mata.-I.os vinos á gusto del consumidor.--Barcelona, 1907.

Mathieu.-Troubles des vins mousseaux.-Paris.

Mauriac.-Les vins de Bordeaug. -Bordeaug, 1907.

Nina.-Le coatruzioni enotecnique.-Milano, 1892.

Mondini.-Produzione e commercio del vino in Italia.-Milano,
1899.

Montagard.-Tableaux synoptiques de viniflcation.-Paris, 1903.

Ottavi, traducida por Navarro. -Enología c©órico-práctica.--Ma-
drid, 1900.

Ottavi-Marescalchi.-L'arte di tare il vino nelle annate cattive.-
Casale-Monierrato, 1907. ^

Ottavi (E.) et biarescalchi.-L'uva et la sue nuove utilizzacioni.-
Casale, 1909.

Pacottet.-Viniflcation.-Paris, 1904.

Pagés.-Les eaux-de-vie et les alcools.-Yaris, 1907.

Yascual Ruilópez.-La fabricación dotlnéstica del vinagre.-Ma-
drid, 1908.

Pequeño.-Cartilla Vinícola.-Madrid, 1888.

Pequeílo.-Cartilla Vinícola.-Madrid, 1901.

Perpiñá.-Apuntes de Enología.-Barcelona.

Piccolo (Doctorl.-Guía prrictica dcl maestro bodogueL•a-Ma-
drid, 1888.

Pour les vendanges.-Montpellier, 1910.

Prato.-Vini bianchi de pasto 8 vini mezzocolore.-^Iilano, 1897.

Raja.-Il vino ribollito con prePazione.-Catania, 1910.

Raventós.-Prensas para vino.-Barcelona, 1905.

Ricciardelli. - Manuale p©r il taglio dei vini.-(^atania,, 1908.
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Roos.--La difussion appliquée aug mares de raisins.-Montpe-
Iliar, 1905.

Roos.-La víniflcation et les levures cultivées.-Montpellier, 189`l.

Roos.-L'epuisement des mares par díftusyon.-Montpellíer, 1903.

Roos.-L'industrie vinicole méridionale -Montpellier, 1898.

Roos.-Principes généraus de la viniflcation en rouge.-Montpel-
lier, 1894.

Rougier.-Manuel pratique de viniflcation.-Montpellier, 1905.

Roy-Chevrier.-La question des levuros de wins cultivées.-Mont-
pellier, 1892.

Rueda.-Viniflcación moderua.-Barcetona.
Sacco.-Como acordare la produzione con lo smercio del vino.-•

Torino. .

Salleron.-Etudes sur le vin mousseug.-Paris, 1t395.

Sannino.-Trattato completo di Enologia.-Tomo I.-Cone-
gliano, 1906.

Sannino.-Trattato completo di Enologia.-Tomo II.-Coneglia-
no, 1907. ,

Sebastian (Victor).-Guide pratique du fabricant d'alcools.--

Montpellier, 1900.

SebastiÁ^n.-Le sucragc+ dos vins.--Montpellier, 1903.

Sabastián (Victor).-Traité pratique de la preparation des vins

de luxe.-Montpellier, 1909

Semichon.-Traité des maladies des vins.-Montpellier, 1905.

Sernagiotto.-Enología doméstíca.-Mílano, 1$94.

Strucehi.-Il cantiniore.-Milano, 1907.

Strucehi: -Il vormuth di Torino.--Casale Dionferrato, 1907.

Strucchi.-I migliori vini d'Italia.-Milano, 1908.

Tallent. Vin, biere, cidre et vinaigre.

Vecchia.-La distillazione agraria in Italia.-Casale.---Monferra-
to, 1908.

Ventre.-La viniflcation rationelle des blancs et des rosés.-Mont-

pellier, 1909.

Ventre.-Le phosphore dans les raisins et 1^ vin.-Montpellier,

1910,

Ventre.-Les derivés tartriques de la vendage.-Montpellier, 1909.

Vera.-Tratado de la fabricación de vinos de todas clases.-Ma-
drid, I904.

Vincens.-L'art de déguster les vins.-Toulouse, 190d.
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Vitoria (P. S. J.).-El vino dulce para misas. (Laboratorio quími-

co del Ebro.)-b[adrid, 1900.-Donativo.
Weinmann (J.) et Guittonneau (L.).-Comment on doit etiqueter

les boissons.-Epernay, 1908.
Weinmann (J.) et Guittonneau.-Entretien et nettcyago du maté-

riel vinaire.-Epernay.
VPeinmann.--Manuel du travail des vins moussous: --Epernay.

E9TADf8TICA

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de producción de ce-

reales y'leguminosas en 1905.-Madrid, 1906.

Junta Consultiva Agronóinica.-F.stadística de la producción de
cereales y leguminosas en el año 1906.-Madrid, 1906. ^

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de las producciones

vitícelas y olivarera en el año 1906.-Madrid, 1907.

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de la producción de

cereales y leguminosas en el año 1907.-Madrid, 1907.
Janta Consultiva Agronómica.-Estadística de las producciones

vitícola y olivarera en el año 1907.-Madrid, 1908.

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de la producción de

cereales y leguminosas en el año 1908.-Madrid, 1908.

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de las producciones

vítícola y olivarera en el año 1908.-Madrid, 1909. '

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de la producción de
cereales y leguminosas en el año 1909.-1líadrid, 1910.

Junta Con.^ultiva Agronómica.-Estadística de las producciones

vitícola y olivarera eu el año 1909.-Madrid, 1910.

Junta Consultiva Agronómica.-Estadística de la producción de
cereales y leguminosas en el año 1910.-1Víadrid, 1910.

Junta Consultiva Agronómica.-Noticias estadísticas sobre la pro-

ducción agrícola española.-DZadrid, 1902.

Martí Giiell.-Instrucciones acerca de la producción caballar en
esta provincia.-Tarragona, 1909.

Ministerio de Fomento.-Comisión ejecutiva de estadístictt mine-

ra.-Datos estadísticos correspondientes a,l año económico de 1$92-
u8.-Madrid, 1894.
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OLIVICULTURA Y ELAYOTECNIA

^capulco (Marqués de).-Nuevo procedimiento parn, la elabora-

ción del aceite de oliva.-Madrid.

Crespo.-EI olivo en Ia cuenca del Ebro.-?tiíadrid, 1909.

U'Aygalliers.-Huilerie Agricole.-Paris, 1907.

Degrully.-L'olivier.Mantpellier, 1907.

Dugast.-L'industrie oléicole.-Paris. '
Fontenelle (J. D.), Malepeyre O!'.) et Dalican (A.).-.F'rabricant et

épanŝteur d'huiles végétales et animales. Tomo I.-Paris, 1902.

Fonteneíle (J. D.), Malepeyre (F.) et Dalican (A.).---^abricant et

épurateur d'huiles végétales et animalee. Tomo IL-Parie, 190`l.

Corini (G.) et Fabris.-Olii vegetali; animali é minerali: -Mi-

lano, 1892. ^
Gabriel Téllez.-Aceites en la provincia de Lérida.- Madrid, 1901

Gracia.-Fabricaeión de aceites flnos.-Madrid, 1908.

Guffanti. - Delle cause princípali dei maianni che colpiscano gl'ro-

livi e dei mezzi per rimuoverle.--Stradella, 1901.

Latiére.-L'Olivier et 1'industrie oleicol®.-Paris, 1904.

Mingioli.-Oleiflcio moderno.-1Vlilano, 1901.
Navarro.-La enfermedad de los olivos en Murcia.-Madrid, 1.905.

Navarro.-La plaga del pulgón de loa olivos en varios términos

municipales de la provincia de Jaén.-Madrid, 1906.

Pequeño.-Manual práctico acerca de la blaboración de los acei-

tes de olivas.-Madrid, 1898. •

Ribaga.-Insetti nocivi all'olivo ed agli agrumi. --Portici, 1901.

Tallent.-Industrle des huiles et des savons.

Valls.-EnPermedades del olivo que constituyen plaga en Catalu-

ña.-Barcelona.

PATOLO(1fA VECiETAL

Azcárate.-Instrucciones para conocer y combatir la serpeta.---

Madrid, 1895.
Del^icroi^.-D^aladies dos plantes eultivées. (Maladies non para-

sítaíres).-1'aris, 1908.
Delacroix et 1Plaublanc.--Maladies des plantc3s cultivées. (Mala-

dies parasitairos).-I'r^ris; 1^109.
Ducamet.-Pathologie végetale.-Paris, 1908.
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Faes.-Les 1^Ialadios des plante.a cultivés et leur trtiitement,-

Paris.

Foax.-Rouilles des cereales.-9Tontpellier, 190t3.

ruénaux.-Entomoloñie et parasitoloéie agricoles.-Paria, 1: ŝ09.

Hatig, traducido por Castellarnau.-Tratado de las enfermedades

de las pla.ntas, ,y principalmente de las que atacan los tírbolea foreata-
les.-Madrid, 1908.

Krassilshahik.-Lutte contre les insectes nuisibles á 1'aide do
leurs parasitos.-Montpellier, 1896.

Lafont.-La lutte contre les insectes et autres animaux nuisibles
tí 1' Agriculture.-Paris.

Mégnin.-Les oisseaux utiles ot nuisibles á 1'Agriculturo.-Pa-
ris. -1906.

Ministerio de b`omento.-hletnoria acerca de la enfermedad del

naran}o y limonero.-Dladriut, 1907.

il[inistorio de Fomento.-Memoria de la campaña contra la ]an-

gosta, en 1901-1902.-Madt•id, 1902.

Ministerio de Fomento.-lifemoria de la campaña contra la lan-

gosta, en 1902-1903.-Madrid, 1903.

Ministerio de Fomento.-:Viemoria de la campaña contra la lan-

gosta en 1909.-Madrid, 1910.
Navarro.----Instrucciones para conocer y combatir el Aspidiotus

perniciosus.-Madrid, 1898. ^

Peña Martín.-Aves insectívoras cuyct caza está prohibida en

España.-Barcelona, 1905.
Rabaté.-Développement et destruction de la chenille flleuse du

prunier. - Agen, 1908.

Rivas Moreno.-- I,a plaga de langosta en Chipre, los Estados

Unidos, Italia y las Repúblieas hispano-amet•icanas.-Madrid, 1889.

Salgués.-La enfermedad del castaño y los medios prácticos y

racionales para combatirla.-Santiago, 1903.
VermoroL--Les piéges lumineux et la destruction des insectea

nuisiblos.-Montpellier, 1902.

PATOLOáfA VITfCOLA

Capus.-Comission d'études sur la destrnction de 1'Eudetnis bo-

trana.-Bordeaux, 1902.
Capns.-Traitement des maladies de la vigne.-Bordeaux.
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Capus et 1''eytaud.-1':udemi^ et ('hochti•lis.-Dt^rurs et traite-

ments.-Paris, 1909.
Couderc.-('hamp d'experiences do Cadoulet et traitement du

Blaek-rot.-Montpellier, 1896.
Coupin.-Les moyens de defense des insectes.

Coupin.-Notico pour accompagner les tablesux sur les insectes

parasites de la vigne.-Paris.
Coupin.-Notico pour acompagner les tableaux sur les maladies

cryptogamiqnes de la vigno. -Paris.
CuboIIi.--Le peronospora des grappes.-Montpellier, 1889.
llegrully.,-Le traitement du mildion et du black-rot.-Montpel-

lier, 1904.
Durant.-Les maladies de la vigne.-Montpellier, 1907.
Durant.--Flore et faune des parasites de la vigne.-:1^tontpel-

lier, 1907.
Foex ot Viala.-Le mildiou ou peronospara de la vigne.-Mont-

pellier, 1884.
Gimel.--Les ennemis de la vigne et du verger. Parasitologie ani-

male.-Paris, 1907.
Gorria.- Accidentes, onfermedades y plagas que atacan á la

vid.-Barcelona.
Janini. -Principales moluscos, gusanos é insectos quo atacan la

vid.-Valencia, 1393.
Jolicaeurs.-Les ravageurs de la vigne.-Reims.
Kehrig.-La cochylis. lles moyens de la combatre.-Paris, 1893.

Kehrig. -L' eudemis ou ver de la vigne. Les moyens propos8s

pour la combattre.-Paris, 1907.
Lavergne et Marre. - Manuel prntique pour le traitement du

black-rot. - Montpellier, 1895.
López itodríguez.-Fnfermedades principales do la vid. Caracte-

res por que se distinguen.y medios para combatirlas.-Alicante,18R9.

Mayet.-Lea cochenilles de la vigne.-Montpcllier, 1894.

Mayet.-Lea in^ectes de la vigne.--Montpellier, 1890.

Morel.-Guide pratique du vignéron dans le traitement des mala-

dies de la vigne.-Charlieu, 1905.
Oliveras Massó.-Instrucciones prácticas para reconocer ^y com-

batir la Cochylis y la Eudemis (Cuch del rahím).- Reus, 1907.

Perraud.-Tableau comparatif permettant la distinction des prin-

cipales atfections de la vigne.-liiontpellier, 1896.

Ravaz.-La. brunissur© de la vigne.-Montpellier, 1904.
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Rouzaud.-Lettre sur les escargots nuisibles á la vigne.-Montpel-

lier, 1889.

Soursac.-Recherches sur le black-rot.-bíonpellier, 1908.

Vermorel.-Destruction de la cochylis ou ver de la vigne.-Mont-

pellier, 1890.
Vermorel et Dantony. - L'arseniate ferreux et les sels arsenicaux.

( Les inseeticides agricoles. ) -Montpellier, 1909.

Vermorel (V.) et Ferraud (J.).-Guide du vigneron contre les en-

nemis de la vigne.-Paris, 1893.

Viala: -Les maladies de la vigne.--Montpellier, 1893.

Viala.-Monographie du pourridie des vignes et des arbres trui-

tiers, Montpellier.-1891.
Weinmann (J.)-Maladies et ennemis de la vigne.-Paris, 1907.

Programas, Leyee y Reglamentoe.

Ministerio de F`omento.-Ley de axtinción de la langosta de 10 de

Enero de 1879, y Reglamento para la ejecución de dieha Ley.-Ma•

drid, 1900.

Ministerio de Fomento.-Programa de las materias á que deben

ajustarse las conterencias que se celebren en las Estaciones Enoíógi

cas del Estado.-Mailrid, 1901.
Ministerio de Fomento.-Real decreto de 17 de Mayo de 1907,

creando el Consejo Superior de la Producción y del Comercio Nacio-

nal.-Real decreto sobre organización de los servicios de agricultura

y ganadería.

Real decreto dictando disposiciones para cumplimiento de los dos

anteriores.-M adrid, 1907.

Ministerio de Fomento. -Real orden de 14 de Mayo de 1901 ,y

disposiciones que en la misma se citan.-Madrid, 1901.

Ministerio de Fomento.-Roglamento para el régimen de la Es-

cuela Espocial de Ingenieros Agrónomos.-Madrid, 1907.

Programa de las asignaturas de ingreso en la Escuela Eepecial de

Ingenieros de Minas, con arreglo al nuevo plan de estudios.-Madri^l,

1902.
Reglamento, instrucciones y tarifas de la Estación Agronómica del

Instituto Agrícola do Alfonso XIL-Madrid, 1891.

Reglamento para la ejecución del Real decreto de 15 de lliciem-

bre de 1905 cr©ando paradas de sementales.-Madrid, 1906.
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Regla,meuto para el ré^im^•n ^lel lfinisturio dr r^l,Yricultura, lndua-
tria, Comercio y()bra$ púl,licas.--^tadrid, 190•?.

IZeglamonto y plan de estudios de la Escuela Pspccial de ingenie-
ros de lliinas. -:^tadrid, 1902.

(^Uf11^ICA Y ANALISIS

Aleesandri.-Analisi volumotrica applicata ai prodotti commer-

cfali e induatriali.--Milano, 1895.

Aloi.-Le adulterazioni del vino é dell'uceto. -Milano, 1904.

André.-Chimie agricole.-Chimie végetale.-Paris, 1909.

Barth (Max) et Comboni (E.).-Analisi del vino ad uso dei chimie

e dei legali compilato dal.-DZilano, 1901.

13ernard.-Le calcaire. Sa determination ut son role dans les te-

rraa arables.-Haute-Marne, 1902.

Berthelot.--Chimie vógétalo et agricole. '1'omo L-Paris, 1899.

Berthelot.-Chi^nie végétale et agricole, Tomo II -Paris, 1899.

Berthelot,-Chimie végétale et agricolc. Tomo I1L-Paris, 1899.

Berthelot.-Chimio végétale et agricole. Tomo IV.-Paris, 1899.

Btihm Oppel.-Technique microscopique.-Paris, 1907.

Brugaéa.-Elementos d© químíca agrícola.-Barcelona, I903.

Campllonch.-Ejercicios de an^ílisis de vinos.-Barcelona, 1910.

Carlea.--I.es derives tartriques du vin.-Bordeaux, 1903.

Chancrin.-Chimie agriccole.-Paris, 1908.

Chabert. -L'acidimétrie á la propriété.-Montpellier.-1901.

Chancrin. --Chimie générale apliquée á 1'agriculturc. -1'aris,1907.

Coupin.-Notice pour acompagner les tableaux sur le microaco-

pe: -Paris.
Coupin --Teehnique microscopique appliqueé á 1'otude des végé-

taux.-Paris, 1909.

Dujardin.-Acidimetrie des mouts de raisins et de pommes, des

vins et dea cidres.-Paris.

Dujardin --Extrait de la notice sur les instruments de presision

apliqués á 1'oenologie.--Paris.

Dujardin.-I^'essai eommercial des vins et vinaigros.--Paris,

1892.

Dujardin (J.) et Selleron.-Notice et instruction pratique de

1'ébulliometre Sall©ron.-1'aris.

Dujr^rdin.-Notice aur les inatrumenta de precision appliquées ti,

1'aenologie.-Paria.
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llujardin.-Noticia sobre los instrlllllentOS enológicos de prcc•i-
sicín.-Paris. ,

Dujardin.---'t'able de richesse en alcool des liquides spiritueux.-
Paris, 1903. '

Dunod.-Agende do Chimie.-Paris, 1910.

Fremy, Carnot, Jungfleisch et Terreil.-Les laboratoires de chi-
mie. (Texto.)-Paris, 1881.

Fremy, Carnot, Jungfleisch et Terreil.--Les laboratoires de chi-

mie. (Atlas.)-Paris, 1$81. ,

Freseníus, odición española por Peset y Montesinos.---Tratado de
an^,lisis química cualitativa.-Valencia, 1893.

Fresenins, traducida, por Peset.-Tratado de anrílisis química

cuantitativa. Tomo I.-Valencia, 1886.

Fresenius, traducida.- •Tratado de anélisis qufmica cuantitati=
va. Tomo IL-Valencia, 1886.

Fribourg.-L'analyse chimique en sucreries et ratflneries de can-

nes et betteraves.-Paris, 1907.

Gautier.-Sophistiflcation et analyse des vins.-Pnris, 1891.

Girard.-Analyse dos matiéres alimentaires et recherche de leurs

falsifications.-Paris, 1904.

Guillin.-Analyses Agricoles.--Paris, 1910.

Guillin.-Analqses Alimentaires.-Paris, 1911.

Halphen et Arnould: -La pratique des essais eommerciaux. (Ma-

téríes organiques.)-Paris, 1904.

Iíaller (A.) et Girard (Ch.).-bTemento du chimiste.-Paris, 1907.

Hébert.-Fxamen sommaire des boissons falsifles.-Paris.
- Kulisch.-Analyse chimique des vins.-Paris, 1910.

Lagatu et Sicard.-Caractéres analytiques des principaux sela

minéraux solubles.-Montpollier, 1901.

Lagatu (H.) et Sicard (L.).-L'analyse des terres at son utilisa-

tion agricole.-Montpellier, 1901.

Lagatu (FL) et Sicard (L.).-L'utilisatión pratique de 1'analyse

des terres. Etude analytique.-Montpellier, 1903.

Lagatu et Sicard.-Précis d'analyses volumétrique appliquées aux

guhatances agricoles. Montpellier, 1A02.

Laurent.-Polarimetre.--París.

Novellas.•-F'alsificaciones y alteraciones d© ]os productos indus-
triales y alimenticios.-Barcelona, 1907.

L'aeuvre de Pasteur.-Méthodes officiolles pour 1'analisis cles den-

rées alimenta.ires.-París, 1909.

11
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Roos. -- Analyee chimfque des vins de 1'Hérault. - Montpel-

lier, 1897.
Ross et Chabert.-Analyse ehimiqne des vins de 1'Hérault.--D-font-

pellier, 1900.

Saporta.-La ehimie des vins.-Paris, 18t^9.

Saporta.-Physique et chimie viticoles.--Paris, 1899.

Sidersky.-Polarisation et saccharimétrie.-Paris.

Tarbouriech.-Técnica do los análisis químicos.-Madrid, 1907.

Ventre.--I.'anal,yse des vins á la propriété.-Montpellier, 1908.

Vitoria (P. S. J.).-La calePacción por el acetileno en loa Laboxa-

toríos.-Madrid.- Donativo.

VARIOS9

Almanaque dei Agricultor para 1911.--Zaragoza, 1910.

Almanaque Agrícola do 1907.
Balcells ( P. S. J. ). - La observación solar ( Observatorio del

Ebro).-Barcelona., 1908.-Donativo.

Cabré ,y González.-Memoria del curso académico de 1909 á 1910

(Instituto general y técnico de Reus).-Reus, 1910 --Donativo.

Cirera (P. S. J.).-Noticia del Observatorio del Ebro.-Barcelo-

na, 1906.-Donativo. ,
Coíssac.-La théorie et la pratique dea projections.-Paris.

Uonsejo provincial de Agricultura y(áauadería de Bareelona.--

Gatálogo de la Biblioteca Agricola Circulante.-Villanueva y Cxel-

trií, 1910.
Diputación provincial de Barcelona.-Notas referentes á la eufer-

medad de los ganados llamada flebre aftosa ó glosopeda, é inatruceio-

nes para combatirla.-Barcelona, 1907.

Echevarría.-Breves noticias sobre la Agricultura y su organiza-

ción en Italia.-Ma^lrid, 1907.

Elías de Molíns.- Disc;urso pronunciado en el acto de la inaugu-

ración de la Estación Enológica de Reus.-Barcelona, 1910.

>!'ederació Agrícola-Catalana-Balear.-XII Congrés celebrat á la

ciutat de Ta.rragona els dies 30 y 31 de A1aig y 1 do Juny del any

1909.-Tarragona, 1910.

García Molá (P. S. J.).--La Sección oléctrica del Observatorio

del Ebro.-Barcelona, 1909.-Donativo.

García y 1liolina.-Memoria del curso académico do 1907 á 1908

(Inetituto General y Técnico de Reus).-Reus, 1908.-Donativo.
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Gomis.-Geografía general de Cataluña (Yrovincia de Barcelo-
na) --Barcelona.

Instituto Catalán de San Isidro.-Conveniencia ,y posibilidad de

la ejecución del Catastro en Cataluña.

Lavoine.-Les conserves alimentaires.-Yaris, 1908.

Memorias premiadas con accésit en ei eoncurso abierto por ei Mi-

nisterio de F'omento.-Madrid, 1907.

Memoria presentada por la presidencia de la Asociación general
de Ganaderos ^í las Juntas generales celebradas en Abril de 1907.-

Madrid, 1907.

Merveille (P. S. J.l.-La seceiGn magnótica del Obeervatorio del

Ebro.-Barcelona, t908.-Donativo.
Ministerio de Agricultara.-Lista de los establecimientos de hor

tieultura, jardinería y arboricultura sometidos ^í ^-isitas periódicas de

inspección, y que reúnen las condiciones acordad,^s por la Conven-

ciGn flloxérica de Berna.-Madrid, 1902.
Minist^re de 1'Agriculture. - L'Institut National Agronomique

de 1876 á 1901.-Paris, 1903.
biinisterio de Fomento.-Asamblea de la producción y del eomer-

cio nacional, celebrada en Madrid en el mes de Mayo de 1907.-Ma-

drid, 1907.
Ministerio de Fomento.-Informes sobre divorsos asuntos agríco-

Ias, emitidos por el Cuerpo de Ingenieros Agrónomos en el primer se-

mestre de 1907.-Madrid, 1907.
Ministerio de Fomento.-La enseñanza y la organización agrícola

en el extranjero.-Madrid, 1907.
Ministerio de Fomento.-Lista de los establecimienios de horticul-

tura, jardinería y arhoricultura sometídos á vísítas de inspección, y
que reúnen las condiciones acordadas por la Convención 8loxérica de

Berna.-Madrid, 1907.

Ministerio c:a Fomento.-í^iemoria sobre el proyecto de ley de con-

servación de montes y repob^ación forestal.---Madrid, 1^)08.

:^ioreau.-La biére,-Paris, 1907.

Perret.-Comment enseigneur 1'Agriculture á 1'ecole primaire.-

P^,ris, 1910.
Rocafort.-Geogra.fía general de Cataluña (provincia de Léri-

da).-Barcelona.

Sotilla.--Vademécum indispensable al Ingeniero agrónomo y a^l

Yerito agrícola.-Madrid, 1908. '

Troissemne Congrés International organisé á Bordeaux en Junio
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de 1907.-Comité Internation^il du comerce des vins, cidres, spiri-

tueux et liqueura.-Paris.

VITIt7IILTUR9

Allard et Depuiset.-Memento de viticulture.-Paris, 1907.

li. (E.).-La vigne 8talée sur cordon eontinu permanent.-Bor-

deans.
Render et VermoreL-Le vigneron moderne.-Diontpellier, 1893.

Bergat --La viticulture nouvelle.-Paris.

Bonnet.-La selection appliquée ^í la vigne.-Moutpellier, 1902.

Brunet.-I.e matériel viticole.-Paris, 1909.

Carré.-Taillu de la vigne.(Sistéme de Royat.)-- Montpellier,1898.

Cazalis. - Instruction populaire sur le soufrage dea vignes.-

^fontpellier, 1857.

Clarac.-Manuele pratique. Greffage de la vigne enocusson.-

Montpellier, 1900.

Coate-Floret. - La culture inteneive de la vigne. - Montpel-

lier, 1898.
Coupin.-Notice pour accompagner les tableaux sur greffage.-

Parie.
Chancrin.-Viticulture moderne.-Paris, 1908.
Chauvigné.-Monographie de la commune de Vonvray et de son

vignoble.-Tours.

Daniel.-La question phylloxerique, le greffage et la erise viti-

col©.-Bordeaux, 1908.
Degrully.-Les plants am8ricains en sols caleaires.-^Iontpellier,

1896.
Degrully et Ravaz.-$ur la culture superficielle de la vigne.-

Montpellier, 1906.
Foex.-Coment devons•nous reconstituir nos vignobles?-Paris,

1899.

Foex.-Cours complet de viticulture.-Montpellier, 1895.

Foex.-Manuel pratique de viticulture pour la reconstitution dea

vignobles méridionaux.-biontpellier, 1899.
Follenay.-La coulure du ratsin et 1'incision aiiulaire:-Mont-

' pellier, 1892.
García de los Salmones.-Informe de su visita al viñedo dP Jerez.

Madrid, 1904.
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t^.atttié.-Les théoriea et les applications nourPlles de ]a grt^ffe.
Paris.

Gayán.-Memoria referente al estudio de loa nuevoa hibridos de
vid produetorea directos.-Madrid, 1907.

Gervais.-Adaptation et reconatitution en terraina ealeaires -
Montpellier, 1896.

Gervais.-Études pratidues sur la reconstitution du vignoble.--
Montpellier, 1900.

Guicherd.-bíonographie des cépages de 1'Aude.-Trayes, 1905.

Guillon.-Étude générale de la vigne.-Paris, 19b5.

Guyot.-Culture de la vigno et viniflcation.-Paris, 1861.

Houdaille.-La protection des vignobles contre les gelées du prin-
temps.-Montpellier, 189L

Kóvessi. -Recherches biologiquea aur 1'aouttement des sarments
de la vigne.-Lille, 1901.

Lagatu et Degrully.-biateriaug pour une étude des terres du dé-
partement de 1'Hérault. Note IV. Tranaformatión d'un vignoble.-
Montpellier, 1910.

I^o vignoble de 1'Hérault, en 1900.-Montpellier, 1900.

López Guardiola.-La ^•id. Notas sobre su cultivo intensivo.-Va-
leneia, 1899.

Mata.-Cultivo de la vid. Elaboración y mejora de los vinos.-
Barcelona, 1906.

Molon.-Ampelografía. Descriziono della migliori varietá diviti.
^Tomo I.-Milano, 1906.

biolon.-Ampelografía. l^escrizione della migliori variet^, di viti.
Tomo II.-Milano, 1906.

Mondenard.-Traité prsa.rique dea greffes aériennes do la vigne.-
Montpellier, 1898.

Montagard.-Tablcaug sinoptiquea de viticulture.-Paris, 1903.

Miintz.-Les vignes. Recherches experimentales sur leur culture
Pt leur exploitation.-Paris, 1895.

Ottavi et Strucchi.-Viticoltura.- Milano, 1907.

Pacottet.- Viticulture.-Paris, 1910. •

Pascual Ruilópez.-Prácticas modernas de viticultura. Egperien-

cias realizadas en la Granja-Instituto de Castilla la Nueva.-Ma-
drid;•19(16:

Perraud.-La taille de la vigt^e.-^14ontpellier, 190b.

Portes et Ruyssen.---Traité de la vigne et de ses produits.
Tomo I.-Paris, 1888.
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Portes et Ruysaen.--Traité de la vigne et de ses produits.

Tomo IL-Paris, 1888.

Portes et Ruysaen.-Traité de la vigne et de aea produits.

Tomo III.-Paris, 1889.
Pulliat.-:Vianuel du grefíeur de vignes.-Montpellier, 1889.

Ravaz.-In$uonco de la aurproduction sur la végétation de la

vigne.-Montpellier, 1906.

Ravaz.-Les vignes americaines.-Porte•greffes et producteurs-

directs.-Montpellier, 1902.
Ravaz.-Recherchea sur la culture de la vign©.-Montpellier

1909.
Riehter (F.).-Pepini8res de vignes.-Montpellier.

Rougier.-Instructions practiquea aur la reconstitution et la cul-

ture rationelle des vignobles.-híontpellier, 1901.

Roux.-Monographie du vignobl© de Cóte-RÓtie á Ampues (Rhóne).

Lyon, 1907.
Un Agriculteur.-I.a vigne et ses produits.-Mende, 1896.

Vermorel.-Le greffage pratique de la vigne.-Montpellier, 1897.

Zacharewicz.--La taille dos vignes geléee.-Montpellier, 1898.

Publioaoiones, periádioos y revietas.

1. Agros.-Madrid.-Desde 1.° de Enero de 1907, haeta eu re-

fundición con la «Revista Agrícola^.-Suscripción.

•l. Annales dea falaiflcations.-Paris.-Desde el primer núme-

ro.-6uacripción.

3. Atheneum.-Revista del Centro de Lectura de Reus.-Reus.-

Desde el primer número.-Donativo.

4. Boletín Agrícola de la Región de Andalucía Occidental.-Se-

villa.-Deade Mayo 1907.-Donativo.

5. Boletín Agrícola de la Región de Andalucía Oriental.-Gra-

nada.-Desde Junio 1907.-Donativo.

6. Boletín Agrícola de la Región de Aragón y Rioja..-Zarago-

ra.-Desde Enero 1907. - Donativo.

7. Boletín Agrícola de la Región de Baleares.-I^alma, de Ma-

110rca.-Desde el primer número.-Donativo.

8. Boletín Agrfcola de la Región de Canarias.-Santa Cruz de

Tenerife.-Desde Eneró 1908.-Lionativo.

9. Boletín Agricola de la Región de Castilla la Nueva.-Madrid.

Desde el primer número.-Donativo,
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10. Boletín Agrícola de la Región de Castilla la Vieja.-Vallado-
lid.-Desde Abril 1907.-Donativo.

11. Boletin Agrícola de la Región de Cataluña.-Barcelona.-
Desde el primer número. -- Donatívo.

12. Boletfn Agrícola de la Región do Galicia ,y Asturias.-ro-
ruña.-Desde Mayo 1907.-Donativo.

13. $oletín Agríeola de la Región de I.evante--Valencia.-Deade
F`ebrero 1907.-Donativo.

14. Boletín Agrícola 4e la Región de Navarra y Vascongadas.-
Pautplona.-Desde Fehrero 1907.--Donativo.

15. Boletín Agrtcola de la Rogión Leonesa.-Santander.-Desde
Marzo 1908.-Donativo.

16. Boletin de Agricultura técnica y económica.-Dirección ge-
neral de Agricultura.-Madrid.-llesde cl primer número. - Do-
nativo.

17. Boletín de la Asociación de Agricultorea de España.-Ma-
drid.-Desde Enero 1909.

18. Boletín de la Cámara Agrícola U8cia1 de Igualada.-Iguala-
da. ^-Desde ol primer número.-llonativo.

19. Boletín de ]a Cámara Agrícola 08cia1 de Tortosa.-Torto-
sa.-Desde Enero 1909.-Donativo.

20. Boletfn mensual del Observatorio del Ebro (Tortosa}.-Desde
su primer número.-Donativo.

21. Boletin 08cia1 de la Estación b.notécnica de España en Cette.
Cette (Francia).-Desde Enero 1908. -Donativo.

22. Bulletin ínternacional de la repressiún des t'raudes alimentai-
res ot pharmaceutiques.-Paris.-Desde el primer número.-Sue-
cripción.

23. Bulletín mensuel de la Libraire 1^'ilson.-1'arie.-Donativo.
23 bis. Cataluña Agrícola.-Barcelona.-Desde Enero 1907.--

Donativo.
24. Diario de Tarragona.-Tarragona.-Desde Octubre 1907 --

Suscripción.
25. El Comercial:--Tarragona.-Desde Mayo 1907.-Suscripeión.
26. El Noticiero Farmacéutico.-Barcelona.-Desde Enero 1907.

Donativo.
27. El Progreso Agrícola ,y Pecuario.-b'iadrid.-Desde Ene-

ro 1907.-Suscripción. •
28. Feuille vinicole de la Gironde.- Bordeaux.- Desde Ene-

ro 1906.-Snacripción.
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Z:1. Gaeeta de Madrid.-:4íadrid.-Deade Al,ril 1907.-Suscrip-

ción.

30. I^erbarium.-Leizpig.-Desdo Enero 1910.-Donativo.
31. Ilojas divulgadoras.-Dirección general de 2,gricultura.-

Madrid.-Desde Agoato 1907.-Donativo.

3'. Ingeniería.-Madrid.-Desde Enero 1910.-Suacripción.

33. Joú^•nal d'Agriculture pratique.-Paris.-Desde Enero 1910.

Suecripción.
34. La Liga Agraria. -Madricí.-Desde Enero 1y07.-Suacripción.

35. L'Art dca Pagés.-Barcelona.-Dosde Enero 1907.-Suscrip-

ción.
36. La Viúa americaua.-Barcelona.-Descie N:nero 1907.--Sus-

cripcidn.
37. L'^nophile.-Bordeaux.- Desde 1'.nero 1906.-Suacripción.

38. Le Cxiornale Vinicolo italiauo.-Casale :17onferrato.-Deade

Enero 1907.-Suscripción.

39. Le Moniteur Vinicole.-Paris.-Desde Enero 1906.-Suaerip-

ción.
40. Listo Oswald Weigel Naturwisaenchattlichea Antiquarium.-

Leipzig.-Desde Enero 1910.--Donativo.

41. Abonos químicos.-Madrid.-Desde >'.nero 1907 basta el úl-

timo número.-Donativo.

42. Madrid Científico.-Madrid.-Desde Enero 1909.-Suscrip-

eión.
43. Progrés Agrícole et Viticole.-Montpellier.-Desde Enero

190G.-Suscripción.

44. Revista Agrícola.-Madrid.-Deade Diciembre 1907.--Sus-

cripción.

45. Revista del Instituto Agrícola Catalán de San Isidro.-Bar-

celona.-Desde Enero 1907.-Suscripción.

46. Revista Vinícola y de Agricultara.-`Laragoza.-Desde I+:no-

ro 1908.-Suscripción.

47. Resumen de Agricultura.-5an Sadurní de Noya.-Desde

Enero 1907.-Suacripción.

48. Revue de Vitieulture.-Paris. -- Desde Enero lyU6.-Suscrip-

ción.
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CONCLUSIÓN

Y doy ya 8n, Ilmo. Sr., á la presente deshilvanada Memoria, re-

sumen do la labor que, en el espacio de tiempo comprendido entre ol

momento do la creación de esta Dependencia y el 31 de Dicielnbre

último, ha podido realizar en la misma el que suscribe, á peaar del

personal, á todas luces inauflciento, de que ha podido disponer. El

trabajo hecho es prenda aegura de la importancia que podrá revestir

el quo se haga desde que se cuente con el personal necesario; y, por
lo demás, antes de escribir la última pals^bra, debo manifestar á V. L,

con verdadera satisfacción, que el que suscribe, y, por tanto, el Es-

tableeimiento que tiene el honor cle cíirigir, ha eneontrado en todas

ocasiones el más entusiasta y sincero apoyo en todas las Entidades,

tanto oflcíales conio particulures, así como lo ha encontrado también

en el país agricultor, paru el cual coustituye, ya hoy, una verdadera

necesidad la existencia y funcionamiento de esta Estación Enológiéa,

deseando, en consecuencia, que sus aervicios puedan completarse en
el menor eapacio de tiempo posible. Por ésto me atrevo á terminar

esperando confladamente en que la F.stación Enológica de Reus ae-

guirá mereciendo el eflcaz apoyo ,y auxilio que V. I. ha tenido á bíen

prestarle constantomente, y, de esta suerte, con la construcción é ins-

talación de su liodega ,y con el necesario i^.umento del personal, que-
ds,rá completado, en e] brevo plazo que conviene y se anhela, el fun-

cionamiento de esta Dependencia, correspondiéndoae así al verdadero

sacrificio que estos viti-vinicultoces han rer^liza.do para, tener un.Esta-
blecimiento Enológíco digno de Iteus.

Reus, 31 de Enero de 1911.

EI I ngeuiero•D( rector,

CJaudio OJiueras Masa6
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