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ESTACION ENQL[']_E}ICA DE REUS

CONSIDERACIONES GENERALES

El Reglamento que rige las Estaciones Enologicas del Estado dis-
pone que el Director de cada una de ellas debe redactar anualmente
una Memoria en que se consignen las operaciones realizadas durante
el afio, conferencias dadas, estudios, experimentaciones y observacio-
nes hechas, consultas contestadas y cuanto pueda interesar para el
mas completo conocimiento de la marcha general del Establecimiento
y mejoras que en €l convenga introdueir,

Como consecuencia de esta disposicion reglamentaria, é inaugura-
da ya en Noviembre ultimo, esta Enoldgica, que me cabe el honor de
dirigir, ha formulado esta primera Memoria, que abarca no s6lo la la-
bor realizada durante cl afio de 1910 préximo pasado, sino toda la
ofectuada desde la creacidn del Establecimiento. En realidad, podria
haberse formulado, aun antes de ser inaugurado oficialmente, un tra-
bajo andlogo en cada uno de los afios transcurridos desde dicha crea-
cidn; pero ello no era indispensable, porque, encontrandose la Enols-
gica, durante los primeros afios, en su periodo de construceién é ins-
talacion, bastaba entonces, para que la Superioridad conociera la mar-
cha de esta Dependencia, los partes detallados de trabajos remitidos
mensualmente & la Dircecion general de Agricultura, Industria y Co-
mercio, y bastaban igualmente, para que dichos trabajos llegaran 4
conocimiento del piblico, los resimenes que de los mismos se iban in-
sertando, mensualmente también, en el Boletin Oficial de la Regicn
Agrondmica de Cataluiia. Por otra parte, para hacer debidamente un
trabajo de esta naturaleza, se requiere una calma y un sosiego, v,
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gobre todo, un tiempo de que no es dado disponer en este Estableci-
miento, sobre el que pesa constantemente una labor, reclamada por
el publico, tan considerable, que 4 duras penas es posible realizar,
aun poniendo i contribueién todas las energias fizicas y toda la fuer-
za de’voluntad, entusiasmo y carifio que el qte suscribe tiene por esta
Enologica. Se desprende de esto, y ello ird resaltando en diferentes
capitulos de esta Memoria, que la primera necesidad de este Estable-
cimiento ha sido, casi desde su creacion, la de aumentar su personal
técnico, unica manera de que, al mismo tiempo que puedan cumpli-
mentarse los servicios piblicos, puedan realizarse todos aquellos nu-
merogos y heterogéneos trabajos de investigacién y experimentacién
que son reglamentarios, y que tanto interesa, desde todos los puntos
de vista, poder ecmprender. Comprendiendo seguramente la Superiori-
dad esta verdadera necesidad del Establecimiento, ha aumentado -
timamente su plantilla con un Ingeniero agregado y un Ayudante, no
habiendo sido todavia nombrado més que el primero, merced 4 cuyo
refuerzo ha podido ser formulado por el que suscribe el presente tra-
bajo reglamentario, que, de otra suerte, bien 4 su pesar, hubiera sido
completamente imposible efectuarlo.

Por lo demds, y 4 pesar de que el tiempo disponible agobia cons-
tantemente, se ha procurado, haciendo un verdadero esfuerzo, formu-
lar esta Memoria, si no con todo el detalle que se quisiera, y quizds
convendria, con el necesario para hacer patente, 4 lo menos, el tra-
bajo realizado en los diferentes servicios del Establecimiento, 4 cuyo
efecto también se ha subdividido en capitulos correspondientes & cada
uno de dichos servicios, y haciendo en ellos la debida separacién por
afios y por materias, todo lo cual, por otra parte, cree necesario el
gue suscribe para la mayor claridad que conviene siempre presida
los trabajos de la naturaleza del presente.

INAUGURACION OFICIAL DE LA ESTACION ENOLOGICA

Fl dis 27 de Noviembre de 1910, & las diez y seis, tuvo lugar el
solemne acto de la inauguracién oficial de este Establecimiento, por
méds que, de hecho, hacia ya algin tiempo que venia prestando al
piblico sus gervicios, como se detallard en el curso de esta Memoria.
Dicha solemnidad fué honrada con la presencia del Excmo. Sr. Mi-
nistro de Fomento, D. Fermin Calbetén, que ocnpé el sillén presiden-
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cial de la amplia Sala de Conferencias, sentandose 4 su derecha el se-
nior Alcalde presidente accidental del Exemo. Ayuntamiento de esta
ciudad, D. Ramon Pallejd, y el Ilmo. Sr. Jefe de Fomento de la pro-
vineia, D. José Elias Molins, y, & su izquierda, el Ilmo. Sr. Director
general de Agricultura, Industria y Comercio, D. Tesifonte Gallego, v
el Ilmo. Sr. Gobernador civil de la provincia. Figuraron también en
la Presidencia los sefiores Senadores y Diputados a Cortes por esta cir-
cunseripeidn, las Autoridades locales y algunas de la provineia, ocu-
pando también sitio en el estrado la Junta de Patronato de construe-
cién de esta Enoldgica, representacién del Consejo provincial de
Agricultura y Ganaderia, de las Ciamaras Oficiales Agricola, de Co-
mercio y de la Propiedad urbana de esta ciudad, de la Sociedad Eco-
némica de Amigos del pais, del Sindicato de exportadores y de otras
diversas Entidades y Corporaciones de esta cindad y de la provincia,
asistiendo, ademds, tan numerosa concurrencia, que puede asegurar-
se que, & pesar de la amplitud de 1a’ sala en que iba 4 realizarse el
acto, quedo sin caber, por lo menos, tanta concurrencia como pudo
ingresar.

Declarado abierto ¢l acto por ¢l Exemo. Sr. Ministro de Fomento,
concedié la palabra al que suscribe, que pronuncié el siguiente dis-
curso:

Discurso pronunciado por el Ingeniero Director
D. Olaudio Oliveras Massé.

Excmo. ¢ [lmos. Sres.:
Sras., Sres.:

"~ Llegd el dia deseado, cn que el estado de adelanto de las obras de
cste Establecimiento permitiera inauguarlo oficialinente, ya que, de
hecho, tiempo ha que estd funcionando y, casi desde su creacién,
prestando al publico sus servicios. Llegd, por fin, este anhelado mo-
mento; pero, al llegar, me cncuentro con que el cargo que inmereci-
damente ocupo me obliga & desempenar ante vosotros una labor para
mi sumamente delicada y espinosa, pues me encuentro en una de
aquellas ocasiones en que la vida parece que se reconcentra integra
en el corazén, y cuando el corazon siente, quedan como extinguidas
6 paralizadas las funciones todas de la vida cxterior, y el mds esfor-
zado queda sin energias y c¢l mds elocuente enmudece. Y si el mis
alocuente queda sin palabras en estos easos, gqué no me ha de suce-
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der & mi, que no lo soy, ni mucho ni poco? Deploro, pues, esta circuns-
tancia; pero, mds que por mi, por vosotros, que habréis de tomaros
la molestia de escucharme, y muy especialmente por los forasteros;
pues los de aqui ya me han ofdo muchas veces, y poco a poco, qui-
z4s, habran ido acostumbrandose & escucharme; lo siento, pues, ver-
daderamente, porque mi mayor alegria seria hoy que mi deshilvana-
da palabra no tuviera que ser una nota discordante en esta solemni-
dad, en que los entusiasmos y sentimientos agricolas han de vibrar
al unisono, llenos de satistaccion y henchidos de gozo, por abrir ofi-
cialmente sus puertas un nuevo y hermoso Palacio, al progreso y fo-
mento de la Agricultura consagrado.

Pero el deber me obliga, y forzoso me es darle camplimiento; mas
no he de hacerlo sin solicitar antes vuestra indulgencia, que os he de
agradecer si me la otorgiis, pues, como os digo, mis luces son escasas
6 nulas, y las exigencias de momento son muy grandes, y, para mi,
verdaderamente imponentes. A cambio de esta benevolencia que de
vosotros solicito, os ofrezco, como mal menor, ser lo mas breve y con-
ciso que me permita el desempeifio de la misién que hoy me incumbe
de explicaros lo que ha sido el pasado y lo que es el presente de este
Eistablecimiento, as{ como imponeros acerca de lo que creo que pu-
diera ser su porvenir.

Todos sabemos que la Viti-vinicultura es una de las ramas mds
importantes do la Agricultura nacional, pues, aun cuando descansa
en el cultivo de una planta tnica, su producto supone para la Nacion
una riqueza tan considerable, que, por mas que ello estd ya en vues-
tro convencimiento, bastard indicar una sola cifra para demostrarlo,
pues, segtin los datos recogidos por el Servicio Agronémico Nacional.
4 que tengo el honor de pertenecer, y recopilados por la Junta Con-
sultiva Agronémica, resulta que, durante un decenio, el producto me-
dio alcanzado en Espafia por el cultivo de la vid, se ha clevado, en
nimeros redondos, 4 unos trescientos sesenta millones de pesetas
anuales, que aun cuando por si solos representan un tanto por ciento
importantisimo de la riqueza agricola total de Espafia, hay que afia-
dir 4 ellos la cantidad no pequeiia en que pueden ser evaluados los
subproduactos de la vinificacién. Pero no consiste en esto solo, con ser
tanto, lo que contribuye 4 dar importancia tan considerable 4 la Viti-
vinicultura nacional, sino que, ademds, la tiene por el heeho de que
la riqueza tan considerable qus supone el crecido nimero de millones
indicado, no es de aquellas que se quedan en las manos de algunos
seres privilegiados, sino que gran parte de estos millones van & pa-
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rar & las de los obreros viticolas, pues sabido es el gran niumero de
cuidados y, por tanto, el gran nimero de jornales que el cultivo de
la vifia necesita (explicindose asi que los paises viticolas tengan una
relativamente mayor densidad de poblacién), y si de la viticultura
pasamos 4 la vinificacién, todos sabemos, igualmente, el nimero cre-
cido de jornales que supone la elaboracién y crianza del vino, y todo
ello, sin contar con que la Viti-vinicultura da vida & industrias ane-
jas tan importantes como las de la toneleria, las de la construceién y
expendicién del cada dia més numeroso y variado material de culti-
vo y de vinificacién, las diversas é importantes industrias que trans-
forman y benefician los subproductos, y otras muchas que todos co-
nocemos perfectamente, y, por otra parte, la viticultura da origen al
comercio de los vinos y productos derivados, comercio que, por su
importancia, puede dignamente codearse con los que mds lo sean de
Espaiia.

Vemos, pues, que la Viti-vinicultura tiene, dentro de la agricul-
tura nacional, una vida y una personalidad propias, y vemos tam-
bién cudnta y cuanta riqueza se deriva del cultivo de la vid, riqueza
que no es avara estancandose entre unas cuantas manos, sino que,
mas bien, es una riqueza verdaderamente prédiga, pues se reparte
por todos los 4&mbitos de la Nacién, beneficiando desde el rico propie-
tario hasta el dltimo payés.

Pues bien; era 16gico que el Estado se preocupara de estos valio-
sisimos intereses, y se preocupé dc ellos, efectivamente, procurando
protegerlos, ayudarlos y fomentarlos en lo posible, para lo cual creé
las Estaciones Enotécnicas en el extranjero y las Estaciones Enold-
gicas dentro del territorio nacional. Las primeras 1o fueron por Real
decreto de 21 de Agosto de 1888, refrendado por el actual Excelenti-
simo. Sr. Presidente del Consejo de Ministros, D. José Canalejas, que
4 la sazon lo era de Fomento, con el objetivo de promover, auxiliar
y facilitar el comercio de los vinos espafioles. Las segundas lo fueron
por Real decreto de 15 de Enero de 1892, constituyendo verdaderos
centros de ensefianza, investigacién, ensayo, experimentacién, anali-
sis y consultas viti-vinicolas. Con arreglo & este ultimo Real decreto,
credronse, pues, en Espafa, diversas Estaciones Enolégicas, de las
cuales, algunas, como las de Ciudad-Real y Palencia, han sido pos-
teriormente transformadas, ampliandose su estera de accién, y las
restantes subsisten todavia como tales Estaciones, prestando & las co-
marcas donde estin enclavadas valiosos servicios, bastando para de-
mostrarlo que cite una, 1a de Haro, cuyos trabajos son méas general-
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mente conocidos, por corresponder &4 una comarca, la riojana, cuyos
vinos tan alto renombre han aleanzado en el mercado nacional y ox-
tranjero. Posteriormente, a fines del afio 1901, credse otra Estacién
Enoldgica, la de Villafranca del Panadés, que me cupo el honor de
proyectar, instalar y dirigir, durante cinco ailos, y de cuyos trabajos,
y de cuyos servicios al pals viticultor, vedado me estd 4 mi deeiros
ni una palabra; pero si me permiteréis que os diga que precisamente
aquellos trabajos y aquellos servicios y beneficios son la causa pri-
mers de que en estos momentos estemos aqui todos congregados, pues
tengo para mi que ellos fueron los que impulsaron & Reus 4 pedir
para esta comarca un centro como aquél; de sucrte que tengo el con-
vencimiento intimo de que esta Enologica, cuya inauguracion hoy
con tanto esplendor celebramos. es hija legitima de aquella del Pana-
dés, en que, 4 favor de la Viti-vinicultura, tuve el honor v la satisfac-
cién de hacer mis primeras armas.

Pero, sea esta Enologica hija de aynélla, 6 scan ambas hermanas
el hecho cierto es que en Reus se comprendié por algunos beneméri-
tos patricios la utilidad y beneficios que, desde los puntos de vista
agricola, eomercial y pedagégico, podria reportarles la ereacién de
una Estacién Enolégica, y, en consecuencia, hicieron atmdsfera en
tavor de ella, v su creacidon fué solicitada, en debida forma, del Mi-
nisterio de Fomento, el cual, antes de concederla, me ordené, como
Director que era de la del Panadés, que informara previameate acer-
ca de la posibilidad y conveniencia de acceder & lo que con tanto in-
terés so solicitaba, y no es preciso afindir que, después de hechos los
debidos estudios, y en vista de que los ofrecimientos que por Rous se
haeian llenaban por completo las prescripciones reglamentarias, mi
informe fué favorable en todos sus aspectos y en todas sus partes,
pues la tinica dificultad que podia existir era Ia de la cereania de
Reus & Villatranca del Panadés, que tenia ya su Enoldgica en funcio-

es; pero, sefiores, conociecndo como conocia aquella comarca, y es-
tudiadas dehidamente las condiciones que redne ésta, no sélo agrico-
lamente, sino que también comercialmente, y aunque ello implicaba
para mi grap responsabilidad, no lo dudé un momento, é informé que
tonfa el mis intimo convencimiento de que si conveniente y necesa-
ria era una Estacion, no menos lo era la otra, y que lag dos, no sole
no se estorbarian mutuamente, 6, por lo menos, llevarian una vida
linguida, sino que, antes al contrario, ambos Establecimientos se
complementarian, y ambos tendrian una vida préspera y vigorosa.
(Que no me equivoqus, ¥y esto constituye una de mis mayores satisfac-
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ciones, lo dicen los hechos, pues la labor de la Estacién Enoldégica de
Villafranca del Padadés, que era ya muy grande cuando yo la aban-
doné, va crecicndo de dia en dia en prdgresién geométrica, bajo la
inteligente direccion de mi ilustrado sueesor y compafiero, el Inge-
niero D. Cristébal Mestre, y en cuanto & la labor de ésta, dentro de
unos momentos tendré ocasién de demostraros su gran importancia,
i pesar de que, en la actualidad, su funcionamicnto no es completo
todavia.

Consecuencia del mencionado informe fué, pues, la creacién 6
concesion de este Establecimiento por Real orden de 28 de Diciembre
de 1905, y el nombramiento 4 mi favor de Director interino del mis-
mo. Una vez hecha la mencionada concesion, el Exemo. Ayuntamien-
to de esta cindad convocé 4 las CAmaras oficiales Agricola y de Co-
mercio, al Sindicato de exportadores y & los diferentes Gremios, En-
tidades y Corporaciones interesadas en que la Estacién Enoldgica
fuese un hecho, con el objeto de ver el modo cémo podrian arbitrarse
los recursos necesarios para satisfacer los gastos que habian de correr
a cargo de la ciudad, y, como era de esperar del patriotismo de los
reusenses y de su entusiasmo en favor de la Institucién en proyecto,
el resultado de dicha convocatoria fué en extremo lisonjero, pues
como resultado de la misma quedd constituida, con el mencionado
objeto, en 17 de Enero de 1906, una Comisién mixta, formada, bajo la
presidencia del Sr. Alcalde, por los Presidentes de las Comisiones de
Hacienda y de Fomento del Excmo. Ayuntamiento y por los sefio-
res en quiencs dclegaron su representacion las Camaras Oficiales
Agricola y d¢ Comercio, Sindicato de exportadores y demas Gre-
mios y Corporaciones mencionadas. Mientras esta Comision empoza.-
ba a llenar su cometido, procediose por el Sr. Arquitecto municipal,
D. Pedro Caselles Tarrats, en representacién del Ayuntamiento, y
por el que en estos momentos tiene ¢l honor de dirigiros la palabra,
en representacién decl Ministerio de Fomento, & formular el pro-
yecto de edificacion de este Fstablecimiento, y sedme permitido en
este instante tributar & dicho seiior Arquitecto mi aplauso méis since-
ro por el modo desinteresado y brillante como, segin estd 4 la vista,
llevé & cabo su cometido, pues todo el mérito que estas edificaciones
tengan, 4 é1 es debido, micntras que todas cuantas imperfecciones
pueden en ellas notarse, sdlo 4 mi deben ser achacadas.

Una vez formulado este proyecto, fué aprobado por la menciona-
da Comisién y remitido, en 28 de Junio del citado afno de 1906, & la
Superioridad, que & su vez, por Real orden del 23 de Agosto siguien-
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te, tuvo & bien aprobarlo en todas sus partes, encargando & sus auto-
res de la direccién de las obras. El mismo dia en que se recibié esta
Real orden en esta ciudad, el Exemo. Ayuntamiento aprobd la cons-
titucidn definitiva de la anteriormente mencionada Comisioén, que ha-
bia de tener en lo sucesivo el cardeter de Junta de Patronato de cons-
truceién de este Establecimiento, delegando en ella todas las faculta-
des que por Real orden de ereacién correspondian al Municipio y ddn-
dole,ademds, amplias facultades para que pudiera proceder auton6mi-
camente 4 la recaudacién & inversién de las cantidades necesarias
para llevar 4 cabo el objeto deseado. La brillantisima gestion de esta
Junta es de aquellas que no necesitan encarecimiento ni demostracidn,
pues resalta bien patentemente con el hecho de que, 4 los tres afios de
haberse recibido aqui la mencionada Real orden, estuviera ya insta-
lado aqui este Establecimiento y en funciones sus Laboratorios. Tan
felices y rapidos resultados consiguiéronse donando el Excmo. Ayun-
tamiento los terrenos necesarios y votando una subvencién para las
obras de quinientas pesetas mensuales; sometiéndose voluntariamen-
te los agricultores y terratenientes todos de este término municipal 4
un impuesto voluntario de cincuenta céntimos anuales por jornal de
tierra, ddndose el caso elocuentisino de que, expuesto al publico el
reparto correspondiente, para que reclamara (uien lo creyera opor-
tuno, no se produjo reclamacién alguna; el Sindicato de exportado-
res de vino se impuso igualmente un impuesto voluntario de veinti:
cinco eéntimos de peseta por bocoy exportado, y contribuyendo tam-
bién los demas gremios y fuerzus vivas do Reus con cantidades alza-
das. Resulta, pues, que 4 la construceién de este Fstablecimiento han
contribuido, por uno u otro concepto, y muchos por mis de uno, los
reusenses todos, dando con ello un hermoso y patriotico ejemplo de
amor al progreso agricola, tan digno de alabanza y de imitacion
como digno de recompensa. Este hecho entiendo (ue, por si solo,
asegura ya i csta I’nolégica préspera y fecunda vida; pues ¢no han
de tenerle carifio 4 csta Institucidén y no han de descarle vida y pros-
peridad, si es algo suyo, algo que han hecho ellos mismos, imponién-
dose verdaderos sacrificios, tanto mds grandes, cuanto han sido he-
chos precisamente durantc unos afios en que los precios alcanzados
por el vino, 4 duras penas llegaban 4 compensar lo que costaba su
produceién?

Esta magnifica y laudatoria labor de la Junta de Patronato, rea-
lizada,como digo,en época tan calamitosa para la Viti-vinicultura, po-
dria ealificarse casi como de milagro; pero no es posible hacerlo asi.
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porque no hay que olvidar que se¢ trata de Reus, de Reus, cuyo espi-
ritu de adelanto, de progreso y de amor patric es reconocido por
propios y extrafios, y porque, sefiores, y esto puedo decirlo yo porque
no soy de Reus, cuando se trata de algo que interesar pueda 4 esta
cindad, de algo que puede contribuir 4 su prosperidad y progreso,
los reusenses todos, sin distincidn, han berrado del Diccionario la pa-
labra imposible.

Las primeras recaudaciones ingresadas por la Junta permitieron
sacar inmediatamente & subasta la construccién del primer lote de
edificios; pero, persiguiendo el objetivo de poder dar mayor impulso
4 las obras, los dignos individuos de la Junta, dando con ello un
nuevo y elevado ejemplo de su patriotismo y de su entusiasmo por la
Institucién en proyecto, contrataron, bajo su garantia personal, un
préstamo por valor de 50.000 pesctas, con el Banco local de Reus de
préstamos y descuentos, gracias 4 lo cual han quedado satisfechas #
los eontratistas mds de 100.000 pesetas que importaron la menciona-
da subasta y su ulterior ampliacion 4 la nave do Laboratorios, que-
dando actualmente por amortizar la deuda contraida por dichos se-
nores de la Junta con ¢l mencionado Banco, 1o cual va realizdndose
con el producto de los impuestos anteriormente detallados, que 4 di-
cho efecto siguen subsistentes.

Y legamos ya 4 la sogunda épocs de esta Enoldgica, 4 la actual,
pues nombrado el que en estos momentos esta molestando vuestra
atencion con su deshilvanada palabra, Director efectivo de este Esta-
blecimiento, cesando, en consecuencia, en la de su andlogo del Pana-
és, empezd inmediatamente 4 prestar aqui, de hecho, sus servicios,
para lo cual la Cimara Agricola Oficial de esta ciudad ofrecid ga-
lante y desinteresadamente sus locales, que, excusado es decirlo, se
aceptaron con sincero agradecimiento. Ilmpeozd entonces activa labor
de propaganda, di por los pueblos diferentes conferencias, contesté
las consultas de los viti-vinicultores; visite, & peticién de sus dueiios,
numerosas explotaciones viticolas y enolég’icas, y proporcioné, en fin,
cuantos servicios fuerou posibles, dado el periodo de construccién y
organizacién que atravesaba el Istablecimiento; procedi 4 un dete-
nido estudio de las condiciones agricola en general y viti-vinicolas
en particular, de esta comarca, y procuré, por todos los medios, que
la creacién é instalacion de esta Enologica y los servicios que estaba
llamada & prestar llegasc 4 conocimiento del mayor nimero posible
de interesados.

Mientras realizaba estos trabajos de informacién y de propagan-
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da, activiabanse las obras de construecion, cuyo estado de adelanto
permitié, el 30 de Octubre de 1908, establecer ya aqui, en su sitio
definitivo, las Oficinas del Establecimiento. Empezdse entonces la
nave de Laboratorios con tanta actividad, que permitié que al cabo
de un afo, exactamcnte el dia 1.° de Diciembre de 1908, pudie-
ran ya éstos abrir sus puertas al publico, completamente insta-
lados, pues para no perder tiempo, y persiguiendo constantemente
el objetivo de prestar siempre la mayor suma posible de servi-
cios, he seguido siempre la norma de que', mientras los operarios
de la construccién iban saliendo por una puerta, el personal del
Establecimiento iba entrando por la otra, con todos los aparatos y
utensilios necesarios para poner inmediatamente los locales al servi-
cio del publico, pues el valiosisimo material, tan prédigamente pro-
porcionado por el Estado, se habia ido adguiriendo sucesivamente
con los recursos inclufdos para cllo en los Presupuestos generales del
Ministerio de Fomento desde la creacion de la Knolégiea, debiendo
también hacerse constar aqui, no sélo por ser de justicia, sino que
también eomo debida gratitud, que el Estado ha contribuido &4 instalar
este Establecimiento con mano tan pridiga, que puedo hoy decir bien
alto que todos y cada uno de los presupuestos de material que he teni-
do que ir remitiendo 4 la Superioridad, han sido aprobados integra-
mente, sin ser disminuidos nunca ni en un solo céntimo; pues, antes al
contrario, en varias ocasiones se han remitido, con el indicado objeto,
diversas consignaeiones, que, si bien necesarias, no me habia todavia
decidido & solicitar. Y cl Estado, sefiores, vy esto es también de toda
justicia que se haga constar aqui, no solo ha contribuido tan prédiga
v brillantemente, dotando & esta Enoldgica de su rico y valiosisimo
material, sino que también, haciéndose cargo del sacrificio por la
ciudad de Reus realizado, ha contribuido igualmente & las obras de
construccion, pues con las dotaciones para ello consignadas expre-
samente en Presupuestos, se construy6 el afio pasado la hermosa y
amplia nave que hoy 4 todos nos cobija, y se ha construido el afio
actual ]Ja no menor amplia destinada 4 Museo de maquinaria. Se ha,
pues, realizado venturosamente, en la construccién é instalacion de
esta Enoldgica, una hermosa y brillantisima cooperacién 6 compene-
tracién de los agricultores, por un lado, y por el Estado, por otro, con-
tribuyendo éste & completar la obra de los primeros y pudiéndose
llegar de esta suerte adonde, 4 pesar de su sacrificio inmenso, 4 los
primeros no les era dado aleanzar con la rapidez conveniente. Creo,
pues, de toda justicia que en este solemne acto conste el profundo
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agradecimiento gue pur ello se debe al Istado, y, en su representa-
cion, 4 los [ixcmos. é Iimos. Setiores que, desde la creacion de esta
Enolégica, han desempeiiado sucesivamente los cargos de Ministro
de Agricultura y de Fomento y de Dircetor gencral de Agricultura,
expresando, 4 la vez, la absoluta confianza de que las subvenciones
concedidas hasta el presente, seran prenda segura de que el Estado
contribuird prestando 4 este Establecimiento su mds eficaz apoyo y
proteccidon moral y material, como merece Reus, en justa correspon-
dencia al sacrificio realizado, y pudiéndose, de esta suerte, conseguir
en breve los deseos undnimes de ver completamente terminada &
instalada esta Enoldgica para que pueda desempeiiar cuanto antes la
totalidad de los servicios y funciones para que fué creada.

Para relataros ahora, como debo hacerlo, 1a labor de este Estable-
cimiento, no quisiera cansar en demasfa vuestra benévola atencion;
de suerte, que lo harétan breve y concisamente como me sea posible,
totalizando en cifras todos aguellos servicios en quc me sea posible
hacerlo.

Asi, pues, diré que las comunicaciones entradas han sido, segun
los datos del libro reglamentario correspondiente:

20 el afio 1906 de creacion,
296 el afio 1907,
339 el ano 1908,
782 el afio 1009 y
1.203 el afio actual hasta el dia de ayer, que arroja un total
de 2.640 comunicaciones entradas desde la creacion del Estableci-
miento.

El de salidas ha sido, segin los datos del libro reglamentario co-

rrespondiente:
75 el afio 1906 de ereacién,
995 el afio 1907,
683 el afio 1908,
1.735 e] anio 1909 y
1.593 el afio actual, hasta el dia de ayer inclusive, debiendo
advertirse que, como ¢l tiempo que falta por terminar el afio actual
es precisamente uno de aquellos en que se nota mas actividad en las
Estaciones Enolégicas, resultara que al finalizar el afio actual de 1910
se habran registrado, seguramente, unas dos mil comunicaciones sa-
lidas. La suma de los datos anteriores, hasta el dia de ayer, da un
total de 5.081 comunicaciones salidas desde la creacion del Estable-
cimiento.
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Respecto 4 las consultas hechas por el publico, han sido las si-

guientes:
Enelano 1907 ... ... ... . v 111
Enelailo 1908........................ 164
Enelafio 1909........................ 569
Enelafio1910........................ 645 hasta el

dfa de ayer, viéndose en dichos datos como las cifras, 4 medida que
va conociéndose 1a existencia de este Establecimiento, van aumentan-
do progresivamente, pues en el afio actual, en menos de once meses,
se llevan registradas ya cerca de un centenar de consultas mds que
en los doce meses del afio anterior.

En lo que se refiere 4 la labor de los Laboratorios, puedo citar los
siguientes datos, acerca de los cuales hay que tener en cuenta que no
hace todavia un afio que se han abierto al servicio publico, y que so-
lamente funcionan el de vinos, mostus y productos enolégicos y el de
micrografia, pues el de tierras y abonos, gue tan importantisima, fruc-
tifera y abundante labor estd llamado 4 realizar, no ha podido entrar
todavia en funciones por falta de personal, pues el existente es ya i
todas luces insuficientc para desempeiiar los trabajos reclamados por
el publico de las secciones del Laboratorio antes indicadas.

Empezando por los trabajos reclamados por los agricultores de la
seccién micrografica en dicho espacio de tiempo, he de indicar que se
han reconocido y estudiado 24 casos de enfermedades del vifiedo,
9 casos de enfermedad de otros vegetales y 48 casos de vinos enfer-
mos, dando un total de 81 estudios patolégicos.

En el Laboratorio de andlisis de mostos, vinos y productos deri-
vados se han comprobado hasta ayer, para el publico, 44 aparatos di-
versos, y se han analizado, & su peticion, diferentes muestras de mos-
tos, vinos, aleohol, vinagre, glucosa, tanino, negro animal, clarifican-
tes ¥y antifermentos, habiéndose efectuado en ellas, segun los datos
registrados en el libro reglamentario correspondiente, 1.505 determi-
naciones analiticas hasta el dia de ayer, que, junto con los 44 apara-
tos comprobados y los 81 estudios patoldgicos antes mencionados, se
totalizan en la cifra 1.630 determinaciones verificadas para el publi-
co por estos Laboratorios en menos de doce meses, correspondientes
al primer afio de su funcionamiento. Pero no termina aqui, con ser
tan importante, en relacién con el personal disponible, la labor de es-
tos Laboratorios, pues 4 lo citado hay que afiadir 1.677 determina-
ciones efectunadas para los estudios experimentales del Establecimien-
to, habiéndose preparado ademds la labor necesaria para efectuar
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mas de otro millar de determinaciones. Pero, sin contar el trabajo de
preparacién de estas dltimas, y limitdndome sélo 4 las 1.677 ya efec-
tuadas, resulta que, unidas 4 las 1.630 antes indicadas, reclamadas
por el publico, estos Laboratorios, que, como ya dije, no funcionan
todavia en su seccion de abonos, han realizado, en menos de un aiio,
3.807 determinaciones analiticas.

Todo lo anterior hace referencia & la labor del Establecimiento
hecha en su recinto; mas no por ello se ha olvidado, ni mucho menos,
la labor exterior, la fructifera labor de propaganda, de ensefianza y
de divulgacién de conocimientos. En efecto; estos trabajos se han pro-
digado tanto como ha sido posible, pues he dado numerosas conferen-
cias en distintas localidades, y en la Cdmara Agricola Oficial de Valls
he dado un curso completo de Enologia y analisis enoldgico. Reus,
Gandesa, Falset, Montblanch, Valls, Espluga de Francoli, Vilaseea,
Cambrils, Vilaplana, Secuita, Maspujols, Vilallonga, Torredembarra,
Mora de Ebro, Montroig y otras poblaciones, han recibido, en mayor
4 menor escala, las enscianzas de esta Enoldgica. Ademds de estas
misiones agrondmicas, s¢ han formulado y repartido por todos los
pueblos de csta provincia instrucciones prdicticas acevca de los me-
dios de reconocer y combatir la Cochylis y 1a Eudenis, acerca de los
trasiegos de la primavera, acerca del tratamiento de los vifiedos per-
judicados por las heladas primaverales, acerca de los tratamientos
invernales contra las enfermedades de la vid y otras menos impor-
tantes, estando en la actualidad redactandose unas instrucciones
completas y detalladas sobre la Altisa, que tan graves dafios ha ocz -
sionado el afio actual, y que muy en breve serdan repartidas profu-
samente. Se ha hecho ademas un estudio completo acerca de la inva-
8ién de los viiiedos de la provincia por las dos plagas citadas, Cochy-
lis y Altisa, y otro acerca de todas las enfermedades que atacan i
los olivos en las distintas localidades dec esta provincia: estudios que
seran recopilados debidamente, y cuya publicacion espero que ha de
contribuir bastante & aminorar los dafios ocasionados por las mencio-
nadas plagas.

Y atn més, pues aparte de esta labor de divulgacién, propia del
istablecimiento, he de manifestar que he asistido, siempre que he sido
invitado para e¢llo, 4-los actos agricolas coelebrados en la provincia, y
he tomado parte activa en los mis importantes de ellos, como son:
el Congreso Agricola celebrado el aiio anterior en Tarragona por la
Federacién Agricola Catalana Balear; la Asamblea de Agricultores
celebrada en la misma ciudad por iniciativa del Congreso provineial

2
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de Agricultura y (ranaderia, y la que el 29 de Octubre ultimo se ce-
lebrd en Valls para tratar de la persecucion de las falsificaciones de
los vinos.

He visitado y estudiado igualmente, & peticion de sus duefios, nu-
nicrosas explotaciones viticolas v enologicag; he cumplimentado to-
das las disposiciones reglamentarias y las 6rdenes de la Superioridad;
he desempeiiado diversas comisiones, y, en medio de toda esta labor,
no ha dejado de absorber muchisimo tiempo el tener que atender 4 las
sucesivas obras de construecion, & las adquisiciones de material y su
debida instalacion, y 4 ta plantacion y cultivo del Campo de experi-
mentaciones, y, por lo demas, puedo asegurar que en todas y cuantas
ocasiones se ha solicitado un servicio de esta Enologica, y este servi-
cio ha cncajado dentro del Reglamento, interpretado lo mas amplia-
mente posible, nunca, jamds, ha dejado de prestarse, pues mis mayo-
res deseos hau sido constantemente Jos de que entren en este Estable-
cimiento muclios agricultores, v salgan de él con completa satisfac-
¢ién y con el pleno convencimiento de (e la norma de esta Enolégica
es, en todas ocasiones, la de prestar al pais agricultor la mayor suma
posible de servicins, y, mds que porque ello constituya un ineludible
deber, porque cn hacerlo asi se encuentra una verdadera y entu-
siasta satisfaccion.

Y terminaria ya, pucs estoy abusando en demasia de vuestra
atencion y de¢ vuestra benevolencia; pero quisiera que me permitié-
rais atn decir algunas palabras, ya que tantas he dicho sobre el pa-
sado y el presente de esta Enologica, acerca de lo que, en mi modes-
to concepto, pudiera ser su porvenir. Diré, pues, que, como ya he in-
dicado, una de las misiones mds importantes que este Establecimiento
estd llamado & realizar, y estid realizando dentro de su particular es-
fera de accidn, es la de ensefanza, que es, indiscutiblemente, la pala-
bra mas poderosa de que hay que echar mano para llevar & cabo,
rapida y cumplidamente, el verdadero progreso en lasindustrias viti-
colas y enologicas. Entiendo, pues, que esta enseiianza es la que con-
vienc divulgar y ampliar tanto como se pueda. Hoy, con la organiza-
cién del Establecimiento, cabe solamente prodigar (en lo que permite
el personal facultativo con que se cuenta y el cumplimiento de los
demds servicios reglamentarios) la ensefianza ambulante de que an-
tes os he hablado, y prodigar igualmente,en la esfera delo posible, los
cursos en el mismo listablecimiento; pero estimo que esto, con ser
mucho, es insuficiente para las necesidades actuales, pues opino que
la importancia de gque antes os he hablado, de la Viti-vinicultura na-
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cional, es verdaderamente merecedora de una ensciianza que sea in-
tegral y practica, aunque de momento seca sin grandes pretensiones,
Me refiero, pues, & una enseianza, ni superior en demasia, ni tampo-
co elemental, sino mis bien una verdadera ensefianza media, que hoy
dia, con los adelantos de la Enologia, ha llegado 4 constituir una ver-
dadera necesidad, no soélo en esta comarea, sino que también en todas
las regiones viticolas de Catalufia y de Espafia entera; pues si bien
en las Giranjas Escuelas priacticas de Agricultura regional existe la
denominada enscnanza secundaria para propietarios ¢ hijos de éstos,
resulta que esta ensernianza tiene un caracter agricola general, no es-
tudidndose la Enologia mds que en una asignatura junto con las de-
mds industrias rurales; y, en cuanto a la enseifianza de Capataces, re-
glamentaria en las Enologicas, no tiene tampoco el cardcter medio
que me refiero, de suerte que hoy dia csta ensenianza media integral
de Ja Viti-vinicultura constituye un vacio que, de llenarse, reportaria,
en mi modesto modo de ver, y en breve tiempo, beneficios cuantiosos
4 tan importante rama de la Agricultura y, por tanto, & toda la Na-
ciéon. En mi concepto, ¢l problema es de una solucidn ficil y poco
costosa para el Iistado, pues consiste sencillamente en la ereacion de
una Kscuela nacional de Viticultura y Enologia. Italia, ademds de sus
iscuelas Superiores de Agricultura, de sus Iiscuelas medias y prdeti-
cas de Agricultura general, de sus listaciones Enologicas y de sus Bo-
degas experimentales, cuenta con cineo Kscuelas especiales de Viti-
cultura y lknologia exclusivamente, que son las de Alba, Conegliano,
Avellino, Catania y Cagliari, cuyo resultado es hoy dia bien patente,
pues, merced & cllas, Italia, en breves anos, ha podido trabajar activa
y fructiferamente en todas las cuestiones relacionadas eon la Viti-
-vinicultura, rivalizando dignamente con las naciones que hoy van a
la cabeza en estas cuestiones, conguistando mercados ¢ introducién-
dose y aun desbancandonos en los nuestros sudamericanos. Kstas
cinco Iiscuelas italianas, repartidas convenicntemente en las regiones
de dicha nacién, persiguen el ohjetivo, segan indica un articulo de su
Reglamento, de erear individuos aptus para el cultivo racional del
viiledo, para la preparacion, conservacién y comercio del vino, para
la direceion de explotaciones viticolas y enoldgicas, para la de hode-
gas sociales y para la debida explotacidn de los subproduetos de la
viniticacion. lin estas liscuelas s¢ cursan, tedrica y prdcticamente,
con la extension proporcionada & dichos objetivos practicos, toduas
las materias relacionadas con las cuestioncs viticolas y enolégicas.
Asi, pues, en el cuadro de sus asignaturas figuran desde la Botdni-
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ea, la Fisiea, la Climatologia y Meteorologia, la Viticultura, la Quimi-
ca general v Tecnolégica, la Patologia viti-vinicola, la Enologia y la
Constraceion, hasta el Comercio, la Economia, la Contabilidad y la
lLegislacion enologicas.

Pues bicn; tengo la tirme conviccidon que una enseiianza como la
yue acabo de bosquejar podria dar, también en Espafia, en un espa-
cio de tiempo relativamente corto, resultados por lo menos tan bri-
llantes como los alcanzados por la nacidén italiana en las cuestiones
viti-vinicolas. Yo puedo decir que he recibido, y estoy recibiendo
constantemente, numerosas consultas preguntindome por esta clase
de ensefianza viticola y enoldgica, que, de existir en Espaiia, contri-
buiria poderosamente & que muchos, muchisimos jivenecs cuyos pa-
dres poseen valiosas explotaciones execlusivamente viti-vinicolas,
abandonaran su hogar para ir i cstudiar, en la Universidad mds
préxima, carreras literarias, al seguir las cuales su imaginacién cam-
bia de derrotero y su individualidad pierde los hdbitos rurales, re-
sultando de cllo anualmente nnos cuantos hombres mas perdidos para
la Viti-vinicultura, y unos cuantos casos mis del funesto ausenteis-
mo raral, que, como sahemos todos, es una de las causas que m4s po-
derosamente ha contribuido al decaimiento y al atraso de nuestra
agricultura,

La mencionada ensefianza se da ¢n las Escuelas italianas en cua-
tro eursos, que en Espafia creo podrian reducirse a cuatro 6 cinco se-
mestres, pucs, para que fuese mis econémica y al mismo tiempo mds
practica, puesto que la viticultura ha de aprenderse pricticamente,
en gran parte durante el verano, deberia ser una ensefianza sin va-
caciones,
~ He dicho antes que la creacidn de esta convenientisima ensefian-
za, 6 4 lo menos un ensayo de ella, habria de resultar relativamente
econdmica, y, en efecto, para darla con los brillantes resultados an-
tes indicados, las Escuelas italianas, que he puesto como ejemplo,
cuentan con Aulas, Laboratorios, Museos de maquinaria, Campos de
ensayo y experimentacion viticolas, y una Bodega para la ensefianza
y experimentacion enoldgicas. Pues bien; con casi todos estos ele-
mentos cuenta ya este Establecimiento, y dotados con verdadera ri-
queza de material, no superado por las indicadas instituciones italia-
nas, con la Bodega y sus anejos ha de contar también reglamenta-
riamente como tal Estacién Enolégica, y es de esperar que cuente con
ella, dentro de breve plazo, de suerte que lo tnico que faltaria, una
vez construida dicha Bodega, para poner este Establecimiento en
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iguales 6 mejores condiciones que las Escuelas de Viticultura y Eno-
logia italianas, serian unas cuantas Aulas, ademas de esta magnifica
Sala de Conferencias con que ya cuenta, dotadas de los elementos ne-
cesarios, cuyo importe seria inicamente de unos cuantos miles de pe-
setas, con los cuales podria hacerse un magnifico y seguramente
fructifero ensayo. Después de este gasto, nesesario una sola vez, so-
lamente habria de aumentarse el personal (que de todas maneras se-
ria convenicnte hacerlo) y la consignacién de sostenimiento; pero
tengo la seguridad de que lo que se recaudaria por derechos de ma-
tricula y de inscripcién habria de superar, con creces, el exceso de
consignacion, comparada con la actual.

Yo me atrevo, pues, 4 exponer respetuamente esta idea al Exce-
lentisimo Sr. Ministro de Fomento é Ilmo. Sr. Director general de
Agricultura, Industria y Comercio, y me atrevo 4 hacerlo asi, porque
tengo la seguridad de que tendrdn el convencimiento do que he hecho
las anteriores manifestaciones, animado por el mds verdadero entu-
siasmo por la clase agricola y su progreso, y porque, al hacerlo asi,
creo hacerme intérprete también de una verdadera necesidad sentida
por la Viti-vinicultura nacional, asi como de los deseos undnimes de
esta poblacién que, por el gran sacrificio que ha hecho en favor del
adelanto de la Enologia y de la Viticultura, es verdaderamente mere-
cedora de un premio de la naturaleza del que acabo de tener el ho-
nor de exponer, y esto sin contar con que dificilmente se encontra-
ria en Espaiia otra regién en que, por sus especiales condiciones viti-
colas y por la gran variedad de tipos de vinos que se obtienen, esté
mas indicada que ésta para la fundacién de una Escuela de Viticul-
tura y Enologia, y, por otra parte, en ninguna podria establecerse mas
econdémicamente, pues aqui esti ya, como queda indicado, hecho
casi todo. :

Y terminaria ya, pero debo aun dedicar algunas palabras para
recordar en estos momentos la laudatoria labor de aquel Ayunta-
miento que, presidido por D. José Casagualda, hizo los trabajos nece-
sarios para conseguir la creacién de este Establecimiento y los que
se sucedieron, después de su concesién, hasta quedar constituida la
Junta de Patronato de construccién, cuya laudabilisima labor ha que-
dado ya detallada, y 4 la cual prest6 constantemente dicho Ayunta-
miento st mas entusiasta cooperacién. Y al hablar de aquel Munici-
pio, debo dedicar el mds carifioso y sentido recuerdo al Sr. D. José
Jordana, que fué Presidente de su Comisién de Hacienda, y, como
tal, digno Vocal de la Junta de Patronato de construccién. Debo ha-
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cer constar igualmente, y con sincero agradecimiento, que la coope-
racién vy entusiasmo de aquel Avuntamiento, en favor de este Fsta-
blecimiento, ha seguido prestindolo el actual, que, bajo la presidencia
de su digno Alealde, D. Joaquin Briansd, ha procurado también por
todos los medios su engrandecimiento y prosperidad.

También he de hacer patente el agradecimiento que se debe 4 los
dignos representantes & Cortes por esta cireunscripeidn, especial-
mente A los sefiores Diputados D. Julidn Nougués, D. Ramén Mayner
y D. José Nicolau, que tanto han contribuido 4 que esta Enolégica s
encuentre en el brillante estado actual, y por ello debotambién indi-
car la gratitud que se debe 4 los sefiores que desde la creacién del Es-
tablecimiento han ocupado sucesivamente los altos cargos de Ministro
de Agricultura, Ministro de Fomento, Director general de Agricultu-
ra, Industria v Comereio y Jefe del Negoeiado de Agricultura. '

En cuanto al Ilmo. Sr. Jefe de Fomento, Consejo provincial de
Agricultura y Ganaderia, Ingeniero Inspector ¢ Ingeniero Jefe de
esta Regién agronomica, Jefes inmediatos de este Establecimiento,
debo hacer constar igualmente que, con sus acertadas disposiciones,
han cooperado en su labor y han contribuido en todas ocasiones & que
ésta fuera mds fructifera y acertada.

Yo he de daros ahora 4 todos las més sinceras gracias por la aten-
cién y benevolencia con que habéis tenido & bien escucharme, y las
he de dar muy especialmente 4 mis dignisimos Jeles y 4 las Autori-
dades todas, por haber venido & honrar 4 este Establecimiento con su
presencia, y he de expresar, por ultimo, mi mds respetuosa gratitud
al Exemo. Sr. Ministro y al Ilmo. Sr. Director general, cuyo elogio no
necesito hacer, pues bien patentes son el celo, entusiasmo é ilustracién
con que, en todas ocasiones, se¢ han preocupado y preocupan de la
prosperidad de la Agricultura, por haberse dignado presidir este acto,
dandole un realce y una solemnidad que constituirin para siempre
més un timbre de gloria para esta Estacién Enologica.

Y voy 4 terminar definitivamente, y terminaré recordando unas
palabras que pronuncié en la primera conferencia que tuve el honor
de dar en esta ciudad, para explicar en qué consistian las Estaciones
Enolégicas del Estado y los servicios que prestan. Decia en aquella
ocasién, que la Viti-vinicultura puede ser considerada como ciencia,
como arte y como oficio, y de aqui los nombres de endlogo, de viti-
vinicultor y de labrador, que se da, respectivamente, & los individuos
que la profesan en una 1 otra acepeidén. Pues bien, decia: «Para que
la Viti-vinicultura avance, es preciso que progrese al unisono hajo
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los tres aspectos indicados que constituyen como una especie de en-
granaje de tres rucdas, en cl cual, si se detiene una sola en su cami-
no, forzosamente sc detendran las restantes, paralizindose todo el
sistema. De estas ruedas—econtinuaba,—dos tendis ya, ¥ bien excelen-
tes, por cierto; pero os falta la tercera, ox falta la Estacién Eno-
16gica.» Pues bien; hoy, dichosamente, tenéis va la Estaciéon Enolagi-
ca, la tercera rneda que os faltaba para completar el engranaje. Uti-
lizadla, pues, y, al utilizarla, ayudadla, que ella os ayudara; venid to-
dos 4 utilizar sus servicios, que precisamente para prestaroslos ha sido
creada; venid, pues, y tened siempre prescnte que la divisa de este
Establecimiento puede resumirse en breves palabras: Todo por la
Agricultura; todo por los agricultores~HE DICHO.

Discurso del Ilmo. Sr. Jefe de Fomento.—A continuacién del ante-
rior discurso, el Sr. Presidente concedié la palabra al Ilmo. Sefior
D. José Elias de Molins, Jefe de Fomento, Presidente del Clonsejo de
Agricultura y Ganaderia de la provineia, que leydé un notable traha-
jo, el cual ha sido impresoy publicado, razdén por la cual en este lu-
gar se hara solamente su resumen. ¥mpezo6 saludando 4 las Autorida-
des, Corporaciones y en general & todos los asistentes al acto, ponien-
do luego de relieve la importancia del Estableeimiento por sf mismo, y
por sintetizar la compenetracion del Estado con el esfuerzo individual
y colectivo de los agricultores, siendo, por tanto, el fruto de una con-
juncién feliz, coronada por el éxito mas lisonjero. Pasé luego & ocu-
parse de la cooperacion que el Consejo de Agricultura, bajo su digna
presidencia, presté en todas ocasiones d la Estacion Knolégica, facili-
tandole siempre cuanto podia contribuir & su mecjor organizacién vy
funcionamiento, y ocupindose constantemente de ella con toda aque-
lla asiduidad y carifio que la importancia de la [nstitucién requeria.
Abogé luego, en sentidos y brillantes pdrrafos, por la asociacién v
cooperacién agricola, indicando los servicios que desde este punto de
vista podia prestar el Establecimicnto que se inauguraba, y termind
con elocuentes frases acerca de las iniciativas y trabajos del mencio-
nado Conscjo, vislumbrando, merced 4 la unién y la cooperacién de
los agricultores, dias de progreso y de bienestar para el campo tarra-
conense. Excusado es decir que tan notable trabajo merecié sinceros
y entusiastas aplausos de la concurrencia.

Discurso del Sr. Alcalde accidental.—Por enfermedad del Sr. Al-
calde Presidente dcl Exemo. Ayuntamiento, asistié al acto, como



queda indicado, el Sr. Teniente Alcalde D. Ramén Pallejd, el cual
tomé la palabra & continuacién del Tlmo. Sr. Jefe de Fomento, pro-
nunciando un elocuente discurso (del que no dispone integramente el
que suscribe), en el cual se condolié, en primer lugar, de la mencio-
nada enfermedad, dando Inego la mds carifiosa hienvenida & los se-
fiores Ministro de Fomento y Director general de Agricultura. Reus,
dijo luego, tiene ansias de vida, y si acude 4 los Poderes publicos en
demanda de proteccién y ayuda, devuelve con creces lo que se le da,
como lo demuestran los sacrificios efectuados para la construcciéon de
este Establecimiento. Hablé luego, con entusiastas palabras, de las
hermosas condiciones de esta poblacién, asf como de sus necesidades,
terminando con el ruego de que Reus, como se merece por dichas ra-
zones, siga siendo atendido en sus justas demandas. Los brillantes
parrafos del Sr. Palleja fueron saludados repetidas veces por caluro-
808 aplausos.

Discurso del Excmo. Sr. Ministro de Fomento.—Pronuncié luego
el Excmo. Sr. Ministro de Fomento, D. Fermin Calbetén, el discurso
final del solemne acto de la inauguracién oficial de este Estableci-
miento, lamentando con toda sinceridad el que suscribe, no disponer
de él integramente, razén por la cual se ve precisado & transeribirlo
en resumen.

Comenz6 expresando su gratitud al pueblo de Reus, por las aten-
ciones que le dispensd; entoné luego un himno al anhelo de progreso
de los reusenses, recordando después que haecia breves dias que un
ilustre endlogo italiano tuvo ocasién de elogiarle, en su despacho
oficial, la organizacién & instalacién de la Estacion Enologica de
Reus.

El pequefio paseo, dijo, la corta visita por estos Laboratorios y
por estas diversas dependencias, me ha llenado de orgullo, me ha en-
vanecido, y por ello 4 todos, absolutamente & todos, sin omitir & nin-
guno, os felicito, y felicito también al Ingeniero IDirector Sr. Oli-
veras.

Siguiendo las huellas que trazaron mis antecesores, afiadié, con
menos inteligencia que ellos, pero con la misma voluntad, puse todo
mi interés y todo mi empefio en el fomento de los intereses agricolass
que son el comun denominador de todas las riquezas. Detalld luego
todos los proyectos agricolas que tiene en tramitacion el Gobierno, y
ofrecid crear en esta Enologica la ensenanza integral viti-vinicola,
solicitada por el que suscribe en su discurso.
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Para librar al agricultor de las garras del usurero, manifestd
luego, tengo entregado al Jefe del Gobierno un proyecto de Cajas
rurales, para facilitar dinero barato, hablando después de la reorga-
nizacién de las CAmaras de Comereio y de la creacién de viajantes
expansionistas del Ministerio de Fomento, que se encarguen de re-
conquistar nuestros mercados de las Reptiblicas americanas, en las
que tan grande concurrencia nos hacen los franceses é italianos.

En brillantes pérrafos, aplaudidos con verdadero entusiasmo, con-
tinué detallando los laudables proyectos que le animaban y tenia en
cartera en favor de la clase agricultora, afiadiendo que, para llevar-
las & la prictica, «vosotros que tanto y tan bien sabéis haecer, tenéis
que auxiliar al Ministro de Fomento, que tan dispuesto se halla en
favor vuestro».

Y acabé con elocuentisimas frases, afiadiendo: «Y voy 4 terminar
diciendo en la lengua de mis abuelos: jHe viat & Reus, he vist 4 Es-
panyal»

No es preciso manifestar que tan brillante y elocuente discurso
fué interrumpido repetidamente por entusiastas aplausos que corona-
ron también su terminacidn.

Inauguractén del Establecimiento.—Terminado el anterior discur-
80, el Excmo. Sr. Ministro de Fomento tomé nuevamente la palabra
para declarar, 'en nombre de S. M., inaugurada oflcialmente la Esta-
cién Enolégica de Reus.

Terminado el solemne acto gne se acaba de resefiar, el Excelen-
tisimo Sr. Ministro de Fomento y el Director general de Agricultura
tuvieron & bien honrar nuevamente el Establecimiento, inaugurando
su dlbum de honor, en el cual estamparon su firma, lo cual hicieron
también las demds Autoridades y Corporaciones que asistieron 4 la
ceremonia, que termind con una nueva visita 4 las diferentes seccio-
nes y departamentos dol Establecimiento.

HISTORIAL

Creacién é instalacidon.—En la primera Memoria de ocste Estable-
cimiento debe figurar, desde luego, el historial del mismo en la parte
referente 4 su creacién, construceién é instalacion; mas, como todos
ostos antecedentes figuran con el suficiente detalle en el discurso pro-
nunciado por el que suscribe en el solemne acto de la inauguracién
oficial, que se ha insertado integramente en el capitulo anterior, no
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es preciso aqui repetir lo ya alli indicado, pues lo dicho es suficiente
para dar completa ilea del citado periodo de esta Enoldgica.

Junta de Patronato de construccién. —Pero si cree el que suscribe,
de toda justicia, manifestar que la benemérita Junta de Patronato de
construccion de este Establecimiento de que tantas veces se hizo en-
tusiasta mencion en dicho diseurso, quedé constituida en la fecha en
&l indicada por los sefiores siguientes, bajo la presidencia de D. José
Casagualda, Alcalde Presidente del Excmo. Ayuntamiento de esta
ciudad:

D. Eduardo Navas Felip, Presidente de la Comision de Fomento, y
D. José Jordana, Presidente de la de Hacienda, en representacién del
Excmo. Ayuntamiento.

D. José Montserrat y D. Francisco de A. P14, en representacion de
la Cimara Oficial de Comercio.

D, Ramén Vidiella y D. Domingo Segimén, en representacién de
la Cimara Oficial Agricola.

D. Buenaventura Clariana y D. Romén Perpifi4, en representacion
del Sindicato de Exportadores de vinos.

D. Casimiro Grau, en representacion del Gremio de Avellaneros.

D. Jaime Roig, en la del de Harineros.

D. César Montagut, en la del de Jaboneros; asistiendo ademds &
todas las sesiones D. Pedro Caselles como Arquitecto munieipal, y el
que suseribe como Ingeniero Director del Establecimiento,

Cambiacda la composicién del Ayuntamiento de esta ciudad, en
virtud de las clecciones municipales, entraron también 4 formar parte
de la Junta, que continué funcionando hajo la presidencia del nuevo
Alcalde, D. Emilio Briansé: D. Joaquin Navis, como nuevo Presidente
de 1a Comisién de Fomento, y D. José Ferrer, como nuevo Presidente
de Ia de Hacienda, siguiendo ademds desempefiando su cargo de Vo-
cales los Sres. D. Eduardo Navés y D. José Jordana, antes menciona-
dos, y que, como habian prestado su garantia personal en el présta-
mo contratado con el Banco de Reus, de que se hizo oportuna men-
cién, no podian dejar de formar parte de la Junta.

Como ya se consignd también oportunamente, hubo que lamentar
el fallecimiento de D. José Jordana, pérdida que fué tanto més sensi-
ble, cuanto sus relevantes dotes y sus entusiasmos por este Estableci-
miento tan patentemente contribuyeron & la importante labor por la
Junta realizada. Sirvan, pues, estas lineas de carifioso recuerdo de
tan digno y entusiasta reusense. ‘

Creacidn de la Escuela de Viticultura y Enologie de Reus—Debe
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también consignarse en este lugar, por haberse realizado, desde luego,
¢on posterioridad & la inauguracién de este Establecimiento, y precisa-
mente como consceuencia inmediata de la misma, que las considera-
ciones y peticidn que el que suscribe, creyendo satistacer & una ver-
dadera necesidad de la Viti-vinicultura nacional, ¢ interpretando los
deseos undnimes de esta ciudad, hizo en su discurso del acto inaugu-
ral acerca de la creacién de una Escuela de Viticultura y Enologia, en-
contraron feliz acogida en ¢l Exemo. Sr. Ministro de Fomento, don
Fermin Calbetén é Ilmo. Sr. Director general de Agricultura. D. Tesi-
fonte Gallego, pues ol 21 de Diciembre del ano altimo, es deeir, antes
de un mes de haber sido aceptada benc¢vola y solemnemente la indi-
cada peticién, quedaba firmado el Real decreto creando en Reus, bajo
la base de esta Estacién Enoldgica, una Escuela de Viticultura y Eno-
logia, por cuya concesién la Viti-vinicultura deberd recordar siempre
con sincero agradecimiento los nombres de dichos senores que la pa-
trocinaron.

Publicado en la Gaceta de Madrid del 22 de Diciembre de 1910 el
mencionado Real decreto, en él se dispone que la Escuela de Viticul-
tura y IEnologia de Reus tendra por objeto formar individuos aptos:

a) Para el cultivo racional del viiiedo;
b) Para la preparacion-y conservacion del vino;
¢) Para la direceion de las explotaciones viti-vinicolas;
d) Para la direccién de hodegas sociales y cooperativas;
¢) Para la dirceeion de destilerias de vinos;
) Para la debida explotacién de los productos sceundarios de la
industria enoldgica, y
g) Para el comercio de los vinos.
La ensefianza se dard en tres cursos, de¢ log cuales el altimo sera

solar, y en cllos se estudiardn las siguientes materias:
»

Primer curso.

Nociones de Agricultura y Agronomia.
Nociones de Zoologia, Mineralogia v Gieologia.
Botinieca.

Fisica.

Metoorologia agricola.

Dibujo lineal.

Traduecién del francés.
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Practicas de Botanica.
Pricticas de Fisica y Meteorologia.

Segundo curso.

(Quimiea general.

Mdquinas viticolas y enoldgicas.
Ampelogratia y Viticultura.

Patologia viticola.

Enologia general.

Dibujo con aplicacién a las ciencias naturales.
Traduccién del ilaliano.

Pricticas de Quimica.

Practicas de Maquinaria.

Tercer curso.

Enologia especial.

Quimica enolégica.

Industrias anexas 4 la Viti-vinicaltura.
Patologia enolégica.

Economia, Comercio y Legislacién viti-vinicola.
Prictica de Quimica enolégica.

Pricticas de Viticultura.

Pricticas de Enologia.

Pricticas de Patologia viticola y enoldgica.

Los cursos empezardn el dia 15 de Septiembre de cada afio y ter-
minardn el 15 de Mayo siguiente, excepcién de las practicas de Viti-
cultura, Enologia y Patologia del tercer curso, que continuarian todo
el verano.

Para ingresar en la Escuela serd preciso tener, por lo menos, diez
y seis afios y ser menor de treinta, y someterse 4 un examen de cada
una de las materias siguientes:

Nociones de Matemiticas,

Nociones de Historia natural,

Nociones de Fisica y Quimica;

y los alumnos que terminen con aprovechamiento sus estudios, en las
condiciones que marque el Reglamento que al efecto se dictars, ten-
drdn derecho 4 que se les expida el titulo de Endlogo.

Dispone, por ltimo, el mencionado Real decreto que la actual Is-
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tacién Enolégica de Reus continuard funcionando con arreglo 4 las
disposiciones vigentes, pero constituyendo una dependencia de la Es-
cuela de Viticultura y Enologia.

Y sea ahora permitido al que suscribe, para terminar este capitu-
lo, hacer votos para que, como es de esperar, pueda abrirse & la ma-
yor brevedad el primer curso de la mencionada enseiianza.

DESCRIPCION DEL ESTABLECIMIENTO

Situacidon.—Por mis que el adjunto plano de la planta de esta Es-
taciéon Enologica y las adjuntas fotografias permitan formarse una
idea completa del Establecimiento, cree el que suscribe que no estard
de m4ds exponer algunos detalles complementarios. Hillase situado el
edificio al final del importante paseo de Sunyer, ocupando una man-
zana entera del ensanche de Reus, de la cunal el E. corresponde al
mencionado paseo, el 8. 4 1a calle de Barcelona, el Q. 4 la del Prime-
ro de Mayo y el N. 4 una calle todavia sin nombre, que desde dicho
paseo de Sunyer conduce al Campo de experimentaciones, cuya fa-
chada principal se encuentra en la indicada calle del Primero de
Mayo.

Edificio central.~—Del exterior del cuerpo central de edificaciones
de este Establecimiento dan idea las dos fotografias 1 y 2, de las
cuales la primera estd tomada desde la esquina del paseo de Sunyer
y calle de Barcelona, y la segunda desde la linde de dicho paseo del
terreno destinado 4 la futura Bodega y Destileria. La planta baja del
edificio esta destinada en su mayor parte & las dependencias adminis-
trativas de la Enolégica, y contiene ademds un Laboratorio especial
para la Direccién, Laboratorio que, por medio de una escalera inde-
pendiente, comunica con la habitacion particular del Director, situada
en el primer piso. Los dos pisos altos del edificio central estin desti-
nados & viviendas del personal, como también una pequefia parte de
la planta bhaja, y en la torre que corona el edificio se ha instalado el
Observatorio meteorolégico.

Oficinas, Biblioteca y Direccion.—La puerta principal del Esta-
blecimiento se encuentra situada en el paseo de Sunyer, y da ingre-
80 al jardin sefialado en la planta, y cercado con artistica verja, por
el cual se penetra en el edificio por el portal de ingreso de la fotogra-
fia 3. Al fondo de este portal se encuentra la escalera de acceso 4 los
pisos superiores; & la derecha estd la porteria y & la izquierda la
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puerta de entrada 4 la parte oficial de la Estacion Enoldgica, de cuyo
amplio vestibulo da perfecta idea la fotografia 4. En este vestibulo
existe espacioso pupitre para que el piblico pueda formular sus peti-
ciones, y se exponen también los diagramas y resimenes scmanales
de las observaciones meteoroldgicas. El vestibulo da ingreso a las
oficinas, de las cuales da idea la fotografia 5, dotadas de todos los
elementos neccsarios para cumplimentar su mision. Las oficinas co-
munican directamente con la Biblioteca, 4 la cual corresponde la fo-
tografia 6, que es completamente independiente y sin mds puerta
que la indicada; la coleccion de obras y revistas va aumentando pro-
gresivamente, 4 medida que lo van permitiendo: los recursos del Esta-
blecimiento, habiéndose también recibido algunos donativos. Como
en un capitulo cspecial de ¢sta Memoria se han catalogado dichax
obras y publicaciones, nada mas se afiadird en este lugar, 4 no scr
que la Biblioteca cuenta con espaciosa mesa para la lectura y tres
amplios pupitres para los que deseen tomar datos por escrito. Las
oficinas comunican, por otra puerta, con la Subdireccion (fotogra-
tia 7), que estd destinada al Ingeniero agregado, y ésta, & su vez, con
la Direccion (fotografia 8). Tanto estos dos iltimos despachos, como las
Oficinas y la Biblioteca, tienen amplios ventanales al Mediodia, y las
Oficinas, Subdireccién y Direceién, si bien comunican entre si, son
también independicntes, pues, conforme se observa en el plano de la
planta, tienen todas salida directa & un pasillo latcral de comunica-
¢ién con las demas dependeneias del Establecimiento. En este pasillo
se encuentra un pequerio almacén para los enseres de limpieza y un
motor-bomba cléerico, destinado 4 la elevacion del agua de una cis-
terna de 96 metros cibicos, que ocupa toda la parte subterranea del
patio acristalado seiialado en la planta, & un depésito (que se llena
automatica y el¢ctricamente), sitnado en la parte alta del edificio, con
el objeto de disponer de aguy con suficiente presion para las trompas
de vacio del Laboratorio. Kl final de este pasillo comunica, 4 la dere-
cha, con el Laboratorio espcecial de la Direccion, y al frente, con los
Laboratorios generales del Establecimiento.

Laboratorivs.—Como queda indicado, en el edificio central se en-
cuentra el Laboratorio especial do la Direceidn, que, por medio de una
cscalern indepenuiente, comunica con sus habitaciones particulares;
los demas Laboratorios se encuentran instalados en una nave especial
que, adosada & dicho edificio central y en comunicacién dirceta con
el mismo, corre 4 lo largo de la calle de Barcelona, en la cual tiene
su fachada del Mediodia, que se distingue perfectamente en la fotogra-



]

fme/-.ql:_iu—[vﬂ——

77 . 5
i

y w7 %m W ?4.-."._
J conferenciad

iz T =
ie
T

Jala

Calle de /* de Maye
i 722 W 7
Z
Zilrade

Analisit de

Tiecrar ¥ abonos

e

\ Balanzas
SN N —— \\\\\\\\\\\\\ QTR

ESTACION ENOLOGICA DE REUS

PLANTA

Calle £7n nomére

B AN/ AN A W

Cochera

Fosille

SRR ARNARNRY

\\Y [ NN A NN A\AANNNEMINR \ SO AN NN\ AN\ A

Mugeo de maguinaria Zspacio deglinado 3 Ja:{'e{d ¥ destileria

NNANINRNW AN AN

FPatio de tra ia/:a

Habitaciones del poriers

ZLaborslorss [
de /{ Parteris
Direceion
~ B y
S o !
Pstio gerjstilads =
s =
/’,» by P T
* i
Pagitle Himscen
piI Vestibuls
"‘; i M rerog rafia Delerminaciones | Freparacion
¢ ! obreura egprcisles o LY gnn_-m.a:.:\m o
oieslos y Vines muesfras Direccion V Subdireces Ofeinas
I Bidliolecs
Reaclivos
oY

A

Calle de Barcelona

200

ESCALA






reuo[adaeg ap 9[|v) £ 1okung ap oseed [ap BuInDsa B[ PPSAP [VAJUID OJAGIPa (9P LOLIIIXA BISIA—'[

Ik.. .1.’1..m.J

nln




weSapoq ¥ opvujeap 01aedsa [9 APEIP [UIIUID OIOYIPD [9P 10TAIIXI BISIA—'G




3.—Portal de ingreso.



oraqnsIA—F




BBIDYO—C




‘so901qId—'9







8.—Direccidn.



— 39 —

fia num. 1, y mejor atin en la 9, tomada desde la esquina de dicha
calle de Barcelona con la del Primero de Mavo. Los Laboratorios tie-
nen un amplio ventanal en esta ultima calle, sicte no menos amplios
en la de Barcelona y cinco en el patio central de trabajo, conforme se
ve en el plano de la planta. Dichos ventanales proporcionan 4 las di-
versas secciones del Laboratorio inmejorables condiciones de luz y
ventilacién, ademds de los dispositivos especiales para asegurar esta
ultima.

El primer departamento del Laboratorio es el correspondiente al
montaje de aparatos y 4 la preparacién de muestras (fotografia 10),
que conviene pueda efectuarse independientemente de las demas ope-
raciones de Laboratorio. Dispone esta seccién de todo el material
adecuado & los objetivos que tiene que desempeiiar; en ella se encuen-
tra la instalacidén para el trabajo del vidrio y cuatro estrujadoras-
prensas, debidamente instaladas para el andlisis de uvas. En la foto-
grafia vese uno de dichos aparatos, asi como también un grifo elée-
trico en relacion con el motor-bomba anteriormente mencionado.

Este departamento de preparacion de muestras comunica direc-
tamente con el Laboratorio de determinaciones especiales (fotogra-
tia 11), destinado al anadlisis de sulfatos, azufres, jugos de tabacos
para los tratamientos insecticidas y demds productos viticolas y eno-
légicos, disponiendo desde luego de todo el material necesario para
esta clase de determinaciones, entre el cual merece citarse una insta-
lacién completa electrolitica, que se esta efectnando actualmente,
para el andlisis rapido y casi automadtico de la riqueza de los sulfa-
tos de cobre. En este departamento ha de incluirse una instalacion
con motor eléctrico para dotar & las diversas scceeiones del Laborato-
rio de aire comprimido, que actualmente ha de facilitarse por medio
de fuelles movidos &4 mano 6 con los pies.

Comunica el departamento anterior con un amplio pasillo desti-
nado al mismo tiempo & sala de reactivos, que en el mismo encuen-
tran las condiciones de sequedad y demés necesarias para su conser-
vacién. 4

Este pasillo comunica con el Laboratorio microgrifico y Seccién
patologica del Establecimiento, que tiene las debidas condiciones de
independencia, disponiendo de excelentes luces del N.La fotografia
numero 12 da idea de la instalacién deestaimportantisima scecidon que,
por lo demés, cuenta con el diverso material, que no es necesario de-

. tallar, para realizar su cometido, indicdndose solamente que dispone
de excelentes aparatos para la fotomicrografia. Como complemento
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de usta seceidn, existe una amplia cdmara oscura. para la fotografia
v andlisis polarimétrico y, ademds, una galeria fotogrdfica, que se
distingue algo en la fotogratin 1, un poco en la 2 y mejor en la 9, 4
la cual se aseiende por medio de la escalera de caracol sefialada en
el plano de la planta.

La sala de reactivos comunica también con el Laboratorio de ana-
lisis de mostos y vinos, del cual permiten hacerse cargo las fotogra-
fias nams. 13 y 14, y que estd dotado de todo ol material mds moder-
no, que no es preciso detallar, necosario para las investigaciones pro-
pias de su cometido. Dicho material es ademds todo lo abundante
para poder realizar con la premura conveniente las numerosisimas
determinaciones reclamadas por el servicio publico y las no menos
numerosas exigidas por los estudios experimentales del Estableei-
miento de que se hablard en el capitulo correspondicnte,

El Laboratorio de mostos y vinos estd en relacion directa con la
Sala de balanzas (fotografia nim. 15), dotada & instalada debidamen-
te, ¥y que se encuentra directamente comunicada también con el Labo-
ratorio de andlisis de tierras y substancias fertilizantes, del cual dan
perfecta idea las fotografias niims. 16 y 17, y que estd también de-
bidamente dotado del material necesario. Este Laboratorio comunica
también directamente, sin necesidad de pasar por la Sala de balanzas,
con el de mostos y vinos, por medio del pasillo sefialado en la planta.

Por mds que la amplitud de las diversas secciones del Laborato-
rio de este Fstablecimiento puede deducirse del adjunto plano de la
planta, se indicard que la extension superficial de las mismas es, en
nimeros redondos, la siguiente:

Laboratorio especial de la Dirveecién........ 31 metros cuadrados,
Preparacidon de muestras. .. .......... .... 12 » »
Determinaciones espeeiales. . ............. 47 » »
Sala de reactivos......... ... ... ..., 24 » »
Andlisis mierografico.................... 53 » »
Cdmara oscura........ e e 17 > »
Galeria fotografica...................... 531 » »
Analisis de mostos y vinos. ..... e 74 > »
Sala de balanzas . .............. e 19 » »
Anélisis de tierras y abonos............ .. 83 » »

que da para los Laboratorios una superficie total de 441 metros cua-
drados,
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10.—Laboratorio de preparacién de muestras.
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12.~Laboratorio microgréfico.



13,—Laboratorio de mostos y vinos.
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Sala de conferencias.—El Laboratorio de anilisis de tierras v
substancias fertilizantes esta en relacion divecta con la nave O, del Es-
tablecimiento con fachada en la ealle del Primero de Mayo, que puede
observarse en la fotografia 9, y en la cual se encuentra la amplia Sala
de conferencias (230 metros cuadrados), que {4 su vez estd en comu-
nicacién con el patio de trabajo por medio de dos puertas, una para
el estrado y otra para la parte baja del departamento. De la gran-
diosidad é instalacion de esta sala dan idea clara las dos fotografias
18 y 19, tomada la primera desde el estrado y la segunda desde el
fondo, viéndose aun con miss detalle la instalacién del estrado en la
fotografia nim. 20. Estd dotada la sala de toda clase de elementos,
para que las explicaciones y la ensefianza puedan revestir el carde-
ter prdctico conveniente; asi, pues, dispone de instalaciones completas
de agua, gas, fuerza y alumbrado eléctrico, de estufas de evapora-
cién, camara oscura, etc., etc. En dicha sala son de notar la instala-
cidn cinematografica, que puede verse en la fotografia 18, y el mag-
nifico aparato universal de proyecciones (diapiscOpica, microscépica
y epicoscopica), representado en la fotografia 21. La proyeccién del
aparato cinematogrifico es directa sobre el telén de proyecciones,
mientras que la del aparato universal es por la parte posterior. Dicho
telon de proyecciones se arrolla, por medio de unos sencillos engra-
najes, debajo del entarimado y, una vez levantado, puede desplazarse
ocho metros por medio de unos carriles que, solidarios con las jicenas
6 armaduras del techo, se distinguen en parte en la fotogratia nam. 20.

Museos de maquinaria.— Conforme se ve en el plano de la planta,
la Sala de conferencias comunica también directamente, por medio
de un pasillo (en el cual se encuentran un amplio almaeén y un lo-
cal destinado & cochera) con el espacioso Museo de maquinaria repre-
gentado en las fotografias nums. 22 y 23, que, paulatinamente y &
medida.que lo van permitiendo los recursos concedidos por la Supe-
rioridad, sc va dotando del material viticola y enologico mas perfec-
cionado. Esta sala se encuentra en la nave N. del Establecimiento,
con su fachada exterior en la calle sin nombre que, como se dijo, va
desde el paseo de Sunyer al Campo de experimentaciones, y con su
tachada interior en el patio de trabajo. De esta ultima fachada da
idea la fotografia num. 24, & cuya derecha se ve el sitio donde se han
detenido las obras para continuarlas al construirse la bodega. Los
grandes arcos, de tres metros y medio de luz, han de ir todos cerrados
con vidrieras acristaladas, como la que figura ya en el tercer portal
4 partir desde el rincén con la Sala de confereneias.



17.—Laboratorio de tierras y abonos.
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2l.—Aparato universal de proyecclones de la Sala de Conferenciag.
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2h:—Portal del Campo de experimentaciones.
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Campo de experimentaciones.—No se hace aquf especial mencién
de este Campo, porque su descripcion figurara con todo detalle en el
capitulo correspondiente de esta Memoria. El portal de ingreso 4 di-
cho Campo estd representado en la fotografia nim. 25.

Observatorio meteoroldgico.—Se encuentra instalado, como ya se
indicd, en la torre que corona el cuerpo central de edificaciones, y
cuenta con una coleccién completa de aparatos registradores, euyos
diagramas semanales se exponen al piblico en el vestibulo del Esta-
blecimiento.

Bodega y destileria.—Faltan, pues, para completar la instalacién
de esta Estaciéon Enolégica, la construccion de su Bodega y Destileria,
i las cuales se ha reservado el espacio sefialado en el plano de la
plauta en la nave N. dcl Establecimicnto, habiendo construido ya
la parte de fachada exterior correspondiente 4 la planta baja. Dicha
Bodega estard en relacidén directa con el patio de trabajo y con el ex-
terior, por medio del paso representado en el plano, y constara de
tres pisos: uno alto para la maquinaria, otro al nivel del suelo para
la fermentacién y un tercero, subterrineo, para la conservacién,
siendo de esperar que los recursos que facilite la Superioridad per-
nitirdn que la instalacién de todo ello no desmerezca de la del resto
del Establecimiento.

Servicios auxiliares.—TPor dar una idea general de la importancia
de la instalacién del Establecimiento, se terminard este capitulo di-
ciendo que en los diversos departamentos del mismo figuran actual-
mente doce parrayos, eiento cuarenta y tres tomas de agua, ciento
treinta y cuatro desagiies, doscivntas treinta y seis tomas de gas, se-
senta y ocho lamparas incandescentes y doce arcos voltaicos.

CAMPO DE EXPERIMENTACIONES

Antiguo Campo de experimentaciones.—La concesién de este Esta-
blecimiento fué 4 base del Campo de experiencias, ya existente en
Reus, y que debia ser transformado en el Campo de experimentacio-
nes reglamentario en las Istaciones Enoldgicas del Estado. Asi, pues,
el que suscribe, previa orden de la Direccion general de Agricultura,
se hizo cargo, el dia 7 de Enero de 1907, del mencionado Campo, en
el cual existian plantaciones de trigo, arvejas, cebada, garbanzos y
guisantes, algunos olivos en ol centro y en una de las margenes, y
una vifia moribunda por los ataques de la filoxera. Existiendo estas
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cosechas pendientes, claro estd que se les prodigaron los cuidados ne-
cesarios, no practicando, hasta levantarlas, trabajo alguno para la
transformacion del Campo.

Asi, pues, del 18 al 24 de Marzo se procedié 4 dar & la vifia una
labor de cava: del 23 al 26 de Abril se podaron los olivos; el 1.° de
Julio se recogieron las leguminosas; del 8 al 10 de Julio se procedid
d la siega de los cereales: del 15 al 19 del mismo mes, ge did 4 la vina
una segunda cava, adem:is de prodigarle sucesivamente los oportunos
tratamientos anticriptogamicos; los dias 31 de Julio y 1 4 3 de
Agosto se procedid 4 la trilla de cereales y leguminosas; el 9 y 10 de
Septiombre se vendimid y se vinificé; el 11 y 12 del mismo mes se
araron los olivos, y del 11 al 14 de Diciembre se recolectaron las
aceitunas.

Las cantidades recolectadas fueron las siguientes:

Trigo.....ooviiiiinina., 252 kilogramos.
Cebada..................... 42 »
Arvejas. ............ i 90 »
Garbanzos. . ................ 8 »
Guisantes................... 3 »
Paja....................... 690 »
Aceitunas................... 693 litros.
Vino......ovieiiiiii i 680 »

Cantidades que, con las debidas y sucesivas autorizaciones de la Su-
perioridad, fueron vendidas por administracién, produciendo una
suma total de 276,04 pesetas, que fueron ingresadas en la Hacienda.

Cerramicnto del Campo.—El mismo afio de 1907 se procedio 4 la
colocacién de postes y tendido de espino artificial para el cerramien-
to del Campo, cerramiento que se complet6 el afio siguiente con la
construceién de la parte de pared de cerca que faltaba en la linde
con el camino de Riudéms y, mds tarde, con la cerca de la fachada
principal y portal de ingreso.

Trabajos preparatorios de transformacion y desfonde.—El afio de
1908 se procedid, durante cl mes de Marzo, & quitar las paredes do
sostenimiento, existentes en el centro del Campo, con el objeto de que
quedaran al mismo nivel las distintas parcelas, lo cual habria de con-
seguirse con el tren de desfonde al mismo tiempo que se preparase el
terreno para la nueva plantacion de vides. Del 27 al 31 de Marzo se
proeedin al arranque de los olivos antedichos, y del 1.° de Abril al 3
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del mismo mes al de las cepas flloxeradas, quedando la lefia y tron-
cos resultantes en deposito en este [stableeimiento, 4 excepeidn de
una parte que, previa autorizacion, se enajend, ingresando en la Ha-
cienda su importe. Del dia 6 de Abril al 2 de Mayo se procedié al des-
fonde del Campo y 4 las demds operaciones complementarias; el des-
fonde se hizo 4 setenta centimetros por medio de un tren de vapor, v
se tuvo que realizar con alguna intermitencia & causa de algunos
dias lluviosos que se presentaron, Durante el resto del afio se dieron
tres labores para la debida extirpacidén de hierbas,

Otros trabajos.—En ¢l mes de Febrero de 1909 se procedid 4 la
apertura de hoyos de 70 centimetros de profundidad, en cada 25 me-
tros cuadrados de terreno, sacandose una muestra del suclo y del
subsuelo de cada hovo, en total 1.70% muestras, para que por el Labo.
ratorio s¢ procedicra & sn andlisis calcimétrico, con el objeto de
formar el plano caleimétrico del suelo y subsuclo del Campo; deter-
minaciones que en nimero de cerca de la mitad cstdn ya efectuadas,
csperando el que subseribe que en la proxima Memoria podrdn ya
figurar dichos planos. En el mismo mes se procedis & la plantacion
de las parcelas destinadas 4 la experimentacion de inmunizacion
antifiloxérica del Exemo. Sr. D. Guillermo dc Boladeres, que se
situaron en el lugar indicado por upa S en ¢l adjunto croquis del
Campo. Como de dicha experimentacién y sus resultados tiene el que
subseribe que hacer un trabajo especial, ademds de la extensa Memo-
ria que ya formuld junto con el Ingeniero Dircctor de la Estaciom
Enologica de Villafranca del Panadés, D. Cristébal Mestre, y que en
parte publicé el Boletin de Agricultura Técnicay Econdmica de la
Direccién general de Agricultura, no se mencionard en la presente
Memoria cuanto haga referencia 4 este particular.

Plantacion.—El 2 de Marzo de 1909 empezaron los trabajos du
plantacién del Campo con los de marqueo, rayado y apertura de ho-
yos. Todas las operaciones de la plantacién, incluso el apareado dec
los barbados, quedaron terminados ¢l dia 28 del citado mes de Marzo.
Los barbados plantados fueron los siguientes: En las parcelas sefala-
das en el adjunto eroquis con los ntmeros [, 2, 3 y 4, se plantaron
Rupestris del Lot; en las 5, 6, 7 y & Aramén num. 1; en las 9, 10,
11 y 12, Riparia >< Rupestris nim. 3.309; en las 13, 14, 15 y 16,
Mourviedro > Rupestris num. 1.202; en las 17, 18, 19 y 20, Chasse-
las >< Berlandieri ntim. 41 B; en las 21, 22, 23 y 24, Bourriscou ><
Rupestris nim. 93-5; en las 25, 26, 27 y 28, R > Berlandieri 420 A;
en las 29, 30, 31 y 32, Aramé6n num. 9, reservandose la parte P del
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Campo para la plantacién y ensayo de hibridos productores directos.
La plantacién se hizo & la distancia de 1,70 metros entre lineas y
1,80 entre cepa y eepa, cabiendo en cada doble parcela (seiialadas
en el plano con el mismo nimero) 196 barbados, siendo de 563,6 me-
tros cuadrados la superficie de todas las parcelas, excepto la do las
29, 30, 31 y 32, que es diferente y algo menor, por la configuracion
especial del Campo.

Cuidados sucesivos.— Inmediatamente después de la plantacion se
dié una labor de arado, otra del 27 de Julio al 7 de Agosto y una
tercera del 13 al 28 de Diciembre, prodigdndose, por lo demés, 4 los
barbados, durante el transcurso del ailo, los cuidados oportunos. Las
marras fueron, contando juntas las cuatro parcelas correspondientes
4 cada pie, las siguientes: 2 de Lot; 1 de Aramén 1; 3 de 8.309; 5 de
1.202; 230 de 41-B; 10 de 93-5; 70 de 420 A y 5 de Aramén 9, no
siendo de extraiiar el crecido numero de las de 41 B y 420 A, porque
el terreno, como habia ya demostrado el analisis previo, no reunia las
més apropiadas condiciones para ellos, habiendo sido, no obstante,
plantados para la experimentacion.

Injerto de los barbados.—Del 16 al 20 de Marzo de 1910, fueron in-
jertadas las parcelas antes mencionadas. Esta operacién se verificd
dividiendo en dos cada parcela para injertar la mitad de cada una
con una variedad del pais distinta de la de la otra mitad, y cada una
de estas medias parcelas solamente se injerté cn su mitad, pues se
penso el injertar el resto en Agosto, de escudete, para poder estable -
cer comparaciones; pero esta operacién no pudo verificarse, pues las
condiciones especiales que caracterizaron el verano ltimo, y las en-
fermedades criptogamicas que en el mismo reinaron, aconsejaron de-
morar hasta el invierno de 1910-1911 el injerto de la parte corres-
pondiente. Las variedades injertadas fueron Macabeo, Sumoll, Xarel-
lo, Tempranillo, Carificna, Esquitxa-gos y Garnacha negra, quedando
el Campo constituido de la siguiente manera:

Parcela 1 A. Macabeo | Lot

» 1 B. Sumoll | Lot

» 2 A. Xarel-lo | Lot

» 2 B. Tempranillo | Lot
» 3 A. Macabeo | Lot

» 3 B. Carifiena | Lot

» 4 A. Esquitxa-gos | Lot
» 4 B. Garnacha negra | Lot



Parcela
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Macabeo | Ar
Sumwll | Aro

Xarel-lo | Ar. 1
Tempranillo | Ar. 1
Macabeo | Ar. 1
Carinena | Ar. 1
Esquitxa-gos | Ar. 1
(rarnacha negra | Ar. 1
Macabeo | 3.309
Sumoll | 3.309
Xarel-lo | 3.309
Tempranillo | 3.309
Macabeo | 8.309
Carifiena | 8.309
Esyuitxa-gos | 3.309
(:arnacha negra | 3.309
Macabeo | 1.202
Sumoll | 1.202
Xarel-lo | 1.202
Tempranillo | 1.202
Macabeo | 1.202
(arinena | 1.202
Fsyuitxa-gos | 1.202
Garnacha negra | 1,202
Macabeo | 41-B
Sumoll | 41-B
Xarel-lo | 41-B
Tempranillo | 41-B
Macabeo | 41-B
(‘arifiena | 41-B
Esquitxa-gos | 41-B
(iarnacha negra | 41-B
Macabeo | 93-5
Sumoll | 93-5

Xarel-lo | 93-5
Tempranillo | 93-5
Macabeo | 93-5
Carifiena | 93-5
Esquitxa-gos | 93-5
(zarnacha negra | 93-5



Pareela 25 A, Macabeo | 420-A
» 25 B, Sumoll | 420-A
» 26 A, Xarel-lo | 420-A
» 26 B. Tempranillo | 420-A
» 27 A, Macabeo | 420-A
» 27 B, Carifiena | 420-A
» 28 A. Esquitxa-gos | 420-A
» 28 B. Garnacha negra | 420-A
» 29 A, Macabeo | Ar. 9
» 29 B. Sumoll | Ar. 9
» 30 A. Xarel-lo | Ar. 9
» 30 B. Tempranillo | Ar. 9
» 31 A. Macabeo | Ar. 9
» 31 B, Carifiena | Ar. 9
» 32 A, Esquitxa-gos | Ar. Y
» 32 B. Garnacha nggra | Ar. ¥

quedando, en consecuencia, una plantacién de doble entrada en que
ias lineas son de distintos pies americanos, y las colamnas de dife-
rentes clases del pais, disposicion que facilitard el importante estudio
de ]a afinidad. De suerte que, en resumen, d¢ cada variedad del pais
sobre cada pie americano existird, cuando esté injertado totalmente
el campo, una extensién superficial de 281,8 metros cuadrados con
98 cepas, de las cuales, como queda indicado, sélo la mitad han sido
injertadas hasta la fecha, & excepcion de las parcelas 17, 18, 19 y 20
de 41-B, que, por el pequefio didmetro de los barbados, no pudieron
ser injertadas.

Operaciones subsiguientes.—Del 21 de Marzo al 3 de Abrilde 1910,
se aparcaron los barbados injertados y se descalzaron y podaron los
que quedaron sin injertar, y del 5 al 9 de Abril se les di6é una labor
de cava. Durante el mes de Mayo se dié una labor general de arado v
se guprimieron los rebrotes del pie americano en los barbados injer-
tados, y en Junio y Agosto se dieron nuevas labores, prodigdndose,
por lo deméds, en todo este tiempo los cuidados oportunos, como son:
colocacion de estacas, sulfatados, azufrados, ete.

Los dias 5 y 6 de Octubre se procedié 4 la vendimia de las cepas
injertadas, obteniéndose los siguientes resultados:



Parcela.
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10 B
11 A
11 B
12 A
12 B
13 A
13 B
14 A
14 B
15 A
15 B
16 A
16 B
17T A
17 B
18 A
18 B
19 A
19 B
20 A
20 B
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DProduccidn obtentde,

CLASEDE VID

Macabeo | Lot..........
Sumol]l | Lot ., oo
Xarel-lo | ot ........
Tempranillo | Lot. ... ...
Macabeo | Lot....... ...
Carifiena | Lot..........
Esquitxa-gos | Lot ... ...
Garnacha negra | Lot.. ..
Macabeo | Ar.n" 1......
Sumoll | Ar.n.1..... ..
Xarel-lo | Ar. n.1......
Tempranillo | Ar. n.” 1...
Macabeo | Ar.n.% 1......
Carifiena | Ar.n.%1.....
Esquitxa-gos —Ar. n." 1.,
(Garnacha negra | Ar.n. 1

Macabeo | 3.309. .......
Sumoll | 8.309..........
Xarel-lo | 3.309.........
Tempranillo | 3.309. .. ..
Macabeo | 8.309........
Carifiena | 3.309........
Esquitxa-gos | 3.309.....
Garnacha negra | 3.309. .
Macabeo | 1.202........

Sumoll | 1.202.........
Xarel-lo | 1.202........,
Tempranillo | 1.202. . ...

Macabeo | 1.202........
Carifiena | 1.202........
Esquitxa-gos | 1.202.. ..
Garnacha negra | 1.202. .

e .-

Produccidn total

Produceién | Produnceidn
obtenida. de raspdn. de uva,
Kilogramos. Kilogramos.| Kilogramos.
11,50 0,5060 [ 10,9940
10,00 0,5400 | 9,4600
1,50 0,0585 |  1,4415
3,50 0,2100|  3,2900
12,50 0,7000 [ 11,8000
2,50 0,1500 2,3500
2,00 0,1340 1,8660
1,00 0,0830|  0,9150
10,50 0,4515| 10,0485
12,00 0,7080 | 11,2920
2,00 0,0780 | 1,9220
1,60 0,1050 |  1,3950
11,50 0,5750 | 10,9250
4,00 0,2200 | 38,7800
2,50 0,1550 | 2,3450
1,50 0,0825 | 14175
15,50 0,8680 | 14,6320
16,00 0,7360 | 15,2640
6,50 0,2775 6,2725
5,00 0,3450 4,6550
15,50 1,1315 | 14,3685
6,00 0,3900 |  5,6100
4,00 0,2880 | 38,7120
1,50 0,0930 | 1,4070
13,00 0,4810 | 12,5190
8,00 0,3760 7,6240
1,50 0,0673 | 1,1327
2,00 0,1500 |  1,8500
14,00 0,8540 | 13,1460
4,50 0,2205 |  4,2795
0,50 0,0550|  0,7100
1,00 0,0620 0,8400
Sin injertar. » »
Idem. » »
Idem. » »
Idem. » »
Idem. » »
Tdem. » »
Idem. » »
Idem. » »
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Producciéntotal | Produceion | Produceién
Parcela. CI.ASE DE VID obtenids. deraspéu. | de uva.
Kilograomos. Kilogramos, | Kilogramoa.
20 A |Macabeo | 93-5..... .. .. 3,00 0,1170 | 2,8%830
21 B | Sumoll | 93-H. ... 0L 7,00 0,3290 6,6710
22 A [Xarvel-lo | 93 5........ .. 1,50 0,0645 1,4355
22 B |Tempranillo | 93-5...... 2,00 0,1160 1,8840
23 A |Macabeo | 93-5......... 14,50 0,7100 | 13,7895
23 B |Carifena | 93-5......... 4,50 0,2700 4,2300
24 A |Esquitxa-gos | 93-5.. . .. 3,50 0,2185 | 83,2865
24 B |Garnacha negra | 93-5... 2,50 0,1180 | 1,8820
25 A [Macabeo | 420-A........ » » »
25 B (Sumoll | 420-A... .. .. .. » » »
26 A |Xarel-lo | 420.......... » » »
26 B |Tempranillo | 420-A. .. .. » » »
27 A [Macabeo | 420-A. . ... ... » » »
27 B | Carinena | 420-A ... ... » » »
28 A | Lsquitxa-gos | 420-A. ... 5,00 0,2700 4,3700
28 B |Garnacha negra | 420-A.. 3,50 0,1960 3,3040

Los datos del estado precedente sc han reducido i la hectirea en
¢l que sigue & continuacion, del cual, ecomo es consiguiente, no es
posible aun deducir conclusion alguna, por tratarse del primer afio
de produccidn, que, ademas, se ha caracterizado por condiciones me-
teorolégicas muy excepcionales:

Produccién por hectdrea.

LT L L L Ll Lo, - o e ete i e S b i ousashous it gl
. | Coeficiente X . Producm,on B
Superficie de Produccién | de raspén [ Produccién
en reducciodn totall por de uva
CLASE DI VID produccidn A la por hecidrea. | heciarea, | por hectdrea.

hectdrea,

Metro®, Kilvgramos. Kilogs. | Kilogramos,

Macabeo | 3.309. .. ....| 140,90( 70,972/1.100,066| 61,60 103,62
Sumoll | 3,309 ........ » 1,185,552 52,28 1.083,03

Xarel-lo | 3.309 ... .. .. » » 161,318 19,66 444,99
Tempranillo | 3.309. ... » » 354,860 24,48 330,02
Macabeo | 3.300.. ..., » » 1.100,0606] 80,27| 1.019,87
Carifiena | 3.809....... » » 425 832 27 68 398,15
Esquitxa-gos | 3.309 ... » » 283,888 20,44 263,31
Garnacha negra | 3.309, » » 106,458 6,60 100,07
Macabeo | 1.212.,..... » » 922,636] 34,14 8RR, 57

Sumoll | 1.212........ » » 567,776| 26,68 540,81



[o——

— 68 —

Superficie Coe ﬁc;'enm Produccion P(;:dr::;g:ln | Piroduccion
CLASE DE VID prod:&‘:cién “““a,cl‘;ii’" por )tltlc:ntla'rt:l. hccpt’;"rcu. [ pnr‘;relclt‘:rea.
. A !/;a’; hectarea. Kx'/og:rwm.r, K, l'l—f;r.r. K ilnf:mm.\'.

NXarel-lo | 1.212. ..., .. B 106,458  4,75] 101,49
Tempranillo | 1.212, ... » 3 141,944 10,64] 131,30
Maeabeo | 1.212. ..., » ’ 903,608 60,61 033,28
Carifiena | 1.212....... » 319,374 15,61 303,76
Esquitxa-gos | 1.212 ... » > 35,486| 3,90 50,39
Garnacha negra | 1.212, » , 70,972 4,40 59,62
Macabeo | Lot......... . ) » 816,178| 35,91 804,82
Sumoll | Lot . ......... | » » 709,720| 38,32 671,39
Xarel-lo | Lot,........ : ) » 106,458 4,15 102,20
Tempranillo | Lot... ... : » 248,402( 14,90 233,50
Macabeo | Lot......... .| 8R7,150| 49,68 887,47
Carificna | Lot........ ) » 177,430 10,64 166,78
Isquitxa-gos | Lot.. ... o . 141,944 9,51 132,72
Giarnacha negra | Lot .. ” » 70,9721 6,03 64,68
Macabeo | Ar.1........ » » 745,206 32,04 713,27
Sumoll | Ar.1......... > » 851.664| 50,25 801.27
Xarel-lo | Ar.l... L » » 141,944 5,53 136,27
Tempranilio | Ar.1.... » » 106,458 7,45 98,65
Macabeo | Ar.1....... ) » 816,178| 40,80 775,01
Carifiena | Ar.1.... ... » » 283,888 15,61 268,27
Esquitxa-gos | Ar.1.... » » 177,480] 11,00 166,07
Garnacha negra | Ar. 1. ) » 106,458 5,85 100,78
Macabeo | 93-5........ 5 212,916 8,30 204,40
Sumoll | 93-5......... » » 496,804 23,35 473,38
Xarel-lo | 93-5........ » » 106,458 4,54 101,49
Tempranillo | 98-5.. ... » ” 141,944) 8,23 13343
Macabeo | 93-5........ » > [1.029,094| 50,39 978,70
Cariflena | 93-5........ ( ) » 319,374 19,16 300,21
Ksquitxa-gos | 98-5....1 » » 248,402 15,111 233,50
Garnacha negra | 93-5 .| 140,90{ 70,972 141,944| 8,37 138,43
Macabeo | 420-A.. ... .. ; » » 0,00 — —
Sumoll | 420-A... ... .. ; » 0,00 —

Xarel-lo | 420-A.......0 » 0,00 | - !
Tempranillo | 420-A ...|  » » 0,00 | — | —
Macabeo | 420-A... ..." > 0,00 [ -— |
Carifiena | 420-A. ..., .0 & » 000 | — 1 -
Esquitxa-gos | 420-A...]  » R 354,860 19,16 310,15
Giarnachanegra | 420-A. » » 248,402 13,91; 234,21

Otros trabajos. Porlo demés,durante el resto del afio 1910, se con.
tinud prodigando al Campo de experimentaciones los cuidados oportu-
nos, ddndose también en el mes de Octubre una nueva labor de cava.
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Durante el afo, v aprovechando tierra extraida en Jos desmontes
necesarios para las sucesivas obras de construcciéon del Estableci-
miento, se fué levantando el nivel de los espacins iuterparcelarios v
le los pascos, trabajo que se terminara al extraerse la tierra para la
construccion de la cueva 6 bodega de conservacion.

LABORATORIO

Trabajos efectuados para el publico.—Abiertos al servicio publien
en 1.° de Diciembre de 1909, previa autorizacidén de esa Direceion, los
Laboratorios microgritico y de andlisis de mostos v vinos de esta De-
pendencia, tuvo que reconcentrarse en ellos casi toda la actividad, v.
aun asi, 4 duras penas ha sido posibie llevar al dia los trabajos re-
clamados, obligando constantemente & trabajar ¢n horas extraordina-
rias al escaso personal de esta Enolégica, cuya cseasez, por otra par-
te, no permitié abrir al mismo tiempo el Laboratorio de andlisis de
tierras y substancias fortilizantes que tan grandec y provechosa lahor
estd llamado & realizar.

El nimero de muestras ingresadas por el publico para su anali
sis, durante el mencionado mes de Diciembre, tué el que sc detalla en
el siguiente estado, debiendo advertirse que las tierras que en el mis-
mo figuran ingresaron solamente para su andlisis calecimétrico, inico
que, por los motivos expresados, se ha podido realizar en tierras,

Laboratorio.— Diciembre de 1909.

Muesntras ingresadas
POBLACIONES 71 . | ToTALES
Vinoa. | Mistelas.| Tierras. en%eell-)x‘:::s.

Amposta . ......... 1 1 » » 9
Canonja........... e 1 » » » 1
Reus................... 19 2 1 » 22
Riudéms............. . » » 2 i 5
Secuita................. 9 » » » 9
Tarragona........ e 2 » » » 9
Tivisa . .. ... v v v i in 1 » » »
Vallmoll................ 2 » » » 2
Valls............... ... 1 » » » 1
Vilaseea................ » » 14 H 20

Totales. ... .. 10 306 3 17 O 6O
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Las detorminaciones reclunadas y realizadas en estas 65 mues
tras fueron las siguientes, registradas cn el libro correspondiente:

Densidad y grado de leor....... .. .. 0o 6
Grado aleohdlico.. ... ... ... .. .. . ... 10
Extractoseco................... e e 5
Cenizas............... e e 5
Acidez total. .................c.c .. e 23
Acidez voldtil........... R . 28
AzGear reductor .. ........ ... ... e e, 10
Observacion polarimétrica. . . .. e e 10
Sulfatos . ........ e et e 6
Materia colorante . . ........ ... couiirnennn. 5
Substancias conservadoras.. . ................ . 15
Analisis mierosedpico. . ... ... L 35
Carbonatos. . . . ... oot e 17

Total..........cccouvun... 1756

Las muestras ingresadas por el publico, durante el afio de 1910,
para su andlisis, son las 944 que se clasifican en el estado siguiente:
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En estas 944 muestras, ingresadas por el piblico en 1910, se veri-
ficaron. i peticion del misino, segun los datos que figaran cn el libro
reglamentario eorrespondiente, las siguientes determinaciones:

Densidad y grado de licor. ..o, 63
Grado aleohdlico . oo o o 577
EXEraCto BeCO . . o e e e 99
(T 1} 7Y S 16
Alcalinidad de las cenizas. .. .......... Ce 2
Acidez total , ... .. e 68
Aeidez volatil, ....... ... ... . ..., e 224
Azdaear reductor. . ... ..., e 30
Observacién polarimétrica................ 18
Sulfatos................ e 51
Acido sulfurico total.. . ..... e 39
Aecido sulfarico libre . .. ... ... ... 9
TaADINO.. oottt vt e e 3
Materia colorante......... e e 63
Acido salicilico......... e e 24
Acido bérico. .. .. ... i e 22
Acido fluorhidrico........... e 99
Acidos minerales libres. .. ............... 9
Aguado. . ... .o i .. 14
Alcoholizado., ... .... e e 15
Observacion microseépiea................ 48
Glucosa impura.. ........oov i 2
Gomas y dextrinas............ e 1
(irado acetimétrico.............. e 1
Bitartrato potésico..... e 3
Tartrato de cal.......... e e 3
Tanto por ciento de riqueza .......... e 9
Humedad................... e 2
Poder decolorante........... e 1
Acido oleico............... e e . 2
Comprobacién de aparatos........... R 45
Carbonatos.............. e e 56

Total................ ... 1.625

Resumiendo, pues, la labor efectuada & peticidn del piblico por
este Laboratorio, desde el 1.° de Diciembre de 190Y, fecha de su aper-
tura, hasta cl dltimo dia de 1910, vemos que ingresaron 1.009 mues-
tras para su andlisis, en las cuales s¢ verificaron 1.800 determinacio-
ues, dehiendo tenerse en cuenta que esta labor se refiere 4 los trece
primeros meses de funcionamiento y 4 que, por la falta de personal,
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tantas veces mencionada, no fud posible realizar analisis algano de
abonos, y tuvo gque limitarse al caleimétrico de las ticrras, De haber-
se podido analizar abonos, ¢l trabajo para el publico seguramente ha-
bria doblado el realizado.

Trabajos analiticos de experimentacién.—Ademds de las determi-
naciones analiticas, realizadas para el piblico, de que acaba de hacer-
se mencion, se realizaron en dicho espacio de tiempo, y figuran en ¢l
libro corresponiicnte, otras reclamadas por los trabajos de experi-
mentacion emprendidos por el Establecimiento y diversas de compro-
bacién, todas las cuales pueden resumirse asi:

Densidad y grado de licor. . ........... . 78
Aleohol ... ... ... ... .. ... ... e 640
Extracto scco d 1000, - ... .0 L ... 102
Acidez total.......... P 131

Acidez voliatil. . ... .. .. e 58
Acido sulfuroso....... ... ... o L 22
Bitartrato potdsico..................... . 53
Acido tartrico libre .. .. ... ... e 53
Fluoruros.. ........ e e 28
© Ohservacion micerosedpica. ... ..o o . 75

Determinacion del raspén. ... .. ........ LR
Determinacion de las uvas.. ........... RN 5%
Determinacién del orujo.................. 53
Deéterminacion de las pepitas............. -5t
Determinacién de la pelicula ... .......... 55
Determinacion de la pulpa. ............ . 53
Carhomatos . ............ ... ... ..... o 635
Total . ......... C e 2.1906

Resumen de determinaciones.—Sumando, pues, las 1.800 determi-
naciones cfectuadas  instancia del pablico, con las 2,196 de cxperi-
mentacion indicadas, resulta un total de 8.996 determinaciones ana-
liticas, verificadas en los trece primeros meses de funcionamiento de
los La:borat.orios microgrifico y de andlisis de mostos y-vinos de este
Establecimiento quedando, ademas, preparadas, para su andlisis cal-
cimétrico, 1.073 muestras mas de tierra del Campo de’ cxperimenta-
ciones, para la formacion de los planos caleimétricos de su suelo v
de su subsuelo. .

Andlisis de las wvas del Campo de e periinentaciones.—Il que sus-
eribe tiene ¢l proposito de realizar todos los anos un estudio completo
de a composieion de las uvas de las diferentes variedades de vid eunl-
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tivadas en las distintas localidades de la provineia, con el objeto de
poder llegar 4 la determinacion de las medias correspondientes 4 cada
variedad y 4 cada localidad. Dicho estudio fué completamente impo-
sible empezar 4 realizarlo del modo general indicado en la ultima
campana, y hasta la proxima no podra tener comienzo; pero si veri-
ticése el correspondiente # las uvas de la primera cosecha del Campo
de experimentaciones de esta Enoldgica, obteniéndose los datos y re-
sultados que & continuacién se detallan, debiendo advertirse que se
hizo también andlogo trabajo con las uvas de las diferentes parcelas
de la experimentacién Boladeres; pero los datos 4 ellas correspon-
dientes no se incluyen en este trabajo, porque deberin figurar en uno
especial, dedicado exclusivamente 4 dicha experimentacién.

Para realizar el andlisis de las uvas de las distintas parcelas del
Campo de experimentaciones al tiempo de verificar la vendimia de
cada una de dichas parcelas, se escogi6 una muestra media de las
uvas correspondientes, que, llevada al departamento de preparaciéon
de muestras del Laboratorio, era primeramente pesada, separindose
después los granos del escobajo. Los granos eran luego estrujados y
ligeramente prensados, recogiéndos: ¢l mosto para su ulterior andli-
sis, siendo luego pesado el orujo obtenido que, por contener todavia
mucha cantidad de mosto y no servir, por tanto, definitivamente para
las deducciones que de dicho peso debian sacarse, llamaremos orujo
primitivo, De esta suerte se obtuvieron los niimeros que figuran en el
siguiente estado:

L—Composicién general de la muestra.

parcels, | OLASE DE VID Peso _zotal. Rasfdn. Uia. prl(znrl‘,t'ji‘;o.

Gramos. | Gramos. | Gramos. | Gramos.
1 A [Macabeo | Lot........... 1.000| 44 956| 298
1 B [Sumoll | Lot............ 1.000| 54 946 149
2 A [Xarel-lo | Lot........... 1.000| 39 961| 277
2 B |Tempranillo | Lot........| 1.000| 60 940| 234
3 A |Macabeo | Lot........... 1.000| 56 944| 165
3 B [Carifiena | Lot.......... 1.000| 60 940 315
4 A [Esquitxa-gos | Lot. ... ... 1.000| 67 933| 214
1 B [Garnacha negra | Lot....| 1.000] &3 915| 150
5 A |Macabeo | Art1......... 1.000| 43 957 290
5 B [Sumoll | Art. 1..........| 1000/ 59 941 243
68 A [Xarel-lo | Art. 1......... 1.000° 39 9610 16
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Parcela, CLASE DE VID Peso otal. Raspon. | Uva. P’?"r‘_‘?“:""
Gramos, | Gramos. | Gramos. | Granos.
6 B |Tempranillo | Ar. 1...... 1.000| 170 930 372
7 A [Macabeo | Ar. 1......... 1.000| 50 950 151
7 B |Carifena | Ar. 1......... 1.000| 55 945| 196
8 A |Esquitxa-gos | Ar.1..... | 1000 62 838| 207
8 B |(Garnacha negra | Ar. 1...{ 1.000| 55 945| 277
9 A |Macabeo | 3.309......... 1.000| 56 944| 215
9 B [Sumoll | 3.309.......... 1.000| 46 954 212
10 A [Xarel-lo | 3.309......... 1.000| 35 965 240
10 B |Tempranillo | 3.309. ... .. 1.000| 69 931 175
11 A [Macabeo | 3.309......... 1,000 173 927| 287
11 B |Carifiena | 8.309........ g 1.000| 65 935| 290
12 A |Esquitxa-gos | 3.309..... . 1.000| 172 928| 231
12 B |Garnacha negra | 3.309.... 1.000| 62 938| 257
13 A |Macabeo | 1.202......... I 1.000| 37 963| 280
13 B |Sumoll | 1.202.......... ©1.000| 47 953| 225
14 A |Xarel-lo | 1.202......... 1.047| 47 1.000| 222
14 B (Tempranillo | 1.202.... .. 1.000| 75 925 237
15 A |Macabeo | 1.202......... 1.000| 61 939| 233
15 B |Carifiena | 1.202 .. .. .... | 1.000| 49 951| 255
16 A |Esquitxa-gos | 1.202... .. 765 55 710 217
16 B |Garnacha negra | 1.202., . 902| 62 840 285
21 A |Macabeo | 93-5.......... 1.000| 39 961 277
21 B |Sumoll | 93-5........... 1.000| 47 953| 200
22 A |Xarel-lo | 98-5.......... 1.000| 43 957( 290
22 B |Tempranillo | 93-5....... 1.000| 58 942| 264
23 A |Macabeo | 93-5.......... 1.000 49 951 282
23 B |Carifiena | 98-5......... 1.000( 60 940| 282
24 A |Esquitxa-gos | 93-5.... .. 1.000| 61 939] 249
24 B |Garnacha negra | 93-5. .. 1.000| 59 941( 288
28 A |Esquitxa-gos | 420-A... .. 1.000| 54 946 232
28 B |Garnacha negra | 420-A. . 1.000| 56 944 202
29 B |Sumoll | Ar.9........... 474 42 432 124
31 A [Macabeo | Ar. 9......... 635 60 575 150
31 B |Carifiena | Ar. 9......... 520 35 485| 140
32 A [Esquitxa-gos | Ar. 9..... 968| 60 908| 265

Para llegar al conocimiento del peso del orujo verdadero, es de-
cir, del orujo sin mosto alguno, se procedi6é &4 pesar exactamente diez
gramos de cada uno de los orujos primitivos, los cuales fueron trata-
dos con grandes cantidades de agua, con objeto de separar minucio-
samente las pepitas 6 semillas, v las peliculas ya sin pulpa 6 mosto
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alguno. Dichas pepitas v peliculas se descearon Inego d§ teinperatura
conveniente para que abandonaran el agua «de lavado, v pesaronse
luego @ la balanza de preeision, todo lo cnal permitio obtener los da-
tos que figuran en ol sigaiente estado; la dlthna columna del enal ha
sido, desde Tuego, obtenida por diferencia:

[L.—Composicion de dicz gramos de orwjo.

Pepitas+

P— . l’cp‘ilns. Peliiu]na peli(:ﬂns. Pulim.
_ Gramos | Gramos. | Gramos. | Gramos.
LA [Macabeo | Lot ..ovuuy ... 1,00 1,60 2,65 7,30
LB [Bumoll | Lot.............. LO4] 2400 344 6,56
2 A | Xarel-lo | Lot ..o 1,05 1,05, 2,100 7,90
2 B |Tempranillo | Lot.......... 1,4 1,60, 3,04 6,406
3 A |Macabeo | Lot ... ... L0 1,25 1,90] 8,10
3B [Carifiena | Lot............ 083 0,95 1,801 8,20
4 A |Esquitxa-gos | Lot.........]| 1,80 0,80 260/ 7,40
4B [Garnacha negra | Lot,.....0 1,05 1,10] 2,15 7,85
5 A [Macabeo | Avc 1., ... ... N V151 I U B4 2,000 8,00
5B |Sumoll [ Avot... L P11 0600 1,45 8,05
6 A | Narel-lo | Arcto...o . L oo60] 1,80 1,90 8,10
G B |Tempranillo | Ar. 1..... ... 1.50 195 345 6,50
7T A [Macabeo | Ar. 1., ... .. 2,00 1,200 3,25 6,75
TB |[Carinena | Ar. 1.0 ... 0,10 085 0,95 9,05
8 A |lsquitxa-gos | Ar.1........ 1,40 140 2,80 7,20
8 B |Garnacha negra | Ar. 1..... L15]  1,80] 2,95 7,05
9 A [Macabeo | 3.309........... 0,60 0,70 1,30 8,70
9 B3 |Sumoll ' 3.309............ 0,60 0,60 1,20 8,80
10 A [Xarel-lo | 8.309........... 1,30 1,85 3,15| 6,85
10 B [Tempranillo | 3.300 .. ..., .. 1,30 2,15 3,15 6,55
11 A |Macabeo | 8.309........... 0,70  2,10] 2,80 7,20
11 B |Carinena | 88309, ... ...... 0,83 0,601  1,.456] 85D
12 A [lisquitxa-gos | 3,309 ..., ... 1,60 2,10/ 3,60 6,40
12 13 |Garnacha negra | 3.309. .. .. (OOl 1,05 2,05 7,95
13 A [Macabeo [ 1202, ... ... .. 0,65 0400 1,05] 8,95
13 B |Sumoll | 12020 ... ... ... 0,87 0,65 1,h2 8,48
14 A [Xarcl-lo | 1.202........... 1,35 1,05]  240] 7,60
14 B [Tempranillo | 1.202., ..., 1,10 1,60/ 270 7,30
15 A [Macabeo | 1.202, ..., ... ... 090 0,65 1,65 8,45
1Hh B |Cavinena | 120200000000 0,700 1,05 2250 7,70
16 A |lisquitxa-gos | 1.202 ., ... .. 1,35 1,800 265 7,30
16 B |Garnacha negra | 1.202.. ., 1,15 1,10] 225 7,75
21 A [Macabeo | 93-5......... ... 0,40 0,75 1,15 8,85
21 B [Sumoll | 98-5.,...,........ 1,40[ 0,95 2,35 7,65
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Parcela. CLASE DE VID Pepitas. | Peliculas Peﬁc_‘j’““' pulps.
Gramos. | Gramos, | Gramos. | Gramos.
22 A (Xarel-lo | 93-5............ 0,70 0,90 1,60| 5,40
22 B |Tempranillo | 93-5......... 1,10 1,75 2,85 7,15
23 A [Macabeo | 93-5......... ... 0,50 0,70 1,20 8,80
28 B |Carifiena | 93-5........... 0,90 1,600 2,0 7,50
24 A |Esquitxa-gos | 93-5........ " 0,60 0,60 1,20 880
24 B |Garnacha negra | 93-5..... 0,70 1,35 2,05 7,95
28 A |Esquitxa-gos | 420-A.... ... 1,30 0,63 2,15 7,85
28 B |Garnacha negra | 420-A. ... 1,15 0,95 2,10 7,90
*29 B [Sumoll | Ar.9............. 0,95 0,756 1,70 8,30
31 A [Macabeo | Ar.9........... 1,50 1,40 2,90 7,10
51 B |Carifiena | Av.9........... 1,30 2,15 3,45 6,55
32 A |Esquitxa-gos | Ar.¥..." 1,62 1,50 3,12 6,88

Conociéndose, pues, por los datos del anterior estado, la cantidad
exacta en pepitas, en peliculas y en pulpa correspondiente a diez
gramos de orujo primitivo, y conociéndose tambicéu, por los datos de
la ultima casilla del estado I, la cantidad total de este orujo primi-
tivo, pudo conocerse ya, por sencillas proporciones, la composieion
exacta de dicho orujo primitivo, que es la que se anota en el estado
siguiente:

IIL.—Composicidn del orujo total primitivo.

X Pepitas. | Veliculas +pee‘llilct::fﬂﬂ Pulypa.
Parcela, CLASE DE VID i — — —

Gramos. | Gramos ({ramos. | Gramos.
1 A [Macabeo | Lot............ 31,290 47638 78,971 219,03
1B |Sumoll | Lot............. 15,501 85,7d 51,26 97,74
2 A (Xarel-lo | Lot............ 29,09 29,091 58,18 218,82
2 B |Tempranillo | Lot......... 45,40 37,44 8284 151,16
3 A [Macabeo | Lot............ 10,73 20,631  31,36] 137,64
3 B |Carinena | Lot........... 26,78 29,93]  56,71( 258,29
4 A |Esquitxa-gos | Tot........ 38,52 17,12 55,64| 158,36
4 B |Garnacha negra | Lot. .... 15,75 16,50 32,25) 117,75
5 A |Macabeo | . T 24,65 33,35 58,00| 232,00
5 B [Sumoll | Ar. 1....... .. ... 32,81 14,58 47,39) 195,61
6 A |Xarel-lo | Ar. 1.......... 10,14 21,97 32,11) 136,89
6 B -|Tempranillo | Ar. 1....... 55,80 72,54| 128,34| 248,66
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Parcela. CLASE DE VID | Pepltan. | Felicalas 4 peliculss | Polps.
Gramos | Gramos. | Gramos. | Gramos,

T A [Macabeo | Ar. Lo, 30,96 18,12 49,08 101,92
7B |Carifiena | Ar. 1........ .. 1,96| 16,66| 18,62| 177,38
8 A |Esquitxa-gos | Ar. 1...... 28,98| 28,98| 57,96| 149,04
% B |Garnacha negra | Ar. 1....] 31,86 49,86{ 81,72|195,2x
9 A |Macabeo | 3.309.......... 12,90 15,05 27,95| 187,05
9 B [Sumoll | 3.309........... 12,72 12,72 25,44| 186,56
10 A |Xarel-lo | 8,309.......... 31,20| 44,40 75,60( 164,40
10 B |Tempranillo | 3.309....... 2275 387,63 60,38] 114,62
11 A |Macabeo | 3.309... ......| 16,59 49,77 66,36| 170,64
11 B [Carifiena | 3.8309.......... 24,65 17,40 12,05 247,95
12 A |Esquitxa-gos | 3.309. ..... 34,65 18,01 83,16| 147,84
12 B |Garnacha negra | 3.309....| 25,70 26,99 52,69| 204,31
13 A (Macabeo | 1.202.......... 18,20) 11,20 29,40/ 250,60
13 B |Sumoll | 1.202........ ... 19,568 14,63 34,21| 190,79
14 A |Xarel-lo | 1.202.......... 29,97 23,31 53,28 168,72
14 B |Tempranillo | 1.202....... 26,07| 37,92 63,99( 173,01
15 A |Macabeo | 1.202.......... 20,97 15,15 36,12( 197,88
15 B |Carifiena | 1.202.......... 17,85 39,53 57,38( 197,62
16 A |Esquitxa-gos | 1.202.......| 29,30| 2821| 57,51| 159,49
16 B |Garnacha negra | 1.202.. .. 3278 31,35 64,18| 220,87
21 A {Macabeo | 93-5........... 11,80) 20,78 31,86] 245,14
21 B [Sumoll | 93-5......... .. 28,00/ 19,00 47,00| 153,00
22 A |Xarel-lo | 93-5........... 20,30 26,10| 46,40| 243,60
22 B |Tempranillo | 93-5........ 29,04 46,20| 75,24| 188,76
23 A |Macabeo | 93-5........... 14,10/ 19,74 33,84 248,16
23 B |Carifiena | 93-5.......... 25,38| 45,12 70,50 211,50
24 A |Esquitxa-gos | 93-5....... 14,94| 14,94 29,88| 219,12
24 B |Garnacha negra | 93-5.....| 20,16/ 38,88 59,04| 228,96
28 A |Esquitxa-gos | 420-A... ... 34,80 15,08 49,85(132,12
28 B |Garnacha negra | 420-A...| 30,13| 24,89 55,02 206,98
29 B (Sumoll | Ar. 9............ 11,78 9,80 21,08 102,92
31 A |Macabeo | Ar. 9..... ..... 22,50| 21,00| 43,50| 106,50
31 B [Carifiena | Ar. 9.......... 1%,20{ 30,10 48,30] 91,70
32 A |Esquitxa-gos | Ar. 9......] 4293 39,75 82,68| 182,32

Se puede ya, con los anteriores datos, llegar 4 conocer la canti-
dad exacta de pulpa de cada muestra, pues para ello basté adicionar
las sumas de pepitas y peliculas (que no son otra cosa mas que el
orujo verdadero) indicadas en el estado anterior con el peso del ras-
pon que figura en el primer estado referente 4 la eomposicién gene-
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ral de Ia nuestra, cuyas sumas son las que figuran on la primera co-

lumma del estado siguicnte, v restar luego estas sumas del peso total

de la muestra primitiva indicada también en el primer estado, obte-

niendo de esta snerte las cifras que se
gulente:

Parcela.

12 A
128
14 A
13 B
14 A
14 B
15 A
158
16 A
16 B
21 A

pulpa.

Pepitas
+ peiiculas
+ raspéu.

Framos,

contintan en el cuadro si-

Peso total
de 1a pulpa.

GQramos.

IV.-—Composicion de la muestra en
CLASE DE VID

Macabeo | Lot.. .. o..oo0 oo oo
Sumoll | lot. ...
Narel-lo [ Lot ..o oo
Tempranillo | Tt ..o oo o000 L
Macabeo | Lot oo oo o o000
Cariflena | Tot.. ... oo oL
Esquitxa-gos | Lot......... ... ..., '
Garnacha negra | Lot ... ... ... ..

Macabeo | Ar. 1. ..o
Sumolt | Ar. 1.0 oo ool
Xarel-lo | Av. L., ... ...
Tempranillo | Ar. 1.0 00 L,
Macabeo—Ar. 1. .., .. ... .........
Caritiena | Ar. Lo o oL
Esquitxa-gos | Ar. 1. ... 0 .00
(Garnacha negra ! Ar. 1
Macabeo | 8.309. ., .. e o
Sumoll | 3.309... ... ... ... . ...
Xarel-lo | 8304, ... . ... .. ...,
Tempranillo | 3809, ... ... .. ...
Macabeo | 3309, ... ... 0L
Caritiena | 3.309., ... .. e e
Esquitxa-gos | 8300, .., ... . ...
Garuacha negea | 3309, .. ... ... ...
Macabeo | 12020 ... o0 .
Sumoll | 1.202. .. ... .. ... 00
Xarel-lo | 1202, ... 0 o o
Tempranillo | 1.202... ... ... ... ...
Macabeo | 1.202. ... ..o 0ot
Carifiena | 1.202., ... ... ... ... ...
Esquitxa-gos | 1.202. ... ... ... ...
Garnacha negra | 1.202.. ... ... .. ...
Macabeo | 93-5................... ..

bo122,07
l 105,26
I T
| 142,84

R7.36
\ 116,71
122,64
117,25
101,00
106,39
71,1t
198,34
949,08
| 73,62
L 119,96
| 136,72
83,95
71,44
110,60
124,38
139,86
| 107,05
155,16
114,69
66,10
81,21
100,28
138,99
97,12
106,38
112,51
126,13
70,86

877,03
894 74
902,82
857,16
912,64
863,29
877,36
882,75
899,00
%43,61
928,89
801,66
900,92
926,38
880,04
863,28
916,05
928, 56
889,40
870,62
860,64
892,95
844,84
885,31
933,60
918,79
946,72
861,01
902,88
ROS,62
652,49
775,87

929,14
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l'lem:ms Peso total
Parcels. CLASE DE VID ++‘:ﬂl_;>%l:-a dela pulpa.

Gramos. Gramos.
208 |Samoll | 93-5....... .. 94,00 906,00
22 A [ Xarel-lo [ U3-5 849,40 910,60
22 B |Tempranillo | 93-5.. ... ... ... 133,24 866,76
23 A [Macabeo | 93-5..... ...l 82,84 917,16
23 B |Carifiena | 93-5.., . .. ... L 130,50 | 869,50
24 A |Esquitxa-gos | 93-0.. ... ... ... ... 90,88 909,12
24 B |Garnacha negra | 93-5.............. 118,04 881,96
28 A |Bsquitxa-gos | F20-A0. oo 103,88 896,12
28 B |Garnacha negra ' 420 A 0o oL ' 111,02 | 888,98
20B [Sumoll | Arovo oo | 63,08 | 410,92
31 A [ Macabeo | Ao 0 { 103,50 531,50
BUB 1Cariiena © Av. 9. oL LOR3,30 | 486,70
32 A [Esquitxa-gos | Aro 0, Lo oo CoLe2.68 | 825,32

\

Con los datos anotados en los anteriores estados, pueden ya de-
dueirse los tantos por ciento corvespondientes & la composicion de los
racimos y de las avas. Asi, el estado siguiente se refiere 4 la compo-
sicidn del racimo en escobajo ¥ en uvas, y las eifras correspondien-
tes han sido deducidas por sencillas proporciones de las que figuran
en el cstado 1, referente & la composicion general de la muestra:

V.—Compostcion del raciino en raspén y uvns.

‘ Tanto por 100. | Taunto por 100
Paseoln. CLASE DE VID doruapdn. | douva.
‘r Granos, dramog.
= e |
1A :Ma,cabco | Lot.....ooooo.. ce 4,40 95,06
T8 [Sumoll [Lot................... 5,40 HENG
2\ [Xarel-do | Lot........ ..., L 3,090 96,1
2 B iTempranillo | Loto. ..o 0 L 6,00 94,0
3 A [Macabeo | Tot. ............. ..., 5,60 94,4
3 B |Carvifiena | Tot.................. 6.00 94,0
4 A |Esquitxa-gos | Lot.............. 6,70 E
4 B |Garnachanegra | Lot.. .......... 8,50 91,5
5 A |Macaheo | Ar. 1................ 4,30 95,7
5B |Sumoll | Av. L. ..o o 5,90 94,1
6 A |Xarel-lo | Ar. 1.0l 3,90 96,1



— By -

Tanto por 100
de raspon,

Tunto por 100
de ava,

Parcela. CLLASE DE VID — -
Gramos. Gramas,
t B |Tempranillo | Ar. 1., ... ..... 7,00 93,0
TA |Macabeo | Av. L. ... ... ... 5,00 95,0
7 B |Carificna | Ar.1................ 5,50 94,5
8 A |Esquitxa-gos | Ar. L............. 6,20 93,8
8 B |Garnachanegra | Ar, 1.......... 5,60 94,5
9 A |Macabeo | 3.309................ 5,60 94,4
9 B (Sumoll | 3.309.................. 4,60 95,4
10 A [Xarel-lo | 83.8309 . ............... 3,50 96,5
10 B |Tempranillo | 3.309............. 6,90 93,1
11 A [Macabeo | 8.8309................ ) 7.30 92,7
11 B |Carifena | 3,800 ... ... [ 630 93,5
12 A |Esquitxa-gos [ 3.309,.. ... ... ... | 7,20 92,8
12 B |Garnacha negra | 3.309.. .. ... ... | 6,20 93,8
13 A [Macabeo | 1.202, .. ... ... ... .. . 3,70 96,8
13 B [Sumoll | 1202, ... . L. ! 4,70 95,3
14 A |Xarel-lo | 1.202 ... .. o L 4,50 95,5
14 B |Tempranillo | 1.202. . ...... ... .. 7,50 92,5
15 A |[Macabeo | 1202, ... ... ... .. ... 6,10 v3,9
15 B |Carifiena | 1.202... ... ... ... ... 4,90 95,1
16 A |Esquitxa-gos | 1.202.. .. ......... 4,60 45,4
16 B [Garnacha negra | 1.202.. ... ..., . 6,90 93,1
21 A [Macabeo | 93-5.. . ... ... . ... .. 3,00 96,1
21 B |[Sumoll | 98-5 ... ... ... L. 4,70 95,3
22 A |Xarel-dlo | Y3-5.. ... ... ... ... ... 1,30 95,7
22 B |Tempranillo | 93-5. .......... ... 5,80 94,2
23 A [Macabeo | 93-5. .. . 4,90 95,1
23 B |Carificna | 93-5...... ... ....... 6,00 94,0
24 A |Esquitxa-gos | 98-5........... .. 6,10 93,4
24 B |Garnacha negra | 93-5........... 5,90 94,1
28 A |Esquitxa-gos | 420-A. .. ... .. .... 5,40 94,6
28 B |Garnacha negra | 420-A. ... .. ... 5,60 94 4
208 |Sumoll | Ar. 9.0 Lol 8,90 91,1
31 A |Macabeo | 93-5...... ... . ... ... 9,40 90,6
31 B |Carifena | 93-5.. ... ......... 6,70 93,3
32 A |Esquitxa-gos | 93-5...... .. 6,20 93,8

Il estado gue tigura 4 continuaeidn cs el referente 4 la composi-

cidn de las uvas 6 granos del racimo, y sus cifras se han obtenido
por seneillas proporciones, partiendo de la base de la cantidad de
uvas indicada en el estado I, v habida cuenta de los pesos de las pe-
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pitas v de las peliculas que tiguran en el estado 111, correspondiente

4 la composicidn del orujo total primitivo, v los referentes a la pulpa
que figura en la dltima casilla del estado 1V:

VI.— Composicidn de las uvas.

Tanto por 100 Tanto por 100 Tanto por 100

Parcela. CLASE DE VID de pepitas. | de peliculas, de puipa.
Gramos. - Gramos. Gramos.

1 A Macabeo | Lot.......... 3,27 1,97 91,73
LB [Sumoll | Lot............ 1,63 3,77 94,58
2 A |Xarel-lo | Lot........... 3,02 3,02 43.94
2 B |Tempranillo | Tot....... 4,82 3,08 91,18
3 A |Macabeo | Lot.......... 1,13 2,18 96,67
3 B |Carifiena | Lot.......... 2 84 3,18 93,96
4 A |Esquitxa-gos | Lot....... 4,12 1,83 94,08
{ B [Garnacha negra | Lot ... 1,72 1,80 06,47
5 A |Macabeo | Ar.1......... 2,07 3,48 93,93
5B |Sumoll | Ar. 1.......... 3,48 1,54 94,96
6 A (Xarel-lo [ Ar.1....... .. 1,05 2,28 96,65
6 B |Tempranillo | Ar. 1...... 6,00 7,80 86,20
7 A |[Macabeo | Ar.1......... 3,25 1,90 94 83
7B |Carifiena | Ar. 1......... 0,20 1,76 98,02
8 A |Esquitxa-gos | Ar.1..... 3,08 3,08 93,82
8 B |Garnacha negra | Ar. 1... 3,37 5,27 91,35
Y A [Macabeo | 3.309......... 1,36 1,59 97,03
9 B Sumoll | 8.309.......... 1,33 1,33 97,33
10 A Xarel-lo | 3.309......... 3,23 4,60 92,16
10 B |Tempranillo | 3.309 ... .. 2,44 4,04 93,51
11 A |Macabeo | 3.309......... 1,78 5,36 92,84
11 B |Carifiena | 8.309... .... 2,63 1,86 95,50
12 A |Esquitxa-gos | 3.309 ... ., 3,73 5,22 91,03
12 B |Garnacha negra | 3.300., 2,73 2,87 94,38
13 A |Macabeo | 1.202......... 1,388 1,16 96,94
13 B |[Sumoll | 1.202.......... 2,05 1,53 96,41
14 A |Xarel-lo | 1.202,........ 2,99 2,33 94,67
14 B |Tempranillo | 1.202 ... .. 2,81 4,09 93,08
15 A |Macabeo | 1.202.. ... ..., 223 1,61 96,15
15 B |Carifiena | 1.202........ 1,87 4,15 93,96
16 A |Esquitxa-gos | 1.202.. . .. 4,12 3,97 91,90
16 B |Garnacha negra | 1.202.. 3,90 3,78 92,36
21 A (Macabeo | 93-5......... 1,15 2,16 96,68
21 B [Sumoll | 93-5........... 2,98 1,99 95,06
22 A (Xarello | 93-5.......... 2,12 2,72 95,15
22 B |Tempranillo | 93-5...... 3,08 4,90 92,01
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Tanto por 100|Tanto por l()(l;Tanlo por 100

Parcela. CLASE DE VID de pepitas. de peluulns l de plllpﬂ

_ Gramos. ) Gramos. ’| Gramos,
23 A |Macabeo | 93-5......... 1,48 2,07 96,44
23 B |Carifiena | 93-3......... 2,70 4.R0 92,50
24 A |Esquitxa-gos | 93-5... ... 1,59 1,59 96,81
24 B |Garnacha negra | 93-5. .. 214 4,13 93,72
28 A |Esquitxa-gos | 420-A ... 3,67 1,54 94,72
28 B |Garnacha negm | 420-A.. 3,19 | 2,63 94,17
29 B |Sumoll | Ar.9.......... 2,72 2,15 95,12
31 A |Macabeo | Ar.9......... 3,91 3,65 92,43
31 B |Carinena | Ar. 9...,..... 3,75 6,20 90,04
32 A |Esquitxa-gos | Ar.9.. .. 4,72 4,87 90,89

Y, por ultimo, el estado siguiente se refiere 4 la composicién to-
tal del racimo en raspon, pepitas, peliculas y pulpa. La casilla co-
rrespondiente al raspdn es, desde luego, la misma que figura en el es-
tado V, referente & la composicion del racimo en escobajo v en pulpa,
y las otras tres casillas se han calculudo por sencillas proporciones,
teniendo presente la cantidad total de muestra indicada en el esta-
do I, y habida cuenta de las cantidades de pepitas y peliculas del es-
tado III, referente & la composicion del orujo total primitivo, y la can-
tidad de pulpa que figura en el estado IV, relativo & la composicion
de la muestra en pulpa:

VII.—Composicion total del racimo.

Tanto por 100 | Tanto por 100| Tanto poer 100! Tanto por 100

Parcela. CLASE DE VID de ra:pén. de pi[:bilas. de pe!_iculas. de pilpa.
Gramios. Gramos. Gramos. Gramos,

1 A [Macabeo | Lot........ 4,40 3,13 4,77 87,70
1B |Sumoll | Lot.......... 5,40 1,56 3,57 89,47
2 A [Xarel-lo | Lot.........| 3,90 2,91 2,91 90,28
2 B |Tempranillo | [ot..... 6,00 4,54 5,74 85,72
3 A |Macabeo | Lot. ....... 5,60 1.07 z,oo 91,26
} B |Carifiena | Tot........ 6,00 2,68 2,94 88,33
4 A |Esquitxa-gos | Lot..... 6,70 3,85 1,71 87,74
4 B |Garnacha negra | Lot. .| 8,50 1,57 1,65 88,27
5 A |Macabeo | Ar. 1....... 4,30 2,46 3,338 89,90
5B [Sumoll | Ar.1........ 5,90 3,28 1,46 R9 36




Fanto por 100 | Tauto por 106G | Tuntopor tuo | Tanto po 100

Purcela. CLASE DE VID de r;fp(}n. de ye:‘r:ims. e WE alax, | de IT_Ipu
Gramos, Gramos. Gromes. Uravios.

6 A (Xarel-lo | Ar. Lo 3,090 1,01 2,20 92,89
6 B [Tempranillo | Ar. 1.0 .| 7,00 5.5% 7,25 50,17
7T A [Macabeo | Ar. L..... ... 5,00 3,10 1,81 90,09
7 B |Carifiena | Ar. L....... 5,50 0,20 1,67 92,64
8 A |Esquitxa-gos ! Ar. 1....| 6,20 2,90 2,90 88,00
8 B |Garnacha negra | Ar. 1..[ 5,50 3,19 1,99 86,33
9 A |Macabeo | 3.309........| a60 | 1,29 1,50 | 91,60
9 B |Sumoll | 3.309.........] 4860 1,27 1,27 92,86
10 A |Xarel-lo | 3.309........[ 850 | 312 | 4,44 | 8894

10 B |Tempranillo | 3.309. . .. 6,00 2,27 3,76 87,06
11 A |Macabro | 3.809. .. ..., 7.80 1,66 ; 198 86,06
11 B |Carifiena | 3.309.. ... .. 6,50 246 1 174 89,29
12 A |Esquitxa-gos | 8.309. .| 7.20 3,46 1 485 84,18

12 B |Garnaclia negra | 3.300..| 6,20 2,57 2,70 88,58
13 A |Macaben | 1.202. ...... 3,70 1,82 1 1,12 93,36
13 B |Sumoll | 1.202......... 4,70 0 1,96 | 1,46 | 91,88
14 A (Xarel-lo—1.202........] 4,50 2,86 2,22 90,42
14 B |Tempranillo | 1.202,.. .. 7,50 2,61 3,79 86,10
15 A [Macabeo | 1.202........| 6,10 2,10 1,51 40,29
15 B |Carifiena | 1.202....... 4,90 1,78 3,05 89,36
16 A |Esquitxa-gos | 1.202... .| 4,60 3,83 3,68 85,29
16 B |Garnacha negra | 1.202..| 6,90 3,63 3,47 86,01
21 A |Macabeo | 93-5.. ... ... B,90 | 411 208 | 9291
20 B |Sumoll | 93-5..........] 470 | 2x0 1,9 | 90,60
22 A |Xarel-lo | 93-5.........| 430 | 203 2,61 Y1,06
22 B [Tempranillo | 93-5......| 5,80 2,90 1,62 RE,68
23 A |Macabeo | 93-5.........| 4,90 1,41 1.97 01,72
23 BB [Carifiena | 93-5........ 6,00 2,54 1.51 86,9H
24 A [Esquitxa-gos | 93-5... .. 6,10 1,44 1,44 90,91
24 B |Garnacha negra | 43 5., 5,90 2,02 3,89 88,20
28 A |Esquitxa-gos | 420-A:. .| 5,40 3,48 1,51 88,61
28 B |Garnachanegra | 420-\.| 5,60 3,01 244 ®8,90
29 B (Samoll | Ar. 1......... 8,90 2,48 1,96 86,64
31 A |Macabeo | Ar. 9. ..., 9,40 3,04 3,30 83,70
31 B [Carifiena | Ar. 1....... 6,70 3,50 5,738 23,98
32 A |Esquitxa-gos | Ar. 1....| 6,20 4,43 4,10 85,17

P R iy —

Andlisis delos mostos del Campo de eeperimentaciones.—Como que-
dd ya indieado, ademas del estudio analitico completo que se acaba
de detallar de las uvas del Campo de experimentaciones, se procedio
también al andlisis de los mostos correspoudientes i cada una de las
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parcelas, haciéndose primeramente las determinaciones densimétriecas
por medio de las cuales se obtuvieron las cifras que se consignan en el
siguiente estado, Ta primera columna del eual se determind por medio
de los densimetros contrastados v haciendo la debida coreceion corres-
pondiente i# la temperatura. Para abreviar las operaciones, la segun-
da columna no fué¢ obtenida directamente con el acrdémetro Baumé,
sino que lo fué valiéndose de las tablas de correspondencia que acom-
panan al mustimetro Dujardin-Salleron, que & su vez establecio di-
chas correspondencias extrayéndolas de las publicaciones de Soube-
rain, que son las mds exactas que se han publicado. Para abreviar
también las operaciones v no tener que proceder a interpolaciones
para pasar de la primera columna A Ia segunda, se hizo caso omiso
de las cifras de las décimas cuan lo era inferior & 3, v se forzo I ei-
fra de las nnidades cuando la de las décimas cra igual ¢ superior & 5,
pues el pequeno error que esta abreviacion puede suponer no tiene
importancia alguna, puesto que de todas maneras la muestra de avas
de la que, en cada easo, se extrajo ¢l mosto, solo ¢con aproximacion
puede representar cl estado medio de las nvas de eada parcela.

En cuanto al azdcar, tampoco so deteormind diveetament: por el
método quimieo, sino que, para las necesidades de la experim ntacion,
se juzgd suficiente su determinacion aproxima-da, valitndose de la
densidad (redonideada, como queda indicado) y e la formula siguien-
te de Dubrantaut, con el sustraendo de correceion 30, fijado por
Salleron en s Notice sur les instruments de precision apliqué
U (Enologie:

1) - 1.000

Nz o e NG L0030,
1.600 —— 1,000

en la cual X representa ol peso de azacar que se busca, D la densi-
dad del mosto, 1.600 la densidad del aziear, 1.000 la del agua desti-
lada y 30 el nimero de gramos fijado por Salleron, como queda
dicho, para peso medio de las substancias extractivas que se deposi-
tan durante y después de la fermentacion, y de las que constitnyen
finalmente el extracto seco del vino. Podrd ser interesante llegar 4
fijar para los mostos de esta provincia esta cifra de no azitcar, y en
anos sueesivos se propone el que suseribe incluirlo en el cuadro de
sus investigaeiones,

Y, por ultimo, en lo que se refiere & la cuarta columna, ha sido
obtenida multiplicando los pesos de aziear indicados en Ia tereern



por el eocliei:nte 059, que representa, en continrtros cabicas, el vo-

lumen de aleohol prolucido por un gramo de azaear de uva, v divi-
diendo luego el producto por 10 para obtener el aleohol en volumen
por 100, es decir, lo que se llama grado aleohdlico. Dicho coeticiente

0,59 es empirico, pues el tedricamente exaecto os 0610 pero como
practicainente, una pequefa parte del aziear quedo sin fermentar y
queda en ¢l vino hasta la fermentacién secundaria. resulta muy
aproximado a la verdad, y tanto mas 8i se tienc en cucenta, como dice
Salleron en dicha obra, las ligeras pérdidas de aleohol que se produ-
cen por evaporagcion durante la fermentacion.

Parcela.

Drensidades y riquezas en azdcar de los mostos

del Campo de experimentaciones.

CLASE DE VID

T S R T
D TR W m

-

O WX AL -3 =1
o I S oo B S vl o

-
]
josits-llws}

-
o
fslieng

13 A
13 B

Maeabeo | Lot.. ...........
Sumoll | Lot..............
Xarel-lo | Lot.............
Tempranillo | Lot....... ...
Macabeo | Lot.............
Jarifiena | Lot. ...........
Esquitxa-gos | Lot.........
Garnacha negra | Lot. .. ..,
Macabeo | Ar. 1
Sumoll | Ar. 1.............
Xarel-lo | Ar. L. ..........
Tempranillo | Ar. 1........
Macabeo | Ar. 1. ..........
Carifiena | Ar. 1...........
Esquitxa-gos | Ar. 1.......
Garnacha negra | Ar. 1
Macabeo | 3.309...........
Sumoll | 8.309. ...........
Xarel-lo | 3309, ..........
Tempranillo | 3.309........
Macabeo | 3.309...........
Carifiena | 3.809., ... ... ...
Esquitxa-gos | 3,309, .....

(rarnacha negra | 3.30v.. ...
Macabeo | 1.202...........
Sumoll | 1.202. ...........

Densidad
4 15°,

10849
1091,9
1092,4
11044
1100,3
1084,9
10749,8
10897
1080,0
1079,3
1089.8
1105H,8
1072,8
1083,9
1082,3
1095,7
1079,3
1090,3
1089,7
1091,2
1098,7
1084,8
1083,8
1093,

1075,8
1085,8

Azicar | Aleohol

Grado | por litro.| para
Baumé. — el vineo
Gramos. hecho.

11,3 | 196 | 11,5
12,1 215 12,6
12,1 25 | 12,6
18,6 | 247 | 14,6
13,1 | 236 | 18,9
11,3 | 196 | 11,5
10,7 | 183 | 10,8
11,9 | 210 | 12,3
10,7 | 183 | 10,8
98 | 164 | 9,6
11,9 | 210 | 12,3
1,8 | 252 | 14,9
9,8 164 9,(3
11,1 194 | 114
10,9 1L8% 11,0
12,6 | 226 | 13,3
10,6 | 180 | 108
(L9 | 210 12,3
11,9 | 210 | 12,3
120 | 212 | 125
124 0 220 | 12,9
11,8 | 196 | 11,5
1,0 | 194 | 11,4
12,3 | 215 | 12,8
10,2 | 172 | 10,1
14 | 199 | 11,7
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. t . Azicar | Alcohol

Parceln. CLASE DE VID Dewidud| rado | porlitro.| pare
G ramos. hecho.

14 A | Xarel-lo | 1202, ... ... .. 10863 11,4 199 | 11,7
14 B |Tempranillo | 1202, ... .. .. 11023 153 | 242 | 14,8
15 A |Macabeo | 1.202...... . .. .. LORT & 11,6 204 | 12,0
15 B |Cariiiena | 1.202.... ... ...|1089,8) 11,9 210 | 12,8
16 A |Bsquitxa-gos | 1.202. ..., .. 10868 11,5 202 11,9
16 B |Garnacha negra | 1202, V11ORR] 14,2 260 | 15,3
21 A |Macabeo | 98-5............ 1082,0) 10,9 18N 11,0
21 B |Sumoll | 93-5............. 1086.9| 11,5 202 11,9
22 A |Xarel-lo | 93-5............ 108431 11,1 194 11,4
22 B |Tempranillo | 93-5.. ... ... 1097,8) 129 231 13,6
23 A |Maeabeo | 93-5............ 1083.8] 11,1 194 | 11,4
23 B |Carvifena | 93-5. ... ..., 10848 11,3 196 11,5
24 A |Esquitxa-gos | 93-H..... ... 10798 10,5 180 10,6
24 B |Garnacha negra | 93-5.....[ 10978 129 231 13,6
28 A |Esquitxa-gos | 420-A...... .| 1082.0| 10,9 188 | 11,0
28 B |Garnacha negra | 420-A. .. .| 109021 11,9 210 12,3
203 |Sumoll | Ar. 9. .. ... L. 1083,8] 11,1 194 11,4
31 A [Macabeo | Ar. 9........... 1103.8] 13,6 247 14,6
31 B [Carinena | Arc 9. Lo 1085,0|] 11,3 196 11,5
32 A |Esquitxa-gos | Ar. 0. . ... .. | 10843 11,1 194 114

ssterilizaronse luego debidamente los mostos, para evitar su fer-
mentacion, ¥ poder proceder i su andlisis & medida que lo consintiera
la labor que el pablico reclamara de los Laboratorios, de suerte que
sucesivamente fueron obteniendose los datos que figuran en el si-

guiente estado, del cual, por corresponder 4 un solo ano y de condi-

ciones muy anormales, es '1'»1'«:111;\,tur0 dedueir consceuencias. Las de-
terminaciones corrvespondicutes al deido tdartrico libre y al bitartrato
potasico se realizaron & fines del ano, cuando los mostos, yva decan-
tados, estaban perfectamente limpidos y depurados. Fl extracto seco
ge determind 4 100 v sin deduaecion alguna, y todas las cifras se so-
brentienden en gramos y por litro de mosto:
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Andlisis de los mostos del Campo de e perimentaciones.

Extra- to ‘ Acidez
i

Parcela. C1.ASE DE VID seco total A.:lf.fz Bitartrato \:l'::l'?coo
! a 100", iensulftiico|en tirnico.| PO1ANCO libre,

i , |
1 A [Macabeo | Lot....... P 210,15 4,1 6,27 2,564 0,43
1B |Sumoll | Lot........[ 243,01 46 7,04 2,22] 0,22
2 A |Xarel-lo| Lot. ......| 24517 48 7,34 2,89 0,31
2B |Tempranillo | Lot. ... 275,41 3,8 581| 1,30| 0,08
3 A |Macabeo | Lot.......| 26491 36 551 2,19 0,12
3 13 |Carificna f Lot....... 218,310 6,9 10,56 2,46 0,31
4 A |Esqnitxa-gos | Lot. ..| 20314 4,5 6,89 2,49 0,07
1 B |Garnacha negra | Lot.} 254,291 4.9 7,50 2,63| 0,09
5 A |[Macabeo | Ar. L......[20043; 4,0 6,02 2,02] 0,42
513 [Sumoll | Ar. 1....... 20770 5,5 | RA42| 2,37 0,68
6t A (Xarel-lo | Ar. 1...... 23491 4,2 6,43 | 2,16 | 0,08
6 B |Tempranillo | Ar. L...| 279,94 3.7 5,66 1,41] 0,28
7 A |Macabeo | Ar. 1......| 187,06] 48 7,34 2,55 | 0,73
7B |Carinena | Ar. 1. ... .| 1R240] 5,9 9,03 2,56 | 0,33
# A |Esquitxa-gos | Ar. 1..| 19364 4,6 7,04 2,82 0,38
8 B |Garnacha negra|Ar. 1,) 249041 5,0 7,65 2,01 0,82
9 A Macabeo | 3.300, ... .| 206,92] 3.0 5,97 1,41 0,33
9B |[Sumoll | 3.309. ... .. 24480 41 627 1,93 099
10 A [Xarcl-lo | 8.300.... .. 23052] 45 | 689 1,20 084
10 B |Tempranillo | 3.309. .| 235.75] 5,4 8,26 1,35 1,25
11 A [Macabeo | 8,309 . .... 246,168 4,1 | 6,27 1,88| 0,80
11 B |Carifiena | 3.309..... 217,20, 7,0 10,71 2,12 1,03
12 A |Exquitxa-gos | 3.309 .| 213,75, 4,8 6,58 1,35 0,61
12 B |Garnacha negra|3.309| 243,62 3, 5,06 | 1,64 0,32
13 A |Macabeo | 1.202. ... .| 196,46 4,1 6,27 1,54 0,61
13 B |Sumoll | 1.202..... . 29370 5.4 | R26| 1,16] 0,38
14 A |Xarel-lo | 1.202. ... .. 225,77 5,5 8,42 2,02| 0,92
14 B |Tempranillo | 1.202. .| 269,76| 4,0 | 6,12| 1,16| 0,38
15 A [Macabeo | 1.202... ... 231,15 3,9 5,97 1,73 | 0,38
15 B |Carifiena | 1.202...../219,52| 56 | 8,57| 1,54 0,08
16 A Esquitxa-gos | 1.202..]230,46| 4,5 6,89 231 0,31
16 B |Garnacha negra|1.202| 276,00 4,5 | 6,89 1,16 0,31
21 A [Macabeo | 98-5......[21495] 4,3 | 6,58| 1,16| 0,15
21 B |Sumoll | 93-5........ 226,05 53 | 811| 2,60/ 0,73
22 A |Xarel-lo | 08-5.......|234,41| 55 8,42 2,56 | 0,65
22 B [Tempranillo | 93-5. . .| 218,565| 3.5 5,36 | 1,45 0,31
23 A |Macaheo | 93-5. .. ... 215687 45 | 6,89 246 0,82
23 B |Carifiena | 93-5.... .. 216,81 7,2 | 11,02 2,79 0,67
21 A |Esquitxa-gos | 93-5.. .| 207,00[ 4.5 6,89 2461 0,49
24 B |Garnacha negra | 43-5| 259,52 1.2 6,43 LO7 | 0,78
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Parcela. CLASE, DE VID E“::fm ! A;::{;il - A(ill(::z Bitawat z:\fu(:fn

i Joo® jen .\ulf!iricnlcn tartrico. | Petasieo. libre,

| | |

28 A |Esquitxa-gos | $20-A .| 212,60] 4,0 612 [ LR3 | 040
28 B |Garnacha negra|420-A| 207,83) 40 , 612 1,78 080
20 B [Sumoll | Ar. 9, ... .. 221,060 7.3 11,171 236 0.3R
31 A [Macaheo | Ar. 9...... 127470 4,7 | 7,19 1,92 0,38
31 B |Carifiena | Ar. 9. ... . 21965 R> | 13,011 1.99| 0,44
32 A |Esquitxa-gos | Ar.9..)191,35 52 | 7,96 2,89 0,40

Estudio analitico de los vinos de la provincin.—De la misma ma-
nera que se ha iniciado, como acabamos de ver, el estudio de compo-
sicién de las uvas de las distintas variedades existentes en ¢l Campo
de experimentaciones de este Fstablecimiento, asi como del mosto de
ellas resultante, existe el propdsito, como ya se ha dicho, de exten-
derlo, desde la proxima cosecha, al de las uvas y sus mostos de las
diferentes comarcas de esta provincia, y es conveniente también prac-
ticar un trabajo andlogo con los distintos vinos resultantes, pues un
estudio de esta naturaleza ha de servir para llegar 4 conocer, al cabo
de una seric de afios, la composicién media de los mismos, cuestion
importantisima, como se comprende perfectamente, desde todos los
puntos de vista. Asi, pues, el que suscribe tiene el propdsito de empe-
zar dicho trabajo, & poco que lo consienta el personal disponible, con
los vinos de esta misma campana, & cuyo efecto tiene ya organizado
el servicio. Iiste trabajo tan importantisimo va A4 verificarse de tal
mancra, que su ejecucion conduzea, ademsds, al conoeimiento de otras
muchas condiciones en que sc desarrolla la Viti-vinienltura en esta
provineia. A este efceto, y valiéndose del servieio de Corresponsales,
de que se hablard en su lugar oportuno, el que suscribe solicitara
en cada localidad y con toda garantia mucstras genuinas de las dis-
tintas clases que en la misma se cosechen, y al mismo tiempo que se
remitan dichas muestras, deberd llenarse un cuestionario, cuya con-
testacién, 4 la par que dard un conocimiento exacto del historial del
vino 4 que se reflera, contribuird al esclarccimiento de otras muchas
cuestiones (las de adaptacién y afinidad, por ejemple) importantisi-
mas. Llegadas al Istablecimicnto las muestras de vino, se procedera
~ 4 su estudio ¥ & su andlisis quimico, el cual serd lacilitalo al intere-
sado en justa compensacion & su servicio de donar las munestras v
contestar al cuestionario indieado.
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Este estudio. reeopilado debidamente v repetido afio tras afo, per-
mitird ir llegando sucesivamente 4 deduceiones cuya importancia es
tan patente, que no es preciso detallar ni encarecer. Desde luego
que un trabajo de tal naturaleza supone rara el Laboratorio de esta
Dependeneia una labor cnorme sobre la que ya sobre él pesa, como
se ha visto; pero el que suseribe opina que tal estudio es, no ya sélo
conveniente, sino que de todo punto necesario y hasta imprescindible
para contribuir 4 la resolucién de varias cuestiones que sciiala el Re-
glamento de Ias Estaciones Enoldgicas, y por estas consideraciones
juzga llegado el momento de iniciarlo, confiando en que la Superiori-
dad facilitard, con la ampliacion necesaria del personal, su sucesiva
resolucion.

Impresos ya los modelos de que se ha hecho referencia, 4 conti-
nuacion se transcriben, pues ¢llos demuestran igualmente la impor-
tancia que puecde llegar & revestir el estudio indicado. El cuestionario
que ha de acomparnar a cada clase de vino de cada localidad es el si-
guiente:

Estacién Enolégica de Reus.
ESTUDIO ANALITICO DE LOS VINOS DE LA COSECHA DE 191...

Cuestionario d Uencr por el Sr. Viti-vinicultor.

1. Término municipal donde radica ¢l vifiedo ......... e
2, Nombredela finea ..................... e e
3. Situacién de la finca. (Indiquese sies pld 6 costd.)............
4. Bu exposicién. (Al Norte, Levante, Mediodfa 6 Poniente.) .. ...
5. Grado de cohesién del terrenc. (Indiquese si es muy suelto, suel-
, fuerte 6 muy fuerte.) . ... ... .. . L e

6. Grado de frescura del terreno. (Indiquese si es humedo, fresco,
SECO O IMUY BECO.) vt vttt et en e ve et

7. ¢El terreno es cascacoso? ... ... e e .

Propoxclou de ealiza del terreno si es conomda (Caso de no ser-

10, se interesa la remision de una muestra de tierra del suelo

yotra del subsuelo.) ............ ... .. ... . oo .

). Pie americano ............ e e Cen
10. Variedad del pais. (En el caso que el vino proceda de diferentes
variedades de uva, indiquese al lado de cada nombre la pro-
poreién aproximada en que cada una ha entrado.) ........

11. Clase de injerto (De pua, escudete, ete.) ................. -



12, Edad del vinedo . ..o 00
13.  En la pasada campana, gha sufrido alguna enfermedad?. ... ..
14.  :Se adapta bien al terreno el pic americano indicado?. . ...
15. ¢Hay buena afinidad entre dicho pie v la variedad del pais?. ..
16. ¢Se ha notado algo andomalo en la vegetacion del vinedo?. .. ..
17. ¢La uva estaba muny madura al tiempo de vendimiarla? .. .. ..
18. ¢La uva fué derrasponada? (8ilo fué parcialmente, indiquese la
Proporeidn.) . .. .. ...
19. ¢La uva fué pisada 4 miquina 6 con los pies? . ..., ........
20. ¢El mosto sufrio alguna correceion? . ... .. ... .. ... L.
21. ¢En qué clase de envase fermentd el mosto? . . . ... .. ... ...
22, ¢Se azufro ol mosto para retardar su fermentacion? (En caso
aflrmativo, indiquese la substancia que se empled, la canti-
dad empleada y namero de horas gue se retraso la fermen-
tacién.). . .. ... e
23.  ¢El mosto fermentd con la brisa? . ... ... .. 0L
24, Dias que daré la fermentacion tumultuosa ... ... o0
25, ¢El vino sufrio alguna correccion? . ... . ... . ... ... ...
26. ¢Cudntos trasiegos se le han dado hasta la feecha? ... ... ...
27. ¢Se ha notado algo anormal en la conscrvaeidn del vino? . . . .
28. ¢El vino ha sido clariticado? (Caso de haberlo sido, indiquese el
clarificante empleado y la proporeién en quelofué.) ... ...
Observaciones diversas que puedan ampliar el conocimicnto del
modo como fué elaborado el vino: , . ... . ... . ..., ., e
........... Loaode oL de 191

El Viti-vinicultor,

NorA IMPORTANTE. —Se recomienda la mayor escrupulosidad en

la toma de la muestra de vino, debiendo lavarse previa y perfecta-
mente la botella con la misma clase de vino con que hava de llenarse.
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Y en cuanto al modelo del resultado del anilisis, que, como que-
da indiendo, se facilitard. en justa compensacién, al Viti-vinicultor, es

el siguiente:

Estacion Enolégica de Reus,

KsTUDIU ANALITICO DE LOS VINOS DE LA COSECHA DE 191...

Andlisis quimico de la muestra de vino ..... del vifiedo ..... de
D.o..... sito en el término municipal de

Densidad 4 15°........ e e e e a i a e
Grado aleohélico por destilaciom.. ... ... .. . ...... ... Ce e
Aleohol en peso.. ... ... . . ... L. gramos por litro.
cxtracto seco @ 100°, ... L oL gramos por litro.
Extracto seco densimétrico. ... . ..., .., .. gramos por litro,
Extracto seco al vacio. ... ... ... ... Ce e gramos por litro.
Cemizas.. ... .0 oo gramos por litro.
Alecalinidad de las cenizas, en carbonato

potdsico. ..... ... .. e . ... gramos por litro:
Acidez total, en deido sulfurico.. ... .. ..... gramos por litro.
Acidez total, en deido tartrico. ... . ..... .. .. gramos por litro,
Acidez fija, en acido sulfarico........... ..... gramos por litro.
Acidez voldtil, en deido acético. . ....... ... . gramos por litro.
Aztear reductor, en glucosa. . ....... .. e gramos por litro.
Desviacién polarimétrica. ........ e e e e
Sulfatos, en sulfato potdsico............ ..... gramos par litro.
Acido sulfuroso libre... ... ... ... ..., .. ... gramos por litro.
Acido sulfuroso total .................. .. ... gramos por litro,
Acido sulfuroso eombinado. ... ...... e e gramos por litro.
Bitartrato potdsico.. ... ... ... ... ... ... gramos por litro.
Acido tdrtrico libre . ... oo L Cee gramos por litro.
Tanino y substancias astringentes....... ..... gramos por litro,
L] 703 PPt
Intensidad del color.. ... ... ... ... . ... .. ... oL e
Extracto seco redueido................. ... gramos por litro.
Suma aleoliol-deido. ... ... o e
Relacion aleohol-extracto. ...... ....... e e
Relacion Halphen., . ..o o .o .. e e
Observacion microsedpica.. ............ ... ... .. ... e



ENSENANZA

Generalidades.—No encontrandose todavia terminadas las obras
de construceion é instalacion de este Establecimiento, pues faltan
para completarlas las referentes a la elaboracién y conservacion de
vinos, que son precisamente las que han de dar verdadero caracter
enoldgico a esta institucion, y no habiéndose inaugurado ésta oficial
y parcialmente hasta Noviembre del afio iltimo, no se ha dado en la
misma Estacion curso alguno, lo eunal, por otra parte, no habria sido
posible hacerlo por falta de personal, habiendo tenido que limitar la
ensefianza dentro del Establecimiento 4 la de las practicas de labo-
ratorio de algunos alumnos, entre los cuales merecen e¢special men-
cion, por su constancia, el Sr. Compte, de Torraja (Priorato), y el se-
nior Alsina, de Reus.

Pero comprendiendo el que suscribe la importancia capitalisima
que la enseflanza tiene, ha procurado divulgarla fuera del Estable-
cimiento tanto como le ha sido dado, sin descuidar los demas servi-
cios, muy importantes también,considerados desde surespectivo punto
de vista. Para ello ha aprovechado los dias festivos, dando conferen-
cias y lecciones practicas en aquellas localidades que succsivamente
lo han ido solicitando, y, ¢n consecuencia, se dara aqui debida cuenta
de estas diversas conferencias que han constitnido la ensefianza agri-
cola ambulante dada por el que susecribe.

También es este capitulo el m#és adecuado para mencionar los
Congresos, Asambleas y reuniones, etc., en que ha tomado parte el
que suscribe, asi como las visitas que, con caricter instructivo, han
sido hechas al Kstablecimiento, asi ecomo la colaboraciéon del mismo
en la prensa diaria y profesional.

Se empezara, pues, esta resefia por la

Enseiianza agricola ambulante.—Nombrado ¢l que suseribe, con
fecha 8 de Enero de 1906, y segun quedd indicado, Director interino
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de la Estacion Enoldgica de Reus, quedando ademds encargado de
la Direecién de a de Villafranea del Panadés, v osiendo conveniente
exponer i los agricultores reusenses, que habian de contribuir 4 los
gastos de construecion de este Establecimiento, los servicios y ense-
nanzas que podian esperar de una instituciéon ecomo la que se pro-
yectaba, pusose de acuerdo con las Camaras Odiciales Agricola y de
Comercio y Sindicato de Expértadores, y did una conferencia, en la
que detall6 la organizacion de las Estaciones Enolégicas ‘del Estado
y las servicios que prestan al pais agricultor. A dicha conferencia le
fué dada por las Autoridades y Corporaciones interesadas gran so-
lemnidad, y asistio 4 1a misma numerosisima concurrencia de Reus
y su comarea, todo lo cual contribuyd en gran manera & crear un
ambiente muy favorable & la futura Estacién.

Durante la mencionada interinidad, el que suscribe, como Inge-
niero Director de la Enologica de Villafranca, extendié su esfera de
aceién A esta provineia, dando ¢n la misma nueve conferencias sobre
puntos relacionados con la Viti-vinicultura, y no siendo e¢sta Memoria
lugar indicado para dar cuenta detallada dc las mismas, solamente
se dird que las poblaciones 2n que se dicron fueron Falset, Mont-
blanch, Mora de Ebro, Valls y Vendrell.

Nombrado ya, en Enero de 1906, Director efectivo de este Ksta-
blecimiento, procurd, en lo posible, continuar desarrollando la ense-
fianza agricola ambulante bajo la forma de conferencias tedrico-préic-
ticas, que tanto habfan de contribuir 4 1a propaganda de los modernos
conocimientos y 4 la labor del Establecimiento. Diéronse, pues, en
1907, las siguicntes conferencias:

En la Camara Agricola Oficial de Montblancl, el 17 de Marzo,
acerca de las precauciones que convicne adopte el agricultor al ad-
quirir las primeras materias para abonos y las substancias antierip-
togamicas.

El 6 de Juuio, en Reus, sobre los «Tratamientos para prevenir el
Mildiu de las hojas y de los racimos y para combatir la Cochylis
(Cuch del rahim)».

El 4 de Agosto, en el Sindicato Agricola de Cambrils, acerca de
los «Medios practicos para asegurar la perfecta conservacion de los
vinos».

El 14 de Agosto, en la Camara Agricola Ofieial de Falset, que
versd sobre los medios adecuados para combatir las afecciones que
se presentaron con grau intensidad en aquellos vifiedos (Antracnosis
y Mildiu del raspén).
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El 22 de Septiembre, cn la Cdmara Agricola oficial de Montblanch,
sobre el siguiente tema: «Medios de asegurar el éxito de la fermenta-
cién de los mostos,»

A partir de la dltima fecha indicada, no tué posible dar mas cou-
ferencias, desarrollando el plan que se habia proyectado para el oto-
fio, por haber sido nombrado el que suscribe Profesor de la Escuela
Especial de Ingenieros Agrénomos y Director de la Estacién central
de ensayo de semillas, de que tomo6 posesion ¢l 29 de Septiembre de
1907, conservando el cardcter de Director de esta Enolégica en perio-
do de instalacién. A pesar de esto, y aprovechando algunos viajes &
Reus para ocuparse de la organizacion dc este Establecimiento, dié
también algunas conferencias durante el ano de 1908, que fueron:

El 5 de Enero, en la Camara Agricola Oficial de Valls, sobre «Hi-
giene de los vinoss.

El 15 de Agosto, en Palleji, y por cuenta de la Cdtedra «Pere
(:rau», sobre los temas: «Elaboracién de vinos» y «Conveniencias y
ventajas de la sindicacién en Viti-vinicultura».

El 6 de Septiembre, en la Ciamara Agricola Oficial de Kalset, por
cuenta también de la Catedra «Pere Girau», y desarrollandose los dos
temas ultimamente indicados.

Presentada por el que susecribe la dimisién de los cargos indica-
dos de Profesor de la Escuela Especial de Ingenieros Agrénomos y Di-
rector de la Estacién central de ensayo de semillas, y aceptada dicha
renuncia por Real orden de 25 de Septiembre de 190K, quedd otra vez
encargado exclusivamente de la Direccion de esta Enolégica, pudien-
do asi dar nuevo impulso 4 la ensefianza agricola ambulante, tan im-
portante desde todos los puntos de vista.

Asi, pues, dentro aun del afio 1908, dié otra conferencia, el 22 de
Noviembre, en la Sociedad Cooperativa Agricola de Vilallonga, des-
arrollando el tema «Elaboracién y conservacién de vinoss.

Durante el afio de 1909 se dié en la Camara Agricola Oficial de
Valls un curso completo de Enologia (del que, por su importancia,
se hace aparte especial mencién), que consté de catorce lecciones 6
conferencias teérico-prééticas, que tuvieron higar: tres en el mes de
Marzo, tres en Abril, tres en Mayo, tres en Junio y dos en Julio, como
mas adelante se detallara.

Ademds de este cursillo, en Valls diéronse en 1909 las siguientes
conferencias sueltas:

El 11 de Julio, en Vilaplana, sobre «La cochinilla y la mnegrilla
del olivo, y modo de combatirlas».
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El R de Agosto, en Secuita, sobre «<Conveniencia y ventajas de la
sindicacién de los viti-vinicultores».

El 29 de Agosto, en Secuita también, sobre el siguiente tems:
«Vendimia, fermentaciéon tumultuosa y uniflicacion de clases».

El 4 de SBeptiombre, en Vilaseca. sobre «Vinificacion é higiene de
los vinos».

El 5 de Septiembre, en la Camara Agricola Oficial de Falset, go-
bre «Vendimia y vinificacién».

El 25 de Octubre, en Gandesa, desarrollandose el siguiente tema:
«Vendimia, vinificacién é higiene de los vinos».

Durante ¢l afio de 1910, funcionaron ya para el servieio ptblico
los Laboratorios microgrifico y de andlisis de mostos y vinos de este
Establecimiento, siendo verdaderamente extraordinaria, como puede
verse en el lugar correspondiente de esta Memoria, la labor que, en.
dicho primer ano de funcionamiento, reclamaron de los mismos los
exportadores y log viti-vinicultores; de snerte que la actividad del
escaso personal con que contaba el Establecimiento tuvo que recon-
centrarse casi integramente en dicho servicio, con perjuicio para los
demads trabajos. A pesar de ello, dié el que suscribe las siguientes con-
terencias tedrico-pricticas:

El 18 de Marzo, en la Sociedad y liga de Agricultores de Reus,
sobre el tema «La cochinillu y la negrilla de los olivos, y tratamien-
tos para combatirlas»,

¥l 10 de Abril, en la Cidmara Agricola Oficial de Espluga de Fran-
coli, desarrollandosc el mismo tema que en la anterior.

El 29 de Mayo, en la Sociedad Cooperativa Agricola de Vilallon-
g4, sobre el mismo tema que las dos anteriores.

El 11 de Junio, en el Sindicato y Liga de Agricultores dec Reus,
sobre «Procedimicntos para combatir la Coehylis (Cuch del rahim) y
la Altisa (Escarbatd).»

El 12 de Junio, en el Sindieato Agricola de Maspujols, acerca del
tema «Procedimientos para combatir las principales enfermedades
de los olivog».

Bl 11 de Septiembre, en la Asociacion Agricola de Torredemba-
rra, sobre «Vendimia y vinificacions.

El 1.° de Octubre, en el Fomento Agricola de Montroig, acerca del
mismo tema que la anterior.

Asi, pues, el que suscribe ha podido dar, en resumen, y sin des-
atender los demds servicios, utilizando para ello casi siempre los dias
festivos, las siguientes conferencias de ensefianza agricola ambulante:
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diez en ¢l periodo de interinidad como Director del Establecimiento,
einco el afio 1907, cuatro el afio 1908, a pesar de desempenar un
cargo de Profesor ¢n la Escuela Especial de Ingenieros Agrénomos;
veinte el afio de 1909 y siete durante el de 1910; en total, cuarenta
y seis lecciones tedrico-practicas, 4 lo cual hay que afiadir la parte
tomada en los Congresos y reuniones de que luego se hard mencién.

Como queda dicho, para dar esta ensefianza ambulante se han es-
cogido, en casi todos los casos, los domingos 6 dias festivos, no sola-
mente para no interrumpir los demds servicios del Establecimiento,
sino que también para facilitar la asistencia del mayor ndmero posi-
ble de interesados.

Hay que indicar aqui que la mayoria de las conferencias suelen
terminar con una serie de preguntas y consultas sobre los puntos tra-
tados, constituyendo una especie de controversia 6 conversacién, en
la que se dilucidan importantes puntos tedrico-practicos, lo cual con-
tribuye, en gran manera, 4 que dichas lecciones tengan el cardcter
practico que a todas las cuestiones agricolas conviene,

Es también de toda justicia hacer constar, como prueba de sincero
agradecimiento, las atenciones y distinciones de todo género de que
ha sido objeto el quec suseribe en todas cuantas localidades se ha pre-
sentado con motivo de la enseflanza agricola ambulante, gue en tanta
escala ha contribuido 4 la intima unién y compenetracion que ven-
turosamente existe entre el pais agricultor y este Establecimiento.
Nétase felizmente de dia en dia mayor afdn de ilustracién en la clase
agricultora, y ésta, por tanto, se preocupa cada vez mis de cuanto
pueda contribuir 4 su progreso y adelanto, de suerte que muchas
veces una conferencia agricola constituye un motivo de jabilo y de
fiesta en una localidad, habiéndose llegado en varias poblaciones &
que dichas conferencias constituyan un nimero obligado de su flesta
mayor, dando con ello una elevada prueba de ilustracion y de cultura.

Cursillo teérico-prdctico de Enologia, dado en la Cdmara Agricola
Oficial de Valls, «La Sexantena» ~—La Cimara Oficial de Valls, siem-
pre dispuesta & procurar cuanto pueda contribuir 4 la mejora y pro-
greso de los intereses agricolas, solicité en 1909 de la «Cétedra Pere
Grau», de los «Estudis Universitaris Catalans», se diera en ella un

cursillo tedrico-practico de Enologia, y dicha Cdtedra trasladé tan
plausibles deseos al que suscribe, pidiéndole que, & cargo de la mis-
ma, diera en seis conferencias tedrico-pricticas el mencionado cur-
-sillo. Aceptdse, desde luego, tan honrosa comisién, ofreciéndose 4 dar,
no las seis conferencias encargadas, sino todas las que, segin los re-
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sultados que se feran aleanzando, resultasen hecesarias para com-
pletiy ol programa gue ~e juzgase convenicnte. Piisose, pues, de
acuerdo el que suserihe con laJunta direetiva de la mencionada Ca-
wara, v decidiogse que el curzillo fuese un verdadero curso intensivo,
y darlo, no en dias conseewtivos, sino en dias festivos sucesivos, con
el objeto de faecilitar la lubor de los aluwnos sin wmenoscabo de sus
ocupaciones corrientes. Teniendo que ser prictieo el curso, fué, desde
luego, preciso limitar el nimero de alumnos matriculados, y se abrio,
efectivamente, inscripeion para diez plazas, sin perjuicio de que cuan-
tos socios de la Cdmara lo desearan, asisticran & las lecciones 6 con-
ferenecias teoricas, v presenciaran los ejereicios prdcticos eorrespon-
dientes, Para la parte prictica de an:dlisis de vinos, montése en la
mencionada Camara un pequeno Laboratorio cou los aparatos de uso
general mis Indispensables, v i él se llevaban ademds, sucesiva-
mente, de este Istablecimiento los especiales para cada determinacion.

Los diez alumnos inscriptos en la matricula abierta por la Camara
tueron los senores:

D. Fidel de Moragas Rodés.

D. Juan Bautista Vives Anguera.
D. Juan Plana Llansa.

D. Pedro Roca Casas.

. José ltosell Montserrat.

. José Vives Serra.

. Rafael Marti Roig.

. Ramén Cusido Tell,

. Manuel Vives Pi.

D. T.uis Batalla Monneé,

S cCctLoc

De Valis los nueve primeros y de Alid el dltimo, asistiendo ademds
al curso numerosos oyentes,

Las leeciones tedrico-practicas necesarias para completar el pro-
grama, fueron en nimero de catorce, que tuvieron lugar los domin-
gos y dias festivos siguientes: 14, 21 y 28 de Marzo; 4, 18 y 25 de
Abril; 9, 16 y 23 de Mayo; 6, 13 y 20 de Junio, y 4 y 12 de Julio del
mencionado afio. [l curso termind con una detenida visita de los
alumnos 4 este kstablecimiento, en cuyos Laboratorios se les di6 la
ultima leccion prictica de andlisis de vinos.

La parte del curso, referente & la elaboracién y conservacién de
vinos, s¢ desarrolld bajo el siguiente programa:
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Preliminares.—1.as propiedades v caracteres de los vinos depen-
den esencialmente de las uvas de gque proceden.

Constitucion de Lo vea gy del posto. - Fstudio del racimo, ragpon,
pelicula, pulpa y pepitas.—Variaciones de In constitueion de la uva
durante la maduracion.

Maduracion de la wea, composicion iy eudlisis del mosto. — Madu-
racién de la uva.—Utilidad de Ja determinacion del azdear v de la
acidez de log mostos.- -T'oma de muestras. —l.imite de la riqueza en
azicar y en acidez de los mostos.- —Determinacion del momento de la
vendimia.

Vendimia y preparacion del mosto —Vendinia, - Seleecion de las
uvasg.— Disado: diversos proeedimientos.—Derrasponado: sus ventajas
¢ inconvenientes.

Conservacion de los mostos de wea. - Vinos sin aleohol; jugo de

uvas sin fermentar o jugo de nvas [rescas—Ulisterilizacion de los
mostos.—Conservacion de los mostos: por su aleoholizacion, por el
gas sulfuroso.-—C'onservacion de los mostos por coneentraciéon.—C‘on-
servacion de las muestras de mosto.

Transformacidn del mosto en vivo—Levaduras: que son, cudl es
su origen y eomo se reproducen.—JNAecion de tas levaduras: ferumen-
tacién aleoholica. - Las diferentes levaduras y los fermentos de enfer-
medad.—Necesidades de la vida de las levaduras: alimentos. aceidn
del aire, idem de la temperatura, idem de la acidez.

Acecidn del deido sulfuroso sobre las levaduras y los fermentos de
enfermedad.—Seleceion de fermentos.—Influeneias sobre los vinos de
la introduccion del Acido snlfuroso en la vendimia ante toda fermen-
tacion.—Dosis de Acido sulfuroso mortal 6 esterilizante v dosis retar-
datriz para las levaduras.—I"ormas hajo las cuales ox susceptible de
ser aplicado el dcido sulfuroso: combustion de azulre, hisulfitos alea-
linos, disolucién de dcido sulfuroso libre en ¢l agua, dcido sulfuroso
liquido.

Fermentos scleccivnndos y lecaduras.— Modo de cmpleo de las le-
vaduras scleceionadas: direeto, preparacion de una levadura, esterili-
zacion previa del mosto.— Levaduras: practica de su preparacién.

Correccion de los mostos.— Los vinog deben generalmente sus de-
fectos y alteraciones & una mala coustitueion del mosto.—Constitu-
cion del mosto en azacar, acidos, tanino v materia eolorante.— Co-
rreceiones del mosto cuando la vendimia no es suficientemente madu-
ra: alcoholizado, azucarado, mezelas.~— Correceiones del mosto cuando
la vendimia es exageradamente madura: enyesado, tartrizado, fosta-
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tado, mezelas,.—Tanizado de los mostos.— Awmento de color en los
mostos tintos.

Coceidn 6 fermentacién tumultuosa.—Recipientes de fermenta-
cion.—Diferentes sistemas de fermentacion: abierta y con brisa flo-
tante, abierta y con brisa sumergida, cerrada y con brisa flotante,
cerrada y con brisa sumergida.—Falsos fondos. —Cerraduras.—Com-
paracion entre los antedichos sistemas.—Accidentes durante la fer-
mentacién.—Importancia de la temperatura.—Mecido 6 apaleado.—
Aireado de los mostos.—Refrigeracion de los mismos.—Duracién de
la. fermentacion.—Sefiales para conocer su término.—Macerado.—
Medios de aumentar el color de los vinos tintos.

Prdctica del primer trusiego 6 descube.

Prensado.-—Prensas, grupos en que pueden clasificarse: continuas
y discontinuas.-~{’ondiciones principales que deben reunir las pren-
sas. —Practica del prensado,—Comparacion entre ¢l vino de yema y
el de prensa.—¢Deben mezelarse estos dos vinos?

Fermentacién secundaria.

Elaboracién de vinos blancos con wvas blancas.—Diferencia entre
la vinificacién de los vinos blancos y la de los tintos.—Vendimia,
pisa, derrasponado, prensado, agotamiento y escurridores.—Purga 6
purificacién de los mostos: por reposo, por clarificaciéon, por medios
mecanicos.—Fermentacion.—Trasiego.

Elaboracién de vinos blancos con wvas tintas.—Practica de su ela-
horacion: pisa, agotamicento, prensado y purga.—Decoloracion de los
mostos rosados: por ¢l gas sulfuroso, por el negro animal, por la
aireacidn y negro animal, por la aireacion y sulfitacién.

Vinos rosados.

Cuidados que conviene prodigar d los vinos—AN\) Trasicgos: mo-
tivos de su convenieneia, época de practicarlos, modo de hLacerlos,
trasiegos al aire y al abrigo del misino, material usado para los tra-
siegos.—RB) Rellenos ¢ rehenchidos: causas de su conveniencia, ma-
nera de practicarlos.—() Clarificacién: sus efectos; cstado del vino
para su clarificacion; infinencia del tanino en la clarificacion de los
vinos; substancias clarificantes: claras de huevo, sangre, caseina, ge-
latina, cola de pescado, tierras arcillosas, pasta de papel, ete.; modo
de operar en cada caso.—D) Filtracién: su modo de¢ obrar; compa-
racion con la clarificacidn; diterentes sistemas y principales modelos
de filtros; de tejidos, de celulosa, de materia mineral; condiciones que
debe reunir un buen filtro,

Mejora de los vinos que presentan defectos constitucionales.—Vinos
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poeo aleohdlicos.—Idem poco dcidos: acidificacién, comparacién en-
tre el empleo de los acidos tartrico y citrico—Vinos excesivamente
deidos: desacidificacion.—Vinos pobres en tanino: tannizacién.—\Vi-
nos excesivamente astringentes.— Vinos aboeados: caso ¢n que ade-
mas tienen algan prineipio de enfermedad.

Mezclas de rinos: su preparacién, practica y cileulo.

Procedimientos de conservacién de vinos.—Pasteurizacion: Condi-
ciones de una buena pasteurizacion; practica de la misma en vinos
embotellados y sin embotellar; principales pasteurizadores; cuidados
que conviene prodigar 4 los vinos pasteurizados.—El frio y la con-
servacion de los vinos: congelacion de los vinos y su prictica.—Car-
bonizacion.—Insolacién.— Embotellado: época de practicarlo; eleccion
y lavado de las botellas; tapones y su esterilizacién; relleno de las
botellas; eneorchado con la aguja; encorchadoras, capsuladoras, eti-
quetadoras, lacrado, enfermedad de la botella.—Viajes de los vinos.

Higiene enoldgica.—Cuidados que hay que prodigar al material
vinario. —Limpicza de los diversos utensilios en general.—Limpieza
v desinfeccion de los recipientes, hayan 6 no servido, y segun estén
& no en buen cstado de conservacion.- TLimpieza y saneamiento de
los locales.

Enfermedades de los vinos.—Causas de las alteraciones de los
vinos.—Condiciones favorables 4 su desarrollo. —Caracteres genera-
les de los vinos enfermos.—Principales enfermedades de los vinos y
su divisién en tres categorias.—Primera categoria: enfermedades de-
bidas d fermentos que viven en contacto del aire: flores del vino, vinos
picados y avinagrados; tratamientos preventivos y curativos de estas
enfermedades.— Segunda categoria: enfermedades debidas d fermentos
que viven al abrigo del atre: vinos vueltos, enfermedad del rebote,
idem del ahilado 6 grasa, idem del amargo, vinos manitados; trata-
mientos preventivos y curativos de estas afecciones.—Tercera cate-
goria: enfermedades debidas d fermentos solubles 6 @ acciones quimi-
cas: casse oxiddsica, Idem férrica ¢ azul, idem blanca; tratamientos
preventivos y curativos.

Defectos accidentales de los vinos.—Vinos con gustos debidos 4 la
vendimia.—ldem con gustos adquiridos durante la fermentacion.—
Idem id. durante la conscrvacion.-—Tratamientos para prevenir, re-
mediar 6 atenuar los gustos, olores y defectos accidentales de los

vinos,.
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El programa de la parte tedrico-practica de anilisis enologico
abharcé las siguientes cuestiones:

Determinacion aproximada del azdcar de los mostos con los glu-
cometros, mostimetros ¢ densimetros,—Correceiones termométricas.
Tso de las tablas.

Determinacién de la densidad de los vinos.

Determinacién del alcohol.—Grado aleohdlico; diferentes procedi-
mientos empleados para la determinacién del de los vinos; tnico
exacto.—Determinacion del grado alcohdlico de los vinos por destila-
cién: modo general de operar; caso de vinos nuevos y que producen
espuma al ser destilados; caso de vinos alterados; caso de vinos muy
aleoh6licos; precauciones 4 tomar en la determinacion del grado al-
cohdlico por destilacion; uso de las tablas y reglas de correccién de
temperaturas.—Dcterminacion del grado aleohélico de los vinos por
la medida de su temperatura de ebullicidén; este procedimiento es
solamente aproximado; casos en que es totalmente erréneo; manejo y
uso del ebulliémetko Salleron y del ebullidscopo Malligand; precau-
ciones 4 tomar en cada caso.

Determinacion del grado de licor en las mistelas, vinos, licores y
vinos incompletamente fermentados.-—Grados aparente, real y Adua-
na; modo de operar en cada caso.

Determinacién del extracto seco: 1.°, por evaporacién 4 100 gra-
dos; 2.°, por el vacio; 3.°, por la medida de su densidad con previo
conocimiento del grado aleohdlico exacto: enobarémetro Houdart, es-
tractoendmetro Dujardin, densivinimetro Abela.—Manera de operar
y precauciones 4 tomar en cada procedimiento.

Determinacién de la acidez total de los mostos y de los vinos;
1.2, por el método volumétrico liguido; 2.°, Por el método volumétrico
gaseoso.—Preparacion de los liguidos valorados necesarios en cada
determinacion, y modo de operar en cada caso.

Determinacién de la acidez voldtil.—Preparaeion el liguido va-
lorado necesario.

Determinacion de la acidez fija.

Determinacién del deido sulfuroso total y del libre.—Preparacién
de los liquidos valorados necesarios.

Determinacion del azdcar de los mostos y de los vinos por el pro-
cedimiento quimico. —Preparacién del liquido valorado, y precaucio-
nes necesarias al operar.

Doterminacion de los sulfatos—Examen rdpido para comprobar
si un vino contiene 6 no mas de dos gramos de sulfato por litro.—
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Determinacion cuantitativa de los sulfatos: 1.°, por el método volume-
trico; 2.2, por el método ponderal.—Preparacién del liquido valorado
de cloruro bdrico.

Determinacién del tanino y substancias astringentes.—Prepara-
cién de los liquidos valorados y precauciones necesarias al operar.

Determinacién de la intensidad colorante de los vinos.—Colarisco-
pos.—Fundamentos, uso y manejo de! vinocolorimetro Salleron.—
Problemas de vinocolorimetria.

Determinacién del aguado y alcoholizado de los vinos.

Reconocimiento de vinos coloreados artificialmente.

Estudio y manejo del microscopio.—Reconocimiento al microsco-
pio de las principales enfermedades de los vinos.

Del cursillo desarrollado en Valls bajo el anterior programa, al-
gunos alumnos hicieron un extracto que ha sido publicado porla Ca-
mara Agricola Oficial de aquella poblacién.

Una vez terminado el cursillo que se acaba de detallar, la Cima-
ra Oficial Agricola de Valls distinguié al que suscribe, con el titulo
de Socio de Honor de la misma, dondndole con tal motivo un artisti-
co pergamino en que asi constaba, lo cual se hace constar aqui, para
significar el sincero agradecimiento por tan honrosa distineion.

X Congreso de la Federacion Agricola Catalana- Balear, colebradoen
Manacor (Isla de Mallorca).—Invitado el que suscribe por la Federa-
ciéon Agricola Catalana-Balear para tomar parte en el décimo Con-
greso de los que, uno cada afio, viene celebrando, acepté desde lue-
go tan honrosa comisién, y, en consecuencia, le fué encargado el des-
arrollo de 1a ponencia de uno de los temas. El Clongreso se celebré en
la villa de Manacor (Isla de Mallorea), los dias 25, 26 y 27 de Mayo
de 1907, y fué dedicado exclusivamente & los drboles frutales y su
explotacion, que tan gran importancia presenta en aquella Isla. El
tema cuyo desarrollo se encomendd al que suscribe fué: «Vinificacion
y destilaciéon de los diferentes frutos», que traté con la conveniente
extension, no detallandose en la presente Memoria dicho trabajo, por
haberse publicado integramente en el volumen que, tratando de di-
cho Congreso, publicé la mencionada Federacién Agricola. Por esto
sblo se incluyen aqui las conclusiones de la citada ponencia, que,
aceptadas por el Congreso, fueron las siguientes:

1.* Kl aprovechamicento de las trutas para su vinificacion y des-
tilacion podria constituir, sobre todo en determinados afios y eircuns-
tancias, una fuente de beneficios importante.

2.2 (Como resultado 6 consecuencia de la primera conclusién, seria
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muy itil extender el cultive de log drboles cuyvos frutos son suscep-
tibles de vinificacion y destilacion. )

3% Para la vinificacion y destilacion de las frutas seria conve-
niente la ereacion de Sociedades o Sindicatos de fruticultores.

4.4 -Com el objeto de poder contar con personal apto para la vini-
ficacién y destilacion de las frutas, seria muy util Ja creacién de una
Escueln de Fraticultura, constituyendo parte integrante de su ense-
nanza la de dichas pricticas. : E

5.4 Mientras duren las actuales circunstancias, y & no ser en ca-
sos muy especiales, conviene Gnicamente claborar com-las frutas
aguardientes, 6 bien vinos secos y de propiedades andlogas, en lo po-
sible, & las de los verdaderos vinos de uvas, v que resulten, ademas, 4
un precio relativamente economico.

XII Congreso de lu Federacidn Agricola Catalana- Balear, celebrada
en Tarragona los dias 30 y 31 de Mayo y 1.° de Junio de 1909.—
Adherido el que suseribe al mencionado Congreso, y aludido direecta-
mente, durante la discusiéon del tema «[laboracion y colocacion 6
aprovechamiento en venta de los vinos», por el diputado provincial
D. Juime Compte de Torroja (Priorato), intervino en dicha discusion,
explicando los servicios que este Establecimiento presta 4 los viti-
vinicultores. v :
-+ Rewnion de entidades agricolus, celebrada en Tarragonea el 27 de
Febrero de 1910 ~—Convocada por el Consejo provineial de Agricultu-
ra y (Ganaderia de Tarragona una reunion de entidades agricolas.de
la provincia para compenetrarse con ellas, conocor su criterio en las
cuestiones relacionadas con la Agricultura, asi como sus necesidades
y aspiraciones, se celebrd en el salon de actos de dicho Consejo, y en
la indicada fecha, una Asamblea magna, 4 la cual concurrieron pres-
tigiosas personalidades y numerosas representaciones de las diversas
entidades y Corporaciones agricolas de la provincia, pudiendo ase-
gurarse que todas ellas estaban representadas 6 adheridas. Como de
dicha reunién y de la importancia grandisima que revistio, fué dada
4 la Superioridad debida y detallada cuenta por ¢l Consejo organiza-
dor, solamente debe menecionarse aqui que el que suscribe tomé par-
te en ella, presentando proposiciones relacionadas con su misién,y
tratando especialmente de las nccesidades de la exportacién de vi-
nos y de la convenicncia de que se dieran facilidades al agricultor
para la adquisicién de nieotina, que constituye un insecticida que
forma parte de la composicién de numerosas férmulas, que se preconi-
zan para combatir con éxito numerosas plagas que azotan los cultivos.
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Asamblea agricola celebrada en Valls el 23 de Octubre de 1910, —
l.os constantes abusos de la adulteracién y falsificacion de los pro-
ductos agricolas, dié lugar a la iniciativa del Avuntamiento de San
Sadurni de Noya (Barcelona) de celebrar una reunion de Corporacio-
nes, encamninada & promover una accion mancomunada, dirigida &
defender los intereses de la Agricultura. Esta reunidn, que revistio
gran importancia, se celebro el 3 de Julio de 1910, y 4 ella siguid otra
analoga, el 23 de Septiembre, en Borjas Blancas, y una tercera, pa-
trocinada por la ciudad de Valls, que se celebrd en la misma el 23 de
Octubre del citade afio, y 4 la cual asistieron numerosisimas perso-
nalidades y nutridas representaciones de todas las entidades y Cor-
poraciones agricolas de la comarca y de fuera de ella. Invitado el que
suscribe 4 tomar parte activa en tan importante acto, y aceptada tan
honrosa comision, desarrolld el tema que se le confié acerca de las
«Adulteraciones mas frecuentes del vino, manera de evitarlas y cas-
tigarlass.

Otras reuniones y actos ugricolas. --En otras asambleas y actos
agricolas tomé parte el que suseribe, previa invitacion para ello, me-
reciendo especial mencién las reuniones de la «Junta de Ganaderosy
Representantes de Consejos provineiales de Agricultura y (yanaderia»,
celebradas en Madrid en Abril de 1908, con el objeto de estudiar y
proponer al Gobierno los medios de evitar la importacién de gaprado
Y carne extranjera, para cuyas reuniones fué honrado el que suseribe
con el nombramiento de Vocal representante del Consejo de Agricul-
tura y (+anaderia de Tarragons; la Fiesta del Arbol celebrada en Ta-
rragona el 25 de Octubre de 1908, para la cual se lc invitdé 4 dirigir
la palabra 4 los asistentes, aceptando tan lonroso cometido, pero no
pudiendo darle cumplimiento por causa de enfermadad que le impidio
trasladarse & Tarragona; la solemnidad de la inauguracion, el dia
25 de Septiembre de 1909, de la destileria y rectificadora de alcoho-
les del Sindicato Agricola y Caja rural de Cornudella; la reunién de
Directores de Estaciones Enolégicas y Servicios antifiloxéricos, cele-
brada en Madrid, 4 fines de 1909, bajo la presidencia del Ilmo. Sr. Di-
rector general de Agricultura, Industria y Comereio, D. Carlos Groi-
zard; la importantisima reunion agricola que, convocada por ¢l Con-
sejo provincial dé Agricultura v Gadaderia, tuvo lugar en el salén de
sesiones de las (‘asas Consistoriales de Tortosa, ¢l 13 de Febrero de
1910; las reuniones celebradas cn Madrid por el Comité Ejecutivo del
IX Congreso Internacional de Agricultura, que ha de celebrarse en
dicha Corte en Mayo proximo, y del cual, el que suseribe, ha sido
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honrado con el cargo de Vocal, v las numerosas sesiones celebradas
en Tarragona por el Consejo provincial de Agricultura y Ganaderia.

Por lo demas, puede asegurar el que suscribe que, desde que tomo
posesién del cargo de Director de este Ilstablecimiento, no se ha ve-
rificado en la provincia ningin acto ¢ reuniéon agricola importante de
caricter general, al cual no haya sido invitado y en el cual no haya
tomado parte mds 6 menos activa, pues su norma de conducta ha sido
constantemente la de aceptar y acudir & todos los llamamientos que
se le han hecho.

Visitas con cardcter instructivo, efectuadas al Establecimiento.- -
Numerosas son las personas del pais y forasteras, nacionales y ex-
tranjeras, que acuden i esta Enologica para visitarla y estudiarla
con detencidn, siendo raro el dia que no se recibe alguna 6 algunas
de estas visitas. Despuéds de su inauguracion oficial se ha dado algu-
nos dias entrada libre al publico, anuncidndolo previamente en la
prensa, y durante ellos ha sido visitada por millares de personas; en
estos dias, para atender al orden, ha prestado excelentes servicios en
el Establecimiento la Guardia municipal y la Guarderia rural de esta
poblacién, lo cual es de toda justicia consignar en este sitio como
prueba de sincero reconocimiento & dichas Instituciones y 4 las Auto-
ridades locales que con toda amabilidad facilitaron sus servicios. Con
motivo de la visita del Exemo. Sr. Ministro de Fomento, D. Fermin
Calbetén, é Ilmo. Sr. Director general de Agricultura, D. Tesifonte Ga-
llego, para inaugurar oficialmente este Establecimiento, se abrié un
album, que honran con su firma las personalidades que se dignan vi-
sitarlo.

Entre las visitas reeibidas, merecen especial mencién algunas
efectuadas en corporacion, con cardcter instructivo, entre las cuales
se citardn las efectuadas por dos distintas promociones de alummos
de la Escuela Especial de Ingenieros Agrondmos, la de los alumnos
de la Escuela Provincial de Agricultura de Barcelona, de los alumnos
de la Hscuela Superior de Industrias de Villanueva y Geltry, la de
los socios de la Secci6n excursionisty del Centro de Lectura de Reus,
de los alumnos de algunas Escuelas de esta poblacién, y muy nume-
rosas de socios de Sociedades y Corporaciones agricolas, como la Ca-
mara Agricola Oficial de Valls, el Sindicato y Liga de Exportadores
de Reus, el Fomento Agricola de Montroig y otras.

Colaboracion en la prensa. - También es cste el sitio indicado para
hacer constar que el que suscribe ha colaborado repetidas veces, en
la. prensa de la localidad y de fuera de ella, diaria y profesional, con
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trabajos de propaganda y de divulgacién agricola, debiendo hacerse
constar aqui la gratitud que debe este Establecimiento por las facili-
dades que contantemente le ha dado en cuantas ocasiones ha creido
atil para el pais agricultor valerse de ella.

CONSULTAS

Ademads de los trabajos de Laboratoio reclamados por ¢l piblico,
y del numero de comunicaciones entradas y salidas en cl Estableci-
miento, uno de los datos que puede gervir para poner mas en eviden-
cia la verdadera compenetracién de la Enolégica con el pais agricul-
tor es el correspondiente & las consultas que, referentcs & diversos
conceptos, hace cl ltimo 4 la primera oralmente  por escrito, pues
este dato, ademds de demostrar cémo los servicios de esta Dependen-
cia van siendo cada vez mas conocidos, ensanchiandose sucesivamente,
en consecuencia, su esfera de accién, demuestran igualmente que los
agricultores van depositando cada vez mayor confianza en la gestion
de la Enolégica, y & ella van acudiendo en cuanto se les ofrece cual-
quier duda 6 dificultad. Por esto, el que suscribe, ha puesto constante-
mente ¢l mayor empefio en resolver, con la perentoriedad posible, da-
das las multiples atenciones que sobre él pesan, las consultas que se
le hacen, contestando aun aquellas que no encajan dentro de la mi-
sién viti-vinicola que tiene especialmente encomendada.

De la importancia que va adquiriendo este servicio, que absorbe
al que suscribe largas horas de trabajo, puede juzgarse por los si-
guientes estados en que figuran, afio por afio, las consultas resueltas,
ssgun datos de los libros reglamentarios correspondientes, clasifica-
das pueblo por pueblo, y agrupadas, para abreviar, en cinco grandes
secciones correspondientes, respectivamente, 4 asuntos viticolas, eno-
logicos, de Agricultura general, de enseiianza y otras cuestiones:
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Consultas vesueltas en 1907,

CONSULTAS SOBRE .
=
< | m | > | 2| ]2
POBLACIONES s £ |3 : 2| 2
= e
-
IR A
Alella (Barcelona)............... 1 » » » 1
Alicante. ... .. ... .. .. ... . ... .. 2 > » » » 2
Badalona (Barcclonaj. ... ........ 1 > » » » 1
Barcelona.................... .. 9 2 4 7 3 25
Bellvey ........................ 1 » » » » 1
Biar (Alicante).................. 1 » » » » 1
Cambrils. .. .................... » 1 » 1
Constanti...................... 2 » » » 2
Falset. ........... ... ....... 4 » » 1 » b]
Lesaca (Navarra)................ 1 » » » » 1
Madrid........................ -1 » 2 » 2 b}
Montblanch............ R » » 5 » 5
Palencia ....................... 3 3 > » » 3
Pamplona...................... 20 » » » » 2
Pineda (Barcelonaj.............. 1 » » » » 1
Reus........... ...t 3113 1 2 4 23
San Baudilio de Llobregat (Barce-
lona)......... ... ... .. . ... 1 » > » » 1
San Jaime Dom. (Barcelona). » » » » 1
Sax (Alicante).. . . ............. 2 2 » 1 » 5
Tafalla (Navarra). ............ N 1 » » » 1
Terrasola. _................... 1 » » » » 1
TOrtOSA.. oo e i 1 » > » » 1
Valencia. . P e 3 4 » » » 7
Va«HS. ......................... 1 » 1 2 » 4
Vandellés. .. ..... ........... .. 1 » » » » 1
Vilasar de M. (Barcelona).. .. A 2 » » » 2
Villafranca del Panadés (Baréelona)| 3 » 2 » > b
Zaragoza .. ........... . . 0. 0., 1 » » « > 1
Zarauz (Guiptzeoa).............. 2 » » ) » 2
Totales ............. 201 49 | 24 | 10 | 19 91 111
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Consultas resueltas en 1905,

CONSULTAN SOBRE 2
< = > = < é'
POBLACIONES ;ﬁ g, ] 2 5 i
| R g | 8
=4 = - 2 :
PR
Alella (Barcelona).,............. » > » » 1 1
Amposta...............uu.. » » 1 » » 1
Arbos. . ... Lo s » 1 » > 1
Barcelona,..................... H 3 B » 1 12
Bellmunt...................... ) 1 » » » 1
Berlin (Alemania)............... » > 1 1
Blaneafort..................... » 1 y » 1
Bruch (Barcelona). .............. » » » » 1 1
Falset..................... PN > » » L » |- 4
Gandesa....................... 2 1 » » 3 b
Hamburgo (Alemania)........... » » 1 » » 1
LI ........ .o iiin .. > » » » 1 1
Madrid L N g 43 1 > » 6
Manresa......... ........... . » » 1 > » 1
Marsad................ ... ..... » » 1 » 1 2
Molins de Rey (Bareclona)....... .. ) 1 » » » 1
Mora la Nueva........... ...... 2 1 » 1 » 4
Nulles....................... . . 3 » » ) 3
Palleja (Barcelona).............. > 1 , 2 » 3
Palma de Mallorca (Baleares)...... 1 » » » » 1
Perafort....................... » » 2 : 2 4
Pobla de Mafumet. ., ............ » 2 » 1 3
Poboleda ...................... > » » 2 » 2
Raurell,....................... 1 » 1 , 1] 3
Reus.......................... 2 4 2 4 6 18
Ribarroja................... ... 1 » > » 41 5
Rindéms....................... 2 1 1 » 1 8
Seeuwitd....ooo oL 1 5 » 1 S R
Selva del Campo. ............... 2 » 1 » 1 4
Sitjes (Barcelona)....:.......... » 4 » R » 6
Tamarit....................... » » » » | T
Tarragona.........o..oou.v... 1 3 1 5 5] 15
Ulldemolins .. .................. » » » » 2 -2
Valladolid... ................... 2 » » » » -2
Vallmoll. Ceos as i e st » » 2 » 1 -3




CONSULTAN SORRE =
< = » = - é
POBLACIONES 23|35 ]|3]);
® 4 ® :
AR
Valls.. . ... e 2 5 » 1 1 9
Vandellés......... ... .. » » » 1 » 1
Vilallonga ... .................. » » 5 1 » 6
Vilaplana....................... 1 » 2 » » 3
Vilaseea. ........... . ...v...un 4 2 » 1 » 7
Villa del Rio (Cél‘dOb&.) ........... » > 1 » » 1
Villafranca del Panadés (Barcelona).| - » 1 » 1
Vimbodfl....................... » , 1 » 9 3
Zaragoza . ... ... » » » » 1 1
Totales . . . ... e 44] 30 | 40 | 31 23 | 40 164
Consultas rvesueltas en 1909,
CONSULTAS SOBRE B
T - <
< | @] > w| «]E
POBLACIONES E|l 2| 2|8 (8|83
] o ] 2 ] :
=& 5| BT
g ® g 8 :
» - ¥ 3
Aijguamureia . .. ................ » » 2 » » 2
Alforja. . .....ccvii i » » 1 » 1 2
ANG.. .o e » 2 » » » 2
Almoster.. . ... e e » 1l » » » 1
Altafull& ....................... » » » » 2
Amposta........... ... ..., » » 1| » » 1
Arnés. ... e » 21 » » 3
Barcelona.............. ....... 4 4 2 71 19
Barbard................cc0..., » 1 » » » 1
Bellmunt................... . ... 1 9 » » 11
Beziers (Francia)................ » » » » 1
Bisbal......................... » 21 » » » 2
Bisbal de Falset................. » » » 1 » 1
Blancafort..................... » » 1 » » 1
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POBLACIONES

Brafim..... ... ... ....... ...,
Borjas del Campo
Bot

Cabra........ ... ... ... ... ...
Cambrils, ......................
Canonja.......................
Capsanes.....
Castellvell
Catllar

ispluga Calva (Lérida)...........
Ispluga de Francoli
Falset........ .
Flix

[Torta
Lahr (Alemania)
La Figuera
l.a Morera
Lérida.. .. ......... ... ... ...
[loa.......
Logrofio
Madrid
Margalef.. .......... .
Marsd. . ....ove i v
Maspujols. . .......... ... ...,
Masroig
Miravet..........
Monthlanch
Monthrié
Montroig.......................
Molins de Rey (Barcelona).
Mora de Ebro......
Mora la Nueva..................
Novallas (Zaragoza)............ .
Nulles. . ... e e
Onteniente. . .

CONRBULTAN XOBRE

i
1

« = = = <
e H 2 & 3
£
R I - - T

B : ® :

» 0;| > » »

> 3 > »

» » 1 > »

» » ‘ (4 1 »

> » ‘ 1 » »
S SR TR B

> 1 » » 1

» » s 2 »
9 » » »
1 ; » P »

» o oo 2 1 »

» » | 13 ) 2
1 b 3 1 3

» 3 » » »

» 1‘ D » 3 2

» e o» ! »

» ! » " 3 » »

» ; » o 1 ¥ »

» 1 » » »

» “ »oo 1 1 »

» 5 » hd »

N \ | > »

» - Ri > > »

1 E » ‘ » > »

5 i 1 » » >
1; l » ) »
1 o2 s s

» » 1 9 »
.}I » 1 » »

» o0 > 1 1 »

» 1 | » »

»o » 2 » »
21 1 2 1 »
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CONSULTAN SOBRE

- 5 P <1 - 2

POBLACIONES 2 I - T I -

E & | E B E|C

£ = g s :

® : 2 ¢ :
Paleneia. .............. S Y ) » » 1 1
Porrera............. i » ) 2 3 1 9
Pradell. ......... 0 . i » > 1 » » 1
Pra Cdlp .............. N » 1 % » » 1
Reus....... .. 25 16 bl 15 49] 186
Ribﬂl‘l‘Oj?l ...................... 1 » » » » 1
Rinddms. ... ... ey 1 I 10 , 1 13
Rocafort de Vallbona (Lévidaj. ... 11 » » » 15
Sarreal. . ... o e 1| » » » » ]
Santa Barbara. . ........... ... ... 1 » 1 » » 2
Scala Del. ..o 3 » 3 » » 6
SeCiti. . vt 2 16 » 2 6l 26
Sitges (Barcelonal)............... 20 » 4] » » i
Tarragona. . ... i 20 11 B 1 2 21
[ R 1T 3 4 Rl o» 21 17
Torre del Espatiol. .............. » » 1~ » 1
Torroja.. ... » t » 2 » 3
TOTtOSA. . o v e et e e e 1 2 1 1 5
Ulldemolin=. . ...... .. ...t » 5 1 » » 1
V&“R]O” ....................... » 2 > » » 2
Valls. ..o o e ® ) 1 2 2 18
Vandellds. .. .o oo o » 2 21 » » 4
Vendrell. . ... .o o v i e o » ] 1 » » 2
Vilamllongn ...................... » 1 » » - » 1
Vilaplana. ............. ... » » 9 1 » 10
Vilasecd .. ... oo v et [§ 2 2 21 » 12
Vilella Alta . ... oot » T i » » 1
Villanuneva y Celtra (Bareelona), . .| » o 1 » 1

1

Totales . ..o v #2] s3 175] 170] 52| 84| 569



Clonsltas resueltas en 1910,

CONRULTAS SOBRE =

E

< = > s - ¢

POBLACIONES £l s | 2| &85 :

El & |2, 8| ¢
Sl s E |

Alcover.. . ................ e > 1 > » » 1
Aleixar........................ 1 B » 1
,-\.1[’01‘ja ......... e e e e e e e » 3 o » 3
Alguaire (Lérida). .............. » » » » 1 1
Almoster............. e e ? » 1| » 2 D
Altafulla.. . .. ... ... ... .. .. .. ... 1 » » » » 1
Amposta.. ..o i I 1 » » 2 4
Barcelona.. . ................... 3 3 4 o 28] 43
Barbaria...... .... e § 3 » 3 1l 15
Bellmunt............ e » » 1 > » 1
Benisanet...................... » » 1 » » 1
Beziers (Francia).......... e » 1] » » » 1
Blancafort ... .. e R 1 ; » » 1 )
Botarell........................ 20 » » » » 2
Brafim........ ... » 4 » 2 » H
Cambrils.. ......... ... .. ... .. 2 4 1 1 21 10
Canonja............cciuein... 1 » 1| » » 2
Capsanes . ..................... 2 1 » » » 3
Ciudad Real .. .................. » » » » 3 3
Constanti, .. ......... » 21 » » 1 3
Cornudella. .................... 10 1 20 » 1 14
Cuevas (Almeria).. .............. » » » » 1 1
Darmoés...... e e 20 » » » » 2
Espluga de Franeoli. ... ..... ..., 1 3 5 5 6] 20
Falsct......... .. ... .. .. ... .. 4 10 12 » 4] 21
Flixo ..o o o s 1 » » » » 1
Gandesa ... ... ... v 2 2 1 3 » 8
GErOMaA. . oo v v v e e e e » » » » 1
Gratallops....... ... ... ... ..., » » » » 1 1
Hostalrich (Bareelona)........... > » » » 1
Jerez (CAdiz). . ........ . ... ... » » » » 1 1
Juneda (Lérida).. . ... ..o L » 2 » » 2
La Bisbal (Gievona). ... ... .. » » 20 » » 2
Laliguera..... ... ... » » 1 » » 1
Ta Morera ........... e 5 1| » » » t




CONRULTAS SOBRE
- = > ™ -
POBLACIONES z 3 5 3 4
o Fy = e, )
£ % g z ’
® : B :
LIGA .. .o o e e e o 9 » » 2
Madrid .. ... ... ... ... ... . ... » M4 » » R
J\iﬁrsﬁ ................... P S 2 » » »
3Iaspuj015 ...................... » » T 3 i
Masroig ............ .. ... ... ... 3l » 4] » 1
Miravet.. ... ... i » » 1 » »
Molins de Rey (Barcelona)........ » 1] » » »
Montblaneh.................... 1 6| » » 2
Montbrib.. ... . ........... .. ..., 1 » » » »
Montroig.............. ... ... 12 3 3 1 »
Morade Kbro., . .............. .. » 3 » » »
Morala Nueva.................. 1 3 » » 5
Morell.. . ....... ... ... .. 2 11 1 » 1
Mareia....... oo i » 1 » » »
Novallas (Zaragoza)............. 1 » » » »
Nulles. .o v e 1 s 1 3
Ortalés (Céeul‘us) ................ 2 l} » » »
Paris (Franeia)................. » 2 » 1 »
Perafort.........c. v nu.... 1 » | 1 » »
Pira ... ... .. » ] » » »
Poboleda.. ........... ... ...... 2 » 1 » »
Porrera................... . .... » 1 » » »
Pradell ........................ » » » »
Pratdim..................... » » 1 » »
Reus......oov v 36| 86| 54 31| 76
Ribarroja ...................... » » » » 1
Riera.......oo it i » » » 1
Rindéms .. ............ ... H 2 1 1 1
Rocafort............ ... ... .... 2 2 3 1 2
Sarreal. .. ... ... » » » » 1
San Pedrode Riudevilles (Bareelona).|  » » 1 » 1
Santa Barbara ... ............... » » 4l » »
Santa Coloma Queralt.. .......... 1l » 30 » »
Secuita ..o v e > 11 » » 2
Selva de Mar (Gerona). .......... 1l » » » »
Sitjes (Barcelona)............... 1 1 Ao »
Tarragona. ... ... ... ...... J 12 14 3 2 21
Tivisa....oov.vun. et e » » ] » »
Torre del Espanol. .............. » » 9 » »
Torredembarra ................. 1] » » 3 2

1
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CONSULTAS NOBRE =

z

- ] > = - 44

POBLACIONES sl 221§ |58]:

E |l R || & |8
PT BRI
|

Torroja........................ 2 6 3 6 1] 1R
Tortosa...,.................... » 1 1] » 1 3
Ulldemolins. . ................... » » » » 1 1
Valladolid .. ................... » » » » 1 1
Vallmoll.. .. ... ... ... .......... » » 1 » » 1
Valls.. ... o 1 13 7 71 29
Vandellos...................... » » 4 » 4 8
Vendvell....................... » » » » 1 1
Vilabella . . .................... 1 » » » » 1
Vilallonga .. ................... » » 7 4 1 12
Vilaplana...................... » » 1 » » 1
Vilaseca ........ e 53] » 20 » 1 8
Vilavert....................... » » 20 » » 2
Vilella Alta . ... ................ » 20 » » » 2
Villafranca del Panadds (Barcelona)l » » 1 1 2 1
Villanuova y Geltra (Barcelona).. .| » » » » 4 1
Vimbodf..... . ................. 1 » » » » |
Vinaixa .. ..................... 1 » » 1 2 4
Zaragoza .. ...... BN 1l » » 2] » 3
Totales .. ....... e 94 149 223 154 21| 2131 823

Los cuatro estados anteriores revelan no solamente que el ni-
mero de consultas va aumentando considerablemente de ano en aito,
sino que también va creciendo ¢l nimero de localidades &4 gque perte-
neeen dichas consultas, puesto que siendo de 29 localidades las gne
las hicieron en 1907, fueron do 44 on 1908, .de 82 ¢n 1409 v de M4
en ¢l afio ultimo de 1910. Dichos estados pueden resumirse en el si-
guiente:
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Resumen de consultas por anos.

CONSULTAN SOBRE
s | B2 B8] 2
ANOS = | s | 9| & z
s | & | 8| 8 | 8 |roraLes
S I - T
I T A
1907... ... oo 49| 24/ 10[ 19 9 111
1908.. ... ... 30| 40| 31 23| 40 164
1909.. ... 88| 175| 170 52| 84 569
1910. ... ... oLl 149] 223| 154| 84 213 823
Totales................ 316| 462| 365 173| 46| 1.6K7

Las consultas que, clasificadas por afos y localidades, figuran
en los estados anteriores, pueden detallarse mas, por conceptos, de-
mostrandose asi la gran variedad de asuntos sometidos 4 la resolu-
cion de este Establecimiento. Este detalle figura en los estados
siguientes, acerca de los cuales hay que advertir que, para simplifi-
car algo la clasificacién, en varios conceptos van incluidas diferen-
tes cuestiones con los mismos relacionadas; asf, por ejemplo, en el
grupo Caldo bordelés figuran las consultas referentes 4 las diferentes
férmulas para prepararlo, al modo como debe preparse, # la calidad
y pureza de los ingredientes, & la época oportuna de su aplica-
cién, ete.; en el grupo Levaduras se cuentan las consultas referentes
4 su expedicién, preparacién, modo de emplearlus, etc.; en el grupo
Enfermedades se cuenta todas aquellas de que no se hace especial
meneién, ete., ete.
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Consultas sobre viticultura,

AXNosS
CONCEPTOS Tl o e TmEERT Totales.
1907 | 1908 | 1909 | 1910

Abonos para el vifiedo.............. » » 5 15| 20
Adaptacién............ ... ... ... » 3| 16 1] 20
Afinidad . ........... ... ... .. ..., 2 3 21. 2 9
Antracnosis. ... ........ ... 0., 1 3 » 4 8
AlGIBa. . . oo i e e » » 8 261 34
Avisadores heladas................. » » 1 » 1
Brunissure................. .. ..., » » 1 3 4
Caldo bordelés. . .................. ) 6 8 8] 27
Clorosis. . .o v vt i i e e e » » 3 3 A
Coehylis. ........ciiiinnnnn.. 24 1 2 4] 381
Coulure. ......ccviii i e 2 » » . » 2
Descortezado. .. ............. ...... » » » 1 1
Despampanado. . .................. » » 1 1 2
Enfermedades diversas . ............ 6 6 12 14] 3R
Gusano blanco. ................. . » » » 2 2
Hibridos productos directos.......... » 5 14 21 11
Ineisién anular., . .................. » » » 1 1
Injertos... ... oo viie i inenn » » 2 6 8
Injertos defectuosos................. » » 6 » 6
Inmunizacién Boladeres. ............ » » 2 »| -2
Maquinaria viticola. ............... » » » 1 1
Poda., ....... ... .. » » » 2 2
Raquitismo vides . ................. » 2 B 16] 23
Reconstituciéon vinedo. ......... . 0 1 b} 251 38
Torsién pedinculo. ................ » » 1 » 1
Trasplante. . ..................... » » » 1 i
Tratamientos arsenicales............ » » 3 L 4
Trat. mult. combinados. ............ » » 1 » 1
Vides heladas..................... 1 » » 6 7
Viveros. ....... e . 1 » » 4 -5

Totales.............. ... 49 30 | 88 | 149) 316
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Consultus sobre envlogia.

[N [ =

ANos
CONCEPTOS S T e I L S Totales.
1807 | 1908 | 1909 | 1910

Acetificacion. ............... » » » 11 11
Acidez en los vinos, ......... 1 » » » 1
Acidificacién mostos.. . .. ... .. » 1 » 3 4
Aleoholes. .. ................ » » 6 » 6
Alcoholizacién vinos. ........ » » 2 2 4
Amargo en los vinos. ........ » » » 3 3
Antifermentos............... » » 1 9 10
Aflejamiento vinos, ... ..., .. » » 1 1 2
Aprovechamiento residuos. . . . . 1 5 1 4 11
Astringencia en los vinos. . ... » » » 1 1
Azucarado mostos............ » » » 4 1
Bodegas.................... » » 1 5 6
Carbonizacién vinos.......... » » » 1 1
«Casse» de los vinos. ........ » » » 15 15
Clarificacién vinos. .......... » » 3 4 7
Coloracién vinos............. » » 1 » 1
Composicién vinos. .. ...... .. » » 1 » 1
Concentracion mostos. . ...... » 2 3 » 5
Conservacion orujos.......... » » » 1 1
Conservacion vinos. ......... » » 5 4 9
Correceién mostos.. . ......... » » 10 2 12
Crianza vinos............... » » » 1 1
Decoloracién vinos, .......... » » » 2 2
Defectos de los vinos. ........ » 2 63 13 78
Derrasponado vendimia.. ... ... » » 1 » 1
Desecacion heces, ........... » » » 1 1
Desulfuracién mostos. ... ..... » » » 1 1
Elaborae¢ion vinos......... .o 1 2 16 2 21
Envases cemento armado......| » » 1 » 1
Envages enmohecidos......... » » » 1 1
Envases vinificacién.......... » » 1 » 1
Esterilizacién envases. ....... » » 7 1 8
Enturbiamiento vinos......... 2 10 » 17 29
Fabricacion tdrtaros.......... » » » 2 2
Falsificaciones. ............. 3 1 » 19 28
Fermentacién. .............. » » G » 6
Filtracién vinos. » » 1 » 1
Flores del vino,............. » » » 1 1
Fosfatado vendimia. ......... » » 2 1 5
Tevaduras................ .. 2 1 b 3 11



AXNos
‘ CONCEPTOS T Totales,
1907 | 1808 | 1909 | 1810
Limites acidez volatil......... » » » 2 2
TLimites extracto seco......... » » 1 » 1
Limites gas sulfuroso......... » » » 11 11
Ifmites sulfatos. . . .......... » » » 2 2
Material enolégico. ... ....... 5 1 » 12 18
Mistelas.................... ¢ 2 6 » 11
Oxigenacién vinos. .......... » » 1 » 1
Pasteurizacién vinos. ........ » » 4 4 8
Piquetas. .................. » » » 2 2
Productos enolégicos. ........ » » 2 3 5
Purga mostos. .............. 4 B 11 14 34
Refermentaciéon.............. » » 2 » 2
Refrigeracion mostos......... » » » 1 1
Rellenos 6 rehenchidos. . ... ... » » 2 » 2
Silicatacién. . ............... » ” 1 » 1
Soleras..................... » » » 1 1
Sulfitacién.................. » » 1 5 6
Taniflcacién. ............... » » » 5 5
Trasiegos................... » » 4 2 6
Unificacidén tipos............. » » 2 » 2
Vinagre...........ocoun.. » » » 1 1
Vinificacién uvas verdes...... » » » 4 4
Vinos legales................ » » » 11 11
Vinos mal fermentados. ... ... 2 8 » 7 17
Vinos sin alcohol. ...... ... .. » » 1 1
Totales'............ 24 40 | 175 | 223 462
Consultas sobre agricultura.
ANos
CONCEPTOS 7 1 | Totnles.
19 1908 | 1909 | 1910
Abonos engeneral............. 3 10 2.1 37
Abonos para las leguminosas. . .. s 2 2
Abonos para los algarrobos.. . . .. . By » 5
Abonos para los almendros. . . . .. » » » 3 3
Abonos para los avellanos....... > » 3 4 7
Abonos para los cereales........ » » » 3 8
Abonos para los olivos,........ » » 8 10 18




AXos
CONCEPTOS Totales.
1907 | 1908 | 1909 | 1910

Aceites de semillas............. » » » 1 1
Adquisicion de abonos.......... » 4 5 3 12
Anticriptogdmico é insecticida...| » 1 7 1 15
cArafié» del olivo.............. 4 4 » 2 10
Azufres...................... » 1 » » 1
Balaninus nucum.............. » » 9 » 9
Cicloconium oleaginum......... » » 1 4 b
Cultivo del avellano............ » » » 1 1
Elaboracién de aceites. ......... » 1 2 4 7
Embadurnado de drboles. ....... » » » 1 1
Enfermedades de la alfalfa...... » » 2 » 2
Enfermedades de la cebada.. .. .. » » » 3 3
Entermedades de la higuera. .. .. « » 1 » 1
Enfermedades de la judia........ » » » 1 1
Enfermedades del algarrobo. .. .. » » 1 5 6
Enfermedades del almendro.. . ... 3 2 15 4 24
Enfermedades qel avellano. . .... » » 3 5 8
Enfermedades del manzano.. .. .. » » 1 2 3
Enfermedades del melocotonero..| » » 1 1 2
Enfermedades del naranjo....... » » 1 » 1
Enfermedades del olivo......... » 4 29 8 41
Enfermedades del platano....... » » 1 2 3
Esterilizacidon de simientes.. ... .. » » » 1 1
Estiéreoles.................... » » » 4 4
Infecundidad de algarrobos,. .. .. » » 1 » 1
MoreraS........oviiiiinnn.. » » 2 » 2
Mosca del olivo................ » » 3 6 9
Negrilla del olivo.............. 3 1 23 10 37
Oruga del almendro. ........... » » 5 2 1
Plagas en general.............. » 7 15 8 30
Poda del olivo.. ............... » » 3 1 4
«Pollroig».................... » » » 1 1
Pulgén del almendro........... » » 9 5 14
Pulgén de las habas............ » » 1 2 3
Pulverizadores, ............... » » » 7 7
Pureza de los abonos. . ......... » » » 3 3
Rafia........................ » 2 » » 2
Sulfatos dJe hierro y cobre. .. .... » 1 » 2 3
Tifiadelolivo................. » » 3 2 5
Totales............... 10 31| 170 | 154 365
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Consultas sobre ensedanza.

AKos
CONCEPTOS = Totales
1807 | 1998 | 1908 | 1810
Agricola en general. ... ........ 2 4 8 15 29
Ambulante.. .................. 7 8 20 27 62
Vitivinfeola. . . ................ 10 11 24 42 87
Totales.. . ............ 19 23 52 84 178
Consultas sobre asuntos varios.
ANos
CONCEPTOS Totales.
1907 | 1008 | 1908 | 1810

Administracién agricola......... » 1 3 » 4
Aleohol desnaturalizado......... » » » 1 1
Asociacion agricola............ » 3 1 » 4
Avieultara.................... » » » 1 1
Bacterias de las leguminosas.....| » » » 1 1
Bibliografia.. . ................ 1 2 7 16 26
Catadores.. .. ........cuovenenn » » » 1 1
Caucho.... ..., » » » 1 1
Concursos agricolas............ » » 4 3 7
Contabilidad agricola........... » » » 1 1
“rédito agricola. . ......... .. .. » » 2 2 4
Equivalencias medidas.......... » » » 1 1
Estadistica agricola............ » 4 ‘ » 7
Exportacion .. ................ 2 1 3 25 31
Fabricacion de tdrtaros......... » » » 6 6
Ganaderia.................... » » 3 » 3
(irado alcohdlico legal. . ... ..... » » » 2 2
Grado licorreal ............... » » » 5 5
Glucosas ... ......co e » » » 4 4
Hidrotrimetria................. 1 » » 2 3
Hormigas..................... » » » 1 1
Interpretacién andlisis.,........ » » 23 51 74




ANON
CONCEPTOS = T =| Totales.
1907 | 1908 | 1209 | 1910
!

Jardineria...... . ............. » » » { 1
Jornales y mano de obra........ » » 2 2
Ley del minimo.. .............. » » » | I
Maquinaria................... 2 17 14 32 G
Medicion de volimenes ......... » » » 1 1
Mercados.....................|] » 2 1 » 3
Meteorologia.................. » » 3 » 3
Micrografia.... .............. » » » 1 1
Nitrogina..................... » » » 1 1
Organizacion de la Enolégica.. .. 1 5 » 4 10
Pasas.......coo i » » » 1 1
Pajaros atiles. . . .............. » » 1 2 3
Personal bodeguero............ | 2 9 ) 17
Precios medios. ............... » » 1 1
Préstamos de material.......... » » » 20 20
Productos quimicos, ........... » » 1 3 4
Seguros agricolas... ... R > » 4 4
Sindicatos agricolas............ 1 3 - 6 7 17
Sinonimia .................... , » 1 1
Transportes................... » 1 1
Valoraciones. . ................ » » 1 1
Totales. ................ 9 40 84 | 213 846

Los cinco estados anteriores se pueiden, por ltimo. resumir en el
siguiente, que desde luego s andlogo al resumen antes ineluido:

Resumen de consultus por conceptos.

CONSULTAS S = T T Totales.
1€07 1908 1909 1910
Viticultura. ................ 19 30 88 | 149 316
Enologia. ..................| 24| 40 | 175 | 223 162
Agricultura................. 10 31 | 170 | 154 365
Ensefianza. ............... 19 23 52 84 178
Varios. .. .. 9 40 84 | 213 346
Totales. ............ 111 164 26D | 823 1.667
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y que demuestra la labor creciente del importante servicio de con-
sultas del Establecimiento, acerca del cual hay que hacer constar
que el que suscribe ha tenido y tiene que pasar dias enteros aten-
diendo, no ya 86lo & Ias contestaciones de las eonsultas por escrito,
sino que también reeibiendo al publico que viene a hacerlas oral-
mente, haciendo para ello muchas veces un viaje exprofeso 4 esta
cindad. Desde luego que el servicio de Corresponsales de este Esta-
blecimiento, de que luego se hablara detalladamente, ha venido 4 au-
mentar en gran escala el niimero de consultas, al mismo tiempo yue
ha facilitado en muchos casos su mejor resolucién, merced & los da-
tos proporcionados por el servicio de informaciones constituido por
dichos Corresponsales.

COMUNICACIONES ENTRADAS Y SALIDAS

Uno de los datos que mas puede patentizar el sucesivo desarrollo
del Establecimiento, ampliacién de su esfera de accién y sucesiva
compenetracién del mismo con la clase agricultora, es el numero de
comunicaciones cntradas y salidas, asi como el mimero de poblacio-
nes de procedencia y de destino de dichas comunicaciones. Por esto
el que suscribe ha creido de toda conveniencia insertar los dos si-
guientes estados, en los que con todo detalle se da cuenta de este im-
portante particular. En dichos estados resalta que el numero de
dichas comunicaciones, tanto las entradas como las salidas, ha ido
aumentando sucesivamente de afio en afio, con una sola excepeion,
referente & las salidas en 1908, que aparcce menor que en 1907,
debido 4 que en dicho afio de 1908 desempefié el que suscribe el
cargo de Profesor de la Escuela Especial de Ingenieros Agrénomos y
Director de la Estacién de ensayo de semillas de esa Corte, v, en con-
secuencia, encontrandose largas temporadas ausente de esta ciudad,
se comprende que no era posible imprimir tanta actividad a los tra-
bajos de esta Enolégica; pero, cesadas en 1909 estas circunstancias,
aparcee ya un numero de salidas, no sélo muy superior al de 1908,
sino que casi el doble del correspondiente 4 1907.

El resumen de las comunicaciones entradas y salidas desde 1906
4 1910 inelusive, figura en el siguiente estado:
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Comunicaciones entradas y salidus.

! NUMERO DR
.A. N O S Poeblos. |Comunieaciones

ENTRADAS
1908.. ... 5 20
3907, . 25 296
908, . 65 339
1909, . ... 139 782
0. ... | 77 1.304
De 207 pueblos, total comunicaciones............. 2.741

H SALIDAS
1906.. .\ oo e e 7 75
1907.. ... e et e it e e et 389 995
1908.. ..o e e 121 683
1909.. . .. e 176 1.785
1910, . 165 1.911
A 418 pueblos, total comunicaciones. ............ 5.399

SERVICIO DE INFORMACIONES

Su organizacién.—Es indudable la conveniencia de que un Esta-
blecimiento como el que me cabe el honor de dirigir, esté en todo mo-
mento informado de cuanto relacionado con su misién ocurre en el
territorio que abarca su esfera de accién, y se comprende también
perfectamente que es de toda necesidad, para que el pafs agricultor

" aleance de esta Institucién los mayores, mejores y mds inmediatos
resultados que tiene derecho 4 esperar, pues los servicios agricolas
que la Nacién sufraga para beneflcio del agricultor han sido creados,
que exista una inmediata y constante relacién entre esta Enolégica y
la clase agricultora. Estos son, efectivamente, los tGnicos medios de
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que esté la primera en antecedentes de las necesidades agricolas de
cada momento, y de que en ningdn caso le pueda pasar desaperci-
bido nada que al agricultor interese y de que éste pueda recibir, sin
pérdida de tiempo, los datos é instrucciones que puedan convenirle
en cada caso. Para conseguir estos importantes objetivos, el que sus-
cribe pensé que el medio mas indicado era el de designar en cada po-
blacién 4 alguno de los agricultores més entusiastas que en todas
ellas existen, que podrian constituir 4 manera de Corresponsales de
esta Estacion Enolégica, la cual podria contar entonces, en cada tér-
mino municipal, con el conveniente y valiosiasimo elemento de dilu-
8ién y propaganda de sus trabajos, y 4 la vez podria conocer opor-
tunamente toda clase de datos que pudieran interesar para su mis
acertada y sucesiva labor, pudiendo ademds, dichos Corresponsales,
llegar & ser algiun dia una base de nicleos de progreso agricola en
cada pueblo.

Deberes y derechos de los Corresponsales.— Aprobada la indicada
idea por el Consejo Provincial de Agricultura y Ganaderia, en sesién
20 de Marzo de 1908, merecié también, por orden fecha 4 de Abril
del mismo aifio, la completa aprobacién de esa Direccién general, la
cual autorizé ademas 4 este Establecimiento para que, en union y de
acuerdo con el indicado Consejo, fuesen concedidas 4 los Correspon-
sales que se nombrasen, y 4 pesar de que, tratindose de los elemen-
tos_entusiastas cuya cooperacion se iba & solicitar, era de esperar que
no necesitasen estimulo de ninguna clase, las ventajas que se creye-
ran oportunas como recompensa y compensacién de sus servicios.
Asl, pues, el citado Consejo Provincial, en su sesién del 4 de Agosto
del afio mencionado, y & propuesta del que suscribe, aprobé por una-
nimidad conceder & los Corresponsales de esta Enolégica que se
nombrasen las siguientes ventajas en los servicios de la misma:

1. Indemnizacién de los gastos de correspondencia y franqueo
que tengan que realizar en sus relaciones con la Estacion Eno-
légica. .
2.° Betenta y cinco por ciento de rebaja en las tarifas oficiales de
analisis, en los que se hagan 4 peticién de los Corresponsales, de pro-
ductos de sus explotaciones agricolas 6 para dichas explotaciones.

3. Prioridad para los Corresponsales y sus hijos en las matricu-
las de las ensefianzas oficiales del Establecimiento. Dichas matricu-
las seran para ellos, por otra parte, completamente gratuitas.

4. Prioridad en los préstamos de maquinaria del Establecimiento.

5.° Preferencia en los restantes servicios de la Estacién.
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6. Envio gratuito de las publicaciones de la Estacion Enoldgiea
y de cuantas puedan remitirse de otros Centros.

7. Remision gratuita, & titulo de ensayo, de productos contra en-
termedades de las plantas, en el caso en que la Estacion las reco-
micnde v los Corresponsales puedan experimentarlos.

R.” Remision gratuita, & titulo de ensayo, de sustancias fertili-
zantes, en los casos en que, habiendo existencias, ¢l Establecimiento
1o crea oportuno y los Corresponsales puedan experimentarlos.

9. Remisién, 4 titulo de ensayo, de aparatos y médquinas de viti-
vinicultura, cuando la Estacién lo estime conveniente y los Corres-
ponsales puedan utilizarlos debidamente.

10." Remisién de aparatos de metcorologia, 4 medida que el Es-
tablecimiento pueda ir instalando en toda la provineia este importan-
tisimo servieio.

En justa correspondencia & las anteriores ventajas, acordése igual-
mente en la mencionada sesién que los Corresponsales que se nom-
braren, por el hecho de aceptar su-nombramiento de tales, debian
comprometerse 4 informar 4 esta Estacion Enoligica, todo lo més rd-
pida, detallada y frecuentemente posible, de la situacién y estado de
los vifiedos, cosechas probables, precios medios de los productos viti-
vinicolas, de las sustancias fertilizantes y de la mano de obra, de las
enfermedades que se presenten en Jos vifiedos y en los vinos, del re-
sultado de los mercados y ferias y de todo cuanto crean pueda con-
tribuir 4 constituir una informacién viti-vinicola lo m#is amplia posi-
ble de los respectivos términos municipales, & cuyo efecto deberian
contestar también, lo mds detallada y exactamente que se pudiera,
los diversos cuestionarios que sobre distintos extremos agricolas les
Fuesen remitidos, debiendo contribuir igualmente en lo posible & 1a
propaganda agricola de la Estacién Enolégica dando & conocer su
existencia, los servicios que presta y cdivulgando sus trabajos y en-
sefianzas.

Senores Corresponsales—Con las anteriores bases y autorizado
debidamente para cllo, procedié el que suseribe al nombramiento de
los Corresponsales de esta Enologica en cada localidad, & cuyo efecto,
los dignos Consejeros del de Agricultura y Ganaderia, perfectos co-
nocedores de las condiciones respectivas, se sirvieron indicar los nom-
bres, figurando en la actualidad 93 Corresponsales en igual numero
de pueblos.

Cuenta, pues, el Establecimiento, en la actnalidad, con Correspon-
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sales en la mitad préximamente de los términos municipales de la pro-
vineia, quedando por proveer los correspondientes 4 la otra mitad, lo
cual se va haciendo sucesivamente y 4 medida que se van adquirien-
do noticias de personas que, reuniendo las condiciones convenientes,
deseen 6 cstén conformes con el nombramiento. Para completar en lo
posible las informaciones que hasta la fecha ha realizado este Esta-
blecimiento, s¢ ha valido también, especialmente en las referentes &
las enfermedades de los vegetales cultivados, de las Juntas locales
de plagas del campo de las localidades en que estdn constituidas y
en funciones. :

Resultados obtenidos.—Este servicio de informaciones, llevado &
cabo por los sefiores Corresponsales de esta Knoldgica, y completado
en algunos casos, como queda indicado, por las Juntas de plagas, ha
dado un resultado verdaderamente satisfactorio, lamentando solamen-
te el que suscribe que le haya sido por completo imposible atenderlo
tanto como quisiera y convendria, pues la falta de personal le ha obli-
gado & atender constantemente de una manera directa los dem4s ser-
vicios del Establecimiento, que, por ser solicitados por el publico, han
de tener siempre preferencia. De esperar es que, aumentado convenien-
te el personal, podrad darse mayor impulso al servicio de que se trata,
dei cual, 4 juzgar por los trabajos que, gracias 4 é1, han podido reali-
zarse, 4 pesar de las condiciones indicadas, es de esperar una lubor
provechosisima para los intercs agricolas.

Mercod 4 la correspondencia y 4 las noticias periddicamente fu-
cilitadas por los sefioves Corresponsales, s¢ ha podido disponer en este
Establecimiento de valiosos datos referentes al estado de los campos,
vicisitudes de las cosechas, mercados, produceidn, precio medio, apa-
ricién de enfermedades y plagas, ctc., ete., que le han servido, en
muchos casos, para poder contestar consultas hechas por la Superio-
ridad, por los Corresponsales de otras poblaciones ¢ por el publico en
general, y ha venido también esta Enolégica en conocimiento de las
plagas presentadas en los distintos pueblos, pudiendo, por tanto, en-
viar 4 éstos las convenientes instrucciones para combatirlas en cada
caso. No necesita, pues, el que suseribe, encarecer la importancia ver-
daderamente grande que podria llegar i aleanzar el servicio de que
so trata, si se pudiera atender en la medida conveniente, porque hay
que tener en cuenta que, ademds, gracias 4 €I, ha podido el que sus.
cribe divulgar instrucciones que, en un momento determinado, son
de un verdadero interés general.

Como trabajos més importantes, realizados con la cooperacién de

9
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los sefiores (‘orresponsales de este Establecimiento, merecen especial
mencién log signientoes:

Estudio sobre las enfermedades del olivo en la provincie de Tarra-
gona,—Constituyendo ¢l olivo una de las riquezas mds importantes
de esta provincia, y habiendo tenido conocimiento el que suscribe de
que en varias localidades era muy perjudicado por determinadas pla-
gas, creyo conveniente, como Ingeniero encargado del Servicio Social
Agrario afecto al Establecimiento, practicar una informacién sobre
lag mismas, persiguiendo el objetivo de publicar un resumen de ellas,
con indicacién de los medios mds adecuados para combatirlas 6, en
su caso, prevenirias. Con esta informacién inauguré, pues, el servicio
de Corresponsales, dirigiéndoles la siguiente circular, que se cita
como modelo de las relaciones que con dichos sefiores sostiene esta
Enoldgica:

«Regién agrondmica de Cataluna.=Istacién Enolégica de Reus.
Ingeniero Director.==Reus, 8 de Marzo de 1909.=Sr. D. ......, Corres-
ponsal en ... =Muy sefior mio: Varios sefiores Corresponsales de este
Establecimiento se han dirigido al mismo solicitando se les indicara
tratamientos apropiados para prevenir y, en su caso, remediar deter-
minadas afecciones y enfermedades que se presentan en log olivares
de sus respectivos términos municipales. De la correspondencia de
dichos sefores resulta que algunas de dichas afecciones presentan,
desgraciadamente, un cardcter de generalidad que pudicra llegar 4
ser grave si no se pusieran pronto en practica los tratamientos apro-
piados para combatirlas; en vista de lo cual, y persiguiendo el impor-
tante objetivo de poder guiar al olivicultor en tan necesaria campafia,
¢ indicarle oportunamente los procedimientos preventivos y curativos
que conviene aplicar en cada caso, me permito remitir 4 usted el ad-
junto enestionario, que espero tendrd Ia bondad de devolvérmelo 4 1a
mayor brevedad, contestado lo mejor que pucda, con los datos que
usted mismo posea y con los que pueda procurarse de los oliviculto-
res de esa localidad, que no dudo le facilitardn gustosos, pues todos
ellos han de estar interesados en combatir las afecciones y enferme-
dades que merman sus cosechas, y pueden llegar 4 comprometer la
vida de arboles tan preeiados como los olivos.

»8i alguna duda tuviera usted acerca de alguna pregunta del
cuestionario, le rucgo se sirva manifestirmela para aclardrsela debi-
damente 4 vuelta de correo.

»Si para contestar alguna pregunta tuviera usted necesidad de
mayor espacio que el disponible en el Cuestionario, no hay inconve-
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niente en que la conteste, refiriéndose al nimero de la pregunta, en
un pliego aparte,

Déndole por su contestacién, y por anticipado, en nombre propio
y en el de los olivicultores interesados, las mAs sinceras gracias, me
repito de usted como siempre affmo. s. 8., q. 1. e. 1. m.»

El Cuestionario 4 que se refiere la anterior circular fué el siguiente:

Sr. Ingeniero Director de la Estacion Enolégica de Reus.

1. Nombre de ese término munieipal.

2. _En ese término, g¢hay plantaciones de olivos?

3. En caso afirmativo, ¢los olivos de ese término, en general, es-
tdn atacados por algunsa enfermedad?

4. En caso afirmativo, jcon qué nombre se conoce vulgarmente,
en esa localidad, las enfermedades que sufren los olivos de la misma?

5. ¢En qué consisten los dafios que ocasionan cada una de las
enfermedades que atacan & esos olivos?

6. ¢En qué tanto por ciento puede evaluarse, aproximadamente,
la minoracién de cosecha ocasionada por las enfermedades que atacan
4 los olivos de ese término?

7. ¢Qué cantidad representa, aproximadameunte, dicha minora-
cién de cosecha en ese término?

.8. En ese término munieipal, ¢se ha puesto en practica algtin &
algunos tratamientos para prevenir ¢ combatir las afecciones del
olivo?

9. En caso afirmativo, jcudl 6 cudles han sido los procedimientos
practicados para combatir cada eufermedad?

10. Encaso afirmativo, qué resultados se han observado con cada
uno de los tratamientos practicados?

11. ¢Cada cudndo se suelen podar los olivos de ese término y cémo
suele practicarse la poda?

12. ¢Cada cudndo se suelen abonar los olivos de ese término y
con qué sustancias se abonan?

13. ¢Se ha observado si algunas de las enfermedades que padecen
es0s olivos se presentan preferentemente en los no podados 6 mal po-
dados y en los no abonados ¢ poco abonados?

14. Los productos de la poda de los olivos de ese término, ¢suelen
amontonarse en el mismo ecampo, y permanecer asi en ¢l durante mu-
cho tiempo?

15. ¢Se ha observado si alguna de las enfermedades que padecen
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esos olivos ge desarrollan preferentemente en los situados cerca de los
montones de productos de la poda?

16. En ese término nunicipal, ;se respetan los pdjaros y sus ni-
dos, 6 suelen ser perseguidos?

Contestado el anterior cuestionario, dispuso ya este Establecimien-
to de los valiosos datos 4 que el mismo se refiere, correspondientes &
cada pueblo, y, recopiludos ya dichos datos pregunta por pregunta, se-
ran resumidos debidamente, y en vista de su importancia capital para
la riqueza de la provineia, tiene el propésito el que suscribe de pu-
blicarlos, en folleto especial, junto con las instrucciones convenientes
para prevenir y combatir las plagas que, come resultado de la infor-
macion, se sabe que existen en la provincia. El mencionado trabajo de
recopilacion ha de ser, desde luego, largo y delicado, y por ello no
sera dado hacerlo hasta que la Estacion cuente con suficiente perso-
nal para que al que suscribe le sea dado dedicarse con la suficiente
y necesaria calma 4 esta clase de trabajos. Existiendo, pues, el indi-
cado proposito de publicacion, no se da en esta Memoria ni siquiera
un avance del resultado de la mencionada informacioén, avance que,

-por otra parte, no es tampoco posible formular por las premuras de
tiempo, tantas veces indicada; solamente en la seceidn correspondien-
te se ha dado cuenta de algunas instrucciones parciales, que contra
determinadas plagas del olivo fueron pedidas por numerosos Corres-
ponsales, por la importancia que revestian cn sus respectivos tél"mi-
nos munieipales.

Instrucciones prdcticas para veconocer y combatir la Cochylis y la
Eudemis (Cuch del rahém).—En los ultimos ticmpos en que el que
guscribe tuvo el honor de dirigir la Estacién Enologica de Villafranca
del Panadés, tuvo ya noticias del cardicter alarmante que presenta-
ba, en muchos términos municipales de la provineia de Tarragona,
la plaga conocida vulgarmente con el nombre de Cuch del rahim (Co-
chylis ambiguela, Hubner, y Budemis botrona, Schiffmiiyer); de suer-
te que, al tomar posesidn en efectividad del ecargo de Director de este
istablecimiento, fué una de sus primeras preocupaciones la de formu-

lar unas Instrucciones prdcticas para reconocer y combatir las men-
cionadas plagas.

Redactodlas, pues, y publicdlas con el siguiente indice:

Llamamiento 4 los agricultores.

Descripeion y vida de la Cochylis.

Deseripeién y vida de la Eudemis,

Medios para combatir el Cuch del rahim:
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I. Proteccién 4 las aves y demds animales insectivoros.
II.  En la primavera: [mportancia de los tratamientos en esta épo-
a.—1.% Captura, por medio de hogueras 6 lamparas, de las maripo-
sas de la primera generacién.—2.° Caza directa de la oruga 6 cuch y
extraccién de los granos de uva atacados.—3.” Insecticidas é insec-
titugos liquidos: «) tratamiento 4 la eal contra los hucvecillos; §) fér-
mulas de Laborde; ¢) férmula de la Estacion Viticola de Laussanne;
d) térmula de Aucdchert; e) liquidos arsenicales.

III. En verano.—1.° Abrigos artificiales para las crisalidas,—
2.° Extraccion de los granos de uva atacados.—3.° Adelantamiento
de la vendimia.

IV. En invierno:—1.” Descortezamiento de las cepas.—2.° Otros
procedimientos.

Conclusién.

Estas instrucciones fueron publicadas 4 principios de 1907 y re-
partidas profusamente durante ¢l mes de Abril entre todos los Alcal-
des, Entidades, Sociedades y Corporaciones agricolas de la provineia.
Se publicaron bhajo dos formas: la de folleto, mas manejable, v la de
hoja suelta para poder ser fijada en sitio publico, y llegar, por tanto,
al conocimiento del mayor nimero de interesados.

Estudio sobre la Cochylis y la Eudemis (Cuch dul vahim) en la pro-
vincia de Tarragona.—Organizado, posteriormente :i la publicacion
de las instrucciones contra ¢l Cuch del rahim, ¢l servicio de Corres-
ponsales de la Finoldgica, repartiéronse también entre ellos, ya que
eran en cada poblacién las personalidades que venian mds obligadas
& propagarlas y aplicarlas. Pero, aprovechando la importaute fuente
de informacion constituida por dicho servicio, acompand las mencio-
nadas instrucciones de un nuvvo (‘uestionario, cuya contestaciéon ha-
bia de hacer llegar al conocimicnto de cuanto pudiera interesar res-
pecto & la invasidn de los vifiedos de la provincia por tan perniciosa
plaga. La Cireular con que se repartieron & los senores Correspon-
sales las Imstruceiones contra ¢l Cueh del ralim, fué la siguiente:

«Regidén Agronomica de Cataluiia.—=Kstacion K nologlea de Reus,
Ingeniero Director.=~Reus, 15 de Mayo de 19049.=8r, D..... , Corres-
ponsal en....=Muy seiior mio: Tengo el gusto de rogar zl usted que
de log dos ejemplarcs de las Instrucciones contra el Cuch del rahim
(que le remito en este mismo correo y paquete aparte), 4 que se refie-
re la presente Circular, sc sirva accptar el que tiene la torma de fo-
lleto, y procure que cl otro, constituido por una hoja suelta, sca fijado
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en sitio publico y céntrico de esa localidad, con el objeto de que pue-
da enterarse de su contenido el mayor nimero posible de viticultores,
rogandole al mismo tiempo que, atendido su objetivo, haga cuanto
esté de su mano para procurar la mayor propaganda posible de
dichas Instrucciones, y hacer saber que se reparten gratuitamente,
siendo remitidas, & vuelta de correo, a4 todo viticultor que las pida
directamente & este Establecimiento. Si se desea recibirlas certifica-
das, deberd remitirse un sello de 25 céntimos.

»Con el objeto de empezar el estudio é investigacién 4 que dichas
Instrucciones se refleren, me permito remitir 4 usted el adjunto Cues-
tionario, que espero tendra la bondad de contestar en breve y lo me-
jor que pueda, con los datos que usted mismo posea y con los que
pueda procurarse de los viticultores de esa localidad, que no dudo
le facilitardn 4 usted gustosos, pues todos ellos estdn interesados en
el estudio & informacién emprendidos por este Establccimiento sobre
tan funesta plaga.

»Si alguna duda tuviera usted acerca de alguna pregunta del Cues-
tionario, le ruego se sirva manifestdrmelo para aclararla debidamen-
te 4 vuelta de correo.

»Si para contestar alguna pregunta tuviera usted necesidad de
mayor espacio que el disponible en el Cuestionario, no hay inconve-
niente en que la conteste, refiriéndose al numero de la pregunta, en
un pliego aparte.

»Déndole por todo ello, y por anticipado, en nombre propio y en
ol de los viticultores interesados en combatir el Cuch del rahim
las mds sinceras gracias, me repito de usted como siempre afecti-

gimo 8. 8., q. 1. e. 1. m.»

El Cuestionario 4 que se refiere la anterior circular fué el siguiente:
..... de ....de 1909,
Sr. Ingeniero Director de la Estacién Enolégica de Reus:

1. Nombre de ese término municipal.

2. En ese término municipal, gexisten vifiedos?

3. ¢Se ha presentado en esos vifiedos, durante los afios anterio-
res, la plaga conocida con el nombre de Cuch del rahim?

4. En caso afirmativo, den qué afio empezaron & notarse los ex-
tragos de dicha plaga?

5. Durante el afio anterior, jse presentd el Cuch en mayor 6 me-
nor extensién de vifiedos que en 1907 y 19067
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6. ¢Qué extension de vifiedo de ese término invadid, préxima-
mente, el Cuch durante el afio anterior?

7. ¢En qué tanto por ciento puede valuarse, uproumadamente
la minoracion ocasionada en la iltima cosecha de uva por el Cuch del
raliim?

8. ¢Qué cantidad representa, aproximadamente, dicha minora-
cién de cosccha en ese término?

9. ¢Se ha observado si el Cuch tiene alguna prefereucia por de-
terminados terrenos, situaciones 6 exposiciones de los viriedos?

10. ¢Cudles son, por orden de mayor 4 menor ataque, las varieda-
des de vid preferidas por el Cuch?

11. ¢Se ha observado siexiste alguna 6 algunas variedades de vid
que no sufra los ataques del Cuch?

12. En caso afirmativo, scudl 6 cudles son dicha variedad o va-
riedades?

13. ¢Hacia qué fecha, poco mds 6 menos, suelen aparecer en esa
localidad las mariposas de la primera generacion del Cuch?

14. ¢Hacia qué fecha, poco mis 6 menos, suelen aparceer cu osa
localidad los Cuclis de la primera generacién?

15. ¢Hacia qué fecha, poco maés 6 menos, suclen aparccer en cse
término las mariposas de la segunda generacién del Cuch?

16. ¢Hacia qué fecha, poco més 6 menos, suclen aparecer en ese
término los Cuchs de la segunda generacién?

17. ¢En algunos vinedos de ese término se ha puesto en préctica
algun 6 algunos proczdimicentos contra el Cuch del rahim?

18. En caso afirmativo, genal 6 cudles han sido los tratamientos
y en qué fecha, préximamente, se han aplicado?

19. En caso alirmativo, ¢qué resultados se han observado con cada
uno de los tratamicntos practicados?

Las contestaciones facilitadas por los scnores Corresponsales al
anterior Cuestionario constituyen, como sc comprende perfectamente,
un historial acerca de la invasion de los vifiedos de la primavera por
el Cuch del rahtm, y ha permitido también llegar & un conocimiento
aproximado de los estragos causados y de los medios mis 6 menos
empiricos empleados para combatirlos. Como quiera ue de tres 6
cuatro anos 4 esta parte, ¢s decir, desde que las Instrucciones formu-
ladas por el que suscribe tucron publicadas, se han hechio numerosi-
simas investigaciones, especialmente en Franecia, acerca de lo medios
para combatir plaga tan funesta, y se preconizan hoy, como resultado
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de ello, nuevos procedimientos para su extineiéon, piensa el que sus-
cribe publicar nueva edicién especial de sus Instrucciones, y éste
serd el lugar mds indicado y ocasién més oportuna para incluir los
datos aportados por el Cuestionario é interrogatorio sobre el Cuch, asi
como las consecuencias que de ellos se deduzcan. Por ello no se inclu-
ye en esta Memoria de caricter general dicho resultado, & pesar de
que estd ya, como los correspondientes 4 las enfermedades del olivo,
recopilado pregunta por pregunta, faltando solamente hacer el resu-
men de todo ello, lo cual, por lo demés, no ha podido atn realizarsc
por las razones tantas veces mencionadas.

Estudio sobre la Altica de la vid (Escarl atd) en la provincia de Ta-
rragona.—La plaga conocida vulgarmente en la provineia con el nom-
bre de Escarbatd, ¢ sea la Altisa dela vid (Altica ampelophaga), ha ido
extendiendo, en estos (timos afios, su perniosa esfera de aecién, pro-
pagandose & vifedos, con anterioridad indemnes, y castigando cada
vez m4s 4 los que ya de antiguo venian siendo atacados. El aiio
ultimo se distinguio por un recrudecimiento de tan terrible azote, lo
cual movid al que suscribe & poner, una vez mds, 4 contribucién los
servicios de los sefiores Corresponsales, remitiéndoles nueva Circular
y nuevo Cuestionario 6 interrogatorio para su contestacién. La Circu-
lar fué la siguiente:

«Region agronémica de Catalufia.=Estacion Enoldgica de Reus.—
Ingeniero Director.=—Reus, 20 de Abril de 1910.=="Sr. D....., Correspon-
sal en.....==Muy sefior mio: Desde el ailo anterior son numerosisimas
las consultas que los viticnltores dirigen & cste Establecimiento acerca
e los medios para combatir la Altica ¢ Escarbaté de la vid, que es
un insecto de unos einco 4 siete milimetros de longitud, de un color
metdlico verde 6 azulado verdoso, que escapa por saltos sucesivos &
la mano que pretende cogerlo, que deposita los hucevos en la parte
inferior de las hojas de la vid, y cuyas larvas, de un color parduzco
primero, y luego negro, se comen las hojas de las cepas, no dejando
mas que las nerviaciones. Las noticias recibidas concuerdan en que
dicha plaga va propagéndose mucho, y cada afio son mayores los es-
tragos que ocasiona, en vista de lo cual, esta Direccion estd prepa-
rando, para publicarlas v repartirlas 4 la mayor brevedad, unas Ins-
trucciones practicas y detalladas para combatir dichos inscctos en
sus diversas fascs. ara complementar dichas Instruceiones es conve-
niente poseer algunos datos correspondientes 4 los diversos términos
municipales de csta provincia, y, para ello, tengo el gusto de remitir-
le el adjunto Cuestionario, rogdndole que se sirva contestarlo lo mejor
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que pueda, valiéndose de los datos que usted posea y de los que pue-
dan facilitarle los viticultores de esa localidad, que no dudo se los
procuraran gustosos, pues todos ellos han de estar interesados en
combatir dicho pernicioso insecto. Le ruego, ademis, muy encareci-
damente, que la contestacion se sirva remitirmela 4 la mayor breve-
dad, pues es muy conveniente que las citadas Instrucciones puedan
ser publicadas lo antes posible. ’

»5i alguna duda tuviera usted acerca de alguna pregunta del cues-
tionario, le ruego se sirva manifestirmela para aclarirsela debida-
mente & vuelta de correo.

»Si para contestar alguna pregunta tuvicra usted necesidad de
mayor espacio que cl disponible en el Cuestionario, no hay inconve-
niente en que la conteste, refiriéndose al nimero de la pregunta, en
un pliego aparte.

»Ddndole por su pronta contestacion, y por anticipado, las mas
sinceras gracias, en nombre propio y en el de los viticultores intere-
sados, me repito de usted como siempre affmo. s. s., q. 1. e. L. m.»

El cuestionario fué el que 4 continuacion se detalla:
.de ... de 191...
Sr. Ingeniero Director de la Estacion Enologica de Reus.

1. Nombre de ese término municipal.

2, ¢En cse término muniecipal existen vifiedos?

3. En caso afirmativo, ctiene mmucha importancia en ese término
el cultivo del viniedo?

4. ¢Se ha presentado en csos vifledos, durante los afios anterio-
res, el insecto denominado Altisa 6 Fscarbatd?

5. En caso afirmativo, sen qué afio empezaron & notarse los es-
tragos de dicha plaga?

6. Daurante el afio ultimo, ¢se prescntd el Escarbatd en mayor 6
menor extension de vifiedos que en 1908 y 19077

7. ¢Qué extensién de viniedos de ege término invadid, proxima-
mente, el Escarbatd el afio tiltimo?

8. Dicha extension de vinedo invadido, squé tanto por eiento re-
presenta de la superficie total de vinedo de ese término?

9. ¢En qué tanto por ciento puede evalnarse, aproximadamente,
la minoracién de cosecha ocasionada en la ultima cosecha por el Es-
carbato?
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10. ¢Qué cantidad representa, aproximadamente, dicha minora-
cién de cosecha en ese término?

11. ¢Se ha observado si el Escarbato tiene alguna preferencia por
determinados terrenos, situacién 6 exposicién de los vifiedos?

12.  ¢Cuiles son, por orden de mayor 6 menor ataque, las varieda-
des de vid preferidas por el Escarbatd?

13. ¢Se ba observado si existe alguna 6 algunas variedades de
vid que no sufran el ataque del Escarbaté?

14. En caso afirmativo, ¢cudl 6 cudles son dicha variedad 6 va-
riedades?

15. ¢Hacia qué fechas, poco mas 6 menos, suele aparecer en esa
localidad el Escarbatd?

16. ¢Se ha observado cudntas generaciones anuales tiene el Es-
carbaté en ese término?

17. En algin vifiedo de ese término, ¢se ha puesto en préctica
algin 0 algunos procedimientos contra la Altisa 6 Escarbaté de
la vid?

18. En caso afirmativo, ¢eudl 6 cudles han sido los tratamientos,
y en qué fecha, préoximamente, se han aplicado?

19, En caso afirmativo, ¢qué resultados se han obtenido con cada
uno de los tratamientos practicados?

Recopilados ya, pregunta por pregunta, los valiosisimos datos re-

" cogidos, merced al anterior Cuestionario, se hard el resumen corres-
pondiente y se publicardn, en vista de la intensidad y extensa pro-
pagacion de la plaga, junto con unas detalladas Instrucciones prac-
ticas para conocerla y combatirla. Estas Instrucciones, que estdn ya
en preparacién, se publicardn acompafiadas de una ldmina cromoli-
tografiada, cuya tirada estd ya hecha, representando al insecto en
sus diversos cstados, asi como los dafios por el mismo causados en la
vid, y, como las que se publicaron referentes al Cuch del rahim, lo
seran bajo dos formas, la de folleto, mis manejable, y la de hoja
suelta, para poder ser fijada en sitio pablico, pudiendo asi llegar su
contenido & conocimiento de mayor nimero de interesados; pero el
afio ultimo, en vista de la gravedad de la invasién, y mientras empe-
zaban los trabajos para la publicacién de dichas Instrucciones deta-
lladas, se formularon otras mas resumidas, que se han incluido en la
seccidn de Consultas de esta Memoria, que se enviaron 4 gran name-
ro de Corresponsales y se facilitaron 4 todos los numerosos viticulto-
res que gobre la Altisa acudian en consulta 4 este Establecimiento.
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Ya quedd indicado anteriormente que los senores (orresponsales
de este Establecimiento han ido facilitando al mismo, ademads de los
datos sueltos 6 aislados 6 bajo la forma de cuestionarios como los de
que queda hecha mencion, otros referentes al estado de los campos,
vicisitudes de las cosechas, precios medios, ete., etc.; v ahora, como
modelo de las informaciones 6 instrucciones peridédicas que la Enol6-
gica va facilitando & los sefiores Corresponsales para su propaganda,
ademads, claro estd, de la contestacién 4 las numerosas consultas que
sobre diferentes asuntos se sirven hacer al que suscribe, y que se han
resumido en el lugar oportuno de esta Memoria, sc hard especial men-
cién de las cuatro signientes Circulares que, entre otras, les fueron
remitidas, y que, como la mayoria de los trabajos de interés general
publicados por el Establecimiento, fueron también insertadas por la
prensa, que por ello merece el agradecimiento del que suscribe y de
la clase agricultora.

Circular sobre los tratamientos invernales contra las enfermedades
de la vid.—Fué la siguiente, répartida en Febrero de 1909:

«Regién agronémica de Catalufia.=—Estacion Enologica de Reus.
Ingeniero Director.—=Reus, 9 de Febrero de 190%9.==8Sr. . ....., Corres-
ponsal en ..... =Muy seilor mio: Gran nimero de criptégamas, que
son causa de enfermedad en los vifiedos, 6 infinidad de huevos, lar-
vas y crisdlidas de los numerosos insectos que & dichos vifiedos de-
vastan, pasan el invierno entre las resquebrajaduras de las cortezas
de los mismos ¢ debajo de ellas, no esperando mas que ¢l aumento de
temperatura para desarrollarse y ocasionar sus perniciosos cfectos.
Se comprende, pues, perfectamente que es de una gran conveniencia,
para tratar de prevenir en lo posible dichos danos, 6, en su caso,
procurar aminorarlos, destruir en esta época del afio los citados gér-
menes. Para ello, lo mejor desde luego es proceder al descortezado de
las cepas, usando los guantes especiales de malla, con los cuales re-
sulta econémica la operacion, queinando después, sobre el terreno y
hasta reducirlas & ceniza, las cortezas arrancadas. Iin el caso en que,
por cualquier motivo, no fuera posible recurrir al descortezado, da
también muy buenos resultados practicar, ignalmente en esta época,
embadurnamientos en las cepas, & cuyo efecto pueden indicarse como
eficaces y mas economicas lag dos fdrmulas siguientes:

{ Acido sulfiirico (oli de vidriol)..... 4 litros,

1 LG o
Il“nehl'tAgua._.......... e iceanariene. 100 >
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cuya preparacién debe hacerse con sumo cuidado, pues hay que tener
muy presente que, para evitar proyececiones de dcido sulfurico (que
podria quemar al obrero que hiciera la disolucién), cs preciso verter
siempre dicho dcido sulfirico sobre €l agua y no hacer nunca lo con-
trarvio. Ksta formula tienc la ventaja de que aplicada, como debe
hacerse, unos quinee ¢ veinte dias antes de que la savia de la vid
entre en movimiento, retarda el brote unos ocho 6 diez dfas, lo cual
puede tener su importancia en caso de heladas tardias.

Lysol ooieiien wiann 4 litros.

Segunda. j Agua. .o 100 »

férmula que tiene la ventaja de no quemar & log operadores y de no
" tener peligre alguno para la vid en la presente época del afio.

»Sea cualquicra la férmula que se emplee de las dos anteriores,
deben ser perfecta y enérgicamente agitadas cada vez que sc usen, y
para aplicarlas se emplean brochas ¢ pinceles, 6 también palos ter-
minados con mufiecas de trapo, con los cuales s embadurna abun-
dantemente con la disolucion el tronco de las cepas.

»Rogandole que, atendido su-objetivo, procure propagar cuanto
pueda los anteriores tratamientos, tenyo el gusto de repetirme de usted
y agricultores de esa localidad aftmo. 8.8, q. 1. e. 1. m.»

Circular sobre los trasiegos de primavera.—Se formulé y repartié
en Marzo de 1909, y fué la siguicnte:

«Regién agronémica de Catalufia.—Fstacién Enoldgica de Reus.
Ingeniero Director.=—=Reus, 11 de Marzo de 1909.=8r. D. ....., Corres-
ponsal en ..... =Muy seior mio: Con el mes de Marzo hemos entradoen
el periodo del afio en que se debe proceder 4 una de las operaciones
mds importantes que conviene sufran los vinos nuevos, que es la de
su trasicgo. Durante cl invierno, en efecto, & causa de la accién del
frio, se depositan en el fondo de los envases ciertos clementos, tales
como tartaros, materias pécticas, colorantes, tinicas y otras que, jun-
to con muchas impurezas, las levaduras y diferentes microbios cons-
tituyen las heces. Al llegar la primavera, con ¢l calor, gran parte de
dichas sustancias insolubilizacdas pueden redisolverse en el vino, en-
tarbidndolo nuevamente, y, por otra parte, dichos mierohios, desper-
tando de su letargo invernal, se nutren y multiplican, pudiendo llegar
4 constituir causa de alteraciones y graves enfermedades en los
vinos.

«Es, pues, de todo punto conveniente, antes de que aumente la tem-
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peratura, proceder al oportuno trasiego de los vinos, con el objeto cs
separar éstos, ya limpidos y transparentes, de las heces depositadad
en el fondo de los envases, evitandose asi dichas posibles alteraciones
y enfermedades.

«<Lo8 trasiegos conviene hacerlos en dias secos y despejados, y en
que el barometro esté elevado por encima de «‘variah]e».

«Deben  trasegarse al aire los vinos nuevos sobrerrecargados de
acido carbonico, los que hayan quedado dulces 4 causa de una fer-
mentacién incompleta, los que hayan adquirido mal gusto y los tin-
tos fuertemente azufrados, para que reaparezea su primitivo color. En
los demds casos, en general, deberd trasegarse fuera del contacto del
aire, y muy cspecialmente cuando se trate de vinos que, siendo limpi-
dos y transparentes dentro e su envase, se enturbiau 4 poco de estar
sometidos 4 la aceidén del aire, lo cual demuestra que estan atacados
por una afeccién que convendrd remediar antes de proceder 4 su tra-
siego.

«LLos envases & que se trasiegue el vino deberan haber sido previa-
mente lavados y azufrados & excepcion de cuando se trate de vinos
que quedaron dulces 4 causa de una fermentacién incompleta, en cuyo
caso debera reemplazarse el azufrado de los envases por su esterili-
zacion con un buen lavado con agua hirviendo.

«Rogdndole que, atendido su objetivo y utilidad, procure propagar
cuanto pueda los mencionados trasiegos, tengo el gusto de repetirme
de usted y de los agricultores de csa localidad affmo. s. 8., q. 1. e. 1. m.»

Circular sobre tratamiento de las vides perjudicadas por las hela-
das.—Las condiciones meteoroldogicas que caracterizaron el fin del
invierno y el principio de la primavera de 1910, perjudicaron consi-
derablemente los vegetales cultivados, creyendo, por tanto, conve-
niente el que suscribe, la publicacion de la siguiente Circular:

«Regién agrondmica de Catalufia.=Estacién Tnologica de Reus.
Ingeniero Director.—=Reus, 18 de Abril de 1910.=8r. D. ... , Clorres-
ponsal en .....==Muy sefior mio: Las ultimas heladas han presentado un
cardcter de generalidad y han ocasionado, desgraciadamente, graves
danos en muchos vinedos, y, en consecuencia, esta Direccion se ha
creido en el caso de dictar algunas Instrucciones que pudieran servir
de guia para el tratamicnto de las vides danadas. Por si fuese ese tér-
mino uno de los perjudicados, tengo el gusto de remitirle dichas Ins-
trucciones, que figuran al dorso de este pliego, y que le ruego pro-

. cure propagar entre los interesados, ddndole por ello las gracias an-
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ticipadas y repitiéndome de usted, como siempre, afectisimo seguro
servidor, q. 1. e. 1. m.»

Estacion Enolégica de Reus.

Operaciones que dgben practicarse en lus vides perjudicadas por
las heladas.—Este Establecimiento ha sido consultado por varios vi-
ticultores acerca del modo como conviene tratar sus vides perjudica-
das por las altimas heladas, y siendo, por desgracia, bastante gene-
rales los dafios ocasionados por las mismas, se ha creido en el caso
de dictar las siguientes Instrucciones aplicables al caso, y que serd
muy conveniente tener en cuents, pues cuando las vides han sido da-
fiadas, en mayor 6 menor escala, por las heladas primaverales, el vi-
ticultor no debe creerse que, por haber perdido parcial 6 totalmente
la cosecha del aifio, debe cruzarse de brazos, sino que, por el contra-
rio, conviene que tenga en cuenta que dichos accidentes no sélo tie-
nen efecto sobre los frutos, sino que también pueden tener una reper-
cusién muy grave sobre la vegetacion general de la vid durante el
afio del accidente y los sucesivos.

Las heladas, en efecto, destruyen el equilibrio vegetativo de las
vides, pudiendo sufrir un desequilibrio y hasta una paralizacién en
su desarrollo; la savia puede dirigirse 4 las yemas latentes y provo-
car su desarrollo, dando lugar 4 brotes inutiles y aun perjudiciales,
puesto que absorberian las substancias nutritivas destinadas 4 los
brotes fructiferos 6 de reemplazo. Es, pues, de toda conveniencia, la
supresion de todos los brotes que no puedan servir para equilibrar la
vegetacion de la cepa en la actualidad 6 para efectuar la poda en lo
sucesivo. Desde luego, que esta supresién parcial de brotes no debe-
ra efectuarse hasta que haya desaparecido todo peligro de nueva he-
lada, pues de lo contrario, podria suceder que por falta do brotes ad-
venticios, nos encontriramos en la imposibilidad de reconstituir la
cepa, v el mal seria entonces mucho wds grave, pues la vid podria
resentirse durante varios aiios, y lo que preferentemente hay que pro-
curar e¢s, mas que la obtencion de nuevos frutos, el restablecimiento
de la normalidad en la vegetacion de la vid. Es cierto que dejando
desarrollar algo los brotes que luego hay que hacer desaparecer, se
) agotara algo la cepa; pero de dos males, hay que escoger el menor, y
es, por tanto, preferible esperar unos dias, 4 encontrarse luego en
una situacién dificil.

Lo anteriormente mencionado podra bastar cuando los dafos oca-
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sionados por las heladas no sean muy grandes; pero si son muy im-
portantes, serd preciso, ademas de la mencionada supresién de bro-
les, practicar una poda en verde, analoga 4 la seca, no dejando mds
que una 6 dos yemas, y teniendo cuidado de hacer cortes hien lim-
pios, 8i es posible sobrc el nudo, por encima de la dltima yema con-
servada, y sila rama estd casi completamente destruida, sera preciso
seccionar 4 un par 6 tres de centimetros de su insercion. En estos ca-
808 se desarrollaran ramas secundarias vigorosas, que se agostarin
bien y proporcionaran buena madera para la poda del préximo aio.

En todos los casos mencionados es de gran conveniencia el favo-
recer y excitar la vegetacién por medio de abonos nitrogenados, fi-
cilmente asimilables, como el nitrato de sosa, siendo también de gran
utilidad los abonos fosfatados.

Por lo demds, debe tenerse muy en cuenta que las operaciones
mencionadas de supresion parcial de brotes y de poda son muy deli-
cadas y requieren ser practicadas con gran prudencia y con muchisi-
mo cuidado, debiendo ser verificadas, por tanto, muy concienzuda é
inteligentemente, por personal apto y que pueda darse perfecta cuen-
ta del modo cémo debe ser tratada sucesivamente cada cepa.

Circular sobre un momento oportuno para prevenir un ataque in-
minente de Mildiu.—Se dicté en Mayo iltimo, en vista de las es-
peciales condiciones meteorolégicas reinantes, el aviso circular, si-
guiente: ‘

Estacién Enol6gica de Reus.

Aviso importante para los viticultores.—El Mildiu necesita para la
invasién de los vifiedos, cierto grado de humedad y de temperatura.
Las condiciones de humedad necesarias las ha proporcionado el ae-
tual periodo de lluvias, de suerte que, desde el momento en que éstas
acaben y, con la vuelta del buen tiempo y salida del sol, se eleve la
temperatura, y con la consiguiente evaporacién se conserve humedo
el ambiente, los vifiedos se encontraran en un periodo de¢ receptivi-
dad muy favorable par ser invadidas por el Mildiu. Es, pues, conve-
niente en extremo sulfatar los vifiedos &4 la mayor brevedad, y sulfa-
‘tarlos aprisa para que, al llegar dicha elevacién de temperatura, y
con ella el periodo de receptividad indicado, se encuentren ya debi-
mente sulfatadas y, por tanto, defendidas el mayor ndimero posible
de cepas. Recuérdese que el tratamiento contra el Mildiu no es cura-
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tivo, sino exclusivamente preventivo, y, por tanto, debe ser aplicado
antes del periodo de receptividad.—Reus, 19 de Mayo de 1910.—El
Ingeniero Director, Claudio Olivera Massd.

Anuncios como ¢l anterior habian sido ya publicados en otras
ocasiones y circunstancias andlogas, y cree el que suscribe que éste
es el sitio mds oportuno para encarecer la importamecia que podria
revestir un servicio completo y bien montado, de previsién, & los
efectos de la oportunidad de la aplicacién de los tratamientos contra
las afecciones criptogdmicas de la vid, excusando manifestar que,
para la implantacién en esta provincia de tan conveniente é impor-
tante servicio, que permitiria evitar mds de un desastre en las cose-
chas, podria servir de base insustituible el servicio de informaciones
de que modestamente, por falta de medios y de personal, dispone esta
Enolégica, merced 4 los sefiores Corresponsales de cada localidad.

Reparto de obras de Agricultura.—Este establecimiento ha ido re-
partiendo también, cuando los ha tenido disponibles y en la medida
que le ha sido posible, diversos ejemplares de diferentes obras y pu-
blicaciones agricolas. De estos repartos merccen especial mencidn,
ademdas del ya indicado de las Instrucciones contra el Cuch del ra-
him, publicadas por el que suscribe, el verificado en numero de cua-
tro ejemplares & cada uno de los sefiores Corresponsales y Cdmaras,
Soeiedades y Corporaciones Agricolas de la provineia, por acuerdo
del Consejo Provincial de Agricnltura y Ganaderia, fecha 6 de No-
viembre de 1908, de la Cartilla Agricola para la Ensefianza de la
Agricultura en las Escuelas de Cutalunia, formulada por el ilustrado
Ingeniero Jefe de la Seccién Agronémica de Tarragona, D. José Valls
y Torres, y premiada por el Ministerio de Fomento en el Concurso
abierto por Real orden de 15 de Febrero-de 1903, y el reparto, en 1909,
del folleto publicado por el mencionado Consejo Provineial, acerca de
la Campana para fomentar el consumo del vino, en el cual se inserta
acerca de dicho consumo, el informe favorable de la Real Academia
de Medicina de Barcelona, emitido 4 instancias de dicho Consejo.

Conclusién.—Cree el que suscribe que lo dicho es suficiente para
poner de relicve la verdadera importancia que reviste el servicio de
Corresponsales de este Establecimiento, y lo que de él es posible fun-
dadamente esperar el dia en que, disponiéndose de mas medios y de
més personal, pueda ser atendido debidamente, pues hasta la fecha,
ni posible ha sido resumir los valiosisimos datos ya adquiridos.
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Cree el que suscribe, que en la primera Memoria de este Estable-
cimiento puede ser de utilidad que figure el Catdlogo de su Biblio-
teca que, aunque en estado naciente por no poder irse formando mds
que de una manera paulatina, cuenta ya con una bibliografia bastan-
te numerosa, especialmente en la parte de Enologia y Viticultura
modernas. Se han catalogado las obras en diferentes conceptos, por
orden alfabético de autores, del modo que sigue:

ABONOS

Bargerén.—Le commerce des vins.—Paris, 1906.

Biblioteca Agrondémica popular.—Los abonos potidsicos en el cul-
tivo de la vid.— Madrid, 1907.

Cédmara Agricola Oficial de Valencia.—Cartilla de férmulas de
abonos para distintos cultivos.—Valencia, 1899,

Direceién general de Agricultura, Industria y Comercio.—Dispo-
siciones referentes 4 la venta y andlisis de los abonos minerales.—
Madrid, 1900.

Fourton et Lobreau.— Caractéres analytiques des engrais et des
produits chimiques.—Paris, 1907.

Fritsch.—Les engrais.—Paris (Tomo 1.°).

Fritsch (J.).—Les engrais.—Paris (Tomo 2.°),

(iiner Alino.—Formulario Codex de abonos,—Madrid, 1900.

Nichaut (C.) et Vermorel (V.).—lLes engrais de la vigne.—Mont-
pellier, 1905.

Oyarzdbal.—Instrucciones para el empleo de los abonos. (Colas
y abonos.)—Madrid.

Vermorel.—Simples notions sur les engrais chimiques.—Guide
pour l'achat et 1’emploi.—Montpellier, 1888,

AGRICULTURA

Angot.—Traité elementaire de météorologie.—Paris, 1907.

Bellair. —Les arbres fruitiers.—Paris, 1904,

Blancarnoux.— Constructions rurales. —Paris.

Bussard (L.)et Duval (G.).—Arboriculture fruitiére.—Paris, 1907.

Bussard (Odette).—Le livre de la fermidre.—Paris, 1906.
Convert.—Comptabilité agricole. Paris, 1904.

10
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Cortés y Morales.—Novisima guia del hortelano, jardinero y ar-
bolista.—Madrid, 1888.

(Coupan.—Machines de culture.—Paris, 1907.

Danguy.— Constructions rurales.—Paris, 1904,

Diaz.—Memoria sobre el arbolado cultivado y espontdneo en la
provincia de Toledo. —Madrid, 1904.

Dienert.—Hidrologie agricole.—Paris, 1907.

Dumont.—La terre arable.—Paris, 1909,

Dumont.—Routine et progrés en agriculture.—Paris.
Estelrich. —El almendro y su cultivo en el Mediodia de FEspafia &
islas Baleares.—Madrid.

Estudios hidrolégicos. Cuenca del Tajo.—Madrid, 1906.

Fernindez.-——Memoria sobre el arbolado cultivado y espontineo
en la provincia de Leén. —Madrid, 1904.

Granja-Instituto de Zaragoza.—Coleccion de trabajos publicados
en 1881-1906.—Zaragoza, 1906.

Guerra (F.) y Serrano (L.).—Contabilidad agricola.—Zarago-
za, 1909,

Hall (A. D.) et Demolon (A.).——Le sol en agriculture.—Paris,
1906.

Houndaille (I'.).-—Le soleil et 1’agriculteur avec un apendice sur la
lune et les influences lunares.—Montpellier, 1893.

Jaén.—Memoria sobre la tierra labrantia y el trabajo agricola en
en la provincia de Navarra.—Madrid, 1904.

Kayser.—Microbiologie agricole.— Paris.

Lagatu (H.).—L’étude des terres et les cartes Agronomiques.—
Montpellier, 1903.

Lagatu (H.) et Semichon (L.).—Materiaux pour une étude des terres
du département de 1’ Hérault.—(Note I. Examen preliminaire de quel-
ques terres).—Montpellier, 1893.

Lagatu.—Matériaux pour une étude des terres du département de
Hérault.—Note III. Un exemple de fumure raisonnée.—Montpel-
lier, 1899.

Lopez Pefiaficl.—El gusano productor de la seda.—Madrid, 1909,

Lépez Penafiel.—Practicas de industria sedera.—Madrid, 1907.

Lépez Pefiafliel. —Resumen de los trabajos y experiencias verifica-
das en la Estacién Sericicola de Murcia, durante los afios de 1902 4
1906,—Madrid, 1907.

Lépez Sdnchez.— Economia Agricola.—Madrid, 1910.

Martin Sénchez.— Cartilla agricola para la enseéfianza de la Agri-
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cultura en las escuelas de las provineias de Granada, Mdlaga y Al-
meria.—Madrid, 1906.

Maylin.—Memoria sobre el arbolado cultivado y espontianeo de la
provincia de Castellén.-—Madrid, 1904."

Morel (E.) et Blanchon.—Notions élémentaires d’Agriculture.—
Paris.

Moreno Espinosa.—Cartilla de Agricultura castellana.—Madrid,
1905.

Noriega.—Memoria de las experiencias realizadas en la Escuela
prictica de Agricultura regional de Jerez de la Frontera, acerca de
la nitrificacién natural de los terrenos.—Madrid, 1907.

Noriega.—Memoria de las experiencias realizadas acerca de la ni-
trificacién natural de los terrenos, basadas sobre el estudio de las
aguas de drenaje.——Madrid, 1908,

Noriega.—Memoria relativa 4 los ensayos realizados en el cultivo
del algodén durante el afio 1906. (Granja-Instituto de Agricultura de
Jerez de la Frontera.)—Jerez, 1907.

Noriega.—Granja-Escuela préctica de Agricultura. Jerez de la
Frontera. Proyecto de Campo de ensayo de cultivo en regadio.—Je-
rez, 1910.

Pacottet et Dairat.—Cultures de serres.—Paris, 1910.

Pagnoul—Méthode pour I’andlyse de la terre arable.-—Paris, 1903.

Pérez Argemi.—La poda de los pldtanos.—Barcelona.

Petit.—-Electricité Agricole.—Paris, 1910.

Quintanilla ((G.) y Arche (J. V.).—Cartilla Agricola para la ense-
nanza de la Agricultura en las escuelas de la regién de las Islas Ba-
leares.—Madrid, 1906. _

R. A. R—Nueva cartilla Agraria para la ensefianza de la Agri-
cultura en las escuelas de instruccién primaria.—Madrid, 1904.

Risler (E.) et Wery.—Irrigations et drainages.—Paris, 190%.

Rodrigéiiez.—Contra la sequia.—Madrid.

Rodrigafiez.-—Un forraje de secano.— Madrid.

Saillard.—Technologie Agricole.—Paris, 1904.

Salas y Amat.—Memoria sobre el arbolado cultivado y esponta-
neo en la provincia de Malaga.—Madrid, 1904.

Schribaux.—IL’amelioratién des espéces végétales de grande cul-
ture.—Paris, 1908.

° Seltensperger.—Lec livre agricole des instituteurs.—Paris, 1907,

Tallent,—Machinés agricoles,
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Truelle. —Atlas des meilleures variétés de fruits a cidre.—Pa-
ris, 1896,

Truelle.—{iuide pratique des meilleurs fruits de pressoir.—Pa-
ris, 1895,

Vallés y Vallés.—El almendro.—Barcelona, 1902.

Valls y Torres.——Cartilla Agricola para la ensefianza de la Agri-
cultura en las escuelas de Cataluna.—Madrid, 1906,

Verecier. —Arboriculture fruitiére en images.—Paris.

Vermorel.-—Agenda agricole et viticole para 1907, —Paris.

Vermorcl. — Aide-Mémoire de 1'Ingénieur Agricole. — Montpel-
- lier, 1906.

Viel.—S¢riciculture.-~Paris, 1905.

Vuist. — I’enseignement Agricole et ses méthodes.—Paris, 1909,

Weinzierl (T.), traducida por Hurtado de Mendoza (J.).—Compo-
sicion y cultivo de las mezelas de semillas de plantas forrajeras.—
Madrid, 1909,

Whitney.—La fertilité du sol.—Montpellier, 1907.

3

BOTANICA

Dop e Gautié.—Manzel de technique botanique, histologie et mi-
crobie végétales,—Paris, 1904,

Frou.—Traité ¢lémentaire de manipulations de botanique appli-
quée & l'étule de plantes agricoles.—Paris, 1907,

Schribaux et Nanot.—Botanigque Agricole.—Paris, 1906.

Tieghem (Ph. Van).—Eléments de botanique.—I, Botanique géné-
rale.—DParis, 1906.

Tieghem (Ph. Van).—Eléments de botanique. ~II. Botanique spé-
ciale.—Paris, 19086,

CUESTIONES SOCIALES Y ECONOMICAS

Aungé-Laribé.—Lec probléme agraire du socialisme, (i.a viticulture
-industrietle du Midi de la Francia.)—Paris, 1907.

Avilés Arnaun.~La casa higiénica.— Madrid, 1904.

Bizemon.—Una caja rural. — Zaragoza, 1906.

Boletin de Comercio & informacién agricola, estadistica y merca-
dos. Seguaros mutuos agricolas. Cajas mutuas agricolas. El Sindicato
Agricola Municipal.—Madrid, 1907.
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Boletin de Comercio, é informacién agricola y estadistica y mer-
cados. Venta cooperativa de los granos.—Madrid, 1907.

Colonizacién y repoblacion interior.—Madrid, 1909,

Consejo Provincial de Agricultura ¥ Ganaderia de Tarragona.—
Campafia para fomentar el consumo del vino.~—Barcelona, 1909,

Disposizioni per combattere le frodi nella preparazione e nel co-
mercio dei vini.—Casale Monferrato, 1905.

Elias de Molins.— Conveniencia de establecer un depoésito comer-
cial y almacencs gencrales de depdsito en Tarragona para tavorecer
ol Comercio y la Agricultnra.—Barcelona, 1809.

Elfas de Molins.— El crédito agricola y las cajas rurales.—Barce-
no, 1910. '

Estatutos de la Sociedad Agricola de Barbara.—-Valls, 1903,

Génieys. — La crise viticole méridionale.—Tolouse, 1905.

(Gide.—Las Sociedades cooperativas de consumo.—Zaragoza, 1906.

Golferichs y Losada.—Colonizacién de Espaiia, 1909.

Grillo.—L’uso moderato del vino in raporto alla salute umana —
Casale-Monfterrato, 1907,

Institut Agricol Catali de Sant Isidro.—Instruccions pera la
contitucié de Sindicats agricols y caixes rurals.—Barcclona, 1910.

La ecrisis Agricola y pecuaria.—(Tomo 1.9, 1.8 parte.)—Ma-
drid, 1888,

La crisis agricola y pecuaria.>—(Tomo 2.°, 2* parte.)—Ma.
drid, 1889. g

Leleu.—Circulos de estudios.-—Zaragoza, 1906.

Lesoc.—8indicatos Agricolas: Vademécum del propagandista.—
Zaragozd, 1908.

Marfa Zoritn. — Los positos en Espafia.—Madrid, 1907,

Maspons y Camarasa.— Agremiacié Agricola.— Notes histori-
ques.—Granollers, 1906.

Ministerio de Fomento.—Memoria que comprende los antecedentes
reunidos, trabajos practicados y proyecto de ley formulado por la Co.
misién nombrada para el estudio de la Concentracién parcelaria.—-
Madrid, 1908.

Ministerio de Fomento.—Memoria sobre el Proyceto de ley de co-
lonizaecion interior.—Madrid, 1907.

Ministerio de Fomento.—Real decreto de 22 de Murzo de 1907 so-
bre concentracién parcelaria, y Memoria sintética oxplicativa del
mismo.—Madrid, 1907.

Ministerio de Fomento.—Real orden disponiendo se exhorte y re-
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quiera a los patriotas de todas clases y condiciones 4 que emitan su
opinién respecto 4 la fundacion de las la cajas rurales.—Madrid, 1910.

Ministerio de Fomento.—Subvenciones y premios para fines agri-
colas.—Madrid, 1908.

Paulsen.-—Le cantine sociali é 'utilizzazione dei residui della vi-
nificazione.—Palermo, 1907.

Rivas Moreno.—Temas de actualidad.—Madrid, 1892.

Sotilla,—Informe sobre la crisis del cultivo de la cafia de azdicar
en el litoral cafiero.—Madrid, 1907. '

Tosatti.— Valutazione delle uve nelle cantine sociali, —Cone-
gliano, 1908,

Valery.— 8indicato Agricola modelo en Beaumont.—Zarago-
za, 1906.

Vidal.—De la recherche des moyens propres 4 [avoriser la vente
des vins.—Paris.

-~

ENOLOGIA

Andrieu.—La vendange.—Montpellier, 1901.

Andrieu.—Le vin et les vins de fruits.—Paris, 1894.

Andrieu.—Nouvelle méthode de vinification par sulfitage et levu-
rarge.—Montpellier, 1901.

Andrien.—Nouvelle méthodé de vinification.—Bordeaux, 1902.

Apercu historique sur les vins de Graves. '

Astruc.—Le vin.—Paris.

Astruc.—Le vinaigre.—Paris.

Audibert.—IL’art de faire les vins d’imitation.—Marseille, 1896.

Averna.—L’uva nelle malattie dei vini.—Milano, 1907.

Averna.—I tannini nell’ava e nel vino.—Milano, 1906.

Bastoni.—La conservazione razionale dei vasi vinari.—Casal-
maggiore.

Bill6n.—Vins et eaux-de-vie.—Paris.

Bouffard.—Etude comparée de quelques procedes de vinification.
Montpellier, 1889.

Bouffard.—ILa casse des viﬁs.——MontpelIier, 1897.

Boullanger.—Industries Agricoles de fermentation.—Paris, 1903.

Bouzanquet. —Les vins méridionaux.—Montpellier, 1907. '

Blarez.—Vins et spiritueux.—Paris, 1908.

Brugués.—Visita 4 la Casa Codorniu de San Sadurni de Noya.—
Barcelona.
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Carles,—Les dérives tartriques de vin.—Bordeaux, 1903.

Carles.—Les trépidations et les vins.—Bordeaux.

Carles.—Le vin et les eaux-de-vie de France.—Bordeaux, 190x5.

Carles.—Le vin, le vermouth, les apéritifs et le froid.—Bordeaux,
1909.

Carpentieri.—II pericoli dell’uso dei bisolfiti alcalini in Enologia.
Conegliano, 1907.

Cazalis.—Taité pratique de l’art de faire le vin.—Montpellier.—
1900.

Cettolini.—Distillazioni del vino ed utilizzazione dei residui della
vinificazione. Tomo I.— Milano.

Cettolini,— Distillazione del vino ed utilizzazione dei residui della
vinificazione. Tomo 2.°—Milano.

Cettolini.—Malattie, alterazioni e difetti del vino.—Milano, 1908.

Chabert.—Le ciment armé dans les cuveries et les caves de con-
servation.—Montpellier, 1906,

Chabert. —Les progrés de la vinification meridionale.—Montpel-
lier, 1898.

Chancerin.——Le vin.—Paris, 1908.

- Charmeux. — [’art de conserver les raisins de table. — Pa-

ris, 1904.

Ciapetti.—L’industria tartarica.—Milano, 1907.

Cillis. —La densité dei mosti dei vini e degli speriti.—Mila-
no, 1899,

Cloquet.—L’art de la degustation des vins.— Bruxelles.

Cocks (Ch.) et Feret (Ed.).—Bordeaux et ses vins, classes par or-
dre de mérite.—Bordeaux, 1908,

Coste-Floret. —Les résidus de la vendange. —Montpellier, 1991,

Coste-Floret.— -Vins blancs.—Montpellier, 1903.

Coste-Floret. - Vins rouges.—Montpellier, 1907.

Cuchi.—Nociones de aleoholizacién y alcohometria. —Tarrago-
na, 1909,

Dubet. —Petit traité de vinification 4 1’usage des vignerons.—
Paris.

Dujardin (J.).—Recherches retrospectives sur 1’art de la destilla-
tion.—Paris, 1900.

Dupont. —Utilité de 1'essai des mouts dans je choix de 1'époque
de la vendange.—Montpellier, 1901.

Dupont et Ventre.—Instructions pratiques pour 1’emploi de 1’aci-
de sulfureux en vinification.—Montpellier, 1907.
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Dupont et Ventre.—L acide sulfureux en vinitication.— Montpel-
lier, 1907.

Ermanno Cavazza.—I tannini.—Bologna, 1909.

Evesque.—Les ving d’Algérie.—Paris.

Feret.—Les vins des graves.—Bourdeaux, 1908,

Ferroillat et Charvet. —Les celliers.—Montpellier, 1896.

Foex.—¢Comment devons-nous faire notre vin>—Montpellier, 1899,

Fritsch et Guillemin.—Traité de la destillation des produits agri-
coles et industriels.—Paris, 1890.

Gallo.—Manuale practico di vinificazione.—Milano, 1909.

Gayon (U.).—Etude sur les apareills de Pasteurisation des vins.
Bordeaux, 1895.

Gayon —Principes de vinification.—Bordeaux, 1904.

Gili y Bertrdn.—Cartilla practica de vinos.—Barcelona, 1908.

Grazzi-Soncini.—Le vin, ses caracteres, ses d efauts.—Montpel-
lier, 1891.

Guichar (P.).—Traité de distillerie (Chimie du distillateur).—Pa-
ris, 1895.

Guichard.—Traité de distillerie (Industrie de la distillation).—
Paris, 1897.

Guichard.—Traité de distillerie (Microbiologie du distillateur).—
Paris, 1896.

Guide pratique d’alcoométrie.—Poitiers.

Hugounenq.—Phosphatage des vins.—Montepellier, 1899.

Jacquemin et Allion.—La preparacién moderne de I'Hydromel
et des vins de fruits,—Paris,

Kayser.—ILes levures.—Paris.
Kherig (Henri). —Les temps nouveaux pour le vin.-—Paris, 1910.
Kehrig (Robert).—Le vin chez le consommateur.—Bordeaux.

Kehrig (Robert). — Traité pratique du sucrage des vendanges.—
Bordeaux, 1904.

Laborde.—Cours d’enologie (tomo 1.°).—Paris, 1908.

Lapparent.—Le vin et ’eau-de vie de vin.—Paris.

Latiére. —Les raisins de table.—Paris.

Lemaignan—Utilisation économique et trés pratique des marcs de
raisin.—Bordeaux, 1906.

l.es vins de I’Hérault.—Montpellier, 1906.

Lissone.--'Y vini d’Italia.—Torino-(iénova.

Malepeyre.—Vins de fruits et boissons économiques,.—Paris, 1892,
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Malvezin (KFrantz).—La pasteurisation des vins fins.—Bordeaux,
1899.

Malvezin (Frantz).—Le vieillissement artificiel des vins et spiri-
tueux.—Paris, 1906. }

Malvezin (Frantz).—Manuel de pasteurisation des vins.—Paris.

Malvezin {Frantz). —Pasteurox y frigorie.—Paris, 1903.

Malvezin (Frantz).—Sterilisation des mouts par la chaleur.—Pa-
ris, 1902.

Malvezin (Frantz).—Viellisement des vins et spiritueux.—Paris,
1903.

Malvezin (Philippe). — Etudes sur le viti-viniculture.— Paris, 1905.

Malvezin (Théphile).—Les grands vins de Bordeaux.—Caudéran.

Mata.—Los vinos &4 gusto del consumidor.—Barcelona, 1907,

Mathien.—Troubles des vins mousseaux.—Paris.

Mauriac.—Les vins de Bordeaux. —Bordeaux, 1907.

Nina.—Le costruzioni enotecnique.—Milano, 1892.

Mondini.—Produzione ¢ commercio del vino in Italia.—Milano,
1899.

Montagard.—Tableaux synoptiques de vinification.—Paris, 1903.

Ottavi, traducida por Navarro. —Enologia tedrico-practica.—Ma-
drid, 1900.

Ottavi-Marescalchi.—L’arte di fare il vino nelle annate cattive.—
Casale-Monferrato, 1907. ) ‘

Ottavi (E.) et Marescalchi.—IL'uva et la sue nuove utilizzacioni.—
Casale, 1909.

Pacottet.—Vinification.—Paris, 1904.

Pagés.—Les eaux-de-vie et les alcools.—Paris, 1907.

Pascual Ruilépez.—La fabricacion doméstica del vinagre.—Ma-
drid, 1908.

Pequeiio.—Cartilla Vinicola.—Madrid, 1888.

Pequeiio.—Cartilla Vinicola.—Madrid, 1901.

Perpifid.—Apuntes de Enologia.—Barcelona.

Piceolo (Doector).—Guia prictica del maestro bodeguero.—Ma-
drid, 1888.

Pour les vendanges. —Montpellier, 1910.

Prato.—Vini bianchi de pasto é vini mezzocolore.—Milano, 1897.

Raja.—1II vino ribollito con prefazione.—Catania, 1910.

Raventés.—Prensas para vino.—Barcelona, 1905.

Riceiardelli. - Manuale per il taglio dei vini.—Catania, 1908.
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Roos.—La difussion appliquée aux mares de raisins.—Montpe-
1lier, 1905.

Roos.—La vinification et les levures cultivées.— Montpellier, 1892,

Roos.—L’epuisement des marcs par diffusion.—Montpellier, 1903.

Roos.—L’industrie vinicole méridionale.—Montpellier, 1898.

Roos.—Principes généraux de la vinification en rouge.—Montpel-
lier, 1894.

Rougier.—Manuel pratique de vinification.—Montpellier, 1905.

Roy-Chevrier.—La question des levares de vins cultivées.—Mont-
pellier, 1892.

Rueda.—Vinificacién moderna.—Barcelona.

Sacco.—Como acordare la produzione con lo smercio del vino.—
Torino. .

Salleron.—Etudes sur le vin mousseux.—Paris, 1895,

Sannino.—Trattato completo di Enologia.— Tomo I.—Cone-
gliano, 1906.

Sannino.—Trattato completo di Enologia.—Tomo IL.—Coneglia-
no, 1907, .

Sebastian (Victor).—Guide pratique du fabricant d’alcools.—
Montpellier, 1900.

Sebastidn. —Le sucrage des vins.—Montpellier, 1903.

Sebastign (Vietor).—Traité pratique de la preparation des vins
de luxe.—Montpellier, 1909

Semichon.—Traité des maladies des vins.—Montpellier, 1905.

Sernagiotto.—Enologia doméstica.—Milano, 1894,

Strucehi.—I1 cantiniere.—Milano, 1907.

Struechi.-—I1 vermuth di Torino.—Casale Monferrato, 1907.

Strucchi —I migliori vini d’Italia.—Milano, 1908.

Tallent. Vin, biere, cidre et vinaigre.

Vecchia.—La distillazione agraria in Italia.—Casale.—Monterra-
to, 1908,

Ventre,—La vinification rationelle des blancs et des rosés.—Mont-
pellier, 1909.

Ventre.—Le phosphore dans les raisins et lo vin.—Montpellier,
1910.

Ventre,—Les derivés tartriques de 1a vendage.—Montpellier, 1909,

Vera.—Tratado de la fabricacién de vinos de todas clases.—Ma-
drid, 1904.

Vincens.f—L’art de déguster les vins.—Toulouse, 1906,
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Vitoria (P. 8. J.).—El vino dulee para misas. (Laboratorio quimi-
co del Ebro.)—Madrid, 1900. —Donativo.

Weinmann (J.) et Guittonneau (L.).-—Comment on doit etiqueter
les boissons.—Epernay, 1908.

Weinmann (J.) et Guittonneau.— Entretien et nettcyage du maté-
riel vinaire.—Epernay.

Weinmann. -- Manuel du travail des vins mousseux.—Epernay.

ESTADISTICA

Junta Consultiva Agronoémica.—Estadistica de produccion de ce-
reales y*leguminosas en 1905.—Madrid, 1906.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica -de la producecién de
cereales y leguminosas en el afio 1906.—Madrid, 1906.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica de las producciones
viticelas y olivarera en el afio 1906.—Madrid, 1907.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica de la produccién de
cereales y leguminosas en el afio 1907.—Madrid, 1907.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica de las producciones
viticola y olivarera en el afio 1907.—Madrid, 1908.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica de la produccién de
cereales vy leguminosas en el afio 1908.—Madrid, 1908.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica de las producciones
viticola y olivarcra en el afio 1908.—Madrid, 1909. '

Junta Consultiva Agrondmica.—FEstadistica de la produccién de
cereales y leguminosas en el afio 1909.—Madrid, 1910.

Junta Consultiva Agrondémica.—Estadistica de las producciones
viticola y olivareva en el afio 1909.—Madrid, 1910.

Junta Consultiva Agronémica.—Estadistica de la produccién de
cereales y leguminosas en el afio 1910.—Madrid, 1910.

Junta Consultiva Agrondémica.—Noticias estadisticas sobre la pro-
duccién agricola espaiiola.—Madrid, 1902.

Marti Giiell.—Instruceiones acerca de la producciéon caballar en
esta provincia.—Tarragona, 1909.

Ministerio de Fomento.—Comisién ejecutiva de estadistics mine-
ra.—Datos estadisticos correspondientes al afio econdémico de 1892-
98, —Madrid, 1894.
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OLIVICULTURA Y ELAYOTECNIA

Acapulco (Marqués de).—Nuevo procedimiento para la elabora-
cidn del aceite de oliva.—Madrid.

Crespo.—El olivo en Ia cuenca del Ebro.—Madrid, 1909.

D'Aygalliers.—Huilerie Agricole.— Paris, 1907.

Degrully.—L’olivier.—Montpellier, 1907.

Dugast.—L’industrie oléicole.—Paris.

Fontenelle (J. D.), Malepeyre (F.) et Dalican (A.). ———Frabucant et
épuratenr d’huiles végétales et animales. Tomo I.—Paris, 1902.

Fontenslle (J. D.), Malepeyre (F.) et Dalican (A.).-—-—Fabgicant et
épurateur d’huiles végétales et animales. Tomo 11.— Paris, 190%.

Corini (G.) et Fabris.—Olii vegetali, animali ¢ minerali.—Mi-
lano, 1892.

(iabrie] Téllez.— Aceites en la provincia de Lérida.— Madrid, 1901

Gracia.—Fabricacién de aceites finos.—Madrid, 1908.

Guffanti. - Delle cause principali dei malanni che colpiscono glio-
livi e dei mezzi per rimuoverle.—Stradella, 1901.

Latiére.—L’0Olivier et 'industrie oleicole.—Paris, 1904.

Mingioli.—Oleificio moderno.—Milano, 1901.

Navarro.—La enfermedad de los olivos en Murcia.—Madrid, 1905.

Navarro.—La plaga del pulgén de los olivos en varios términos
municipales de la provincia de Jaén.— Madrid, 1906.

Pequenio.—Manual prictico acerca de la slaboracién de los acei-
tes de olivas.—Madrid, 1898. :

Ribaga.—Insetti nocivi all’olivo ed agli agrumi. —Portici, 1901.
Tallent.—Industrie des huiles et des savons.
Valls.—Enfermedades del olivo que constituyen plaga en Catalu-

fia.—Barcelona.

PATOLOGIA VEGETAL

Azcdrate.—Instrucciones para conocer y combatir la serpeta.—
Madrid, 1895.

Delacroix.—Maladies des plantes cultivées. (Maladies non para-
sitaires).—Paris, 1908,

Delacroix et Maublanc.—Maladies des plantes cultivées. (Mala-
dies parasitaires).—Paris, 1909.

Ducomet.——Pathologie végetale.—Paris, 1908.
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Faes.—Les Maladies des plantes cultivés et leur traitement,—
Paris.

Foéx.—Rouilles des cereales.—Montpellier, 1908.

(Guénaux.—Entomologie et parasitologic agricoles.—Paris, 1909.

Hatig, traducido por Castellarnau.—Tratado de las enfermedades
de las plantas, y principalmente de las que atacan los drboles foresta -
les.—Madrid, 1908.

Krassilshshik.—Lutte contre les insectes nuisibles 4 1’aide de
leurs parasites.—Montpellier, 1896.

Lafont.—La lutte contre les insectes et autres animaux nuisibles
& 1’ Agriculture.—Paris.

Mégnin.—Les oisseaux utiles et nuisibles 4 1’Agriculture.—Pa-
ris. —1906.

Ministerio de Fomento.—Memoria acerca de la enfermedad del
naranjo y limonero.—Madrid, 1907.

Ministerio de Fomento.—Memoria de la campafia contra la lan-
gosta, en 1901-1902.—Madrid, 1902.

Ministerio de Fomento.—Memoria de la campafia contra la lan-
gosta, en 1902-1903.-——Madrid, 1903.

Ministerio de Fomento.—Memoria de la campafia contra la lan-
gosta en 1909.—Madrid, 1910.

Navarro.--Instrucciones para conocer y combatir el Aspidiotus
perniciosus.—Madrid, 1898. -

Pefia Martin.—Aves insectivoras cuya caza estd prohibida en
Espana.—Barcelona, 1905. :

Rabaté.—Développement et destruction de la chenille fileuse du
prunier. — Agen, 1908.

Rivas Moreno.--La plaga de langosta en Chipre, los Estados
Unidos, Italia y las Republicas hispano-americanas.—Madrid, 1889,

Salgués.—La enfermedad del castafio y los medios practicos y
racionales para combatirla.—Santiago, 1903. ‘

Vermorel.—Les piéges lumineux et la destruction des insectes
nuisibles.—Montpellier, 1902.

PATOLOGIA viTiCOLA

Capus.—Comission d’études sur la destruction de 'Eudemis bo-
trana.— Bordeaux, 1902.

Capus,.—Traitement des maladies de ln vigne.-——Bordeaux.
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Capus et Feytaud.—Eudemis et Chochylis.—Mwurs et traite-
ments.— Paris, 1909.

Couderc.—Champ d’experiences de Cadoulet et traitement du
Black-rot.—Montpellier, 1896.

Coupin.—Les moyens de defense des insectes.

Coupin.—Notice pour accompagner les tableaux sur les insectes
parasites de la vigne.—Paris.

Coupin.—Notice pour acompagner les tableaux sur les maladies
eryptogamiques de la vigne. —Paris.

Cuboni.-—Le peronospora des grappes.—Montpellier, 1889.

Degrully.—Le traitement du mildion et du black-rot.—Montpel-
lier, 1904.

Durant.—Les maladies de la vigne.—Montpellier, 1907.

Durant.—Flore et faune des parasites de la vigne.— Montpel-
lier, 1907.

Foex et Viala.—Le mildiou ou peronospara de la vigne.—Mont-
pellier, 1884.

Gimel.-—Les ennemis de la vigne et du verger. Parasitologie ani-
male.~ Paris, 1907.

Gorria.-— Accidentes, enfermedades y plagas que atacan & la
vid.—Barcelona.

Janini. —Principales moluscos, gusanos ¢ insectos que atacan la
vid.—Valencia, 1393.

Joliceeurs.—Les ravageurs de la vigne.— Reims.

Kehrig.—La cochylis. Des moyens de la combatre.—Paris, 1893.

Kehrig.—L’eudemis ou ver de la vigne. Les moyens proposés
pour la combattre.—Paris, 1907.

Lavergne et Marre. — Manuel pratique pour le traitement du
black-rot. - Montpellier, 1895.

Lépez Rodriguez.—Enfermedades principales de la vid. Caracte-
res por que se distinguen.y medios para combatirlas.—Alicante, 1889,

Mayet.—Les cochenilles de la vigne.—Montpellier, 1894,

Mayet.— Les insectes dec la vigne.——Montpellier, 1890.

Morel.—Guide pratique du vignéron dans le traitement des mala-
dies de la vigne.—Charlieu, 1905.

Oliveras Mass6.—Instrucciones practicas para reconocer y com-
batir 1a Cochylis y la Eudemis (Cuch del rahim).-- Reus, 1907.

Perraud.—Tableau comparatif permettant la distinction des prin-
cipales affections de la vigne.—Montpellier, 1896.

Ravaz,—La brunissure de la vigne.—Montpellier, 1904, .
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Rouzaud.—Lettre sur les escargots nuisibles 4 la vigne.—Montpel-
lier, 1889.

Soursac.—Recherches sur le black-rot.—Monpellier, 1908.

Vermorel. —Destruction de la cochylis ou ver de la vigne.—Mont-
pellier, 1890,

Vermorel et Dantony. — L’arseniate ferreux et les sels arsenicaux
(Les insecticides agricoles.)—Montpellier, 1909.

Vermorel (V.) et Ferraud (J.). —Guide du vigneron contre les en-
nemis de la vigne.—Paris, 1893.

Viala.—Les maladies de la vigne.—Montpellier, 1893.

Viala.—Monographie du pourridie des vignes et des arbres frui-
tiers, Montpellier.—1891.

Weinmann (J.)—Maladies et ennemis de la vigne.—Paris, 1907.

Programas, Leyes y Reglamentos.

Ministerio de Fomento.—Ley de extincién de la langosta de 10 de
Enero de 1879, y Reglamento para la ejecucién de dicha Ley.—Ma-
drid, 1900.

Ministerio de Fomento.—Programa de las materias 4 que deben
ajustarse las conferencias que se celebren en las Estaciones Enolégi
cas del Estado.—Madrid, 1901.

Ministerio de Fomento.—Real decreto de 17 de Mayo de 1907,
creando el Consejo Superior de la Produccion y del Comercio Nacio-
nal.—Real decreto sobre organizacion de los servicios de agricultara
Yy ganaderia.

Real decreto dictando disposiciones para cumplimiento de los dos
anteriores.—Madrid, 1907.

Ministerio de Fomento. —~Real orden de 14 de Mayo de 1901 y
disposiciones que en la misma se citan.—Madrid, 1901.

Ministerio de Fomento.—Reglamento para el régimen de la KEs-
cuela Especial de Ingenieros Agrénomos.—Madrid, 1907.

Programa de las asignaturas de ingreso en la Escuela Especial de
Ingenieros de Minas, con arreglo al nuevo plan de estudios.—Madrid,
1902.

Reglamento, instrucciones y tarifas de la Istacion Agrondmica del
Instituto Agricola de Alfonso XII.—Madrid, 1891.

Reglamento para la ejecucién del Real decreto de 15 de Diciem-
bre de 1905 creando paradas de sementales.—Madrid, 1906.
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Reglamento para el régimen del Ministerio de Agricultura, Indus-
tria, Comercio y Obras publicas.—Madrid, 1902,

Reglamento y plan de estudios de la Escuela Fspeeial de Ingenie-
ros de Minas. - Madrid, 1902.

QUIMICA Y ANALISIS

Alessandri~—Analisi volumetrica applicata ai prodotti commer-
ciali e industriali.—Milano, 1895.

Aloi.—Le adulterazioni del vino é dell’'aceto. —Milano, 1904.

André.—Chimie agricole.—Chimie végetale.—Paris, 1909.

Barth (Max) et Comboni (K.).—Analisi del vino ad uso dei chimie
e dei legali compilato dal.-——Milano, 1901.

Bernard.—Le calcaire. Sa determination ¢t son role dans les te-
rres arables.— Haute-Marne, 1902.

Berthelot.-- Chimic végétale et agricole. Tomo I.—Paris, 1899.

Berthelot.-—Chimie végétale et agricole, Tomo II —Paris, 1899.

Berthelot.—Chimie végétale et agricole. Tomo IIL.—Paris, 1899,

Berthelot.—Chimie végétale et agricole. Tomo IV.—Paris, 1899,

Béhm Oppel.——Technique microscopique.—Paris, 1907.

Brugués.—Elementos de quimica agricola.—Barcelona, 1903.

Campllonch.—Ejercicios de andlisis de vinos.—Barcelona, 1910,

Carles.—Les derives tartriques du vin.—Bordeaux, 1903,

Chancrin.—Chimie agriccole—Paris, 1908.

Chabert. —L’acidimétrie 4 la propriété.—Montpellier.—1901,

Chancrin. —Chimie générale apliquée 4 ’agriculture. —Paris, 1907.

Coupin.—Notice pour acompagner les tableaux sur le microsco-
pe.—Paris.

Coupin.—Technique microscopique appliqueé 4 Vetude des végeé-
taux.—Paris, 1909,

Dujardin.— Acidimetrie des mouts de raising et de pommes, des
vins et des cidres.—Paris.

Dujardin.—Extrait de la notice sur les instruments de presision
apliqués 4 1’cenologic.—Paris.

Dujardin.—I’essai commercial des vins et vinaigres,—-Paris,
1892,

Dujardin (J.) et Selleron.—Notice et instruction pratique de
I’ébulliometre Salleron.—Paris.

Dujardin.—Notice sur les instruments de precision appliquées A
I’eenologie.—Paris.
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Dujardin.—Noticia sobre los instrumentos enolégicos de preei-
sion.—Paris. .

Dujardin..-—Table de richesse en alcool des liquides spiritueux.—
Paris, 1903. :

Dunod.—Agende de Chimie.—Paris, 1910.

Fremy, Carnot, Jungfleisch et Terreil.—Les laboratoires de chi-
mie. (Texto.)—Paris, 1881.

Fremy, Carnot, Jungfleisch et Terreil.-~Les laboratoires de chi-
mie. (Atlas.)—Paris, 1881. .

Fresenius, edicién espafiola por Peset y Montesinos.—Tratado de
anslisis quimica cualitativa.—Valencia, 1893.

Fresenius, traducida, por Peset.—Tratado de analisis quimica
cuantitativa. Tomo I.—Valencia, 1886.

Fresenius, traducida.- -Tratado de analisis quimica cuantitati:
va. Tomo IT.—Valencia, 1886. '

Fribourg.—L’analyse chimique en sucreries el raffineries de can-
nes et betteraves.—Paris, 1907.

Gautier.—Sophistification et analyse des vins.—Paris, 1891.

Girard.—Analyse des matiéres alimentaires et recherche de leurs
talsifications.—Paris, 1904,

Guillin.—Analyses Agricoles.—Paris, 1910.

Guillin.—Analyses Alimentaires.—Paris, 1911.

Halphen et Arnould.—La pratique des essais commerciaux. (Ma-
téries organiques.)—Paris, 1904.

Haller (A.) et Girard (Ch.).—Memento du chimiste.—Paris, 1907.

Hébert.—Examen sommaire des boissons falsifies.— Paris.

Kulisch.— Analyse chimique des vins.—Paris, 1910.

Lagatu et Sicard.—Caractéres analytiques des principaux sels
minéraux solubles.—Montpellier, 1901.

Lagatu (H.) et Sicard (L.). —L’analysec des terres et son utilisa-
tion agricole.—Montpellier, 1901.

Lagatu (H.) et Sicard (L.).—L'utilisation pratique de l'analyse
des terres. Etude analytique.—Montpellier, 1903.

Lagatu et Sicard.—Précis d’analyses volumétrique appliquées aux
substances agricoles. - Montpellier, 1902,

Laurent.—Polarimetre.-—Paris.

Novellas.-—Falsificaciones y alteraciones de los productos indus-
‘triales y alimenticios.—Barcelona, 1907,

L’euvre de Pasteur.—Méthodes officielles pour 'analisis des den-
rées alimentaires.—Paris, 1909.

1
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Roos. -— Analyse chimique des vins de I'Hérault. — Montpel-
lier, 1897.

Ross et Chabert.— Analyse chimique des vins de I'Hérault.—Mont-
pellier, 1900.

Saporta.—La chimie des vins.—Paris, 1889.

Saporta. —Physique et chimie viticoles.-—Paris, 1899.

Sidersky.-—Polarisation et saccharimétrie.—Paris.

Tarbouriech.—Técnica de los andlisis quimicos.—Madrid, 1907.

Ventre.-~L’analyse des vins 4 la propriété.— Montpellier, 1908.
. Vitoria (P. 8. J.).—La calelaccion por el acetileno en los Labora-
torios.—Madrid.— Donativo.

VARIOS

Almanaque del Agricultor para 1911.—Zaragoza, 1910.

Almanaque Agricola de 1907.

BRalcells (P. S. J.).—La observacion solar (Observatorio del
Ebro).—Barcelona, 1908.—Donativo.

Cabré y Gonzédlez.—Memoria del curso académico de 1909 4 1910
(Instituto general y técnico de Reus).—Reus, 1910.—Donativo.

Cirera (P. 8. J.).—Noticia del Observatorio del Ebro.—Barcelo-
na, 1906.—Donativo. .

Coissac.—T.a théorie et Ia pratique des projections.—Paris.

Consejo provincial de Agricultura y Ganaderia de Barcelona,—
Catdlogo de la Biblioteca Agricola Circulante.—Villanueva y Gel-
tri, 1910.

Diputacién provinecial de Barcelona.—Notas referentes & la enfer-
medad de los ganados llamada fiebre aftosa 6 glosopeda, é instruccio-
nes para combatirla.—Barcelona, 1907.

Echevarria.—Breves noticias sobre la Agricultura y su organiza-
cién en Italia.—Madrid, 1907.

Elias de Molins.— Discurso pronunciado en el acto de la inaugu-
racién de la Estacién Enologica de Reus.—Barcelona, 1910,

Federacié Agricola-Catalana-Balear.—XII Congrés celebrat 4 la
ciutat de Tarragona els dies 30 y 31 de Maig y 1 de Juny del any
1909.—Tarragona, 1910.

Garcia Mola (P. 8. J.).—La Seccién eléctrica del Observatorio
del Ebro.—Barcelona, 1909.—Donativo.

A Garcia y Molina.—Memoria del curso académico de 1907 4 1908
(Instituto General y Técnico de Reus).—Reus, 1908.—Donativo.
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Gomis.—Geografia general de Catalunia (Provincia de Bareelo-
na).—Barcelona.

Instituto Catalin de San Isidro.—Conveniencia y posibilidad de
la ejecucién del Catastro en Cataluiia.

Lavoine.—Les conserves alimentaires.—Paris, 1908.

Memorias premiadas con accésit en el concarso abierto por el Mi-
nisterio de Fomento.—Madrid, 1907.

Memoria presentada por la presidencia de la Asociacién general
de Ganaderos 4 las Juntas generales celebradas en Abril de 1907.—
Madrid, 1907.

Merveille (P. 8. J.).—La seccién magnética del Observatorio del
Ebro,—Barcelona, 1908.—Donativo.

Ministerio de Agricultura.—Lista de los establecimientos de hor
ticultura, jardineria y arhboricultura sometidos &4 visitas periddicas de
inspeccion, y que reinen las condiciones acordadas por la Conven-
cion flloxérica de Berna.—Madrid, 1902.

Ministére de I’Agriculture.— L’Institut National Agronomique
de 1876 & 1901.—Paris, 1903,

Ministerio de Fomento.—Asamblea de la produccion y del comer-
cio nacional, celebrada en Madrid en el mes de Mayo de 1907.—Ma.-
drid, 1907.

Ministerio de Fomento.—Informes sobre diversos asuntos agrico-
Ias, emitidos por el Cuerpo de Ingenieros Agrénomos en el primer se-
mestre de 1907, —Madrid, 1907,

Ministerio de Fomento.—La ensefianza y la organizacion agricola
en el extranjero.—Madrid, 1907.

Ministerio de Fomento.—Lista de los establecimienios de horticul-
tura, jardineria y arhoricultura sometidos 4 visitas de inspeccién, y
que retinen las condiciones acordadas por la Convencién filoxérica de
Berna.—Madrid, 1907.

Ministerio ca Fomento.—Memoria sobre el proyecto de ley de con-
servacion de montes y repoblacion forestal.—Madrid, 1908.

Moreau.—La biére,.—Paris, 1907.

Perret.—Comment enseigneur I’Agriculture & l'ecole primaire.—
Paris, 1910.

Rocafort.—Geografia general de Cataluiia (provincia de Léri-
da).—Barcelona.

Sotilla.—Vademécum indispensable al Ingeniero agrénomo y al
Perito agricola.—Madrid, 1908. ’

Troissemne Congrés International organisé 4 Bordeaux en Junio
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de 1907.—~Comité International du comerce des vins, cidres, spiri-
tueux et liqueurs.—Paris.

VITICULTURA

Allard et Depuiset.—Memento de viticulture.—Paris, 1907.
B. (E.).—La vigne étalée sur cordon continu permanent.—Bor-
deaux.
Bender et Vermorel.—Le vigneron moderne.—Montpellier, 1893.
Bergat.—La viticulture nouvelle.—Paris.
Bonnet.—La selection appliquée & la vigne. —Montpellier, 1902.
Brunet.—I.e matériel viticole.—Paris, 1909.
Carré.—Taillc de la vigne.(Sistéme de Royat.) — Montpellier, 1898.
Cazalis. — Instruction populaire sur le soufrage des vignes.—
Montpellier, 1857.
Clarac.—Manuele pratique. Greffage de la vigne enecusson.—
Montpellier, 1900.
Coste-Floret. — La culture intensive de la vigne. — Montpel-
lier, 1898.
Coupin.—Notice pour accompagner les tableaux sur greffage.—
Paris. '
Chancrin.—Viticulture moderne.—Paris, 1908.
Chauvigné.—Monographie de la commune de Vouvray et de son
- vignoble.—Tours.
Daniel. — La question phylloxerique, le greffage et la crise viti-
cole.—Bordeaux, 1908.
Degrully.—Les plants américains en sols caleaires.—Montpellier,
1896.
Degrully et Ravaz.—S8ur la culture superficielle de la vigne.—
Montpellier, 1906.
Foex.—Coment devons-nous reconstituir nos vignobles?—Paris,
1899.
Foex.—Cours complet de viticulture.—Montpellier, 1895.
Foex.—Manuel pratique de viticulture pour la reconstltunon des
vignobles méridionaux.-—Montpellier, 1899.
Follenay.—La coulure du raisin et llnclsmn &nulalre —Mont-
* pellier, 1892.

Garcia de los Salmones.—Informe de su visita al viiiedo de Jerez.
Madrid, 1904.
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Grautié.—ILes théories ct les applications nouvelles de la greffe.
Paris.

Gayan.—Memoria referente al estudio de los nuevos hibridos de
vid productores directos.—Madrid, 1907.

Gervais.—Adaptation et reconstitution en terrains caleaires.—
Montpellier, 1896.

Gervais.—Etudes pratiques sur la reconstitution du vignoble.—
Montpellier, 1900.

Guicherd.—Monographie des cépages de 1’Aude.—Trayes, 1905.

* Guillon.—Etude générale de la vigne.—Paris, 1905.

Guyot.—Culture de la vigne et vinification.—Paris, 1861.

Houdaille.—La protection des vignobles contre les gelées du prin-
temps.—Montpellier, 1891.

Kovessi. —Recherches biologiques sur 1'aouttement des sarments
de la vigne.—Lille, 1901.

Lagatu et Degrully.—Materiaux pour une étude des terres du dé-
partement de I’'Hérault. Note IV. Transformatién d’un vignoble.—
Montpellier, 1910.

L.e vignoble de I'Hérault, en 1900.—Montpellier, 1900.

Lépez Guardiola.—La vid. Notas sobre su cultivo intensivo.—Va-
lencia, 1899. :

' Mata.—Cultivo de la vid. Elaboracién y mejora de los vinos.—
Barcelona, 1906. .

Molon.—Ampelografia. Descrizione della migliori varietd diviti.
Tomo I.—Milano, 1906.

Molon.—Ampelografia. Descrizione della migliori varietd di viti.
Tomo II.-——Milano, 1906.

Mondenard,—Traité pratique des greffes aériennes de la vigne.—
Montpellier, 1898,

Montagard.—Tableaux sinoptiques de viticulture.—Paris, 1903.

Miintz.—Les vignes. Recherches experimentales sur leur culture
et leur exploitation.—Paris, 1895.

Ottavi et Strucchi.—Viticoltura.—Milano, 1907.

Pacottet.— Viticulture.-—Paris, 1910.

* Pascual Ruilopez.—Practicas modernas de viticultura. Experien-
cias realizadas en la Granja-Instituto de Castilla la Nueva.—Ma-
- dridy 19086.

Perraud.—La taille de la vigne. —Montpellier, 1905.

Portes et Ruyssen.—Traité de la vigne et de ses produits.
Tomo I.—Paris, 1888.
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Portes et Ruyssen.—Traité de la vigne et de ses produits.
Tomo II.—Paris, 1888.

Portes et Ruyssen.—Traité de la vigne et de ses produits.
Tomo IIT.—Paris, 1889.

Pulliat.—Manuel du greffenr de vignes.—Montpellier, 1889,

Ravaz.—Influence de la surproduction sur la végétation de la
vigne.—Montpellier, 1906.

Ravaz.—Les vignes americaines.—Porte-greffes et producteurs-
directs.—Montpellier, 1902.

Ravaz.—Recherches sur la culture de la vigne.—Montpellier
1909.

Richter (F.).—Pepiniéres de vignes.—Montpellier.

Rougier.—Instructions practiques sur la reconstitution et la cul-
ture rationelle des vignobles.—Montpellier, 1901.

Roux.—Monographie du vignoble de Céte-Rétie & Ampues (Rhéne).
Lyon, 1907.

Un Agriculteur.—La vigne et ses produits.—Mende, 1896.

Vermorel.—Le greffage pratique de la vigne.~~Montpellier, 1897.

Zacharewicz —La taille des vignes gelées.—Montpellier, 1898.

Publicaciones, periédicos y revistas.

1. Agros.—Madrid.—Desde 1.° de Enero de 1907, hasta su re-
fundicién con la «Revista Agricolas.~—Suscripeién.

2. Annales des falsifications.—Paris.—Desde el primer niime-
ro.—Buscripeion.

3. Atheneum.—Revista del Centro de Lectura de Reus.—Reus.—
Desde el primer nimero.—Donativo.

4. Boletin Agricola de la Regién de Andalucia Occidental.—Se-
villa.—Desde Mayo 1907.—Donativo.

5. Boletin Agricola de la Region de Andalucia Oriental.—Gra-
nada.—Desde Junio 1907.—Donativo.

6. Boletin Agricola de la Regién de Aragon y Rioja.—Zarago-
ra.—Desde Enero 1907. - Donativo.

7. Boletin Agricola de la Regién de Baleares.—Palma de Ma-
llorea.—Desde el primer nimero.—Donativo.

8. Boletin Agricola de la Regién de Canarias.—Santa Cruz de
Tenerife.—Desde Enero 1908.— Donativo. _

9. Boletin Agricola de la Regién de Castilla la Nueva.—Madrid.
Desde el primer nimero.—Donativo.



— 167 —

10. Boletin Agricola de la Region de Castilla la Vieja.—Vallado-
lid.—Desde Abril 1907.—Donativo.

11. Boletin Agricola de la Regién de Cataluiia.—Barcelona.—
Desde el primer nimero. —Donativo.

12. Boletin Agricola de la Regién de Galicia y Asturias.—Co-
rufia. —Desde Mayo 1907.—Donativo,

13. Boletin Agricola de la Regién de Levante.—Valencia.—Desde
Febrero 1907.—Donativo.

14. Boletin Agricola ue la Regidén de Navarra y Vascongadas.—
Pamplona,—Desde Febrero 1907.- —Donativo.

15. Boletin Agricola de la Regién Leonesa.—Santander.—Desde
Marzo 1908.—Donativo.

16. Boletfn de Agricultura técnica y econémica.—Direccién ge-
neral de Agricultura.—Madrid.— Desde ¢l primer ntimero. — Do-
nativo.

17. Boletin de la Asociacién de Agricultores de Espafia.—Ma-
drid.—Desde Enero 1909.

18. Boletin de la Camara Agricola Oficial de Igualada.—Iguala-
da.—Desde el primer ntimero.—Donativo.

19. Boletin de la Camara Agricola Oficial de Tortosa.—Torto-
sa.—~—Desde Enero 1909.—Donativo.

20. Boletin mensual del Observatorio del Ebro (Tortosa).—Desde
su primer nimero.—Donativo.

21. Boletin Oficial de la Estacién Enotécnica de Espaiia en Cette.
Cette (Francia).—Desde Enero 1908. —Donativo.

22. Bulletin internacional de la repression des fraudes alimentai-
res ot pharmaceutiques.—Paris.—Desde el primer numero.— Sus-
cripeidén.

23. Bulletin mensuel de la Libraire Nilson..—Paris.—Donativo.

23 bis. Cataluna Agricola.—Barcelona.—Desde Enero 1907.——
Donativo. .

24. Diario de Tarragona.—Tarragona.—Desde Octubre 1907,—
Suscripeién,

25. El Comercial.—Tarragona.—Desde Mayo 1907.—Suseripeién.

26. El Noticiero Farmacéutico.—Barcelona.—Desde Enero 1907.
Donativo.

27. El Progreso Agricola y Pecuario.—Madrid.—Desde Ene-
ro 1907.—Susecripcién.

28. TFeuille vinicole de la (ironde.— Bordeaux.— Desde Ene-
ro 1906.—Suacripeion,
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29. Gaceta de Madrid.—Madrid.—Desde Abril 1907.—Suserip-
cién.

30. Herbarium.—Leizpig.— Desde Enero 1910.—Donativo.

31. Hojas divulgadoras.—Direccién general de Agricultura.—
Madrid.—Desde Agosto 1907.— Donativo.

32, Ingenieria.~—Madrid.—Desde Enero 1910.—Suseripcion.

33. Journal d’Agriculture pratique.—Paris.—Desde Enero 1910,
Suscripeioén.

34. La Liga Agraria. —Madrid.—Desde Enero 1907.—Suscripc¢ion.

35. L’Art del Pagés.—Barcelona.—Desde Enero 1907,—Suscrip-
cion.

36. La Vina americana.—Barcelona.—Desde Enero 1907..—Sus-
cripeidn.

37. L’Enophile.~~Bordeaux.— Desde Enero 1906.—Suscripeion.

388. Le Giornale Vinicolo italiano.—Casale Monferrato.—Desde
Enero 1907.—Suseripeién.

39. Le Moniteur Vinicole.—Paris.—Desde Encro 1906.—Suserip -
cién,

40. Liste Oswald Weigel Naturwissenchaftliches Antiquarium.—
Leipzig.—Desde Enero 1910.—Donativo.

41. Abonos quimicos.—Madrid.—Desde Knero 1907 hasta el ul-
timo ndmero.—Donativo.

42. Madrid Cientifico.—Madrid.—Desde Enero 1909.— Susecrip-
cion.

43. Progrés Agricole et Viticole.—Montpellier.—Desde Enero
1906.—Suseripeién.

44. Revista Agricola.—Madrid.—Desde Diciembre 1907.-—Sus-
cripei6n.

45, Revista del Instituto Agricola Cataldn de San Isidro.—Bar-
celona.—Desde Enero 1907.—Suscripeidn.

46. Revista Vinicola y de Agricultura.—Zaragoza.—Desde Ene-
ro 1908.—Suseripcion.

47. Resumen de Agricultura.—San Sadurni do Noya.—Desde
Enero 1907.—Suscripeion.

48. Revue de Viticulture.—Paris. -- Desde Enero 1906.—Suscrip-

cién.
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CONCLUSION

Y doy ya fin, Ilmo. Sr., 4 1a presente deshilvanada Memoria, re-
sumen de la labor que, en el espacio de tiempo comprendido entre ol
momento de la creacién de esta Dependencia y el 31 de Diciembre
tltimo, ha podido realizar en la misma el que suscribe, & pesar del
personal, 4 todas luces insuficiente, de que ha podido disponer. El
trabajo hecho es prenda segura de la importancia que podré revestir
el quo se haga desde que se cuente con ¢l personal necesario; y, por
lo demés, antes de escribir la dltima palabra, debo manifestar 4 V. 1.,
con verdadera satisfaccién, que el que suscribe, y, por tanto, el Es-
tablecimiento que tiene el honor de dirigir, ha encontrado en todas
ocasiones el mds entusiasta y sincero apoyo en todas las Entidades,
tanto oficiales como particulares, asi como 1o ha encontrado también
en el pais agricultor, para el cual constituye, ya hoy, una verdadera
necesidad la existencia y funcionamiento de esta Estacién Enolégica,
deseando, en consecuencia, que sus servicios puedan completarse en
el menor espacio de tiempo posible. Por esto me atrevo & terminar
esperando confiadamente en que la Estacion Enolégica de Reus se-
guird mereciendo el cficaz apoyo y auxilio que V. I. ha tenido 4 bien
prestarle constantemente, y, de esta suerte, con la construccion é ins-
talacién de su Bodega y con el necesario aumento del personal, que-
dard completado, en ¢l breve plazo que econviene y se anhela, el fun-
cionamiento de esta Dependencia, correspondiéndose asi al verdadero
sacrificio que cstos viti-vinicultores han rcalizado para tener un Esta-
blecimiento Enolégico digno de Reus.

Reus, 31 de Enero de 1911.

El Ingeniero-Director,

Claudio Oliveras Massd
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