DOSSIER EXPO AGRO-ALMERIA

COEXPHAL

La agricultura almeriense apuesta
por las certificaciones de calidad

La Asociacién provincial de Empresarios
Cosecheros-Exportadores de Productos
Hortofruticolas de Almeria (Coexphal) ofrece sus
servicios a sus asociados a través de Internet
(www,coexphal.es). Las noticias que origina, sus
publicaciones corporativas, las previsiones
meteoroldgicas, asi como ofros servicios de acceso
restringido a sus asociados, son las principales
ofertas de la web.

@ Ceres Comunicacion

oexphal nacié en 1977 cuando un grupo de exporta
dores almerienses se asocian para crear una organi-
zacion que en la actualidad aglutina al 80% de produc-
cion del sector productor y exportador hortofruticola
almeriense. Actualmente una de las bazas mas im-
portantes de la asociacion es el control de la calidad
de los productos que exportan, a través de continuos
analisis de calidad en sus laboratorios. Ademas, crean sistemas de
produccion y manipulacién a través de la norma UNE 155001, que
aseguren a los consumidores altos niveles de respeto a la salud, a
la seguridad del trabajador y al medio ambiente.

Un aspecto crucial es la calidad de imagen que ofrecen de los
productos almerienses a
través de diferentes cam-
panas de informacion y co-
mercializacion,

Innovacion

Cosecheros y Exportadores de Productos Hortofruticolas de Almeria se incorporan a Internet

NOMBRE DE
LAO.P.

Almerisol, S.C.A.
Bonnysa, S.AT.
Cabasc, S.C.A.
Campovicar, S.C.A.
Casur, S.C.A,
Dunamar, S.A.T.
Ejidoverde, S.A.T.
Hortamar, S.C.A.
Indasol

Inver, S.A.T.

Las Hortichuelas, S.A.T.
Parafruts, S.C.A.
Primafior, 5.C.A.
Vicasol, S.CA.

Fuente: Coexphal-Faeca.

PRODUCTOS CERTIFICADOS POR LA SERIE DE

NORMAS UNE 155001 Y 155002

Melon.

Tomate

Berenjena, Melon, Judia verde y Pimiento,
Tomate, Berenjena, Calabacin y Mel6n.
Tomate y Melon.

Tomate.

Pepino, Calabacin y Melon.

Pepino y Calabacin

Melbn

Tomate, Berenjena, Pepino y Calabacin.
Tomate, Berenjena, Calabacin y Pimiento.
Berenjena y Meldn.

Lechuga y Similares

Tomate, Berenjena, Pimiento, Pepino y Melén.

EL TURISMO POR CALIDAD

Los invernaderos y los almacenes de comercializacion se han disenado
€omo un nuevo atractivo turistico a través de un acuerdo firmado por el Patro-
nato provincial de Turismo de Almeria y la Asociacion de Empresarios Comer-

cializadores Hortofruticolas (ECOHAL).

El acuerdo incluye la incorporacion como parte de la oferta complementa-
ria de “Costa de Almeria” de las visitas a los Invernaderos y cooperativas, pro-
piciando el conocimiento de las particularidades de la agricultura de la pro-

vincia.

De esta forma, la calidad de fos productos, la limpieza y las condiciones hi-
giénicas en las que se trabaja en el campo son esenciales, ya que el paisaje
agrario y las labores que se practican en él, forman parte del atractivo turisti-
co de una provincia de grandes contrastes.

La asociacion cuenta
con un centro de innova-
cién y desarrollo tecnolégi-
co, donde se llevan a cabo
trabajos de investigacion
dirigidos hacia la mejora
de la calidad hortofrutico-
la, con repercusiones tan-
to anivel nacional como in-
ternacional. Los principa-
les aspectos en los que
trabajan son: mejora de
calidad en la produccion y
en los procesos de post-
cosecha (almacenamien-
to, manipulacion, envasa-

Juan Colomina, gerente de Coexphal.

do y transporte).

46/Vida Rural/15 de noviembre 2000

Un area especializada, cuyo objetivo es agluti-
nar toda la informacién relevante en materia de
I+D y promover estudios encaminados a mejorar
la competitividad en las empresas. Este nuevo de-
partamento funcionara como Oficina de Transfe-
rencia de Resultados de Investigacion (OTRI CO-
EXPHAL).

Agrocolor

Agrocolor es una empresa almeriense con dos
lineas principales de trabajo: la actividad de control
y certificacion de la producci6n integrada de la Jun-
tay la inspeccion y auditoria de la produccién con-
trolada de AENOR. Sus socios fundadores han
sido: la Caja Rural de Almeria, Coexphal y DAP (De-
sarrollo Agrario y Pesquero).

Actualmente, en la primera linea de actuacion, esta
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realizando los trabajos de control y certificacion de la Produccion In-
tegrada en citricos, principalmente en Huelvay Sevilla; la fresa, en
Huelva y Cadiz; y el olivar, en Sevilla, Cordoba, Jaén, Granada y M&-
laga. Actualmente estén desarrollando los documentos necesarios
para el control y certificacion de la Produccion Integrada en el to-
mate, el calabacin, el mel6n y la sandia.

En la segunda linea realiza la inspeccion y certificacion de las
Normas UNE 1550001 (hortalizas para consumo en fresco a través
de la produccion controlada de cultivos protegidos) y UNE 155002
{(hortalizas para consumo en fresco, mediante la produccion con-
trolada de cultivos al aire libre).

La produccion controlada surgi6 para dar respuesta a las gran-
des cadenas de supermercados inglesas, que pretendian imponer
sus propios protocolos de cultivo entre sus suministradores, pro-
tocolos como el “Programa Alicia” o el “Natural Choice”. Estos sis-
temas, ademas de ser excesivamente caros para los productores,
contenian un nivel de exigencias poco ajustadas a la realidad del
campo espanol.

A partir de 1996 surge por parte de Coexphal y DAP la idea de
redactar una norma de produccién como respuesta a la diversidad
de protocolos que habia hasta el momento, surgiendo el “Sistema
de Produccion Ecobio”. Una vez realizado este primer borrador sur-
ge la necesidad de llevarlos a una entidad oficial reconocida nacio-
nal e internacionalmente para consensuar una norma espanola en
el sector de las frutas y hortalizas y establecer el sistema de certi-
ficacion. En 1997 surge la familia de Normas UNE 155001 y la UNE
155002 de las que actualmente se esta preparando su fusion.

Dichas normas de calidad permiten que productos como el pi-
miento y el tomate almeriense sean los (nicos que pueden ex-
portarse a paises como Estados Unidos, gracias a este sello de
calidad.
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Ocho razones para certificar

Las hortalizas certificadas por AENOR con su sello de calidad
ofrecen mayor confianza al cliente y permite, ademas, identificar
los productos que han sido ensayados controlados. En ese senti-
do, proporciona un valor anadido al producto horticola; se gana
competitividad; protege contra la competencia desleal; permite
comparar ofertas, hace mas facil y asegura la eleccién al cliente, fa-
cilita la venta de productos, al poder hacer mejor publicidad y facili-
ta la introduccién de los productos en nuevos mercados.

Segun explica Coexphal, las ventajas de la certificacién se
transmiten a la empresa, ya que demuestra la calidad ante los dis-
tintos mercados, aumenta su competitividad frente a otras empre-
sas y apoya la venta de sus productos y evita rechazos e inspec-
ciones. En segundo lugar, es beneficioso para los consumidores,
ya que ayuda en la eleccion de productos y a la administracion, por-
que facilita el control de los productos en el mercado.

14 empresas en Andalucia con certificado AENOR

ORMAMENTAL, FORESTAL Y FLORISTERIA

Hasta el mes de septiembre Andalucia cuenta con 14 empre-
sas hortofruticolas que cumplen los requisitos para emplear la
marca AENOR, ubicadas las 14 en la provincia de Almeria. Otras
7 estan implantando actualmente el sistema de produccién con-
trolada en diferentes productos horticolas.Desde Coexphal se
cree que el cliente es quien da la oportunidad de ser mejor, de
evolucionar, de mantener una competitividad, de satisfacer al
mercado méas exigente y de elemento diferenciador frente a otras
ofertas. En ese sentido, Almeria piensa que «los clientes han sido
quienes han ensenado a trabajar a los productores desde hace
mucho tiempo». B




