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Pago de Carraovejas: un viiiedo
modélico en Penafiel

Elabora uno de los vinos con mds presti

Pago de Carraovejas es una empresa
vitivinicola de la Ribera del Duero
que ha puesto su nombre a uno de los
mejores vinos del mercado,
consiguiendo un gran prestigio en
pocos aios. Alli pudimos comprobar
como se cuida el mas minimo detalle,
desde las viiias hasta la elaboracion,
para conseguir este magnifico caldo.

Ricardo Miguelanez. Ingeniero Agronomo.

oy visitamos la finca y bodega

Pago de Carraovejas, en el término

municipal de Penafiel (Valladolid),

en pleno corazon de la Ribera del

Dueroy a pocos metros del castillo
del municipio, que desde hace un ano acoge el
Museo del Vino.

io de Ribera del Duero

La idea de llevar a cabo este proyecto na-
cio, alla por los anos 80, de la mano de José
Maria Ruizy Tomés Postigo, dos segovianos in-
troducidos en el mundo del vino y conocedores
de la zona. En 1987 vieron la oportunidad de
comprar unas parcelas en esta localidad, en el
sitio conocido como Pago de Carraovejas, una
ladera con tradicion viticola desde hace siglos,
que los entendidos consideraban excelente
para el cultivo de la vid.

Una vez que tuvieron el terreno, comenza-
ron la plantacion, en 1988. En principio se re-
alizé sobre un pequeno nimero de hectareas,
con distintas variedades de las que permite
el Consejo Regulador Ribera del Duero. En los
siguientes anos, el numero de hectareas
plantadas continud aumentandoy en 1992 ob-
tuvieron la primera cosecha. Al mismo tiempo,
siguieron comprando y plantando nuevas par-
celas, siempre en la misma ladera, cuya privi-
legiada orografia y la orientacion que se le ha
dado a las cepas (Sur-Noroeste), protege alos
vinedos de los frios vientos que acusa la zona
y facilita la maduracion del fruto.

Sobre estas lineas José Maria Ruiz y Tomas Postigo, socios de ia empresa.
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Una plantacion modélica

En la actualidad la finca cuenta con 60 hec-
tareas en produccion, de las cuales el 20% es
Cabernet-Sauvignon, el 75% tinto fino y el 5%
Merlot, variedad, esta Ultima, que se plantd en
un principio para comprobar su evolucion. En
este sentido, se haobservado que el Merlot no
llega a cuajar totaimente y se esta suplantan-
do por tinto fino, con la que se ha comprobado
que se obtiene un fruto de gran calidad.

Estas plantaciones se realizaron emparra-
das en espaldera, con el objetivo de conseguir
una buena insolacion de la planta y una mayor
proteccion contra enfermedades criptogami-
cas. El sistema de riego utilizado es el goteo
que permite aportar las necesidades hidricas
de la planta, que no se obtienen mediante la
lluvia. Esto proporciona un desarrollo 6ptimo
de la uva. El riego no se utiliza para buscar
grandes rendimientos, sino que o que buscan
es lacalidad através de frutos del tamano ade-
cuado para que maduren en el grado correcto.

No obstante, la produccion no excede nun-
cade 7.000 kg/ha, como indica el Consejo Re-
gulador. Para ello han de realizar poda en ver-
de, aclareo de racimos y seleccion hasta casi
el momento de la vendimia, como pudimos
comprobar en nuestra visita pocos dias antes
de la mismay que hemos constatado enlas fo-
tos que ilustran este reportaje.




Cada ano se realizan nuevas plantaciones en la misma ladera.

Para la realizacion de las labores cuentan con tres tractores vine-
ros, binador, intercepas, maquinaria para recoger la poda, pequenos
remolques de acero inoxidable en los que realizan la vendimia, pulveri-
zadores y atomizadores para la aplicacion de tratamientos todos ellos
propiedad de la empresa. Son los propios empleados esta sociedad
los que las llevan a cabo todas las tareas.

Aungue mas del 75% de la produccion se vendimia a mano, también
contratan una maquina vendimiadora para la recoleccion de la uva pro-
cedente de Cabernet-Sauvignon, pero realizando previamente la selec-
cion de la uva de mejor calidad.

La plantilla esta compuesta por seis empleados fijos en el campo,
un bodeguero y un endlogo, que €s el propio Tomas Postigo. Ademas,
como es de imaginar, contratan numerosos empleados temporalmen-
te para realizar diferentes operaciones que demandan gran mano de
obra como son podas, aclareos, vendimia, etc.

Un clima privilegiado para el vinedo

En nuestra visita contamos. ademas. con la amable compania de
Emilio Arranz, encargado de las parcelas. quien nos mostro todas las
partes de la finca. £l nos explicd que, a su entender, gran parte del éxi-
to de una vendimia esta en la poday el cuidado de las cepas. Mediante
estas operaciones consiguen gue los racimos se localicen en la parte
baja del emparrado para asi protegerlos del frio, que en invierno es duro
en estas latitutes, y de enfermedades, permitiendo siempre la airea-
¢ion de la uva en todo momento.

La bodega se encuentra estratégicamente situada en el centro de la explotacion.
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Emilio Arraz, encargado de las vinas, rodeado
de racimos que han retirado antes de la vendimia.

Ademas, nos coment6 que la poda en ver-
de, realizada a mano en el mes de julio es fun-
damental, puesto que permite que el aguaylos
nutrientes que toma la cepa vayan destinados
alas varas que realmente van a producir fruto.

Asuvez, con esto logran tener cepas de gran vi-

gor que puedan soportar bien los racimos y que
produzcan la suficiente cantidad de uva, en el
mejor estado y de la graduacion exacta
para obtener un vino de esta calidad.

La vendimia se realiza, principal-
mente a mano, entre la Ultima semana
de septiembre y la primera de octubre.
La uva se recoge en unos pequenos re-
molques de unos 400 Kg de capacidad y
se transporta en el mismo momento ala
bodega, situada en el centro de la propia
finca, evitando asi que se produzcan los
tipicos procesos de oxidacion que se
ocasionarian si se mantuviese en la par-
cela durante algin tiempo.

Proceso de elaboracion

La bodega, construida en 1993, ya

el S

La uva despalillada y sin estrujar es trans-
portada a los distintos depoésitos de fermenta-
¢ion por medio de una graa, lo que le permite
que llegue semienteray, por tanto, en mejores
condiciones que si sufriera algan tipo de bom-
beo.

Para el proceso (nicamente se emplea el
fruto maduro de mas calidad, sometido a téc-
nicas de elaboracion tradicionales aunque con
medios modernos y asépticos.

Es importante conocer el momento 6ptimo
de recoleccion. Para ello realizan muestreos
diariamente que luego examinan en el labora-
torio. Este trabajo esta coordinado por Tomas
Postigo vy lo realizan varios estudiantes de las
Universidades de Burgos y Salamanca con las
que la empresa ha firmado un convenio inclui-
do enun programa FEDER al que se ha acogido
esta explotacion.

La bodega cuenta con una nave de crianza
para unas 1.600 barricas de roble francés y
americano asi pueden utilizar caldos prece-
dentes de los dos tipos de madera en los que
se encuentran mezcladas las distintas varie-
dades consiguiendo una combinacion de sabo-
res definida, caracteristica del vino Pago de Ca-
rraovejas y que le ha hecho llegar a ser uno de

Depésitos dentro de la bodega.

ha sido ampliada tres veces en estos
anos. Tiene una capacidad de 600.000
litros y dispone de varios depositos ele-
vados autovaciantes tipo “ovi”, ademas
de otros tantos para fermentacion de
distintos volumenes entre 12.000 y
27.500 litros. Estos pequenos volime-
nes son facilmente controlables y por
tanto se puede dar al vino un tratamien-
to especial para obtener el sabor repre-
sentivo de esta reconocida marca.

El movimiento de la uva se realiza
por gravedad, para evitar en los trasie-
gos la utilizacion de bombas que puedan
aportar impurezas a los mostos, pastas
y vinos. Esta comprobado que el siste-
ma funcionay esta siendo adoptado por
otras bodegas en la Ribera.
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los grandes vinos del pais, que nada tiene que
envidiar a los grandes caldos de nuestros veci-
nos franceses.

Comercializacion

La comercializacion de las aproximada-
mente 400.000 botellas que llegan a embote-
llar un buen ano de uva es realizada directa-
mente por la bodega. La mayor parte se vende
en Espana, aunque también realizan exporta-
cion a través de distintos importadores que
compran directamente a esta empresa. Los
destinos de estas importaciones son paises
Europeos como Alemania, Francia, Suiza, Di-
namarca, Finlandia e incluso estan exportando
también, desde hace un tiempo, a Estados Uni-
dos.

Como anécdota, comenta José Maria, cual-
quiera de estos importadores querrian, si se lo
permitiesen, adquirir toda la produccion anual,
pero ellos prefieren diversificar los canales de
distribucion y permitir que llegue a muchas par-
tes aunque sea en pequenas cantidades.

Ademas, el restaurante José Maria en Se-
govia, propiedad del socio del mismo nombre,
tiene asignado un cupo de unas 70.000 bote-
llas al ano, en consideracion a las fuer-
tes inversiones realizadas por éste en
los anos 80.

Proyectos luturos

Esta bodega continta su evolucion y
ampliacién. Cada ano realizan la planta-
cibn de 10-15 nuevas hectareas, siem-
pre en la misma ladera. El namero de-
pende de multiples circunstancias: eco-
nobmicas, agronémicas o de distinta in-
dole que se producen en cada campana,
aunque siguiendo siempre con la filoso-
fia "de lo bien hecho™.

La idea que desean llevar a cabo es
lade llegar a obtener unas 150 6 200 ha
en la misma ladera del Pago de Carrao-
vejas, aungue no se han marcado un pla-
zo fijo, “prefieren hacerlo despacio y
bien, que muy deprisay mal”.

Ya este ano se ha producido una am-
pliacion de la bodega, puesto que poco a
poco se queda pequena. Los socios con-
templan un bonito proyecto futuro a me-
dio plazo de ampliacion de bodega al tri-
ple de lo que en la actualidad es, lo que
significa ampliar la capacidad hasta
1.200.000 botellas, que llegue a acoger
la produccion de toda la futura planta-
cion. Un ambicioso proyecto que triplica-
ria la capacidad de las actuales instala-
ciones de crianza, de elaboracion y al-
macenaje que 10S sSocios esperan con-

Barricas en la nave de crianza.

templar a medio-largo plazo.




