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Cose lva cumple 100 años
produc iendo frutos secos y ace ite
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En octubre de 1)00 fue fi ►nclndcr In
Cooperali ►^a :1/,^ricv► ln cle /n .S'e^/f^cr clel
Cam/^. A rníz de! premiu ob^eniclo el
a^ro pnsn^lo nl nrejc►r nceite de uliva
virKe►► de Espa ►i^, estn cuopernlif^cr
del Baix Carn/^ ha tenido rm cier^o

prota^7onismo en /os medius zle

c!i%usi^ ►r. No debcmus olvidcrr, sin

entbarKo, su pri ►tcipul prud►^cción, lo.ti

frutos secos, /^nrlicularme ►rlc n ►^ellnnn

t^ n/mendrn, cle /os que Coseh^u

conrercinli^u u ►r porcenlaje^ n ► u^^

si;^ni%ic•n^ivo c[c !ci prodrrc•c•icí ►r

calalcnrn.

Carlos Bernat Juanós. Profesor de la Escuela
Superior de Agricultura de Barcelona.

•

n efecto, el 24 de octubre de 1900, cerca del cambio de siglo y
aún vigente seguramente el espíritu de Rochdale, se fundó la
Cooperativa Agrícola de La Selva del Camp. Hoy en día, tradi
ción y calidad continúan siendo la norma de la actividad econó-
mica de esta Sociedad. EI municipio de La Selva del Camp tie

ne una extensión de 35,18 km2, y una población de unos 4.000 habi
tantes, siendo la agricultura un elemento clave de su economía. La in
dustria ha tenido tradicionalmente una presencia importante, y en los úl-
timos años está conociendo un auge notable. La cooperativa está consti
tuida fundamentalmente por productores de frutos secos, con una con
centración de 2.400 ha de avellana, en un 80% en regadío, siendo la prin-
cipal variedad cultivada la "negreta", amparada por la denominación de
origen Avellana de Reus.

EI objetivo inicial de la Cooperativa fue la voluntad de ayudar al agri
cultor, a través de la compra en común de los productos utilizados en el
campo. Bien pronto, en 1906, nacía una pequeña entidad financiera que
dejó en herencia la actual Caja Rural que continua prestando servicio a
los socios. EI proceso de industrialización se inició en los años 20 con las
primeras inversiones para adquirir la primera prensa de aceite. Una se-
gunda inversión importante tuvo lugar en los años cincuenta, cuando la
superficie de viñedo aumentó y se hacía imprescindible una bodega. Los
frutos secos con la creación y posterior consolidación de la sección co-
rrespondiente motivaron el salto adelante definitivo de la Cooperativa.

En el año 1985 se vivieron momentos dificiles. Problemas de desca-

En la foto superior izquierda, vista de los nuevos almacenes de Coselva.

Las fotos inferiores muestran detalles de las instalaciones de procesado de fruta seca.
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Tipica disposición de los olivos en el Camp de Tarragona: a lo largo de los caminos

y alrededor de las parcelas.

Plantación joven de avellanos.

pitalización, mezclados. seguramente, con cuestiones políticas más o
menos locales, desembocaron en una situación de práctica suspen-
sión de pagos. Las cuentas de la Sección de Crédito de todos los so-
cios quedaron bloqueadas, y todos los socios quería decir, práctica-
mente, todo el pueblo. Recuerdo ahora, como anécdota curiosa, en mi
condición de socio de la Cooperativa, las reuniones multitudinarias en
el cine del pueblo hasta altas horas de la madrugada, en alguna oca-
sión hasta el amanecer. Ahora me parece recordarlo como las últimas
películas del neorealismo italiano, pero en aquel momento la situación
era realrnente grave... Afortunadamente una mayoría de socios acordó,
ahora hemos visto que con buen criterio, "reflotar" la Cooperativa y así
podemos enorgullecernos de la buena situación actual.
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Actualmente la Cooperativa cuenta con 940 socios, todos ellos pro-
ductores. Se había Ilegado a un máximo de 1.600 socios, pero los cri
terios más recientes han limitado la concesión de la categoría de so-
cios a quienes aportan productos. La cifra de negocios supera amplia-
mente los 3.000 millones de pesetas. De esta cifra, los frutos secos re-
presentan alrededor del 80%. y el aceite de oliva, aproximadamente un
10%. Con la modernización de la entidad se ha dado un paso impor
tante en la decidida participación en el conjunto de operaciones post
cosecha. En el año 85, las avellanas sólo se recogían de los socios y se
entregaban sin ni siquiera romperlas a la Unión de Cooperativas de
Reus. Actualmente el fruto Ilega con cáscara del campo y a las veinti
cuatro horas sale totalmente elaborado: tostado, pelado, en forma de
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pasta, de harina, en láminas, en bolsas de
aperitivo o en pallets para la industria. Las po-
sibilidades son muchas pero el destino final
más frecuente no es la venta al detalle sino la
industria del chocolate, los helados, el turrón.

Es importante señalar el convenio firmado
con los Fruticultores de la Ribera de Ebro
(FARE), un organismo que reúne 22 cooperati-
vas de productores de almendra, para la ela-
boración de su producción. Así, en estos mo-
mentos Coselva procesa más de un 5% del to-
tal de la almendra catalana y casi un 40% de la
avellana.

En estos momentos, al inicio del siglo XXI
ya están en marcha unas nuevas inversiones
para una planta envasadora de aceite del or-
den de 50 millones de pesetas.

Olras secciones

Además de la sección fundamental, que
en este momento son los frutos secos, Co-
selva cuenta con otras varias secciones. Ya
hemos mencionado la del aceite, que basa la
producción de calidad que la Ilevó a obtener el
referido premio nacional, en una elaboración
muy cuidada, con moderna maquinaria de mo-
lienda y prensado en continuo, con el máximo
respeto al medio ambiente controlando los
vertidos, y estableciendo las normas mínimas
indispensables de calidad en el fruto recibido.
En efecto, para el aceite de primera no se
aceptan aceitunas recogidas más allá de las
veinticuatro horas previas a la molienda. De

selva ha construido los lagos de diver-
sos campos de golf, ha impermeabiliza
do las naves de SEAT, en Martorell, los
lagos de Universal Port Aventura, y ha
construido uno de los mayores embal-
ses de este tipo en España, en las Islas
Canarias.

Otro detalle interesante a mencionar
es la Agrobotiga, (Agrotienda), que fun-
ciona desde finales de los sesenta y que
el año pasado conoció una profunda re-
novación. Ofrece a los socios la mayoría
de los productos propios así como otros
de otras cooperativas, o de elabo-
ración artesanal, a precios muy in-
teresantes. Actualmente abre 7
días por semana, y ha alcanzado un
giro que supera los 70 millones de
pesetas.

La última apuesta, que cuando
aparezcan estas líneas quizás ya será
la penúltima, es la creación de un vive
ro en el que se reproduce la variedad
de avellano "negreta", libre de virus,
para suministrar a los socios que van
substituyendo y racionalizando las vie-

En las dos imágenes se pueden ver detalles de la Agrobotiga.
jaS plantaCloneS.

esta forma, junto a la variedad
más habitual en la zona, la "Arbe-
quina", y las características parti-
culares del suelo y del clima, se
consigue un aceite de gran cali-
dad. A los que lo consumimos to-
dos los días no nos extraña el pre-
mio conseguido.

Continúan funcionando con
gran éxito la Caja Rural, con las ofi-
cinas situadas en la calle Mayor, en
pleno centro del pueblo, la sección
de suministros, que proporciona al
agricultor prácticamente todo
aquello que necesita, fertilizantes,
pesticidas, piensos, pequeñas he-
rramientas, semillas, realizándo-
se, además, por medio de técnicos
de la propia cooperativa un segui-
miento de las eventuales plagas
del campo para aconsejar al socio
los productos más adecuados y el
momento y la forma como aplicar-
los. Una parte de esta sección que
por su incremento ha ido indepen-
dizándose es la de tubos de riego,
embalses e impermeabilizaciones.
Habiendo empezado como un ser-
vicio más al socio cuando empeza-
ron a generalizarse las instalacio-

EI Director Gerente de la Cooperativa explicando a uno de los socios
el proceso de transformación de la avellana.

nes de riego localizado, continuó con la insta-
lación de balsas con paredes de tierra recu-
biertas de material plástico especial, que per-
mitían acumular agua a lo largo del año para la

temporada de riego. En la actualidad Co-

Protesionalizacion de la Cooper^^(iva

Sin renunciar a su principal razón de ser,
prestar servicio al agricultor, para funcior^ar
con eficacia, las cooperativas, como cualquier
otra empresa hoy en día, precisan de un eleva
do nivel de profesionalización , así como traba
jar con unos volúmenes mínimos. Ambas co-
sas ha conseguido Coselva, que ha hecho Ile-
gar su aceite premiado, Antara, de la denomi-
nación de origen Siurana, a las estanterías de
las tiendas de alimentación más prestigiosas
del mundo (Dean & De Luca, por ejemplo, en
Nueva York), y ha suministrado el aceite de con
sumo, durante un año, a la mesa del Rey Don
Juan Carlos. n
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