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Efecto de AminoQuelant®-K de Bioibérica sobre
la produccion y la calidad en melocotonero

Ensayos realizados con este producto, compuesto a base de potasio

ioibérica,

empresa Ii-

der en nu-

tricion ve-

getal y es-
pecializada en la ob-
tencién de L-o-amino-
acidos de hidrélisis
enzimética, ha desa-
rrollado un producto a
base de potasio (K)
combinado con L-a-
aminoécidos de rapi-
da asimilacion.

El potasio es un
nutriente de gran im-
portancia para los ve-
getales, especial-
mente durante la ma-
duracion de los fru-
tos. Interviene en
multiples procesos fi-

El ensayo se realizé en una finca de melocotoneros de 20 aios de edad en el valle medio del Ebro.

noQuelant®K a la do-
sis de 250 ml/hl se
compard con aplica-
ciones equivalentes
de una solucidn de po-
tasio (30% K,0) y un
control sin producto
alguno.

Se realizaron 3
aplicaciones foliares
(1,8 y 15 de julio de
1999), una por sema-
na, iniciadas tres se-
manas antes de la re-
coleccion. Cada trata-
miento constaba de 3
parcelas elementales
de 3 arboles cada una
(9 arboles/tratamien-
to).

Para valorar la pro-
duccién se determind

siolégicos, de entre
los que destacan la
activacion de ciertas enzimas,
la regulacién estomatica y el
transporte de nutrientes y solu-
tos hacia los frutos, asicomo la
resistencia a situaciones adver-
sas, especialmente probiemas
hidricos y de temperatura. En la
mayoria de estas funciones in-
tervienen también los aminoéa-
cidos.

A pesar de que el potasio es
un elemento mévil, las necesi-
dades del mismo en la etapa de
maduracién son muy elevadasy
se dan con frecuencia proble-
mas de absorcion y transporte,
en funcién del anién que acom-
pana al potasio en la sal formu-
lada, las condiciones fisico-qui-
micas del suelo, etc.

La aplicacion de potasio
combinado con L-o-aminoaci-
dos de hidrélisis enzimatica
asegura la rapida absorcion y
transporte del potasio a los
puntos de consumo gracias a la
capacidad de los aminoacidos
de incrementar la permeabili-
dad de tas membranas.
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la cosecha por arbol y
su distribucién por ca-

Malerial y
métodos

El ensayo fue reali-
zado durante la cam-
pana de 1999 por el
Consejo Superior de
Investigaciones Cien-
tificas (Estacion Expe-
rimental de Aula Dei,
Zaragoza) en unafinca
de la localidad de
Quinto de Ebro, que
presentaba unas con-
diciones edafoclimati-
cas representativas
del valle medio del
Ebro. Se escogid una
parcela de melocoto-
nero de 20 anos de
edad, de la variedad
Suncrest injertada so-
bre hibrido GF-677 y
plantadaa 2 x 4 m,
qgue a menudo presen-
taba problemas de fal-
ta de coloracién.

El efecto del Ami-

Kgtarbol

libres. La calidad del
fruto se valord en 10
melocotones de cada

Produccién total
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arbol, mediante la aci-
dez y los s6lidos solu-
bles (azlcares) del
zumo, la coloracion y

el contenido mineral.
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AminoQuelant-K

La clave para la calidad de sus frutos

AminoQuelant-K

es un producto a base de g,
e AminoQ uelant-K
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AminoQuelant-K
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y transporte del Potasio hasta
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Recuerde:

BIOIBERICA es el primer fabricante del sector que posee
los certificados 1SO 9001 y ISO 14001 que garantizan la

CALIDAD, SEGURIDAD Y EFICACIA de sus productos.
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tectaron diferencias estadistica-
mente significativas. Esta ten-
dencia es muy representativa,
teniendo en cuenta que las apli-
caciones de potasio fueron muy
proximas a la cosecha.

Se observd un claro aumen-
to del calibre medio del fruto con
la aplicacion de AminoQuelant®-
K, siendo superior al del estan-
dary al control.

2) Calidad.

El tratamiento con Amino-
Quelant®K fue el que presentd
mejor relacion azlicares/acidez,
parametro que influye en el sa-
bor de los frutos, aunque no se

CONTENIDO MINERAL EN FRUTO

CONTROL ESTANDAR

AMINOQUELANT"-K
K (%) 1.67 a 1.66 a
P (%) 0.14 a 0.16 b
Ca (%) 0.05 a 0.06 a
Mg (%) 0.09 ab 0.08 a
Fe (ppm) 2351 a 39.05 b
Cu (ppm} 7.05 a 71a
Zn (ppm) 744 7.75a
Mn (ppm) 4298 473 a
Test Tukey. P<0,05
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Durante el ensayo se realizaron 3 aplicaciones follares, una por semana, de AminoQuelant®-K.

observaron diferencias significa-
tivas.

También se observé un por-
centaje de coloracion roja clara-
mente superior en el tratamiento
con AminoQuelant®K; los resul-
tados muestran que la extensién
de la zona coloreada de rojo en
fruto fue un 32% mayor en el tra-
tamiento con AminoQuelant®-K
que con el control, mientras que
el estandar s6lo mejord un 7,9%
respecto al control.

3) Contenido mineral.

Un parametro cualitativo im-
portante, pero que no se tiene
aln en consideracion hoy en
dia, es el conteni-
do nutritivo del fru-
to. En este estudio
nos hemos centra-
do en la composi-
cibn mineral y se

1.92b aprecia claramen-
0.15b te como el trata-
g:ggg miento con Amino-
43.45 b Quelant®K incre-
9.92 b menta el conteni-
913 b do mineral en la
427 a

mayoria de los ele-
mentos analiza-
dos, con diferen-

cias significativas en potasio,
fosforo, magnesio, hierro, co-
bre y cinc, mientras que el es-
tandar solamente incremento el
contenido en hierro. Esto puede
ser atribuible a una mayor efica-
cia del potasio del AminoQue-
lant®-K, probablemente debido
a la mayor capacidad de movili-
dad de iones y, también, a la
presencia de aminoacidos, que
gracias a su poder complejante
y de permeabilizacién de mem-
branas, tienen efecto en el mis-
mo sentido.

Es importante destacar
c6mo el aporte externo de pota-
sio se traduce en un mayor con-
tenido de potasio en el fruto
(15% superior) en el caso del
AminoQuelant®-K, mientras que
no se produce en la aplicaciéon
conuna solucion estandar de po-
tasio (0% de incremento).

Conclusiones

1) Produccién.

- AminoQuelant®K presenta
un efecto positivo sobre la pro-
duccidén en melocotonero.

- AminoQuelant®-K incremen-

t0 significativamente el calibre
del fruto, siendo més efectivo
que el éstandar comercial utili-
zado.

2) Calidad.

- AminoQuelant®K, ademas,
mejord los parametros cualitati-
vos del sabory el color de los fru-
tos.

3) Contenido mineral.

- Asi mismo, el contenido mi-
neral de los frutos tratados con
AminoQuelant®K fue superior al
del estandar y control, contribu-
yendo a obtener frutos de mayor
valor nutritivo, parametro que
sin duda va a adquirir un valor
importante en un futuro proximo
para asegurar una dieta sanay
correcta.

La mayor eficacia del Amino-
Quelant®K respecto al estandar
hay que atribuiria en gran parte a
la presencia de L-c-aminoacidos
de hidrblisis enzimatica que,
ademas de su propia actividad
bioestimulante, contribuye a au-
mentar la absorcion y transloca-
cion del potasio y de otros ele-
mentos minerales. B E. Alcaiilz, I.
Moncunill. Bioibérica S.A. Division
Agricola.



