EXTREMADURA

Extremadura apuesta

por la calidad

Cuenta con ocho Denominaciones de Origen

Graciasala politica de apoyo alos productos de calidad que ha
seguido laJuntaenlos tltimos anos, creando incluso su propia
Denominacion de Calidad, Extremadura cuenta, a fecha de hoy,
con ocho productos amparados poruna D. O.
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stas Denominaciones son las
sigwentes: Jamon Dehesa de Ex-
tremadura, Queso de La Serena.
Vino de la Ribera del Guadiana.
Accite de Oliva Virgen “Monte-
rrubio de la Serena”, Aceite de
Oliva Virgen “Sierra de Gata™.
Cerezas del Valle del Jerte, Cordero de Ex-
tremadura y Queso de los Ibores.

Ademds, el Pimenton de la Vera y la
Miel Villuercas-Ibores cuentan con Deno-
minacion de Calidad. previa a su reconoci-
miento como Denominacidn de Origen.
Asl mismo. estan en estudio las D. O. para
las producciones de Higos de Almoharin,
Quesos del Casar y Ternera de Extrema-
dura (esta dltima ¢s posible que se aprucbe
cste mismo ano).

D. O. Jamon Dehesa de Extremadura.
Aprobada en 1990, delimita como de ga-
nado a toda la regidn extremena y como
zona de claboracién y maduracion de jamo-
nes y paletas a las comarcas extremenas de
las sicrras del suroeste de Badajoz, Ibor-
Villuercas. Céceres. Gredos Sur, Sierra de
Montanchez y Sierra de San Pedro.

La produccion de cerdo acogida a esta
D. O. sc cria en la dehesa extremena. El
secreto y la esencia para alcanzar la maxi-
ma calidad en el jamén pasan por dos pre-
misas fundamentales: la raza ibérica del
porcino v su alimentacién con bellota en el
ccosistema de la dehesa, con lo que su car-
ne (demostrado mediante estudios) posee
una menor proporcion de 4cidos grasos sa-
turados (causantes del aumento del coles-
terol) y una mayor cantidad de monoinsa-
turados {que lo disminuyen).

Los jamones s¢ claboran de forma arte-
sanal, con paciencia y esmero. hasta alcan-
zar su punto ideal de aroma y sabor.

D. O. Queso de La Serena. Esta D.O.
ampara un producto elaborado a partir de
leche de oveja. vendiendo el total de su
produccion, incluso en paises como Fran-
cia. Se aprobd en 1992 y su zona de pro-
duccién abarca los 21 términos municipales
de la comarca de La Serena (Badajoz). El
censo de ovejas merinas gestantes en la
comarca es de mds de 40.000 cabezas.

D. O. Ribera del Guadiana. Aprobada
en 1990, acoge a seis comarcas vinicolas
extremenas: Tierra de Barros, Ribera Alta
del Guadiana. Ribera Baja del Guadiana.
Montdanchez. Canamero y Matanegra. En
lotal 77.844 ha de vinedos.

Los vinos se elaboran a partir de varie-
dades “Pardina™ y “Cayetana blanca™.

“Montda™ y “Eva™. el vino blanco. El tinto
se extrac de las uvas “Cencibel”, “Garna-
cha”, "Graciano”, “Alarije™ y “"Macabeo™.
Ultimamente se han introducido las varie-
dades “Cabernet Sauvignon™. “Merlot™ y
“Chardonnay ™.

D. O. Queso de Los Ibores. Aprobada
en 1995, este gueso se clabora a partir de
leche de cabras de esta comarca cacerena.
La D.O. controla un censo caprino que os-
cila entre 40.000 v 70.000 cabras. Ja mitad
de ellas de raza scrrana (cn las que se in-
cluye 1a raza verata), ¢l 23% de otras razas
del pais, el 23% de cruces con serranas y ¢l
ultimo 3% de la raza retinta. La produc-
cién ronda los dos millones de kilos.

D. O. Cereza del Jerte. Aprobada cn
1995, se circunscribe a la produccion de
este fruto que se recoge en las localidades
de esta comarca cacercna y que supera, de
media. los 15 millones de kilos por campa-
na. El 70% se destina a la comercializaaon
interna y el 30% restante a la exportacion
al extranjero. Las varedades de cereza son
“Picota™ y “Ambrunés”.

D. O. Aceites de Oliva Virgen *“*Monte-
rrubio de La Serena™ y “Sierra de Gata™.
Amparan aceltes virgenes elaborados arte-
sanalmente en la zona de La Serena y de
la comarca cacerena de Sierra de Gata,
mediante aceitunas de las varedades ~Ver-
dial”, “Picual™, etc.

D. O. Cordero de Extremadura. Apro-
bada en 1997 y conocida como “Corderex™,
ampara los corderos de la raza merina pro-
ducidos y sacrificados ¢n esa region. La
raza merina es bdsica para el ccosistema de
la dehesa, se concentra principalmente ¢n
el Centro y Esle de Extremadura. Comuni-
dad que cuenta con ¢l 50% dc la cabafa
en Espana. B
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