El tercer factor: lo tecnico

Evoluciontecnologicade labodega

Hasta ahora se han venido considerando dos unicos factores influ-
yentes en el vino: el biolégicoy el humano. Hoy lo técnico -mas que
la técnica- se configuracomo un indispensable elemento funcional
del que el hombre no puede prescindir.

@ LORENZO MARTINEZ-DUENAS. Periodista.

la biologia y al hombre se le ha

terminado uniendo lo técnico

como elemento coadyuvante
indispensable para las produc-

ciones de calidad. por cuanto el
conocimiento, la tecnologia vy,

sobre todo, la aplicacion de

ambos a la vitivinicultura, resultan en la
actualidad y para el futuro. un valor ins-
trumental decisivo que marca la diferencia
entre el vino histdrico y el vino civilizado.
Antes de Louis Pasteur el vino pasaba
por ser un producto casi milagroso, natural,
misterioso, espiritual, que surgia de su pro-
pia naturaleza. Hasta las investigaciones de
Pasteur el conocimiento de las fases fer-
mentarias, la accion de las levaduras y los
efectos de estos agentes de la fermentacion,
los diferentes componentes del vino y la
mayor parte de lo que hoy se conoce con
la seguridad que respalda lo cientifico, no
eran mas que meras elucubraciones y, en
todo caso, un conjunto de preguntas sin res-

puesta. Cuando el vino "salia mal" la culpa
la tenia el clima, si "estaba bueno”, jbendito
sea Dios! El vino estaba siempre entre lo
natural y lo sobrenatural. Al hombre ape-
nas se le tenia en cuenta y las aplicaciones
y planteamientos técnicos se concebian
como un intrusismo irrespetuoso del hom-
bre manipulador, que no dejaba a la natu-
raleza obrar segtn estuviera decidido por
ella misma.

El vino civilizado

La creencia enraizada en la cultura espa-
fiola de que «la uva la hace Dios y el vino
lo hace el hombre» y la tradicional idiosin-
crasia de los espafoles en lo que respecta
a la investigacion, ha venido contribuyendo
durante cientos de afios a que, tanto en el
vinedo como en el vino producido en
Espafia, se mantuvieran criterios inmovilis-
tas muy acordes con el tipo humano tradi-
cional autoconvencido de las calidades sin
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igual de sus productos, seguro de sus pro-
pios planteamientos. enemigo de los rics-
gos y con profunda desconfianza sobre todo
aquello que no hubieran realizado sus ante-
pasados.

En este sentido. debe considerarse que la
mayor influencia en la determinacion de los
terrenos. la superficic dc vid, los criterios
de cultivo y tratamiento. las vendimias y cn
todo lo referente a la vinificacion, s¢ ha
ejercido desde perspectivas del propio see-
lor agrario, con unos plantcamicntos des-
provistos dc tecnificacion, experiencias cien-
tificas y -mas que nada-criterios de produc-
cién empresariales.

Por otra parte. las salidas de los produc-
tos resultaban comodas y fijas: exportacio-
nes masivas de vinos muy corrientes que
en gran parte eran utilizados para cnsam-
blar con otros necesitados de grado alco-
hélico: suficiente consumo localizado en las
propias zonas de produccion y sus inme-
diaciones y. por ultimo. la destilacion como
solucion.

Todo este entramado s¢ ha ido descom-
poniendo: el comercio exterior ha clevado
el nivel cualitativo de la demanda y la com-
petencia de todos los paiscs productores es
muy grande: los consumos locales han des-
cendido y la destilacion s¢ ha restringido
por el desarrollo y aplicacion de la norma-
tiva de la Union Europca.

Desde otra perspectiva, debe tambicn
considerarse que la iniciativa que tomaron
en los 70 algunas empresas orientando cl




VITIVINICULTURA

producto para que pudiera ser competitivo.
con lo que ello exigia de reconversion e
inversiones. hoy ha cristalizado en buena
medida en parte del sector.

El mercado actual y. sobre todo. el
futuro. exigen que las empresas del sector
posicionen el producto en uno de estos dos
conceptos basicos y radicalmente diferen-
tes: singularidad (particularismos) o vold-
menes (unilormidad).

Las singularidades en vinos las determina
¢l concepto de terreno. la ubicacion geocli-
madtica del vinedo. Las practicas culturales
de la de vifa y la vinificacion podréan recon-
ducir. con mayor o menor margen de liber-
tad. al vino. pero lo determinante es
terreno-tugar-vid.

Sin embargo. pese a lo incontestable de
la consideracion. el que lo biologico mande
no quicre decir que la naturaleza sea inmu-
table ni que ¢l hombre no pueda manipu-
lar t¢enicamente o bioldgico.

Pero las decisiones que el hombre tome.
con una u otra opcion, nunca podran estar
en contradiccion con las determinaciones
de la naturaleza.

Por todo ello se impone, por encima de
todo. conocer a la naturaleza con la mayor
profundidad. Tanto para poder llegar a
regular sus efectos como para poder sacarle
¢l mayor partido.

Todo ¢llo conduce a la necesidad de lo
instrumental como ayuda. La tecnificacion
desde todo punto de vista, pero sobre todo
como concepto imprescindible, no se trata
de pasar todo por la maquina. sino de que
lo cientifico y lo experimental sean un
medio permanente a la busqueda de nue-
vas posibilidades: el vino no tiene mas limi-
tes que él mismo. Su naturaleza tiene mas
posibilidades que hmitaciones. Solo el hom-
bre pucde dar con ellas.

Técnica y mercado

Las exigencias de la actual economia
afectan al sector en mayor medida que a
otras Industrias de produccion o servicios.
Ya que la produccion de vino se sustenta
sobre un ambito (el biologico) al que no
resulta posible someter a las normas de la
ceonomia de mercado. por lo que tiene que
ser el hombre el que necesariamente utilice
todos los medios a su alcance para conocer
y controlar a la biologia y sus efectos.

Desde qué variedad de vid. clon o sis-
lema de poda resulla ¢l mds apropiado,
hasta las posibilidades de como realizar la
clarificacion mas adecuada segun el tipo de
vino, pasan hoy necesariamente por la apli-
cacion permanente de la técnica a la vitivi-
nicultura.

Pero esta aplicacion debe de ir mas alld
del concepto de adquisicion de maquinaria
o del equipamiento de bodega. La tecnifi-

cacién es un concepto muy amplio en el
que todavia no ha penetrado gran parte del
sector espanol.

Hoy toda la oferta tecnoldgica estd al
servicio de la bodega. Desde una adecuada
red de electrificacion hasta el mas complejo,
preciso y particular programa informatico.

Para tener el mayor control de las pro-
ducciones y establecer mediciones acerta-
das de los rendimientos, se precisa una
mejora progresiva de las plantaciones en
funcion de las posibilidades de cada terreno
y de las necesidades de las firmas.

Hoy todo el vino tiende a ser de diseio
y tiene que ser la tierra. la vifa. la vendi-
mia y todos los procesos de vinificacion los
que se adapten -con los mdrgenes que per-
mite la naturaleza- a las exigencias del pro-
ductor. del mercado y de los compradores.

Vid y vina

Las empresas que han tenido oportuni-
dad de reconvertir sus vinedos lo han
hecho. Incluso. en gran parte con varieda-

» Larenovacionde
maquinaria se debe
centrar en aquellos
vinedos que permi-
tan tratamientos
mecanizados.

des y sistemas de podas muy diferentes a
los que historicamente existian.

Los planteamientos que deben seguirse
no deben ser precisamente los que se cono-
cen como tradicionales. ya que la mayor
parte del vinedo espanol fue reconvirtién-
dose forzosamente como consecuencia del
ataque filoxérico, lo que supuso tales ries-
gos bioldgicos y econdmicos que las plan-
taciones postfiloxéricas buscaron sobre todo
seguridad y rendimiento. Por eso resulta
totalmente falso establecer como varieda-
des tradicionales de las zonas espanolas las
conocidas por las tres ultimas generaciones,
ya que el catdlogo de variedades tradicio-
nales de la Peninsula Ibérica e islas adya-
centes (la vid carece de nacionalidad) ha
llegado a estar reducido casi a un 20%.
Hoy comienza a recuperarse.

Por otra parte, los criterios de economia
de postguerra y la necesidad de controlar a
bajo coste el campo espaiiol a partir de
1940, sin que ello supusicra inversion
publica considerable, y con un tralamiento
completamente uniformado (Airén, Garna-
cha, Cooperativas. Grupos de Colonizacion.,
valoracion por hectogrado, destilaciones)
determinaron un sector. un producto y una
concepcidn del vino que estd resultando
dificil de enterrar.

Vid antes que vino

El mejor sintoma de que algo ha cam-
biado en el sector es que ya se habla de
variedades en las botellas, que se publican
catalogos con fotos de las fincas, con el
vinedo. que se dice como fue el ano cli-
matoldgico, su influencia en los ciclos de la
vid, la vendimia. la madurez, la acidez.
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Esto supone un cambio radical de men-
talidad vy explica el avance de tecnificacion
de la vifa y -mds que nada- el valor que
hoy dia se da a la vina, la vid y los frutos.

Y esto se nota en los acontecimientos
internacionales. sobre todo en paises como
Francia (Sitevi. Sitivinitech) en los que el
productor esparniol es recibido. reconocido
y mimado como el mejor cliente potencial
de la industria francesa de maquinaria agri-
cola.

La importancia del equipamiento

La aportacion de bienes de equipo para
la vifia y. sobre todo. la renovacién de
maquinaria se centraria fundamentalmente
en aquellos vinedos que permitieran los tra-
tamientos mecanizados.

De la actual superficie de viedo en pro-
duccion que existe en Espana, el cultivo en
espaldera -aunque con un importante creci-
miento progresivo- resulta todavia minori-
tario en comparacion con el vifiedo en vaso.

No obstante las posibilidades que ofrece
la mecanizacion. en aquellos vifiedos que 1o
permitan por su diseno resultan fundamen-
tales. ya que las labores mecanizadas consi-
guen unas precisiones y unos objetivos muy
tecnificados y a la medida de las decisiones
que. segun los casos. adopte la bodega.

Sin embargo. la actual importancia del
equipamiento s¢ manifiesta con mayores
efectos en la bodega.

El vino de diseno

Para decidir un vino primero hay que
conocer sus posibihidades. Asi mismo. hay
que adelantarse a los acontecimientos natu-
rales. Por ello, las determinaciones de madu-
rez fisioldgica de los frutos deben "adivi-
narsc”. de la misma manera que puede lle-
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gar a predecirse los efectos del tiempo

- metereologico en base a las caracteristicas

de un vifiedo concreto. a las notas de los
ciclos que consten en el libro de la bodega.
a las comparaciones de la climatologia dc
otros anos. elc.

Pero. ademds del factor empirico que
debe formar parte de los elementos de deci-
sion del hombre, existe toda una suerte de
equipamientos que permiten ajustar al mili-
metro el desarrollo de las decisiones.

Controles

Los primeros mecanismos de control que
se exigen en bodega son los que intervienen
en las vendimias. Asi. los datos de los fru-
tos de cada parcela deben conocerse con
total precision para determinar el momento
exacto en que debe vendimiarse cada
terreno, segun las posibilidades que ofrece
la naturaleza y en funcion de las aportacio-
nes que se precisen para cada tipo de vino.

Por ello. el equipamiento informatizado
resulta esencial. Un programa bdsico incluye
todos los datos. Desde los estados de madu-

rez de los frutos por parcela. hasta los kilos
que se recogen. los tiempos de recogida, los
tantos por ciento de rendimiento, clc.

Ademads de un soporte instrumental
basico que se utiliza como ayuda. la infor-
matizacion permile un archivo esencial que
resulta imprescindible. no sélo como soporte
técnico. sino muy lundamentalmente para
establecer con precision la valoracion de los
costes reales de la campana v obtencr cl
valor expectante con la adicion de los cos-
tes fijos y anadidos que se hayan produ-
cido.

Vinificacion e higiene

Ademas del control de temperaturas de
fermentacion que resulta extremadamente
exigible a toda industria y ¢l analisis de
muestras del producto segun las fases en
que se cncuentra. un Optimo cquipamicnto
logra la mds importante caracterfstica que
influye en la calidad de los vinos: la higicne.

Una bodega ticne que tener una asepsia
hospitalaria en todas sus instalactones v. asi
mismo. ticne que tener todos los controles
NECESArios para conseguir cvitar -sobre todo
en vendimia y fermentacion- que se pro-
duzcan situaciones que pucdan comprome-
ter ¢l equilibrio del vino.

Por ¢ste motivo. las industrias ticnen que
estar muy al dia ¢n el equipamiento de
bodega en funcion de las vinificaciones tipo.

Las inversiones son costosas. pero la
dotacion téenica resulta obligada actual-
mente. dado que ¢l vino ticnde a especiah-
zarse. a singularizarse v las tipicidades del
producto final. aunque vienen determina-
das desde la vina, se consiguen cn bodega.

Lo humano y lo divino

Un industrial vitivinicola debe conside-
rar valiosa la aportacion de la experiencia
obtenida. pero hoy dia existe una gama
insospechada v mdltiple de teenologia que
nos abre todas las posibilidades de futuro.
Un tipo de depdsito para cada vinificacion.
La barrica adecuada para cada tipo de
crianza y de vino. Un mccanismo de (ra-
siego scgun el tipo de vino. Diferentes for-
mas de estabilizacion y clarilicacion pro-
porcionando limpieza v carnosidad.

Plantas embotclladoras que podian ins-
talarse ¢n una U.VI y lodo eso y mucho
mas pasando por cl diseno de botellas y
por la necesaria salud del corcho para tapo-
nes. Un mundo de tecnologia a nuestro
alcance y con ¢l que hay que familiarizarse
y mentalizarse. sin sombra de prejuicio hacia
la técnica. que no cs mas que un aliado
optimo v rentable para toda industria que
pretenda obtener producciones de calidad
dingidas a un mercado cada dia mads exi-
gente. conocedor. versdtl v especializado. W




