VINOS Y BODEGAS

Cune, el valor de la tradicion

La Compania Vinicola del Norte de Espania cumple ciento dieciocho anos

Cune es una de las bodegas mds antiguas riojanas, que combina
con sabiduria y armonia una mezcla de modernidad y tradicién
para elaborar una amplia gama de vinos blancos, rosados y tintos,
entre los que destaca, como joya de la casa, el gran rioja Imperial.

@® CARLOS GONZALEZ DEL PIE. Periodista

a Compania Vinicola del Norte
de Espaia, Cune, es una de las
mds antiguas bodegas riojanas.
Recientemente acaba de cumplr
Jos ciento dieciocho aftos de exis-
tencia. Fue el 24 de marzo de
1879 cuando la asociacion de dos
hermanos bilbainos, Eusebio y Raimundo
Real de Asua, con un amigo riojano, Isi-
dro Corcuera, supuso la creacion de «Cor-
cuera, Real de Asta y Compania», em-
presa matriz de lo que luego seria Cune.
Los hermanos Real de Asua pertene-
cfan a una de las tipicas familias de la bur-
guesia industrial bilbaina, dedicada sobre
todo al comercio y a la navegacion. Como
tantos otros paisanos, tenfan la costumbre
de pasar temporadas en las cercanas tierras
riojanas para desintoxicarse un poco de las
nunca muy saludables margenes del rio
Nervién y su contaminacion industnal.

80/VIDARURAL/N.252/1 DE OCTUBRE 1997

Pero, en el caso que nos ocupa, la ne-
cesidad se ali6 con el placer. En el asedio
que sufré Bilbao en 1874, durante la gue-
rra carlista, las duras condiciones del sitio
pusieron en serio peligro los pulmones de
Eusebio, ya predispuesto al asma por he-
rencia familiar. Por este motivo, tres afos
mds tarde, abandoné su tierra natal y se
asentd en Haro, buscando el clima idéneo
para su delicado aparato respiratorio. En-
tre la mucha gente que frecuento, trabo
amistad con Isidro Corcuera, un hombre
de la tierra, que fue el introductor para
los hermanos vascos en el complejo mun-
dillo del negocio Vinicola. Era el socio
idoéneo para constituir la firma antes rese-
fiada.

Haro entonces vivia momentos de es-
plendor. Eran los afios en los que el
oidium y Juego la filoxera destrozaban los
vifiedos franceses y los vinateros bordele-

ses vieron en las tierras riojanas la solu-
cion para paliar el desastre. Todo csto ge-
neré unos afnos de prosperidad que per-
mitieron la creacion y asentamicnto de la
mayoria de las grandes bodegas riojanas.
Cune fue una de ellas y desde cntonces
ha seguido aumentando sin parar, aunque
con las recesiones y malos momentos que
la llegada de la filoxera a Espafa, c¢n pn-
mer lugar, y la guerra civil después, supu-
sieron para el sector vinicola.

Una de las grandes

Actualmente, los propietarios y directi-
vos de Cune son herederos directos, si bien
ya en la cuarta generacion, de los funda-
dores Real de Asta. Luis Vallejo. como
presidente del Consejo de Administracion,
y José Madrazo, como director gerente de
la firma, descienden en linea directa de
Eusebio y Raimundo, respectivamentc.

Hoy en dia, Cune posee unas 540 ha
de vifiedo en propiedad, si bien su pro-
duccion sélo cubre, normalmente, la mitad
de las necesidades de la casa. por lo que
se impone la practica, comuin en casi to-
das las grandes bodegas riojanas, de com-
prar uva a distintos cosecheros, basica-
mente los mismos cada afio. Con cllo se
compensa el déficit de materia prima para
elaborar los distintos caldos de la bodega.

Dichos wvifiedos estan repartidos por to-
da la Denominacién de Origen Rigja. En
la Rioja Alta se distribuyen unas 291 ha,
fundamentalmente en torno a los munici-
pios de Villalba de Rioja, Briones, Torre-
montalbo y Logrono. En la Rioja Baja hay
unas 178 ha, basicamente en las localida-
des de Murillo de Rio Leza y Aldeanueva
de Ebro. Finalmente, en la Rioja Alavesa
hay 89 ha en la localidad de Laguardia.

En dichos vifiedos se encuentran todas
las variedades de uva autorizadas por ¢l
Consejo Regulador. Entre las vanedades
tintas destaca la de Tempranillo, la princi-
pal, que supone el 64% de los viiiedos de
Cune. Ademads, cabe destacar la Garna-
cha, sobre todo en la Rioja Baja y. ya cn
menor cantidad, las variedades Mazuela y
Graciano. Entre las vanedades blancas, la
principal es la Viura, seguida, en mucho
menor cantidad, por la Garnacha blanca
y la Malvasia. Esta amplia gama dc varic-
tales permite a Cune elaborar una ofcrta
de vinos muy diversa, tanto en blancos,
como tintos y rosados.
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Cune dispone para la elaboracién de
sus caldos de dos instalaciones fundamen-
tales. Las principales estan en Haro, en el
famoso barrio de la Estacién, donde se
ubican la mayoria de las bodegas jarreras,
practicamente unas junto a otras. Son casi
60.000 m? de superficie, 23.000 de ellos en
edificaciones, donde se han combinado sa-
biamente las mis modernas instalacio-
nes, como la nave de vinificacién de
1990, con otros «muy de siglo XIX»,
en una sabia y armoniosa mezcla de
modernidad y tradicion.

En la nave de vinificacion, junto a
tres tolvas y tres despalilladores, hay
136 tanques de 25.000 1 cada uno,
donde se realiza la fermentacion
tumultuosa. Los mostos blancos
decantan en diez tanques de 70.000 |
de capacidad. Posteriormente, los
mostos van a las instalaciones de
crianza y envejecimiento, un total de
cinco amplias naves donde hay unas
26.000 barricas bordelesas de 225 |

Clarete, etc. En la actualidad, Cune dene
siete marcas y un total de doce vinos: cua-
tro blancos, un rosado y siete tintos.

De entre los blancos, destacan el Cune,
blanco, seco, que es un monovarietal a ba-
se de Viura; y el Corona, un blanco semi-
dulce, con un 70% de Viura y el 30%
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novarietal de Viura, pero que fermenta en
barrica de roble nuevo entre 15 y 20 dias.
Tras un periodo de crianza en sus lias, se
mantiene en barrica hasta su embotellado
a los seis meses. Es un vino en la linea
de las nuevas modas que imperan en los
blancos, mas afrutados y fragantes.
Aparte de un rosado, un vino joven ela-
borado exclusivamente con Garnacha, la
gloria de Cune estd en sus vinos tin-
tos, de los que tiene tres marcas:
Cune, Imperial y Vina Real. El Cune
es el famoso tercer afio, uno de los
riojas mas conocidos y difundidos.
Tiene un 70% de Tempranillo, un
20% de Garnacha, 5% de Mazuela
y Graciano y 5% de Garnacha blan-
ca y Viura, con una graduacién del
12%.

Los Vina Real, que se presentan
en los formatos «plata» y «oro», pue-
den ser crianza, reserva y gran
reserva. Son procedentes de los vifie-
dos de la firma en la Rioja Alavesa.

cada una, el 75% de roble americano
y el 25% restante de roble hendido
francés y una media de cuatro millo-
nes de botellas. La empresa posee
otra bodega de elaboracion en la
localidad de la Rioja Alavesa de
Elciego.

Amplia gama de vinos

En sus 118 anos de historia, Cune ha
dado distintos nombres a sus vinos. Asi, el
actual Vina Real se llam¢ Castillo de San
Mateo y el Cune 3.7 afio, el mds difun-
dido de la casa, fue, sencillamente, Rioja

restante de Garnacha blanca y la Malva-
sia. Pero el que mas fama ha dado a la
casa, entre los blancos, ha sido el Mono-
pole, que actualmente se presenta en dos
formatos. El clasico, un blanco seco, con-
tiene un 70% de Viura, 15% de Malvasia,
10% de Garnacha blanca y un 5% de
otras variedades. Hay otro que es un mo-

La Rioja, ademas de los vinos més prestiglosos de Espana, cuenta con un importante patrimonio histérico.

Queda, finalmente, la gran estre-
lla de la casa, el Impenal, que sdlo
se presenta en los formatos de
reserva y gran reserva. procede
exclusivamente de anadas excepcio-

nales. Tiene un 80% de Tempranillo,

un 10% de Graciano, 5% de Mazuela y
5% de Gamacha; procede de los vifiedos
de Cune en la Rioja Alta, de la zona de
Haro-Villalba de Rioja.

Tras treinta y seis meses como minimo
en barrica y varios anos en botella, alcan-
za cualidades de gran vino, dentro de los
clasicos grandes riojas y es, indudable-
mente, la joya de la corona Cune. B

CUNE dispone de una bodega de 56.000 m?2 en Haro.
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