
Bodegas
Vallformosa
Una típica familia de viticultores
Masía Vallformosa es una de las bodegas más
importantes de la D.O. Penedés. Una familia,
los Domenech, son sus propietarios y su saga
particular comienza en el siglo XVII en una zona
cargada de tradición vinícola.

• CARLOS GONZALEZ DEL PIE. Periodista

a sede central de esta bodega
está ubicada en una localidad sita
al norte de Vilafranca, Vilobí del
Penedés, en pleno valle de Vall-
fonnosa, valle hermoso en cata-
lán. La primera referencia del lu-
gar data del año 977, cuando el

procurador del príncipe Sanmartí men-
ciona la existencia de la Masía de Vallfor-
mosa. Posteriormente se levantaría una
ermita románica en el centro de la pro-
piedad, junto a la actual bodega. Desde
entonces, la zona siempre ha estado vin-
culada a la actividad vitivinícola.

La historia propiamente moderna de la
finna comienza en 1865 con José Dome-

nech Soler, el patriarca
de la casa. El fue quien,
tras el desastre producido
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en 1887 por la filoxera, que
arrasó todo el viñedo del Pene-
dés, se convirtió en pionero del proceso
de replantación de vides no contaminadas
a base de injertos con pies americanos,
inmunes a la enfermedad. El reconoci-
miento a tan trascendental labor lo puso
el rey Alfonso XIII visitando la masía en
abril de 1904.

En el año siguiente, 1905, el hijo del
fundador, José Domenech Torné adquiría
la totalidad de los viñedos de la masía, la
actual finca denominada La Sala, de 41

Vall Fort es una antlgua forttflcación del slgb XVII, situada en Sant Jaume dels Domenys.
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Vasada la
gucrra civil, cn

la quc fuc dcstruida
parcialmentc la masía,

se haría con la dirccciún dc la
cmpresa, en 195U, la tcrccra g^ncra-

ción representada por José Domcnech
Torné junior, quien Ilcvaría la firma hasta
su volumen actual. Esto será un largo pru-
ceso de ampliaeiones y adquisicioncs, cuyo
hito más importante fue la ampliación dc
la superficie de viñedo con la adyuisición,
en la década de los setcnta, de cinco nuc-
vas tincas: Vall Fort, Mas Cahall^, ('an
Colomer, Freye y El Masct, totalizando
las 307 ha de viñedo yuc poscc actual-
mente Masía Vallformosa. F,n cst^ pcrí-
odo de casi cincuenta años, la firma ha
ampliado considcrablcmcntc su gamx dc
productos, sobrc todu en vinos dc mcsa.
Comenzó su política dc cxportación rn
19K5 hasta Ilegar cn la actualidad al 25%,
del volumen de facturación y ha ampliado
sus instalaciones con una nucva cava y
una planta de vinificación.

Seis hermosas fincas

Dichas propiedades cstán rcpartidas cn-
tre el Alto y Bajo Penedés y surgicron
debido, tanto al crecimiento natural dc la
bodega, como a la necesidad dc ina)rho-
rar diferentes varietales para producir los
nuevos tipos de vino que iba demandando
el merc;ado.

La Sala, dondc cstá situada la Masía
Vallformosa originaria, sc cncucntra cn la
localidad ya citada dc Vilobí dcl Pcncd^s.
Tiene 41 ha y en clla se cultivan las tradi-
cionales Macabeo y Xarcl-lo junto a la
importada Muscat originaria dc Alsacia.

Can Colomer está ubic^ula en cl término
municipal de Fontrubí. Tiene 22 ha rcparti-
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das entrc las varietales
Perellada y Chardon-
nay, ambas idóneas al
tipo dc terreno y cxce-
lentc expe^sición dc
dicha [inca. Con Mas
Caball^ se completan
las fincas sitas cn cl
alto Pcncdí;s. Dicha
Cinca ticnc 107 ha y es
la m^is extensa de las
quc posee la firma. Sc
encuentra al noreste del
municipio de Avinyone
y está foimada por un
terrcno en pendiente,

Vallfonnosa aúna tradición y modemidad en la elaboración de sus vinos y cavas.

debido a su situación sobrc las laderas de
las ribcras dc Clariana y Avinyó. La partc
alta, de suclo calcáreo, es idónea para las
varicdadcs Pcrellada y Chardonnay, micn-
tras yuc la más baja, con distinta natura-
leza del tcrrcno y diferente micr^^clima, va
muy bien para Macabeo y Xarel-lo.

En cl Bajo Penedca sc sitúan las tres
finc2^s restantes de Vallfoimosa: Vall Fort,
EI Maset y Frcyé. La ptim^ra es una anli-
^ua fortifícación del siglo XVII, al este cíe
la población dc Sant Jaume dels Dcnnenys.
Su o^icntación es al s^u--sureste y cahalga
las pcyucñas colinas dc Clots _v cl Ganso.
Sus ^3 ha eslán plantadas ccm las va^ieda-
dcs tintas Ull de Llehre (cl tempranillo rio-
jano), adcmás de la Garnacha v Cariñcna.

En cstc mismo municihi^^ de Sant .Iau-
mc, pe.ro en su parte meridional, se en-
cucnU-a la finca dc El Masc[, cn la yuc
aún cxiste la antigua masía dc Lligamos-
cas. En sus 12 ha se asienta muv bicn la
gran varicciad tint^i Cahernet Sauvignón.
Queda, f-inalmcnte, la masía de Frevé. Es
una dc las m^ís antiguas dc la zona. pucs
ya cn cl rcinado de Juan II, cn 1^fi2, sc la
citaha como una de las pr^^hiedades yu^
más y mcj^>r vino producía. Está ubicada
en la (értil vega que va desde La Bishal
dcl Pened^s hasta el Vendrell.
Su1 7? ha son idóneas para
variedades tintas: Cabernet Sau-
vignón, Cahernet Franc. Merlot,
Garnacha y Shyrah.

"i'odas estas lincas se encuen-
tran cn tcrrcn^^s cuya altitud so-
bre el nivel del mar oscila entre
los 17^ m dc El Maset v los
375 dc partc de Mas Caballé.
Su clima cs suavc, dc tipo me-
ditcrr^inco, con tcmperaturas
modcradas v lluvias [irando a
escasas. Am}^lia cxposicicín solar,
ccm una mcdia de d^^s mil yui-
nicntas huras al año.

Toda la gama de vinos

Masía Vallformosa produce

un total de dieciséis tipos de vinos: cua-
tro blancos y uq moscatcl, dos r^^sados,
cuatro tintos y einco cavas. Prácticamente
toda la ^ama vinícola.

La gama de los blancos comienza con
cl « Viña Blanca», un coupage dc las tres
vaiicdades más tradicionales del Pened^s:
Perellada y Xarel-lo en un 35% y Maca-
heo en el 30% restante. Es de a^lor ama-
^illo claro con matices verdosos y de aro-
mas 1'rutales a manzana, piña y melón. En
hoca es fresco, ligero y bien eyuilihrado.

El «Fruit del Ví» es tamhién un a^u-
page, pero esta vez de Macabco en un
7>% y dcl clcgante Muscat alsacian^^ r:n
cl ?^%^ restante. Dc limpi^ color amarillo
pajizo. Aromas afrutados de rosa v micl,
sedoso v suave en h^ca, resuhado dc uvas
muv maduras. El « Marina de Vallfor-
mc^sa» es un vino blanco de aguja que se
clahora con las variedades Percllada y
Xarcl-lo a partes iguales. Es muy pálido,
casi transparente ,y de fina burbuja.

El «Chardonnav» cs un monovarictal
cuvo consumo es recomcndahle a los dos-
tr^s a^ios de c:mbotellado. Es de un bri-
llante color amarillo limón v con cl aroma
típico a heno y hierba rccién cortada
típico de cste gran varictal bor^^o^ión.
Suave, fresco y ele^^ante en boca. Final-

Aspecto de una de las cavas de Bodegas Vallformosa.

mcntc, el « Moscatcl» sc clahora íntcgra-
mcnte cn hase al varietal Muscat dc Ale-
jandría.

[^^s dos rosados dc la casa, el « Marina
Rosado» y« Viña Rosada», se elahoran
con un 70`% de Garnacha _v un ^0%, de
Cariñena.

En los cuatro tint^^s yuc elab^^ra Vall-
foimosa hay más va^icdad. E,l «Tint^^ Vall
Fort» sc clahora con un 75`%, de UII dc
Llchrc y un 25°/, dc Cariñena, amhos
prucedentes dc la finca Vall Foi-l. Normal-
mcntc tienc un año dc crianra en rohle
ame^icano y otro cn botclla antcs dc salir
al mercado. El « Vall Reserva» tiene un
HS`% de Ull de Llebrc _v el 1_5`% restantc
de Cahernet Sauvignón, la misma propor-
ción que el «'I^into Gran Resetva».

Qucda el « Vallfu^7^u>sa C'ahcrnct Sau-
vignóm>, cun un ti^%, dc csta varicdad y
cl 15°/<, restantc dc McrloL Envcj^cc d^^s
años cn rohlc amcricano v año v medio
cn botclla antcs dc cstar apto ^ara el con-
sumo.

DenU-o dc l^s apartados de cavas, Vall-
form^^sa clahora la gama complcta: semi-
seco, seco, brut, brut nature v hrut ^ran
reserva. Son en ^^eneral cavas bien ^laho-
rados, dentro de la m^^s típica tradición de

los vinos de cstc tipc^ dcl Pcnc-
d^s, quc cimentaron su ^^Irnia y
su tsplcndor cconómico.

En la actualidad, Masía Vall-
formosa dcdica un cuart^^ d^ su
producción a los mcrcad^^s exte-
riores, actividad yuc comcnzb a
mcdiados de la d^cada dc los
ochenta. Sus vin^^s v cavas cstán
presentes cn veintisiete países
de lc^s cinco continentes. Ha
sido reconocido en numerose^^
COI1CLIiSOti In1CrIlfICIOnaICS, dOndC

ha recihido vari^^s Dipl^^mas dc
Excepción, Mcdallas de Oro _y
Ccrtificad^^s d^ Excclcncia a lo
largc^ dc sus m^ís dc cicn años
dc cxistencia. n
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