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Unatipica familia de viticultores

Masia Vallformosa es una de las bodegas mas
importantes de la D.O. Penedés. Una familia,
los Domenech, son sus propietarios y su saga
particular comienza en el siglo XVII en una zona
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cargada de tradicién vinicola.

® CARLOS GONZALEZDEL PIE. Periodista

a sede central de esta bodega

estd ubicada en una localidad sita

al norte de Vilafranca, Vilobi del

Penedés, en pleno valle de Vall-

formosa, valle hermoso en cata-

lan. La primera referencia del lu-

gar data del aino 977, cuando el

procurador del principe Sanmarti men-

ciona la existencia de la Masia de Vallfor-

mosa. Posteriormente se levantaria una

ermita romdnica en el centro de la pro-

piedad, junto a la actual bodega. Desde

entonces, la zona siempre ha estado vin-
culada a la actividad vitivinicola.

La historia propiamente moderna de la

firma comienza en 1865 con José Dome-

nech Soler, el patriarca

de la casa. El fue quien,
tras el desastre producido
en 1887 por la filoxera, que
arrasé todo el vinedo del Pene-

dés, se convirtid en pionero del proceso
de replantacién de vides no contaminadas
a base de injertos con pies americanos,
inmunes a la enfermedad. El reconoci-
miento a tan trascendental labor lo puso
el rey Alfonso XIII visitando la masia en
abril de 1904.

En el ano siguiente, 1905, el hijo del
fundador, José Domenech Torné adquiria
la totalidad de los vifiedos de la masia, la
actual finca denominada La Sala, de 41

Vall Fort es una antigua fortificacion del siglo XVII, situada en Sant Jaume dels Domenys.
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hec-
tareas.
Pasada la
guerra civil, en
la que fue destruida
parcialmente la masia,
se haria con la dircecion de la
empresa, en 1950, la tercera gencra-
cion representada por José Domencch
Torné junior, quien llevarfa la firma hasta
su volumen actual. Esto serd un largo pro-
ceso de ampliaciones y adquisiciones, cuyo
hito mas importante fue la ampliacion de
la superficie de vifiedo con la adquisicion,
en la década de los setenta, de cinco nuc-
vas fincas: Vall Fort, Mas Caballé¢, Can
Colomer, Freye y El Masel. totalizando
las 307 ha de vinedo quc posee actual-
mente Masia Vallformosa. En este peri-
odo de casi cincuenta anos, la firma ha
ampliado considerablemente su gama de
productos, sobre todo en vinos de mesa.
Comenzé su politica de exportacion ¢n
1985 hasta llegar en la actualidad al 25%
del volumen de facturacion y ha ampliado
sus instalaciones con una nucva cava y
una planta de vinificacion.

Seis hermosas fincas

Dichas propiedades estdn repartidas ¢n-
tre el Alto y Bajo Penedés y surgicron
debido, tanto al crecimiento natural de la
bodega, como a la necesidad de incorpo-
rar diferentes varietales para producir los
nuevos tipos de vino que iba demandando
el mercado.

La Sala, donde esti situada la Masia
Vallformosa originaria, se encuentra en la
localidad ya citada de Vilobi del Pencdés.
Tiene 41 ha y en ella se cultivan las tradi-
cionales Macabeo y Xarel-lo junto a la
importada Muscat originaria de Alsacia.

Can Colomer estd ubicada en ¢l término
municipal de Fontrubi. Tiene 22 ha reparti-




das entre las varietales
Percllada y Chardon-
nay, ambas idoneas al
tipo de terreno y exce-
lente exposicion de
dicha finca. Con Mas
Caballé se completan
las fincas sitas en el
alto Penedés. Dicha
finca tiene 107 ha y es
la mds extensa de las
que posee la firma. Se
encuentra al noreste del
municipio de Avinyone
y estd formada por un
terreno en pendiente.,
debido a su situacion sobre las laderas de
las riberas de Clariana y Avinyd. La parte
alta. de suelo calcdreo. es idonea para las
variedades Perellada y Chardonnay. mien-
(ras que la mds baja, con distinta natura-
leza del terreno y diferente microclima, va
muy bien para Macabeo y Xarel-lo.

En el Bajo Penedés se sittan las tres
fincas restantes de Vallformosa: Vall Fort,
El Maset y Freyé. La primera es una anti-
gua fortificacion del siglo XVIL al este de
la poblacion de Sant Jaume dels Domenys.
Su orientacion es al sur-sureste y cabalga
las pequenas colinas de Clots y el Ganso.
Sus 53 ha estan plantadas con las varieda-
des tintas Ull de Llebre (el tempranillo rio-
jano). ademds de la Garnacha y Carifiena.

En cste mismo municipio de Sant Jau-
me, pero en su parte meridional. se en-
cucntra la finca de El Masct, en la que
aun existe la antigua masia de Lligamos-
cas. En sus 12 ha se asicnta muy bien la
gran variedad tinta Cabernet Sauvignon.
Queda. finalmente, la masia de Freyé. Es
una de las mas antiguas de la zona. pues
ya cn el reinado de Juan 11 en 1462, se la
citaba como una de las propiedades que
mas y mejor vino producia. Estd ubicada
en la férul vega que va desde La Bisbal
del Penedés hasta el Vendrell.
Sus 72 ha son idOneas para
variedades tintas: Cabernet Sau-
vignén, Cabernet Franc, Merlot.
Garnacha y Shyrah.

Todas estas fincas se encuen-
tran en terrenos cuya altitud so-
bre el mvel del mar oscila entre
los 175 m de EI Maset y los
375 de parte de Mas Caballé.
Su clima ¢s suave. de tipo me-
diterranco. con temperaturas
moderadas y luvias tirando a
escasas. Amplia exposicion solar.
con una media de dos mil qui-
nientas horas al ano.

Toda la gama de vinos

Masia Vallformosa produce

Aspecto de una de las cavas de Bodegas Vallformosa.
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Vallformosa adna tradicion y modemidad en la elaboracion de sus vinos y cavas.

un total de dieciséis tipos de vinos: cua-
tro blancos y un moscatel, dos rosados,
cuatro tintos y cinco cavas. Practicamente
toda la gama vinicola.

La gama de los blancos comienza con
el «Vina Blanca», un coupage de las tres
variedades mads tradicionales del Penedés:
Perellada y Xarel-lo en un 35% y Maca-
beo en el 30% restante. Es de color ama-
rillo claro con matices verdosos y de aro-
mas frutales a manzana, pina y melén. En
boca es fresco. ligero y bien equilibrado.

El «Fruit del Vi» es también un cou-
page. pero esta vez de Macabeo en un
75% y del elegante Muscat alsaciano en
cl 25% restante. De limpio color amarillo
pajizo. Aromas afrutados de rosa y miel,
sedoso y suave en boca, resultado de uvas
muy maduras. El «Marina de Vallfor-
mosa» es un vino blanco de aguja que se
elabora con las variedades Percllada y
Xarel-lo a partes iguales. Es muy pélido,
casi transparente y de fina burbuja.

El «Chardonnay» ¢s un monovarictal
cuyo consumo es recomendable a los dos-
tres afios de embotellado. Es de un bri-
llante color amarillo limén y con el aroma
tipico a heno y hierba recién cortada
tipico de este gran varietal borgonon.
Suave, fresco y elegante en boca. Final-

mente, el «Moscatel» se elabora integra-
mente en base al varietal Muscal de Alc-
Jjandria.

Los dos rosados de la casa. ¢l «Marina
Rosado» y «Vina Rosada», se elaboran
con un 70% de Garnacha y un 30% de
Carifiena.

En los cuatro tintos que clabora Vall-
formosa hay mas variedad. El «Tinto Vall
Fort» se elabora con un 75% de Ull de
Llebre y un 25% dc¢ Carificna. ambos
procedenles de la finca Vall Fort. Normal-
mente tiene un ano de crianza en roble
americano y otro en botella antes de salir
al mercado. El «Vall Reserva» ticne un
85% de Ull de Llebre y el 15% restante
de Cabernet Sauvignon. la misma propor-
cion que el «Tinto Gran Reservas.

Quceda el «Vallformosa Cabernet Sau-
vignon», con un 85% de esta varicdad y
cl 15% restante de Merlot. Envejece dos
anos en roble americano y ano y medio
en botella antes de estar apto para ¢l con-
sumo.

Dentro de los apartados de cavas. Vall-
formosa elabora la gama completa: semi-
seco. seco, brut, brut nature y brut gran
reserva. Son en general cavas bien elabo-
rados. dentro de la mds tipica tradicion de
los vinos de este tipo del Pence-
dés. que cimentaron su glona y
su esplendor econdmico.

En la actualidad, Masia Vall-
formosa dedica un cuarto de su
produccion a los mercados exte-
riores, actividad que comenzé a
mediados de la década de los
ochenta. Sus vinos y cavas cstan
presentes en veintisiete paises
de los cinco continentes. Ha
sido reconocido en nUMETrosos
concursos internacionales, donde
ha recibido varios Diplomas de
Excepeion, Medallas de Oro y
Certificados de Excelencia a lo
largo de sus mas de cien anos
de existencia. B
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