Laavellana, alabusqueda
de sus mejores momentos

Espana es el tercer productor mundial, tras Turquia e Italia

Pese a la desleal competencia
de Turquia el mercado de la
avellana en Espana parece vivir
sus mejores momentos. A su
vez desde Bruselas se plantean
medidas de apoyo.

@® H. SORIA. Periodista.

1 avellano (Corylus avellana) es
un arbol o arbusto pertene-
ciente a la familia de las cupuli-
feras, que alcanza alturas de
entre 2 y 5 m, y es relativa-
mente frecuente en el centro y
sur de Europa, en Oriente, en el
centro y este de Asia y, en la costa atlan-
tica de Norteamérica.

Originario de Asia Menor, el avellano
llegé a Europa a través de Grecia, aun-
que fue en la vecina Turquia donde en-
contrd su principal asentamiento.

En Espana, el cultivo se concentra en
la comarca tarraconense de Reus, ocu-
pando en esta provincia catalana el 90%
de la superficie total, estimada en 32.900
ha, y el 87% de la produccién nacional,
calculada en unas 20.000 t de avellana
con céscara.

Nuestro pais, que ocupa el tercer lu-
gar en la produccion mundial, tras Tur-
quia e Italia, cuenta ademas con las
pequenas cosechas de avellana de Gero-
na, Castellon, Barcelona, Oviedo y Lugo,
que completan la produccion nacional de
este fruto seco.

Una leyenda piadosa asegura que el
avellano es inmune al rayo, dado que
durante una tempestad proporcioné
cobjjo a la Virgen. En centroeuropa, y
especialmente en Alemania, el fruto del
avellano es considerado simbolo de ferti-
lidad, y como tal, es ofrecido a las pare-
jas de recién casados en su noche de
bodas.

De las 32.900 ha ocupadas por el cul-
tivo del avellano en Espana, puede decir-
se que el 80% corresponde a la variedad
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En Espafa se recogen unas 20.000 t de avellanas por campahna.

«egret» (0 «negretar, como dicen los
catalanes); otro 10% es de la variedad
«morrell»; un 5% de la «grifoll» y, el resto,
de otras estirpes minoritarias.

La recoleccion de este fruto seco se
extiende de septiembre a noviembre,
mientras que su comercializacion se
efectua a lo largo de todo el ano, aunque
es durante el periodo navideno cuando
se consigue la mayor demanda.

El fruto

La avellana es un fruto de pequeno
tamano, unos 2 cm de diametro, de for-
ma ovoide u oblonga, que normalmente
se consume como aperitivo, aunque tiene
otras muchas aplicaciones, especialmen-
te en la industria pastelera y turronera.

Altamente nutritivo, este fruto con-
tiene un 65% de grasa, un 16% de hidra-
tos de carbono y numerosos minerales
como el hierro, fosforo, calcio y potasio.

En el caso de las variedades espano-
las méas representativas, sus caracteristi-
cas son:

— «Negret»: Involucro un
poco mas largo que el
fruto. Frutos en grupos
de 2-3. Nucula de tama-
no medio o pequeno,
mas bien alargado, que
se desprende muy bien
del involucro.

Elevado rendimiento
en grano (47-50%). Muy
buen sabor. Excelente
aptitud para el tostado y
la industria.

— «Morrell»:  El involucro
es mas largo que la nu-
cula y la retiene en su
interior, siendo dificil su
separacion.

[ruto de tamano me-
dio-pequeno, color rojo-
amarillo, buen aspecto y
muy buen sabor. Exce-
lente para su consumo
en fresco. Aptitud para
el tostado, regular a
buena. Rendimiento en grano medio a
alto (45%).

De las 20.000 { que normalmente se re-
cogen de media en Espana cada cam-
pana, un 63% se destina al consumo en
fresco (8% al mercado interior y bHb%
para la exportacion); otro 35% se orienta
hacia la industria (pastelera y turronera)
y, el 2% restante, puede ser considerado
como pérdidas.

Problematica

En los ultimos anos el sector de la
avellana venia arrastrando una profunda
crisis, como consecuencia de los bajos
precios percibidos y de las dificultades
para competir en el mercado exterior.

La competencia desleal de Turquia, to-
lerada por las autoridades comunitarias
al permitir la entrada de 25.000 t de ave-
llana de este pais sin aranceles, significo
un freno para los envios de nuestros pro-
ductos.

En la campana actual, el panorama en
el sector de la avellana cambi0 radical-




mente, y ya desde el principio (octubre
de 1993) los precios iniciaron una esca-
lada, hasta llegar a duplicar las cotiza-
ciones del ejercicio precedente.

En los momentos de hacer este ana-
lisis (finales de febrero), la coyuntura
continuaba siendo muy favorable para
este fruto seco, que habia alcanzado un
maximo histérico en sus cotizaciones.

El mercado exterior seguia caracteri-
zandose por la firmeza (a pesar de que al
dia 20 de enero Turquia habia exportado
ya 115.000 t de avellanas), mientras que
los precios se mantenian a unos niveles
mas que aceptables de 500 dolares por
cada 100 kg.

En el mes de enero, los envios desde
el mercado de Reus al exterior habian
totalizado 320 t, volumen que se puede
considerar razonable a la vista de las
escasas disponibilidades de fruto y de la
creciente demanda de la industria nacio-
nal.

De continuar esta favorable coyun-
tura, podria llegarse al final de la cam-
pana sin apenas existencias, aunque
los resultados habrian merecido la
pena, por haberse recuperado rentas y

» La Union Europea
estudia medidas
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para la avellana

haber logrado un maximo historico en
precios.

Futuro

El pasado 11 de febrero, el Parlamento
Europeo daba «luz verde» al llamado
informe Mottola sobre el mercado de la
avellana, en el que se contemplan varias
medidas de apoyo a los agricultores y al
mercado de este fruto seco.

La aprobaciéon de este informe, elabo-
rado por parlamentarios catalanes, ita-
lianos y franceses, ha supuesto un reco-
nocimiento del fruto seco a nivel comu-
nitario, de ahi que en medios proximos
al sector de la avellana la noticia haya
sido recibida con «alegria y satisfaccion».

Dado que las decisiones del Parlamen-
to carecen de poder ejecutivo, debera ser
ahora el Consejo de Ministros de la
Union Europea el que decida, por lo que
seria aconsejable que los Gobiernos de
los paises interesados presionasen en
Bruselas.

De momento, se ha ganado una batalla
importantisima, y dada la sensibilidad
que parece mostrar la Comision, es pre-
sumible que el proyecto se vea coronado
por el éxito.

Como nuestros lectores recordaran,
las medidas que sc solicitaron para la
avellana pasaban por una intervencion
extraordinaria de la Union Europea; la
concesion de una ayuda de 1.000 Ecus
por hectara (190.000 ptas.) o 047 Ecus
por kilo de avellana cascara producida
(90 ptas./kg) hasta el momento en que
se modifique la Organizacion Comun de
Mercado (OCM) correspondiente.

Finalmente, recordar que también se
pretende suprimir el privilegio de Tur-
quia para vender a Europa 25.000 t de
avellana sin aranceles, asi como realizar
una campana para promocionar este fru-
to seco. l
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