
Las Buenas Prácticas dad correcta, sino tambikn en 
una excelente selección de 

Agrícolas 
Hasta hayer un lujo de productores punteros, hoy en 
plena difusión, mañana exigencia básica del consumo. 

Hace pocos días tuve la 
oportunidad de visitar Almería 
y me alojé en un hotel donde, 
diez años atrás, recordaba las 
naranjas que se servían en el res- 
taurante, consumidas principal- 
mente por huéspedes alemanes e 
ingleses. El aspecto de aquellas 
naranjas me hacía rumiar algunas 
críticas sobre la imagen que esta- 
ba dando España a nuestros prin- 
cipales compradores europeos y 
sobre cómo desaprovechábamos 
la ocasián de educarles y aficio- 
narles «in situ» a nuestros pro- 
ductos. 

Esta vez. nada más llegar al 
hotel, me dieron un sobre con 

una documentación de bienve- 
nida, y al abrirlo me encontré. 
entre otros papeles, con un fo- 
lleto sobre «Las buenas prácti- 
cas medioambientales». La 
primera vez que vine llegué de- 
masiado pronto -pensé- y ahora 
que vengo a informarme, llego 
demasiado tarde. Pero el folle- 
to, en contra de lo que yo pen- 
saba, nada tenía que ver con la 
dinámica horticultura alme- 
riense, si no con la política 
medioambiental de la cadena 
de hoteles en la que me alojaba. 

A la mañana siguiente en el 
desayuno no sólo me fijé en la 
fruta y en las naranjas, de cali- 

aceites de oliva andaluces. Del 
jamón de Jabugo, no vi ni el 
hueso, porque seguramente su 
presencia originaría un estran- 
gulamiento del flujo normal de 
huéspedes en busca del desayu- 
no perfecto. 

¿Qué está pasando?, ¿no les 
recuerda un poco la continua 
evolución de los criterios de 
calidad a la tortuosa lectura de 
la «Metamorfosis» de Kafka?, 
¿por qué todo el mundo habla 
de buenas prácticas?, ¿por qué 
los grandes de la distribución 
detallista europea definen un 
código de buenas prácticas 
agrícolas que contempla inclu- 
so la propia seguridad del agri- 
cultor?, ¿y por qué no todos es- 
tán de acuerdo?, ¿saben los 
consumidores que los agricul- 
tores españoles son conscientes 
de que tienen que dar un paso 
más y afinar en calidad -aunque 
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SANIDAD ALIMENTARIA 

Las buenas prácticas 
1 agrícolas conjugan la 1 gestión del sistema 
1 productivo con una 

mayor sensibilidad del 
consumidor por su salud 
y por el medio ambiente 

no tengan claro cómo-, conju- 
gando la gestión de su sistema 
productivo con la mayor sensi- 
bilidad del consumidor por su 
salud y el medio ambiente?, jes 
posible todo ello? 

Los nuevos tiempos 
Para recoger todas estas in- 

quietudes la revista Horticultu- 
ra prepara un número mono- 
gráfico, editado como separata, 
y titulado ~ Q u C  hay de nuevo 
en Buenas Prácticas Agrícolas? 

El consumidor, muy exigente, 
en cuestiones de calidad no 
está tan educado como lo pin- 
tan. En el comercio impera la 
necesidad de cumplir objetivos 
incrementando sus resultados 
año tras año, la misma necesi- 
dad de los proveedores y10 
productores de mantenerse en 
el mercado. 

Pero no olvidemos que la 
calidad forma habitualmente 
un binomio con el precio y que 
no hay sistema productivo que 
resista una constante exigencia 
de superar retos si no se co- 
rresponde con una ventaja eco- 
nómica, a no ser que ésta se 
lograra por la vía de una mejor 
organización de la oferta. 

La distribución europea 
creó en 1997 EUREP (Euro- 
Retailer Produce Working 
Group), originariamente un 
grupo de managers de calidad 
y compradores de productos 
frescos formado hoy por pro- 

ductores, organizaciones comer- 
cializadoras, organizaciones de 
verificación, asociaciones y em- 
presas agroquímicas, institucio- 
nes científicas, organizaciones 
nacionales y europeas de agri- 
cultores y propietarios de siste- 
mas de aseguramiento de la ca- 
lidad. 

Nada hay que objetar a esta 
iniciativa, porque todos los es- 
labones de la cadena tienen de- 
recho a opinar, pero sí  cabe ha- 
cer una reflexión. ¿Quién es 
hoy capaz de decirle a la gran 
distribución qué criterio de bue- 
nas prácticas comerciales ga- 
rantiza que el producto fresco, 
el más conflictivo por su carác- 
ter perecedero, cuidado con es- 
mero desde origen y transporta- 
do en perfectas condiciones 
hasta la plataforma de destino, 
permite que llegue perfecto has- 
ta la estantería donde será ele- 
gido por el caprichoso consumi- 
dor? 
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La o t r a  lectura 

Sin embargo, aunque entre 
origen y destino siempre exista 
un conflicto de intereses, y ac- 
tualmente un desequilibrio de 
poderes, aunque entre los paí- 
ses las cuestiones medioambi- 
entales o la defensa de la salud, 
sirvan como argumentos co- 
merciales para pisar al competi- 
dor más cercano, y aunque -más 
pronto o más tarde- los producto- 
res y proveedores estkn prepara- 
dos para supeditar su comercio a 
los códigos de buenas prácticas 
de los puntos de venta, hay otra 
importante lectura que hacer so- 
bre todo esto. 

Cuando el consumidor va a 
comprar un producto alimen- 
tario, cada vez se fija más en la 
etiqueta, recuerda algunos pro- 
ductos y marcas y piensa en su 
salud a la vista de graves errores 
que como el de las vacas locas, 
las dioxinas, el aceite de colza, 
etc., han puesto en entredicho la 
seguridad alimentaria. 

Otro aspecto es el medio- 
ambiental. En este caso se 
aprecia más cómo el poder de 
las políticas medioambientales 
y educativas de los Estados, y 
el de los movimientos ecolo- 
gistas, principalmente, influyen 
en que el ciudadano adquiera 
una mayor conciencia, normal- 
mente alimentada por las ven- 

La Revista Horticultura 
prepara un número 
monográfico, editado 
como separata, titulado 
;Que hay de nuevo en 
buenas prácticas 
agrícolas? 
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por su esfuerzo por seguir 
adaptándose a los mercados. 

Pero, ¿qué son las buenas 
prácticas agrícolas? Javier 
Tello Marquina, catedrático de 
Patología Vegetal de la Univer- 
sidad de Almería, contesta lo 
siguiente: «Todavía no se ha 
puesto en marcha un proyecto 
de investigación para estudiar 
qué son las buenas prácticas 
agricolas. No sabemos cuáles 
son las buenas prácticas agríco- 
las porque no existen aún estu- 
dios en conjunto de cada uno 
de los sistemas productivos, ni 
en España, ni en Europa)). 

¿Qué hay de nuevo en las 
Buenas Prácticas Agrícolas?, de 
próxima publicación, pretende 
recoger un abanico de opinio- 
nes tanto sectoriales como indi- 
viduales que sitúen al profesio- 
nal en esta temática que pre- 
ocupa actualmente a la Horti- 
cultura. 

Hemos invitado a la distri- 
bución y a la producción, así 
como a algunos organismos 
oficiales, FEPEX organizacio- 
nes agrarias como CCAE o 
ASAJA, y la OCU, en repre- 
sentación de los consumidores. 
El sector fitosanitario en su 
conjunto, el de fertilizantes, la 
maquinaria, el sector del plásti- 
co, el riego, el manejo del sue- 
lo, el material vegetal ... y el 
propio agricultor como prota- 
gonista principal de toda la 
puesta en escena, se contem- 
plan en este número especial. 

Nephrolepis , Syngonlum, 
Spathiphyllum, Schefflera, 
Fieus benjamina, 
üracaena massangeana 
y rnarginata, 
Dpffembachia, 

lantas ejemplares, 
Planta de temporada ... 1 
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tajas que distintas hdustrias re- 
saltan de la ecología de sus ma- 
teriales o sistemas productivos. 

¿Qué hay d e  n u e v o  e n  ... ? 
El sentido de las buenas 

prácticas agrícolas, con la base 
científica de la producción inte- 
grada y la necesidad de norma- 
lizar y cerfificar que lo bien he- 
cho se mide con el mismo rase- 
ro aquí, en Alemania o en Esta- 
dos Unidos, debería cumplir, al 
menos, dos objetivos: demos- 
trar que la Agricultura es sensi- 
ble y capaz de racionalizar su 
tecnología al máximo para ga- 
rantizar su futuro y defender 
que estos procesos que estamos 
viviendo ha de recogerlos el 
sector, tanto por un mayor res- 
peto a su profesionalidad, como 
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