PRODUCCION DE HORTALIZAS

Andlisis general

La produccion
de hortalizas
en Colombia

La falta de industralizacion, la limitacion
de las exportaciones y la falta de informacion
obstaculizan el desarrollo horticola en Colombia.

Colombia, un hermoso
pais tropical situado geogra-
ficamente a la cabeza del con-
tinente Suramericano, cuenta
con dos océanos, el Atlantico
y el Pacifico, y con tantos
rios, riachuelos y quebradas,
que hacen que esté calificado
como el tercer pais con mds
agua del mundo.

Sus diversos climas, ca-
racterizados por la altura so-
bre el nivel del mar, le permi-
ten tener temperaturas cons-
tantes en cada una de sus re-
giones, durante todo el afio.

aflo) y temperaturas elevadas
(mds de 28°C). La gran varie-
dad de factores climdticos se
refleja en la gran diversidad
de los suelos, los cuales per-
miten utilizar en toda su mag-
nitud las tablas de Clasifica-
cién Taxonémica.

A pesar de tener sélo
dos estaciones (invierno vy
verano), las especies
horticolas llevadas a Colom-
bia después del descubri-
miento de América, se han
adaptado muy bien a las con-
diciones locales; pero la ma-

® Las especies horticolas llevadas a Colombia
tras el descubrimiento de América se han
adaptado muy bien a las condiciones locales,
aunque la mayoria se produce en caracteristicas
de clima diferentes a las originales.®

Los diferentes Departa-
mentos del norte, bafiados por
el mar Caribe, tienen tempe-
raturas medias de 30°C todo
el aflo, con promedios de Ilu-
via por debajo de los 500
mm; el centro del pafs, con
terrenos ondulados, valles in-
terandinos, volcanes y dos pe-
riodos lluviosos, exhibe un
paisaje precioso durante todo
el afio y todos los afios, a cau-
sa de la distribucién de 1.000
mm de lluvias; asimismo, el
sur, el oriente y el occidente,
muestran una naturaleza de
tal hermosura, que augura una
despensa alimentaria sin res-
tricciones. Las costas del océ-
ano Pacifico tienen pluvio-
metria alta (mds de 300 mm/

yoria de ellas se producen en
caracteristicas de clima dife-
rentes a las originales.

Se producen esparragos
en el Departamento del Cau-
ca, en alturas de 1.800 me-
tros sobre el nivel del mar;
alcachofas en la meseta Cun-
diboyacense, a 2.800 metros
sobre el nivel del mar; y
cruciferas, en los climas inter-
medios y frios (1.000 y 2.800
m snm). También se producen
hortalizas nativas: las calaba-
zas o zapallos, los tomates,
los pimentones o pimientos,
las uchuvas, los lulos o na-
ranjillas, etc.

Por todo lo que tiene en
su entorno, por su gente ama-
ble y trabajadora, por su po-

sicion territorial, por su capa-
cidad hidrica, por su baja
contaminacion ambiental, etc,
Colombia estd llamada a ser
una despensa de los habitan-
tes del globo.

Sin embargo, el bajo
consumo de hortalizas por
parte de los colombianos (no
mds de 30 Kg/cabeza/aiio), la
falta de industrializacion y la
limitacién de las exportacio-
nes, entre otras causas, han
obstaculizado el desarrollo de
la industria horticola, provo-
cando incrementos muy pe-
quefios en sus dreas de culti-
vo, a través de los anos (Cua-
dro n® 1).

El repollo, por ejemplo,
se sembré en 1980 en una
extension de 12.800 ha y en
1994, el area sélo aumentd
en un 1,6%. El incremento en
las 4reas de cultivo de la ce-
bolla cabezona alcanzé el
23%, considerado como uno

de los aumentos mds signifi-

cativos; sin embargo, sélo
contrasta con el aumento de
la poblacién y no con el del
consumo per cépita.

Informacion y consu-
mo

La falta de informacién
ha sido otra causa importante
del bajo consumo de hortali-
zas por parte de los colom-
bianos. Es necesario recordar
como, en 1984, el aumento
del consumo pasé de 13 a
25-30  Kg/cabeza/afio, en
buena parte como consecuen-
cia de la informacién sumi-
nistrada todos los dias por la
televisién, en un espacio aus-
piciado por el Programa de
Diversificacién de Zonas Ca-
feteras, de la Federacién Na-
cional de Cafeteros. A través
del programa, se suministra-
b informaciones sobre el
importante contenido en fibra,
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vilaminas y minerales de las
hortalizas, sobre aspectos de
tipo culinario, y sobre la con-
servacion de los productos de
temporada. Ademds, los pe-
riédicos cotidianos se ocupa-
ron de temas concernientes a
la prevencion de enfermeda-
des mediante el consumo de
las hortalizas. Por otro lado,
universidades e institutos de
Investigacion comenzaron a
darle prestancia al drea hor-
ticola, a través de asignaturas,
seminarios, cursos, etc.

El clima y las hortalizas

La produccién de cada
una de las especies horticolas
en Colombia estd asociada
principalmente con la tempe-
ratura, siendo ésta una fun-
cién de la altura sobre el nivel
del mar. Esta dependencia ha
permitido clasificar aquellas
especies en hortalizas de cli-
ma cdlido, medio y frio (Cua-

dro n” 2). Sin embargo. algu-

nas hortalizas, como los
zapallos o calabazas, el cilan-
tro, el perejil y la cebolla ca-
bezona, producen bien en los
tres climas; otras, como las
cruciferas, el apio y la zana-
horia, pueden sembrarse en
climas medios y frios; mien-
tras que el tomate y el pimen-
tén o pimiento, sélo producen
en climas célidos y medios.

Otro factor que influye
sobre la produccién de los
cultivos horticolas es la hu-
medad relativa del aire. En
zonas o épocas donde la hu-
medad relativa es superior al
80%, es practicamente impo-
sible producir cebollas cabe-
zonas. Las plantas de tomate
y pimentén no prosperan con
humedades relativas superio-
res al 80%, mientras que los
repollos y las calabazas o
zapallos producen muy bien
con humedades altas.

Aaizquierda, terreno surcado para la siembra o el transplante de hortalizas

(tomate, pepino, habichuela, eic.)

La duracién del dia, jun-
to con la temperatura, son
dos factores que determinan
la formacién del bulbo y la
velocidad de desarrollo de las
plantas de cebolla cabezona.
En climas cdlidos, se obtienen
producciones a los 90 dias
después del trasplante, con
plantulas de 45 dias, mientras

© Arriba, cultivo del tomate de crecimiento determinado o definido, entutorado.

se adaptan a climas templados
y frios.

En las localidades de
Ocana y El Carmen, en el
Departamento de Norte de
Santander, se produce cebo-
lla cabezona roja del tipo Al-
gegregatum. Al parecer, los
primeros bulbos fueron trai-
dos por los conquistadores

® La produccion de cada especie horticola
en Colombia esta asociada con la temperatura,
siendo ésta una funcion de la altura sobre
el nivel del mar. Esta dependencia ha permitido
clasificar las especies en hortalizas de clima
calido, medio o frio. ®

que en climas frios, el ciclo
de vida se alarga hasta 250
dias. En el trépico, un aumen-
to de 30-40 minutos en la du-
racién del dia es importante
para mejorar la calidad de los
bulbos.

La humedad relativa
baja y la calidad de la luz han
sido los elementos del clima
que han servido para «tipifi-
car» regiones aptas para pro-
ducir cebollas de bulbo (A-
Ilium cepa), cebollas de rama
(Allium fistulosum), ajos (A-
llium sativum) y puerros (A-
llium porrum).

Por su parte, la cebolla
de bulbo o cabezona se pro-
duce en los tres climas, mien-
tras que las otras tres especies

espafioles y se adaptaron es-
pecificamente a esta zona,
desde donde se distribuyeron
para su consumo a todo el
pais. Posteriormente, la in-
troduccién de semillas sexua-
les de variedades amarillas
adaptadas a fotoperiodos cor-
tos, ha cautivado el gusto de
los colombianos, y se produ-
cen en varios Departamentos
como el Valle del Cauca
(municipios de Yumbo, Vijes,
Yotoco y El Cerrito), Boyaca
(Aquitania), Narifio (El Tam-
bo) y otros. Dentro de cada
Departamento, los sitios de
producciéon corresponden a
zonas que se han identificado
por la humedad relativa baja.
un porcentaje mayor de horas
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portante de Colombia (Bruzén
y col., 1.994).

Para la produccién de
melones de tpo  Amarillo,

Cuadro 1:
Incremento de las areas bajo cultivo
de hortalizas en los tltimos 14 anos

Fuente: Jaramilla y Lobo (1984)

de luz y unas condiciones fa-
vorables de agua y suelo para
el desarrollo de la actividad
agricola.

La produccion de cebo-
lla junca de mejor calidad y
cantidad corresponde a Bo-
yac4d (municipio de Aquita-
nia), El Cerrito (corregimien-
to de Tenerife) y La Florida,
en el Departamento de Risa-
ralda.

Estas zonas han in-
crementado su extension, de-
bido a las condiciones de hu-
medad relativa baja, tempe-
raturas bajas permanentes y
excelentes suelos.

Las habichuelas, una es-
pecie de judia (Phaseolus
vulgaris), de la variedad co-
mercial «Blue Lake», con
vainas cilindricas de IS5 cm
de longitud y plantas volu-
bles que alcanzan alturas de
2-3 metros, se producen des-
de hace 80 afios en el muni-
cipio de Pradera (Departa-
mento del Valle del Cauca).
Estas habichuelas tiernas se
distribuyen a los principales
centros urbanos del pais.

La produccién de melo-
nes y sandias estd asociada a
temperaturas altas y hume-
dades relativamente bajas y
medias. Las mejores zonas se
encuentran a alturas entre 0 y

600 m snm. Los Departa-
mentos de la Costa Atlantica
y el Departamento de Tolima
ofrecen excelentes condicio-
nes para la produccién de es-
tas cucurbitdceas. Sin embar-
go, en el municipio de
Palmira (Departamento del
Valle del Cauca), a 1.000 m
snm, existen agricultores ja-
poneses que cultivan sandias,
utilizando injertos de pua so-
bre plantulas de calabaza del
viajero (Lagenaria siceraria).
Los frutos conocidos como

sandias o patillas japonesas
son de excelente calidad.

En la Universidad Na-
cional de Colombia, sede
Palmira, se realizé un trabajo
de investigacién, a nivel de
Tesis, donde se probé que el
injerto de puia se puede reali-
zar sobre zapallo peruano
(Cucurbita moschata), una
variedad de calabaza o
zapallo mejorada por el Insti-
tuto Colombiano
Agropecuario, el centro de
investigacion ~ mas im-

Frutos de sandias o de «patillus» japonesas.

Especie ' Area 1980 | Area 1994 | Rdto. medio | Produccién 1980 Cantaloup y Reticulado, la
i (ha) (ha) (t/ha) (millones $) Compaiiia Granjales Herma-
Ajo 900 1.000 4.0 49,5 nos, una empresa dedicada a
Arveja (guisante) | 53.000 | 60.000 2,0 477,5 la_produccién, elaboracién y
| Cebolla cabezona 6.500 | 8.000 25,0 | 1.000,0 exportacién de productos hor-
Cebolla Rama 5.500 7.000 30,0 | 4158 32;’(1‘:Séeh?ezﬁgsgl‘;‘s‘?i‘)c(‘)“;e;’;?:
Coliflor 1.400 2.000 15,0 2457 te del Departamento del Valle
Habg _ 4500 8.000 1,5 118,2 del Cauca, con objeto de me-
Habichuela 1.000 1.500 10,0 - 135,0 jorar la temperatura. Estos
Lechuga 3500 5.000 7,0 295,0 melones se distribuyen en los
| Pimentén 800 1.500 10,0 952 principales centros de consu-
| Remolacha 1.350 4.000 15,0 105,3 mo del pais (Bogotd, Cali,
Repollo 12.800 13.000 40,0 7245 Medellin, Barranquilla, etc)
Tomate 12.000 30.000 25,0 1.754,4 y algunas cantidades, se ex-
Zanahoria 5.900 7000 | 200 | 4956 | portana US.A.y alas Islas
TOTAL | 109.150 148.000 | - 5911,7 | del Caribe.

En el ano 1980, se ini-
ciaron las siembras de espé-
rragos en El Jardin (Departa-
menio  de Antioquia), en
dreas muy pequeilas (30-40
ha), destindndose la produc-
cién exclusivamente para en-
latados.

Desde 1986, este cultivo
se ha extendido en el Depar-
tamento del Cauca y existen
actualmente alrededor de 1.000
ha en produccién de espérra-
gos blancos y verdes, los
cuales se exportan a Europa,
especialmente a  Alemania.
Curiosamente, el cultivo de
espdrragos se ha adaptado
muy bien a las condiciones
de clima templado (1.800 m
snm), caracterizado por altas
precipitaciones  (1.800 -
2.000 mm), vientos fuertes
(20 - 30 Km/h) y suelos orgé-
nicos profundos de origen
volcdnico, con excelentes ca-
racteristicas fisicas.

En el relieve ondulado
del Cauca, con regiones que
presentan alta nubosidad, se
producen dos cosechas por
aflo.

Sin embargo, y debido
al rdpido incremento del 4rea
productiva y también a la im-
portacién de tecnologias para
el desarrollo del cultivo, es
importante recomendar la
realizacién de investigacio-
nes sobre manejo del suelo y
técnicas de cultivo adaptadas
al medio, para evitar asi, el
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Una seleccion muy especial
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Cuadro 2 :
Clasificacion de las hortalizas segun el clima tropical colombiano
| Nombre comun Familia botéanica Especie + Clima (*)
| Tomate ~ Solanacea Lycopersicon esculentum Mill. C-T
Pimiento - Pimentén Solanacea Capsicum annuum L. B Cc-T
| Aji Solanacea Capsicum frutescens L. c
Berenjena _ |l Solanacea Solanum melongena L. c ]
Lulo - Naranijilla Solanacea Solanum quitoense L. - T-
| Calabaza - Ahuyama o Zapallo Cucurbitacea B Cucurbita spp. C-T-F
Sandia Cucurbitacea Citrulus lanatus Thunb. Cc
| Melon Cucurbitacea Cucumis melo L. C |
| Pepino . Cucurbitacea Cucumis sativus L. C-T |
Cebolla cabezona comiun | Liliacea - Allium cepa L. C-TF |
Cebolla cabezona Aggregatum | Liliacea Allium cepa L. C-T-F
| Cebolla Junca o de Rama Liliacea | Allium fistulosum L. T-F
| Ajo Liliacea _ Allium sativum L. T-F
Espéarrago - Liliacea Asparagus officinalis L. T N
Habichuela I Leguminosae Phaseolus vulgaris L. C-T
Arveja - Guisante Leguminosae Pisum sativum L. C-F
| Habas _Leguminosae | Vicia faba L. F
Repollo Cruciferae Brassica oleracea var. capitata D.C C-T-F
Bréculi - Brécoli | Cruciferae Brassica oleracea var. italica Plenck | C-T-F
Col de Bruselas | Cruciferae Brassica oleracea var. gemmifera Zenk F ]
| Coliflor ' Cruciferae | Brassica oleracea var. botrytis L. T-F
| Col China Cruciferae Brassica pekinensis Lour T-F
| Nabos B L Cruciferae Brassica napus L. T-F
Colinabo Cruciferae Brassica campestris var. napobrassica D.C T-F |
Réabano Cruciferae Raphanus sativus L. C-T-F
Colirrdbano Cruciferae Brassica oleracea var. caulorapa D.C T-F
| Cilantro Umbelliferae | __ Coriandrum sativum L. C-T-F
| Perejil Umbelliferae | Petroselinum sativum Hoffn. T-F
| Zanahoria Umbelliferae Daucus carota L. T-F |
Apio Umbelliferae Apium graveolens L. ~ T-F
Remolacha Chenopodiacea Beta vulgaris var. cruenta Alef. C-T-F |
Acelga Chenopodiacea __Beta vulgaris var. cicla L. C-T-F |
Lechuga Compositae Lactuca sativa L. T-F
Lechuga Batavia Compositae Lactuca sativa var. capitata L. | T-F
Alcachofa Compositae Cynara scolymus L. |

(*) C= Clima célido (0 - 1000 m snm); T= Clima templado (1.000 - 1.800 m snm),; F= Clima frio (1.800 - 2.800 m snm)

deterioro de su entorno, asi
como la desertizacion de los
andisoles de la regién.

Problemas de plagas
y enfermedades

Los problemas entomo-
16gicos de las hortalizas tie-
nen una fuerte incidencia en
el trépico, y muy especial-
mente en Colombia, debido a
las temperaturas constantes
durante todo el afio en sus di-
ferentes regiones, las cuales
permiten que los ciclos bio-
J6gicos de los insectos se su-
cedan ininterrumpidamente y

se produzcan incrementos
geométricos de las poblacio-
nes. Lo anterior, unido con
una desorganizada utiliza-
cién de los productos quimi-
cos producidos por numero-

sas compaiias comerciales
instaladas en el pais durante
la década de los 60, genera-
ron problemas insectiles, los
cuales se volvieron cada vez
més dificiles de abordar,

@ Las temperaturas constantes durante
todo el ano en las diferentes regiones
colombianas provocan que los ciclos biolégicos
de los insectos se sucedan continuamente,

y que se produzcan incrementos
geométricos de las poblaciones. @
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creando un verdadero caos
de problemas entomoldgicos.

Ademds de los insectos
conocidos universalmente,
aparecieron especies que ata-
can preferentemente a algunas
plantas y que son desconocidas
en otros continentes. Entre
ellas, podemos mencionar:

@ El cogollero del toma-
te (Scrobipalpuloide absoluta
Meirick), un pequefio lepi-
déptero que realiza sus pos-
turas en los meristemos api-
cales de las plantas, emerge y,
como larva, lesiona los pun-
tos terminales, destruyendo
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Cuadro 3:

Zonas de Colombia de mayor produccién de hortalizas

Cultivo
Tomate

Cebolla de rama

Cebolla cabezona

Nombre cientifico

Lycopersicon esculentum Mill.

~ Allium fistulosum L.

Allium cepa L.

Departamento

~ Valle del cauca, Atlantico, Huila,

Boyac4, Risaralda, Valle del Cauca,
Narino y Cauca
Valle del Cauca, Cundinamarca,
Boyacé y Santander del Norte

| Esparrago L Asparagus officinalisL. |  Cauca y Antioquia
Habichuela Phaseolus vulgaris L. L Valle del Cauca y Boyacéa
Alcachofa Cynara scolymus L. Cundinamarca

las hojas j6évenes y los pri-
mordios florales; luego per-
fora los frutos, con la conse-
cuente pudricién.

Como adulto disemina
300-400 huevos. Todo esto
ocurre en menos de 30 dias.
La larva tiene la habilidad de
terminar su ciclo consumien-
do el meséfilo de las hojas y
de protegerse con las epider-
mis de las aspersiones de in-
secticidas.

@ El pasador o minador
del tallo del tomate (Mela-
nagromyza spp.), diptero de
la familia Agromyzidae, que
realiza sus posturas en la epi-
dermis del cuello del tallo de
las plantulas, emerge y, como
larva, asciende y desciende
por tallos, ramas y peciolos,
destruyendo los tejidos fibro-
vasculares y ocasionando la
muerte de las plantas. Tiene
preferencia por los climas
suaves, con temperaturas me-
nores de 20°C y lugares som-
breados (Bruzon, 1994).

@ El pasador del fruto o
rosado del tomate (Neo-
leucinodes elegantalis), lepi-
doptera noctuidae, deposita
preferentemente sus huevos en
el céliz de la flor, emerge v,
como larva, perfora los frutos
verdes de todos los tamaiios.

@ Otros insectos conoci-
dos, como las moscas blan-
cas Bemisia tabaci y Tria-
leurodes vaporariorum en to-
das las hortalizas, Plutella
albinella y Pieris spp. en
cruciferas, y Diaphania spp.
en cucurbitdceas, se reprodu-
cen con tal celeridad, que las
poblaciones se tornan difici-

les de controlar. No obstante,
existen investigaciones muy
confiables, realizadas por in-
genieros agrénomos del Ins-
tiuto Colombiano ~ Agrope-
cuario (ICA) y de la Univer-
sidad Nacional de Colombia-
Sede Palmira, que ofrecen re-
comendaciones para manejar
biolégicamente el efecto no-
civo de la mayoria de los in-
sectos mencionados.

Las opciones propuestas
incluyen la liberacion de avis-
pitas de la especie Tricho-
gramma pretiosum, aplicacio-
nes de Bacillus thurningien-
sis, aspersiones de hongos

tivos y, por su severidad, vale
la pena mencionar:

@ En Solandceas: Phyto-
phtora infestans,  Alternaria
solani, Botrytis cinerea vy
Botrytis squamosa.

@ En Cucurbitdceas: Fu-
sarium oxysporum, pseudo-
peronospora  cubensis y
Erysiphe spp.

® En Lilidceas: Alterna-
ria solani, Peronospora spp.,
Botrytis cinerea y Botrytis
squamosa.

® En Cruciferas: Plas-
miodophora brassicae y My-
cosphaerella brassicicola.

Generalmente, estas en-

® Los importadores entregan normalmente a
los agricultores cantidades pequefias de semi-
llas, para que sean sembradas en sus fincas, al
lado de las variedades que utilizan usualmente.
Generalmente, estas pruebas de adaptacion que
realizan los agricultores no son debidamente
inspeccionadas. @

fitopatégenos como  Vertici-
llium lecanii, aguas jabono-
sas, aspiradoras portdtiles,
trampas de luz y, ocasional-
mente, inhibidores de la sin-
tesis de quitina, para reducir
las poblaciones de larvas de
lepidépteros.

En cuanto a las enfer-
medades de las hortalizas,
podrian citarse todas las que
normalmente se presentan en
las hortalizas cultivadas en el
mundo.

Sin embargo, algunas
enfermedades producen ver-
daderos desastres en los cul-
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fermedades se previenen con
Mancozeb o productos a base
de cobre o azufre, o se con-
trolan con fungicidas Be-
nomilo o Thiabendazol, cuan-
do las plantas presentan sus
primeros sintomas.

Las semillas de las
hortalizas

Casi la totalidad de las
semillas de hortalizas provie-
nen de compafiias internacio-
nales, como Peto Seed, As-
grow, Royal Sluis, Bonanza,
I.P.B., etc. Las variedades de
semillas producidas por estas

compaflias requieren ser pro-
badas en el pais, antes de
ofrecerlas a los agricultores.

Los importadores entre-
gan normalmente a los agri-
cultores cantidades pequefias
de semillas, para que sean
sembradas en sus fincas, al
lado de las variedades que
utilizan usualmente. General-
mente, estas pruebas de adap-
tacién que realizan los agri-
cultores no son debidamente
inspeccionadas. No obstante,
de acuerdo con esos resultados,
se introducen al pafs materiales
con un alto grado de suscepti-
bilidad a plagas y enfermeda-
des. Ademds, no existe actual-
mente una instituciéon guberna-
mental que controle la calidad
de las semillas que se introdu-
cen al pais.

Paralelamente, en la Fa-
cultad de Ciencias  Agro-
pecuarias de la Universidad
Nacional de Colombia, en su
sede de Palmira, se investiga
sobre la produccion de semi-
llas de materiales de pimen-
tén o pimiento, calabazas o
zapallos, y tomate. El progra-
ma de mejoramiento y pro-
duccién de semillas de horta-
lizas tiene algunos materiales
promisorios para la siembra
en el Departamento del Valle
del Cauca.

El apoyo del estado

No existe en Colombia
ningun tipo de normativa que
regule y reglamente el sub-
sector horticola. Las subven-
ciones concedidas en Europa
son fantasfas que conocen al-
gunos horticultores que han te-
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Izquierda, injerto de pia de las sandius juponesas. Derecha, el pasador o minador del tallo (Melanagromyza spp.) del 1omate.

nido la oportunidad de salir del
pais y leer las revistas y publi-
caciones especializadas sobre
el tema. Por el contrario, e-
xisten algunas formas de crédi-
to, otorgadas por las entidades
bancarias, que cubren apenas
el 30% de los costos de pro-
duccién de los cultivos, con in-
tereses de mas del 40% anual.
Son necesarios trdmites legales
engorrosos y avales patrimo-
niales altos, lo que provoca
que pocos agricultores tengan
acceso a estos créditos.

A Jas dificultades de
crédito y ausencia de subven-
ciones, hay que agregar el al-
tisimo coste de los implemen-
tos, equipos e insumos agri-
colas, como secuela de los al-
tos gravdmenes que se apli-
can a las importaciones. El
resultado es una olericultura
costosa, con altisimos ries-
gos, que ha empobrecido
aceleradamente a los agricul-
tores de todo el pafs.

El Instituto Colombiano
Agropecuario

Hasta 1993, existi6 en
Colombia el Instituto Colom-
o Agropecuario  (ICA),
una institucién estatal con
mas de 60 anos de dedicacion
a la investigacion, fomento y
transferencia de tecnologias
agropecuarias.

El Instituto tenfa grknjas
experimentales ubicadas a lo

largo y ancho del territorio
colombiano, y ocupaba a una
gran cantidad de profesiona-
les del agro.

Con la desaparicion del
ICA y de tantas otras empre-
sas del Estado Colombiano,
ha desaparecido un gran vo-
lumen de informacién, obte-
nida durante muchos anos de
investigaciéon, en el campo
de las hortalizas.

Asimismo, los pocos in-
vestigadores con que contaba
el subsector horticola han
sido practicamente ubicados
detrds de escritorios, aumen-
tando, de esta manera, las limi-
taciones para el desarrollo de
esta industria en Colombia.

La industrializacion
de las hortalizas
Existen en el pafs cier-

tas empresas procesadoras de
hortalizas, algunas de capital
extranjero y otras, naciona-
les. Cabe destacar primera-
mente a FRUCO S.A., una
fabrica procesadora de toma-
te para salsas principalmente,
que instalé su primera facto-
ria hace mas de 40 afios en la
ciudad de Santiago de Cali y
que recientemente construyo
otra en la ciudad de Barran-
quilla.

Existen otras empresas
como Respin S.A., Conser-
vas California S.A. y La
Constancia S.A., que ademds
de producir salsas de tomate,
procesan  otras  hortalizas
como arvejas (guisantes), za-
nahorias, esparragos, etc.

Estas empresas se en-
cuentran actualmente depri-
midas a causa del mercado
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abierto de las fronteras (Po-
liticas de Apertura) y de la
escasa competitividad que o-
frecen los productos naciona-
les, debida a los altos costos
de las materias primas nacio-
nales (hortalizas) y del pro-
cesamiento industrial.

Actualmente, se ignora
la creacién de nuevas empre-
sas de procesamiento de hor-
talizas en Colombia, pero se
conoce la desaparicion de al-
gunas deshidratadoras, que
fueron instaladas por gremios
tan importantes como la Fe-
deracién Nacional de Cafete-
ros. Igualmente, algunos De-
partamentos que se autoabas-
tecian de hortalizas, como el
Valle del Cauca, estdn aboca-
dos a importarlas de otras re-
giones, a costos mucho mds
altos.

Todo esto ha desembo-
cado en la inmigracién de los
agricultores a los grandes
centros urbanos, desestimu-
lados y agobiados por las
medidas restricitvas actuales.
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