Instalacion de desverdizacion de pldtano en Wisconsin,
E.E.U.U., que aporta un mejor control del proceso y un
incremento en la eficiencia de la operacion.

Novedades
en la maduracion

Cool Care es una empresa puntera
en instalaciones para maduracion, aplicando
en ellas su propia tecnologia.

% Si se consideran todas
las que tiene distribuidas
por el mundo, 1.5 millones
de cajas de platanos se ma-
duran semanalmente en
instalaciones que llevan la
marca Cool Care. Entre las
mas recientes estdn unas
que cuentan con 26 cdma-
ras. las segundas llevadas
a cabo en Jap6n. Ademds
de estar provistas con sis-
tema antisismico, en ellas
se han instalado humidifi-
cadores de disefio propio,
y un sistema de presuriza-
cion que puede usarse tan-
to en sistemas de flujo ho-
rizontal (evaporadores en
el centro del recinto) como
vertical (evaporador en la
parte trasera).

Actualmente la empresa
llevaba 18 meses trabajan-
do en un nuevo modelo de
instalaciones de desverdi-
zacién, que presenté en
octubre en la feria nortea-
mericana PMA (Produce

Marketing  Association).
El disefio incorpora el mis-
mo estilo de evaporador
usado en las cdmaras de
maduracién de flujo hori-
zontal, para facilitar la
limpieza y mantenimiento,
pero se elimina la pantalla
deflectora que existe en la
parte trasera de ese siste-
ma, permitiendo un uso
mas eficiente del espacio.
También queda eliminado
el toldo que se colocaba
sobre las cajas con el fin
de asegurar una circula-
cién homogénea del aire.
Se considera que este nue-
vo diseno, en cierta medi-
da, un hibrido entre los
sistemas vertical y hori-
zontal, tiene las ventajas
de ahorrar espacio del pri-
mero y una mayor facili-
dad de limpieza y manteni-
miento. Finalmente, otra
ventaja es el precio, del
orden de los sistemas hori-
zontales.”
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FRUTAS Y HORTALIZAS

Preenfriador
con banco de hielo

Este sistema ofrece ventajas como
son el ahorro energético y mayor capacidad
de enfriamiento al inicio del proceso.

% Laacumulacién de hielo
es un sistema que permite
ahorrar electricidad ha-
ciendo este proceso por la
noche y, a la vez, da ma-
yor capacidad de enfria-
miento al inicio del proce-
so, cuando el producto
estd caliente.

La produccién de hielo es
una de las caracteristicas
que incorpora el enfriador
MaxiCool, disenado fun-
damentalmente para la re-
frigeracién rapida de fru-
tas y verduras frescas con
la minima deshidratacién.
En conjunto con sus res-
tantes elementos técnicos,
se logra un aire con una
temperatura de 0.2°C vy
una humedad relativa del
99%, esta ultima, en estre-
cha relacién con la otra es-
pecialidad de Munters, la
humidificacién.

El sistema es transporta-
ble, con lo que permite
que cualquier recinto sirva
como cdmara de preenfria-
miento y, por tanto, bajar
la temperatura del produc-
to tan pronto se ha cose-
chado. Se evita asi que la
calidad de frutas y hortali-
zas disminuya por efecto
del calor que trae del cam-
po y, al igual que en otros
sistemas de preenfriamien-
to, permite introducir, ya
sea en la camara frigorifi-
ca o en el camién de trans-
porte, un producto ya en-
friado.

El edificio debe estar ais-
lado para almacenaje en
frio, pero si no cumple es-
tas condiciones, Munters
puede suministrar paneles
aislantes que permiten
construir una zona aislada
alrededor del producto.®

El modelo de preenfriador con banco de hielo
MaxiCool-4.0, con una capacidad de depésito de ugua de
1.000 litros y una capacidad de refrigeracion (incluyendo

banco de hielo) de 35.0 kW.
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