
TOMATES 

conqiderabi,e en l o í  kilos de  
tomate por planta y mayor 
uniformidad en tipos de fru- Tomates 

para los europeos 
En la frutería Ruben de  la 

calle Industria de Barcelo- 
na, Pilar no distingue entre 
todos los tipos de  tomates. 
Tampoco los conocen un 
buen número de mayoristas 
de  Mercamadrid. Sin embar- 
go, los grandes operadores 
de la fruta y hortaliza. que 
distribuyen para las cadenas 
de supermercados en los 
mayores mercados euro- 
peos, exigen a los agriculto- 
res que las semillas de to- 
mates que lex envíen sean 

Y Algunas transformaciones se están 
produciendo en la producción, 

posrecolección, distribución 
y comercio del tomate. 

Durante los últimos cuatro años, 
un gran cambio acaba de suceder: 

la introducción de variedades de tomates 
que permanecen rojos, frescos y duros 

entre 3 y 7 semanas. 
Son los «larga vida»." 

Lo ji-irrei~írr. Coi!  r i r r r r  /)rodirce.i(jil dv j r~~Ier.s y /rorrír/r:(i.\ L I I ~ I I I C I I I ~ I I I ( I O  l ' ~ l l l l ~ l l l l ( l l l l 0 ~  / r r  
rliver.sificcrti(jir (10 /i/)o.\ y origerr de 1a.s jrrrrrrs, .será itnprescindihlc la  esl~eciali:oc.icín del 

coinerc.io. Solorrierr/c. los 4uc~ cilenren con bueno información, podr~ ín  hacer riegorios y of'ret,er 
pleriri sa/is[irt~r~ióri 17ar~1 10s consumic1ore.s. E l  coso de los crrinhios que se producc.n en el 

comercio de romares. es sólo, irn q;enlplo. 

variedades de  larga dura- 
ción, los Long Shelf Life. 

Algunas transformaciones 
se están produciendo en la 
producción, posrecolección, 
distribución y comercio de 
la llamada reina de  las hor- 
talizas: el tomate. En su día, 
la aparición de las varieda- 
des híbridas y la incorpora- 
ci6n por la mejora de  la in- 
dustria de semillas, de las 
resistencias a las enfermeda- 
des. produjo un ;iiiniento 

" A los agricultores, las variedades 
de tomate larga duración les permiten 

mayor comodidad de recolección 
y, por ahora, mejores precios. 

Para la distribución, tienen más tiempo 
para la reposición de la fruta 

en el transporte y en la estantería 
de las fruterías." 

to en los mercados. Durante 
los ÚItimos cuatro añob, otro 
gran cambio acaba de pro- 
ducirse: la introducción de  
variedades de tomates que 
pcrmanecen rojos, frescos y 
duros entre 3 y 7 semanas. 
Son los «larga vida*. 

Según el Ingeniero Agrícola 
Juan Gómez de la empresa 
de  semillas Hazera de  Alme- 
ría, los ensayos con tomates 
de  larga conservaci6n empe- 
zaron en esta región hace ya 
nueve años y puede decirse 
que su compañía está disfru- 
tando del éxito de su trabajo 
en las últimas cuatro campa- 
ñas de  cultivo de tonlate de 
invierno, con la introduccióri 
de la variedad ~(Danielaa. 

Durante este tiempo, con 
estos nuevos tipos de  frutos 
de larga duración o conser- 
vación, ¿qué es lo que ha 
ocurrido entre los corisumi- 
dores europeos de tomates? 
Al igual que Pilar de  I;i fru- 
tería de Barcelona, la mayo- 
ría no se enteran de lo que 
se les avecina, ni tan sólo dc 
que existen. No ocuri-e igual 
entre los operadores y distri- 
buidores intereuropeos o cn 
los mercados de origen. 

A los agricultores, las varie- 
dades de tomate larga dura- 
ción les permiten mayor co- 
modidad de recolección y. por 
ahora, mejores precios. Para 
la distribuci6n está claro. tie- 
nen más tiempo para la repo- 
sición de la fruta en el trans- 
porte y en la estantería de las 
fruterías. Más tiempo tambiCn 
para organizar las ganancias 
en sus ventas. Entonces, ¿,el 
desarrollo de estas variedades 
de niriyor conservacióri, scrú 
mayoritario en el f~ituro'? La 
respuesta van a tenerla sola- 
inente los consumido re^. 

Para las regiones producto- 
rab de tomates e n  invierno. 
como el sur  de la península 
española, Islas Canarias. 
Marruecos y otras aún más 
alejadas de  los grandes mer- 
cados. la «larga conserva- 
ción» e s  una ventaja más 
que añadir a su oferta de io- 
mates de octubre hasta ma- 
yo-junio. Los precios de los 
operadores en las regiones 
consumidoras como Alernn- 
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FRUTAS Y HORTALIZAS 

nia, Reino Unido y de los 
Países Escandinavos, se  han 
comportado favoreciendo a 
los tipos de tomates Ilama- 
das <<long life». 

Algunos supermercados y la 
prensa hortícola especializa- 
da de Alemania, durante el 
invierno pasado, llegaron a 
calificar a los tomates redon- 
dos y lisos, en primavera pro- 
cedentes la mayoría de Ho- 
landa, diciendo de ellos que 
se trataba de frutos que eran 
como «pelotas de agua». No 
se sabe muy bien si la refe- 
rencia era debida a que pro- 
venían del cultivo hidropóni- 
c o  o porque los agricultores 
holandeses no estaban plan- 
tando tomates de larga con- 
servación. En las fruterías, el 
aspecto más consistente y du- 
ro que poseen los nuevos hí- 
b r i d o ~  que llegan en invierno 
del sur de España, Canarias y 
Marruecos han permitido a 
los tomates de este origen 
una mejora considerable de 
su nivel habitual de precio. 

El Sur, sí y Holanda, no 
Lo cierto y verdad e s  que Azur-a: rorriates de Marruecos.  Po r  barco y cutriiorie.c, Icr 1~1rgcr ~ . o ~ t s e ~ ~ ~ ~ u c i Ó r t  J '¿~ci l i /cr  111 

l o s  holandeses comercial izaci6n de los tomates a los países producrore.r le janos de los grandes cenrros de 
CoI1sumo. andan preocupados con los 

precios y las superficies de 
invernaderos ocupados por 
tomate en el país de  la ma- 
yor tecnología hortícola eu- 
ropea, están descendiendo. 

El semanario Groente- 
Fruit a finales de  mayo del 
año pasado montaba un re- 
portaje con agricultores ho- 
landeses visitando super- 
mercados en Alemania. La 
misma revista, este año en 
varios trabajos continúa 
ocupándose de este tema. 
En sus páginas, tratan tam- 
bien de explicar la progra- 
mación de las plantaciones 
del sur peninsular español, 
de las Islas Canarias, Italia 
y Marruecos. 

Según Groente-Fruit, los 
agricultores holandeses aún 
són esct5pticos. En todas par- 
tes, centros de distribución y 
en los puntos de venta, está 
indicado en letreros tomates 
<<long life». Sin embargo, la 
duda surge cuando se  pregun- 
ta al vendedor, Lestos toma- 
tes, duran más? 

Para muchos operadores de 
frutas y hortalizas europeos 
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El eta i ld t  larga vidar eir la estrategia holandesa 
de producción 

NO por innevdwa, Ir 
ainguniada p n 6 t i t a w  un 
sus áIfexares expresiones. 
%S siempre ia Whica ni la 
mejw ctapaeatd. Eau p a r 6  
&e ser& apf~qm holondds 
respecto fü *tomate Irrga 
vida*. 

HblaMa mo está b y  irtte- 
rcada cn vlritUAdts t m s -  
gdnicss da i o n a t t ,  que im- 
cluyan anea c o m  e l  um- W tiense VA Po!igJpeturo- 
n a i a ~  (PGI, qub tnhibb k 
hi,icfrbligiu d~ I a  pared celud 
Id, y POT lo tanta, el ablari- 
damiehtp d&J fruto; o ,  rl 
m n t i b e u *  R N A  ACC sin-  
tetpszn, al cppl ,  d inhibir 

L 

- 
la s'nte3in de' ~otnafe  mms, ¿lama.íip en vorios mercados ~ b s e f t o r n ~ ~ u .  

i n t t f i ~ c  l a  Po- R~landu pasd de vcndrr En el ntercado britdnico 300 
d m c i g ~  da e l i l @ n ~ .  Ambas, mllm, de kilor da e ~ t o s  tipos de t o m a r a  tn 1 9 8 0 ~  cplacer 
conttituyem cmiboi  hio- orrca dr %O@a dlez aAos m& tarde, anrretcrnf~. el c o n s w o  $e 
qulmicos para pmlonpar el  lai tipos redandos y Ihos pemmccid estable un 640 mfU~lone3 

dé RiLos. Out! pasard m dsrs mcrcado, tan e n t a l e  de /u 
w W d ,  1Fr<onlu a los tomates de h r g a  durai&n 7 



TOMATES 

el tomate holandks tiene una 
vida lo suficientemente lar- 
ga y una calidad standard 
contrastada para una distri- 
bución eficiente. Pero, el 
consumidor que compara la 
fruta con la de  otras proce- 
dencias -que utilizan varie- 
dades de larga duración- 
¿los encuentra igual de du- 
ros y firmes? 

Los tomates holandeses 
durante la década de  los 
ochenta han dado paso a un 
nuevo tipo de  fruto que 
acompaña al liso, redondo y 
rojo, que bien podría deno- 
minarse el gusto tradicional. 
S e  trata de  los tomates car- 
nosos, el Dombo, Buffalo, 
etc. Ahora, la investigación 
israelí aporta un nuevo as- 
pecto al comercio del toma- 
te: la firmeza del fruto y la 
larga conservación. 

Los productores de  toma- 
tes de  invierno europeos -si- 
tuados en el Mediterráneo- 
han apostado por estos fru- 

Hoy variedudes con durac ión mayor dr 4 sc.lrrcr~i<r., que veri afecrado.r .su sabor y texiura.  Aho rn  tos de  larga E n  
.se dispone de o i ras  nuevas variedades -de media v i da  y otros incluso también de l a rga  v ida -  están lodos los  

que co i~servan todas las característ icas exigidas po r  el  consumidor hab i tua l  de tomates. pos d e  frutos. La guerra está 
servida. 

El sabor, el marketing y el 
precio 

<<La gente aún mira más el 
precio que de dónde viene el 
producto>,, afirman afama- 
dos especialistas en fruta de 
algunos supernlercados. Sin 
embargo,  la larga duración 
puede ser  un cai-áctei- vai-ie- 
tal lo suficientemente dife- 
renciador para conquistar a 
un buen número de consu- 
midores. 

una alta correlación cali- 
dad-coiiservación, que en 
mejorar la conservación en 
s í  misma. 

La presencia de  regiones 
productores de  tomate co- 
nlo Islas Canarias, cl sur 

período entre cosecha y 
consurno. 

Si bien riiejorar la conser- 
vación (post-cosecha) del 
tomate. parece a primera 
vista atractivo para cual- 
quier productor, no siem- 

¿,Y los precios? Los agri- 

(6 .658) ,  Francia (6%), Po- 
lonia (3.84%), Austria 
(3.3%) y Suiza (1  3%). 

Esta estructura de merca- 
do, n o  justifica el uso de 
variedades de «tomate lar- 
ga  vida)). Los cultivares de  

cultores holandeses que vi- 
sitaron varios supermerca- 
dos en Alemania, vieron 
muchos tomates con el letre- 
ro «Long Life,,. Pero para 
ellos, sigue existiendo la du- 
da,  de  si estos tomates van a 
durar más que los de la caja 
vecina en el mismo corner- 
cio. 

pre se  justifica utilizar mé- 
todos no convencionales 
para lograrlo. 

tiene su 
comprador concenlrado a 
relativamente corta distan- 
cia. Es el principal abaste- 
cedor de  Alemania, cu-  
briendo cl 60%) d e  sus iin- 
portacioncs. A su vez, es  
Alemania su principal com- 
prador, absorbiendo prome- 
dialmente el 50% de  las 
ventas holandesas. Le sigue 
Inglaterra con cifras que os- 
cilan entre 17 y el 23% de 
las misinas. En 1992. el 93% 
de las exportaciones holan- 
desas se distribuyó entre: 
Alemania (53.73%)> Inglate- 
rra (17.63%). Escandinavia 

En España, el país con ma- 
yor superficie de estos nue- 
vos tipos de tomates y con 
miles de  hectáreas, la frute- 
ría de la cal le  Industria, re- 
gida por Pilar, no distingue 
un tipo de  fruto «loiig life» 
de  otro que no lo es. La em- 
presa líder que suministra es- 
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tomate utilizados en Holan- del continente europco y 
da  son,  en su mayoría, se- Marruecos, en el mercado 
lecciones clásicas de  mu- 
tantes aparecidas en varie- 
dades de origen israelí (ri- 
pening mutant). 

Los aspectos de  madura- 
ción y conservaci6n (post- 
cosecha)  del tomate. han 
s ido trabajados en Holan- 
da, utilizando métodos 
convencionales de  mejora- 
miento genético. como se- 
lección e hibridación-selec- 
ción. Las antedichas carac- 
terísticas, no constituyen 
en este  momento objetivos 
prioritarios en sus progra- 
mas de  mejoramiento. 

En suma, Holanda esta 
miis interesada en mantener 

Alemán, explica esta pre- 
misa. A ella apuestan los 
productores holandeses. 

fireiirrs d~ ii!fiiimncióri: 

- c r n t r u ~ r /  Buretiir vuii r/t, Tiriii- 
bou,i.ircili~rri irr i\'l,der/irnrl. 

- Die~isr  Lriirdhorr~ikrrridi~ O I I ~ C V -  

zoek ( C P R O - D L O ) .  

. 

TERESA BARBAT 
Desde  Wageningen.  
Holanda 
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Cuadro 1: 

1 

1 
1 

- -  - 

Empresa 

WESTERN SEED 

PIONER 

HAZERA 

RlJK ZWAAN 

- - - 

Variedad 

' W424 

LOTANO 

W456 
W477 
LEH-1019 F-1 

DANIELA F1 

BRILLANTE F1 

SONlA F1 

PEDERNAL F1 

JOSEFINA 

BELEN RZ 

Tomates larga vida -- 
í 

Descripción 

8-9 Frutos por ramillete. Equilibrio masa 
foliarlfrutos 
7-8 Frutos por ramillete. Equilibrio masa 
foliarlfrutos 

Variedad precoz. Posibilidad plantación 
temprana (julio). Porte indeterminado 

Planta fuerte y productiva 

Planta de vigor medio. Producción 
concentrada 
Planta compacta y productiva 

Planta de fuerte vigor, muy adaptable al 
aire libre 
Planta de buen vigor y escaso follaje muy 
adaptada a invernadero 
Porte indeterminado. Planta vigorosa de 
entrenudos-medios-deleaetación-abierta 

l MAGDA RZ ! 
SLUIS & GROOT G.C. 793 

Resis- 
tencias 

TMV - F2 
V - N - LV 

TMV - F2 
V- N - LV 

TMV- F2 - V 
TMV - F2 - V 

V - F1 y 2 
TMV 

TMV- V 
F1 y 2 

Porte indeterminado. Excelente capacidad 
de cuaje 

5-7 Frutos por ramillete. Se adapta bien a 

TM - V 
F2 - Fr 

TM - V - F2 
I 

I MONICA , 

Frutos multilocular. Ligeramente 
aplastados y muy resistentes al 
microrayado. Calibre MM 

Calibre G. Sabor destacado 

TMV - F1 y 2 1 Calibres G y GG. 4 Lóculos. 
V ExcelenJe~colory~sabor 

TMV - F1 y 2 1 Calibre G. 4 Lóculos. Color rojo 
V ! brillante 

TMV - F1 y 2 Calibre M y G. Excelente color y 
V sabor - 

Tipo Cherry de extraordinario 
--.  N colo[,-sabor y conservación 

TM - C5 Color pintón. Calibre MM. Alta 
V -- - F2 ' resistencia microcracking 

Frutos 

Redondos sin acostillado. Lisos 
3-4 Ióculos. Calibres-M!MM 
Redondos ligeramente aplastado. 
Lisos color rojo intenso. Calibres 
M y G sin cuello verde 

Grandes. Carnosos 
Grandes. Carnosos 
Fruto tipo canario. Calibre MM y 
M. Ligeramente aplastados. 3-4 
Lóculos. Muy pesados 
Calibres M y G. 4 Lóculos. Color 
rojo brillante 

condiciones salinas. Mínimo destrío 1 N - S T  - .- 
8-12 Frutos por ramillete. Mínimo destrio. TM - V 

I 

Frutos redondos muy uniformes 
- Sabor destacado 
Calibre M-G mantenido hasta el 
final del cultivo 

Lisos sin cuello verde. 3-4 
Lóculos. 120 gramos. Achatado. 
Color rojo intenso y buen sabor 

1 (F-245) , Hoja pequeña que f a v o r e ~ a f e c ~ d a c i ó n  F - N- 
ASGROW 

4278'91 

Planta sana y vigorosa. Alto potencial N Thll - V 
I productivo. Facilidad de cuajado en F2 - N 

c-de ras 
.- - .  

Variedad de porte indeterminado. TM - F2 
Crecimiento fuerte, mata verde oscuro. C5 - V 
Cuaja bien con baja temperatura. Apto 
para invernadero, malla y aire libre 

- - 

LEEN DE MOS MARINA (510) 

LM 309 

DE RUITERS 1 ATLETICO 
. - - -  

i 3022 
L - 

COLON 1- - ~ 

1 W 3226 
. -  - 

PETOSEED PETO 1310 

ST-Stemplaylium solani: L.S.L.-Long Self Life; LV-Leveillula Taurice. CALIBRES: G-77-67: M-67-57: MM-57-47. 

IBERICA 

I 

Variedad de porte indeterminado. Planta TM - C5 Redondos, ligeramente 
abierta V - F2 - N aplastados. Tamaño G-M. 3-5 

- - -  . - , l&culos. Cuello verde 
Planta vigorosa muy productiva TMV - V Calibre M-G 

F2 

Excelente cuaje. Entrenudos cortos. TMV - V Calibre M-G. Muy uniforme. Color 
Precoz. Muy productivo. Resistencia F2 -N rojo con brillo intenso 
contra nematodos 

- - 

Planta muy productiva y abierta. TM - V Calibre M-MM. Uniforme. Color 
Ramilletes muy grandes- F - A  1 perfecLo- - 

Muy productiva. Planta muy abierta. TMV - V Calibre M-MM. Muy uniforme 
Resistente contra nematodos. Bu-en-cuaje e F 1 - N  ! 
Planta vigorosa y abierta TMV - V Tipo medio. L.S.L. Frutos lisos 

PETO 1364 
-- - -- 

Planta vigorosa, de hojas abiertas 

- 

Variedad hibrida de tomate Canario de 
larga duración. Planta de entrenudos 
medios,Muy~vigo~osa 

LAURlSlLVA r 
/ PSX 152 

L - 

PETO 1103 
- .  

TMV-Mosaico del Tabaco; F1 -Fusarium 

Tomate Canario de larga duración. 
Elevada producción. Precodidad superior 
al resto de las variedades de su tipo 
Planta de porte determinado para cultivo 
rastrero- 

F1 y 2 - N de forma atachada e intensa 
- ! coioración roja_ - 

TMV - V Frutos gruesos, lisos, 
F1 y 2- N ligeramente achatados. Pomos 

de 8-10 frutos muy_uniformes- - i - -  

raza 1; F2-Fusarium raza 2; V-Verticilium; N-Nematodos; CS-Cladosporium; 

TMV - V 
F1 y 2 

TMV - V 
F1 y 2 - N 

TMV - V 
F1 y-2- N - 

Frutos de calibres M-MM. No se 
mancha ni se raja por exceso de 
humedad. - 
Excelente cuajado. El fruto es 
uniforme, de calibre M, con ligero 
cuello verde. 
Frutos de color rojo-rosados, de 
calibres gru-o--200 gr. 



TOMATES 

tas semillas -Hazera Espa- 
ña- se gastó un buen puñado 
de millones de pesetas para 
decir en vallas publicitarias 
situadas en los mercados, que 
los tomates ~(Daniela, duran 
más». Pero, mientras tanto, 
se crea la duda. respecto al 
registro que llevan algunas 
cajas donde dice «Long Li- 
Fe>>. ¿Quién coloca el indica- 
iivo? ¿Es que acaso desde 
origen hasta Iii frutería de Pi- 
lar -en Barcelona- hay un 
standard de calidad contrata- 
do? 

La revista Horticultura, 
trat6 de responder a la pre- 
gunta de ((tomates larga vi- 
da:  j" o no?»,  en el número 
del mes de inayo pasado. 
También el Suplemento Fru- 
tas y Hortalizas número 5 ,  
al igual que vienen haciendo 
otras revistas europeas, se 
preguntó si es que apostan- 
do tan fuerte por la duración 
del tomate, jno  podemos es- 
iar perdiendo parte del pla- 
cer de consuniirlo? Para el 
grupo alemán Atlanta-Sci- 
pio, en unas jornadas iécni- 
cas de Casablanca, también 
en mayo, las cosas parecen 
estar más claras: los «Long 
Life» son iomates (<ideales 
para la venta en supermerca- 
dos» ¿.será también así, para 
las tiendas de alimentación 
especializadas? 

Un espaiiol consume 34 k i -  
los de iomates cada año y 
un inglés, sólo 7. Para el 
uno y para el otro, los toma- 
tes empiezan a no ser única- 
.mente una cuestión de pre- 
cio y de credibilidad con la 
informacirín que contiene 
una marca, o del uso ali- 
mentario que tendrá el fruio , 
por parte del consumidor. 

La nueva política agrícola 
comunitaria se basa en inte- 
grarse a Lin mercado cada 
vez más interiiacional. Por 
tanto. no se tratará en el fu- 
turo de alinearse con posi- 
ciones de ineficiencia, ni en 
el culiivo. ni tampoco en los 
sistemas de cornercializa- 
ción, s ino que es casi seguro 
que la plataforma válida se- 
rá 121 contraria: transferir 
con información suficiente 
la ef icienci ;~ necesaria al 
campo y al comercio ali- 
inentario del sector de  frutas 
y hortalizas.* 
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Tomates maduros, pero firmes 
- .- -- -- - - 

P m  el eeMamfMr da que el gen responsablc Js ptbc&aa tk eal6ntM1M~ 
r iudad ,  norinalrnente abasd la síntesis de  po l iga lac t i iw 91 que \e someten los toma- 
mcido con producios q u e  nasa e s  sustituido por su in- tes. Este tratamiento t i c i i ~  
llevan varios días c o i i s e  verso, con  lo cual el fruto por objetivo reducir la actb- 
qhados, es  ca \ i  imposible pierde la capacidad de  pro- vidad de  la enzima d d  
Bifrutar de un tomate ed  ducir  esta enzima, al tieni- ablandaniiento para evita+ 
w s  mejores condiciones po que los genes regulado- que  continúe actuando sd- 
mnto d e d e  el punto de vi\- I res del desarrollo de  los bre la pectina. El calentai 
18 de  sabor. aroma como compuestos a los que s e  de- miento, además de  scr cara, 
textura. Los mismos facto- be el sabor y aroma carac- actúa negativamcntc tanta  
~s que desencadenan el de- terísticos de  la madurez, sobre el sabor conlo el 'm 
a r r o l l o  del sabor y del aro- permanecen inalterados. n-ia. El podei e v i t a r l ~  @ m- 
ma provocan el aumento de Las compafiías de ducirlo daría l u g u  rr tin 

concentración de  la eiizi- producto n iyor .  Ilns ya trabajan con este ~ " 8 ~ ~ -  1 avance de  la investigaciún. 
- - - - 

Si embarca tomates 
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