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Un campo de ensayos
para mostrar opciones y
adivinar oportunidades

El centro experimental de Ruralcaja
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Una vez al afio, en verano,
hay un dia organizado para mos-
trar y analizar de forma plural
los programas de ensayos horti-
colas que la fundacién Ruralcaja
realiza en la finca de Paiporta,
Valencia. Este ano, lo visto no
son tanto los programas de en-
sayos agronomicos de las varie-
dades, que si, que es de lo que
se trata, sino que lo principal
parece ser ir mds lejos y mostrar
las plantas en su época de reco-
leccién. De lo que se ve en la
finca experimental de Paiporta,
resalta la diversidad de tipos de
variedades y de fruto en cada
una de las especies ensayadas.

En el programa de ensayos
de este afio se adivina la inten-
cion de los objetivos de que en
este tipo de trabajos puedan par-
ticipar toda la cadena de sumi-
nistro, desde las empresas de
semillas, agricultores, mayoris-
tas del comercio y supermerca-
dos que quieran saber mds sobre
“que podrian vender” en espe-
cialidades horticolas.

En la convocatoria a la
prensa en la finca de Paiporta,
Carles Bauxauli, se declara ex-
presamente satisfecho de los en-
sayos de lucha biolégica para
combatir la Tutta absoluta en to-
mates y de los colores y dulzor
de los pimientos “Sweet bite”,
que se comen de un bocado.En
la libreta de los ensayos actua-
les, hay mucho pimiento. De to-
dos los tipos y decenas de varie-
dades en cada uno de ellos.
Igual en pimiento como en to-
mates, participan casi todas las
empresas de semillas que ven-

den en Espafia. En un su con-
junto en el campo de ensayos de
Ruralcaja en Paiporta, coordina-
do con el IVIA, Instituto valen-
ciano de investigaciones agra-
rias y la Conselleria
d’Agricultura de la Generalitat
Valenciana hay mas de 300 va-
riedades de plantas horticolas en
experimentacién.El libro que re-
coge las experiencias de este
afio es un CD Rom, que infor-
ma de ensayos en pimiento y to-
mate, berenjena, melones y san-
dias, calabaza de cabello de é4n-
gel, perejil, cebollas.

El campo de ensayos de
Paiporta

Por otra parte, este centro
cuenta con una superficie total
de 5.000 m2 destinados al culti-
vo en invernadero. En este sen-
tido, cabe sefialar que se investi-
ga en invernaderos con cubierta
de plastico y estructura sencilla,
invernaderos multitinel e inclu-
so con invernaderos con cubier-
ta de vidrio, dotados de la mds
alta tecnologia.

En cada uno de ellos se de-
sarrollan  distintos  proyectos
como son los nuevos conceptos
de control climdtico, el manejo
de invernaderos por ordenador,
el control biolégico de plagas
con suelta de insectos, los nue-
vos sistemas de cultivos hidro-
ponicos, o el manejo de sustra-
tos y la adecuacién de las solu-
ciones nutritivas a nuestras con-
diciones de cultivo.

En los invernaderos se tra-
baja racionalizando los recursos
hidricos con recogida de agua
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de restos de cultivo. En las par-
celas se racionalizan los recur-
sos naturales con técnicas de
produccién respetuosas con el
medio ambiente, y se trata de
mostrar como tener productos
naturales.

¢Qué es lo mas nuevo?

La moda es lo de antes.
Colores de siempre y formas
como las de antes aparecen en
muchas de las opciones plantea-
das por ensayos de tomates de
horticultores particulares invita-
dos a participar en el campo de
Paiporta. Hay tomates “Mar-
mande” tradicionales y seleccio-
nes de agricultores del llamado
“tomate valenciano”, carnoso,
grande, algo puntiagudo, de co-
lor medio intenso, pero también,
blando y de poca duracién.

En los demds ensayos las
variedades contienen numerosas
resistencias, los horticultores las
exigen y ademds son especiali-
dades para proponer al comer-
cio. Igual ocurre con los colores,
formas y sabores de los pimien-
tos.En las berenjenas las listadas
de Gandia y los tamafos inter-
medios aparecen en los hibridos
novedosos, y esta vez, vienen
para quedarse. En calabaza para
cabello de dngel, se trata de en-
contrar variedades “soin semilla
”Sandias y melones. Los pre-
cios, por ejemplo los de este afo
en Murcia y Valencia, no acom-
panan la oferta tradicional. El
consumidor ;qué quiere, de es-
tas frutas?. Mds sabor, o mads
dulzor, diversidad de formas,
carne blanca, anaranjada o blan-

Sobre estas lineas: Ensayo de
lechugas cultivadas sin suelo en
NGS, New Growing System.

ca verdosa, piezas grandes o pe-
queiias. Las variedades tradicio-
nales de nuestro pais, los amari-
llos, piel de sapo, o rochet, sa-
ben “comunicarse” con los con-
sumidores europeos. En sandia
el precio de con sin semilla en
el supermercado es el mismo y
ademds bajo. Ante este panora-
ma, en breve, todas las varieda-
des serdn sin semilla. Quizds
ahora que tenemos variedades
de frutos “individuales” de 1 a 2
kilos, nos hardn falta las otras
variedades con frutos de tama-
flos muy grandes, de fuerte sa-
bor y consistencia, para utilizar-
las en la IV gama de sandia.



