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Tecnologia de produccion

Andlisis del resultado del sistema de calidad Smartfresh
en el kaki espaiiol durante la campaiia 2007-08

Il Jornada Tecnidex kakis

m Este sistema permite mantener la calidad de los
frutos en el momento de la recoleccion

www.tecnidex.es

Tecnidex, Técnicas de
Desinfeccion es una empresa
que desde el aino 1996 ha esta-
do trabajando para el desarro-
llo de nuevas tecnologias para
la postcosecha de kaki. De
este modo y gracias a la co-
operacioén con la Cooperativa
Canso de la Alcudia y el Insti-
tuto de Investigaciones Agra-
rias (Ivia) se desarrollaron
nuevas soluciones tecnoldgi-
cas para la conservacioén y eli-
minaciéon de la astringencia
del kaki.

Actualmente se puede de-
cir que la mayor parte de la
produccién de kaki “rojo bri-
llante” en Espana mejora su
calidad organoléptica gracias a
la tecnologia Controltec kaki
de Tecnidex.

Asimismo y gracias a la
colaboracion estratégica con la
empresa Agrofresh, el afo pa-
sado se celebr6 la “I Jornada
de kakis™ donde se presentd el
sistema de calidad Smartfresh,
que es una tecnologia que
completa perfectamente las
soluciones tecnoldgicas apor-
tadas por Tecnidex en kaki,
permitiendo mantener la cali-

dad de los frutos en el momen-
to de la recoleccion, retrasan-
do el proceso de maduracion
durante su almacenamiento
frigorifico y posterior comer-
cializacién a través de la cade-
na de distribucion y venta.

Para analizar los resulta-
dos de la campaiia 2007-08 en
la utilizacion del sistema de
calidad Smartfresh en kakis el
pasado 26 de septiembre se
celebro la II Jornada Tecnidex
en kakis en el Parque Natural
de la Albufera.

La mesa inaugural de la
jornada estuvo formada por
José Segarra, director del Par-
que Natural de la Albufera;
Manuel Garcia Portillo, presi-
dente de Tecnidex; y Cirilo
Arnadis Nifiez, presidente de
Canso. La inauguracién de la

Como resultado de la utilizacion del
Smartfresh, la fruta pudo ser conservada en
almacenamiento frigorifico, gracias al control
de los dafios por frio y el mantenimiento de la
firmeza de los frutos y calidad comercial de los

mismos
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En la imagen izquierda
aparecen, de izquierda

a derecha, Cirilo Arnandis
del Canso, Florentino

Juste del lvia, José Segarra
presidente del Parque
Natural la Albufera y Manuel
Garcia-Portillo, de Tecnidex.

A su derecha, vista general
de los participantes a la Il
Jornada Tecnidex kakis.

jornada corri6 a cargo de Flo-
rentino Juste Pérez, director
general del Ivia.
Seguidamente tuvo lugar
la presentacion de los resulta-
dos de la campana de kaki
2007-08 a través de la inter-
venciéon de Mario Vendrell
Verdi (director de calidad de
Canso) y Sergio Aparicio Gar-
gallo (director Comercial de
Espana de Tecnidex). A conti-
nuacién Eve Dupille (respon-
sable técnica de Agrofresh)
analizé los resultados obteni-
dos y confirmé las recomenda-
ciones técnicas para la utiliza-
cién del Sistema de Calidad
Smartfresh durante la campa-
fia de kaki 2008-09.
Posteriormente  Manuel
Garcia Moreno (ejecutivo de
compras de verduras de Con-



sum), Ignacio Judrez Gonzilez
(jefe de drea norte y coordina-
dor del kaki de Anecoop) y Ro-
dolfo Sdnchez (director general
de Edeka Espaia) expusieron
los resultados y claves para la
comercializacion del kaki.

La jornada se culmind con
una comida y una visita al par-
que natural de la Albufera.

Resultados Campana
2007-08

El sistema de calidad
Smartfresh fue utilizado por los
principales operadores de kaki
de la Comunidad Valenciana y
Andalucia, a pesar de la helada
que afectd a los kakis cultiva-
dos en la Comunidad Valencia-
na en noviembre de 2007 y que
afect6 a una considerable canti-
dad de fruta pendiente de reco-
leccion. La helada junto con las
lluvias provocaron danos en los
frutos y pérdida de firmeza, que
fueron detectados en el mo-
mento de recoleccion.

A pesar de que la fruta no
presentaba las condiciones 6p-
timas, el sistema de calidad
Smartfresh fue utilizado de for-
ma mayoritaria durante el mes
de noviembre y diciembre de
2007 en las variedades Rojo
Brillante y Sharon. Como re-
sultado de la utilizacion del
Smartfresh, la fruta pudo ser
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conservada en almacenamien-
to frigorifico, gracias al con-
trol de los danos por frio y el
mantenimiento de la firmeza
de los frutos y calidad comer-
cial de los mismos. Los efec-
tos positivos en la utilizacion

FERIAS Y CONGRESOS

del sistema de calidad Smar-
tfresh fueron mas evidentes en
fruta de buena calidad.

Recomendaciones para
la campana 2008-09
Para el uso del sistema de

calidad Smartfresh destaca la
importancia de seguir las reco-
mendaciones  técnicas  de
Agrofresh y Tecnidex, sobre
todo en lo relativo a las condi-
ciones de las camaras para la
aplicacion del Smartfresh: her-

En la fotografia, Ignacio
Judrez, de Anecoop, en
compania de Manuel Garcia
Moreno de Consum y Rodolfo
Sanchez de Edeka.

meticidad, estanqueidad, tem-
peratura y ausencia de trata-
mientos previos.

Asimismo el plazo maxi-
mo entre recoleccion y utiliza-
cién del sistema de calidad
Smartfresh es en general de 3
a 7 dias. Es recomendable la
aplicacion del Smartfresh tras
la recoleccion y confeccion de
la fruta, con el objetivo de re-
ducir posibles danos por par-
deamiento. El proceso de de-
sastringenciacion y conserva-
cion se recomienda realizarlo
posteriormente a la aplicacion
del Smartfresh para reducir
posibles pérdidas de firmeza.
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Para frutos recolectados
con un adecuado grado de fir-
meza, que representa la mayor
parte de la produccidn, se indi-
c6 que los frutos pueden ser al-
macenados con Smartfresh, pu-
diendo llegar a mantener la ca-
lidad de la fruta recolectada

hasta 40 dias.

Para las dltimas pasadas
de fruta también es posible
almacenar con Smartfresh. En
este caso la duracion de la
conservacion frigorifica debe
ser limitada a 15 dias.

En base a los resultados

obtenidos se destacd que
Smartfresh es una tecnologia y
herramienta muy valiosa que
permite mantener la calidad
existente de las frutas pero que
en ningtn caso puede eliminar
las alteraciones que de forma
natural se producen en las
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En la imagen; Sergio
Aparicio, de Tecnidex,
Eve Dupille, de
Smartfresh y Mario
Vendrell de Canso.

mismas o crear una calidad
inexistente.

De este modo este siste-
ma, al igual que las tecnolo-
gias para eliminar la astrin-
gencia en kakis, tiene el obje-
tivo de optimizar la gestion de
la central hortofruticola, man-
teniendo un producto con las
mejores cualidades sanitarias,
visuales, organolépticas y nu-
tricionales y de este modo po-
der responder mejor a las ex-
pectativas de sus clientes y del
propio consumidor.

www.tecnidex.es
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