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Real Sitio de Ia Ventosilia,
vitivinicultura de altos vuelos

Mas de 500 hectareas de vinedo en espaldera conviven con maltiples actividades agropecuarias

Oscar G. Coronel. Periodista.

Situada en la parte oriental
de la Ribera del Duero, esta
vasta finca se pierde muy
atras en la historia
dedicada a la actividad
cinegética y mas reciente a
la explotacion ganadera. A
finales de los 80 cuando se
introduce el vinedo,
catapulta su fama como
productor de vinos de gran
calidad. La busqueda de la
maxima productividad ha
llevado a su gestor a una
diversificacion agricola en
mas de 3.000 hectareas.
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| Real Sitio de la Ventosilla

esta constituida en socie-

dad andnima, bajo el nom-

bre de Sociedad Explota-
cion Agricola Real Sitio de Ven-
tosilla, pero detras de él se es-
conde la perseverancia de Alfon-
so Velasco, el director general,
en el que ha recaido, por medio
de su padre, el testigo de exigir el
maximo rendimiento a mas de
3.000 hectareas de terreno.
«Esa ha sido la maxima de quie-
nes me han precedido en su ges-
tion», afirma este veterano que
conoce cada rincon de la finca 'y
quien ve ahora como su hijo le si-
gue los pasos.

Alfonso Velasco Diez ocupa
ahora el cargo de director comer-
cial en el afan de apostar por la
modernizacion de la explotacion,
que, por supuesto, supone un
coste muy elevado. Sin embar-
g0, parece que han encontrado

una solucion inteligente: la diver-
sificacion de actividades agrope-
cuarias que dejen un pingue be-
neficio en un terreno generoso
tanto en extension como en re-

Se trabaja con once
clones distintos de una
variedad, con el
resultado de haber
recuperado, entre ellos,
cepas de Tempranillo
con mas de cien anos
de antigiiedad,
variedad que ocupa
mas del 90% del vinedo

cursos naturales, que atoda cos-
ta se prestan a salvaguardar. «In-
cluso nos abastecemos de ener-
gia generada por nuestra peque-
na central eléctrica movida por
el agua del Duero, que atraviesa

la finca a lo largo de siete kilo-
metros», manifiesta Alfonso Ve-
lasco.

Estamos en la provincia de
Burgos y ante una de las fincas
mas extensas y modernas de Es-
pana. En una zona famosa por la
cria de cordero, y no menos por
la forma de prepararlo al horno,
«el Real Sitio no podia renunciar
atener una explotacion de lecha-
les», afirma Alfonso Velasco.

La actividad agropecuaria
mas antigua de lafinca, juntoala
caza, es el vacuno de leche, que
hoy sigue empleando las Gltimas
tecnologias para mantener una
produccién media de cuatro mi-
llones de litros de leche al ano a



Arriba, izda.: Con una extension de 78 hectéareas, este pago comenzé a plantarse entre los afios 1989 y 1991 co
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n diferentes clones de uva Tempranillo y Cabernet Sauvignon.

Foto derecha. En mas de 3.000 hectéreas, el vifiedo convive con otros cultivos como el maiz, la explotacion ganadera de ovino y vacuno, y la gran reserva cinegética que guardan sus montes.

partir de 450 vacas de raza friso-
na. El aprovechamiento cinegéti-
co sigue vigente, al que se une el
forestal, con casi 100 hectareas
de chopos. Como cultivos intro-
ducidos y de buen rendimiento fi-
guran maiz, herbaceos, aromati-
cas. Para cerrar, el negocio del
turismo rural toma aqui un cariz
importante, ya que la misma fin-
ca posee un palacete del siglo
XVIl, memoria de las continuas
visitas de los Austrias, grandes
amantes de la caza. Hoy esta re-
convertido en hotel rural, al que
le espera un campo de golf en
sus alrededores, que se adapta-
ra a la orografia del terreno y la
abundancia de encinas y algarro-
bos de la finca.

) Vinedo

Conducidas en espaldera y
con riego por goteo, las vinas se
reparten por 520 hectareas, di-
vididas en términos que se cla-
sifican en pagos y éstos, a su
vez, estan diferenciados en par-
celas. En cada una de ellas se
han plantado clones distintos.
«El origen de la plantacion de vi-
nedo se remonta a 1989 —expli-
ca Alfonso Velasco-y desde en-
tonces ha hecho de la bodega
Real Sitio de la Ventosilla un
ejemplo de aprovechamiento
del suelo en funcién de su mi-
croclima, altura, composicion y
variedad de vinedo mas adecua-
da para conseguir su perfecta
adecuacion al terruno, y extraer
todo el potencial del fruto».

En los pagos de Hoyo Dorna-
jo, La Mina, Prado del Rey, El
Pino, Los Robles, Valdelayegua

o Salguero, se trabaja con once
clones distintos de una varie-
dad, con el resultado de haber
recuperado, entre ellos, cepas
de Tempranillo con mas de cien
anos de antigiedad, variedad
que ocupa mas del 90% del vi-
nedo. Otras variedades cultiva-
das en la finca son Cabernet

Sauvignon, que ocupa el 7% de
la plantacién, y Merlot, en un
3%.

En general el vinedo descan-
sa en laderas con una altitud
que oscila entre 800 y 840 me-
tros de altitud. Sanos y profun-
dos, los suelos varian en rela-
ciébn con cada pago, pero abun-

Depdsitos de acero inoxidable autovaciantes de 30.000 litros. Poseen una estructura especial que
permiten al hollejo estar siempre en contacto con el liquido.

dan entre francos y franco-arci-
llosos- arenosos. El pH transcu-
rre entre valores de 8y 8,7, en
tierras pobres en nitrégeno, mo-
deradas en magnesio y potasio
y ricas en fésforo. Respecto a
los porcentajes de cosecha, se
recogen 5.500 kilos de uva por
hectarea para el tipo de vino ro-
ble y paraelaborar tanto el crian-
za como el reserva, unos 3.400
kilos por hectarea.
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En la parte alta de la bodega
se sitla la zona de recepcion,
donde la uva se despalilla y es-
truja hasta llegar por gravedad a
los depdsitos. A partir se de ahi,
la fermentacién alcohélica y la
maceracion entran en juego, re-
alizandose en dep0ésitos de ace-
ro inoxidable autovaciantes de
30.000 litros, que como explica
el responsable de la bodega,
Manuel Bernardo, se denomi-
nan “de sombrero sumergido”,
ya que poseen una estructura
especial que permiten al hollejo
estar siempre en contacto con
el liquido, facilitando asi la ex-
traccion de compuestos fendli-
cos. La temperatura de fermen-
tacion se controla automatica-
mente mediante un sistema de
Gltima generacion, que es capaz
de programar las curvas de frio
de cada depdsito a través de un
ordenador, ademas de registrar-
las mediante graficos.

Tras la fermentacion alcohé-
lica se separan los hollejos del
vino. El vino resultante del san-
grado se trasiega a depdsitos
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La trazabilidad de cada barrica esta asegurada mediante la instalacion de un microchip que facilitara
informacion sobre su edad, su clase o los vinos que ha contenido.

Tren de vaciado, lavado y llenado de barricas, desarrollado por el equipo de la bodega Real Sitio de la
Ventosilla.

de acero inoxidable de 56.000
litros. Entretanto, se prensan
los hollejos. A continuacion, se
realiza la fermentacion malolac-
tica a temperatura controlada a
20-222 en unos determinados
depdsitos, que una vez finaliza-
da, se enfria la nave por medios
naturales para que precipiten
los turbios.

A continuacion les llega el
turno a los depdsitos homogeni-
zadores. Cuatro de ellos son de
95.000 I, mientras que dos tie-
nen una capacidad de 150.000
I, todos ellos dotados de una es-
pecie de agitadores para reali-
zar los coupages. En este mo-
mento, se determina la clasifi-
cacion de los vinos entre jove-
nes, crianzas o reservas. Una
vez decidido el destino mas ade-
cuado en funcion de las caracte-
risticas del vino, se procede al
coupages trasegando los vinos
a estos depositos. Después de
este proceso el vino comenzara
Su crianza en barrica.

La nave de crianza cuenta con
6.000 barricas de 225 litros de ro-
ble americano, pero puede alber-
gar hasta 15.000 barricas, gra-
cias al sistema seguro de apilado
en durmientes en forma de panal
de abeja hasta nueve alturas,
para que una barrica no soporte el
peso de las otras. Segun cuenta
Manuel Bernardo, el personal de
la bodega ha desarrollado un tren
de vaciado, lavado y llenado de ba-
rricas, que se beneficia del control
de microchips, que instalados en
cada barrica registran la ras-
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Aparte de los propios, el laboratorio de la bodega puede realizar anlisis externos tanto en uva como en vino.

treabilidad sobre su edad, tipo o
vinos que ha contenido.

D Investigacion y
desarrollo

Muchas las bodegas de la
Denominacion de Origen Ribera
del Duero utilizan el laboratorio
de la bodega del Real Sitio de la
Ventosilla para mejorar sus vi-
nos, ademas de emplear sus re-
cursos para extraer los mejores
rendimientos de su propio vine-
do. El equipo del laboratorio de-
tecta el momento 6ptimo de ma-
durez de las cepas de la finca, al

tomarse frecuentemente mues-
tras para analizar. «Asi se esta-
mos investigando para poder lo-
grar realizar los coupages en uva
hasta un 70-80% del total», inter-
viene Alfonso Velasco.

Es frecuente la colaboracion
de esta bodega con diversos pro-
gramas de investigacion de va-
rias universidades espanolasyel
mismo Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Ribera
del Duero, que se traduce en la
mejora de la calidad y rendimien-
tos del vinedo, de depdsitos de
sombrero sumergido, de la crian-
za de los vinos, con la incorpora-

cion de microchips a las barricas
para un tratamiento personaliza-
do en el tren automatico de lava-
do, y en el proyecto de la «nariz
electrénica», por la Universidad
de Rovira y Virgili, enviando
muestras de distintos tipos de
uva de estos pagos, en momen-
tos diferentes de la fermenta-
cion, que han servido para reali-
zar perfiles de las distintas varie-
dades presentes en un vino por
espectrofotometria. B




