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Carlos del Andarax,
pioneros en la producción
ecológica para transformación

La cooperativa es la de mayor contribución a la producción de cítricos ecológicos de Almería

César Marcos. Periodista.

Almería está a la cabeza en
la producción nacional de
naranjas, limones y
mandarinas ecológicas y
SAT Cítricos del Andarax
tiene mucho que decir al
respecto. Con el horizonte
puesto en 2010, esta
organización de
productores aspira a
convertir la totalkiad de
sus hectáreas, casi un
millar, en ecológico. Los
rendimientos elevados en la
producción de variedades
de naranjas de zumo, como
la Castellana, no han
acusado el paso de un
manejo convencional a otro
más sostenible, ya que
partían de cultivos
tradicionales que no fueron
sometidos a tratamientos
fitosanitarios severos en
décadas.

I

a Sociedad Agraria de
Transformación Cítricos del
Andarax agrupa alrededor
de mil socios de 42 munici-

pios del norte y levante de la pro-
vincia de Almería, y algunas zo-
nas de Granada. A lo largo de los
Valles de Andarax, Almanzora y
Lecrín se sitúan las cerca de
1.000 hectáreas de minifun-
dios, entre cultivos de naranjos,
limoneros y mandarinos, gestio-
nados por esta organización de
productores que aboga por el
salto a la producción ecológica.

El 90% de su producción de
cítricos son naranjas. En menor
porcentaje, cultivan limones y
mandarinas, «que se venden me-
jor en ecológico que las naranjas,
justo lo contrario de lo que ocurre
en agricultura convencional»,
puntualiza Juan Torres, gerente
de la cooperativa, que tiene su
sede social en Gádor (Almería).

Desde hace tres años SAT Cí-
tricos del Andarax exporta el 50%
de su producción de cítricos en
fresco a destinos como Gran Bre-
taña, Holanda y Alemania, a lo
que se suma la venta a granel al
Grupo García Carrión, en concre-
to para su gama de zumos ecoló-
gicos. Pero no acaban ahílas pre-
tensiones de comercialización.
En las próximas Navidades, quie-
ren añadir el 5% de la producción
para una línea propia de zumo de
naranja. «Para la campaña
2008/2009, pretendemos desa-
rrollar la IV Gama de frutas, enva-
sadas al vacío, como respuesta
a la demanda de los supermer-
cados y grandes superficies, que
piden más variedad de producto
de una misma empresa para ex-
poner en sus lineales», comenta
Francisco Javier Carmona, coor-
dinador de operaciones de SAT
Cítricos de Andarax.

En estas zonas ha dado muy
buenos resultados la agricultura
ecológica. La conversión del cul-
tivo no ha sido en absoluto una
empresa difícil, porque las prácti-
cas agronómicas que se han he-
cho allí desde hace cincuenta
años apenas se diferencian hoy
de las ecológicas.

Sobre la base de un cultivo
tradicional en citricultura, donde
incluso en el convencional ape-
nas se emplean productos agre-
sivos con el medio ambiente, los
fertilizantes son sustituidos por
abonos orgánicos. Por otro lado,
el aceite de verano parafínico se
emplea como insecticida de con-
tacto. Este aceite está constitui-
do por hidrocarburos saturados,
tanto parafínicos como nafténi-
cos, muy estables y no fitotóxi-
cos, y por hidrocarburos no satu-
rados, como aromáticos y oleofí-
nicos, muy biodegradables. En
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Francisco Javier Carmona, promociona los productos de la SAT Cítricos
del Andarax, en eventos nacionales como BioCordoba 2007.
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definitiva, unas sus-
tancias que respetan
el medio ambiente y
la biodiversidad.«Por
la presión de las pla-
gas no se resienten
los rendimientos,
tras haber mantenido
durante décadas
unas prácticas soste-
nibles en agricultu-
ra», arguye Juan To-
rres. Para hacer fren-
te a la mosca blanca
de los cítricos, se uti-
liza fosfato amónico
con agua. Junto al
Departamento de In-
geniería Rural de la
Universidad de Alme-
ría, esta cooperativa
ha iniciado reciente-
mente un proyecto de
solarización, basada
en una técnica que
permite calentar lo
suficiente el suelo para terminar
con semillas de malas hierbas,
además de estudiar métodos
culturales de laboreo, laboreo
mixto y motosegadora.

Producción y
trazabilidad

Bajo estas premisas, SAT Cí-
tricos del Andarax nace en el
año 1993 por la iniciativa de
doce pequeños agricultores del
Bajo Andarax (Almería) y una su-
perficie de solo 12,5 hectáreas
de cítricos intentando obtener el
rendimiento de sus explotacio-
nes, que alcanzan una media
entre 40.000 y 50.000 kg/ha
en la variedad Castellana, te-
niendo en cuenta que las plan-
taciones de naranjos suman ár-
boles con una media de cuaren-
ta años de vida, incluso llegan-
do algunos a los setenta años.
Algo más jóvenes son los limo-
neros y mandarinos, de 15 a 20
años, según la variación del in-
jerto. En cuanto a las cosechas
de limones y mandarinas, las úl-
timas campañas arrojaron una
producción media entre 20.000
y 25.000 kg/ha.

Todo está centralizado en las
instalaciones de Gádor, con unos
1.500 metros cuadrados, que se

han ido ampliando para trabajar
más eficientemente en cada uno
de los procesos. Autorizada para
manipular productos ecológicos,
la sede central está provista de lí-
neas para calibrado, lavado, en-
mallado (ultrabag) y refrigerado
de la fruta, que permiten propor-
cionar el tipo de cítrico y el enva-
sado que demanden sus clientes
en cada momento.

Por ejemplo, la fruta ecológi-
ca destinada a mesa, una vez
transportada al almacén es ma-
nipulada a través de un equipo
de confección independiente,
con el resultado de un producto
limpio y natural, sin adición de
ningún tipo de tratamiento quí-
mico. El calibrado y envasado se
realiza en cajas de cartón, ma-
dera y mallas de la 3 kg, en en-
vase ultrabag. Una vez envasado
e identificado, cada pedido se in-
troduce en cámaras frigoríficas
para preenfriarlo antes de su
carga para destino.

En su mayoría, los clientes
de esta organización de produc-
tores son distribuidores, super-
mercados y cadenas de hoteles,
tanto nacionales como extranje-
ros. De ahí se desprende que el
proyecto de IV Gama en frutas
aumente su penetración en el
mercado. A eso se añade que
las características de su produc-

ción permita suministrar fruta
durante casi todo el año, por en-
cima de 30.000 toneladas anua-
les de distintas variedades de cí-
tricos, de las que 7.000 están
certificadas en ecológico, ade-
más de 12 millones de litros de
zumo de naranja.

«La aplicación de las normas
de trazabilidad por la SAT Cítricos
del Andarax permite conocer el
tratamiento que ha recibido el
fruto desde su origen hasta cual-
quier fase del proceso identifi-
cando la parcela de donde proce-
de, tanto en cultivos convencio-
nales como en ecológicos», su-
braya Francisco Javier Carmona.
Así, se explica que se realice un
seguimiento para controlar la
madurez y calidad del fruto de
cada explotación, y luego se se-
leccionan los cítricos más ade-
cuados para la línea de comer-
cialización elegida y según la de-
manda de cada cliente.

Por otra parte, los productos
de esta cooperativa están eti-
quetados con el sistema EAN
128, lo que garantiza el correcto
seguimiento de la trazabilidad
permitiendo identificar la fruta
envasada, además de localizar
su proceso de producción y ma-
nipulación. Con destino a ven-
tas para grandes superficies y al
detalle, también disponen de un

código EAN 13 pre-
parado para el paso
por caja del produc-
to, apoyado con un
sistema de trazabili-
dad interna que per-
mite identificar el
proceso de produc-
ción. Sin embargo,
no cesan aquí los
esfuerzos de la coo-
perativa para apor-
tar una mayor ga-
rantía al consumi-
dor. SAT Cítricos del
Andarax está aso-
ciada a AECOC, la
Asociación Españo-
la de Codificación
Comercial.

Ecocítricos

La imagen del
producto agrícola
ecológica ha cam-

biado a lo largo de los últimos
cuatro años. «Un naranja ecoló-
gica no sólo debe parecer salu-
dable, sino presentar rasgos or-
ganolépticos de calidad», aduce
Juan Torres. Para estar en dispo-
sición de llevar al mercado eco-
lógico cítricos en fresco y zumo
de naranja, la SAT Cítricos del
Andarax cuenta con la certifica-
ción ecológica (n° 6663 1) para
comercializar su producción bajo
la marca Ecocítricos del Anda-
rax. Todos sus agricultores aso-
ciados pertenecen también a or-
ganismos certificadores, quie-
nes también controlan y regulan
su producción, con un número
de certificación ecológica deter-
minado que se refleja en cada
envío.

Por supuesto, cada uno de
los controles de trazabilidad y
las auditorías generan costes
añadidos, más los que se unen
cuando se pasa de cultivo con-
vencional en intensivo al ecológi-
co. «Al contrario que en otras zo-
nas, en nuestro caso ha sido
menor, porque partíamos de una
agricultura casi artesanal», expli-
ca Juan. Para compensar cos-
tes, el precio en origen de la na-
ranja ecológica supera en 30% al
de la convencional, en tanto que
en limones y mandarinas es un
40% mayor. II
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