productos de calidad

La DOP Uva de Mesa Emboisada Vinalopo
tendra peor cosecha, pero de mas calidad

La mala climatologia ha afectado el normal desarrollo del cultivo en los meses previos al embolsado de la uva

@ Atailfo Sanz. Redaccion.

a cosecha en la zona ampa-
rada por la Denominacion
de Origen Protegida (DOP)
Uva de Mesa Embolsada Vi-
nalopd (Alicante) sera este ano li-
geramente inferior al pasado,
aunque esa caida se compensa-
ra con un incremento de la cali-
dad de los granos, segin han co-
municado desde el Consejo Re-
gulador.
Si la mala climatologia fue la
causa del descenso de la produc-
cion, la positiva evolucion del

tiempo en el mes de agosto ha
permitido una correcta madura-
cién de la uva y ha hecho posible
que el grano tenga este ano una
alta calidad.

En esta campana se prevé
una produccion proxima a los 35
millones de kilos de uva de mesa,
de las variedades Aledo e Ideal
que son las Unicas autorizadas
en la DOP alicantina.

La vendimia de esta singular
uva Unica en el mundo comenz6
en los dltimos dias de agosto en
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lazona amparada, si bien el grue-
so de lacampana se desarrollara
alo largo del otono.

A este respecto, es de recor-
dar que el grueso de las ventas
de esta DOP se concentra en el
mes de diciembre, con la celebra-
cion de las fiestas navidenas
donde se suele consumir uva de
la variedad Aledo.

Para las tareas de recogida y
envasado de la uva de mesa se
van a emplear este ano a cerca
de 6.000 personas, segin esti-
maciones del Consejo Regulador
de esta DOP.

En su mayoria, estos trabaja-
dores del campo procederan de
los municipios del valle del Vina-
lop6 (Novelda, Monforte, Aspe,
Hondo6n de las Nieves, Hondon
de los Frailes, La Romanay
Agost).

Para proteger los racimos du-
rante los meses que estan en la
cepa de los agentes externos y
de las plagas, se le coloca a cada
uno de ellos una bolsa de papel
especial, que es el hecho que di-
ferencia fundamentalmente esta

uva de mesa de otras que se pro-
ducen en el resto de la geografia
nacional.

Segln estimaciones del Con-
sejo Regulador de esta Denomi-
nacion de Origen Protegida, para
esta campana se han colgado de
las vides mas de doscientos mi-
llones de bolsas que permitiran
salvaguardar el sabor de esta fru-
ta, su color uniforme, una piel
mas fina que el resto, asi como
sus cualidades nutritivas y bene-
ficios para la salud.

La uva de mesa embolsada
tiene una tradicional artesanal
que se remonta a casi un siglo de
existencia y se realiza exclusiva-
mente en la comarca alicantina
del Vinalopd Mitja, en el centro
occidental de la provincia, al ini-
cio del ciclo de maduracion, que
suele producirse en el mes de ju-
lio.

Es entonces cuando se selec-
cionan los mejores racimos de
uvay se cubre cada uno de ellos
con una bolsa de papel especial,
regulada por el Consejo, que se
cierra por el pedanculo, quedan-
do abierta por su parte inferior.

Variedades permitidas

Las variedades de uva cultiva-
das mediante el proceso del em-
bolsado son dos: Ideal (de racimo

grande, granos de peculiar tono
amarillo y con ligero sabor a mos-
catel) y Aledo (mas tardiay carac-
terizada por producir un racimo
de grano blanco palido, de sabor
dulce neutro).

El seguimiento exhaustivo de
la calidad que se practica en los
vinedos llega también a las ope-
raciones de empaquetado.

En el proceso de envasado se
realizan nuevos controles para
que todos y cada uno de los raci-
mos cumplan con los criterios de
seleccion que dicta el Reglamen-
to de la DOP.

Para garantizar al consumidor
su procedencia y el control que
ejerce el Consejo Regulador so-
bre la produccion, toda la uva que
se comercializa tiene que llevar
una etiqueta o separador nume-
rado en cada caja.

Este sello de garantiaresume
un proceso de control de calidad
de los racimos que deben cumplir
unas determinadas exigencias
de uniformidad, color, tamano y
sabor, segin recoge el Regla-
mento de la Denominacion de Ori-
gen Protegida.

Como en el caso de otras fru-
tas con marca de calidad recono-
cida a nivel europeo, en esta DOP
sblo se comercializan uvas de las
categorias Extra y Primera. Las
primeras son uvas de mayor cali-
dad, exentas de todo defecto y
con una coloracion totalmente
uniforme, de una tonalidad ama-
rillo palido, tirando a cera.

Por su parte, las uvas de ca-
tegoria Primera son también de
buena calidad, pero presentan en
su conjunto una tonalidad amari-
[la menos palida que las anterio-
res. Asimismo, el paso de los ra-
cimos de estas uvas de mesa
sera como minimo igual a 150
gramos, mientras que los de ca-
tegoria Extra tienen un peso mini-
mo de 200 gramos. B



