empresarios

Aitzeta tomate con label de
calidad producido en GuipUzcoa

Esta empresa familiar cultiva tomate hidropénico en 2,4 ha de invernadero tipo multitdnel

Aitzeta SC es una empresa
familiar guipuzcoana que
lleva més de 25 afios
dedicada a la horticultura,
centrando su produccion en
estos momentos en el
tomate con label de calidad.
El cultivo lo realiza mediante
técnicas de hidroponia en
invernaderos tipo multitunel,
cultivando principalmente la
variedad Jack, dado que, por
su mayor diametro y piel
fina, encaja perfectamente
con los requisitos de calidad
demandados por los clientes
en esta zona de produccion.

Elena Marmol.
Ingeniero Agrénomo
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i analizamos los sistemas

de riego de dicha comuni-

dad, ocurre algo parecido

alo comentado en el caso

de la mecanizacion, en-
contrdndose la mayoria de los vi-
nedos en secano, lo que parece
estar muy ligado al sistema de
conduccion en vaso, dada la
creencia de la zona de no querer
consumir el poco agua de lluvia
que se registra a lo largo del ano
en el crecimiento en altura de la
planta.

En los caserios de Guipuizcoa
siempre se ha combinado la ga-
naderia con el cultivo de hortico-
las. Aunque, en muchos casos,
se destina al autoconsumo, tam-
bién hay empresas que produ-
cen para comercializar sus cose-
chas, normalmente destinadas
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a los mercados préximos a la
zona de produccién.

A pesar de que la agricultura
es minoritaria en el conjunto de
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la sociedad del Pais Vasco, hay
determinados productos que
han ido adquiriendo peso gra-
cias a la demanda de los clien-
tes de productos de alta cali-
dad, estando entre éstos el to-
mate con distintivo de label de
calidad. El tomate cultivado en
la zona siempre ha estado muy
valorado por sus caracteristi-
cas organolépticas, dadas por
su sabor, buena textura, piel
fina, etc. Ademas, el mercado
de Guiplzcoa es muy exigente
en cuanto al calibre que debe
tener el tomate, prefiriendo
para el consumo los tomates
muy grandes.

Aitzeta, una empresa con
distintivo de calidad

Aitzeta SC es una empresa fa-
miliar con una larga tradicién agr-
cola, cuyos socios llevan dedican-
dose a la horticultura més de vein-
ticinco anos, siguiendo la profe-
sion de sus antecesores. La em-
presa esta constituida por los her-



Ana Eizaguirre, ingeniero técnico agncola y socia de Aitzeta.

manos José Ignacio, Juan Manuel
y Ana Eizaguirre, que cuentan en

todo momento con el apoyo fami-

liar de los padres, y se dedica a
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produccién de tomate en su ex-
plotacion ubicada en Aizarnazabal
(Guipuzcoa).

La explotacion se encuentra

en una zona con clima suave,
dado que por su proximidad a la
costa y una altitud gque no supera
los 80 metros sobre el nivel del
mar, hacen que las temperaturas
no varien mucho en las distintas
estaciones del ano, atenudndose
mucho el efecto de la dureza del
frio invernal o del calor extremo en
verano.

En lo que a cultivos se refie-
re, esta empresa se ha ido espe-
cializando a lo largo de los anos
hacia el cultivo del tomate, pro-
duciendo con anterioridad, ade-
mas de tomate, judia verde, pi-
miento, lechuga, y otras hortico-
las en suelo.

La razén mas importante para
esta especializacion es que la de-
manda de los clientes ha sido cla-
ra a favor del tomate, siendo un
producto por el que estan dis-
puestos a pagar un mayor precio,
siempre y cuando se cumplan los
requisitos exigidos a un tomate
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con label de calidad. También se
cultiva alubia de Tolosa y calaba-
cin al aire libre, pero en cantida-
des pequenas ya que, en €l caso
de la alubia, se requiere una gran
cantidad de mano de obra, y en el
caso del calabacin, el mercado es
mas restringido.

El cultivo hidropénico

En cuanto a la forma de culti-
vo, Aitzeta empezé obteniendo
sus producciones al aire libre,
aunque poco a poco ha ido hacia
sistemas protegidos bajo cubier-
ta, lo que asegura una produc-
cién mas continua en el tiempo y
una mayor calidad del producto.
A este respecto, hay que resenar
que uno de los problemas mas
graves con 10s que se enfrenta la
agricultura en Guipuzcoa es el
precio de la tierra. A su vez, la
orografia del terreno, en muchos
casos, imposibilita o encarece
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mucho la construccion de estos
invernaderos.

Los invernaderos propiedad
de Aitzeta cubren una superficie
total de 24.000 m?, en su mayoria
son de tipo multitdnel con cubier-
ta de policarbonato, quedando to-
davia algunos tipo tunel con cu-
bierta de plastico. Los de mas re-
ciente construccién albergan una
alta tecnologia en su interior, con-
tando con ventilaciones cenitales
y laterales motorizadas y automa-
tizadas.

Los cultivos que se desarro-
llan dentro de los invernaderos lo
hacen mediante técnicas de hi-
droponia, es decir, se cultivan en
sustrato en lugar de en el suelo,
utilizando sacos de perlita con sis-
tema de riego por goteo automati-
zado que actua por bandeja de de-
manda o por radiacion.

Se hacen plan-
taciones escalona-
das para asegurar
la producci6n en el
tiempo e intentar
paliar los picos de

técnico agricola de profesion- ya
que, el fruto obtenido en condicio-
nes Optimas de esta variedad es
de gran calibre y de piel fina, lo
que satisface la demanda de los
clientes de la zona».

Debido a la elevada humedad
existente en la zona, los proble-
mas flngicos son los mas fre-
cuentes, siendo problematicas
enfermedades como el mildiu,
botrytis, etc. Para su control, se
recurre a la adopcion de medidas
culturales que mejoren las condi-
ciones climaticas dentro del inver-
nadero. Esto se consigue aumen-
tando la ventilacion en el interiory,
por ello, es muy importante dispo-
ner de invernaderos dotados de
automatismos de apertura y cie-
rre de las ventanas que limiten al
maximo la condensacién dentro
de los mismos.

produccién para fa-
cilitar la venta. La
primera plantacién
se realiza a princi-
pios de febrero en
un invernadero con
calefaccién por
aire caliente, evi-
tando que las hela-
das afecten al culti-
vo. Como ya se ha
comentado ante-
riormente, se conti-
ndan haciendo
plantaciones escalonadamente,
realizdndose la ultima a media-
dos de mayo. En los invernaderos
que tienen calefaccion se obtie-
nen dos cosechas anuales, ya
que sevuelve arealizar una nueva
plantacién en julio, tras la recolec-
cioén de la primera que se hizo en
febrero.

Las variedades que se utilizan
son las permitidas dentro del la-
bel de calidad. Durante los Ulti-
mos anos se viene cultivando la
variedad Jack, «porque a nuestro
entender es el que presenta me-
jores caracteristicas de sabor y
calidad —comenta Ana Eizaguirre,
socia de la empresa e ingeniero
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del cuaderno del label que garan-
tiza la calidad del tomate y que
han sido prescritos por un técnico
competente en esta materia.

Para conocer la incidencia de
las plagas se colocan placas cro-
méticas amarillas que ayudan a
detectar la fauna existente desde
el principio de la plantacién y esti-
mar cuando se deben llevar a
cabo los tratamientos en funcién
de la evolucién de la misma. Para
mejorar la polinizacion se introdu-
cen regularmente colmenas de
abejorros.

En la explotacion hay un traba-
jador contratado todo el ano, con-
tratando personal eventual en las
épocas de mayor cantidad de tra-
bajo. Ademas, se dispone de un
almacén de 400 m? en el que se
realizan las labores de calibrado,
con una maquina calibradora.

Vista de los invernaderos multitinel de la explotacion,

En cuanto a plagas, las mas
frecuentes son las orugas (Heliot-
his y otros), minadores (Lyriomi-
Za), mosca blanca (Trialeurodes),
etc. Para su tratamiento se utiliza,
como primera medida, el control
biol6gico, tratando con bacillus e
introduciendo regularmente hue-
vos de encarsiay eretmocerus. La
empresa esta muy contenta con
este método de contro! alternati-
Vo, Ya que ha demostrado en su
propia explotaciéon que su uso
continuado revierte en un mejor
desarrollo de la planta. Como ulti-
Mo recurso, se aplican tratamien-
tos quimicos, pero siempre usan-
do productos permitidos dentro

Una vez calibrado el fruto, depen-
diendo del cliente al que vaya a
ser entregado, éste se envasa o
se coloca en cajas con etiquetado
unitario.

Los clientes son de muy diver-
sa indole, abarcando su mercado
desde las pequenas tiendas o fru-
terias de los pueblos de alrede-
dor, hasta los asentadores de los
mercados centrales, llegando
hasta las grandes superficies, a
las que se suministra el tomate
envasado.

Como proyectos de futuro,
«aunque nunca se sabe lo que va
a pasar, puesto que no depende
de nuestras posibilidades sino

mas bien de la evolucién del mer-
cado», comenta Ana Eizaguirre, su
intencién es ir ampliando poco a
poco los invernaderos, asi como
mejorando las instalaciones de
los ya existentes.

El distintivo de calidad
Eusko Label

La comercializacion del toma-
te producido por Aitzeta se realiza
bajo el distintivo de calidad Eusko
Label, una marca cuyo simbolo
gréfico es la “K” de Kalitatea y
que sirve para identificar y distin-
guir aquellos productos agroali-
mentarios producidos, transfor-
mados y/o elaborados el Pais
Vasco cuya calidad o singularidad
superan la media general. En defi-
nitiva, Eusko Label quiere impul-
sar, promover y desarrollar los pro-
ductos agroalimentarios de cali-
dad, a través de mecanismos que
sirvan para que los productos
sean diferenciados y apreciados
en el mercado con el fin de conse-
guir una mayor competititividad
conello.

El distintivo Eusko Label ejer-
ce una funcion dinamizadora de
los distintos subsectores produc-
tivos con el objetivo de conseguir
su ordenacion y vertebracion in-
terna, asi como su coordinacién
con la distribucion y la transfor-
macién.

LLos productos Eusko Label
ofrecen las siguientes garantias:
origen y tradicién del Pais Vasco,
seguridad y garantia sanitaria, ca-
lidad superior (nutritiva, sensorial,
presentacion e informacién, me-
dioambiental y bienestar de los
animales) y autenticidad a través
de un control integral en todas
sus fases.

Por (ltimo, cada producto Eus-
ko Label tiene su propio regla-
mento que tiene en cuenta las si-
guientes consideraciones: varie-
dades, zonas de produccién y en-
vasado, caracteristicas de cali-
dad, sistemas de produccion, tra-
zabilidad, envasado y etiquetado.
Ademads, los registrados estan so-
metidos a sistemas de autocon-
trol y los productos Eusko Label
tienen controly certificacion exter-
na a la Fundacion Kalitatea. ll



