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Investigacién, Desarrollo e innovacién

El sector lidera proyectos sobre descartes,
residuos, conservacién y certificacién

ARVI e Innovapesca culminan un afio de gran actividad en [+D+i

Redaccion

Durante todo el afio 2009, el
sector pesquero ha liderado
proyectos de Investigacion,
Desarrollo e innovacion dedi-
cados a mejorar el conocimien-
to y la eficacia de los medios
extractivos, de produccién y
de comercializacién.

La Cooperativa de Armadores
del Puerto de Vigo (ARVI), y
el Centro Tecnolégico de In-
novacién Pesquera (Innova-
pesca) lideraron varios de es-
tos proyectos sobre aspectos
como el aprovechamiento de
los descartes, el tratamiento
de residuos a bordo, la con-
servacién de los productos de
la pesca o la unifacion de las
codificaciones de certificacién
y etiquetado.

Valorizacion de descartes

El proyecto del FROM “de
Asistencia Técnica para la
realizacién de una medida
innovadora para la recupera-
cién, gestién y valorizacion de
los descartes generados por
la flota espafola en los cala-
deros Atlanticos y Mediterra-
neos” fue liderado por ARVI.
Esta organizacién conté con
la colaboracién del Instituto
de Investigaciones Marinas
del CSIC, la Autoridad Por-
tuaria de Vigo, la consultora
Serviguide, el astillero Nodo-
sa y empresas armadoras de
Vigo y Tarragona. El objetivo
ha sido el de ofrecer al sector
pesquero sistemas para dar
valor a algunas de las espe-
cies descartadas por la flota.
Entre las especies identifica-
das como interesantes para su
uso comercial se encuentran el
carnavalito, el trompetero, las
rayas, las arafitas y el patexo.
El proyecto tambiés estudi
la posible utilizacién de las

especies descartadas en usos
no convencionales, como la
obtenciéon de acido Hialuréni-
co, preparados encimdticoos,
peptonas o ensilados biol6gi-
cos, de utilidad en la industria
quimica y farmacedtica.

Residuos organicos

Uno de los objetivos princi-
pales de estos proyectos de
investigacion es el de adelan-
tarse a la normativa mediante
una estrategia de respponsa-
bilidad asumida por el propio
sector. El caso de los descar-
tes es claro, como también lo
es el de la depuracion de los
residuos a bordo.

En esta ocasién, el proyecto
fue desarrollado por ARVI y
la empresa Teaxul. El objetivo
es el de buscar sistemas para
el tratamiento a bordo de re-

siduos 6rganicos, productos
de las evisceraciones, captu-
ras accidentales o ejemplares
no aptos para el consumo.. En
el proyecto se estudi6 la po-
sibilidad de utilizar radiacién
ultravioleta y tratamientos con
0zono para evitar la contami-
nacién producida por el verti-
do de estos residuos al mar sin

tratar.
El sistema evita la realizacion
de grandes inversiones, ya

que los barcos pueden seguir
utilizando el mismo equipo
para la evisceracion y tritura-
do. Simplemente se afiade un
pequefio equipamiento que se
encarga del tratamiento de los
residuos durante el proceso
normal.

Alargar la vida del pescado
Otro de los proyectos desa-

rrollados durante el afio recién
terminado fue el denominado
“Inhibicién de la alteracién
de productos de la pesca me-
diante la aplicacién a bordo
de compuestos naturales con
propiedades antioxidantes y
antimicrobianas”.

El tiempo siempre ha sido un
factor determinante en la co-
mercializacion de los produc-
tos de la pesca. En el caso del
pescado fresco, una de las
preocupaciones del sector es
la de garantizar la llegada del
producto en las mejores condi-
ciones a los mercados. La du-
racién de las mareas y el uso
de sistemas de frio a bordo han
sido las mejores herramientas
para el logro de estos objetivos,
ya que se ha evitado en todos
los casos el uso de conservan-

tes quimicos. En este caso se
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estudio el uso de un compues-
to natural, el BPS2, que tiene
propiedades antomicrobianas
y antioxidantes.

En el proyecto, promovido por
la Conselleria de Innovacién de
la Xunta de Galicia con fondos
de la UE, particip6 la Coopera-
tiva de Armadores del Puerto
de Vigo, que fue la encargada
de las capturas y de su trasla-
do al Instituto de Investigacio-
nes Marinas del CSIC.

Estandarizacion

Otro de los proyecto destaca-
bles, que se encuentra en mar-
cha, es el “Plan de Gestién para
el desarrollo de estdndares téc-
nicos y comerciales de los pro-
ductos de la pesca de la flota
congeladora de arrastre”.

Se trata de ofrecer a las em-
presas pesqueras una herra-
mienta para la unificaciéon de
las denominaciones y codifi-

caciones para las diferentes
presentaciones y férmulas de
comercializacién de los pro-
ductos de la pesca. De esta
manera, se lograria el uso de
un mismo lenguaje para la
descripcion de los productos.
El programa ha sido desarro-
llado por la Cooperativa de
Armadores del Puerto de Vigo
y el Centro Tecnoldgico del
Mar (Cetmar), con la aporta-
cién técnica y metodolégica
de la consultora Serviguide.
Mediante ste proyecto se ha
logrado la clasificacién de 122
materias primas en 404 cate-
gorfas, en funcién de la elabo-
racion, de la presentacién y del
método de congelacién.

El uso de estas nomenclatu-
ras serd voluntaria y el éxito
de su implantacién dependera
de que sean asumidos por las
industrias pesqueras congela-
doras. j,

La Pesca en la Universidad

a Universidad de Vigo cuenta con

un estudio de postgrado que ha

sido aceptado dentro del Espacio
Europeo de Educacién y que durante
el afo 2009 concedi6 titulaciones a
14 alumnos.
Se trata de un madster que cuenta con
el apoyo de la Cooperativa de Arma-
dores del Puerto de Vigo y de Caixa-
nova. En el dltimo periodo de matri-
cula, que finalizé el pasado mes de
octubre, también se lograron cubrir
las 14 plazas previstas.
El curso esta codirigido por los pro-
fesores Manuel Varela y José Anto-
nio Sudrez Llanos y pretende formar
a profesionales especializados en la
gestiéon de los recursos pesqueros
desde una éptica social y econémica.
Ademads, en Galicia también se im-
parte el Master de Economia Pesque-

ra de la Universidad de Santiago de
Compostela, que ha consolidado a lo
largo de los afios una reputacién ava-
lada por su directora, la catedratica
Marfa do Carme Garcia Negro.

En A Corufia la especializaciéon pes-
quera se concentra en el Instituto
Universitario de Estudios Maritimos
que dispone de un madster de Admi-
nistracion Maritima y Gestiéon Por-
tuaria.




