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El control de la Salmonelosis Porcina se ha convertido en el
préximo reto sanitario y de seguridad alimentaria para el sector
porcino. El elevado nimero de brotes de toxiinfecciones
alimentarias en personas causados por Salmonellay el hecho
que la especie porcina se considera actualmente la segunda
fuente de infeccion de Salmonelosis en humanos justificarian la
estrategia que esta siguiendo la Union Europea en materia de
higiene y seguridad alimentaria y que se refleja en la legislacion
vigente (Reglamento CE n° 2160/2003).
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eniendo en cuenta que la
Salmonelosis Porcina, gene-
ralmente de caracter subcli-
nico, tiene una elevada pre-
sencia en las explotaciones y que
su control sélo es posible a medio-
largo plazo, es prioritario que se
inicien actuaciones al respecto. In-
version en bioseguridad, mejora
de las practicas de higiene y sobre

todo formacion son las claves para
poder obtener resultados exitosos.
Este capitulo se centra en las prin-
cipales medidas de bioseguridad
para el control de Salmonella en
las explotaciones porcinas.

Concepto de bioseguridad
Por bioseguridad se entiende el
conjunto de medidas para prevenir
o reducir la introduccion de nuevas
enfermedades y/o la propagacion
de las ya presentes. Se trata princi-
palmente de una serie de medidas
sanitarias de defensa ante enfer-
medades. En cambio, la vacuna-
cion y el tratamiento de los anima-
les enfermos no se incluirian
dentro del concepto de bioseguri-
dad ya que se consideran medidas
meédicas.

La bioseguridad debe ser enten-
dida como un procedimiento in- >>
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tegral, continuo y fundamental, no
solo de las explotaciones ganade-
ras sino de cualquiera de los pro-
cesos productivos del ganado por-
cino: area o sitio de produccion,
edificio (por ejemplo, la cuarente-
na), centro (por ejemplo, centros
de inseminacion artificial, centros
de limpieza y desinfeccion de vehi-
culos), procedimiento (por ejem-
plo, recogida de cadaveres), etc.

Bioseguridad y Salmonella

La infeccion por Salmonella se ca-
racteriza por su compleja epide-
miologia. Por una parte, existen
multiples vias de entrada y disemi-
nacién del patogeno entre y dentro
de las explotaciones, y por otra la
bacteria se caracteriza por una
gran capacidad para sobrevivir y
multiplicarse dentro de un amplio
rango de sustratos y condiciones
ambientales. Teniendo en cuenta
esto, y el hecho que las granjas
son sistemas abiertos en los que
continuamente se establecen con-
tactos con diferentes factores ex-
ternos que pueden introducir o di-
seminar el patégeno en las
instalaciones, resulta evidente
pensar que para luchar contra esta
enfermedad deban implementarse
estrictas medidas de bioseguridad
e higiene en las granjas.

En el momento de disenar un
plan de control de Salmonella en
una explotacion debe tenerse en
cuenta que éste debe incluir una
serie de medidas de control gene-
rales y otra serie de medidas espe-
cificas. Si bien las primeras tienen
como objetivo prevenir o controlar
la presencia de cualquier tipo de
agente infeccioso en la granja, y ya
de por si deberian ser de obligada
aplicacion en todas las explotacio-
nes porcinas, las segundas estan
dirigidas expresamente al control
de Salmonella y deben disenarse
individualmente para cada granja
tras la realizacion de una auditoria
sanitaria. A pesar de su distincion,
ambas medidas estan relaciona-
das con los aspectos de bioseguri-
dad e higiene de las explotaciones
ya que la base de un plan de »
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Cuadro 1. Control de Salmonella en las explotaciones porcinas.

Factores asociados a la introduccion de la infeccion

Entrada de animales: reposicion

La reposicion es considerada la principal via de entrada de Sa/monella en las
explotamones
Las recomendaciones son:

*De un solo origen.
. EXIgIr certificado sanitario a los proveedores (“bajo riesgo” " de Salmonella mas
realista que “libre”).

« Control del transporte (el estrés del transporte puede reactivar la infeccion en
aquellos animales portadores y a su vez, los animales no infectados pueden
contaminarse del ambiente sucio de los camiones).

* Realizacion de una cuarentena. Esta debera estar lo mas sebﬁ&a p03|ble y contar
con herramientas, material, vestuario y ropa propia, asi como un muelle de descarga
propio. Debera visitarse al final de la jornada y realizar un manejo todo dentro-todo
fuera (TD/TF). La duracion minima es de 4 semanas, la optima, 6 semanas.

Entrada de animales: cebadero
. Minimizar el nimero de origenes.

*Elm manejo jo TD/TF es el mas recomendable.

Accesos a la explotacion

jisj!as y personal

* Vallado perimetral y accesos a la explotacion cerrados.
*Vado sanitario para la desinfeccion de los camiones.

* Muelle de carga y descarga con zona limpia y zona sucia claramente diferenciadas.
Prohibir el acceso de los conductores a las naves.

e Libro de visitas.
e Limitar su nimero.
* Presencia de vestuarios.

« Utilizacion de pediluvios o botas I|mp|as excluswas de cada fase.

. ngurosas _practlcas de higiene.
 Vehiculos

* Limitar su nimero.

o Asegurar Ilmpneza y desinfeccion.

* Evitar eh?a&éﬁéxpﬁta?:ﬁ?to@as operaciones deberian realizarse desde el
exterior).

« Detallar rutinas de caaa/déscarga.

ViPienso

* Exigir a los proveedores pienso elaborado siguiendo BPF o APPCC, y que incluya el
control de Salmonella.

. Transporte y almacenamiento: practicas correctas higiene.

* Estanqueidad, limpieza y desmfeccmn de los SI|OS

« Correcta manipulacion del pienso por or el personal
Aguai '

Sino proviene de la red publica deberia ser sometida a un sistema de cloracion u otro

sistema de desinfeccion.

« Analisis mncroblologlcos al menos una vez al afio.

eLos depdsitos deben estar cubiertos en su totalidad | portapas solonasq que los aislen
del polvo, insectos y la luz. Deberan limpiarse y desinfectarse al menos dos veces/afo.

Plagas

* Planes DDD.
* Telas pajareras (instalaciony buen mantemmlento)

« Evitar acumulacion de suciedad, agua y pienso sobrante.

Otros animales

*No permitir la explotacion mixta de animales.
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Cuadro Il. Control de Salmonella en las explotaciones porcinas.

Factores asociados a la transmision de la infeccion

Précticas de manejo
«Todo Dentro/Todo Fuera Respetar los penodos de vacio sanitario.

« Evitar estrés, con una adecuada densidad de anlmales teniendo cuidado con las
colas de ammales al matadero.
« Control sanitario para la prevencmn problemas entencos

Mantemmnento de las instalaciones

« Evitar acumulacion suciedad en corrales y equipos (snstemas ventllacmn)

 Separaciones solidas entre corrales.
» Mayor porcentaje de la superficie del suelo de los corrales con rejillas.
» Adecuada limpieza fosa purines

control de Salmonella debe for-
marlo un detallado plan de biose-
guridad y el riguroso seguimiento
de unas practicas correctas de hi-
giene. Sin estos dos pilares, com-
plementados por un plan de forma-
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cion especifico sobre estos aspec-
tos, el plan de control muy proba-
blemente sera un fracaso.

Normas practicas basicas para

implementar un plan de

bioseguridad

Para que un plan de bioseguridad

se aplique con éxito, deberia cum-

plir los siguientes requisitos:

® Simplicidad. No se debe preten-
der implementar todas las medi-
das a la vez. Mejor empezar por
un plan sencillo, y una vez estas
primeras medidas se hayan inte-
grado en la rutina de trabajo dia-
ria de los trabajadores, se ira
ampliando.

® Facil aplicacion. De nada sirve
proponer actuaciones imposi-
bles de integrar en el dia a dia
de la granja.

® Constancia. La bioseguridad de-
be ser entendida como un pro-
ceso continuo.

® Rigor en el cumplimiento. Impli-
ca una gran dosis de esfuerzo
personal y compromiso.

® Diseno individual. No existe un
plan de bioseguridad universal,
sino que cada granja es unica en
cuanto a su localizacion, instala-
ciones, tipo de producciéon, ma-
nejo de los animales, susceptibi-
lidad de los animales, presion
infectiva, etc.

En el caso concreto de querer
implementar un plan de control de
Salmonella, son aspectos basicos
la constancia, el rigor en el cumpli-
miento y el diseno individual. La
Salmonelosis, a diferencia de otras
enfermedades caracterizadas por
tener un patron mas o menos cons-
tante de infeccion, se caracteriza
por ser una infeccion con una dina-
mica muy variable, lo que la hace
por ello mas imprevisible. Ademas,
Salmonella puede infectar a nume-
rosas especies animales y es espe-
cialmente resistente en distintos
ambientes, por lo que es muy dificil
su control a corto plazo. Esta carac-
teristica de ubicuidad y persistencia
en el ambiente determina que en
cada explotacion se generen dina-
micas de transmision particulares,



pues pueden variar en funciéon de
las caracteristicas de las explotacio-
nes o incluso de la época del ano,
ya que el verano y otono suelen ser
épocas de mas riesgo de infeccion.

Control de Salmonella en las
explotaciones porcinas

En los Cuadros | y Il se presentan
las principales recomendaciones
para el control de Salmonella en
las explotaciones porcinas. Si bien
la mayoria de ellas estan integra-
das ya dentro de un plan de biose-
guridad, el resto estan relaciona-
das con practicas de higiene y
manejo generales en las explota-
ciones.

Resumen

Dada la gran ubicuidad y persisten-
cia en el medio de Salmonella, son
numerosas las vias por las cuales
puede penetrar en las explotacio-
nes. Una vez dentro su eliminacion
sera dificil, pero su transmision en-
tre animales puede tratar de mini-

mizarse con determinadas actua-
ciones a nivel de bioseguridad e hi-
giene y manejo. El mantenimiento
de estas medidas en las granjas es
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Inversion en bioseguridad, mejora de
las practicas de higiene y, sobre todo,
formacion son las claves para poder
obtener resultados exitosos

parte indispensable de un plan de
control de Salmonella. Ademas,
con todo ello se lograra elevar el
nivel sanitario de las explotaciones
con la consecuente mejora de la
rentabilidad.®

Referencias bibliograficas en poder de la
redaccion a disposicion de los lectores
interesados (mundoganadero@eumedia.es)
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