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El control de Salmonella en los animales es un claro ejemplo del nuevo enfoque hacia la seguridad
alimentaria que debe afrontar el sector de la produccion porcina.

a relevancia de la Salmone-
losis como zoonosis y el
hecho que los cerdos por-
tadores de Salmonella que
llegan al matadero son
considerados la principal fuente de
contaminacion de las canales, ha pues-
to de manifiesto la necesidad de adop-
tar medidas de control para la Salmo-
nelosis Porcina en los planes de salud
publica europeos. Como consecuencia
de este marco legislativo y desde un
punto de vista comercial, el hecho que
varios paises, y entre ellos algunos de
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los principales productores de porci-
no, hayan instaurado algin tipo de
programa de vigilancia y control de la
Salmonelosis Porcina, podria suponer
la creacion de barreras comerciales de
indole sanitario que perjudicaran
seriamente la exportacion de animales
y carnes procedentes de paises sin su
implantacion. Todos estos puntos
plantean claramente la necesidad
inmediata que tiene el sector, en todo
su conjunto, de poner en practica las
actuaciones pertinentes para hacer
frente a la que sera una de las nuevas

estrategias a abordar: una produccion
con importantes requerimientos de
calidad.

Marco actual

La actualidad en el control de la Sal-
monelosis Porcina lo marca sin duda
el Reglamento (CE) n° 2160/2003
sobre el control de Salmonella y otros
agentes zoondticos especificos trans-
mitidos por los alimentos. En el Cua-
dro I se indican a modo de esquema
las actuaciones y las fechas mas
importantes a tener en cuenta:



Epidemiologia de la Salmonelosis
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Levadura viva para cerdas y lechones

Protege tanto las cerdas como los lechones.

Levucell® SB es una levadura viva especifica, Saccharomyces
cerevisiae boulardii CNCM 1-1079, autorizado en la UE para
cerdas gestantes y lactantes y para lechones (E1703).

Levucell® SB :

O protege la fase de periparto
(menos pérdida de peso, mejora la ingestion),

C proporciona mejor confort para la cerda en la fase del parto
(reduce el estrés),

© asegura lechones vigorosos y sanos,
© mejora la homogeneidad de la camada al destete.
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Reposicién.

Certificado sanitario.

Cuarentena.

Reducir nimero de granjas de procedencia.
Pienso. 7

Proveedores: monitorizaciéon de Salmonella.

Transporte: limpieza y desinfeccion.

Mantenimiento de silos y comederos.
Agua.

Control calidad higiénica y cloracion.
Animales/plagas.

Delimitacion del perimetro de las granjas.

Redes en puertas y ventanas.

Plan de desratizacién y control de plagas.

Estanquidad de los silos de pienso.

Limpieza periédica del pienso sobrante.
Visitas y personal.

Minimizar visitas, registros del transito.

Higiene: vestuarios, ropa, botas, pediluvios...
Vehiculos.

Limitar visitas.

Asegurar desinfeccion.

Uso de pediluvios.

Detallar rutinas de carga/descarga.

Medidas de control.

Separacién edades.
Produccién en fases en naves separadas.

Empezar a trabajar con los animales mas jévenes.

Todo dentro/todo fuera.
Eficiente limpieza y desinfeccion.
Quitar animales.
Retirar materia organica.
Remojar todas las superficies minimo 2 horas.
Limpiar: agua caliente, baja presién y jabon.
Desinfectar.
Dejar superficies sin agua pero no secas.
Secar 48 h antes de introducir animales.
Control plagas.
Mantenimiento instalaciones.

Evitar acumulacién suciedad en corrales y equipos.

Adecuado drenaje de los corrales.
Adecuada densidad de animales.

Separaciones entre corrales sélidas y de suficiente altura.

Higiene en la rutina de trabajo.

Alimentacion. =
Acidos organicos en pienso o agua de bebida.
Alimentacion liquida prefermentada.

Pienso: particula grosera; ingredientes fibrosos.

Probioticos y otros aditivos.
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dinamica de lo que en un principio se
creia. No existe un unico modelo de
infeccion, sino que éste puede variar
entre granjas, entre lotes de animales e
incluso en el caso de un mismo grupo de
animales, la infeccion puede quedar
limitada a naves, compartimentos e
incluso corrales. A todo ello hay que
anadir su variabilidad a lo largo del
tiempo. De este modo, un resultado de
prevalencia obtenido de un Gnico mues-
treo solo tendria una validez temporal,
siendo necesaria la continua monitori-
zacion de las explotaciones con el fin de
valorar la evolucion de la infeccion.

Esta complejidad en cuanto a su epi-
demiologia se debe en parte a las malti-
ples vias de entrada y transmision que
tiene Salmonella en las explotaciones,
caracteristica que unida a su habilidad
para sobrevivir y multiplicarse dentro
un amplio rango de sustratos y condi-
ciones ambientales dificultan enorme-
mente su control.

Durante el transporte y la espera al
matadero

Durante el transporte, determinados
cambios fisiologicos relacionados con el
estrés afectarian la ecologia bacteriana
del tracto gastrointestinal y la inmuni-
dad del animal, resultando en una acti-
vacion de la excrecion de Salmonella en
aquellos animales portadores en fase de
latencia. De este modo, el nimero de
animales que llegan excretores de Sal-
monella al matadero se ve incrementa-
do. Por otra parte, el mismo estrés favo-
rece que aquellos animales no portado-
res también resulten mas susceptibles a
la infeccion y lleguen a infectarse de
otros animales positivos que viajaban
juntos o del ambiente contaminado del
camion debido a su limpieza insuficien-
te entre lotes de animales. Ciertas prac-
ticas de manejo durante esta etapa,
como la elevada densidad de animales,
el tiempo de transporte, incluso el efec-
to de determinados periodos de ayuno y
privacion de agua, suponen una impor-
tante causa de de estrés para los anima-
les.

Una vez transportados, los animales
permaneceran un tiempo, generalmente
un minimo de dos o tres horas, en los
corrales de espera con el fin de recupe-
rarse del estrés ocasionado por el trans-
porte. No obstante, este periodo en los
corrales también produce una respuesta
similar a la desencadenada durante el
transporte. El estrés social de los anima-
les por una parte, especialmente en



situaciones de tiempos de espera eleva-
dos, unido a la elevada contaminacion
que en general presentan los corrales y
al hecho que en s6lo dos horas Salmo-
nella puede infectar a animales expues-
tos a ambientes altamente contamina-
dos, indican que los corrales de espera
pueden ser una importante fuente de
infeccion a corto plazo para los anima-
les recién llegados.

En el matadero
A pesar que las fuentes de Salmonella
en el matadero pueden ser multiples
(piel, pelo, pezunas, etc.), se considera
que el principal origen de la contamina-
cion de las canales son las salmonelas
procedentes del tracto digestivo de los
animales (contenido y tejido linfatico
asociado). Si bien la contaminacion por
Salmonella en la carne de porcino se ha
relacionado principalmente con la
entrada de animales positivos al mata-
dero, el ambiente que rodea todo el fae-
nado de las canales representa también
una importante fuente de contamina-
cion.

En general, se considera que la mayo-
ria de las contaminaciones de las cana-

Durante la carga, el transporte, la descarga y la espera en el matadero: minimizar estrés.
Camiones: limpieza y desinfeccién entre cada lote de transfdorté. o
Corrales. ook

Limpieza y desinfeccién periédica. Imprescindible al final de la jornada.

Reducir dentro de lo posible los tiempos de espera.

Control de la suciedad superficial de los animales.

Tel: +34 93 674 94 67
Fax: +34 93 685 42 25
Movil: +34 639 30 34 59

ramon@molimen.com
pablo@molimen.com
www.molimen.com
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Escaldado.

Asegurar temperaturas de escaldado minimas de 61 °C.
Limpieza periddica del tanque de escaldado.
Distancia minima entre la etapa de sangrado y escaldado (para evitar el riesgo de
introduccion de agua en los pulmones debido a los movimientos de respiracion
dentro del tanque).
Eviscerado.
Evitar el sacrificio de animales poco ayunados.
Utilizacién de algun sistema de sellado del recto (mediante bolsas de plastico o
similares) o de aspiracion del contenido.
Monitorizacién de las practicas de eviscerado, en especial la instruccion del personal
que realiza estas tareas:
Retirada de la contaminacion visible de la superficie del animal.
Limpieza y desinfeccion de los cuchillos y los guantes entre cada animal (resulta
muy util operar mediante el sistema de dos cuchillos: al mismo tiempo que se
utiliza un cuchillo, el otro esta desinfectandose en el esterilizador).
Control de la temperatura del agua del esterilizador de cuchillos.
Limpieza y desinfeccion frecuente de los sistemas de afilado.
Equipamiento: maquina de depilado, limpiadora, sierra de particion, etc.
Disefio de equipamiento mas facil de limpiar.
Programas periédicos de limpieza y desinfeccién (como minimo al final del dia y con
mas frecuencia en épocas de calor) y su monitorizaciéon continua.
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les serian “autocontaminaciones”, es
decir, tendrian su origen en el estado de
portador del propio animal y en defec-
tos del procesamiento que permitirian
que, desde los intestinos, ganglios linfa-
ticos o tonsilas, la bacteria pasara a la
canal. Sin embargo, otros estudios mas
recientes dan una mayor importancia a
las contaminaciones sobrevenidas en el
mismo matadero. Esta contaminacion
procedente del ambiente resultaria de
las contaminaciones cruzadas produci-
das durante el procesado de las canales,
es decir, por el contacto directo de estas
canales con utensilios de faenado,
superficies, manipulacion por los traba-
jadores, etc.

Medidas de intervencion

Los objetivos de las medidas de inter-
vencion seran reducir al maximo la pre-
sencia de Salmonella en los animales y
en consecuencia en la carne. Un plante-
amiento basado en la erradicacion no
parece en estos momentos un objetivo
realista.

En relacion con las medidas de con-
trol a adoptar, en primer lugar debe
tenerse en cuenta que no existe una
Gnica estrategia de control, sino que
ésta debe basarse en la combinacion
de una serie de medidas. Ademas, y
con el fin que su aplicacion sea practi-
ca y econdOmicamente factible, estas
medidas deberian ser formuladas en
funcion de cada caso particular. En
otras palabras, cada granja, matadero,
etc., necesita su propio plan de reduc-
cion, adaptado a sus niveles de partida
de prevalencia/contaminacion, carac-
teristicas de produccion, tipos de ope-
raciones realizadas, rutinas diarias de
trabajo, etc.

A continuacion se dan una serie de
pautas para el control de Salmonella en
las explotaciones porcinas, durante el
transporte y en el matadero (Cuadros
IL, IIl y IV). Debe tenerse en cuenta que
éstas resultan igualmente validas para el
mantenimiento de un Optimo estado
sanitario general en las explotaciones y
unas Optimas condiciones de higiene en
los mataderos y salas de despiece. Se
recomienda que este conjunto de medi-
das y procedimientos de control sean
adoptados como parte de la rutina dia-
ria de trabajo, formando parte de los
Codigos de Buenas Practicas exigidos
por la legislacion vigente. En todos los
casos resulta imprescindible que se
incluya también un programa especifico
de formacion de trabajadores. ®



