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44 mundo ganadero

Este pais dispone de un alto nivel de experiencia cientifica

Cinco principios directores del
dispositivo frances de seguridad
sanitaria de los alimentos

a seguridad alimenta-
ria en Francia es fruto
de la exigencia cada
vez mas intensa mani-
festada por la totali-
dad de los actores im-

plicados en la cadena alimen-
taria, desde los agricultores y
ganaderos hasta los distribui-
dores, y se traduce, tanto en el
territorio galo como a nivel
europeo, en avances regla-
mentarios, en un refuerzo de
los controles y en una supervi-
sién cada vez mejor organiza-
da con herramientas de andli-
sis de mayor precision.

En Francia, la seguridad
sanitaria de los alimentos esta
vertebrada por cinco principios:
- Los productores, transfor-

madores y distribuidores

(operadores) son los princi-

pales responsables.

- La adaptacion de la regla-
mentacion es constante a fin
de responder a los progre-
sos cientificos y las técnicas
del ambito sanitario.

— Los servicios publicos tienen

encargan de la gestion de
los riesgos, especialmente en
las situaciones de urgencia.
Para controlar los riesgos,
primero hay que conocerlos.
Frente a un peligro revelado o
potencial, el recurso a los
expertos cientificos es indis-
pensable. Es a la vista de la
evaluacion de riesgos comuni-
cada por los expertos cuando
los poderes ptblicos pueden,

Francia considera que la separacion
entre la gestion y la evaluacion de
riesgos permite una mayor objetividad
en la toma de decisiones

la responsabilidad del sis-
tema de autorizacion y con-
trol de los establecimientos,
con capacidad sancionadora
cuando procede.

- La red de alerta nacional y
la red de alerta comunitaria
garantizan una vigilancia en
materia sanitaria y la movi-
lizacion en caso de peligro
potencial o comprobado.

— Las autoridades publicas se

como responsables de la ges-
tién del riesgo, tomar las medi-
das que se impongan.
Francia considera que la
separacion entre la gestion y la
evaluacion de riesgos permite
una mayor objetividad en la
toma de decisiones. Este pais
dispone de un alto nivel de
experiencia cientifica en mate-
ria de riesgos sanitarios, gran
parte de la cual se encuentra

reunida en la AFSSA (Agen-
cia Francesa de Seguridad
Sanitaria de los Alimentos),
creada en julio de 1998. En el
proceso de toma de decisiones
el Gobierno puede también,
por su parte, tener en cuenta
otras dimensiones de caracter
socio-econémico o cultural,
siempre velando por asegurar
al consumidor el éptimo nivel
de seguridad.

La voluntad y el esfuerzo
colectivo de las autoridades
publicas francesas, los profesio-
nales y las asociaciones de
consumidores permiten garan-
tizar la calidad y la seguridad
sanitaria de los productos fran-
ceses consumidos en territorio
nacional o que son exportados.

Los representantes de cada
uno de los niveles de la
cadena alimentaria son respon-
sables de la seguridad de los
productos que comercializan.
Cada una de las etapas esta
controlada: produccion, trans-
formacion, almacenamiento,
transporte, distribucién, impor-
tacion y exportacion.



